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découverle de

'agdiwisme

epuis quelques années, la tendance est
au vert, a la campagne, au tourisme rural.
Cest pourquoi le Petit Futé a voulu créer
ce guide, pour vous faire découvrir des
richesses méconnues de notre territoire,
des agriculteurs qui mettent a I'honneur
le savoir-faire ancestral. Au fil des régions, partez a la
découverte des éleveurs, des maraichers, des arbori-
culteurs, des vignerons ou encore des fromagers. Profi-
tez-en pour découvrir toutes les spécificités des terroirs
etdes départements : du vin, du cidre, de 'armagnac ou
encore du cognac, du foie gras et autres victuailles, des
fruits et légumes frais, des fleurs, des herbes aroma-
tiques ou plantes aromatiques, sans oublier les huiles
dolives, les miels, les fromages allant du saint-félicien
au marailles... Vous allez pouvoir remplir vos paniers et
ramener bon nombre de souvenirs. Et les plus petits en
prendront plein les yeux a la découverte des animaux
de la ferme, parfois classiques comme les poules,
les vaches et les moutons ou bien plus insolites avec
les autruches, les lamas...
Pour vous aider a vous reperer, le Petit Futé vous a
concocté une selection de fermes, d'auberges, de do-
maines... trés differents les uns des autres, mais qui
tous vont vous faire voyager, découvrir une gastrono-
mie, une culture locale et surtout ravir vos papilles... Et
ne vous privez pas de les visiter ! Alors bonne visite avec
votre Petit Fute !
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9 AUVERGNE-

RHONE-ALPES
6 ¢ Ain

9 : Allier

15 : Ardeche

19 : Cantal

23 : Drome

28 : Haute-Loire
31 : Haute-Savoie
34 : Isere

37 : Loire

39 : Puy-de-Dome
42 : Rhéne

45 : Savoie
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e oy

47 0urRcOGNE-
FRANCHE-COMTE

Cote-d'0r
54 : Doubs
58 : Haute-Sadne
60 : Jura
66 - Nievre
10 : Sadne-et-Loire
14 : Territoire de Belfort
15 © Yonne

79 BRETAGNE
80 - Cotes-d’Armor

84 : Finistere

88 : Ille-et-Vilaine

91 : Morbihan

95 CENTRE-

VAL DE LOIRE
96 : Cher

102 : Eure-et-Loir

104 : Indre

109 : Indre-et-Loire
114 : Loir-et-Cher

117 : Loiret

“9 CORSE

120 : Corse-du-Sud
124 : Haute-Corse

1!029 GRAND EST

Ardennes
134 : Aube
136 : Bas-Rhin
144 : Haut-Rhin
149 : Haute-Marne



151 : Marne

154 : Meurthe-et-Moselle
158 : Meuse

161 : Moselle

164 : Vosges

167 HAUTS-

DE-FRANCE
168 : Aisne

170 : Nord

172 : Oise

173 : Pas-de-Calais
176 : Somme

179 ILE-DE-FRANCE

: Essonne
183 : Hauts-de-Seine
185 : Seine-et-Marne
187 : Seine-Saint-Denis
188 : Val-d'Oise
189 : Val-de-Marne
190 : Yvelines

193 NORMANDIE
194 : Calvados

198 : Eure

201 : Manche

205 : Orne

208 : Seine-Maritime

2“ NOUVELLE-

AQUITAINE

212 : Charente

214 : Charente-Maritime
216 : Correze

218 : Creuse

222 : Deux-Sevres

226 - Dordogne

234 : Gironde

240 : Haute-Vienne

243 : Landes

250 : Lot-et-Garonne
256 - Pyrénées-Atlantiques
268 : Vienne

271 OCCITANIE
2 * Ariege

274 : Aude

281 : Aveyron

287 : Gard

292 : Gers

297 : Haute-Garonne

300 : Hautes-Pyrénées

303 : Heérault

310 : Lot

312 : Lozére

315 : Pyrenées-Orientales

321 : Tarn

323 : Tarn-et-Garonne

325 PAYS DE LA LOIRE
326 ° Loire-Atlantique

329 : Maine-et-Loire

331 : Mayenne

332 : Sarthe

333 : Vendee

337 PROVENCE-

ALPES COTE D'AZUR
8 - Alpes-de-Haute-Provence

345 * Alpes-Maritimes

355 : Bouches-du-Rhane

364 : Hautes-Alpes

366 - Var

374 - Vaucluse
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AUBERGE DE LA TOUR % <€
91, impasse Utrillo - AMBERIEUX-EN-DOMBES
©0474008541
www.auberge-de-la-tour.fr
Ouvert du jeudi au mardi le midi, vendredi et
samedi le soir. Menus de 29,50 a 39 €. Accueil des
groupes. Mariage.
Dans une ferme du XIX® siécle parfaitement réno-
vée, au cceur de la Dombes, venez profiter de la
nature, des étangs, des chevaux et d'un parc
avec des animaux. Un cadre superbe et une tran-
Eun.llté absolue ! Accueil chaleureux de Sylvie et
hristophe. A table, cuisine traditionnelle compo-
sée de spécialités régionales. Sur une magnifique
terrasse fleurie au bord dun petit étang, chacun
trouvera son bonheur gourmand. Soirées ani-
mées en été. Une adresse gourmande dans un
cadre dépaysant a souhait. Lieu idéal pour orga-
niser un mariage et d'autres événements prives.

MAISON NEUFCOEUR &

375, rue du Quart Bozon - ARANC
©0474385699

www.maisonneufcoeur.com

Ouvert mardi, jeudi et vendredi 16h-18h30,
samedi 10h-12h et 15h30-18h30. Mercredi des
vacances zone A : 16h-18h30.

Chez Laurent Neufcoeur, apiculteur Frofession-
nel « bio » sur le plateau d'Hauteville, prés de
200 ruches vous donnent le meilleur des miels
de saison. Miel de montagne, d'acacia, chatai-
gnier, lavande, sapin... tous les miels et d'autres
produits - & commencer par le délicieux pain
dépice « pur miel », ainsi que des nougats
ou des bonbons fondants, sucettes, pates de
fruits... Et pour prolonger le bonheur, on prend
racine au gite La Maison de Pain d'Epices, classé
2 épis par Gite de France, pour 5 a b personnes,
dans un cadre ravissant et vraiment reposant.

LES ROUTES TOURISTIQUES

DEL'AN &

©0474323130

www.routes-touristiques.com

Guides, cartes et informations disponibles en
ligne et dans les offices de tourisme du dépar-
tement.

4 routes, 4 circuits touristiques a travers des
étapes culturelles, gastronomiques, viticoles
ou naturelles. Les circuits, qui peuvent avoir
plusieurs itinéraires, sont : circuits de la Bresse,
circuits du Bugey, circuits du haut Bugey, cir-
cuits de la Dombes. Tout au long de ces routes
a faire selon son rythme, on découvre des petits
bijoux et des grands sites, des paysages tou-
jours grandioses et des hommes qui partagent
avec passion un patrimoine d'exception.

LA FERME DES BIOUX &

136, route de Buesle

BUELLAS

©0620445009
www.etiktable.fr/author/fermedesbioux/
Ala ferme : mardi et vendredi de 9h a 18h30.

Achetée en 1996 par Gilles et Christine, cette
exploitation maraichere familiale s'est reconver-
tie progressivement pour passer au bio en 2014.
La ferme des Bioux est exEIOitée aujourd’hui
par les 2 associés aidés de 5 salariés. lls vous
y proposent des Iégumes bio et de saison, ainsi
jue ‘excellents produits transformés sur place

ans leur laboratoire, tels que des soupes et des
Froduits sous vide. lls pratiquent uniquement
a vente directe en circuits courts, leur point de
vente le plus éloigné étant la Panouille a Ceyzé-
riat.

POISSONS DE DOMBES

2, Grande Rue

CHALAMONT

© 0474366281

www.poissonsdedombes.fr

Parmi les produits d’exception de I'Ain, décou-
vrez les Poissons de Dombes’. Une marque
déposée qui répond a toutes vos exigences de
qualité et de bien-étre animal, vous garantis-
sant des produits d'excellence. Les poissons
sont élevés en eau douce pendant 3 ans, selon
un savoir-faire ancestral et dans un environ-
nement préservé pour des produits de haute
qualité au goit remarquable‘ Depuis plus dun
siécle, les hommes et les femmes de la filiere
Poissons de Dombes” sengagent durablement
de létang jusqu’a l'assiette. Présente dans les
eaux douces de la Dombes depuis l'origine, la
carpe est appréciée pour sa chair savoureuse et
se prépare avec de nombreuses recettes gour-
mandes ! Sur le site Internet, vous retrouverez
des idées pour varier les plats, entrées ou apé-
ritifs autour de la carpe. Profitant d'une filiere
locale : carpes, brochets et sandres sont a dé-
couvrir sur les étals de vos magasins, grandes
surfaces ou magasins de producteurs fermiers,
ainsi que sur les bonnes tables de la région.
Plus surprenant, les Poissons de Dombes” sont
aussi a l'origine de la marque Cuir de carpe de
Dombes’. Un cuir naturel servant a la confec-
tion d'une collection de maroquinerie, bijoux
et accessoires pour hommes et femmes. Un
showroom situé a Chalamont vous présente
baskets, ceinture, boucles dloreilles, porte-
feuille... Plusieurs points de vente locaux a
retrouver sur www.cuirdecarpededombes.fr.
Chez soi ou au restaurant, les Poissons de
Dombes’ offrent le meilleur de leur terroir d'ori-
gine et d'un savoir-faire inimitable.



AN

CHEVRERIE LA RAMAZ &3

La Bertiniére

HAUTEVILLE-LOMPNES

©0637091020

www.chevrerielaramaz.fr

Ouvert tous les jours a partir de 16h. Entrée : 2 €.

Cette exploitation familiale est située a 900
métres d'altitude. Annie et Olivier élévent une
centaine de chévres de race alpine, quelques
saanen et cols noirs du Valais qui profitent dune
juarantaine d'hectares de prairies. La totalité

u lait récolté est transformé en fromages dont
la grande majorité est écoulée en vente directe.
Venez a 16h pendant la saison pour participer
a la traite des chévres, fuis dégustez et faites
provision de fromages frais, chevre au poivre,
fromage miel cannelle ou une tome ; sans ou-
blier les yaourts ou le lait cru de chévre.

AUBERGE CHEZ ROGER
LA GRENOUILLE %¢ €€

Les Rollets
ILLIAT
© 0474240527
Ouvert du mercredi au dimanche le midi et e soir.
Grenouilles fraiches, fritures dablettes de
la Sabne, pavé de silure, jambonnette de
grenouilles 'sont au menu de ce restaurant
convivial tenu par un personnage adorable. La
cuisine traditionnelle ‘S'approprie les produits
du terroir. A proximité, Iétang de Riveriat situé
au coeur du village, offre de belles prestations
pour d'agréables parties de péche. Vous pourrez
taquiner tanches, carpes, brochets. Des sen-
tiers de promenade permettent de se ballader le
long des berges.

L’ATELIER DU MOULIN

DE RIOTTIER &

337, moulin de Riottier - JAYAT

©04743037 17
www.safran-moulinderiottier.com

Atelier ouvert le midi en semaine et le soir du jeudi
au dimanche. Autres jours sur réservation.

Une adresse particuliérement gourmande ou
Ion cultive une épice rare au godt unique, le
safran. Cest en 2014 que Céline, auparavant
dans la haute couture, est devenue safraniere.
Une activité qui demande patience et passion,
quand on sait qu'il faut environ 200 fleurs de
cette superbe fleur violette, le crocus sativus,
pour en extraire 1 gramme de safran ! Mais
cette épice en vaut largement la peine, elle qui
donne un godt remarquable a toutes les prépa-
rations. Une adresse Futé.

LIBELUILE &

1050, route de Béréziat

JAYAT

©04742568 10

www.libeluile.fr

Ouvert du lundi au jeudi de 8h30 a 12h15 et de
13h30 a 17h30; le vendredi de 8h30 a 12h30.
Pour découvrir et golter des huiles dexcep-
tion, direction Jayat au Moulin de Vernessin.
Cest ici que sont produites les huiles Libeluile.
Des huiles vierges aux parfums uniques, mais
aussi des vinaigres a la pulpe de fruits - avec
des saveurs surprenantes —, accessibles a tous
les gourmands pour une cuisine saine et pleine
de sensations. Huile vierge de pistache, de noix,
de noisette, de sésame, d'amande, de graine de
courge, de colza a la truffe, huile dolive vierge
au basilic, a la bergamote, a l'orange, au citron,
alamenthe !

FERME PEDAGOGIQUE

DE MONSIEUR SEGUIN €=

LA CHAPELLE-DU-CHATELARD @ 04 74 24 51 86
www.fermeseguin.fr

Fermé de novembre a février. Ouvert du lundi au
samedi de 9h30 a 17h. Entrée : 5 €. Sur réserva-
tion en ligne.

Au ceeur de la Dombes, venez découvrir les
chevres de M. Seguin, blanches et hardies,
elles n'attendent que vous. Durant une heure et
demie, les fermiers en herbe pourront approcher
moutons, cochons et toute la basse-cour, et par-
ticiper au nourrissage. La ferme accueille aussi
les enfants (cadre scolaire ou centre de loisirs).
Ateliers a theme autour du travail de la laine, de
[élevage des moutons, du grain de blé au pain
cuit au feu de bois, de I’étuge du paysage et de
Ihabitat.

MAISON ANGELOT ¢

121, rue du Lavoir - MARIGNIEU @ 04 79 42 18 84
www.maison-angelot.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h

a 19h; le dimanche et les jours fériés de 9h a 12h
etde 15ha 19h.

La maison Angelot, c'est un domaine familial de
29 ha de vignes en bugey, exploitées par Phi-
lippe et Eric Angelot. Viticulteurs, récoltants, ils
offrent une large gamme de produits a retrou-
ver dans de nombreuses caves de la région et
au domaine o les dégustations nous semblent
encore meilleures. Des vins de qualité avec un
vignoble géré en « |utte raisonnée » et une vini-
fication associant techniques traditionnelles
et modernité, notamment pour le conditionne-
ment. La personnalisation des bouteilles est
possible et I'on peut réaliser des coffrets-ca-
deaux.
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FERME DE JACQUES DELPON &

Route de Charnoz

MEXIMIEUX

© 0474613968

Ouvert du lundi au vendredi de 8h d 17h;; le

samedi de 10h a 12h et de 13ha 17h.

Cet éleveur de canards accueille les groupes

[été pour leur faire découvrir lunivers fasci-

nant de ce volatile destiné a finir dans nos

assiettes sous toutes ses formes. En avril et en

octobre, la ferme organise méme des journées

portes ouvertes de J'purs: Foie gras, canards

entiers, magrets, confits, rillettes, civets, sau-

tés, terrines et sauces. En dehors de la ferme

de Meximieux, les produits de Jacques Delpon

Eeuvent également étre achetés a la boutique
6té Ferme de Belley et chez les Fermiers de la

Dombes, a Villars-les-Dombes.

FERME DES PAMPILLES &

138, route de Saint-Paul
SAINT-ANDRE-LE-BOUCHOUX @ 04 74 42 56 61
www.lafermedespampilles.fr

Lun-sam : 7h-12h/15h-19h. Dim : mémes horaires
du 01/04 au 31/10, uniquement le matin du
01/11 au 31/03.

Des chévres, des fleurs, une vieille ferme tradi-
tionnelle lauréate au concours des maisons fleu-
ries depuis bien des années... et un savoir-faire
remarquable. Voila le résumé de ce havre de paix
ol I'on découvre une boutique (fromages, confi-
tures, saucissons, ceufs fermiers, miel ’] mais
également une jolie mare, un parc de chévres
naines et une basse-cour. En fin de journée,
possibilité d'assister a la rentrée des chévres
du paturage et a la traite (16h30). Dans le café
décoré avec de nombreux bibelots, une vidéo
présente [élevage et la fabrication des fromages.

FOIRAIL DE LA CHAMBIERE &

200, rue de la Montbeliarde
SAINT-DENIS-LES-BOURG
© 0474452196
Ouvert le mardi de 6h a 19h. Gratuit. Restauration.
Le foirail de la Chambiére est le premier marché
bovin de France. Chaque mardi, environ 2 500
bétes séchangent. Un marché de gré a gré ou
les négociations sont tres ritualisées. Les arri-
vées se font le matin. Les ventes, elles, ne se
font ?ue Iaprés-midi. Elles débutent a 13h45
avec les veaux. Suivent les broutards, les ani-
maux destinés a la boucherie, puis les génisses
pour la reproduction. Les premiers négociants
sont sur place dés 5 ou 6 h du matin, les der-
niers sen vont vers 19h. Une belle et grande
journée au cceur de la ruralité ot le public est
ienvenu.

FERME DECOUVERTE
DES 2 COCOTTES e

1433, route de Saint-Genis
SAINT-DIDIER-D’AUSSIAT @ 06 26 07 97 44
www.les2cocottes.fr
Fermé de novembre a mars. Haute saison du mer-
credi au dimanche de 10h a 18h sur réservation.
Adulte : 2 €. Enfant : 5 €.
Cette ferme accueille aussi bien les familles que
les groupes. Venez profiter d'une belle journée
Eour découvrir les poneys et chevaux, les anes
hrek et Julo, les chévres et leurs boucs, les co-
chons, les moutons, et la basse-cour poules, oies,
canards, et les adorables lapins, sous la surveil-
lance de Jules, le paon. Ateliers pédagogiques,
nourriture, reproduction. En fonction des heures,
ils pourront les nourrir et récolter des ceufs. Mini-
golf. Pédalos. Aires de jeux et de pique-nique.

DOMAINE DE LA DOMBES &

Chemin de Verfey - SAINT-PAUL-DE-VARAX
©0474303232
https://domainedeladombes.com

Ouvert de mi-mars a mi-novembre. Quvert tous
les jours de 10h a 18h. 1h avec le soigneur pour 1
a 6 personnes : 60 £.

Surles 30 hectares de verdure du domaine, vous
allez avoir la chance de cotoyer 150 animaux, ré-
partis dans 8 parcs. Voliere, petite ferme, anes,
sangliers, wallabies, mouflons, bisons, cerfs
et daims. Ajoutez a cela la visite de la nurserie,
I'acces a l'espace bien-étre, & un parcours d’ac-
crobranche, au minigolf, au bassin de baignade.
Egalement balades en rosalies et VT, péche,
barque, jeux. Séjournez parmi eux confortable-
ment installé dans 'un des 36 lodges atypiques
perchés ou flottants, ou au camping, version
tentes, mobil-homes, casa-homes ou meublés.

FERME AUBERGE THEATRE
DU PRE VELARD % <

500, chemin de Baizenas - THOIRY

@© 04 50 20 30 40 - www.aubergeprevelard.com
Ouvert d’octobre a juillet, vendredi et samedi soir
et dimanche midi. Repas spectacle : 48 €. Pas

de (B.

Cette ferme-auberge est appréciée pour son
confit d'agneau, son gratin, ses fromages de
brebis et son flan a la vanille... Elle offre aussi un
autre moyen dévasion, le temps d'un spectacle
de théatre de boulevard ou de variétés. Lidée
est née dans les années 1990, de cette passion
pour la scéne de Christian Rouph, bien connu
dans lunivers du spectacle, partagée avec son
épouse Carmela, qui a mis ses talents culinaires
au service de la ferme-auberge. Un moment hors
du temps !



ALLIER

MINI-PARC ANIMALIER ¢

Les Tanneries

AINAY-LE-CHATEAU

Ouvert toute I'année. Tous les jours. Gratuit.

Aux confins du département, au nord du Pays
de Trongais, le conseil municipal d'’Ainay-le-Cha-
teau a eu I'heureuse idée de créer, en bordure
de la riviere Sologne, un esFace accueillant
différentes especes de volatiles : poules, ca-
nards, oies, cygnes, paons... Ajoutez a ceux-la
quelques ovins et caprins. Un second parc est
maintenant dédié aux cervidés, avec [occasion
unique de pouvoir les observer en semi-liberté.
Une visite a faire en famille, qui ravira aussi bien
les petits que les grands, dautant plus que le
parc est en accés libre.

FOIES GRAS DE BERT &

1, lieu-dit les Bertheliers

BERT

©04709962 78

www.foie-gras-bert.fr

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 19h.

Franck Arpentinier éléve ses canards en plein
air, nourris a 'herbe et aux céréales, puis gavés
au mais grain entier, puis cuisinés selon les
recettes artisanales. Produits garantis sans
additif, ni conservateur. Foies gras entiers en
verrines et en terrines, confits en bocaux, cas-
soulet au confit de canard, cou farci, canard a
la Duchambais. La_chambre dagriculture de
la Région Auvergne-Rhdne-Alpes Iui a décerné le
1* prix au concours des Fermiers d'0r 2020 pour
sesrillettes pur canard et le 2° prix pour son foie
gras mi-cuit. Coffrets cadeaux.

DOMAINE GARDIEN FRERES ¢

7, lieu-dit Chassignolles - BESSON
©0470428011

www.domainegardien.fr

Ouvert du lundi au samedi de 8h a 12h et de 14h a
19h. Dégustations toute I'année.

Depuis 1924, la famille Gardien exploite un
domaine qui couvre 21 hectares en AOP. Des
blancs, avec la cuvée Nectar des Fées, assem-
blage de chardonnay, sauvignon et tressallier.
La cuvée AOP Réserve des Grands Jours en
chardonnay et tressallier est élevée en fiits de
chéne. Des rouges vieilles vignes, cuvée Secret
de Jaligny, récoltée dans les vignes les plus
agées du domaine. Cuvée Réserve du Domaine
en gamay récoltée dans des vignes trente-
naires. Coté pétillants, Perle de Chassignolles
assemblage chardonnay et de tressallier, et
cuvée Rosee de Chassignolles.

LES VIGNES DE CESSET e

Le Bourg

CESSET

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h a
19h. Sur rendez-vous.

Les vignes du Domaine Groshot-Barbara sont
situées sur trois villages : Bransat, Verneuil-en-
Bourbonnais et Montord en AOC, et deux vignes
hors appellation se trouvant au domaine. Le
Domaine des Bérioles est cogéré par Jean Teis-
sedre, sa sceur Sophie et son beau-frére Jérome
Roux. Les 15 hectares sont exploités en agri-
culture biologique. Le Clos de Breuilly est sur la
commune de Cesset-Breuilly, au sud. Les vignes
du domaine ont entre 20 et /0 ans, et sont culti-
vées en bio depuis 2006. Le millésime 2020
marque le renouveau de f'un des plus beaux
domaines viticoles.

CONSERVATOIRE DES ANCIENS
CEPAGES 3

Bellevue

CHAREIL-CINTRAT

© 0683934393

Fermé d “octobre a juin. Visite guidée sur
demande.

Géré par une association S'attachant a revalo-
riser d'anciennes variétés de vignes produites
autrefois dans la région. Apres le pﬁ lloxera,
les viticulteurs ont replanté des variétes résis-
tantes. Cest ainsi que furent abandonnés
certains cépages que 'on retrouve au conser-
vatoire. Elle entretient la mémoire des an-
ciennes méthodes de culture et dispose d'un
lieu d'échange dans l'une des dépendances du
chateau. Lassemblage de dix anciens cépages
blancs donne un vin de caractére unique.

PETIT PARC ANIMALIER &

Font Saint-Julien

COULEUVRE

Accés libre toute I'année.

Ce mini-parc se situe en prolongement du plan
d'eau, aux abords du camping municipal et des
jeux pour enfants. Le parc accueille diverses
familles d’animaux vivants en semi-liberté et en
bonne entente. Vous pourrez admirer un magni-
fique cerf veillant sur sa harde de hiches avec
leurs faons. Le cygne et le paon sont I3 aussi,
faisant leur parade en signe de bienvenue. Vous
découvrirez également des chévres naines, des
nandous et diverses races de canards et d'oies,
telles que la bernache nonnette... Une balade qui
ravira toute la famille.
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ALLIER

LES VERGERS

DU BOURBONNAIS &

7C, rue de Champagnat

CREUZIER-LE-VIEUX

© 0762622381

Livraison possible (commande en ligne].

Une jeune et dHnamique équipe a eu lexcellente
idée de créer Les Vergers du Bourbonnais, liés
a l'amitié et lenvie de ne pas gaspiller les fruits
tombés des arbres. Les bons ingredients sont la
pour promouvoir un produit riche en godt, natu-
rel et bon pour le partage. Les pommes sont
ramassées a la main dans des vergers, chez les
particuliers, ou elles se perdent. Rendez-vous
dans I'épicerie de Thierry a Saint-Germain-des-
Fossés, ou passez commande en message
privé.

LES LAMAS DU TILLOUX &

Le Tilloux

DEUX-CHAISES

© 0683166290

Ouvert d’avril @ octobre, visite sur rendez-vous.
Dés le printemps, I'équipe des Lamas du Tilloux
vous accueille pour vous faire visiter leur éle-
vage de lamas et d’alpagas a la découverte de
ces animaux insolites et attachants. Comme ils
vivent dehors, il est donc préférable de venir les
voir par beau temps. Egalement a la ferme : 120
solides vaches charolaises. Dans tous les cas,
prenez rendez-vous au préalable par téléphone
ou e-mail. Faites ensuite un tour a la boutique
pour vous faire plaisir, avec des articles en laine
de lama, écharpes, pulls, gilets, laines, bonnets,
plaids...

LA FERME
DES AVENTURIERS 03 e

60, chemin de Crevallat

DOMERAT

© 0686075839

Visite du mardi au jeudi de 14h a 16h, sur réserva-
tion. Adulte : 5 €. Enfant de 5a 10 €.

Amandine vous accueille sur place, ou vient a
vous a domicile pour diverses prestations (ate-
liers famille, animations d’anniversaire, écoles
maternellesj. A ses cdtés, vous pourrez appro-
cher les animaux, aider au nourrissage des
chevres, des poules et des moutons. Craquez
devant 'enclos des mini-chévres, des cochons
d'Inde et des lapins pour découvrir les adorables
bébés lapereaux, et leur prodiguer plein de ca-
resses. Stages petits fermiers et mini-fermiers,
ateliers a theme et jeux.

DOMAINE DES KAOLINS

7, route des Carrieres
ECHASSIERES

© 0650420789
www.domainedeskaolins.com
Boutique en ligne.

Nicolas est devenu le premier Froducteur de noi-
settes du Bourbonnais. Il a planté 24 hectares
de noisetiers, soit 14 000 arbres. Il propose
bien plus que des simples noisettes en coque
ou décortiquées. Dans son laboratoire de trans-
formation, Il crée de la pate a tartiner sans huile
de palme et 40 % de noisettes, des noisettes
caramélisées, salées ou enrobées de chocolat,
de la poudre de noisettes, des barres et des
tablettes de chocolat avec éclats de noisettes. Il
confectionne également des paniers de fruits et
de Iégumes de son jardin.

BRASSERIE DU LOUP ¢

23, route de Bourbon - LE VEURDRE

© 0610886154

Ouvert sur rdv. Samedi 4 et 11 décembre de 15h a
19h. Le 24 et du 27 au 31 décembre de 10h a 12h

et de 14ha 16h.

Cette microbrasserie artisanale est installée
dans une chapelle du XII° sigcle. Matthieu et
son équir)e produisent des biéres bio, dans des
styles allant de la weizen la Barry a la Sweet &
Stout, en passant par la rousse [Orange Meca-
munich ou encore une english IPA la Freaky
Wolf's Bitter. lls changent régulierement pour
plus de choix : blonde realisée avec des levures
de saison, blanche, impérial stout brassée avec
du blé ou ambrée. En attente du label Nature
& Progrés. Vendredi soir, lieu ouvert aux musi-
ciens venus de toute la France. lls sont sur les
marchés.

FERME-AUBERGE
LE VIEUX LOGIS %¢ <<

Vinzelles

LENAX

©04705524 15

Fermé de novembre a mars. Haute saison ouvert
du dimanche au vendredi le midi, le samedi soir.
La petite exploitation traditionnelle avec élevage
bovins, caprins et volailles de Brigitte, située a
une quinzaine de kilométres de Lapalisse, di-
rection Le Donjon, dans le hameau de Vinzelles.
La grande batisse est dotée d'une salle d'une
quarantaine de couverts au cadre sobre et repo-
sant, avec des tables suffisamment espacees
pour discuter tranquillement. Venez découvrir
sa cuisine authentique, faite avec les produits
du terroir et les spécialités régionales issus de
ses productions.



ALLIER

CAVES DE LOUCHY-
MONTFAND &

Le Bourg

LOUCHY-MONTFAND

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14ha
19h. Sur rendez-vous.

Visitez les Caves Bonvin de Cédric et Benoit,
viticulteurs-récoltants. lls élaborent des vins
blancs cuvée Aurélie et la Réserve de la Sourde,
un rouge cuvée Bourbonnaise, un rosé et une
méthode traditionnelle. Les Caves de la Cause-
rie appartenant a la famille Brest sont les plus
vieilles caves du Saint-Pourcinois, et sont éga-
lement les seules a encore faire les récoltes a
la main et le tirage & la main. Ces vendanges
manuelles font la fierté du chai. A découvrir :
le fat de chéne rouge et blanc, le ratafia, la fine
d'Auvergne, et les bulles de la Causerie.

FERME EARL LANDRIEAUX &

5, rue de I'Artouzat

LOUCHY-MONTFAND

© 06767009 96

www.earl-landrieaux.fr

Ouvert du mardi au vendredi de 15h a 18h30.

Les Landrieaux sont céréaliers tout en tenant
une boutique a la ferme, ou ils vendent leurs
produits transformés. Les céréales sont écra-
sées a la meule de pierre. Les farines ainsi
obtenues contiennent vitamines et minéraux.
Coquillettes, pates a Iasafgnes découpées a la
main, pates aux piments d Espelette AOP, pates
a potage. Pour le goditer des enfants, Kits pour
Fétlssene, kit cookies au chocolat, kit made-
eines au safran, kit sablés au sarrasin, et des
chouquettes réalisées avec la farine blanche.
Choix de paniers garnis pour tous les budgets et
tous les golts.

TERRES DE ROA ¢

7, route du Bourbonnais

MONETAY-SUR-ALLIER

© 0470420943

https://terresderoa.com

Ouvert tous les jours de 9h @ 19h, sur rendez-
vous.

Claudine, Luc Tisserand et Loren leur fille, sont
les seuls a proposer du vin biologi%ue en appel-
lation AOC Saint-Pourcain. Depuis 2006, sur un
domaine de 19 hectares, les vignes sont culti-
vées sans produit chimique de synthése, dans
le respect de 'environnement et de la biodiversi-
té sur deux sites de production. La cuvée Solaire
enblanc, la cuvée Lunaire en pinot noir, médaille
d'or au concours des vins de Saint-Pourcain, la
Mystik et les bulles de ROA en méthode brute
et demi-sec. Terres de ROA est I'expression de
«Raisin Organics Attitude».

AMARANTHE &

26, rue Albert-Einstein - MONTLUCON
©0470059135

Ouvert le lundi de 10h a 19h ; du mardi au jeudi de
9ha 19h; le vendredi de 9h a 19h30 ; le samedi
de 8h30a 19h.

Le magasin Amaranthe est situé en plein ceeur
de la zone commerciale Saint-Jacques. Ber-
nard met un point d’honneur a restaurer un
commerce de proximité, ses rayons regorgent
de produits diététiques avec des produits sans
sel, sans gluten ainsi que des substituts au
sucre. Vous trouverez également des produits
bio et des produits frais, fruits et légumes de
saison, de préférence en provenance directe
des producteurs locaux. Un rayon boulangerie
et un rayon charcuterie, mais aussi fromages,
céréales, miels et confitures. Egalement cours
de cuisine.

BRASSERIE BLONDEL ¢

34, avenue de I'Europe

MONTLUCON

©0470514338

www.brasserieblondel.fr

Ouvert mercredi, vendredi et samedi de 12h a 19h.
Toutes les bieres d'’Adrien Blondel ont pour
nom la Lubie, une touche de fantaisie voulue
par ce brasseur élaborant des biéres de malt
trés fines, & partir d'ingrédients biologiques.
Il a fait le choix de proposer des bieres assez
classiques, présentant toutes des arémes mar-
qués et des saveurs dominées par les céréales,
quelles soient blondes, blanches, ambrées,
a la mre, ou triples. En 2020, la Lubie triple a
obtenula médaiIFe d'argent. Sivous étes curieux
de connaitre plus en detail le processus de fabri-
cation, des visites sont organisées sur rendez-
vous.

VIA L'ESCARGOT

Lieu-dit Rebriere

NIZEROLLES

© 06624667 45

www.vialescargot.fr

Uniquement sur rendez-vous.

Michael éléve 300 000 escargots, les trans-
forme dans son laboratoire sous forme des-
cargots en coquille, d'escargots en croquille,
descargots sous-vide en court-bouillon, d'escar-
gots en gougere, de boudin blanc d'escargot et
en toastinette. Il vend ses produits en privilé-
Fiant la vente directe a la ferme, mais aussi sur
es foires et les marchés de producteurs de la
région. Il a ajouté une corde & son arc en propo-
sant de la viande d'autruche a la vente. Michael
prend régulierement le temps de vous faire visi-
ter son exploitation, sur rendez-vous.
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ALLIER

FERME PEDAGOGIQUE

DE LA GANNE &

Route d'lssac - PREMILHAT
© 0676922502
www.domainedelaganne.fr
Ouvert tous les jours de 14h a 19h. Visite libre :
7€ enfant : 5 €. Visite quidée : 10 €, enfant : 8 £.
Sur 100 hectares d'une nature préservée com-
Fosée de prairies conduites en agriculture bio-
ogique, le Domaine de la Ganne est a la fois
une ferme pédagogique et un parc animalier, ou
ambadent des bovins highlands cattles, mais
egalement tout un panel d'animaux, volailles
dornement, cochons du Vietnam, paons, anes,
moutons d’Ouessant, kangourous et wallabies
qui raviront toute la famille. Donnez le biberon
aux veaux, célébrez anniversaire, mariage, cou-
sinade. Aire de pique-nique.

MOULIN DE SAINT-DESIRE &

13, rue du Moulin - SAINT-DESIRE

© 047007 10 35

www.moulin-desaintdesire.fr

Gluten-free friendly. Ouvert du mardi au vendredi
de 9h a 12h et de 14h d 18h30; le samedi de 9h @
12het de 14ha 18h.

Sylvie et Sébastien produisent tout un panel
de farines en sacs de 500 g et 1 kg. Des farines
de type 45, 55, 65, 80, des farines de seigle,
dépeautre, de mais, de sarrasin, de chataigne,
sans gluten, de chataignes-figues-noisettes,
et compléte, son et levure séche, ainsi que
des préparations pour pains de campagne, aux
éclats de céréales, provengal, aux noix, pain
d'épices, spéculoos, mais aussi cakes au citron,
fruits rouges, caramel et myrtilles, Four'cookles
et pour les pains des burgers et les fitz'n fiz.
Tout simplement exceptionnel !

LA MUSETTE &

4,rue de la Liberté - SAINT-LEON
©0470427570
Ouvert du mardi au vendredi de 9h a 12h30 et de
16h @ 18h30, samedi de 9h @ 12h30 et dimanche
de 9ha 12h.
Faites vos courses en circuit court, exclusive-
ment aupres des producteurs locaux. Beeuf,
orc et charcuterie de la Ferme de Gayére a
izerolles. Les foies gras de chez Franck Arpen-
tinier de Bert. Les légumes du Jardin de la Gare
de Sorbier. Les fromages de chévre du Domaine
des Gachons et ceux de la Société Laitiere de
Vichy. Les condiments hio Nature et Progres,
fabriqués au cceur du Bocage bourbonnais
Far Anne Vernis de Pots d’Anne. Les miels de
a Ferme des Mille Fleurs de Saint-Léon. Les
farines blanches et de sarrasin de la ferme Lan-
drieaux de Louchy-Montfand.

BRASSERIE LADY ALE ¢

24, faubourg de Paris
SAINT-POURGAIN-SUR-SIOULE

© 068567 9041

Ouvert mardi de 15h a 19h, du mercredi au
samedi de 10h a 13h et de 15h a 19h.

Jean-Marc réalise des bieres avec des produits
bio et locaux, malt des Maltiers a Issoudun, et
houblon bio des Jardins d'Elodie a Cindré. Biéres
élaborées avec des plantes aromatiques pous-
sant au fil des saisons. Jamais a court d'idées,
il produit une blanche au thym citronng, Les
Sourcils de Vénus, une blanche douce avec une
plante inattendue en dry hoping, une blonde au
romarin, Les Collab’, une biere exotique en par-
tenariat avec la Brasserie du Loup gu Veurdre.
La Pink Lady toute rose, I'After Eight noire a la
menthe. Retrouvez-le sur les marchés de la

DOMAINE NEBOUT ¢

Route de Montmarault
SAINT-POURCAIN-SUR-SIOULE

©0470453170

www.domainenebout.com

Ouvert toute I'année. Quvert du lundi au samedi
de 9h a 12h et de 14h a 18h et dimanche matin.
La famille Nebout exploite 27 hectares, répartis
sur 8 communes, en AGC Saint-Pourcain. Atta-
chés a leurs terres, ils cultivent leurs vignes en
biodynamie. lls produisent des blancs Tradition,
Tressallier des Graviéres, LInsolite et le Classe N.
En rouge, un Tradition, le Malgarnie, LHarmonie,
le Séduction et le Classe N. En rose, [Opale, les
Nobles Perles en blanc et rosé, brut et demi sec,
ainsi que les Bulles Champétres et les Perles
Rares en méthode ancestrale. Visite des caves,
dégustation de vins avec patés aux pommes de
terre et pompes aux grattons.

TRES ALLIER

10, rue Louis-Tellier
SAINT-POURGAIN-SUR-SIOULE
©0470495376
Ouvert du mardi au jeudi et samedi de 10h a 13h
et de 15h a 19h, vendredi de 10h a 19h.
Sont réunis tous les produits issus de ['agricul-
ture et de l'artisanat locaux. Ce magasin appar-
tient aux 8 producteurs associés, dont lun
dentre eux est toujours présent pour vous ser-
vir. Pour compléter la gamme, une quarantaine
de producteurs et artisans leur ont donné le
mandat de vendre leurs Froduits. Engagés pour
la qualité des produits, le respect du consom-
mateur, de l'environnement, la défense du juste
prix. UAllier étant riche de productions agricoles
et artisanales, vous trouverez tout ce quil faut
Sour bien manger et méme plus avec l'artisanat
"art.
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CAVE LAURENT ¢

5, rue de Montifaud

SAULCET

©0470459041

Ouvert du lundi au vendredi de 8h a 12h et de 14h
@ 19h, samedi de 9h a 12h et de 14h a 18h30.

La famille Laurent est la plus ancienne famille
de vignerons de la région. Les 20 hectares en
AGC du domaine sont constitués de petites par-
celles calcaires ou granitiques, disséminées sur
les coteaux de Sau%cet, Bransat et Verneuil. La
vinification est faite par parcelle et par cépage.
La cuvée de la Toussaint est une vendange de
fin de saison qui n'a pas le droit de dire son nom,
ni d'avoir d’appellation saint-pourcain, et ne
peut étre qu'un vin doux. Les cuvées en blanc et
rouge sont Tradition, Calnite et Puy Réal et Tradi-
tion pour le rosé. Nouveau caveau.

CAVE LIONEL VERNOIS ®

15, route du Montet

SAULCET

© 0470459406

http://domainenebout.com

Ouvert du lundi au samedi de Sh a 12h et de 14h
a 19h.

Depuis des années la production de Lionel Ver-
nois est vinifiée par le Domaine Nebout. Cest
un ancien domaine familial avec un terroir arﬁi-
lo-calcaire et granitique. Lionel Vernois travaille
en culture raisonnée, taille adaptée, ébourgeon-
nage systématique, et maitrise les rendements
ce qui permet d'acquérir des raisins riches de
tres grandes qualités. Sa production est vinifiée
dans le respect de la tradition pour obtenir la
typicité et la qualité optimum de ces vins tout
en permettant de réaliser une gamme de vins
AOC réservée aux cavistes.

DOMAINE RAY ¢

8, rue Louis-Neillot

SAULCET

© 0608845324
www.vins-saintpourcain-caveray.fr

Ouvert tous les jours de 9h a 12h et de 13h30 d
19h30.

Fanny Rag et son époux Alexandre Pinet sont
a la téte du domaine familial, avec pas moins
de 20 hectares en tant que Vignerons Indépen-
dants, en AOC répartis sur Saulcet, Louchy et
Verneuil, sur des sols argilo-calcaires et argi-
lo-granitiques. lls élaborent en blanc le Grand
Jardin, le Coquillard et le Tradition. En rosé, le
Tradition et le Rai de Soleil tous les deux issus
de gamay pur. En rouge, la Cuvée des Gaumes,
le Font Gervin et le rouge Tradition en gamay et
Finot noir. En pétillant, le Ray de Bulles blanc et
e Ray de Bulles rosé.

LES DOMAINES DE SAULCET =3

Le Bourg

SAULCET

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h a
19h. Sur rendez-vous.

Grace a ses sols argilo-calcaires et g{anitiques
Saulcet est la commune comptant le plus de
domaines viticoles. Partez a la rencontre des
vignerons pour partager leur passion et décou-
vrir les cuvées qui font leurs renommées, et
des cuvées uniques issues d'un cépage unique
au Bourbonnais, le tressallier. A retenir : Famille
Courtinat pour la cuvée rouge Tradition, Phi-
lippe Jallet pour la cuvée Les Ceps Centenaires.
Famille Laurent pour la cuvée de Toussaint,
Frangois Ragi pour la cuvée Le Coquillon, Famille
Gallas pourla cuvée Tentation, GAEC Les Mate-
lots en rouge.

LE SAFRAN DE MARIE &

Chemin des Pucets

TREZELLES

@© 0667695722

Ouvert tous les jours. Boutique en ligne.
Anne-Marie et Bernard cultivent les crocus, et
vous proposent des produits dérivés de leur pro-
duction. Comme le sirop au safran, I'huile d'olive
au safran, le vinaigre de cidre et moutarde
au safran, la gelée de vin blanc au safran, les
confitures au safran (pomme, abricot, banane-
thum, prune...], ainsi que leur spécialité : le
Safr'ail. lls sont aussi présents sur les marchés
des producteurs de pays de la région, a Molles,
Cusset, Diou, Saint-Pourcain-sur-Besbre, Saint-
Rémy-en-Rollat, Saligny-sur-Roudon, Avermes
et Varennes-sur-Allier.

LES BIQUETTES DU PAYS
DE TRONCAIS &

Lieu-dit les Combles

URGAY

© 0646295312

Ouvert du jeudi au mardi.

Des ateliers d’animations vous Eermettent de
découvrir cet animal au petit gabarit au carac-
tére a la fois doux, sensible, curieux et cabotin.
Vous pourrez faire une petite promenade avec la
chevre au lical, partir a la découverte de son ali-
mentation préférée en liberté, tester latraite ala
main sur un petit quai mobile adapté également
aux fauteuils roulants, déguster, sentir, manigu-
ler de petits fromages et comprendre leur fabri-
cation, nourrir les chevreaux au biberon...



ARDECHE

MIELLERIE DE BOISSY &

485, route de Chaussinand

ACCONS

©0475293066

www.miellerieboissy.fr

Vente a la miellerie du 1% juillet au 31 aolit tous
les jours de 9h a 19h.

Voici une belle visite a faire en famille ! Grace ala
ruche vitrée on entre quasiment dans l'intimité
de I'essaim et I'on va d’étonnement en étonne-
ment en constatant ['organisation hiérarchique
d'une ruche. Petite entreprise de la nature ou
corps social constitué de milliers de parties
vrombissantes, la ruche nous offre aussi le fruit
de son labeur pour le plus grand bonheur de nos
papilles. A la miellerie une dégustation de miels,
pain d'épices et autres doux dérivés comme le
nougat concluent une visite riche d'enseigne-
ments.

MOULIN LA FONTAINE
DU MULETIER &

Le Verdalet

BESSAS

© 06159805 46

Haute saison : ouvert tous les jours de 10h a
12het de 17h a 19h. Hiver de préférence sur
rendez-vous.

Avec ses 1 000 oliviers, issus des différentes
variétés, Florence Cheyrezy récolte chaque
année prés de 6 tonnes dolives transformees
en quatre huiles monovariétales, en fruité vert
ou en fruité mdr. S'ajoute une huile provenant
d'un vieux verger dont la variété n'est pas déter-
minée. On peut visiter l'installation et loliveraie
du domaine de la Fontaine du Muletier. On peut
aussi apporter ses olives pour y faire presser
son huile (3 partir de 50 kgﬁj

DOMAINE NOTRE-DAME
DE COUSIGNAC ¢

Quartier Cousignac,

BOURG-SAINT-ANDEOL

©0475546141

www.notredamedecousignac.fr

La famille Pommier exploite ce domaine depuis
1780. Vous profitez ici d'une adresse multiple,
tout a la fois domaine viticole bio, maison
d'hotes et table de terroir bio et raffinee. Active
dans 'association Golter 'Ardéche, elle propose
des activités cenotouristiques : visite des caves
et dégustation, apprentissage du godt et des
terroirs, repas du vigneron, spéléo et cenologie...
En vente, outre les vins du domaine, de nom-
breux produits ardéchois. Label accueil vélo.

AUBERGE LES MURETS % €<

CHANDOLAS

©0475390832

www.aubergelesmurets.com

Fermé de mi décembre a début février. Menus de
18 € a 47 €. Chambre double dés 95 €.

Au cceur d'un viFnobIe, cette ferme cévenole
du XVII siécle a faquelle la vigne vierge donne
un peu de fraicheur abrite une auberge-hﬁtel
3-étoiles et table gourmande estampillée God-
tez lArdeche. La terrasse permet des repas
inoubliables a l'ombre du mdrier centenaire.
Dans la salle voGtée du restaurant, on savoure
une terrine maison cuite au feu de bois, un filet
de merlan a la créme de brocolis, un filet de can-
nette rti aux panais d’Ardéche. Pour séjourner,
vous avez des chambres spacieuses, climati-
sées et de grand cachet.

FERME-AUBERGE

DE JAMEYSSE %¢ €<

DESAIGNES

© 0475066294

www.fermeauberge-ardeche.fr

Ouvert tous les jours sur réservation sauf le
dimanche soir. Menu a 24,50 €.

Voici une bonne table qui défend les produits
du terroir accommodés de faﬁon simple et
rustique, afin de laisser toute leur place aux
saveurs fermieres. Nul besoin d'artifice sophis-
tiqué lorsque le produit est bon ! Et cest le cas
dans cette ferme. Utilisant un four a bois tradi-
tionnel, la patronne mpote une cuisine compo-
sée de produits de la ferme ou du terroir ardé-
chois. Léquipe est familiale et 'accueil convivial,
la terrasse trés agréable.

DOMAINE DE VIGIER ¢

Lagorce

LAGORCE

©0475880118

www.domaine-de-vigier.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de
14h30 a 18h30.

La famille Dupré vous accueille dans sa magni-
fique propriété au cceur de la vallée de I'lbie avec
ses 110 hectares de vigne ! Des abords trés
paysagés entourés de vignes tirées au cordeau
contrastent avec la rusticité de I'accueil. Ici, pas
de caveau sans ame, mais I'atmosphére directe
du lieu de travail. En vente au domaine : la cuvée
Romain cotes-du-vivarais AOP rouge, élevé en
fiits, ou un bien sympathique IGP des Coteaux
de I'Ardéche, sans oublier la Cuvée Mathilde,
sept blancs dont un moelleux et trois rosés ! Le
domaine produit aussi de 'huile d'olive.
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ARDECHE

DOMAINE OLEICOLE ET MOULIN

DE PONTET-FRONZELE &

Les Riailles - LAGORCE @ 04 75 37 1998
http://www.pontet-fronzele.fr

Boutique ouverte du lundi au samedi de 15h a
19h, en été de 11h a 12h et de 15h a 19h du lundi
au samedi.

« 0n a la main verte dans la famille ». Cest
sans doute grace a cette prédisposition que
Jean-Noél Berneau, instituteur de son état, a
Flanté sans probléme 20 hectares d'oliviers sur
es terres escarpées de son domaine ardéchois.
Une trentaine de variétés sont ainsi présentes
formant un véritable conservatoire des variétés
ardéchoises. Seules une quinzaine de variétés
sont dédiées a la fabrication d’huiles monovarié-
tales. Le domaine est désormais en agriculture
biologique.

LA FERME DU CHATAIGNIER

Le Roux - LAMASTRE

©0611573220
www.ferme-du-chataignier.com

Ouvert le mercredi et le samedi de 15h a 18h.
Haute saison : du mardi au samedi de 11h a 19h.
Un incontournable de la chataigneraie ardé-
choise ! Plus de 65 spécialités se disputent la
vedette : chataignes AOP au naturel, en creme,
au sirop, en farine, en liqueur... S'ajoute une
collection gourmande d'une vingtaine de confi-
tures et gelée a base de fruits du verger ou
de la montagne. Egalement en rayon : viande
d’agneau, biéres et vins ardéchois. Vous pou-
vez parcourir la chataigneraie et visiter I'atelier
de transformation avant de savourer des spé-
cialités dont vous ne manquerez pas ensuite
de faire provision afin de pouvoir savourer I'Ar-
deche a domicile...

FERME DU PLATEAU
DES SOIES &

Plateau des Grads

LEPOUZIN

©0673134069

www.fermeduplateaudessoies.com

Vente d la ferme tous les vendredis soirs.

Sandra et Mathieu ont décidé de s'installer

sur le plateau des Grads en tant que paysans

pour élever cochons et vaches. Les porcs sont

gascons et les vaches Highland. Au sein de leur

exploitation agricole bio, ils transforment une

viande grasse et persillée en rillettes, boudins,

confit de porc, filet mignon, cétes dans Iéchine,

chipolatas, saucissons... Soit une charcuterie

Eagsanne, saine et godteuse. Et un apiculteur
io de Privas met des ruches sur place pour du

miel de garrigue.

L'OLIVIER DE VINCENT -

LA TABLE DU MOULIN &

LES VANS

© 0621356047

www.olivierdevincent.fr

7j/7 de 15h a 19h. Moulin fermé dimanche hors
saison touristique. Ouverture du restaurant de
début avril a fin octobre.

Dans une partie du batiment, le papa fabrique
huiles d'olive et tapenades. A c6té, sa fille Céline
concocte une cuisine de terroir a base de pro-
duits frais. Une cuisine gourmande et pleine de
saveurs au ceeur des Cévennes ardéchoises. Au-
tant dire que la réservation est impérative. Pour
compléter le repas, n'oubliez pas de faire un tour
aumoulin. Il se visite tous les aprés-midis. Et en
début avril vous pouvez assister a un cours de
taille des oliviers.

MOULIN A HUILE D'OLIVE
FROMENT &

10, route des Cévennes

LES VANS

©0475373488

Horaires d’ouverture variables.

Non il ne s'agit pas d'un moulin a farine ! Cest
d’huile d'olive dont il s'agit et c’est la cinquieme
génération de la famille Froment qui se pas-
sionne pour cette production, mais aussi les
collections de vélos et véhicules anciens pré-
sentés au public. Désormais c'est Alain Froment
aux commandes. Sa meule en granit des Alpes
extrait de 'huile vierge extra, du fruité vert et du
fruité noir, méme si'la spécialité de la maison
reste le fruité mdr. Un incontournable des Vans.

A LA FERME TIALLOU &

5, route de Daumas - PEAUGRES

© 0667459172

www.ferme-tiallou.com

Ouvert toute I'année. Visite sur réservation.
Boutique.

Joélle et Hubert accueillent des %rqupgs de 15
personnes pour visiter leur exploitation agri-
cole. Vous découvrez les animaux de la ferme,
les outils anciens, les traditions agricoles
ardéchoises, un four a pain avant de savou-
rer les produits du terroir, confitures et sirops
maison. Une halte gourmande et sympathique
pour toute la grande famille ol 'on vous recom-
mande de revenir réguliérement pour profiter
des particularités de chaque saison. Et si vous
vous sentez vraiment bien vous pouvez dormir
sur place dans une chambre d’héte et manger a
la table du paysan.



ARDECHE

NEOVINUM - ESPACE
DECOUVERTE ET CAVEAU &

Boulevard de I'Europe-Unie

RUOMS

©0475399808

www.neovinum.fr

Horaires variables selon les saisons. Adulte 8 £.
La visite, pensée pour les familles, s'articule
autour dune découverte Fro ressive, didac-
tique et ludique. Dans la salle des Papilles vous
rencontrez virtuellement un chef qui vous initie
a la dégustation, un viticulteur qui raconte sa
vigne, un géologue qui parle des sols... Vous ter-
minez dans la salle dégustation ou celle-ci varie
en fonction de 'actualité viticole. Une salle est
méme réservée aux enfants - et aux plus grands
-avec des jeux autour de la vigne et du raisin.

LA GLANEUSE &

Le Basset - SAINT-ANDRE-EN-VIVARAIS

© 062429 16 05

www.laglaneuse.net

€n vente sur les marché, d la ferme (sur rendez-
vous) et en ligne.

Installée dans un village aux portes de la
Haute-Loire, a 1 000 m, cette productrice est
une bonne fée. Monique Lempereur est une
glaneuse qui arpente la nature du Vivarais pour
cueillir aubépine, ortie, serpolet, bourgeon de
pin, tilleul... Au total, une trentaine de variétés
quelle seche et met en sachets pour la vente
en circuit court. Outre les tisanes, elle concocte
des onguents, des huiles de soin, des gelées,
des liqueurs et des sirops. Mais son best-sel-
ler, ce sont un sirop et une gelée de foin de
moyenne montagne. Un délice avec du fromage
de chévre !

AUBERGE ROUSSET DU LAC %¢ <

Maltrate

SAINT-CIRGUES-EN-MONTAGNE

©0475389192

www.roussetdulac.com

Menus de 18 a 25 €. Nuitée 19 € en chambre.

Gite d'étape, étapes d’ane... Ce bar-restaurant-
auberge est vraiment une bonne adresse ! Cest
le lieuidéal pour les amoureux de Stevenson qui
veulent vivre, a quelques pas du GR?, tout pres
de la nature etq\a montagne. Cette ferme-au-
berge, ol l'on trouve refuge pour des nuits Eai-
sibles, éleve des anes et divers animaux : bre-
bis, agneaux, poules... A la table, ot 'accueil est
toujours chaleureux, on peut savourer des pro-
duits locaux, parfois du jardin, a travers de mer-
veilleuses soupes ou une caillette aux légumes
sauvages. Une escale vraiment hors du temps.

CAVE DE SAINT-DESIRAT ¢

SAINT-DESIRAT

© 0475342205

www.cave-saint-desirat.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h a
18h30. &t les dimanches et jours fériés non-stap.
Implantée depuis 1960 sur les terrasses qui
bordent la rive droite du Rhdne, dans I'AOP saint-
joseph, la Cave Saint-Désirat fait partie des
grandes maisons viticoles. A elle seule, cette
cave représente prés de 45 % des surfaces de
Saint-Joseph, proposant cette AOP merveilleuse
a base de la syrah en rouge et des cépages
marsanne et roussanne en blanc, mais aussi
des AOP condrieu, AOP cotes-du-rhone et des
vins de Pays d’Ardeche. Une dégustation permet
de découvrir et d'apprécier les particularités de
chaque vin dans les meilleures conditions.

SPIRULINE DES MONTS

D’ARDECHE &

Mazabrad

SAINT-JEURE-D’ANDAURE

© 0475080576

www.ardeche-spiruline.com

Vsite de I'exploitation et des serres sur rendez-

vous. Vente a la ferme et en ligne.

Les Possetgf ont quitté la région lyonnaise

pour s'installer ici et devenir producteurs de

spiruling, cette micro-algue aux nombreuses

vertus, riche en protéines et minéraux, et anti-

oxydante. Dans trois bassins de culture, ils

&rodwsem, sous l'enseigne de Spiruline des
onts d’Ardeche, de la sFlruIine en brindilles ou

en comprimés, estampillée bio. Les producteurs

sont intarissables sur leur sujet et se font méme

un plaisir de vous donner des recettes.

PARC ANIMALIER DES GORGES

DE L'ARDECHE &

1800, route de Brujas - VAGNAS

© 0650042593

www.parcanimalier07.com

Haute saison ouvert tous les jours de 9h a 19h.
Adulte : 12 €. Enfantde 3a 14 ans : 9 €.

Sur plus de 10 ha, le parc abrite une grande va-
riéte d'animaux dont certains issus de races an-
ciennes et menacées. Vous verrez des vaches
aubrac, plusieurs especes de chevres, moutons
et canards, alpa%as, cochons, ane, mule, poney,
les perruches et e paon. Le sentier ombragé est
ponctué de bancs et de transats. Il est possible
d'approcher certains animaux dans le parc aux
caresses, Fuls de rejoindre la clairiere pour
apercevoir les aurochs. Aquapark. Aires de jeux
et de pique-nique.
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ARDECHE

Le Marche
FUté " o

- potit futé

Retrouvez tous
les meilleurs producteurs
de nos régions et découvrez
leurs produits sélectionnés
par le Petit Futé!

lemarchefute.fr

LA GRANGE &

13, avenue du 8-Mai
SAINT-PERAY
© 047557 49 66
Ouvert du mercredi au samedi de 8h30 a 19h.
Cette Grange est émanation d'un regroupe-
ment d'une dizaine de producteurs dromois et
ardéchois fermiers, 3ui a décidé d'ouvrir et de
§érer une boutique de vente directe a l'entrée
e Saint-Péralg, idéal pour faire son marché. En
rayon, les déficieux vins de Pascal Jamet, pro-
ducteur a Arras-sur-Rhdne, les viandes bovines
et les poires de PhiIipEe et Florent Cros de
Boffres, les Iégumes de Rosa et Jean-Pierre Vial
a Bourg-les-Valence, les fromages de chévres et
de brebis de Nathalie et Alain Noyer a Mariac, les
confitures et créme de chataigne de Martine,
Michel et Aurélien Grange a Lamastre, les fruits
de Jean-Paul Laprat a Saint-Laurent-du-Paﬁe,
les ceufs, pommes de terre, framboises et cha-
taignes de Véronique, André et Fabien Moins &
Chalencon, la viande d’agneau de Sylvie Volle
a Dornas et les charcuteries de Pascal Robin a
Rochessauve. Parmi les nouveaux venus dans
la maison : Yann-Vari Carel du Mas de Barral a
Marsanne, pour les canards et le foie gras de
canard, et Eric Roumeysi d'Ardoix I:pour les pou-
lets, pintades et autres volailles. Et pour mieux
connaitre tous ces producteurs attachés a la
guallté, un film vous présente le travail quoti-
ien dans les fermes. Plus d'une raison de faire
escale. Une adresse recommandée par le Futé.
Et soyez vigilant sur Facebook : des journées dé-
gustation sont régulierement organisées par tel
ou tel producteur autour de la viande d'autruche,
des yaourts de brebis... Une trés belle initiative
qui mérite un détour pour faire des emplettes,
rapporter des souvenirs...

BRASSERIE BOURGANEL &

7, avenue Claude-Expilly - VALS-LES-BAINS
©04759403 16
www.bieres-bourganel.fr
Avr-juin, sept-oct : mar-sam [sur RDV] 10 pers.
mini. Juil-aodt : lun-sam a 15h, 16h, 17h et 18h.
Adulte 4 €.
DefJuis sa fondation en 2000, la maison Bourga-
nel met I'Ardeche en bouteille ! Parmi les clas-
siques de la maison, on savoure les fameuses
bieres aux marrons ou aux myrtilles, la biére au
nougat, celle a la verveine du Velay, trés désal-
térante, la sublime biére au miel de chataignier
de I'Ardeche, primées au mondial de la biére de
Strasbourg, sans oublier la Blond’07 au caractére
bien trempé, la B10, une brune élégante brassée
ar infusion, ou 'Amb'Beer, une ambrée toute en
inesse ! Une visite de la brasserie ou une simple
(mais délicieuse] dégustation s'impose.



CANTAL

LA ROCHE 0 FRUITS &

UHépital

ALLANCHE

©0471204981

Visites et explications sur rendez-vous.

Situé a 1 050 métres d'altitude, a 2 km d’Al-
lanche, La Roche aux Fruits propose des pates
de fruits, des sirops, des huiles et vinaigres aro-
matisés, des gelees de plantes, du miel et des
confitures. Aucun additif ou produit chimique
dans ces délicieux produits confectionnés a
partir de fruits locaux : fraises, framboises,
cassis, groseilles, mdres, myrtilles... Pour les
curieu, Il est possible de visiter le laboratoire.
Bon & savoir, La roche aux fruits organise des
promotions sur deux ou trois produits tous les
mois. Humm, a nous les bonnes affaires gour-
mandes !

FROMAGERIE JEAN-BONAL &

88, avenue de la République - AURILLAC
©0471482213
www.bonaljean-fromagerie-aurillac.fr/

Ouvert du lundi au samedi de 8h a 12h30 et de
14h30  19h. Fermé le lundi matin. Vente par
correspondance.

Ce producteur est bel et bien un des fromagers-
affineurs de référence des Aurillacois. La répu-
tation de ses fromages a largement dépassé les
frontieres du département. Aujourd’hui, Jean
Bonal fournit les Cantalous et exporte aussi ses
produits dans toute la France. La boutique est
située dans la grande ligne droite en direction
de la gare. Ramenez donc un morceau de tomme
dans votre région. Vous serez fier de cuisiner la
truffade pour vos amis. La tomme voyage sans
probleme et se congele trés bien. Cantal salers
et saint-nectaire, entre autres, au top !

FROMAGERIE MORIN &

? rue du Buis - AURILLAC @© 04 71 48 63 10
www.fromageries-morin.fr

Ouvert du mardi au samedi de 8h30 @ 12h30 et
de 14h30 a 19h. Vente en ligne et présent sur
beaucoup de marchés.

La Fromagerie Morin est située dans le Marché
aux fromages, temple du bien manger depuis
1920. On y trouve des fromages d’Auvergne,
mais aussi d'autres départements de France.
La boutique vend aussi des produits gourmands
de la région : charcuterie, croquants et autres
spécialités locales, comme la Patranque, une
recette ancienne que la famille Morin a remis
au godit du jour. La Fromagerie Morin posséde
d'autres points de vente dans la ville : du centre
commercial de Marmiers au Marché provencal.
Létablissement est présent sur une quinzaine
de marchés

JEAN-JOSEPH ARNAULT
APICULTEUR &

La Bonnetie

CHAMPS-SUR-TARENTAINE-MARCHAL
©0471781142

Jean-Joseph bénéficie de la marque « Produit du
Parc Naturel Régional des Volcans d’Auvergne ».
Vous trouverez ici du tres bon miel issu de dif-
férentes cultures : miel de montagne, de tilleul,
de chataignier et sous toutes les formes. Des
produits originaux comme le vinaigre de miel
ou encore des patisseries, et l'incontournable
hydromel, moelleux, demi-sec ou liquoreux. Des
coffrets sont proposés, une idée de cadeaux
gourmande et originale. Présence sur les mar-
chés locaux.

FERME-AUBERGE

LA NORMANDIE % €€

JUNHAC © 04 71492968

www.daims.fr

L'Auberge de La Normandie est ouverte sur réser-
vation. €n 2021 : restauration rapide @ emporter
midi et soir.

Juste a coté de la Vallée des daims, la ferme-au-
berge est installée dans un site arboré d'arbres
fruitiers. Avec sa facade en briques, vous com-
prenez le lien avec une autre région verdoyante
et le nom donné a cette ferme-auberge. Mais
vous étes bien, ici, au cceur du Cantal. Dans la
salle du restaurant, vous pourrez golter une
cuisine traditionnelle avec des menus du ter-
roir, des grillades ou de la viande de Salers ou
de daim, de la charcuterie et des patisseries
maison.

LA VALLEE DES DAIMS &

Cols - JUNHAC
© 0471492968
www.daims.fr
Ouvert d’avril @ novembre. Haute saison ouvert
tous les jours de 10h30 a 18h. Adulte : 9,50 €.
Enfant: 750 €.
Depuis, la Vallée des daims est devenu un im-
portant parc animalier consacré aux daims. Plus
de 200 animaux vivent en liberté sur plus de 30
hectares d'une zone boisée. La rencontre avec
ces animaux est un ravissement pour les petits
comme pour les grands. La proximité des daims,
jm se laissent parfois caresser, font des réves
‘enfants une réalité. Une visite peut se faire,
au choix, a pied ou en petit train. Possibilité
de pique-niﬂue ou d'une pause gourmande au
restaurant de la ferme-auberge. Des chambres
d’hotes complétent loffre.
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CANTAL

FERME-AUBERGE

DE LA CHAPELLE-D’ALAGNON %¢ €
LA CHAPELLE-D’ALAGNON @ 04 71 20 23 86
www.ferme-chalets-cantal.com

Ouvert d’avril a octobre. Réservation recomman-
dée. Réseau Bienvenue a la Ferme. Toute 'année
location de chalets.

La Ferme-Auberge et les chalets sont situés
dans la vallée de I'Alagnon, en bordure de la ri-
viere du méme nom, a environ un quart d’heure
de la station du Lioran. Vous pourrez apprécier
une cuisine traditionnelle a base de viandes bo-
vines (AB) salers ou aubrac élevées sur lexploi-
tation. Deux chalets pour sept personnes et un
chalet de cing chamgres avec une capacité de
12 personnes sont en location. La boutique vous
propose des productions maison : rillettes, sau-
cissons et truffade.

FERME GANDILHON ET FILS &

La Chapelle - LAVIGERIE

©0471208270

Ouvert tous les jours d'avril a novembre. Vente

de produits de la ferme et régionaux. Livraison
possible.

La Ferme Gandilhon et fils existe depuis 1982.
Nous sommes au pied du puy Mary, ou les
vaches semblent heureuses. Dans la boutique
vous Fouvez trouver les produits de la ferme :
cantal fermier ou salers, mais aussi de nom-
breux fromages régionaux comme le saint-nec-
taire, le bleu d’Auvergne, la fourme, le brebis
ou la tome de montagne, sans oublier la tome
fraiche Four faire la truffade car il faut savoir
choisir la bonne maturation pour préparer le
fameux plat régional si prisé. La boutique pro-
Fose également de la charcuterie produite dans
a vallée.

LE JARDIN AUX ESCARGOTS

Sion-Haut (Route d’Anglards-de-Salers)

LE VIGEAN © 04 71 40 45 99
www.le-jardin-aux-escargots.com

Mai-juin sur rendez-vous. Juillet-aodt : lundi 17h
et mardi 10h30. Visite + dégustation : 6 €. Groupe
sur réservation.

Dans le Jardin aux Escargots, Isabelle et Chris-
tophe Chaumeil élevent 350 000 Gros gris en plein
air. Vous pourrez  la fois découvrir la ferme aux es-
cargots et comprendre le métier de ces deux pas-
sionnés, pour [élevage des gastéropodes comme
pour la cuisine. Dans la boutique, vous trouverez
de nombreux mets gourmands élaborés a partir
des petites bétes a cornes mais aussi des produits
et aromates du potager. Egalement vente de miel,
jus de pommes pounti ou encore lentilles blondes
de Saint-Flour. Aretrouver aussi sur quelques éve-
nements gourmands en France.

FERME DE LAVEISSIERE &

Laveissiere - Saint-Julien-de-Jordanne
MANDAILLES-SAINT-JULIEN

©0622293328

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 15h

a 19h, le dimanche de 9h a 11h. Ouvert du 1% mai
au 1% octobre.

Dans le Cantal, la gastronomie et les spécialités
locales s'imposent a nous comme une nécessité
d'aller en degustant et de faire Wuelques achats
comme on ne peut en faire nulle part ailleurs.
En termes de fromages, salers et cantal fer-
miers sont les spécialités que produit la ferme
de Laveissiére. Des godits que vous découvrirez
peut-tre, des golts que vous trouverez incom-
parables ! Autant de raison pour venir déguster
et acheter quelques-uns de ces bons produits
fermiers et venir ala rencontre de ses adorables
producteurs : Isabelle et Gilles Manhes !

L’ELEVEUR OCCITAN &

Rue ampére - MAURS

©0471467582

www.eleveur-occitan.fr

Ouvert lundi, du mercredi au vendredi 8h30-
12h30 et 13h30-17h30. Samedi en plus en haute
saison 8h30-12h30.

LEleveur Occitan est né en 1994 de la volonté
de producteurs de lait répartis sur trois dépar-
tements (Cantal, Lot et Aveyron), pour valoriser
leurs produits et maintenir leurs exploitations
sur le territoire. lls sont aujourd’hui une quaran-
taine a produire, transformer, affiner et com-
mercialiser du lait de vache et de bufflonne et
différents formages standards ou sous signes
de qualité (AOP, io(}. lls partagent les memes
valeurs de respect des hommes, des animaux,
de 'environnement et de la qualité des produits.
Cela mérite bien une visite !

FERME DU NOISETIER &

Cordesse R
NEUVEGLISE-SUR-TRUYERE

©0471238535

www.aupredesyourtes.com

Ouvert tous les jours sur réservation.

La famille Barthélémy a toujours fait preuve
d'innovation et doriginalité. Depuis de nom-
breuses années, elle possede des chévres
angoras pour la production d'articles doux et
chauds. Dans son campingé la ferme, elle vous
propose une pointe d'évasion avec cing %ourtes
pour une nuit ou une semaine. Et le confort est
au rendez-vous avec une yourte avec cuisine
équipée et des douches a proximité. Alors a Cor-
desse de Neuvéglise, sur la route de Chaudes-
Aigues, pensez a faire une halte sur une exploi-
tation agricole pas comme les autres.



CANTAL

LA FERME DE DAUDE &

OMPS

© 0471647565

www.fermededaude.com

Fermé de novembre @ mars. Sur réservation.

Les deux animateurs organisent des ateliers
élaborés de facon pédagogique, ludique et inte-
ractive. Découverte deg]a faune et de la flore
de la Chataigneraie cantalienne a travers une
approche environnementale avec comme sup-
Fort la mare, le ruisseau, le barrage, la forét,
es monts et les vallées du Cantal. Mais aussi
la transformation alimentaire [pain, confitures,
sirops...), des animations autour du potager
(cueillette, transformation et dégustation), du
développement durable, des métiers de I'agri-
ciJIture et la lombriculture. Hébergements sur
place.

COOPERATIVE FROMAGERE
DES MONTS DU CANTAL &

Faverolles - PIERREFORT

©0471233781

www.fromages-du-cantal.com

Ouvert toute I'année. Magasins a Pierrefort et
Valuéjols. Vente des formages produits par la
coopérative.

Dans les années 1990, plusieurs coopératives
de la Planeze de Saint-Fﬁ)ur et du Pierrefortais
ont fusionné. Lobjectif des adhérents était de
moderniser leurs outils de production et de valo-
riser leurs produits. Le cantal haut herbage, fleu-
ron de la coopérative, en est le Earfait exemple.
Les vaches sont nourries a 'herbe et au foin. Le
lait cru est transformé dans les 24 heures aprés
la traite. Laffinage s'effectue pendant 120 jours
en cave, dans un ancien tunnel ferroviaire.

LES RUCHERS D’ENCHANET s

Enchanet

PLEAUX

©0471404047

Vente sur place tous les jours de 'année. Visites
quidées - appeler avant.

Stéphanie et Christian Riviere sont des apicul-
teurs passionnés. IIs vous expliqueront que leur
miel provient de fleurs de bourdaine, houx, ou
d'encore d'aubépine. Mais pour eux, le plus doux
des miels reste celui de montagne. Ces spécia-
listes sont également présents sur les foires de
Pleaux et d'Aurillac. Vous ne trouverez ici que de
tres bons produits : des biscuits, bonbons, pain
dépice, madeleines, sablés, cookies, le tout au
miel bien sir ! Mais aussi du pollen et des bou-
gies. Ils sont présents sur de nombreux salons
en France.

L’ANGORA DES VOLCANS 3

Courbiéres

PRADIERS

©06074797 14

Individuels mardi et jeudi a 14h30. Sur réserva-
tion le reste de I'année. Adulte : 5 €. Enfants de 6
a12ans:3,50€.

Sur le Cézallier, voila une visite atypique a faire
en famille ! Christian et Genevieve se sont pris
de passion pour les lapins angora et se sont
installés dans le village de Courhiéres. IIs font
découvrir le poil soyeux de leurs 60 pension-
naires qu'ils récoltent au moment de la mue
tous les cent jours. Les fils sont teintés maison
pour la confection de bonnets, écharpes, gants
et mitaines. Durant la visite, un film présente
lespéce et le travail tout en délicatesse des
éleveurs. Un atelier tissage est proposé aux
enfants de plus de 5 ans.

LA MAISON DE LA SALERS

Le Fau

SAINT-BONNET-DE-SALERS @ 04 71 40 54 00
www.maisondelasalers.fr

Ouvert de février a la Toussaint et pendant les
vacances scolaires 10h-12h et 14h-18h. Juillet et
aodit 7j/7, 9h-19h.

La Maison de la Salers est entiérement consa-
crée alavache rouge. Elle estinstallée dans une
étable du XVII° siécle. Cest un espace ludique et
moderne qui permet d'en savoir plus sur la race
emblématique du Cantal. A I'aide décrans tac-
tiles et des courts-métrages, vous découvrirez
le travail des éleveurs, le rayonnement interna-
tional et les qualités de la race. Des animations
sont régulierement proposées notamment une
chasse aux trésors a partager en famille tous les
mercredis en juillet et aot. Un espace dégusta-
tion vous attend a lissue de la visite.

FROMAGERIE DE SAINT-FLOUR &

2, rue Léopold-Chastang

SAINT-FLOUR

© 0471605328

www.fromagerie-saint-flour.fr

Magasin d'usine ouvert du mardi au vendredi de
9ha 12h30 et de 14h a 18h; le samedi de 9h a
12h.

La Fromagerie de Saint-Flour dépend des Fro-
mageries Occitanes implantées dans le Massif
central et les Pyrénées. Le site industriel sanflo-
rain, parmi les plus importants employeurs de
la ville, produit exclusivement des fromages a
«pate persillée», cest-a-dire les bleus comme
I'AOP fourme d’Ambert ou sa spécialité maison,
le bleu de Saint-Flour, trés crémeux. Tous ses
produits, ainsi que la gamme compléte des fro-
mages de la société, sont a retrouver sur place
dans le magasin d'usine.
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CANTAL

GAEC CAMBON s

SAINT-PAUL-DES-LANDES

© 0638830905

Visite pendant la traite gratuite de mai d octobre.
Vente directe d la fromagerie tous les jours 9h-
12het 17h-19h.

Dans la famille Cambon, on aime les vaches et
plus particuliérement la race locale, la salers. Ils
[J(odulsent dans leur ferme un fromage 100 %
ait cru de vaches salers : 'Acajou. Ce fromage a
recu par trois fois déja le prix «Fermier d'or» en
2015, 2017 et 2018. Nathalie, Jean-Paul et Kevin
vous accueillent dans leur exploitation pour y
découvrir tout l'univers de cette race salers : de
[élevage a la traite jusqu'a la confection du fro-
mage. Un accueil authentique et savoureux ! 0U
I'on pourra aussi faire la visite pendant la traite.
Inoubliable.

NATUR'AILES GERALDINE

ET NICOLAS &

SAINT-PONCY

©06725977 61

Ouvert toute I'année sur rendez-vous. Sur rendez-
vous ou d retrouver sur les marchés de Massiac

et Saint-Flour.

Entre Saint-Flour et Massiac, Géraldine et
Nicolas ont créé un havre de nature ot les buti-
neuses peuvent adorer leurs reines en toute sé-
rénité. Grace a un territoire riche en variétés de
plantes, de courtes transhumances réguliéres
permettent une alimentation diversifiee et la
création d'un miel des plus gouteux.

lls proposent a la vente leur récolte de gelée
royale, propolis, cire d'abeille et hien sar de miel,
mais aussi du pain d'épices, du nougat, de I'huile
de massage, des savons.

BRASSERIE 360 ¥

Les Quatres routes de Salers - SALERS

© 0643310453

www.brasserie360.fr/

Visites quidées sur réservation pour les groupes
de 10 adultes minimum. Entrée 8 € remboursée
au premier achat.

Ouverte alavisite, la Brasserie 360 vous propose
une plongée dans le monde brassicole mais éga-
lement dans le terroir cantalien. Le visiteur est
invité 3 descendre dans l'espace de production
pour comprendre comment nait la biere. La visite
est accompadgnée d'une dégustation. Ici, la vo-
lonté est de defendre une biére de qualité et les
valeurs du terroir cantalien. Le choix est donc fait
dutiliser des céréales d’Auvergne et 'eau jaillis-
sant des anciens volcans. La gamme sétend des
biéres blanches, blondes ou ambrées, rousses
ou triples brunes. Avec modération !

LA FERME AUX ABEILLES -

RUCHERS DE LA MARGERIDE &

Le Bourg - VAL D’ARCOMIE

©0471737205
www.lesruchersdelamargeride.fr

Juillet et aodt ouvert lundi et jeudi de 15h a

17h. Visites toutes les heures. Hors saison, sur
rendez-vous.

Simone Roume vous regoit dans sa ferme api-
cole. Les ruches sont régulierement déplacées
pour obtenir différentes variétés de produits :
montagne, sapin, acacia... N'hésitez pas a opter
pour une visite gustative. Apres la visite de la
miellerie, un détour a la boutique s'impose pour
faire le plein de produits dérivés faits maison
[pain depices, cakes au miel, bonbons, floren-
tins ou guimauves) et des produits cosmé-
tiques (savons, huiles de massage, baumes...).

LA FERME DE LA VIDALIE &

La Vidalie

VIEILLEVIE

©0471499698

Ouvert tous les jours en juillet et aodt. Sur réser-
vation le reste de I'année.

Si vous ne connaissez pas les vins d’Auvergne,
voici une bonne adresse pour les découvrir.
Venez visiter la ferme d'lsabelle et Serge Broha
qui exploitent deux hectares de vigne en ter-
rasses. Leur vignoble, situé a 250 m d'altitude,
permet une production de vins AOP — rouge,
rosé et blanc. Mais ce nest pas tout, le couple
possede également un élevage de chévres
de race alpine, dont le lait sert a la fabrication
de cabécous, parabels et tomettes. Une étape
gourmande a planifier, car tous leurs produits
sont en vente a la boutique. Possibilité de visiter
la cave.

EXPOSITION DE PAPILLONS

ET AUTRES INSECTES &

Ydes-Bourg - YDES

©0471405981

www.ydes.fr

Fermé hors saison. Haute saison ouvert du lundi
au vendredi de 14h30 a 18h30. Entrée : 4 £.

Cette collection a été confectionnée par Serge
Avrard et I'Association des Amis d'Ydes. Plus
de 3 500 spécimens sont présentés dans des
vitrines classées par thémes, offrant un tour du
monde des papillons et insectes. Si les espéces
locales sont mises en valeur, celles de len-
semble des continents permettent d’aborder le
monde des insectes hors normes pour les stan-
dards européens. Papillons géants aux couleurs
étonnantes, mais aussi des phasmes et méme
quelques spécimens d'araignées.



DROME

FERME DE L’AYGUEMARSE &

BENIVAY-OLLON

© 0475281002

www.ayguemarse.com

Ouvert tous les jours de 18h a 19h.

Florian Charrasse a repris Iexploitation fami-
liale depuis 7 ans. En pFus des abricotiers, des
cerisiers et des vignes, il soccupe du millier
d'arbres gu‘a plantés son grand-pere aprés le
gel de 1956. Des arbres qui, pour [a moitié, FOS
sede un mono-tronc (un détour dans son olive-
raie vaut le coup d'eeil ). Cest au moulin Chauvet,
un moulin & l'ancienne, qu'il fait presser ses
olives pour en tirer une huile AOP de Nyons. Le
reste est réservé aux olives de table AOP Nyons
et a la tapenade. Vous pourrez trouver ces pro-
duits directement a la ferme.

MIELLERIE DES COLLINES
ST-JOSEPH &

467, chemin de Couriole - BREN @ 04 75 45 25 49
www.miellerie-saint-joseph.com

Du lundi au vendredi de 8h30 a 17h30. Samedi
sur le marché de Tournon. Vente par correspon-
dance via le site Internet.

La miellerie Saint-Joseph posséde plus de 500
ruches. Jusqlu’é 14 miels proposes : acacia,
chataignier, lavande,... et une gamme plus
gourmande avec du miel amande, caramel,
citron, noix, pistache... Des miels réalisés avec
une grande exigence de qualité mais aussi
des « produits santé » récoltés sur les ruches
comme la gelée royale, le pollen et la propolis.
Des visites de groupes sont possibles sur ren-
dez-vous, sinon vous pourrez toujours apprécier
laruche transparente a lentrée.

FERME DU VILLARD &

Les Raynauds - BRETTE

© 0475272090

www.la-ferme-du-villard.com

Assiette découverte de 6 a 12 €, menu auberge
30€. Camping : 14 € la nuit.

Dans ce hameau perché a 750 m d'altitude,
7 générations de [a famille Reynaud se sont
succédé aux travaux des champs. Nathalie et
Hervé élévent des agneaux et des chevreau, fa-
briquent des tommes au lait de chévre, fauchent
e foin de leurs prés, cultivent un potager, le petit
épeautre et la lavande, pressent leurs noix pour
faire de I'huile, préparent confitures, bocaux
de légumes et coulis de tomates. Vous pouvez
acheter leurs produits fermiers bio et manger
a la table de Fa ferme. Camping et chambres
d’hétes. Une escale sur les routes de la lavande,
100 % bio.

MILLE ET UNE CORNES &3

460, chemin des Pinédes
CHARMES-SUR-L'HERBASSE © 06 18 58 43 08
Fermé de novembre @ mi-mai. Haute saison
ouvert tous les jours de 10h a 19h. Adulte : 8,50 £.
Enfant: 6,50 €.

Cette ferme de sauvegarde, conservatoire des
races a cornes, au ceeur d'une forét aménagée
de plus de 3 hectares. Vous y découvrirez les
plus belles gspeces de chévres et de moutons
du monde. Egalement sur place, un musée de
la laine, du beurre et des vieux outils, une col-
lection de tomates, des sculptures en métal, un
jardin du Moyen Age, une serre aux mille et une
abeilles, un parc aux caresses, un parcours bo-
tanique. Il y a plus d’une raison de venir puisqu'i
nest méme pas nécessaire de réserver. Vous
pouvez méme loger sur place dans une roulotte
rétro.

ALGOA SPIRULINE &

845, route de Fouillouse
CHATEAUNEUF-SUR-ISERE

© 0618414855

www.algoa-spiruline.fr

Ouvert le samedi de 15h a 18h. Pour les autres
jours, sur rendez-vous. Vente direct d la ferme.
Jean-Marc et Sophie Robin sont... spiruliers.
Venez découvrir leur ferme et la spiruline artisa-
nale de la Dréme des collines. Algue d'exception,
la spiruline est un élixir de bien-étre et de santé.
Ce produit offre au corps les nutriments essen-
tiels pour lutter contre |a fatigue, le surmenage
et certaines maladies. La spiruline de la ferme
Al%oa est cultivée sous serre sans pesticide. Ré-
coltée, égouttée, pressée et séchée, l'algue est
réduite en paillettes déshydratées. Un concen-
tré de vitalité. Visite de la serre sur demande.
Dégustation, cours de cuisine.

BRASSERIE LA MANIVELLE ¢

5, impasse de la Clairette - DIE

© 0673405195

www.lamanivelle.beer/

Du lundi au vendredi 9h-12h et 13h-18h. Visite
quidée le mercredi sur réservation. Payant.

La Manivelle c’est une histoire qui dure depuis
2009 ol tout a commencé dans une ancienne
usine throélectrlque dioise, ce quin'a r)as été
sans influence sur le choix du nom de la bras-
serie ! Depuis ses débuts, la brasserie propose
onze recettes permanentes de haute fermen-
tation et de style variés. Depuis 2020, la bras-
serie dispose egalement d’un bar et les biéres
sont méme certifiées agriculture biologique.
Et ce qu'on retrouve ici, et ce qu'on aime, cest
avant tout une équipe défendant les valeurs de
lartisanat qui n'attend que vous pour partager
sa passion !
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DROME

CAVE DE DIE JAILLANCE -
MUSEOBULLES &

355, avenue de la Clairette - DIE
©0475223015

jaillance.fr

Ouvert tous les jours. Visite guidée sur réserva-
tion. Adulte : 5 €. Gratuit jusqu’a 16 ans. Boutique.
Vente en ligne.

Un vin jaillissant naturellement de terre, a la
maniére d'une source vive qui a donné la vie a
toute une région. Voici 'histoire de la clairette,
bien avant que les Romains ne découvrent les
saveurs de ce vin naturellement pétillant et
rafraichissant. Une Iégende qui nous est racon-
tée a travers un parcours initiatique ou tous les
sens sont sollicités.

La visite, passionnante et pétillante, se termine
évidement par une dégustation au Bar a bulles.

VIGNOBLES ET DECOUVERTE &

DIE
©0475212976
Animations toute I'année et durant le Fascinant
week-end d'octobre.
Vous le vog?ez bien en sillonnant le pays diois, la
vigne est Targement présente sur ce territoire,
en alternance avec les champs de lavande, les
paturages et les vergers. Le Syndicat de la Clai-
rette de Die et des Vins du Diois a candidaté avec
succes voici quelques années pour I'attribution
du label Vignobles & Découvertes, label national
visant a promouvoir le tourisme sur le théme
du vin et de la vigne. Celui-ci est attribué a une
destination a vocation touristique et viticole pro-
Eosant une offre multiple et complémentaire :
ébergement, restauration, visites de caves et
dégustations, activités de loisirs, sites patrimo-
niaux, événements. Ce label est le garant d'une
sélection doffres qui permettent l'organisation
de séjours sur la Destination Clairette de Die,
Drome Vallée autour de prestations de qualité.
Ainsi depuis I'obtention de ce label exigeant et
pointu, la destination viticole dioise peut valo-
riser au mieux I'eenotourisme avec la partici-
pation de ses vignerons, caves coopératives et
adresses gourmandes. En outre, depuis 2019,
la Destination Clairette de Die, Drome Vallée a
rejoint les opérations régionales du Fascinant
Week-end, autre outil de promotion touristique
des régions viticoles, autour de manifestations
au moment des vendanges, en octobre, avec
un programme vari¢ comme des balades vigne-
ronnes, des ateliers accords mets et vins, etc.
Pour le Diois, ce sont plus de 200 animations
Froposées dans les caves et les vignobles dans
e cadre d'un week-end festif et gourmand.

DOMAINE DISTAISE &

Quartier Dounis - GRANE

©0475617858

www.distaise.com

Magasin fermier horaires variables selon saison.
Chambre d’hdtes a 70 € pour 2, petits déjeuner
compris.

La famille Chambon vous accueille ici depuis
cing générations. En 1998, clest louverture du
magasin de vente a la ferme, en 2004 la créa-
tion de 4 chambres d’hotes (3 é is; et dune
aire pour les camping-cars, puis de 3 gites ru-
raux. Aujourd’hui, le point de vente regroupe les
produits de nombreux producteurs régionaux
avec fromages de chévre, miel, huile d'olive, clai-
rette, volaille, vins, légumes, fruits, ail et echa-
lotes bio, sans oublier la charcuterie fermiere.
S'ajoutent assiettes |égéres et sandwiches a
midi, menu de terroir, le soir. Accueil motards.

DOMAINE DE MONTINE ¢

GRIGNAN

©04754654 21

www.domaine-de-montine.com

Ouvert tous les jours de 9h a 12h et de 14h a 19h.
Visite de cave + dégustation.

Le domaine s'articule autour des trois ambas-
sadeurs du terroir trio local : vins, truffe, la-
vande. Le trio gagnant ! Deux petits kilométres
séparent le domaine de Montine du centre de
Grignan, le temps de réver aux accords sublimes
que l'on trouve entre truffes et vins de 'appel-
lation Grignan-les-Adhémar, Vinsobres et Cotes-
du-Rhone. Vous pouvez déguster les vins au
caveau, mais aussi découvrir a la boutique des
truffes et 'essence de lavande. Au programme
également des pique-niques vignerons et des
soirées food truck et vins. Egalement des gites
sur place.

L’ESSENTIEL DE LAVANDE &

270, impasse de Fontchaude
LA BEGUDE-DE-MAZENC @ 06 62 86 64 12
https://essentiel-de-lavande.com/fr/
€n été. Atelier DIY 45 €/pers. A partir de 17 € le
pique-nique avec plat, fromages, dessert, pain et
boissons.
Cest une lavandicultrice bio qui vous accueille
dans cette grange joliment restaurée. Au pro-
ramme, des massages dans un champ de
avande. Deux nouveautés en 2021 : le pique-
nique chic au milieu des lavandes avec des pro-
duits locaux selon 3 formules, la végétarienne,
[a terroir ou la trés chic version premium avec
foie gras et champagne. Vous trouvez sur place
les produits cosmétiques maison IEssentiel de
Lavande a base de pure huile essentielle de la-
vande et lavandin bio. Ateliers DIY de fabrication
d'un baume bio pour le corps. Visite découverte.



DROME

FERME PEDAGOGIQUE

DU VERCORS &3

Hameau Les Croix - LA CHAPELLE-EN-VERCORS

© 0664290880
https://fermepedagogiqueduvercors.com

Ouvert tous les jours de 9h30 a 12h15 et de
14h30 a 17h15. Adulte : 10 €. Enfant moins de 12
ans : 7 € sur réservation.

Venez rencontrer les chévres du Cachemire, anes,
cochons, poules du Vercors et cochons noirs. Dans
leur immense parc, vous verrez les chiens de tra-
neau nordiques, esquimaux du Groenland, mala-
mutes d'Alaska. La premiére visite du matin est dé-
diée au nourrissage des animaux, la derniére visite
de la journée permet de rencontrer les animaux et
d'assister au nourrissage de la trentaine de chiens.
Vous pourrez également assister a une démons-
tration de filage de la laine mohair au rouet.

LE HERISSON BLEU

Les Combes

LABOREL

© 0611895285

Ce couple de producteurs de lavande et d’api-
culteurs propose a la vente leur précieuse huile
essentielle de lavande, ainsi quune gamme de
miels, mais également des confitures maison
artisanales dont les parfums originaux vous
séduiront : gigérune, campanette, potimar-
rons... ous pouvez aussi a la belle saison loger
dans la jolie roulotte stationnée sur leurs terres,
coquette et confortable, romantique avec son
hamac tendu entre deux arbres voisins et son
petit salon de jardin ol manger sous les étoiles
ou au chant des cigales.

FERME DE L’AUTRUCHE

DROMOISE &

1120, chemin des Bruygres - LIVRON-SUR-DROME
©0475628233

www.ferme-autruche.com

Du mardi au vendredi de 16h a 19h ; le samedi de
10ha 12h et de 16h a 19h. Possibilité de loger
dans une roulotte.

Les autruches d'Afrique du Sud apprécient la
Drome. Pascal et Marie-Christine, passionnés par
ces grands oiseaux, en font [élevage a Livron.
On peut admirer leur force et leur résistance
impressionnantes quelles doivent aux muscles
de leurs pattes. D'otl une viande peu grasse, riche
en calcium et phosphore. On trouve en boutique
steaks, pavés, rotis, viandes a grillade, foies, ter-
rines, saucissons, saucisses, viandes séchées...
Mais aussi plumes, ceufs géants et maroquinerie.

FERME DES PAYRES &

Quartier le Payres

MARCHES

©0475472094

Ouvert du lundi au samedi de 10h a 18h. Ouvert

le dimanche pendant les mois de septembre,
octobre, novembre et décembre.

Dan et Davy ont repris I'exploitation créée par
leur pére en 1986. lls élévent donc prés de 1
200 oies par an, a partir de I'age de deux jours.
Au départ, elles sont élevées a abri puis sortent
au bout de quinze jours, profitant des grands
parcs et des noyers qui les bordent. Elles sont
alors nourries & partir de céréales concassées.
A partir de 16 semaines, les oies sont ensuite
gavées au trefle et aux céréales. Dan et Davy
commercialisent ensuite de délicieux produits :
des toasts d'oie, des rillettes nature et aux rai-
sins, du foie gras...

DOMAINE DU CHENE
VERT BIO &

Les Blaches

MIRABEL-AUX-BARONNIES

©047527 1407

www.domaineduchenevert.ft/

Ouvert tous les jours de 10h a 19h. Il est préfé-

rable de téléphoner avant de venir.

Violaine et Pierre Trollat exploitent depuis 1378

les oliviers présents depuis onze genérations

sur les terres familiales. Soit 4 ha et prés dun

millier d’arbres. Les Trollat ont également étoffé

leur plantation en ajoutant Frés de 950 jeunes

oliviers. Avec les fruits, récoltés en décembre et

jﬁnvier, sont fabriqués des olives de table AOP
yons (mises en saumure avec du sel de Gué-

rande), de I'huile également AOP Nyons et de la

tapenade. N'hésitez pas a y faire un tour !

MOULIN A HUILE

DE CHAMEIL &

Route de Vinsobres - MIRABEL-AUX-BARONNIES
©047527 1722
www.moulin-de-chameil.com
Ouvert du lundi au samedi de 9h30 a 12h et de
14h30 a 18h.
René Bayle a reEris lexploitation familiale en
1995. Avec ses 500 oliviers cultivés en agri-
culture raisonnée, il produit trois huiles : une
AOP Nyons, 1 monovariétale de tanche ainsi
qu'l monovariétale de verdale en fruité vert. Ce
sont également entre 500 et 600 apporteurs
qui se rendent a son moulin en chaine conti-
nue. A partir de 200 kg, ils peuvent repartir
avec leur propre huile. Le Flus du moulin : il est
Sntliérement chauffé avec les résidus de noyaux
‘olives.
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DROME

FERME BRES &

Pied de Vaux

NYONS

© 0686 3486 56

www.fermebres.fr

Ouvert du lundi au samedi de 16h a 19h. Egale-
ment sur rendez-vous en dehors de ces horaires.
La ferme Bres, avec ses quelque 1 900 oliviers
de variétés tanche, est au cceur de la zone
d'appellation d'origine protégée Nyons. Cest
ainsi que depuis Six genérations, on travaille
la tanche pour en faire des olives de table AOP
Nyons et de la pate dolives noires baptisée
« affinade » ainsi que de I'huile d'olive AQP, de
[olivade, une pate dolives tanche vertes a [ail
et au basilic, et une tapenade a base d'olives de
Nyons parfumée a la tomate séchée bio. Vous
trouverez ces produits en vente directe 3 la
ferme toute 'année et sur les marchés locaux.

SYNDICAT DE L'OLIVE DE NYONS
ET DES BARONNIES &

40, place de la Libération - NYONS

© 0475274102

http://www.nyons-aop.com

Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 a 12h30 et
de 14ha 17h.

Le syndicat de l'olive de Nyons assure la pro-
motion de I'huile d'olive et des olives noires de
Nyons et ses environs, estampillée d'une en AOC
(variété tanche) depuis 1994. Il soutient ainsi
les producteurs de la filiére qui sont regroupés
dans une cinquantaine de communes de la
Droéme et du Vaucluse. Le syndicat organise des
événements phares notamment les Ulivades en
juillet. Des conférences sont également don-
nées, notamment sur les maladies qui peuvent
toucher les oliviers.

DOMAINE DE GRANGENEUVE 2
ROUSSAS © 04 75 98 50 22
www.domainedegrangeneuve.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 12h30 et de
14ha 19h; le week-end de 10h @ 12h30 et de
14h30a 19h.

Ce magnifique domaine a été créé en 1964
Far Odette et Henri Bour. Issue d'une longue
ignée de vignerons, la famille Bour sest atta-
chée a constituer un domaine dans le respect
des grandes traditions. En 1974, la construc-
tion d'une cave de vinification leur a permis
de mettre en valeur les produits de leur terroir.
Depuis lors, plus de 200 médailles sont venues
récompenser leurs efforts. Le caveau est situé
au ceeur d'une bastide du XVII* siécle et I'accueil
est aussi chaleureux que le lieu est beau. Le
Flus : de_nombreuses animations autour de
‘oenotourisme.

FERME DES CAILLATS

SAINT-JEAN-EN-ROYANS

©0475475181

www.lafermedescaillats.net

Du lundi au samedi de 10h a 12h et de 13h30 a
19h.

Au ceeur du Royans-Vercars, Claude, Elisabeth et
leurs trois enfants vous font partager la passion
de leur métier autour de 3 activités dans cette
ferme : exploitation ag|rico|e, fromagerie, gite.
Parmi les pionniers de Tagrotourisme, la ferme
des Caillats accueille des hotes depuis... 1958.
On y fait provision de fromages de vache, saint-
marcellin ou faisselles, beurre frais et huile de
noix, ceufs et lait frais, yaourts et créme fraiche.
Visite de la ferme sur rendez-vous. Deux gites
ruraux, 'un pour 5 personnes, a la ferme, l'autre
pour 8 personnes, a 1 km.

AU PANIER DE CARABONY &

Quartier Carabony

SAINT-MARCEL-LES-VALENCE

©0475857122

Ouvert le lundi de 14h @ 19h ; du mardi au samedi

de 9ha 12het de 14ha 19h.

Les Royannez se sont reconvertis dans le ma-

raichage il y a une vingtaine d'années et furent

parmiles pionniers de la vente directe. Vous ve-

nez acheter vos fruits et [égumes dans un petit

hangar au milieu des champs. Il est un peu dif-

ficile a trouver, mais I'expédition vaut vraiment

le coup. Vous pouvez ainsi faire votre marché de
rimeurs fermiers a la source. S'ajoutent des jus
ermiers 100 % naturels et des confitures, tous

deux produits sur I'exploitation. Et en pleine pro-

duction, vous pouvez acheter des cagettes de

fruits a bon prix pour vos confitures.

LA FERME DE NATACHA

1000, chemin des Jarilles

SOYANS

©0783126530

www.la-ferme-de-natacha.fr

Uniquement sur réservation.

Une ferme qui propose (uniguement sur réser-
vation) de bons produits fermiers vivants ou
préts a cuire : lapins, ceufs, poulets, pintades
cailles, chapons, poulardes, poules (au pot !

élevés en plein air avec une alimentation 100 %
végétale. Les poulets vivants & emporter sont
des «cous-nus a pattes roudges», les lapins sont
des «bleus de Vienne>» ou des «fauves de Bour-
gogne». Les commandes (Feuvent étre appor-
tées a domicile (le vendredi en fin de journée)
ou récupérées a la ferme le samedi matin. Et
Ieté, on profite du gite sur place pour prolonger
le séjour!



DROME

UNIVERSITE DU VIN &

Chateau de Suze

SUZE-LA-ROUSSE

©0475972130

www.universite-du-vin.com

Formation professionnele et stages pour les ama-
teurs. Voir le programme sur le site Internet.
Cetteinstitution créée par les vignerons ?ropose
une centaine d'actions de formation profession-
nelle continue par an, sur les métiers de la vigne
et du vin, et autour des techniques de dégusta-
tion, de ?roduction, les marchés, la commercia-
lisation, 'oenotourisme, la réglementation vitivi-
nicole, De nombreux sommeliers sont issus de
cette école de renom, au milieu des vignes, et au
sein du prestigieux chateau de Suze-fa-Rousse.
En accés libre, un circuit muséographique, une
bibliothéque et un jardin ampélographique avec
pres de 70 cépages du monde.

CAVE DE TAIN L'HERMITAGE ¢

22, route de Larnage

TAIN-UHERMITAGE

©0475089186

www.cavedetain.com

Ouvert tous les jours. Horaires variables en
fonction des saisons.

Imlplantée depuis 1933, au pied de la célébre
colline de 'Hermitage, la Cave de Tain, principal
producteur des crus septentrionaux_(Hermi-
tage, Crozes-Hermitage, Saint-Joseph, Cornas et
Saint-Péray], est labellisée Vignobles et Décou-
vertes, et Vignerons en Développement Durable.
Ses vins, respectueux des terroirs et de la biodi-
versité, sont reconnus dans le monde entier et
obtiennent, chaque année, de nombreuses mé-
dailles. La cave propose un parcours pédestre a
la découverte du vignoble de I'Hermitage ainsi
qu'un circuit de visite guidée de ses chais.

LA FERME DES HAUCHES &

Les Hauches
TRUINAS
©0695302328
Accueil paysan. Ouvert toute 'année. Tous les
jours. Accueil enfants. Visite guidée. Boutique.
Animations.
Cest en pleine nature, entre foréts et patures,
que vous attendent trois gites indépendants, ol
vous serez invité a participer a la vie de la ferme
auprés des vaches, agneaux, chévres, chevaux,
cochons, volailles, adorables lapins et leurs
Frogénitures. Aidez a soigner des animaux, a
es changer de parcs, a les nourrir ou a sortir
le fumier. Vous pouvez aussi aider au jardin et
profiter des légumes. Partir a la découverte des
travaux des champs. Faire des cabanes dans la
forét de buis, des glissades sur les marnes, et
profiter des balangoires, hamacs, ping-pong.

DOMAINE EYGUEBELLE ¢

3, chemin de la Méjeonne - VALAURIE
©0475980380

www.eyguebelle.fr

Ouvert tous les jours. Visite du musée et dégus-
tation gratuites. Boutique. Ouverts 7j/7 de 10h a
18h en continu.

Eyguebelle tient son nom de I'abbaye d’Aigue-
belle ou des moines cisterciens ont mis au point
plusieurs recettes de liqueurs de plante com-
plexes. Un savoir qui sest transmis de généra-
tion en génération jusqu’a 1996, date a laquelle
la marque est devenu laique. La marque offre
aujourd’hui une large gamme, tous les sirops
de fruits de la région qui ont fait sa réputation
mais aussi du pastis et la créme de noix ; sans
oublier le fameux élixir de vie a base de plantes
et de fruits élaboré au Moyen Age dans 'abbaye.
ATissue de la visite, une belle boutique !

FERME DU CLOS DE L'ORME &

VESC

©0475464492

www.fermeduclosdelorme.fr

Visites guidées et ateliers pédagogiques sur
reservation.

Fabienne et Edmond Tardieu vous accueillent
sur leur exploitation agricole ou ils 'adonnent a
[élevage de brebis et de chévres mené dans le
respect de lenvironnement pour une agriculture
biologique, durable et viable. Pour sensibiliser
aux enjeux de l'alimentation et de lenvironne-
ment, le couple a décidé d'ouvrir sa ferme a tous
et imaginé des activités ludiques et pédago-
gl(iugs. Rencontres avec des chévres, brebis,
volailles, cochons et lapins. En vente directe :
terrines et rillettes a base d'agneau bio, viande
d'agneau bio. Le plus : un gite sur place.

DENIS VINSON ET FILS ¢

Domaine du Moulin

VINSOBRES

© 0475276559

Pour visiter la cave, prendre rendez-vous 48h
avant.

Cest un petit domaine de 20 ha, mais quels
résultats | Sur de grandes terrasses caillou-
teuses orientées au sud, Denis, Frédérique et
désormais Charles et Joseph Vinson élaborent
des Vinsobres puissants et aromatiques. Des
nez de cassis, de mdre ou de garrigue, de 'am-
pleur et du gras en bouche. Lors de votre pas-
sage, mais sur rendez-vous uniquement, jeter
un ceil sur les vo(tes a I'ancienne, elles ont été
creusées a six métres de profondeur pour faire
de‘l’éle.v‘aFe en flts. Pas étonnant que les vins
quiy vieillissent aient tant d'ampleur !
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HAUTE-LOIRE

ECOUTE DU BRAME DU CERF &

ARLET

©0471091091

Du 1% septembre au 31 octobre.

On peut l'observer sur les communes d’Arlet et
d'Aubazat assez facilement. En septembre et
octobre il est possible de se mettre a écoute du
brame du cerf puisque 'animal esten rut a cette
époque de I'année. Le site est libre d'acces, ony
accéde par deux chemins dont un sentier bota-
nique. Les moments privilégiés pour l'observa-
tion sont a 'aube ou au crépuscule, lorsque les
animaux sortent du couvert protecteur de la fo-
rét pour aller au gagnage, lieu ou ils recherchent
la nourriture. Sur demande, du matériel d'obser-
vation peut étre mis a votre disposition.

VERGER CONSERVATOIRE

DE LA VALLEE DE LA LOIRE &3

AUREC-SUR-LOIRE

© 0471610800

Ouvert toute 'année. Visite libre ou guidée.

A proximité du chateau du Moine-Sacristain, ce
verger conserve des especes fruitieres mais
aussi toute une biodiversité de faune et de flore.
Gilles, son conservateur, vous présente ce petit
trésor avec érudition. Sauvegarder les especes,
cest conserver la saveur des terroirs, ses varié-
tés locales, et aussi ceuvrer a la préservation
dune diversité génétigue aujourd’hui menacée.
L'association propose des cours de taille et peut
aider a déterminer les espéces chez des parti-
culiers.

FERME DU COQ A L'ANE &8

Le Bourg

CHASSAGNES

© 0471768585

Ouvert toute 'année. Adulte : 9,50 €. Enfant :

8,50 €. CB non acceptée. Visite guidée. Balades,

gite.

Petits et grands seront ravis de cette escapade !

Isabelle et Mikaél vous ouvrent les portes de leur

ferme et réalisent le réve des bambins le temps

d'un aprés-midi. Avec une balade d'1 heure dans

la campagne environnante (3 pied pour les

adultes, sur la charrette tractée par un ane pour

les enfants), vous visitez la ferme avec ses ani-

maux. Vous pouvez méme vous initier a la traite

des vaches et des chévres. Les adultes autant

ﬂue les enfants apprendront des choses ! Envie
e rester Plus ? Isabelle et Mikaél louent un gite

de 140 m* au cceur du village.

DOMAINE DES MARMOTTES &

1, Maisonnettes

FAY-SUR-LIGNON

©0471563412
www.domainedesmarmottes.com

Ouvert tous les jours. Visite de la ferme sur
rendez-vous.

Vous voulez godter une liqueur de foin ? Ce do-
maine occupe un terrain de 6 ha planté en petits
fruits rouges et plantes aromatiques cultivés
dans le respect de 'environnement, et deux ter-
rains a 1300 m d'altitude en zone protégée pour
a cueillette des gentianes, sureaux et myrtilles
sauvages. La fabrication des liqueurs, aperitifs,
confitures, sirops, sorbets et autres gourman-
dises se fait a I'ancienne. L'atelier est doté d'une
baie vitrée pour que vous puissiez voir le travail
réalisé. Osez I'aperitif framboise des Marmottes.
Vous pourrez sejourner sur place.

FERME-AUBERGE

DU PIPET % €<
Le Bourg - GOUDET @ 04 71 57 18 05
Fermé de novembre a mars. Ouvert tous les jours.
Menus de 10a 25 €.
A 760 metres d'altitude, la famille Massebeuf
éléve des vaches laitiéres et des moutons, pos-
sede une basse-cour et un grand potager en
agriculture biologique. Venez decouvrir 'authen-
ticité d’un restaurant a la ferme. Charcuterie,
saucisses, lentilles vertes du Puy AOC, pommes
de terre au four, potée auvergnate, volailles,
veauy, agneaux, porcs de la ferme, desserts
maison. La salle peut accueillir une centaine de
personnes. Accueil des randonneurs pédestres,
equestres, cyclistes, vététistes, familles,
group'es en nuitée, en week-end, dans leur gite
e quinze lits.

LES RUCHERS DE LAVAUDIEU &

Rue Louis-Dejax

LAVAUDIEU

©0964193843

Du jeudi au dimanche de 10h a 12h30 et de
14h30 a 18h30. Haute saison : 7j/7 de 10h a
12h30 et de 14h30 a 18h30.

Au ceeur du village de Lavaudieu, Jocelgﬂne Cho-
part excelle dans son domaine. Apicultrice de
profession, elle vous fera partager sa passion
au travers des produits quelle propose (miels
mais aussi différentes gourmandises a base de
miel et de fruits des bois). Celle-ci vous permet
également de découvrir son métier et ses colla-
boratrices au sein de «La Maison de I'Abeille» ;
photos, matériel et dégustation a I'appui. Lais-
sez-vous donc tenter par tous ses produits !
Amis de la nature, vous qui souhaitez rester en
bonne santé : Jocelyne est en bio.



HAUTE-LOIRE

FERME DE LA SECONDE

CHANCE &

Fleurac - LE BRIGNON

©0609718070
https://ferme-de-la-seconde-chance.fr

Haute saison tous les jours de 14h @ 18h. Entrée :
5€. Enfant: 3 €.

Vous avez le choix entre trois types de visites :
la simple promenade libre sans entrer dans les
enclos, la visite guidée ot chaque animal vous
sera présenté et ol vous pourrez entrer dans les
enclos. Quelques missions pourront étre propo-
sées, comme mettre de la paille dans le pou-
lailler, ou bien de I'eau dans la terre du cochon
pour faire de la boue, pour finir avec un petit
questionnaire avec des jeux. La derniére visite
comprend une activité supplémentaire : pain,
beurre, empreinte.

FROMAGERIE COULAUD &

24, rue Grenouillit
LE PUY-EN-VELAY
©0471090850
Ouvert du mardi au samedi de 8h30 a 12h30 et
de 14ha 19h.
Cette fromagerie de qualité perdure depuis
1925. Cest une boutique comme on les aime,
simple, efficace et avec un accueil chaleureux.
Ici, on valorise les produits du terroir et parti-
culierement le fromage, le roi des lieux. Jac-
queline Coulaud reste fidele aux fromages de
pays [samt-r)ectalre fermier, cantal, salers,
ﬁaperons, artlsons] et au miel du Velay, tan-
is que les bleus viennent de Gex, le roriuefort
AOP des Caves Baragnaudes... Coup d'eeil sur la
collection des cloches a fromages. Assiettes,
biches, faisselles completent le décor atypique
et authentique.

LES GOURMANDISES
DU PETIT PONT &

Lieu-dit les Garniers

LISSAC

© 0613913383

Ouvert du lundi au samedi. Sur rendez-vous.
Livraison possible [vente en ligne).
Cuisinier-explorateur, Nicolas démontre son
amour de I'Auvergne en préparant des confi-
tures, sirops, vinaigres, des coulis, jus ou
encore des pates de fruits, tous artisanaux.
Nicolas cultive ses propres vergers dans le plus
grand respect de la nature, sans aucun traite-
ment, et s'aventure sur des produits insolites
telle cette surprenante ConfiRure@® de lentille
verte du Puy, au godt intense évoquant la créme
de chataigne. A découvrir a la ferme sur rendez-
vous, ou sur le site !

BRASSERIE ARTISANALE
LA STROL ¢

8, place Néron

MONISTROL-SUR-LOIRE

©0679837849

Vendredi de 9h a 12h30 et de 14ha 1h;

samedi de 9h30 @ 13h.

Vincent Decroix et Sébastien Linger ont ou-

vert fin 2018 leur brasserie artisanale a Monis-

trol-sur-Loire. Dans l‘arriere-boutique est ins-

tallé tout le matériel pour brasser. A l'avant, un

Erand bar en forme de L permet la vente de leurs
ieres alabouteille. Blanches, blondes, rousses,

brunes, biere de No&l, biere de printemps... :

toutes sont élaborées avec des malts d'orge et

de blé bio cultivés entre la Haute-Loire et le Puy-

de-Ddme. Lendroit parfait pour décompresser

entre amis.

BRASSERIE VELLAVIA ¥

Route des Estreys

POLIGNAC

©0471022183

Ouvert du lundi au jeudi de 8h a 12h et de 14h

a17h.

Ce n'est pas un hasard si la Vellavia a vu le jour.

Elle renoue avec le passé brassicole de la ré-

gion. En 1870, le haut plateau volcani(glue du
elay fut en effet reconnu comme terre de pré-

dilection pour la culture de I'orge nécessaire a la

fabrication de la biére. A partir de cette époque,

des malteries et brasseries se sont installées

dans la région. Les agriculteurs cultivent la po-

note, une ancienne variété d'orge a gros grain

riche en amande. Son malt non torréfié donne a

la bigre une belle couleur dorée. Elle est déclinée

en version blonde, brune et blanche.

FERME-AUBERGE DU MOULIN %¢ €€

Le Bour,

SAINT-ARCONS-D’ALLIER

©0471740309
www.gite-aubergedumoulin.com

Ouvert toute I'année. Tous les jours le soir. Menu
unique a 26 €.

Le cadre dans lequel se trouve la ferme est a
couper le souffle. Un grand jardin agréablement
boisé, quelques oies, une’ riviere astucieuse-
ment détournée pour former une petite cascade.
Les menus varient au gré des saisons, dégus-
tez les spécialités régionales, des produits de
la ferme et du terroir : charcuterie, agneau et
beeuf de la ferme, pommes de terre au four... Les
amoureux de la nature seront enchantés par la
beauté du site et pourront en profiter en logeant
dans une des chambres. Diner dans un vieux
moulin du XV¢ siécle, voila qui n'est pas banal.
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HAUTE-LOIRE

LA BORIA DES GOTAS &

La goutte Vachon - SAINT-DIDIER-EN-VELAY

© 0695827982

www.laboriadesgotas.fr

Visite sur RDV. Ateliers en avril, juillet, aodt et
Toussaint de 14h a 17h. Formule atelier :
2-12ans4€,+12ans 5 €.

La Boria des Gotas, c'est le projet de micro-ferme
de Yann-Loic et Gwendoline, construite autour
dune réelle préoccupation environnementale,
expliquant par exemple le choix de la permacul-
ture. Lors d’ateliers découvertes [pour adultes,
enfants, ou personnes en situation de handicap],
cest ce modele qu'ils présentent ainsi que leur
jardin de plantes aromatiques et médicinales
(Gwendoline ayant une formation en herboris-
terie). Productéurs, ils proposent en circuit court
(alaferme ousurles marchés] des farines, aro-
mates, infusions et confitures a tomber !

LA FERME

DE L’AUTRE MONDE e

Les Gardes - SAINT-JEURES

©0612499995

www.lafermedelautremonde.fr

Fermé de janvier a mars. Ouvert tous les jours

sur réservation. Adulte : 10 €. Enfant : 8 €.

Située sur le plateau du Lizieux, dans un cadre
de nature préservée, venez voir le cochon nain,
les moutons, chevres, chevaux, poneys, anes,
et toute la bassecour sans oublier de caliner
les lapins. Ils proposent des ateliers de land art,
de fagrication de pain. Découverte de la forét
avec chasse au trésor. Des promenades a po-
ney. Pour finir avec un golter avec brioches et
confitures maison. Petite restauration fermiere
le midi avec les produits de Iexploitation et du
terroir local.

LES AUTRUCHES DE LA TORTUE &3
RD15

SAINT-JULIEN-CHAPTEUIL

© 0471084558

www.lesautruchesdelatortue.fr

Fermé de septembre a juin. Haute saison de 14h

a 18h. Groupes sur rdv. Boutique. Gratuit jusqu'a
12 ans. Adulte : 4 £.

Le Suc de la Tortue est un mont vers Saint-Ju-
lien, pourtant I'animal peuplant cette colline
nest ni le cerf ni le sanglier, mais l'autruche !
Ici, ces curieux volatiles naissent et grandissent
en plein air et sont destinés a la consommation.
Mais ce ne sont pas les seules especes insolites
a rencontrer : ﬁaon, faisan dore, et bientot 3
lamas et 2 vaches highland ! Terminez la jour-
née en passant a la boutique pour découvrir les
produits autour de l'autruche : viandes, ceufs,
plumes...

LA FERME DE MES PARENTS %¢ €€

Lieu-dit le Villard - SAINT-PAL-DE-CHALENCON
©0471613850
www.la-ferme-de-mes-parents.fr
Bienvenue d la Ferme. Ouvert le samedi midi
et soir ; le dimanche midi. Menu unique a 22 €.
Boutique.
La Ferme de Mes Parents est située en limite de
laLoire, entre Boisset et Saint-Pal-de-Chalencon.
Christine et Pascal vous accueillent a la ferme,
ils sont producteurs de fruits rouges et mettent
un point d’honneur a vous faire partager un mo-
ment de convivialité autour de la table. Pascal
vous fait découvrir sa cuisine et le meilleur des
produits. Sachez qu'ils peuvent recevoir huit
Bersonnes dans leurs quatre chambres d’hdtes.
our leurs confitures, ils ont recu la médaille d'or
du concours régional Fermier d'or. A la boutique,
vous pourrez faire le plein !

FERME-AUBERGE

LA CABRIOLE %¢ €€

D500 - TENCE @ 04 71 65 05 22
www.bienvenue-a-la-ferme.com

Fermé déc-mars. Basse saison : samedi soir,
dimanche midi. Haute saison : mardi-dimanche
midi et soir. Menus 18,50-24 €.

Catherine et Bernard Grangeon vous accueillent
pour vous proposer de délicieux repas issus
des produits de sa ferme. A midi, vous dégus-
terez une salade au fromage de chévre ou une
assiette de charcuterie maison, un plat du jour
avec viande de la ferme, du fromage et un des-
sert. Le soir, ils vous proposent un repas avec
salade au fromage de chévre ou charcuterie
maison, crique ou tarte au chevre ou pommes
de terre au sarasson ou omelette, fromage et
dessert. Accueil chaleureux.

GAEC DE TALLOBRE

JALAVOUX &

Jalavoux - VERGEZAC

@ 0961475998

www.gaec-tallobre.fr

Ouvert le lundi, le mardi et du jeudi au samedi

de 7ha 12h et de 15h a 19h; le mercredi de 7h

a 12h.

Sur la RN102, au lieu-dit Jalavoux en direction

d'Aubenas, il y a une ferme qui produit le fameux

fromage aux artisous, le Velay, tginique de la

Haute-Loire. Vous y trouverez également des

Haourts, du beurre, du fromage bleu et méme
es lentilles. Les fromages sont réalisés au lait

cru de vache. Le savoir-faire de cette famille

slest transmis de génération en génération. Les

artisons, artisous pour les connaisseurs, sont

présents dans toutes les caves du terroir.



HAUTE-SAVOIE

ARTMALTE ¢

1, boulevard Bellevue - ANNECY

©0674744421

www.artmalte.com

Ouvert le mardi de 17h a 21h ; du mercredi au
samedi de 17h a 23h.

ArtMalté, c’est une microbrasserie artisanale,
mais encore une cave et un bar dédiés aux
biéres artisanales de la région ou se retrouvent
les meilleurs becs a biére du coin. Parmi les
biéres fabriquées sur place, des biéres que
Fon pourrait dire «classiques», comme cette
Pils, une blonde rafraichissante, cette biére
de garde ou cette blanche particuliérement
réussie. Biéres de Ilnstant : plus originales,
elles célebrent différents instants de I'année...
Des bouteilles a personnaliser et des biéres a
savourer, avec un atelier de dégustation a faire
entre amis.

LES LAMAS ET LE SAFRAN
DE SALAGINE &

754, route du Grand-Salagine - BLOYE

© 0679261339

www.lamasafran.com

Ouvert tous les jours. Visite sur réservation.
Adulte : 11 €. Enfant de 3 @ 12 ans : 9 €. Boutique.
Cest une safranerie et un parc délevage d'une
douzaine de lamas parfaitement acclimatés au
climat haut-savoyard. La visite débute par une
présentation des camélidés a travers un diapo-
rama-vidéo commenté. Sur le terrain, on peut
les approcher, les brosser et les caliner. Puis les
balader a la longe en direction des étangs du
site naturel de Crosagny. Au retour, une escale
a la boutique pour découvrir la production de la
safranerie avec une présentation du safran et
une dégustation.

AUTRUCHELAND &

1046, chemin du Moulinet
HAUTEVILLE-SUR-FIER @ 04 50 60 59 22
www.autrucheland.com
Basse saison week-end de 14h a 18h. Haute
saison ouvert tous les jours de 14h a 18h. Sur
réservation. Adulte 2 €.
Aprés une présentation des autruches, émeus,
nandous, de Iélevage et des produits de la
ferme, on peut se promener librement dans cet
espace protégé. Vente de terrines et de viande
d'autruche : pavé, filet, fondue, rillettes, ainsi
ue les ceufs d'une taille impressionnante que
I'on achéte vides ou pleins. Des plumes colorees
et divers objets se rapportant aux autruches.
Pour les amateurs de péche a la truite, un plan
d'eau a été aménagé pour faire des prises, sans
permis, de fario ou d'arc-en-ciel. Au mois de mai
venez admirer les iris. Aire de camping-cars.

LA FRUITIERE &

Les Thoules - LA CHAPELLE-D’ABONDANCE

© 0450399823

www.fruitiere-des-neiges.com

Ouvert selon saison. Haute saison, tous les jours
9h-12h et 15h-18h30.

Dans cette fruitiére — coopérative laitiére qui
regroupe la production laitiere de 10 fermes de
la vallee —, de délicieux fromages artisanaux :
reblochon, tomme et abondance AOC. Avant
de les déguster, découvrez les secrets de leur
fabrication, du réchauffement au bain-marie du
lait cru jusqu'au repos des belles meules sur
les planches dpicea. Des visites sont organi-
sées deux fois par semaine. Alors, si vous etes
de passaFe a La Chapelle-d’Abondance, faites
une escale a La Fruitiére pour y découvrir les
saveurs locales. Inscriptions préalables recom-
mandées.

CREMERIE DES ARAVIS &

6, place du Petit Casino

LA CLUSAZ

©0450026093
www.alainmichel-fromager.com

&n saison, ouvert tous les jours de 8h a 12h30 et
de 15h a 19h. Horaires variables selon la saison.
Les crémeries d'’Alain Michel sont incontour-
nables depuis plus de 50 ans dans la région. Cet
artisan fromager, véritable passionné, met tout
en ceuvre pour proFoser des produits locaux
sélectionnés chez les meilleurs producteurs
et affinés dans sa propre cave. Des spécialités
locales : le reblochon, la tomme et le persillé
(au lait de brebis) des Aravis, les chévres frais
de Thones ou le bleu de Termignon en Savoie...
mais aussi les fromages des autres régions de
France. Autre merveille : la fondue Michel préte
alemploi, idéale en saison. Un régal a partager.

FERME DES CORBASSIERES &

98, chemin du Var - LA CLUSAZ

©0450025833

www.saveurs-des-aravis.fr

Tous les jours 8h-20h. Date d’alpage, juin-sep-
tembre, sur réservation. Hiver, chemin du Var. £té,
alpage des Boissiéres.

La famille Donzel fabrique et vend sur place
ses produits frais et affinés dans la Ferme de
Corbassiéres, 'hiver, dans la vallée des Confins
au lieu-dit du Var a La Clusaz. Cette ferme d'éle-
vage bovin laitier de montagne de la région des
Aravis produit du reblochon fermier et de la
tomme toute 'année, uniquement avec le lait du
troupeau. Lemmontagnage a I'alpage des Bois-
siéres du plateau de Beauregard, se fait de mai
a octobre. Le chalet d'été fait également office
de ferme-auberge et regoit les visiteurs le temps
d'une découverte ou d'une dégustation.
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HAUTE-SAVOIE

ELEVAGE DE SAINT-
BERNARD &

223, chemin des Vorziers

LES HOUCHES

© 0450472360

Horaires variables selon les saisons.

Bien plus qu'une simple curiosité, I¢levage de
chiens Saint-Bernard s'annonce comme une
vraie idée de sortie en famille. A lorigine utilisé
comme chien de garde par les chanoines de
I'hospice du Grand Saint-Bernard, a la frontiére
italo-suisse, la légende populaire affuble rapide-
ment ce bon gros toutou de montagne d'un petit
tonnelet d'eau-de-vie sous le cou pour porter
secours aux victimes d'avalanches. Jean-Pierre
et Renée se feront un plaisir de vous guider dans
le plus girand élevage des Alpes, ouvert au public
depuis 1993.

PARC ANIMALIER DE MERLET & »
2495, chemin de Merlet - LES HOUCHES

© 0450534789

www.parcdemerlet.com

Haute saison ouvert tous les jours de 9h30 a
19h30. Adulte : 8,50 €. Enfant de 4 a 15 ans :
550¢€.

Chamois, mouflons, bouguetins, marmottes,
daims, biches, et méme lamas ! Le parc animalier
de Merlet détonne par la quantité et la diversité
de ses habitants. A'1 563 m daltitude, la famille
Cachat est aux manettes de ce safari monta-
gnard créé en 1968. Au programme, une balade
en toute liberté dans un domaine de 20 ha a la
rencontre des plus illustres animaux des Alpes et
des Andes. Comptez 20 minutes de grimpe avant
d'atteindre lentrée du parc ﬁ)uis on a le choix
entre deux circuits : 'un complet de 2 a 3 heures,
Iautre facile d'1 heure avec peu de dénivelé.

BRASSERIE VEYRAT ¢

210, impasse des Prés-aux-Biches
MARCELLAZ-ALBANAIS

©0769404619

www.brasserie-veyrat.com

Ouvert vendredi et samedi, horaires selon sai-
sons. Dégustations sur rendez-vous.

Notre brasserie-distillerie préférée. Lunion de
deux passionnés, artisans du bon godt : Manu
qui, revenant d'un tour du monde a vélo, a eula
bonne idée de fabriquer ses biéres avec du hou-
blon bio et de l'orge cultivés a la ferme de Marcel-
laz-Albanais, et Aline, une sportive amoureuse
de la montagne. La brasserie-distillerie Veyrat
propose de fabuleuses biéres (récompensées
au Concours Général Agricole pour I'PA et a
bigre d'été), mais aussi un whisky maison, du
gin et du limoncello. Visites et dégustations
incontournables pour ce grand coup de ceeur.

DOMAINE DES ORCHIS &

705, route de I'Ecole-d’Agriculture - POISY

© 045046 46 06

www.domainedesorchis.fr

Accueil au Domaine les mercredis et vendredis

de 17h30 a 19h30, les samedis de 9h a 12h30
ousurRV.

Tout prés d’Annecy, a 15 minutes du lac, les
gourmands peuvent se fournir directement
chez le producteur pour trouver d'excellents pro-
duits du terroir tgglquement francais : des vins
et des escargots. Sur son domaine, Philippe Hé-
ritier cultive [a vigne et éléve les escargots pour
le bonheur des gourmands se régalant de 'un
avec l'autre | Comme le raisin grandit dans une
démarche bio, les escargots sont élevés dans
les meilleures conditions sur l'exploitation. Il ne
reste plus qu'a les emporter pour les déguster a
la maison avec une bonne bouteille.

LA FERME DE L'ANGELIE &

115, route de Paravis

POISY

© 0450575326

Ouvert du mardi au jeudi 14h30-19h, vendredi et
samedi 9h30-12h et 14h30-19h.

Carole Depigny et Laurent Chatel élévent une
soixantaine de vaches. La production de lait
de leur cheptel, estampillé lait savoyard, est
transformée en tomme Elanche, fromages frais
ou affinés, petits bouchons aFéritif, tomme
fermigre... Pour mieux valoriser le travail de la
ferme, Carole a ouvert une boutique de vente
de produits fermiers en direct. Elle y pro-
pose ses productions fromagéres, mais aussi
d'autres produits du terroir. Une escale gour-
mande agréable, d’autant que Carole est chaleu-
reuse et partage volontiers ses trucs et astuces
culinaires.

LA FERME AGRICOOL &

60, route des Grands-Prés - SAINT-PAUL-EN-CHA-
BLAIS © 04 50 75 22 26
www.lafermeagricool.com

Ouvert aux individuels pendant les vacances
scolaires uniquement. Adulte : 6 €. Enfant : 5 €.
Cette mini-ferme de découvertes comprend
un espace de loisirs pour les enfants, jeux
gonflables, péche aux canards et tracteurs
a pédales. Une partie abritée avec une salle
chauffée, et un parcours de découvertes progo-
sant des ateliers de traite des vaches, de fabri-
cation de farine, de composition d'un Fotager...
[déal pour passer une journée en famille autour
du cheval miniature, cochons d'Inde, chévres
naines, colombes, faisans, paons, cochons, per-
drix, dindons et pintades. Les enfants jusqu'a
10 ans peuvent feter leur anniversaire en priva-
tisant la ferme.



HAUTE-SAVOIE

FERME DES CHALETS D'OCHE &

93, route des Grands-Prés
SAINT-PAUL-EN-CHABLAIS

©0450751951

www.chaletsdoche.com

Ouvert du mardi au samedi de 8h30 a 12h et de
16h15 d 19h15. Le dimanche de 17h a 19h.

Aune dizaine de kilométres d’Evian, un produc-
teur-fermier chez qui l'on trouve notamment le
fromage d’Abondance, mais aussi de la tomme,
de la raclette, du gruyére de Savoie, du sérac
ou encore le crottin de Gavot, invente ici et qui,
contrairement & ce que son nom pourrait pen-
ser, est un fromage au lait de vache particulie-
rement crémeux. Librement ou en visite guidée,
on peut assister  la fabrication du fromage (le
matin) et a la traite (en fin d’aprés-midi]. Pour
devenirincollable surla vie a l'alpage, la traite et
|a fabrication du fromage.

LES AIGLES DU LEMAN & »»

Route du Moulin-de-la-Glaciére

SCIEZ

© 0450727226

Fermé de septembre a avril. Ouvert tous les jours
de 10h a 18h. Adulte : 17 €. Enfant : 14 £.

Un parc unigue en Europe (plus de 600 ani-
maux, dont 50 aigles répartis en 17 espéces),
pour découvrir les grands prédateurs des
Alpes ! Mais ce quiimpressionne le plus, ce sont
les spectacles - 6 par jour - commentés ou I'on
apprend, sans seen rendre compte, les secrets
de ces animaux. Ainsi aigles et chevaux étaient
dressés a travailler ensemble : un apprentis-
sage époustouflant. Les plus jeunes restent
quant a eux les yeux ébahis devant ces tournois
chevaleresques surgis du passé ! Restauration
sur place, aire de pique-nique et de jeux.

GAEC LE VENT DES CIMES

Le Bois Berger

SERRAVAL

© 045064 1493
http://gaecleventdescimes.com

Ouvert tous les jours.

Une ferme bien sympathique ! Le GAEC « Le Vent
des Cimes » valorise la race locale de vaches
d'Abondance pour leur adaptation a la vie
en alpage et quelques tarines (Tarentaise).
Un troupeau de chévres complete la produc-
tion. Chaque ét¢, les jeunes agriculteurs s'ins-
tallent dans I'Aulp de Marlens ot ils ont ouvert
un gite (trente minutes a pied depuis le parking
des Sardoches ou des Fontanettes) que fre-
quentent les randonneurs du tour de Val Sulens,
pour un repas, une boisson ot une nuit en demi-
pension (jusqu'a 20 personnes).

LE FARTO

40, route d’Annecy - THONES
© 0450881250
www.reblochon-thones.com
Ouvert du lundi au samedi de 8h a 19h, dimanche
de 9h30 & 12h30 et de 15h30 @ 19h. Visite quidée
sur reservation.
En matiére de fromages de nos alpages, a com-
mencer par le reblochon fermier, Te meilleur
choix cest d'aller au Farto. Simple d’accés sur
la route des Aravis (vaste parking), la boutique
se situe dans les locaux de la coopérative, sur
un site unique taillé dans la roche. A lssue de
la visite, libre ou guidée, a votre tour de choisir
votre fromage fermier. Affineur de reblochon
fermier, chevrotin, tomme de Savoie fermiére,
abondance et beaufort, AOP et IGP de qualité a
Eartager dans la voiture ou a rapporter chez soi
ien emballé. Le Farto, c'est fute.

FRUITIERES CHABERT &

710, route du Val de Fier - VALLIERES

© 045062 2566

www.fruitieres-chabert.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 15h

a 19h. Visites et vente sur place. Visite : de 9h
a11h.

Les Fruitiéres Chabert ont été créées il y a trois
générations, en 1936, a Valliéres, et sont désor-
mais présentes un Feu partout sur le territoire
des deux Savoie. Celle du Val de Fier a Valliéres
fabrique 'emmental de Savoie, le plus fruité des
emmentals frangais, a la crodite séche,;aune a
brun jaune, a la pate ferme et fondante. SH'Ours
(auminimum] avec une semaine en cave froide
sont nécessaires pour affiner ce fromage au lait
cru. Il nest donc pas étonnant de retrouver les
Fruitieres Chabert parmi le réseau ltinéraires
des Fromages de Savoie.

HELIXA - LA FERME
AUX ESCARGOTS =3

120, chemin de chez Pallud - VIUZ-EN-SALLAZ

@© 04 50 36 63 81 - www.helixa.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 17h30 a 19h30;

le samedi de 9h a 12h. Gratuit jusqu’a 4 ans.
Adulte: 5€.

Petits et grands seront séduits par cette ferme
pédagogique qui ouvre ses portes aussi bien aux
scolaires guaux familles le temps d'une visite
et d'une dégustation. Durant 1h15, la ferme aux
escargots dévoile les secrets de Ihéliciculture
ou élevage de ces gastéropodes baveux. Un par-
cours ponctué d'animations sur le théme « qui
mange l'escargot et (}UE mange-til ? ». Les
enfants s'amuseront a faire des courses descar-
gots, munis d'un vaporisateur d'eau pour les faire
avancer.
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ISERE

FERME AUBERGE
DU BESSARD % €<

Le Bessard - ALLEVARD © 04 76 97 54 82
www.au-bessard.com

Nuitée avec petit-déjeuner. Chambre 2 personnes :
65 €. Repas entre 21 et 27 €.

Un refuge au cceur d'une nature préservée sur
les hauteurs d’Allevard, qui promet un moment
excePtionneI a partager a deux ou en famille.
Une terme auberge pour faire provision des bons
produits du terroir avec des foie gras maison, du
miel, rillettes, des pains dépices ou des noix
a savourer sur place ou a rapporter dans son
panier. Visites possibles de [elevage. A la ferme,
on trouve aussi quatre chambres d’hdtes (dont
une suite) et une table forcément gourmande
ot l'on sert les produits de lexploitation. Une
autre fagon, gourmande, de découvrir la région.

GAEC LES RUCHERS DU BON VAL &

144, chemin de la Prairie

ANNOISIN-CHATELANS

©0474838514

www.lesruchersdubonval.com

De mi-avril a mi-octobre : visite commentée
gratuite. Vente directe tous les jours, de 10h a 19h
sauf le dimanche.

Alors que les abeilles sont en Féril, voici une
miellerie que nous vous conseillons de décou-
vrir pour mieux connaitre ce monde fantastique
et gourmand. Panneaux pédagogiques, ruche
vitrée, ruches anciennes, photos, démonstra-
tion d'extraction faciliteront votre découverte
du monde des abeilles et du métier d’apiculteur.
Cet enseignement, qui dure prés de 2 heures,
se terminera par une dégustatlon des produits
de la miellerie : miel, hF romel, bonbons, pain
dépice et sablés au miel

BIERE DU VERCORS ¢

67, route de la Sure - AUTRANS-MEAUDRE EN
VERCORS © 06 32 56 57 24
www.biereduvercors.fr
Pendant les vacances scolaires le bar boutique de
la Brasserie du Vercors est ouvert tous les jours
de 16hd 19h.
Située au ceeur du Vercors, cette initiative vaut
détre savourée ! Sur 1,7 hectare, la belle équipe
de la Biére du Vercors cultive du chanvre et du
houblon biologique utilisés dans la fabrication
de leurs produits, Non contents de réaliser des
bigres originales (au chanvre par exemple !, ils
proposent également d'autres boissons telles
ue leurs limonades 100 % bio, ou leur whisky
ercors, tous deux lauréats de médailles. lls
proposent également des nourritures inno-
vantes notamment pour l'apéritif !, réalisés a
partir de leurs cultures.

LA FERME DES MARMOTTES &

262, route de Méaudre - AUTRANS-MEAUDRE EN
VERCORS @ 04 76 95 7340
www.lafermedesmarmottes.com

Ouvert toute 'année. Ouvert mardi et vendredi a
15h. Adulte : 11 €. Enfantde 2a 12 ans : 9 €.
Cette exploitation agricole de vaches laitiéres
propose des visites guidées et commentées
suivies d'un délicieux godter maison. Vous ap-
prendrez a reconnaitre les habitations des ani-
maux, leurs petits, a traire la vache, a donner le
biberon aux veaux, et tout ce qui concerne leur
I'alimentation vous sera expliqué. Vous pourrez
approcher les chevreaux et chevrettes et les
regarder faire leurs cabrioles, et bien évidem-
ment caliner les adorables lapins. Les activités
sont organisées en fonction des publics et les
plus jeunes ont un programme particuliérement
adapté.

CHATEAU DE MOIDIERE 5

525, chemin du Chateau - BONNEFAMILLE
© 0474964463
www.chateau-moidiere.com
Haute saison ouvert du mercredi au lundi et les
jours fériés de 14h30 @ 18h. Adulte : 10 €. Enfant
de4al2ans:8E.
Baladez-vous en pleine nature parmi les prairies,
les étangs et un arboretum de 2 000 arbres et
arbustes d’Europe. Visitez la partie préhistorique
présentant des silhouettes au sol grandeur nature
despéces disparues comme les mammouths,
et deux labyrinthes jeux de piste. La mission du
earc valorise le patrimoine sauvage européen.
ous y observerez donc des animaux rarement
visibles dans la nature ou pratiquement disparus
de France comme les lynx ou les loups d’Europe,
150 animaux la plupart en semi-liberté, ratons
laveurs, oiseaux aquatiques, renards, mouflons.

LA LAITERIE DU MONT

AIGUILLE &

IAla Croisette - CLELLES

©0450459577
www.fromagerie-mont-aiguille.fr

Ouvert tous les jours de 10h a 12h30 et de 14h30
a 19h.

Pour les amoureux de produits du terroir, arrét
obligé a La Laiterie du mont Aiguille. Une des
derniéres fromageries indépendantes en région
AURA, engagée dans une démarche d'agricul-
ture biologique, la Laiterie du mont Aiguille
fabrique ses fromages avec le lait collecté chez
les agriculteurs du plateau, réalisant des fro-
mages de vache, de brebis et de chévre. Des
produits d’appellation « montagne ». A la bou-
tique, toutes les saveurs des délicieux fromages
fabriqués sur place.



ISERE

A L'ABEILLE D'OR &

3, rue de Strasbourg

GRENOBLE

©0950116969

www.labeilledor.fr

Ouvert du mardi au samedi de 9h30 a 12h30 et

de 14h30 a 19h15.

Une adresse en or, une enseigne familiale - 4

générations de Chabert - qui nous régale depuis

un siécle ! 100 ans que I'Abeille d'0r est la reine

du miel. En 1921, les arriére-grandes-tantes

de Laure montaient dans le Vercors pour rap-

porter le miel en ville grace a l'une des toutes

Eremléres voitures de Grenoble. Aujourdhui,
aure propose toujours les meilleurs miels de

la région. Une quinzaine de variétés servies a la

cuillere dans des pots de 1 kg, 500 g ou 250 g.

Conseils avisés de passionnés et gourmandises

au bon godit de miel.

COOPERATIVE LAITIERE
DE HAUTE-TARENTAISE &

16, rue Lesdiguiéres - GRENOBLE
©0476276304

www.fromagebeaufort.fr

Ouvert lundi 14h30-19h30, mardi et mercredi
8h30-12h30 et 14h30-19h30, du jeudi au samedi
8h30-19h30.

La coopérative originale se trouve a Bourg-Saint-
Maurice... Alors, les gourmands grenoblois amou-
reux du fameux beaufort AOP sont tout heureux de
pousser la porte de cette boutique en plein ceeur
de ville. Un savoir-faire incomparable pour fabri-
quer un fromage dexception, dont le lait provient
exclusivement de vaches Tarine et Abondance.
Fromages de montagne dans ce chalet d'alpage,
mais aussi des charcuteries de montagne et
d'autres produits du terroir, vins y compris.

FROMAGERIE LES ALPAGES

2, rue de Strasbourg

GRENOBLE

© 0476463262

www.les-alpages.fr

Ouvert du mardi au samedi de 6h a 12h30 et de

15h30 a 19h30.

Lafromagerie de référence ol les gens comptent

plus que tout ! Bernard Mure-Ravaud, Champion

du Monde des fromagers et lun des Meilleurs

Ouvriers de France, aime le fromage. Mais ce

quil aime Far—dessus tout, c’est le contact avec

tous les clients. Une fromagerie comme nulle

part ailleurs, ot le contact compte autant que la

qualité de fromages d'exception affinés dans les

caves de la maison. Grand et humble, drdle et

sérieux, Bernard Mure-Ravaud a ce grain de folie

ﬂui fait la différence. Transmission avec Iarrivée
e Renaud Mure-Ravaud aux cotés de son pére.

LAITERIE GILBERT &

5, place Championnet - GRENOBLE
©0476467969

www.laiterie-gilbert.fr

Ouvert lundi de 16h30 a 19h30, du mardi au
samedi de 8h30 a 12h30 et de 15h30 a 19h30,
dimanche de 8h30 a 12h30.

Gilbert, ¢ca ne vous dit rien ? Vous nétes pas
grenoblois ! Parce que la Laiterie Gilbert est
née a Grenoble il y a bientdt 75 ans. Référence
locale en matiére de produits laitiers, la Laiterie
Gilbert continue de nous régaler des meilleures
saveurs iséroises. Acommencer par lincontour-
nable yaourt naturel de la marque au chamois,
créme fraiche et lait frais, fromages AOP servis
sur un plateau et plateau de raclette en hiver,
fondue également, mais encore charcuteries
de méme qualité, bieres et vins régionaux pour
composer une excellente planche apéritive.

DOMAINE NICOLAS GONIN ¢

945, route des Vignes
SAINT-CHEF
©0474187481
www.vins-nicolas-gonin.com
Dégustations sur rendez-vous.

Viticulteur et cenologue, Nicolas Gonin produit
des vins de qualité sur un domaine créé de
toutes piéces, avec les vignes de sa famille et
de 20 propriétaires différents ! Nicolas Gonin
travaille un domaine de 5,5 ha en cépages lo-
caux (altesse, mondeuse, persan et viognier) et
autres, sans utiliser d'engrais chimiques, dans
un esprit « naturel ». Rosé et rosé pétillant,
pinot noir et gamag, persan rouge, coup de cceur
rour la mondeuse qui accompagne a merveille
s viandes et l'altesse blanc a marier aux fro-
mages de chevre de la région. Belle découverte.

ELEVAGE DE SANTALE &

104, chemin de Santalé - SAINT-HILAIRE-DE-
BRENS @ 06 42 29 58 26
www.elevagedesantale.fr
Ouvert le mercredi de 15h a 19h; le jeudi et le
samedi de 9h a 12h30 et de 15h d 19h; le ven-
dredi de 9h a 12h30.
Dexcellents produits fermiers de grande qua-
lité réalisés dans un élevage traditionnel tenu
Ear des passionnés : Hélene et Jean-Jacques
ouvet. Foie gras de canard, présenté en bloc,
en bloc au sauternes ou au porto, en entier et
en conserve ou semi-conserve, facon torchon
ou mi-cuit sous vide. Une merveille. A [élevage
de Santalé, on trouve également de succulents
produits frais (foie gras, magrets, cuisses de ca-
nard, oie}, des plats cuisinés (cassoulet maison,
confits de canard...), des patés et des rillettes.
Journées dégustation pour tout découvrir.
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ISERE

DOMAINE DES HAUTES

GLACES &3

SAINT-JEAN-D’HERANS

©0950299277

www.hautesglaces.com

Ouverture de la boutique du lundi au vendredi de
9ha 12h et de 14h a 17h tout au long de I'année.
Cest une ferme-distillerie qui exploite en agri-
culture biologique les céréales a partir des-
quelles elle €labore dexcellents whiskies aux
personnalités marquées. La visite organisée
vous permettra de découvrir tout d'abord, sa
distillerie. Puis ses trois chais idéalement instal-
[és sous d'antiques vodtes de pierre aux tempé-
rature et degré d’thrométrie articuliérement
favorables au vieillissement des whiskies du
Domaine. Une boutique se trouve sur place. Le
plus : le panorama superbe.

LA FERME DES MAQUIS &

165, route des Maquis

SAINT-MARTIN-D’HERES

©0456174091

fermedesmaquis.fr

Ouvert le mercredi, le vendredi et le samedi de
16h @ 19h. Fermeture en hiver.

Batie en 2013 — sur les coteaux secs des Balcons
de Belledonne — dans le but de préserver la
faune et la flore qui lentourent, cette ferme est
occupée et animee par Céline, Frangois et Anna
qui y élévent leurs chevres dans le respect des
valeurs de I'agriculture biologique. IIs réalisent
en saison — de début février a fin novembre —
des fromaﬁes variés et des faisselles que vous
pouvez acheter directement a leur boutique ou
trouver sur les marchés. lls recoivent également
les scolaires pour les sensibiliser au travail a la
ferme et a 'agriculture biologique.

LA FERME DE BREVARDIERE %¢ €€

269, Brévardiéres - SAINT-PIERRE-DE-CHAR-
TREUSE @ 04 76 88 60 49

www.brevardiere.fr

Jeu-dim et jours fériés midi et soir. Menus 24-

25 €. Pas de CB.

Un lieu gourmand, une auberge de montagne,
une belle maison tenue par deux passionnés
de leur terroir, Céline et Philippe. Outre leur
godt commun pour ce beau pays, ils partagent
egalement 'amour des bons produits du jardin
et celui, plus particulier, pour le safran cultivé
sur place. Pain maison cuit dans le four a bois
et savoureuse viande de Chartreuse au menu.
Visite de la safraniére, notamment lors de la
floraison en automne, pour repartir avec des
produits maison_(safran pur, confiture, sirop,
sel aromatisé... ). Gite de qualité situé au-des-
sus de 'Auberge.

DOMAINE DU LOUP DES VIGNES ¢

10, chemin de La Rémonde

SAINT-SAVIN

©0474289582
www.domaineduloupdesvignes.com

Ouvert le lundi, le mardi, le jeudi et le vendredi de
14ha 19h; le samedi de 9h a 12h et de 14h a 19h.

Depuis 2003, Stéphanie et Mario ont repris
lexploitation de Marc Bonnaire, Iun des vigne-
rons qui fut a l'origine de la création du vin de
Pays des Balmes Dauphinoises vers 1970. On
découvre un vignoble offrant une Famme inté-
ressante de vins de toutes les couleurs. Vous y
trouverez le blanc chardonnay, le vin rosé, le vin
rouge la Meute, assemblage de cépages syrah
et mondeuse. Si vous préférez les vins mous-
seux, vous aurez aussi le choix. Dégustation de
vins blancs, rosés et rouges.

AUBERGE FORESTIERE

DE MALATERRE %¢ €€
Grande Allée - VILLARD-DE-LANS @ 06 07 87 52 80
www.malaterre.fr
Ouvert mi-décembre a mi-mars et juillet/ao(t,
tous les jours 11h a 17h. Sinon, dimanches et JF.
Veillées, se renseigner.
Laissez-vous conter l'histoire de I'Auberge de
Malaterre. Un nom peu rassurant pour une
grande cabane blottie au fond des bois depuis
plus de 100 ans. En hiver sous la neige, en été
au milieu d'une nature sauvage, cette auberge
nous transporte hors du monde. La table ne
propose que des produits régionaux — certains
cueillis sur place — avec un pain cuit au four, des
omelettes aux champignons, des tartelettes aux
gra'mb'oises, pain d'épice au miel. Un lieu légen-
aire !

PARC DU DOMAINE

DE VIZILLE &3

Place du Chateau - VIZILLE

© 04766807 35

www.domaine-vizille.fr

Ouvert toute 'année. Haute saison ouvert tous les
jours de 9h a 20h. Accés libre pour le parc.

Partez & la découverte dun univers végétal
admirable. Le grand canal, bordé d'un tapis de
relouse verdoyante, traverse le parc. Jardins a
a francaise, roseraies, bosquets d'arbres orne-
mentaux. Toutes les saisons sont propices a la
visite. Le parc abrite paons, bassin de piscicul-
ture, cygnes, oies, hérons, une réserve de 200
cervides a observer du haut d'une tour amé-
nagée, une maison de I'apiculture et des jeux
enfants. On peut traverser le parc en petit train
ou en poneys.



LOIRE

LA FERME A L’ANCIENNE &3

1, chemin de Morel

BOURG-ARGENTAL

©0477396075

Ouvert du 15 avril au 15 octobre, sur rendez-vous
uniquement. Adulte : 3 €. Visite guidée.

Retour dans nos belles campagnes pour dé-
couvrir le monde paysan d'antan. Quel citadin
connait la ferme d'aujourd’hui ? Alors la vie des
paysans d’autrefois encore moins ! Dans ce
musée privé que l'on pourrait volontiers qualifier
d'écomusée, retour vers le passé ala découverte
des traditions rurales, du matériel - comme cet
attelage de vaches - et des outils anciens pour
cultiver la terre. On vient également le premier
samedi de septembre assister au battage a
I'ancienne. Sur une vache en résine grandeur
nature, possibilité de sessayer a la traite.

LA MITONNIERE % €€

CHAMBLES

© 09873876 16

www.lamitonniere.com

Réservation impérative.

La Mitonniére est nichée dans les monts du
Forez dans une jolie ferme-auberge tenue par
Nicole et Pierre Jousserand. En vous arrétant
dans cet établissement, pensez a faire vos
provisions de sauc'issons,' de terrines fr{aiches,
VOUS pouvez aussi repartir avec une caissette
de beeuf, porc ou veau, des victuailles de qua-
lité toutes aussi délicieuses les unes que les
autres. La Mitonniére vous propose aussi la for-
mule casse-crolte avec salade ou charcuterie
maison, rapées, omelette a la fourme ou patia
forézien, fromage blanc et tarte paysanne. Gite
sur place.

FERME PEDAGOGIQUE DE L'ETANG
DE GRENOUILLAT &

124, chemin du Canal - CRAINTILLEUX
©04773067 22

Fermé de novembre a mars. Ouvert tous les jours
de 14h a 18h. Adulte : 5 €. Enfantde 2 16 ans :
4,50 €.

Une centaine d’animaux sont présents autour
dun parcours sécurisé. Vaches, cochons,
poules, lapins, chévres, ainsi que des races
anciennes et insolites en voie de disparition.
Coté jeux, I'espace LEnclos dispose d'un beau
chateau gonflable, une péche aux canards et
dautres jeux ludiques. Egalement La Graine-
terie joliment aménagée dans des containers
pour une pause-goiter, snack, bar et méme
afterwork dans un esprit guinguette. Terrain de
pétanque. Ateliers a théme. Equitation.

FERME-AUBERGE DE CHAVAS %¢ €

La P'tite Poule-Rousse - DOIZIEUX
©0477209468

www.poulerousse.fr

Ouvert vendredi, samedi soir, du vendredi au
dimanche a midi. Pour les groupes en semaine.
Fermé mercredi.

La P'tite Poule Rousse nous accueille dans la
ferme du GAEC du Crét Marcoux. Une adresse
gourmande (lapins, volailles en bocaux et ceufs
en vente directe) o I'on vient sur réservation
pour découvrir une cuisine traditionnelle de ter-
roir préparée avec les bons produits de la ferme
tout en participant, de temps en temps a des
soirées thématiques pleines de saveurs. Et
des saveurs, il n'en manque surtout pas autour
d'une table conviviale dans un décor de pierres
apparentes : charcuteries de la ferme, volaille en
sauce avec légumes du jardin.

MARIE LES EPICES 63

672, Chemin du Charles - LAGIMOND
© 062603 25 65
www.marie-les-epices.com
Lundi, mercredi, vendredi : 11h-15h, samedi : sur
rendez-vous. Vente de bulbes d safran en juillet.
Cette ferme est un lieu de découverte formidable
ol vous pourrez en savoir plus sur la culture
ancestrale du safran. Plantée en 2010, clest
la premiére safraniére de la Loire. Lexpérience
acquise au long de ces 7 années dexistence
permet de vous offrir des visites de qualité res-
Eegtant le label Bienvenue a la Ferme. Marie les
pices est également partenaire de France Pas-
sion, les camrmg-canstes sont accueillis sur
un espace dallé et réservé. Une dégustation de
thés et de produits safranés vous permettront
de découvrir les saveurs de ce produit hors du
commun.

LAFERME
DE LA FENASSIERE 3

8, rue Léon Blum

ROCHE-LA-MOLIERE

© 0648263080

Accueil enfants. Visite guidée.

Odile vous fera partager sa passion et découvrir
le monde agricole. Aprés cette visite la vie des
animaux : leur nourtiture, leur logement, leurs
soins, n'auront plus de secret pour vous. Vous
découvrirez toutes les étapes de la fabrication
des fromages de la traite des chevres jusqu’a la
dégustation. Une visite du clapier et de la basse-
cour complétera ce moment convivial et familial.
Plusieurs parcours pédagogiques avec ateliers
et }eux sont proposés en fonction de 'age des
enfants.
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LOIRE

JASSERIES DE GARNIER &
SAINT-BONNET-LE-COURREAU
A 10 km du village, une petite route de mon-
tagne vous hisse, par-dela les prairies puis les
bois sombres de résineux et de hétres, au-
dessus de 1 300 m d'altitude. Vous atteignez
alors, dépourvue d'arbres, la région des Hautes-
Chaumes, vastes plateaux de landes, bruyéres
et tourbiéres qui sétendent sur un large hori-
zon jusqu'au sommet de Pierre-sur-Haute et
jusqu'a plusieurs cols du département voisin
du Puy-de-Dome. Quel dépaysement ! Altitude
et conditions météorologﬁques extrémes ont
faconné le paysage. La flore éclot durant le
bref été : jonquilles, muguet, puis le médicinal
arnica des montagnes voisines avec les genti-
anes et quelques rares Igs martagons. Un tapis
Eourpre‘de bruyéres se déroule des la fin aot.
a, en pierres sombres, un long batiment isolé
se dresse dans ce désert végétal : il s'agit d'une
jasserie, une ferme d'estive ol le berger se re-
trouvait avec son troupeau [€té venu, Aprés la
traite, les vaches passaient la nuit a [étable.
Lavée tous les matins grace a une réserve
d'eau, étable fertilisait la fumade, nom donné
a la prairie en aval du batiment. Au petit jour,
les bétes retournaient paitre a l'entour. A notre
épogue, ce sont plutdt des troupeaux d'ovins (1ui
transhument sur les champs de Gamnier. De I3,
la vue est superbe sur le pays de Forez, et les
promenades sont inépuisables. Pour profiter au
maximum du décor, rendez-vous a 'auberge de
Garnier au 5661 route de Garnier qui, en plus
détre un lieu de départ de randonnée, s'avére
aussi un excellent gite et restaurant tenu par
Antoine Catesson.

BISONS DES MONTS

DE LA MADELEINE &

Village Préfol - SAINT-RIRAND

@© 0477657688
www.bisonsdesmontsdelamadeleine.fr

Ouvert tous les jours de 10h a 12h et de 14h a
19h. Adulte : 5,90 €. Enfant : 4,10 €.

Sur un espace de plusieurs dizaines d'hectares
de prairies et de bois constituant leur royaume,
découvrez, comme au temps de la conquéte
de I'Ouest, a bord d’un chariot baché, la vie des
bisons des plaines nord-américaines, en toute
sécurité. Rescapés, in extremis, des affronte-
ments sanglants du XIX® siécle entre les colons
et les Amerindiens, le bison des plaines doit
sa sauvegarde a sa valeur patrimoniale et a la
grande qualité de sa viande. Exposition auto-
guidée.

L'ESCARGOT MARGOT =

SOUTERNON
©0477654029
http://escargotmargot.chez-alice.fr/
Fermé du 16 octobre au 14 avril. Enfant : 7 €.
LEscargot Margot clest d'abord une ferme
découverte aménagée pour accueillir des Fer-
sonnes de tous ages, en groupe ou seul. Alors
si vous aimez l'original, s’ vous aimez la cam-
pagne, si vous aimez découvrir et déguster
de "nouveaux Froduits, n'hésitez pas a venir
rencontrer Evelyne Cros, elle en sera charmée.
Une visite des parcs extérieurs et une vidéo
explicative vous permettront d'approcher un
metier étonnant. Pour les particuliers la visite
est gratuite mais toujours sur rendez-vous. Je
Vous en conjure, pensez & ses problemes d'or-
anisation !"Merci pour elle. Pour les groupes,
a visite est similaire et suivie d'une §égusta-
tion de différents produits (4 € par personne),
toujours sur réservation ! Cest aussi une ferme
pé a§oFique !'Au cours d'une journée, enfants
et adultes apprendront a connaitre ce petit
animal fort sympathique ; venez observer et
comprendre son évolution de l'euf & la matu-
rité a travers maintes activités. La matinée se
déroulera en deux parties, l'une axée sur les
parcs ol les enfants pourront découvrir en plein
air les escargots, les regarder et les toucher...
a pleines mains et au cours de l'autre, grace a
une vidéo explicative, l'enfant comprendra com-
ment obtenir des ceufs, des naissains puis des
adultes, et comment les cuisiner. L'aprés-midi
Sera consacré aux travaux manuels ou a un ate-
lier cuisine, un questionnaire ludique pour les
Elus grands et petit spectacle de marionnettes.
ne course d'escargots cloturera cette belle
iournée_ dans la joie et la bonne humeur et pour
e plaisir des bambins.

VERT-ANES 3

Saint-Sabin - VERANNE @ 04 77 39 98 46
www.vertanes.fr

Balade : 25 € les 2h. Journée : 45 €. Anniversaire
enfant : 120 € pour 10 enfants maximum. Restau-
ration. Animations.

Vert-anes vous accueille pour une randonnée
nature avec les anes de la maison. Au départ
des sentiers de randonnée, pour débutants ou
confirmés, vous pourrez faire une balade a dos
d'ane. Le temps d'une heure, ou d'une journée,
vous découvrirez la faune et la flore du Hieu. Une
Eromenade qui enchantera petits et grands.
‘auberge propose des paniers-repas en guise
de pique-nique, remplis de charcuterie, fro-
mages, pain, fruits issus de petits producteurs
locaux. Apres [effort, le réconfort | Lauberge
propose aussi ['organisation d’anniversaire pour
enfants.



PUY-DE-DOME

LA COUZE D’ARDES &

ARDES

Longue de 48 km, elle prend sa source a
1400 m d'altitude sur les flancs du mont Cha-
maroux. Ses berges sont la plupart du temps
boisées et entrepouFées de gros cailloux, ce
qui ne géne en rien [a péche car ici toutes les
techniques sont permises. Vu le peu de villages
traversés, elle benéficie d'une eau exempte de
toute pollution. Les truites sont donc trés nom-
breuses et de taille tout a fait correcte, étant
donné la richesse du milieu. Cette abondance
de nourriture profite aussi aux goujons et vai-
rons, que I'on observe en grande quantité dans
les courants.

LA COCOTTE MALTEE ¢
9, rue de romagnat - AUBIERE @ 06 30 77 70 25
www.lacocottemaltee.fr
Atelier sur réservation : 150 €, 4h de brassage, 1
ou 2 pers, 18 litres de biére. Bon cadeau. Boutique
(appeler avant).
Vous voulez découvrir comment de leau se
transforme en biére ? Ici vous pouvez brasser
votre hiére ! La Cocotte Maltée permet de créer
une biére au godt unique : la votre. Léquipe
met a votre disposition son savoir-faire et son
matériel pour vous permettre de brasser une
biére & votre image. Choisissez ung base (stout,
biére belge, IPA, blanche, blonde...) puis person-
nalisez-la avec un large choix de houblons et
dépices. Découvrez aussi a la boutique les créa-
tions de la Cocotte Maltée : la Blanche Cocotte,
IDa Golden Cocotte, la Keller Cocotte et la Cocotte
at.

HUILERIE DE BLOT s

BLOT-L'EGLISE @ 04 73 97 49 22
www.huileriedeblot.com/

Mardi au samedi 9h a 12h et 14h a 18h. Juillet-
aodt : lundi au samedi 9h @ 12h et 14h g 18h.
Visite groupes sur demande.

Fondée en 1857 I'huilerie artisanale de Blot-
I'Eglise est incontournable pour découvrir le
meétier de moulinier. Bernard Bouleau a repris
Ihuilerie en 1997 La visite permet de Fre]
découvrir les étonnantes saveurs d’autrefois
a travers de fines huiles vierges. Noix bien sdr,
mais aussi colza, noisette, amande, pistache,
sésame, cacahuéte, eillettes, pépins de courge,
cameline... Qutre ces gammes originales, on
trouve gueltiues fabrications maison : gateaux
rocher de Blot, bonbons Pouzzolanes des vol-
cans, vinaigres, moutardes a 'ancienne, miels
et confitures...

CAVE PELISSIER ¢

Route de Dauzat

BOUDES

© 0473964345

Ouvert du lundi au samedi de 8h a 18h. De préfé-
rence sur rendez-vous, particuliérement samedi
et dimanche.

«Le grand-pere plante la vigne, son fils fait le
vin, son petit-fils saura pourquoi». David tra-
vaille sur lexploitation familiale pour offrir une
belle gamme de vins. A la dégustation, il pro-
pose un rosé Boudes gamay, au fruité remar-
quable. Le rouge est décliné en trois gammes :
le gamay trés fruité, le gamay-pinot aux notes
de griottes, et la cuvée prestige élevée en flts
de chéne, subtilement boisée et vanillée. Le do-
maine commercialise également un autre rosé
et des blancs issus de cépage Chardonnay. Ici,
vous trouverez de quoi satisfaire vos convives.

CAVE VINCENT AUZOLLE ¢

Rue des Charrettes

CEBAZAT

© 0607 13 18 05

Ouvert du lundi au vendredi de 17h30 a 19h; le
samedi de 9h a 12h. Possibilité de rendez-vous
hors créneau.

Vincent Auzolle a développé son amour pour la
vigne en travaillant avec son pére. Il s’est tou-
tefois lancé définitivement dans le métier de
viticulteur en 1995. Aujourd’hui, il est doté d'un
batiment de vinification performant et dernier
cri. Il dispose de plantations nouvelles lui per-
mettant d’approcher 3,5 hectares de vignes en
production. Parmi ses différentes cuvees, qui
marient le fruit et la fraicheur, vous trouverez
des cotes-d’auvergne en rouge et rosé, du chan-
turgue rouge, du chateaugay rouge et du marc
d'Auvergne!

DOMAINE ROUGEYRON ¢

27 rue de la Crouzette - CHATEAUGAY
©0473872445

Ouvert de lundi @ samedi 9h-12h et 15h-19h.

Sur RDV uniquement. Vente de produits fermiers,
dégustation gratuite.

Le Domaine Rougeyron est 'un des plus vastes
domaines viticoles du Puy-de-Déme. Cette fa-
mille exploite prés de 15 hectares de vignes
étroites, nécessitant un travail quotidien. Jans
une cave taillée dans la roche, Roland et David
Rougeyron élaborent du chateaugay dans les
trois couleurs. Les vins proposés sont fréquem-
ment récompensés dans les concours. Vous
trouverez par exemple du cotes-d'auvergne
Chéteaugagi__rou e cuvées Bousset d'Or, Vieilles
Vignes et Fit de Chéne, du cotes-dauvergne
blanc et rosé ou encore du Perles des Volcans
rosé (méthode traditionnelle).
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PUY-DE-DOME

BIAU JARDIN &

Lieu-dit Le Moulin du Roy - GERZAT
©0473900098

www.lebiaujardin.org

Ouvert mercredi 13h30-19h, jeudi et vendredi 9h-
19h. Tarifs mensuels : demi-panier 42 €, panier
entier 62 €.

Créée en 1997, lentreprise d'insertion Biau Jar-
din produit des produits biologiques sur une
surface de 17 ha. Loffre est complete : [égumes
et fruits de saison, ceufs issus de l'agriculture
biologique, pains, produits équitables, produits
de beauté-santé naturels et épicerie fine. Tout
est proposé a la boutique, qui accepte d'ailleurs
la doume, la monnaie locale. Biau Jardin pro-
pose chague semaine, avec un systeme d’abon-
nement, des paniers remplis de légumes et de
fruits de saison. De nombreux lieux de dépdt
pour les paniers.

L’ARCHE DE NOE &

Le Bois des Lapins
JOSERAND
©0473330127
www.ferme-pedagogique-jozerand.com
Sur rendez vous uniquement.
Claudine vous propose de participer activement
aux différentes taches de la ferme : nourrir les
Eoules, préparer la patée des cochons, distri-
uer du foin, ramasser les ceufs, donner des
biberons aux agneaux et aux veaux, participer
a la traite des chévres et des vaches, brosser
les anes et les poneys, cajoler et garder dans
les mains des poussins, des bébés lapins,
des canetons, des cobayes et des oisons. Il
est aussi possible de louer des anes pour vous
accompagner en randonnée, compagnons de
route agréables et habitués a porter les sacs et
les bambins.

SOCIETE LAITIERE

DE LAQUEUILLE - LA MEMEE &
Laqueuille-Gare - LAQUEUILLE @ 04 73 22 18 06
www.fromages-laqueuille.fr
Lundi-samedi 9h-12h30/14h-17h30 (été 18h30].
Film et dégustation a la laiterie du 15 juillet au
26 ao(it.
Spécialisée dans le froma%e a pate persillée,
la laiterie est le deuxiéme fabricant de fourme
d'’Ambert et le troisiéme de bleu d’Auvergne. La
majeure partie de sa production est faite a partir
de lait de vache pasteurisé, avec des gammes
spécifiques telles que le Bleu de Laqueuille La
émée, le Bleu des Causses etc. La société
fabrique des fromages au lait cru dans un atelier
de production séparé. En constante évolution,
La Mémée sest mise a Internet en proposant un
site web marchand.

LA FERME DE L’ANGLE % €

Route de besse

LE MONT-DORE

©04736502 11

Fermé de novembre a mi-décembre et 2 derniéres
semaines d’avril. Réservation recommandée.
Aujourd’hui Maryse et Alexandra sont les 3° et
4° générations de fermiers-aubergistes qui vous
prepare des « repas a la ferme » : les mardis
et Jeudis clest la potée auvergnate qui est a
I'honneur, les mercredis, samedis et dimanches
voient les désormais fameuses, de réputation
et de godt, pommes de terre truffadées au
Cantal. Quelle que soit votre heure de passage
on vous préparera ici de jolis casse-crodtes et
des desserts maison gourmands. Nous vous
conseillons de godter le chocolat chaud au lait
de ferme, une vraie madeleine de Proust.

LES PIGEONNIERS &3
MARINGUES
A 1 km de Maringues vers Saint-André-le-Coq,
le pigeonnier de Proulhat est un pigeonnier sur
Eglo'us. Comme beaucoup d'autres a travers la
imagne, il a une grande valeur architecturale
et historique. Avant la Révolution, ces petites
constructions indiquaient la richesse dune
ferme. Toutes en possédaient un. Cest pour leur
fiente, la colombine, que les pigeons y étaient
élevés. Un excellent engrais ! De beaux pigeon-
niers et colombiers sont visibles entre autres a
Montpensier, Villeneuve-les-Cerfs, Bussiere-et-
FL’runs, Ennezat, Chaptuzat, Chappes et Saint-
aure.

FERME-AUBERGE LE PISE %¢ €<

MARSAC-EN-LIVRADOIS

© 0473956691

www.auberge-lepise-63.com

Uniquement sur réservation. Fermé le dimanche
soir.

AMarsac-en-Livradois, la ferme-auberge Le Pisé
vous propose une cuisine familiale, avec des
produits frais issus directement de lexploita-
tion. Nous vous conseillons vivement de goC-
ter la terrine, 'assiette de charcuterie, le %ilet
mignon au miel et la tripe. Les desserts ne sont
pas en reste avec la succulente tarte aux myr-
tilles, ou l'originale glace au pain d'épices. Le
cadre est cha%eureux et convivial. Et aprés, ou
avant le repas, n’hésitez pas a faire une petite
balade avec les enfants autour pour découvrir
les animaux de la ferme.



PUY-DE-DOME

LES 140 CAVES
DE SAINT-JULIEN &3

Chemin des Caves

MONTAIGUT-LE-BLANC

Toute 'année, tous les jours.

Ce village vigneron attenant a Montaigut est
le lieu %’une balade pittoresque sur la route
des caves. Elles ont d'abord été destinées a
lentrepdt du vin du Eags. Elles furent ensuite
employées pour ['affinage du saint-nectaire.
Au début du XIX® siécle, les vignes auvergnates
furent touchées par le phylloxéra. Une partie
des caves n'a donc plus eté utilisée, tandis que
quelques-unes ont servi a l'affinage du fromage.
Au nombre de 140, elles sont une curiosité du
patrimoine local.

LA FERME
DE LA MOULERETTE &

Rue de la Moulerette

MONTPEYROUX

©0473966630

Sur réservation uniquement. Entrée : 5 €. Enfant :

Venez découvrir le fonctionnement d’une ferme,
des soins des animaux et de tous les petits
gestes du quotidien. La visite peut étre libre ou
guidée, individuelle ou groupée. Le circuit per-
met de voir des vaches, chevaux, anes, chévres,
cochons, pintades, dindons, poules, oies et
canards, pigeons, lapins. Pendant les vacances
scolaires, promenade en caléche et a poney, et
différents ateliers pédagogiques. Nourrissage
des animaux. Ateliers laine, beurre, pain ou fro-
mage. Aire de jeux.

LA CHEVRERIE
DES MONTS DORE &

Les Vergnes - MURAT-LE-QUAIRE

© 06815260 16

Du 30/08 au 30/09/2021, mercredi et vendredi
de 16h30 a 18h30. Adulte : 7 €. Enfant de 3 a 17
ans : 5 €. Visite guidée.

Durant une heure venez faire le tour de la ferme
rour voir le troupeau de chévres et le travail a
"ancienne. De mars & octobre, production de
fromage et de savon artisanal au lait de chévre.
Que vous soyez en famille, en groupes ou sco-
laires, donnez le biberon aux chevreaux, célinez
les chévres, que 'on nourrit et trait. Pour tout
apprendre sur les naissances et les étapes de
la fabrication du fromage. La visite s'achéve a la
lfael_le saison par une dégustation de fromages
rais.

FERME-AUBERGE
DE L’ESTRE %¢ €€

Le Rouvel

NEUVILLE

©0473684429

Ouvert le samedi soir et le dimanche midi.

Située entre Billom et Courpiére, cette ferme-au-
berge décline les produits du terroir de belle fa-
¢on. Comme souvent, c’est une ancienne grange
retapée avec fagade en pierre et une grande che-
minée. La décoration est faite avec golt et les
tables en chéne s'associent au parquet et a l'es-
calier. Vous pouvez vous régaler avec de la char-
cuterie maison, une tarte a la fourme d’Ambert,
des viandes cuites a la broche, du bon gratin, le
plateau de fromages et des desserts maison. Et
comme l'accueil est fort sympathique, il ne fau-
dra pas vous prier pour y retourner.

GAEC DE LASCHAMP &

SAINT-MAIGNER
©0611267919
www.gaecdelaschamp.fr
Sur réservation visite de groupe a partir de 15
pers (payant). Vente en direct.
Pour vos escapades, on tient a vous indiquer ce
EUI, sur le chemin, vaut la peine d&tre connu.
‘est le cas de ce GAEC, creé par Alexis Vallet,
Bertrand Duprat et son frére Fabien. Sa singu-
larité ? Pas seulement sa polyculture et 'ele-
vage de ses quelques centaines de blondes
d’Aquitaine, mals plutbt sa philosophie : le GAEC
vise 'autonomie énergétique. Ses moyens ?
8 000 m* de panneaux photovoltaiques, la
production de biogaz, le fumier des vaches
etant valorisé par méthanisation, ce qui pré-
serve les napFes phréatiques. Le bilan carbone
S'avére positif.

PARC PEDAGOGIQUE & *

Route de Murol - SAINT-NECTAIRE
©0473886681
www.parc-pedagogique-saintnectaire.fr

Haute saison ouvert tous les jours de 10h30

a 11h30 et de 14h30 a 18h30. Adulte : 8,80 £.
Enfantde4a 10 ans: 6,90 €.

Myocastors, chiens de prairie, saarloos, mar-
mottes, rennes, wallabies, kangourous gris,
mouflons corses, alpagas cotoient les plus tradi-
tionnels animaux de Ia ferme pour le plus grand
bonheur des petits pouvant les approcher sans
crainte. Les animaux évoluent en liberté dans un
vaste parc au parcours bien aménagé en visite
libre et guidée. Participez aux soins avec [équipe
du parc et donnez a manger aux wallabies. Tout
est prévu pour les familles avec leurs bambins.
Un espace couvert est a dls_Fosmon pour pique-
niquer. Produits a base d’huile de myocastor.
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RHONE

LA FERME DES PERRELLES &

390, chemin des Perrelles

ANSE

©047467 1649

https://lafermedesperrelles.fr

Ouvert le samedi de 9h a 12h30. Ou sur rendez-
vous.

Ala ferme des Perrelles, installée depuis 2002
dans un beau batiment en pierres dorées, vous
trouverez tous les produits du terroir réalisés
dans la pure tradition et le respect des ani-
maux : foies gras maison, magret de canard,
entier, tranché ou séché, tournedos, aiguillettes,
cuisses, cceurs. Issus de souches de canards
rustiques, le mulard, reconnu pour la qualité de
sa chair, ces produits sont garantis sans 0GM
(mais bio), sans conservateurs chimiques,
colorants ou autres stabilisants. Des portes ou-
vertes sont organisées tout au long de 'année.

FERME PEDAGOGIQUE
DE LA COURTINE &

La Courtine-du-Bas

AVEIZE

© 0474260005

Ouvert toute I'année. Visite commentée d’'une
exploitation agricole. Sur réservation.

La Courtine est une exploitation laitiére ou I'on
peut découvrir les animaux de la ferme : veaux,
vaches, cochons, chévres, brebis, chevaux de
trait et tous les animaux de |a basse-cour... et le
travail des agriculteurs. Visite de la ferme pour
mieux comprendre le parcours du lait et la fabri-
cation du beurre et du fromage, ainsi que des
ateliers Four aller a la rencontre des animaux
et du milieu agricole. Vous pouvez assister a la
traite et participer au ramassage des ceufs.

AUBERGE RELAIS
DU PITAVAL % <<

Le Pitaval - BRULLIOLES

© 0474265881

Ouvert du mardi au dimanche. Menu unique a
29€ (39 € les week-ends et jours fériési. Menu
enfant: 12 €.

Au milieu d'une nature préservée, d'un bout du
monde comme on les aime. Dans cette maison
de caractére, on découvre un art de vivre autour
des bons produits de terroir. Le foie gras est un
délice et les plats se succédent au rythme des
saisons d'un panier du marché. Pas de carte,
mais deux saisons marquent les menus (Ihiver
et Iété) avec l'assurance dun repas généreux
de qualité dans cette maison a la juste réputa-
tion oui il est prudent de réserver. Avis a tous les
gourmands !

DOMAINE DE SAINT-ENNEMOND ¢

Lieu-dit Saint-Ennemond

CERCIE

© 04746967 17

www.domainebereziat.fr

Dégustations et visites toute I'année. Chambres

d'hotes : nuitée pour 2 personnes : 72 €, petit

déjeuner compris.

Installée sur un domaine de 15 ha au ceeur du

Cru Brouilly, la famille Bereziat pratique une

culture raisonnée et privilégie [élevage de vins

de qualité. S'appuyant sur un vignable composé

en majeure partie de vieilles vignes, le domaine

Brodun des AOC Beaujolais, Beaujolais Villages,
rouilly et Moulin a 'Vent en cépage Gamay,

ainsi qu'un vin blanc, cépage Viognier. Le raisin

est récolté a la main et le vin mis en bouteille

au domaine. Accueil dans 'une des 3 chambres

d'hotes.

CAVE DU CHATEAU
DE CHENAS 2

910, route de la Bruyére

CHENAS @© 047404 48 19
www.cavedechenas.com

Du lundi au vendredi 8h-12h et 14h-18h ; samedi
9h-12h et 14h-19h ; dimanche et jours fériés 10h-
12h et 14h30-18h.

Le chateau de Chénas a été construit en 1821.
En 1934, Ia cave vinifiait 44 hectares pour 44
viticulteurs. Aujourd’hui, elle en est a 220 hec-
tares avec 148 exploitations et 110 adhérents.
Les principales cuvées du chateau sont issues
de ces deux AOC. Les appellations beaujolais et
beaujolais-villages donnent des rouges et des
rosés a boire dans leur jeunesse. Le chateau vi-
nifie également quelques excellentes cuvées de
fleurie, juliénas, saint-amour, brouilly et morgon.

DOMAINE CHRISTOPHE
SAVOYE ¢

11, route de la Grosse Pierre

CHIROUBLES © 04 74 69 11 24
www.vins-chiroubles.com

Cave ouverte 7j/7, toute 'année. A 30 minutes de
Lyon, A6 sortie Belleville a 10 minutes.

Sophie et Christophe nous regoivent dans leur
ancienne cave au cceur de Chiroubles. Cultivant
16 ha d'un vignoble certifié Haute Valeur Envi-
ronnementale, ils produisent des crus dexcep-
tion : Chiroubles, ﬂorgon et Régnié. Un terrorr,
une passion et une tradition au milieu d'une
vue a couper le souffle avec la chaine des Alpes.
Loenotourisme se prolonge dans une magni-
fique roulotte haut de gamme. Tour du domaine
en 4x4, randos gourmandes, sans oublier les
dégustations.



RHONE

MAURICE ET BRIGITTE
PORTE &

La Verriére

COURZIEU

© 0474261820

Ouverture de juin a octobre de 18h a 20h.

Et sil'on allait dans les chamEs de fraises pour
une cueillette gourmande ? Cest ce que vous
propose Maurice et Brigitte. Sur ?Iace, on peut
acheter les bons produits de la ferme, notam-
ment les fruits de saison (fraises, framboises,
cerises, péches de vigne, prunes, mirabelles...],
mais egalement des produits transformés
(confitures, sirops, fruits au jus..). La ferme pro-
pose encore un gjte rural 3 épis (2 chambres
pour 4 personnes) pour séjourner sur place en
toute indépendance.

PARC ANIMALIER COURZIEU 5 »
1865, route du Parc - COURZIEU @ 04 74 70 96 10
www.parc-de-courzieu.fr

Réservation obligatoire cette saison. Ouvert tous
les jours de 10h @ 18h. Adulte : 15 €. Enfant de 3
a12ans:11€.

Vivez des émotions fortes dans un milieu natu-
rel entre loups et rapaces. Cest une journée
merveilleuse que le Parc animalier de Courzieu
vous propose de partager en famille. Un parc
de 20 ha dans un secteur de nature préservée,
a 40 min de Lyon, qui permet aux visiteurs
d'approcher des espéces animales sauvages
dans leur milieu naturel. Des rencontres In-
tenses avec les loups, une promenade en forét
en direction des marmottes, avant d’assister au
spectacle du vol des rapaces : aigles, vautours,
faucons... Une journée sensationnelle dans un
espace captivant.

PRAIRIE PONT CHABROL &5

Le Pont Chabrol

CRAPONNE

©0478578282

Sentiers pédestres en acceés libre toute I'année.
Classée en zone naturelle d'intérét faunistic‘ue
et floristique, cette prairie de la moyenne vallée
de I'Yzeron abrite trois mares riches en biodiver-
sité caractéristigue des milieux humides. Dans
la plus grande des trois, on observe bécasse,
pivert, bergeronnette, rouge-gorge, merle, grive,
mésange, pinson, étourneau, geai, pie et cor-
neille, mais aussi buse, épervier et faucon. Vous
pourrez également apercevoir mulot, rat mus-
qué, lapin de garenne, reptiles, batraciens, in-
sectes, libellules et petits moIIuso||ues. Des pan-
neaux d'interprétation ponctuent le parcours.

FERME AU PIED
DES SECHERES &

2370, route des Pistes

LARAJASSE

© 0478484845

Ouvert tous les jours de I'année sur réservation.
Cette exploitation laitiére est typique des monts
du Lyonnais, située a 800 metres daltitude.
Venez découvrir en famille la laiterie, la salle de
traite, mais aussi les animaux de la basse-cour,
la porcherie, la chévrerie et les clapiers pour
caliner les lapins. Accueil aussi des groupes,
en classe verte, pour afpprendre tout ce qui
concerne le lait, les ceufs, les odeurs et plein
d'histoires. Laprés-midi, balade avec lecture
de paysage, jeu de l'oie ou projection de diapo-
sitives.

LES SENTIERS VITICOLES &
MILLERY

Le long de deux circuits dans le vignoble, la
Fédération des Vins des Coteaux du Lyonnais
a mis en place des panneaux d'information sur
le métier de vigneron : entretien de la vigne et
conception du vin. Un dépliant gratuit est a
votre disposition a loffice de tourisme. Vous
retrouverez également le sentier sur le feuillet
des randonnées pédestres de Millery. Une idée
de sortie dominicale en famille a la fois pédago-
gique et ludique. Possibilité de visites de groupe
commentées par un viticulteur sur réservation
aupres de ['office de tourisme.

DOMAINE SAINT-SORLIN ¢

Le Bourg

MONTMELAS-SAINT-SORLIN

© 0474673760

www.domaine-saint-sorlin.com

Comme souvent, le Domaine Saint Sorlin est
une exploitation familiale transmise de pére en
fils depuis plusieurs générations. Depuis 1952,
Iexploitation située a Montmelas-Saint-Sorlin
offre un trés beau panorama sur la vallée de la
Sadne. Sur 16 hectares (ha) : 14,5 ha en AOC
Beaujolais Villages rouge, 1 ha en AOC Beaujolais
blanc et 0,5 ha en AOC Beaujolais Villages blanc.
Cuvée Tradition, cuvée «LAurélie» ou cuvée «La
Cote a Papy» 100 % gamay, les vins du domaine
remportent souvent des medailles méritées lors
des concours.

=
=]
(=]
m
=
(=]
=
m
=
=]
(=2
=
]
-]
=
o]
m
(7]




(7]
(73]
e
]
7
(=]
=
S
=
£5
(22
=
(L]
=
[
>
=)
=

RHONE

LES BIQUES DE VIGNYS &3

Les Vignys .
SAINT-BONNET-DES-BRUYERES

© 0664998434

Ouvert toute 'année. Sur réservation. Adulte : 2 €.
Enfant: 2 €.

Si vous avez envie de faire découvrir univers
de la ferme a vos enfants, cest le lieu parfait.
Laccueil est sympathique et ils verront chévres,
poules, boucs, cochons, lapins et autres vola-
tiles. Les enfants joueront au fermier pour traire
les chévres, et assisteront a la fabrication du
fromage. Pour les groupes jusqu’a 50 personnes
visitent et partagent des produits de la ferme
autour d'une dégustation. Cueillette des fruits
du verger, les petits fruits de juillet @ septembre.
Votre cueillette sera pesée et vous pourrez bé-
néficier d'un tarif privilégié.

DOMAINE DES PAMPRES D'OR -

VIGNOBLE PERRAS ¥

1710, Route de Chatillon - SAINT-GERMAIN-
NUELLES @ 06 07 46 13 61
www.vignoble-perras.fr

De juin a aodt, ouvert lundi au vendredi 17h-
18h30, samedi 10h-17h. Sinon se renseigner, ou
sur rdv.

Au sud du Beaujolais, dans la région des Pierres
Dorées, c'est avec passion que sont exploités
les 11,5 ha de vignes du domaine familial des
Pampres d'0r depuis 3 générations. Lintégra-
lité des bouteilles produites sur le domaine est
labellisée AB depuis 2018. Le domaine a validé
son passage a la viticulture biologique pour
nous faire deguster les meilleurs des beaujolais.
Deux gites aux noms évocateurs, le Gamay et le
Chardonnay, avec trois chambres chacun.

CAPVIGNES &3

37, Route de Beaujeu

SAINT-JEAN-D’ARDIERES

© 0474666278

www.lyceeviticole.fr

Fermé d “octobre a mars. Ouvert tous les jours.
Sur réservation. Gratuit.

Cest I'un des poles cenologiques et touristiques
du Beaujolais. Installé dans un élégant chateau,
ilinvite [e visiteur a une découverte a la fois in-
tellectuelle et sensorielle du vin. Films et bornes
interactives Iui font connaitre les métiers de
la vigne et du vin, le temps des vendanges et
le sensibilisent au respect de la qualité et de
lenvironnement. Le jardin des senteurs et le
sentier viticole lui font ressentir la sensualité et
le plaisir du vin, tandis que la vue qui s'offre a lui
depuis la terrasse panoramique le plonge dans
le territoire des vignes.

LES RUCHERS
DE LA BREVENNE &

521, chemin du Blanc - SAINT-LAURENT-DE-CHA-
MOUSSET @ 04 7470 54 11

Ouvert samedi 10h-12h et 14h-19h. Fermé en
janvier. Place Carnot a Lyon mercredi de 16h a
19h. Vente a la ferme.

Tilleul, lavande, acacia, saEin, chataignier,
bruyére... Chantal et Michel Carton, ces pas-
sionnés d'abeilles font transhumer leurs ruches
dans différents coins de France pour dénicher
ces parfums subtils. Ce couple d’ariculteurs
produit également de la cire, de la gelée royale
et du pollen. En plus, vous apprendrez a mieux
connaitre ce monde fascinant des abeilles en
savourant chez eux du pain d'épice, des bon-
bons au miel, de 'hydromel, du nougat ou des
confitures.

FERME DECOUVERTE
DU REY &

Le Rey

SAINT-MARTIN-EN-HAUT

© 0478486251

Ouvert de mars @ novembre sur rendez-vous.

A la ferme, on fait comme les fermiers : vous
apprendrez la conduite et les soins du troupeau,
vous assisterez a la traite de 10h, recueillerez la
créme, ferez le beurre ou moulerez le fromage
blanc. Aprés, vous pourrez golter ! Les lapins,
rigeons, cochons, moutons, chevres, anes d’Hé-
ene et Pierre Furnion vous seront présentés, et
vous pourrez également vous balader dans la
remorque du tracteur. Noubliez pas de réserver
avant de passer | Pour découvrir ses produits,
vous pouvez également vous rendre a 'AMAP
Vert de Terre au nord de Lyon.

UN DIMANCHE

A LA CAMPAGNE &

Lieu-dit La Durantiére - THURINS
©0478819438
www.un-dimanche-a-la-campagne.com

Ouvert le vendredi de 14h30 a 19h30; le week-
end de 9h a 12h30 et de 14h30 a 19h.

Dommage que cette adresse ne soit ouverte que
le week-end ! Car on y ferait hien ses courses
tous les jours. En fin de semaine, on peut ache-
ter chez Un dimanche a la Campagne des pro-
duits laitiers, de la volaille, des escargots, des
agneaux et veaux de lait, de la charcuterie, des
fromages, jus de fruits, vins, pain, miel... D'excel-
lents produits, avec notamment des viandes
particuliérement remarquables et des fromages
délicieux. Tous les produits viennent de produc-
teurs de la région.



SAVOIE

LA FERME DE LA CORRERIE &

La Correrie

AILLON-LE-JEUNE

©0479546470

www.ferme-correrie.fr

Ouvert du jeudi au mardi de 9h30 a 12h30 et de
15h30 a 19h30.

La ferme de la Correrie est familiale. Située au
ceeur du massif des Bauges, on y éléve vaches
et chévres laitieres pour y fabriquer du fromage
qui sera affiné sur‘E‘Iace dans ce cadre naturel
exceptionnel, car Aillon-le-Jeune a su garder
son authenticité et l'on y découvre bon nombre
d’habitations typiquement baujues. On peut visi-
ter la ferme et échanger avec Philippe Ginollin,
et hien sracheter en direct le fromage. Assister
a la traite est une expérience & ne pas man-
quer. Tome des Bauges AOP, tomme de chévre
et autres fromages sont a godter absolument !

LA FERME DES LAMAS &

3597, route de Chanaz

BARBERAZ

©0479331486
ami-des-andes.monsite-orange.fr

Ouvert tous les jours de 9h a 12h et de 14ha 17h.
Sur réservation.

Découverte des lamas dans leurs enclos, lors
dune visite commentée avec la possibilité
de les approcher, et de les toucher. Puis dans
la continuité, partez en balade avec la caravane
de lamas sur les sentiers de I'espace agricole
et naturel sur les contreforts de la Chartreuse,
pour apprendre les techniques de guidage. lls
organisent aussi des atellers créatifs sur le
théme du lama, la fabrication de la laine, l'uti-
lisation du tricatin, mais aussi une chasse au
trésor Four se défouler. D'autres activités sont
possibles afin de choisir celle que vous préférez.

ANDRE ET MICHEL QUENARD ¢

1327, route du Coteau de Torméry - CHIGNIN
©0479281275

www.am-quenard.fr

Ouvert du lundi au samedi 8h-11h30 et 14h-17h.
&n dehors de ces horaires, accueil possible sur
rendez-vous.

Aux portes du Parc Naturel Régional du Massif
des Bauges, ce vignable bénéficie dun ensoleille-
ment important. Depuis 4 générations, la famille
Quenard travaille la vigne sur les coteaux caillou-
teux de Toméry. De 300 a 400 métres d'altitude
sur des pentes a plus de 40 %, la production de
vins en rouge, blanc et rosé est totalement aty-
pique et aboutit & une vaste gamme de vins trés
originaux. Jacquere, altesse, roussanne, gamay,
mondeuse, pinot noir, persan et malvoisie sont
autant de cepages travaillés par ces vignerons
passionnés que sont André et Michel Quenard.

DOMAINE DE L'IDYLLE &

270, rue Marius Canton Chef lieu

CRUET

© 0479843058

www.vin-savoie-idylle.fr

Le domaine de Philippe et Frangois Tiollier a fété
ses 180 ans en 2 5)[]. Répondant a la charte
des Vignerons Indépendants par laquelle le
professionnel s’en%age a respecter son terroir,
a mettre en bouteille dans sa cave et a se per-
fectionner dans le respect des traditions, les
18 hectares de vignes sont ici travaillés avec la
patience et la passion qui s'imposent. Le caveau
est ouvert toute 'année, on s’y rend avec plai-
sir pour se laisser conter les vins du domaine,
et découvrir avec passion le travail de Philippe
et Francois.

DOMAINE DE MEJANE -
VENTE DE VIN AU DOMAINE ¢

Les Reys

SAINT-JEAN-DE-LA-PORTE

©0479714851

www.domaine-de-mejane.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h

a 18h.

En 2000, remis a neuf, le domaine est rebaptisé
«Domaine de Méjane ». Aujourd’hui, le flambeau
a été repris par les enfants de Jean, Philippe et
Anne, et le vignoble sétend sur 14 ha. « |ﬁne-
ron indépendant », le vin est mis en bouteille a
la propriété et le viticulteur est respectueux du
terroir et des traditions. Jacquere, chardonnay,
altesse, bergeron, gamay, pinot noir mondeuse
et persan sont les cépages que ['on retrouve en
allant déguster les vins au caveau.

LA FERME DES OURSONS &

RD63

SAINT-OURS

© 0687383215

Ouvert toute 'année sur rendez-vous.

Les journées sont basées sur la participation
active des enfants dans tous les ateliers afin
de découvrir la vie de la ferme. lls ont l'occa-
sion d'approcher, de toucher et de nourrir les
animaux, et méme de traire une vache. De
nombreux ateliers ayant pour théme le métier
d'agriculteur, la pratique de la traite de la vache
a la'main et la découverte du robot de traite, la
participation a la transformation du lait en fro-
mage, la fabrication du pain et la cuisson dans
le four 3 bois, la ?roductlon du jus de pommes,
ldentification et la dégustation des fromages.
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COTE-D'OR

LABEL VIGNOBLES
& DECOUVERTES

EN BOURGOGNE &
BEAUNE
Depuis 2021, le label De Vignes en Caves du BIVB
est intégré au label Vignobles & Découvertes
en Bourgogne. Lancé en 2009, ce label national
vise & promouvoir le tourisme sur le theme du
vin et de la vigne. Il est attribué pour une durée
de 3 ans par Aftout France et le Conseil Supérieur
de I'Enotourisme, a une destination a voca-
tion touristique et viticole proposant une offre
de produits touristiques multiples. La marque
regroupe donc des produits touristiques qua-
lifiés ayant une valeur eenotouristique (héber-
ements, activités de loisirs, restaurants,
omaines, visites de sites, de chateaux viti-
coles, afgences réceptives, événement...] avec
l'objecti de faciliter au client 'organisation de
son séjour.
La fusion des deux labels permet d'ajouter a
la liste, des acteurs touristiques de la Cote de
Beaune, de Nuits et du Chatillonnais en don-
nant un nouvel élan a la marque. Lidée est de
proposer une offre cenotouristique compléte qui
rivilégie la qualité des prestations. Pour les pro-
essionnels, la marque permet I'animation d’un
véritable réseau.
Néophytes et amateurs sont invités a découvrir
e vignable de Dijon, Céte de Nuits et Beaune, de
Corton en Montrachet, du Chatillonnais destina-
tions labellisées parmi environ 400 prestations
[abellisées. Dans chaque village de la Route des
Grands Crus, passage obligé pour admirer les
1247 Climats du vignoble de Bourgogne inscrits
au Patrimoine mondial de 'Unesco, rencontrez
les professionnels engagés dans le label.

MAISON CHAMPY &

5, rue du Grenier a Sel - BEAUNE
©0380237521

www.maisonchampy.com

La plus ancienne maison de Bourgogne et une
visite quasi privée avec un guide passionné. A
vivre absolument !

Dés lentrée, vos yeux se portent sur la cuverie
Eiffel, un des deux illustres, avec Louis Pasteur,
ayant participé ala réputation de la maison, fon-
dée en 1720, la plus ancienne de Bourgogne !
Cyrianne Cubadda vous raconte avec passion
la saga familiale. Dans la cave reposent des
trésors tel ce Gevrey Chambertin 1358. Recon-
nue internationalement pour ses Grands Crus
dont le fameux Corton Charlemagne, intégrée
a AdVini en 2016 et toujours en quéte d'excel-
lence, une grande partie de ses 21 ha de vignes
est cultivée en bio. Le clou final : la dégustation !

LA MAISON DES CLIMATS -

PATRIMOINE MONDIAL &

6, boulevard Perpreuil - BEAUNE @ 03 80 26 21 30
www.climats-bourgogne.com

Ouvert tous les jours. Haute saison : du lundi au
samedi de 9h30 a 19h; le dimanche et les jours
fériés de 9h30 a 18h

Libre et gratuite, clest I'exposition de référence
pour comprendre les Climats du vignoble
de Bourgogne, ces plus de 1200 parcelles
de vignes nommées, délimitées depuis des
siécles, inscrites au Patrimoine mondial de
I'Unesco depuis 2015. Salle dexposition, film
sur grand écran, maquette de 9 métres de long
du vignoble des Cotes de Nuits et de Beaune,
tablettes numériques interactives : tout est fait
pour comprendre la notion de terroir, la géologie
et linfluence de 'histoire.

PEPINIERES DIMA &=

Route de Brognon - BEIRE-LE-CHATEL
©0380232749

www.pepinieres-dima.com

Ouvert du mardi au samedi 9h-12h et 14h-18h30.
Boutique en ligne. Bienvenue a la Ferme. Les
Artisans du Vegétal.

La Pépiniére Dima est lunique rosiériste de Bour-
gogne Franche Comté, avec plus de 400 variétés
proposées. Rosiers resistants, plantes vivaces,
sapins, arbustes a petits fruits, mais aussi
accessoires et décoration pour le jardin. Chris-
tophe Dima, dont la famille est rosiériste depuis
¢ générations, est installé depuis plus de 30 ans
a Beire-le-Chatel. Ce grand professionnel cultive
des plantes dans le respect de environnement.
D'excellent conseils, il sera ravi de vous rensei-
gner. Chaque année a l'automne, venez égale-
ment découvrir Les samedis de la Rose.

DANIEL CACHOT &

352, rue du Bernon

BROIN

© 0380269682

www.daniel-cachot.fr

Sur rendez-vous.

Daniel Cachot est bien connu pour son savoir-
faire artisanal. Dans sa ferme fruitiére située
a Broin, il entretient et récolte ses productions
puis les décline en jus de fruits et nectars
de pomme, de rhubarbe, de raisin, de cassis,
de framboise, de groseille... Il propose éga-
lement des confitures de fraise, de péche de
vigne, de cerise et de mirabelle, entre autres,
qui ont le godt des quatre heures de Ienfance,
tout comme les pates de fruits, véritables made-
leines de Proust. Sans oublier ses cremes de
cassis, sa biére Poitre Rouge et son eau-de-vie.



COTE-D'OR

LA ROUTE DES GRANDS CRUS &3
BEAUNE
www.climats-bourgogne.com
Accessible en voiture, a pied, a cheval, a vélo
toute 'année.
La Route des Grands Crus est [itinéraire de
prédilection pour découvrir les Climats, ces par-
celles de vignes inscrites au patrimoine de
I'Unesco le 4 juillet 2015. Tel un fil d'Ariane, cette
ligne de Dijon aux Maranges déroule un paysage
exceptionnel et 8 combien essentiel & la com-
Eréhensmn et a la lecture des 1 247 climats.
ette route de 60 kilométres sillonne 37 villages
viticoles emblématiques avec chacun son iden-
tité unique et son architecture faite de maisons
de pierre blotties autour d'un clocher souvent
au toit de tuiles vernissées. Quinze panoramas
superbes permettent de comprendre cette mo-
salque de vignes a ciel ouvert. Des sites patri-
moniaux importants comme le Chateau du Clos
de Vougeot sont le témoignage de cette histire
millénaire, le résultat du labeur minutieux des
moines du Moyen Age. Des domaines, caveaux
et caves voltées labellisés Vignobles & Décou-
vertes sont ouverts pour une dégustation, tous
racontent une histoire particuliére et présentent
les hommes et les femmes d’aujourdhui qui
continuent de faconner ce paysage.
Litinéraire peut se faire en voiture, a vélo par la
Voie des Vignes, a cheval par le Chemin équestre
de la Cote dijonnaise, a pied par le Chemin des
Grands Crus que l'on retrouve sur l'application
Balades en Eourgogne‘ Vous pouvez choisir
de parcourir ltinéraire en entier ou par seg-
ments, picorer selon votre intérét ce que vous
souhaitez approfondir. On ne peut qu'apprécier
les changements de couleur selon les saisons,
I'automne sublime les paysages tandis que
le petit patrimoine fait de murgers, de clos, de
porches, de portails et de cabottes rythme votre
échappée.
En 2022 seront fétés les 85 ans de la premiére
route des vins de France, créée en 195? par le
Conseil Général de la Cote-d'Or. Sa création cain-
cide avec les premiers congés payés de 1936.
En attendant 2022, des f%stivites comme la
Saint Vincent tournante, le Festival du mois
des Climats, la Vente des Hospices de Nuits et
de Beaune pour n'en citer que quelques-unes
traduisent bien I'art de vivre bourguignon. Vous
pouvez aussi partager Iesprit des vendanges
dans des domaines ou des chateaux ou encare
lors de fétes comme celle du Vin Bourru & Nuits-
Saint-Georges ou celle de la Pressée a Chendve.
Pour ne rien manquer, une carte est téléchar-
Eeable sur le site www.climats-bourgogne.com.
ernard Pivot, écrivain et président du Comité
de Soutien, a résumé ce patrimoine exception-
nel avec magnificence : «En Bourgogne, quand
on parle d'un Climat, on ne [éve pas les yeux au
ciel, on les baisse sur la terre».

ASSOCIATION LA TRUFFE

COTE-D'ORIENNE &

7, Grande-Rue

BURE-LES-TEMPLIERS

©0380810442

www.truffe-bourgogne.fr

Visite guidée. Animations.

La Truffe cote-d'orienne met en valeur la filiére
truffiere en milieu naturel et dans les planta-
tions. L'association diffuse des informations sur
la sylviculture truffiére, des recettes de cuisine
etsur la égislation qui encadre sa commerciali-
sation. Un dynamisme quia conduit 3 la création
d'une assoclation régionale et a la mise en place
de projets d'expérimentation en lien avec 'O.N.F
Une truffiére paysagere a été constituée a la
Maison de la Forét de Leuglay.

LES ALPAGAS DE LA TILLE &

18, chemin de Vaux

CHAMBEIRE

©0636279273

www.alpaga-lama.fr

Ouvert toute 'année. Entrée a partir de 5 € selon
le théme de la visite.

Sylvie éleve depuis presque 20 ans des alpagas
Huacaya et Suri de toutes les couleurs et vous
fait partager sa passion en vous expliquant leur
réle, du débroussaillage a la randonnée en pas-
sant par la laine. Elle vous présente sa produc-
tion de laine d'alpaga, de la tonte aux produits
finis a la boutique. %es enfants seront ravis de
pouvoir caresser et nourrir les alpagas et les
adorables moutons nains. Les plus gourmands
profiteront de la visite comprenant un goditer bio
alaferme avec dégustation de confiture maison
sur des tartines de pain aux céréales et in.

FERME A L'ECOLE &

5, rue Paul-Bert

CHENOVE

© 0380599627

Basse saison tous les jours 9h a 17h. Haute sai-
son ouvert tous les jours de Sh a 19h. Gratuit.
Cest aussi le jardin du Clos du Roy, un grand
jardin public aménaéé situé au cceur des vignes.
I comprend plus d'une centaine d’animaux,
poneys, cochons, cogs, oies, lapins, pintades,
moutons, anes, des vignes, un verger, des
fleurs, un labyrinthe ol'il faut suivre les pe-
tites traces de pas a la recherche d'un animal,
une mare aux grenouilles. En saison, des stages
de péche enfants sont organisés a la journée ou
a la semaine. Découverte des plantes aroma-
tiques réparties dans de grands bacs a hauteur
d'enfant. Aire de repos avec des jeux et aire de
pique-nique.
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COTE-D'OR

LA ROUTE DU CREMANT
DU CHATILLONNAIS &

1, rue du Bourg
CHATILLON-SUR-SEINE
©0380911319
www.chatillonnais-tourisme.fr/
Label Vignobles et Découvertes.
La Route du Crémant est une des trois presti-
gieuses routes des vins qui sillonnent la Bour-
gogne apres la Route des Viﬁnobles de 'Yonne
et [a Route des Grands Crus. Elle vous permet de
partir a la découverte du vignoble chatillonnais,
de ses villages, ses cépages et de son histoire
singuliére. Le crémant estun vin qui se pare de
buIFes dans un processus qui est identique a
celui du champagne et quang onsait que le Cha-
tillonnais est un terroir de cépages a bulles et
qu'il est si proche des vignes de I'Aube, on
comprend pourquoi le Crémant est bon. Litiné-
raire, jalonné de 74 panneaux, parcourt prés de
120 km avec des incursions dans les vallées de
la Seine, de la Laigne ou de 'Ource. Arrét obliga-
toire a '0enoCentre Ampélopsis ou au Musée du
vigneron pour découvrir la star des bulles bour-
guignonnes, son histoire et ses secrets de fabri-
cation. Autour de Chatillon-sur-Seine, de Laignes
et de Montigny-sur-Aube, plusieurs circuits
vous permettent de découvrir les richesses du
6atr|m0|ne de la ré%lon et de ses vignerons.
ous étes au cceur de I'AOC des Crémants de
Bourgogne. En mars, ne manquez pas la Féte du
Crémant et du Tape-Chaudrons, a Chatillon-sur-
Seine ou pres de 5 000 visiteurs se pressent
chaque année. Cette féte est or%anlsée par
la Ville de Chatillon-sur-Seine et Te Syndicat
de défense des intéréts viticoles des coteaux
du Chatillonnais en partenariat avec la chambre
de I'Agriculture. Infos sont disponibles sur le
site www.routeducremant.fr.

LA FERME DE BRAY-JEROME
CORNEMILLOT &

Chemin de la Mongeotte

DIJON

©0613295749

Ouvert le mercredi de 16h a 18h30; le samedi de
9h30a 12h15.

La Ferme de Bray située a Dijon est gérée par
Marine et Jérbme, spécialisés dans lélevage de
vaches charolaises et la production de céreales.
Associés avec Nicolas, de la Ferme de Poissy,
leurs produits sont en vente directe, proFosant
un large choix de morceaux disponibles au
détail : steaks hachés, cotes de beeuf, rosbif,
bavette...Testez le veau de lait Colis de viande de
5kg oule Colis barbecue. Vous y trouverez aussi
lentilles et céréales.

MIELLERIE EMMANUEL
DEGRACE &

20, rue Charles Mazeau

DIJON

© 0676845849

www.degrace.fr

Ouvert le jeudi de 14h a 18h30. Sur rendez-vous
les autres jours. Label Bienvenue d la Ferme.
Apiculteurs depuis trois générations, la famille
Degrace est experte dans [€levage des abeilles
et des produits dérivés du miel. Elle vous
accueille ici, dans son atelier ot vous pouvez
acheter les produits de I'exploitation composée
de 350 ruches, réparties dans toute la Cote d'0r
(vers Seurre, Saint-Jean-de-Losne, Brazey-en-
Plaine, Fontaine-Frangaise...). Les abeilles
butinent donc en pleine nature, a I'abri des gaz
de pots déchappement, des fleurs qui donnent
différents miels. Vous avez le choix entre le miel
d'acacia, clair et liquide, le miel de printemps,
onctueux et idéal pour le petit déjeuner (fait a
partir de fleurs de colza, d'arbres fruitiers et
de pissenlits) et enfin le miel de fleurs d'été
(tilleuls, ronces, bleuets...) plus foncé, princi-
palement utilisé pour la pétisserie. La miellerie
propose aussi a la vente des bonbons au miel,
des gommes a la propolis pour la gorge et de
Ihydromel, célebre boisson fermentee. Lhydro-
mel est un apéritif original a servir trés frais et
qui se bonifie en vieillissant. Mais aussi... du
pollen de fleurs en pelotes ! Mais a quoi cela
sert-il donc ? Riche en acides aminés, oligo-élé-
ments et vitamine B, le pollen est un excellent
stimulant et détoxifie. Pour bénéficier de ses
bienfaits, vous pouvez le croquer ou le diluer.
Péche et bien-étre assuré ! A noter : Emmanuel
Degrace g)résente ses produits dans de nom-
breuses foires et marches. Toutes les infos sont
sur son site internet.

L’ABREPIN

Rue du Bas-de-Sullier

FRANCHEVILLE

© 0380404239

Haute saison tous les jours a partir de 10h.
Famille visite le mercredi a 10h ou a 14h30.
Entrée : 6 £. Boutique.

Cette ferme délevage de moutons regoit fa-
milles et groupes avec un programme établi
entre enseignant et agriculteur. Les enfants
prendront soin des chevaux, chévres, inoules et
pigeons. Craquer pour les agneaux et les pous-
sins et, bien sr, caliner les lapins. lls pourront
visiter le hangar de stockage des graines, du
fourrage et du matériel agricole. Laprés-midi
est consacré aux ateliers sur la laine de mouton
de la taison au fil de laine, confection d'un objet
en laine brute ou laine feutrée, pour finir avec un
goliter pain et confiture maison. Photo souvenir.



COTE-D'OR

HALLE CHAMBERTIN &

1, rue Gaston Roupnel - GEVREY-CHAMBERTIN
©038034384
www.gevreynuitstourisme.com
Ouvert du mardi au samedi 9h30-12h30 et
13h30-17h30. Dimanche matin en haute saison.
Déqustations de 10 a 25 €/personne.
Pour vous rendre a la Halle Chambertin, rien
nlest plus simple, elle se trouve au centre du
village, dans I'ancienne mairie de la commune.
Aménagée par la Communauté de communes
Gevrey-Chambertin - Nuits-Saint-Georges, elle
formeun pole central en matiére d'oenotou-
risme, abritant notamment ['Office Gevrey-
Chambertin Nuits-Saint-Georges Tourisme. Cest
encore et surtout le centre dinterprétation des
Climats et de I'histoire de la commune, axé sur
trois thémes : vin, tourisme et nature. Trois
maitres mots clefs, pour connaitre ce territoire
viticole qui regroupe 9 des Grands Crus, parmi
les 24 de la Cote de Nuits et les 33 de la Bour-
gogne. Dans ces anciennes halles construites
en 1830, les arémes du « Vin des rois, roi des
Vins » se dévoilent au cours d'une dégustation
commentée d'appellations de domaines locaux.
16 vins, abrités dans des enomatics, sont ainsi
roposés a la dégustation au verre, La Halle
orme également une vitrine sur la Combe La-
vaux Jean-Roland, une réserve naturelle proté-
ée située sur les hauteurs des communes de
rochon et de Gevrey-Chambertin, qui sétend
sur 487 ha. La présentation de son histoire
géologique et de sa biodiversité est ici mise en
scene de fagon trés ludique. Profitez par ailleurs
de Radio Chambertin et de ses postes découte,
afin de découvrir les témoignages d'expériences
et les compétences de la commune. Enfin la
Galerie des Pépites présente figures et trésors
historiques de Gevrey-Chambertin, dont la cou-
ronne du Roi Chambertin et des objets représen-
tatifs des traditions gibriagoises.

PHILIPPE LECLERC &

Rue des Halles - GEVREY-CHAMBERTIN
©0380343072

www.philippe-leclerc.com

Ouvert tous les jours de 9h30 @ 19h. Sans
réservation sauf pour groupes de plus de 15
personnes. Visite libre ou quidée

Siily aunlieu @ ne manquer, cest le caveau de
Phillgre Leclerc. Quvert tous les jours il ne res-
semble a aucun autre. Ce dernier réunit aussi
un espace musée et un dédale de caves qui
se faufilent tel un labyrinthe. Derriére Iimage
d'un personnage excentrique, Philippe Leclerc
cache un homme perfectionniste, talentueux
et généreux. Homme de la terre et de la vigne il
est aussi celui de la pierre, car une fois les vins
en cave, il vit sa passion pour Iarchitecture et
Ihistoire des métiers d’antan en transformant
progressivement ses caves en Véritable musée.

LA TRUFFIERE PILOTE
DE LEUGLAY &

1, ruelle de la Ferme

LEUGLAY

©0380818611

www.truffe-bourgogne.fr

Lassociation La Truffe cote-d'orienne a créé en
2013, a Leuglay, une truffiére pilote a portée
scientifique, en”partenariat avec la Maison de
la Forét. Lobjectif est d'obtenir un développe-
ment des truffes en 4 ans (au lieu de 10 ou 15
en milieu naturel). Un an aprés sa création, les
résultats sont encourageants. Des travaux sur
les molécules et les aromes de la tuber uncina-
tum seront lancés par des chercheurs, gageure
de la pérennité de l'engouement pour la truffe de
Bourgogne.

CHATEAU DE MEURSAULT

Rue du Moulin Foulot

MEURSAULT

©0380262275

www.chateau-meursault.com

Horaires variables selon les saisons

Pror)riété de la famille Halley, ce domaine est

réellement un incontournable de la région. Pro-

Briétaire de 65 ha de vignoble dont 27.3 ha en
remiers et Grands Crus, le domaine produit

plus de 300 000 bouteilles chaque année. Le

patrimoine s'étend sur 10 hectares a Meursault

avec son clos, le chéteau, I'Orangerie, le pigeon-

nier, les dépendances, la cuverie, les caves, le

parc, le ruisseau Les Clous et son étang. Le Cha-

teau de Meursault dont les origines remontent

au Xle siécle est visité par plus de 20 000 per-

sonnes par an ! Sur place boutique et dégusta-

tion.

DOMAINE PIERRE ROUSSEAU
ETFILS ¢

Rue Saint-Robert

MOLESME

©0380816950
www.domainepierrerousseau.fr

Sur rendez-vous.

Pierre Rousseau et son fils Francis cultivent
et vinifient deux cépages : le chardonnay et
le pinot noir sur des surfaces de 4,5 ha pour
les crémants et 1 ha pour les vins tranquilles.
Les vins sont élaborés dans la plus pure tra-
dition de la culture du raisin jusqu’a la mise
en bouteille. N'hésitez pas a prendre rdv pour
visiter leur domaine, déguster?eurs vins et tout
comprendre de leur savoir-faire. Le paysage est
magnifique, les vignerons sympathiques et les
vins trés bons !
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COTE-D'OR

FERME DE MAIREY

Hameau de Mairey

MONT-SAINT-JEAN

©0380843143

Sur rendez-vous.

Pascal Laprée éléve les canards mulards en sa
ferme de Mairey depuis 1985, a une soixantaine
de kilométres de Dijon, ce qui est plutot original
dans la région. Il se charge ensuite de vendre les
Produits qu'il a lui-méme préparés : du magret
umé, des confits, une terrine d’agneau, un plat
d’agneau aux citrons confits... mais aussi du
foie gras frais ou mi-cuit (sur commande] ! Et
une spécialité originale : un duo 50 % rillettes,
50 % foie gras... Et le plus : l'emplacement qui
offre une vue imprenable sur le chateau de Mont
Saint-Jean.

LE CASSISSIUM & =

8, passage Montgolfier

NUITS-SAINT-GEORGES

©0380624970

WWw.cassissium.com

Visites guidées ; espace boutique ; ateliers cock-
tails sur réservation chaque 1 vendredi du mois.
Entrée 9,50 €.

En mars dernier, le Cassissium fétait ses 20 ans.
Nombreux sont les visiteurs qui ont découvert
le large éventail de ses curiosités. Une adresse
incontournable parce que le cassis est célébris-
sime dans le secteur et a tel point célébre que
la maison Védrenne lui a dédie ce musée exclu-
sif. Crémes et liqueurs, confiseries, en coulis,
en sorbet, I'excellente baie noire est déclinée a
travers de nombreuses recettes et ses secrets
dutilisation se découvrent au fil de la visite.
Créé en 2001 & Nuits-Saint-Georges, le Cassis-
sium dirigé par Jean-Michel Tissot permet &
tous de découvrir le cassis de maniére ludique
etinteractive. Au programme du musée : exposi-
tions, écrans tactiles, manipulations d'objets, ti-
roirs a ouvrir, et méme un film qui nous explique
d'ou vient le nom de kir. Visite guidée de la liquo-
risterie avec la découverte de Tusine de produc-
tion et de son authentique savoir-faire. Pour bien
finir ce parcours découverte, on pourra partager
un moment de convivialité autour d'une dégus-
tation offerte. Vous voulez apprendre l'art du
cocktail ? Ne manquez pas les ateliers barten-
der proposés chaque premier vendredi du mois.
Avec Cassissium, vous tenez une idée de sortie
culturelle originale et vraiment conviviale, a
faire en famille ou entre amis. Et avant de partir,
rendez-vous a l'espace bouti(iue au Coin pro-
duits qui proinose les crémes, liqueurs de fruits
et sirops de la maison Védrenne. Créé en 1923
au cceur des vergers de Nuits, le Supercassis est
la créme de cassis la plus médaillée au monde.

FERME FRUIROUGE

40, Grande rue

NUITS-SAINT-GEORGES

© 0380623625

www.fruirouge.fr

100% Bio. Ouvert du jeudi au lundi et les jours

fériés de 9h a 12h et de 14h a 19h.

Isabelle et Sylvain Olivier ont été labellisés
« Artisans de qualité » pour leur production
bio de Fetits fruits rouges (framboises, fraises,
groseilles, cerises, péche de vigne, ou encore
cassis noir de Bourgogne) qu'ils transforment
pour en faire de veritables petites merveilles

gourma.ndes. Les époux Olivier nous concoctent
’apqutlssantes spécialités maison, telles que

condiments, confitures, boissons, crémes,

beurres et pates de fruits... ou boisson alcooli-

sée comme la Vod'K6. Mention spéciale pour le

ketchup au cassis. A vair, a faire et a déguster !

LA CABANE
D’ANI'NOMADE &

1, rue des Petites-Roches
PLOMBIERES-LES-DIJON @ 06 59 32 23 16
Ouvert mercredi et samedi de 15h a 18h. Adulte :
4 €. Enfant : 4 €. Réservation en ligne.

Cette association, spécialiste de la médiation
animale, dispose de 3 ha de terrain et d'un lieu
couvert, chauffé et climatisé. Il est possible
dentrer dans les enclos pour prendre soin des
animaux. Poules, lapins et cochons d'Inde, mais
aussi des tourterelles et des chinchillas. lls
organisent de nombreuses activités éducatives
et pédagogiques en lien avec 'environnement,
avec des supports adaptés a chaque public.
Affiches, livrets, pictogrammes, textes, photos.
Afin d'en apprendre plus sur les abeilles, Fe pota-
ger, le compost, la culture du blé et la nature.

JEAN-CHARLES FORNEROT ¥

17 rue du Jeu de Quilles

SAINT-AUBIN

©0380213281

Vente au domaine. Visite de la cave sur réserva-
tion. Membre du réseau Bienvenue a la Ferme.

La famille Fornerot est une des plus anciennes
du village qui cultive les mémes vignes depuis
600 ans ! Jean-Charles Fornerot qui entretient
11 ha de vignes produit de nombreux 1* Crus
aussi bien en blancs quen rouges, il propose
aussi un Puligny 1* Cru ainsi que des crémants
blancs et un rosé. A lévidence passionné, il est
aussi passionnant quand il vous dévoile son 2°
métier qui est celui de pépiniériste viticole. Aux
beaux jours, il peut sur rendez-vous vous faire
visiter sa pépiniére. Sinon la dégustation peut
suffire @ vous charmer.



COTE-D'OR

LA CHAMPIGNONNIERE
DE DIJON &

Hameau de Corcelotte en Montagne
SAINT-MESMIN © 09 54 48 04 84
https://champignonnieredijon.fr
Ouvert jeudi et dimanche a 14h, vendredi et
samedi a 15h30. Visite 1h. Adulte 7,50 €, enfant
6,50 €.
La Champignonnigre de Dijon, située au chateau
du Hameau de Corcelotte prés de Sombernon
est un lieu chargé dhistoire ot I'on découvre
les secrets de la myciculture. Il faut compter une
bonne heure, voire une heure et demie pour les
roupes qui ont réservé une dégustation pour
aire le tour du propriétaire : visiter I'exposition
retracant la genése de la Champignonnire,
la boutique regorgeant de préparations a base
de champignons pour agrémenter sa cuisine ou
préparer un apéritif original. On apFrend aussi
Eue saint Bernard qui construisit 'abbaye de
lairvaux résida dans ce petit chateau qui a
conservé un charme historique mis en relief par
les décorations des portes qui rappellent la géo-
métrie des différentes toitures bourguignonnes.
Blandine et Luc Lecherf, qui se sont installés ici
en 2016, partagent volontiers la passion qui les
anime. Des dégustations peuvent étre organi-
sées et, 3 présent, la Champignonniére est aussi
restaurant de ferme-auberge le dimanche midi
sur réservation. Cest dans une salle authen-
tique que 'on déguste les plats de champignons
réparés avec les légumes du jardin du chateau.
rois fois par semaine, La Champignonniére est
sur le marché de Dijon pour venir au plus prés
des mangeurs de champignons de la métropole
dijonnaise. On les trouve a la Halle centrale prés
de I'horloge, le mardi, le vendredi et le samedi
matin. Un acces direct et facile a leurs fameux
champignons. Le must reste de monter au Ha-
meau de Corcelotte pour en savoir plus !

LA FERME AU GRE DU TEMPS @&

3, route des Mousseneux

VERNOT

©0627022132

www.escargot-bourguignon. fr

Les visites s’effectuent sur rendez-vous, d’avril

d octobre.

La ferme hélicicole de Frédéric Marcouyoux a
aussi pour but de faire connaitre au plus grand
nombre I'tlevage des escargots et tout lécosys-
teme quil engendre. Des visites sont organi-
sées devoilant les secrets de la vie de ce curieux
animal et le travail d'héliciculteur. Selon les sai-
sons, visite de 'atelier de production, des parcs
d€levage ou encore ramassage des escargots.
Membre de I'association Ecole en Herbe, Fredé-
ric Marcouyoux valorise sa profession auprés
du jeune public, en collaboration avec les ensei-
gnants dans le cadre de projets pédagogiques.

LE MOULIN DE LEOPAUL

9, rue du Chatel - MONTIGNY-MORNAY-
VILLENEUVE © 03 80 75 63 56

0

Visite sur RDV. Réseau Bienvenue d la Ferme,
présent chez Gamm Vert, épiceries fines,
AMAP, agréé 100% Céte d'Or.

iR

Au Moulin de Léopaul, Emmanuel et Sté-
phanie Raillard cultivent des blés 100% bio
et 100% local. La production de blé, grand
épeautre, petit épeautre et blé de Khora-
san est transformée a la meule de pierre
en farines de 1% choix et pates artisanales
au golt inimitable. Les portes du moulin
sont volontiers ouvertes pour découvrir leur
métier d’agriculteur engagés, visiter ['ins-
tallation et passer a la boutique. La qualité
des farines et des pates séduit boulangers,
pizzerias et restaurants gastronomiques
qui sextasient du résultat obtenu pour leurs
préparations.

DOMAINE PASCAL MURE ¢

2, Grande Rue - VOLNAY

© 09759758 86

www.domaine-mure.com

Vente et dégustations sur rendez-vous. Bienvenue
d la Ferme.

Au domaine Pascal Mure, vous étes toujours
accueilli avec beaucoup d'attention. Pascal et
Violette Mure secondés par leur fils Fabien y en-
tretiennent un sens du partage de la passion de
la vigne remarquable. Le domaine Mure s'étend
sur prés de 9 hectares entre Beaune, Pommard,
Volnay et Monthelie. La production est essen-
tiellement rouge en Villages et Premiers Crus.
Les vins sont vendus a des prix raisonnables.
Un domaine a connaitre pour la qualité de son
accueil qui ne cesse de grandir, au sens propre
diailleurs, puisque les batiments viennent de
sétendre.

©LE MOULIN DE LEOPAUL
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DOUBS

LE VERGER D’ARC SOUS CICON &

Les Cordiers

ARC-SOUS-CICON

© 0676 64 07 85

Ouvert du lundi au samedi de 8h30 a 13h.

Vous trouverez votre bonheur dans le verger
d'Arnaud Pourcelot, producteur de fruits rouges
et de confitures. Venez cueillir directement vos
fruits et repartez avec des confitures maison
au sucre de canne bio. Une activité vraiment
intéressante a faire en famille. S'ils connaissent
sans aucun doute les fraises et les framboises,
que dire du cynorhodon ? N'hésitez pas a appe-
ler quelques jours avant votre passage pour
connaitre la bonne période de cueillette.

L’ABEILLE DU HAUT DOUBS &

route de Mouthiers

AUBONNE

©0381699362

www.abeilleduhautdoubs.fr

Ouvert du mardi au samedi de 9h30 @ 12h et de
14ha 17h30.

Connaissez-vous les cinq produits que l'on
peut obtenir avec I'apiculture ? Miel, cire, gelée
royale, pollen et propolis, vous les retrouverez
tous les cinq sous différentes déclinaisons
dans ce véritable paradis de I'abeille ! Miel au
pissenlit, a 'acacia, au sapin, de montagne, de
tilleul et de diverses fleurs, régalez-vous de ces
douceurs avant de vous servir une rasade d'un
délicieux hydromel. Et si l'apiculture vous inté-
resse, du matériel est a la vente, et vous pourrez
en apprendre bien plus en jetant un ceil a 'éco-
musee juste a cote.

FERME-AUBERGE
DE SAINT-LIGIER % €<

Lieu-dit Saint-Ligier

BAUME-LES-DAMES

©0381840913
www.chambre-doubs-saintligier.com

Réservation impérative.

Coté table d’hdte, vous apprécierez terrines de
lapins, tourtes et fondues Fré arés par votre
hote avec des produits de la ferme. Bue vous
soyez pensionnaire de la chambre d’hdte ou que
vous veniez juste diner parce qu'on y mange
bien, vous y serez bien et servis avec le sourire !
Le dimanche a midi et le samedi a midi, vous
pouvez privatiser endroit (60 couverts pos-
sibles) pour y organiser un événement qui sera
forcément special et personnaliser votre menu !

ASSOCIATION NATIONALE DU
CHEVAL DE TRAIT COMTOIS e

52, rue de Dale

BESANCON

@© 03 81 52 50 45, le matin uniquement
www.chevalcomtois.com

L'association a pour but de perpétrer la race
du cheval de trait comtois. Pour cela, elle veille
aux techniques d'élevage, organise expositions
et concours, et forme des jeunes. Elle sert
également de passerelle entre vendeurs et
acheteurs. Dans les années 1920, il retrouva
sa place dans les caméaa nes franc-comtoises
auprés des paysans. En dépit de larrivée des
tracteurs, il n'a plus jamais déserté le pays et
représente aujourd’hui la premiere race de che-
val de trait en France.

BRASSERIE DU PINTADIER ¢
9, rue Baigue-Henri-et-Maurice
BESANCON
© 0381535697
Brasserie artisanale. Visite sur rendez-vous uni-
quement, y compris en petits groupes. Livraison.
Cette brasserie se singularise par son em-
placement. Jéréme Gloriot et Isabelle Banfi
vous accueillent au rez-de-chaussée de leur
demeure afin de vous présenter leurs biéres
Blut()t typées, jusqu’a 8,2" pour la triple. Les
isontins connaissent bien la biére du Pinta-
dier, mais en dépit de sa taille volontairement
restée modeste, elle sest fait un nom bien
au-dela. La vente se réalise directement, sans
Fublicité. Que du bouche-a-oreille. On la retrouve
ors de divers événements or;anlsés par des
associations locales et on peut la déguster dans
quelques bars d'ici.



DOUBS

LA CREMERIE DU MARCHE &

6, rue Claude Goudimel - BESANCON
© 0381834165
www.restaurant-laffineurcomtois.fr
Du mardi au vendredi de 8h a 13h et de 15h a
19h; le samedi de 8h a 19h; le dimanche de 8h
a13h.
Une fromagerie qui fait une large place aux pro-
duits laitiers en général. Les fromages franc-
comtois ont la part belle bien évidemment. Le
etit plus : le beurre au lait cru avec une grosse
ontbéliarde en relief, délicieux, et le « metton »
a acheter pour faire sa propre cancoillotte. Mais
ne vous fatiguez pas, Pascal Colas est le roi de la
cancoillotte il en produit toute une gamme diver-
sement aromatisée. Vous trouverez également
des spécialités issues de différentes régions
francaises. cest un grand professionnel qui
vous guidera, passionné par ce qu'il fait.

FERME PEDAGOGIQUE LES DEUX
COLLINES &

2, route de Port-Lesney - BUFFARD

© 0683478500

www.les2collines.fr

Fermé d’octobre a mars. Haute saison tous les
jours sur réservation.

Dans un pittoresque petit village, Thomas et
Céline vous accuelllent dans leur ferme céréa-
liére et laitiére comprenant une cinquantaine de
vaches de race montbéliarde. lis vous explique-
ront tout sur la production de lait permettant la
fabrication du comté et du morbier. Les enfants
Fartiront a la rencontre de Couenne et Yvonne,
es poules, Donald et Vénus, les anes, Blan-
Euette la cheévre et Coopadou le bouc, Papillon,

issenlit et Carotte, les lapins. Animations. Aire
de pique-nique.

LES JARDINS DE COCAGNE

3, chemin de la Combe Balland

CHALEZEULE

©0381612276

www.cocagneboutique.org

Ouvert le vendredi de 10h a 19h. Adhésion et
commandes directement en ligne.

Voici 'adresse pour des légumes bio ultra frais
autour de Chalezeule ! Lassociation Julienne Ja-
vel, qui fait partie du réseau des Jardins de Co-
cagne, a éte créée en 1991. Elle a mis en place
des exploitations maraichéres locales tout en
intégrant des personnes en réinsertion. Pas de
boutique mais un st_(stéme de livraison a proxi-
mité de votre domicile. La boutique a Chalezeule
permet de choisir les produits maraichers, mais
offre également une sélection de jus de fruits en
grands et petits formats, réalisés par les chan-
tiers d'insertion de 'association.

PARC POLAIRE &

1, le Cernois
CHAUX-NEUVE
©0381692020
www.parcpolaire.com
Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 18h.
Adulte : 9,50 €. Enfantde 11 a 15ans: 8 £.
Un espace original entre le zoo et la réserve, ou
I'on va a la rencontre des animaux. On appelle
le Val de Mouthe la petite Sibérie frangaise. E’est
tout naturellement 13, dans une ancienne ferme
d’aIEage a 1200 metres d'altitude, dans la forét
du Risoux, que le Parc polaire a élu domicile.
Cétaitil y a plus de 30 ans, a l'initiative de deux
assionnés des chiens de traineau Claude et
illes Malloire qui n'ont pas hésité a renoncer
a la vie citadine et au confort pour vivre durant
14 ans sans électricité ni eau courante, mais
auprés des animaux, en pleine nature. La meute
constituée de chiens du Groenland a donc
aujourd'hui 30 ans de maturité et a trouvé son
é(iwhbre. Les visites durent au minimum 1h30,
elles sont toutes guidées, en contact ou a proxi-
mité immédiate des animaux. Les guides sont
des soigneurs animaliers spécialisés qui vous
feront (J/enétrer dans 'espace de vie de leurs pro-
tégés. Vous découvrirez la ﬁlus grande harde de
rennes occidentale, des chevaux Tarpans, des
aurochs et des yacks. Avec vos guides, vous en-
trerez dans l'intimité du monde animal. Passez
un moment a l'intérieur de la mini-ferme avec
les animaux de la basse-cour, ol une exposition
et un film complétent cette rencontre Fudique.
Un hymne aux meilleurs amis de 'homme par-
ticulierement réussi. Animations spéciales au
moment du brame du cerf. Possibilité de béné-
volat. Biodiversité : le Parc polaire est impliqué
pour la protection du bison d’Europe dans un
programme européen (EEP) délevage et de
conservation d'espéces menacées.

BRASSERIE D'EPENOY ¢
EPENOY @ 03 81 47 68 27
brasseriedepenoy.sitew.fr
Brasserie artisanale. Horaires sur site. Aemporter
ou a consommer sur place. Livraison. Coffrets
cadeaux.
Cette brasserie sest substituée a I'ancien bar-
restaurant du village. Elle est lceuvre d'’Anais
ui a redonné a ce lieu son réle de poumon
économique et social. Elle sest lancee dans
I'élaboration de biéres en fermentation haute,
non filtrées, non pasteurisées et refermentées
en bouteille. Elle fonctionne un peu a I'anglo-
saxonne pour obtenir des mousses légeres,
mais de caractéres. Leau de source est locale,
les céréales grandement comtoises, les hou-
blons alsaciens et anglais. 5 breuvages perma-
nents sortent des brassins dont évidemment
«La Dam’Nais» !
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DOUBS

FERME-AUBERGE DE LA FAYE %¢ €<

FOUCHERANS

© 0381592734
www.fermeauberge-lafaye.com

L'auberge est ouverte, sur réservation, le
dimanche midi. Réservation impérative. Menus de
26€a30¢.

Au bout d’un sentier, a seulement 20 minutes
de Besangon, isolé au ceeur de son jardin fleuri
I'été, blanchi I'hiver, vous découvrirez un havre
de pays qui cultive, depuis plus de 20 ans,
son amour de la nature, sa simplicité, bref,
son authenticité, entre terroir et tradition.... On
se délecte de bonnes viandes, bien cuisinées
et accompagnées de produits frais. Et, si vous
ne voulez pas repartir, vous pourrez passer la
nuit au refuge, dans le calme, loin des bruits de
la ville, et vous réveiller avec un copieux petit
déjeuner!

FRUITIERE DES LACS &

1, rue derriére chez Saget
LABERGEMENT-SAINTE-MARIE

©0381381291

Du lundi au vendredi de 9h a 12h15 et de 16h

a 19h; samedi de 9h a 12h15 et de 14h a 19h;
dimanche de 9h a 12h15.

Fruitiere, c'est le nom donné aux coopératives
fromagéres de la région. Dans celle-cl, on pro-
duit du comté, du morbier, de la raclette et du
saint-théodule. Vous trouverez aussi en maga-
sin de nombreuses salaisons et autres produits
de la région. Vous avez envie d'en savoir plus ?
Des visites sont organisées tous les jours de 9h
a 10h30 vous ‘)ermettant d'assister a la fabri-
cation artisanale de vos fromages préférés. De
quoi plaire aux curieux et aux plus petits ! Une
exposition interactive est également a la dispo-
sition des visiteurs.

FERME-AUBERGE DU RONDEAU $¢ €€

LAVANS-VUILLAFANS
© 0381592584
www.ferme-rondeau.fr
Ouvert du mardi au dimanche le midi de 12h a
13h30 et le soir de 19h @ 20h30. Réservation
recommandée.
La famille Bourdier tient cette ferme-auberge
depuis des lustres et cest toujours un plaisir de
leur rendre une visite gourmande. A la téte d'une
exploitation agricole estampillée en agriculture
biologique depuis 1961, les Bourdier régalent
leur petit monde avec des produits maison qu'ils
§|ISSEHI dans des menus pleins de légumes,
écouverte, douceur et gastronomique : sanglier,
chévre, saucisson, terrine, rillettes et des des-
serts tout aussi savoureux ! Une adresse digne
représentante de ce que l'on attend d'une ferme-
auberge !

DOMAINE DU MOUTHEROT ¢

23, Rue des Granges - LE MOUTHEROT

© 0381582246

www.vindumoutherot.com

Ouvert du lundi au vendredi de 18h a 20h; le
samedi de 10h a 18h; le dimanche de 10h a 13h.
Téléphoner de préférence.

Le domaine compte aujourd’hui 75 ha exploités
de facon responsable, cest-a-dire sans engrais
chimiques, sans désherbants, sans pesticides. Le
chardonnay y régne toujours en maitre en diffe-
rentes cuvées : « Tradition », « Vieilles vignes »..
Un peu de rouge aussi avec la réintroduction du
Pinat nir. Un caveau spacieux permet désormais
I'accueil des groupes, notamment pour la « jour-
née du bourru » en septembre. Ce « Moutherot »
est en tout état de cause un exemple de résur-
rection rurale dans une région ol la viticulture ne
subsiste plus qu'a Iétat de traces.

LA FERME AUX LAMAS &

Rue Général-Donzelot prolongée - MAMIROLLE

© 0699693742

www.la-ferme-aux-lamas.fr

Accés handicapés. Ouvert mercredi, samedi et
dimanche de 14h a 18h.

Une centaine d'animaux de différentes espéces
vous attendent dans cette ferme de 12 hec-
tares. Les enfants sont tout particulierement
comblés grace aux multiples activités. Depuis
le nourrissage, en passant par des ateliers créa-
tifs et découverte sur la laine et la tonte, thémes
choisis en fonction des saisons et de la météo.
Dés 6 ans, ils peuvent partir une journée en
balade avec leur lama, pique-niquer, et suivre
le parcours pédagogique faune et flore. Les plus
grands partiront en randonnées ou bien plante-
Iront leur tente et passeront une nuit auprés des
amas.

FROMAGERIE DU MONT D'0R &

2, rue du Moulin - METABIEF @ 03 81 49 02 36
www.fromageriedumontdor.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h15 et

de 15h @ 19h; le dimanche de 9h a 12h. Visite
gratuite.

Le Mont d'0r a donné son nom & un fromage
réputé et apprécié vendu dans sa célebre boite
ronde en bois. Cette fromagerie propose d’ap-
profondir ses connaissances dans le domaine
du mont d'or. On peut méme assister a la coulée
du fromage. Il y a également le fameux moment
tant attendu de la dégustation. On peut finir la
visite a la boutique, pour acheter ces fromages
dont la réputation n'est plus a faire. Le site Inter-
net permet de retrouver quelciues recettes a
faire a la maison et de faire quelques emplettes
Four retrouver le bon fromage franc-comtois a
amaison !



DOUBS

LES GRENIERS DU MEIX
LAGOR % <€

Meix Lagor

MONTLEBON

© 0381672603

www.meix-lagor.fr

Sur réservation. A partir de 15 a 20 personnes. A

partir de 20€ / personne.

Une autre ferme typique pleine de charme,

Eerdue en pleine nature & 1 100 m d'altitude.
ette auberge, Clest tout un concept, le gite et

les chambres sont aménagés dans un ancien

Erenier tggique, ambiance 100 % finlandaise !
es chambres respirent 'authenticité. On vous

y accueille avec un sourire « grand comme ¢a »,

en sefforcant de vous mettre a laise. La encore,

on peut passer un agréable moment tout en

savourant les nombreux produits du terroir.

LA FROMAGERIE GRILLOT MONTS
ET TERROIRS &

35, place Courbet

ORNANS

©0381215192

www.montsetterroirs.com

Ouvert du mardi au samedi de 9h a 12h30 et de
14ha 19h.

Vous ne pouvez pas ne pas faire étape dans
cette trés réputée fromagerie. Les produits pro-
posés proviennent essentiellement du terroir
comtois. Tout le savoir-faire de la marque Monts
et Terroirs se retrouve, entre autres, au travers
du comté avec un affinage allant de 5 a 34 mois.
Les autres appellations régionales sont trés
bien représentees. Coté épicerie fine : vins du
Jura, sirops, les bieres, limonades, confitures...
Vraiment une trés belle adresse gourmande.

LA FROMAGERIE FRUITIERE
DE PASSAVANT CHAZOT

Grande-Rue

PASSAVANT

©0381604406

Ouvert le lundi, le mardi le jeudi et le vendredi de
9h30a 12h et de 17h30 a 18h30; le samedi de
9h30a 12h.

Cette coopérative laitiére produit, affine (en
partie] et propose son propre Comté et produits
1ssus du commerce local. Doux, fruité ou vieux,
les saveurs enchantent le palais au rythme des
affinages (jusqu'd 20 mois). Du comté mais
aussi morbier, tome de vache frottée au vin du
Jura et aux quatre épices cotoient vins d’Arbois,
miel de Clerval et bieres de la Mouthier-haute-
Pierre. Loffice de tourisme vous propose une
visite découverte en été - sur réservation.

LA BONNE BOUILLE ¢

14, rue du Magasin

PONTARLIER

© 0640599846
www.brasseriebonnebouille.com

100% Bio. Magasin au centre-ville. Livraison
possible (fits sur commandes).

Sébastien Crelier estime que la biere est plus
qu'une boisson, mais un art et qu'avec la sienne
vous n‘aurez plus jamais mauvaise mine ! |l
faut avouer que e jeune brasseur a une «bonne
bouille» qui enjoint plutdt a la joyeuseté. Le
Haut-Doubiste de Pontarlier revenditiue des
biéres pétillantes de gaieté qui interpellent I'ceil
comme le palais. Il les prépare avec des orges
100 % bio. 5 références réguliéres sont dispo-
nibles a la vente, en 33 cl ouméme en fit. Il par-
viendra méme a vous convaincre de tenter un
nouveau dessert baptisé «Biéramistu» !

GAEC ROGNON &

La Baraque des Violons

TARCENAY

©0381867330

Ouvert du lundi au samedi de 10h a 12h et de

15hd 19h30; le dimanche et les jours fériés de

10ha 12h.

Dans cette fromagerie de Tarcenag, VOuSs trouve-

rez des produits tl]lpiques de la region, comme

le morbier et sa Tigne cendrée, ainsi que du
ruyere. Du gruyére ? Il aura bien évidemment
e godt bien affiné du comté, mais I'appellation

dorigine contrlée est stricte : le comté est

nommé ainsi quand le lait est issu de plusieurs

producteurs de la région. O, ici, le fromage est

Erodun uniquement avec le lait de la ferme.
e plus : vous pourrez également acheter du

beurre, des yaourts, des ceufs, de la créme

fraiche et du Homage blanc.

FROMAGERIE-MUSEE &

3, place de la Mairie

TREPOT

©0381867106
www.fromagerie-musee-trepot.fr

Sur réservation.

Cette ancienne fruitiere fondée en 1818 abrite
désormais un musée et une boutique. Une vi-
site permet d'assister a [élaboration du comté,
notamment dans la salle des chaudiéres avec
ses énormes cuves de cuivre. Le tout, accom-
pagné d'un petit film trés instructif, qui séduira
meme les plus jeunes. Ala fin de la visite, votre
comté sera a point ! Et on apprécie d'autant plus
la dégustation de comté et de vin du Jura. Vous
pourrez faire acquisition, entre autres, de livres
sur les fromages. Une belle découverte avant de
découvrir les fruitieres alentour !
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HAUTE-SAONE

LA LUDORE FERME-AUBERGE %¢ €

5, rue des Nouveaux

ABONCOURT-GESINCOURT

©0384687128

www.laludorefermeauberge. fr

Ouvert toute I'année. Tous les jours sur réserva-

tion. Sauf le mercredi.

Au nord de_Jussey, Anne-Francoise Garret et

Laurence Collet ont restauré une ancienne

ferme aux pierres et poutres apparentes. Elles

proposent une cuisine familiale a base de pro-

duits de la ferme. Létablissement organise

aussi de nombreuses animations tout au long

de l'année : brunch le dimanche, marché de

Eroducteurs, soirée cancoillotte, apéros, soirée
ceuf a la biere... Retrouvez les dates sur leur

site Internet. Vous pouvez aussi leur comman-

der des volailles et autres lapins a emporter. On

recommande chaudement cet endroit !

FROMAGERIE MILLERET &

12, route de Choye - CHARCENNE

@© 0384656868

www.milleretfromager.com

Fromagerie familiale depuis 1921. Visites gra-
tuites sur réservation (10 personnes minimum).
Livraison.

Quelle belle maison que cette fromagerie fami-
liale ! Elle célébre ses 100 ans en pleine forme.
4 générations avec Denis a la téte auiourd’hui.
Elle ne collabore qu'avec des fermiers locaux et
emploie prés de 250 Bersonnes ! Ses produits
vous sont familiers : 'Ortolan, le Fin fou, le Rou-
coulons et Roucoulons boisé, le Charcennay et
le 1921. Ce dernier étant le premier affiné par
Henri dans sa cave voici un siécle. En 1991, Mil-
leret rachetait la fromagerie belfortaine Le Fran-
comtois, élargissant ainsi sa gamme avec des
cancoillottes authentiques et subtiles.

VIGNOBLE GUILLAUME ¢

32, Grande rue - CHARCENNE

©0384327722
www.vignobleguillaume.isasite.net

Domaine viticole familial de 50 ha. Ouvert toute
I'année. Horaires sur site. Livraison.

Spécialisée dans le greffage d'arbres fruitiers
depuis 1895, la famille Guillaume sest recen-
trée sur les greffons de ceps mais surtout sur la
vigne et la vinification. Son domaine occupe 50
ha. Elle y produit des vins en IGP «Vins de pays
de Franche-Comté» et «Vins de France», effer-
vescents et tranquilles. Un joyau haut-sadnois
avec moult trésors de cépages pas forcément
comtois. Nous avons, entre autres, été subju-
gués par ce savagnin 2011, élevé sous voile en
piéces durant 6 ans et 6 mois dans les caves
des archevéques de Gy. Digne d'un grand vin
jaune!

DOMAINE BERNHARD-REIBEL ¥

20, rue de Lorraine

CHATENOIS

©03888204 21
www.domaine-bernhard-reibel.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 9h & 19h (samedi
18h]. Dimanche sur rendez-vous.

Le domaine est une adresse attachante pour
son accueil et sa simplicité. Cécile et son fils
exploitent ensemble une superficie de 21 hec-
tares, dans le respect de l'environnement - cer-
tifié en agriculture biologique -, afin d’améliorer
encore davantage la qualité des raisins et des
vins. La diversite des terroirs se retrouve dans
la gamme variée de leurs vins, qui sont assez
exceptionnels. Les vins issus des Vendanges
Tardives et de Sélections de Grains Nobles
sont également proposés a la dégustation. Le
domaine est certifié bio Ecocert.

PARC ANIMALIER DE FOUGEROLLES
SAINT-VALVERT & »

3, Les Granges

FOUGEROLLES

© 0384400641

Haute saison ouvert tous les jours de 14h @ 19h.
Basse saison ouvert de 14h a 18h. Entrée : 2 €.
Enfant: 1 €.

Ce parc animalier de 60 hectares vous donne
une bouffée dair frais dont les Vosges du Sud
ont le secret... Suivez un chemin balisé sur 5km
aller-retour, soit trois heures de balade au coeur
de la forét du parc de Fougerolles Saint-Valbert.
Emerveillement garanti pour les amoureux de la
nature, petits et grands. Plus qu'une balade en
famille, pas tout a fait un zoo. Partez a la décou-
verte des mammiféres communs cerfs sika,
cerfs élaphes, mouflons, lamas, bouquetins,
daims..., des panneaux explicatifs, des ateliers
ludiques, ainsi que douze a%randissements pho-
tographiques agrémentent le parcours. Tout au
Iong de 'année, vous sont proposées des visites
guidées, des ateliers traces et empreintes, dé-
couverte sensorielle, sortie nocturne, et balade
contée. Pour en apprendre toujours plus sur la
forét et ses habitants, des panneaux explicatifs
et des ateliers ludiques agrémentent la visite.
Pour préserver la tranquillité des habitants du
parc, sachez que les chiens et les vélos ne sont
pas admis. Cependant, un sentier entourant le
parc est accessible librement a tous et permet
de profiter de ce bel endroit. Ne cherchez pas
I'accueil aux entrées du parc, car les guides vous
attendent au fil de votre balade pour récupérer
votre ticket, et se feront un plaisir de répondre
a toutes vos questions. Un petit guide Ecobalade
est disponible a l'office du tourisme, a la cabane
d'accueil. Tout au long de I'année, des ateliers et
visites commentées sont proposés.



HAUTE-SAONE

L'BOUT D'CHEMIN &

Chateau Gaillard

GENEVREUILLE

©0384743529

www.gitepaysan.fr

Haute saison ouvert tous les jours de 14h a
16h30 sur réservation. Boutique.

lls accueillent aussi bien les scolaires et les
groupes que les enfants et leurs parents séjour-
nant a la ferme en gite, camping ou yourte,
et ainsi participer aux activités quotidiennes de
la vie a la ferme, gratuitement. Nourrissage des
animaux, fabrication de fromage... Aprés les ate-
liers d'une journée autour des plantes sauvages,
la visite dés groupes se termine par un golter
avec un maximum de leurs produits (miel, confi-
tures, sirops, jus de pomme...]. Balade & dos
d'ane, land’art, dessin avec des plumes doie,
jeux de société sur le théme des animaux.

FORET DU BANNEY &

RD964

LUXEUIL-LES-BAINS

Ouvert toute 'année. Gratuit.

Cette forét domaniale dévoile ses secrets, que
ce soit a pied, a vélo ou bien a cheval. De nom-
breux circuits permettent de découvrir des fon-
taines celtiques. Idéale aussi pour les enfants,
avec des jeux divers et variés, pour se défouler,
pique-niquer, passer un moment en famille. Et
sur le c6té, deux grands enclos abritent des ani-
maux de la forét pouvant étre observés plutdt
facilement en faisant le tour des enclos, via une
petite balade. Vous verrez des sangliers, des
cerfs sika, originaires d’Extréme-Orient. Habi-
tués aux visites, ils s'approchent des grillages.

FERME LIGNY &

10, rue des Tuileries

MELIN

©0384921051

Visite sur demande.

La ferme Ligny produit des fromages au lait
de chévre ou de vache, du beurre, de la créme,
de la cancoillotte, des yaourts, de la viande
!MontbéliardJ etdela volﬁaille. Basée a Melin, la
erme possede deux boutiques, a Vesoul et Com-
beaufontaine. Cette exploitation, qui jouit d'une
belle renommée, est également présente sur les
marchés de la région. La diversification se pour-
suit, depuis septembre 2016, une petite dizaine
de buffles sont venus compléter le cheptel et
la ferme produit de la mozzarella. A découvrir
absolument !

LE POTAGER BIO &

Les serres de la sadne Jolie - PORT-SUR-SAONE

© 0967096882

www.lepotagerbio.eu

Ouvert du lundi au vendredi de 15h a 18h. Détails
sur commandes et livraisons sur le site internet.
Paniers de 8d 12 €.

Marayat et Sylvie produisent des légumes et
des plants certifiés bio dans leur exploitation
de Port-sur-Sadne. Ils pratiquent la vente directe
a la ferme ainsi que la vente sur les marchés du
jeudi et du samedi a Vesoul. Ils proposent égale-
ment des paniers, comprenant entre quatre et
six Iégumes, a récupérer sur place le mardi ou li-
vrés Favec un point de livraison a Vesoul). Leurs
|égumes sont issus de races anciennes afin de
vous garantir le meilleur du godt ! Idéal pour
toutes les recettes de la salade  la soupe ou
encore pour revisiter des recettes anciennes.

LES P'TITS SENTIERS

AN'IMES &

620, Muse - SAINT-BRESSON

© 0384936664

Ouvert toute I'année. Haute saison ouvert tous

les jours de 9h a 16h, sur réservation. Adulte : 6 €.
Enfant: 4 €.

Perrine et Pierrot vous accueillent dans leur
petite ferme d’autrefois. Dans ce charmant uni-
vers de contes et de poésies, les marionnettes
Michel et Bertrand vous invitent a découvrir les
animaux et la vie a la ferme d’'une autre maniére.
Vous pourrez approcher, toucher, nourrir les ani-
maux et découvrir la chévre angora et sa pro-
duction de laine mohair. IIs organisent des ani-
mations a theme, randonnées accompagnées,
sorties nocturnes, veillées contées, jeu de piste,
escape game.

FERME-AUBERGE LA FORGE

D'ISIDORE %¢ €

10, Grande-Rue - VILLERS-SUR-SAULNOT
www.laforgedisidore.fr

Ouvert toute l'année. Le samedi soir ; le dimanche
et les jours fériés le midi et le soir. Réservation
recommandée.

Dans une ancienne forge de 1860, le couple Ro-
bert a installé une ferme auberge qui sent bon
la campagne et I'herbe fraichement coupée...
Les époux tiennent avant tout une exploitation
agricole (une quarantaine de vaches dont le
lait produit de femmental grand cru). lls vous
accueillent le week-end [en semaine pour les
groupes sur réservation] a leur table d’hdtes
pour savourer des spécialités de la région. Gite
etape et chambre d’hdtes ouverts toute 'année
a des prix imbattables.
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JURA

CELLIER DES TIERCELINES &

6, rue Merciére - ARBOIS

© 0384373609
www.lecellierdestiercelines.com

Ouvert du lundi au samedi de 10h30 a 12h30

et de 14h30 a 18h30; le dimanche de 10h30 a
12h30. Tous les jours en été.

Vinificateur hors-pair, Jéréme Arnoux S'appuie
sur 20 ans de vignes et de chais, menant deux
créneaux de front. D'abord un domaine de 15
hectares, pour partie en bio. Puis « Les caves
de la Reine Jeanne » pour le négoce, accueillant
qui plus est les visiteurs sous ses voltes et
ogives médiévales. Difficile de recommander tel
ou tel cru tant chacun est soigné. Nos sens se
sont arrétés néanmoins sur cette «Exception>,
un Arbois rouge trousseau 2018. Un parfum de
fruit frais d'une finesse inouie, conjugué avec un
éventail de souplesse au palais.

DOMAINE ROLET ¢

11, rue de I'Hotel-de-Ville - ARBOIS
©0384660889

www.rolet-arbois.com

Ouvert tous les jours et les jours fériés de 10h a
12h30 et de 13h30 a 19h. Espace dégustation au
centre d’Arbois.

Ce domaine créé en 1942 fut le précurseur des
blancs de caractére et des rouges mono-cépages.
Le domaine Rolet est constitué en AOC Arbois,
ainsi que sous les appellations Chateau-Chalon,
Etoile et Cotes du Jura. Les vendanges sont
faites manuellement pour préserver au mieux le
terroir. Une vinothéque avec des millésimes an-
ciens vous permettra d'acquérir quelques beaux
flacons. Une transmission réussie, dans le res-
pect de ceux qui ont travaillé la vigne tout au long
de ces décenniesrfour que ce domaine devienne
ce qu'il est aujourd’hui : une référence.

BRASSERIE LA MONTAGNETTE ¢

16, rue de la Croix-de-Fer - ARINTHOD

© 0659982262
www.lamontagnette.jimdofree.com

100 % bio. Brasserie artisanale. Visite quidée,
accueil groupes. Dés2,7/0€en 33 cl, 550 €en

75 cl. Futs.

Yassine Amrouni a créé sa micro-entreprise
en 2014 pour atteindre son réve : produire des
biéres typées, naturellement pétillantes et équi-
librées. Défenseur du bio, ses breuvages sont
non filtrés, non pasteurisés et tous issus d'ingré-
dients rigoureusement choisis. Dans son Sud-
Jura, sa production sest intensifiée avec suc-
cés. Ses recettes sont réalisées en suivant ses
coups de ceeur. 4 variantes disponibles &blonde,
ambrée, blanche et brune), toutes certifiées AB
par Ecocert. Terminez votre dégustation par un
panel d'infusions des plus inattendues.

FERME DE LA CHEVRETTE

10, route de Dole

AUMONT

©0384375050

Chévrerie. Production de fromages. Ouverte tous
les jours. Téléphoner de préférence.

En 1985, le couple Donzé reprenait les 30
chévres d'un collegue en cessation d'activité. Le
troupeau a été multiplié par 3 depuis, au fil du
succés rencontré par leur production artisanale.
Les fermiers possedent également des laitieres
montbéliardes. Et les poules paturent aussi
autour de la ferme, Le lait des caprins se trans-
forme en crottins (frais, demi-sec, sec, cendré),
des fromages blancs, des bouchons ainsi que
de la tomme fermiére. Les prix sont trés raison-
nables. Un arrét «emplettes» s'impose auprés
de cette famille a I'accueil exemplaire.

BRASSERIE ROUGET DE LISLE ¢

5, rue des Vernes

BLETTERANS

©03848509 18

www.larouget.com

Réseau Made in Jura. Brasseur et distillateur de

whiskys et vodkas. Visite. Horaires sur site.

Cette brasserie est I'ceuvre de Bruno Mangin

depuis 1994. La Rouget de Lisle fait figure de

« grande sceur » dans le monde de fa bigre
urassienne. 30 références rien que pour elle.
ésormais_une distillerie génere un excellent

whisky vieilli dans des fits de vin du Jura, et

aussi ge la vodka et du gin. Au rayon sans alco-

ol, des sodas : colas « Juracola » et limonades,

dont la « Juralim ». Si vous étes a Lons, vous

retrouverez ces produits au Caveau Rouget de

Lisle place de la Liberté.

VIGNE CONSERVATOIRE &
CHAMPAGNE-SUR-LOUE
www.champagne-sur-loue.fr

38anciens cépages et une caborde reconstituée.
Visible toute I'année gratuitement. Site trés
accessible.

Cette vigne du Haut Val d’Amour, inaugurée le
1¢juin 2019, a recu le prix Renou de 'Associa-
tion nationale des élus de la vigne et du vin. Un
aboutissement pour I'association des vignerons
amateurs emmenés par Christian Maréchal. Les
38anciens plants employés jadis dans la région
occupent la parcelle enrichie d'une caborde {ou
abri] en pierres séches. Site remarquable car |l
plonge sur la vallée de la Loue. Apres avoir fait
connaissance avec IArgant noir, le Béclan et
I'Enfariné, une balade non moins agréable com-
plétera votre visite aux confins du Uoubs.



JURA

LA BRASSERIE DOLOISE ¢

Le Mont Roland - DOLE @ 06 86 26 15 52
www.labrasseriedoloise.fr

Réseau «Made in Jura». 100 % bio. Brasserie
artisanale. Horaires sur site. Dés 2,75 € les 33 cl.
Livraison.

Située sur les hauteurs doloises du mont Ro-
land, cette brasserie se veut «I'héritiere» de
Walter Gysin qui déposa la marque en 1900.
Maria et Fabrice Pannaux y préparent d'excel-
lents breuvages fruits de leurs expériences en
Belgique, Republigue tchériue et Allemagne.
Leurs bieres sont d'ailleurs élaborées selon «les
|ois de pureté allemande>» (eau, malt, houblon,
levure). 8 variantes : blonde, blanche, ambrée
et rousse, brune, india pale ale avec des sobri-
quets amusants. Une terrasse avec petite res-
tauration vous permettra de faire une agréable
pause.

HERIA - PARC ANIMALIER
DU HERISSON e

Val Dessous - DOUCIER

© 0384257295

www.parc-heria.com

De 10h a 18h tous les jours durant les vacances
scolaires. Mercredi, week-end et jours fériés le
reste de I'année.

Voulant préserver un milieu naturel fragile clue
sont les tourbiéres, le Parc Héria, parc animalier
du hérisson, ceuvre pour la conservation de ces
paturages en les valorisant auprés du grand
public. Le parc vous offre une pause nature
pour découvrir les grands herbivores : yaks,
mouflons méditerranéens, cerfs sikas, bisons
d’Europe... Profitez en famille des activités pro-
posées par le parc, et prolongez I'aventure pour
une nuit en tipi ou en roulotte.

PARC ANIMALIER HERIA & »

Val-Dessous

DOUCIER

©0384257295

www.parc-animalier-jura.com

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 18h.
Adulte : 9,50 €. Enfant a partir de 7,50 £.

Ce ne sont pas des hérissons quivous attendent,
mais des yacks, mouflons méditerranéens,
cerfs élaphes et cerfs sika. Et bientot les wal-
labies de Bennett, les daims et les bisons d’Eu-
rope. Activités : godter des bisons, des chiens-
loups, des cerfs et des mouflons, rencontre avec
les patous, le mystére de 'aurochs reconstitué,
le biberonnage des agneaux, un stage de faucon-
nerie. Profitez d'une pause ludique sur le parc
avec le poney-béton, le rallye tracteur, la vache
atraire, le village des Indiens, le lancer de lassos
et le sentier de I'aventure accrobranche.

MAISON SAILLARD

51, Les gros Louis - FORT-DU-PLASNE

© 0625 1669 95

100 % bio. Réseau «Made in Jura». Producteur de
curiosités régionales. Téléphoner de préférence.
Livraison.

Valérie et Rodolphe dynamitent vos sens pour
tous les jours ou vos moments festifs. La Mai-
son Saillard, nichée non loin de Saint-Laurent,
slest d'abord fait un renom avec miels, plantes
aromatiques collectées dans la nature. Elle
aiguise la curiosité, la recherche des alliances.
Toutes des pépites pour mettre en avant le ter-
roir jurassien. Du « Made in Jura » avec I’hgpo-
cras des templiers, les moutardes, les confits
doignons ou d'échalotes, les vinaigres de sava-
gnin, les gelées de macvin ou d'absinthe, les
pates de fruits... Une « torture » bien douce a
endurer !

FROMAGERIE POULET

10, place de I'Eglise

HAUTEROCHE

©0384482832
www.fromagerie-artisanale-jura.com

Fromagerie artisanale spécialisée dans le comté
et le morbier. Ouvert tous les jours. Livraison.
Hervé Poulet a installé sa fromagerie artisanale
dans I'ancienne fruitiére locale datant de 1830.
Le fils Hubert a repris les rénes en 2011, étant
ainsi la 4° génération. Ici, la star est le morbier.
Affiné dans les belles caves vodtées du chalet,
il est réguliérement récompensé au salon de
I'agriculture, étant méme le plus primé de la dé-
cennie. On savoure aussi le comté, la biquette,
la raclette et la tomme du Jura aux arbmes gé-
néreux. Les murs se sont adjoints une boutique
de produits du terrair. Autre adresse a Lons-le-
Saunier, au 39 rue du Commerce.

LA MIELLERIE DE BAUME

3, La Tournelle - HAUTEROCHE

© 061067 35 17

www.mielleriedebaume.fr

Label «Bio cohérence» et certification AB.
Téléphoner (marchés et salons]. Livraison. Pains
d’épices également.

Marie-Pierre Bouly est tombée petite dans un
fiit de miel. Il ne I'a plus quitté, enrichissant son
expérience dans des ruchers amateurs. Lapicul-
trice a repris en 2019 les ruches d'un voisin, Guy
Bailly. Zﬁ] maisonnettes qu'elle a hissées sur le
plateau prés de Baume-les-Messieurs. Installée
en zone « Natura 2000 », ses miels ont I'agré-
ment AB et le label « Bio Cohérence » qui tolere
la nourriture des abeilles uniquement l'hiver.
Son pain d'épices bénéficie de la distinction «
Bio Comtois ». Elle vous proposera aussi de la
propolis, des bonbons et des cires.
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JURA

FROMAGERIE LA FERTE &

19, rue Principale - LA FERTE

© 0384375809

www.fromagerie-laferte.fr

Lundi au samedi de 8h30 @ 12h et de 15h a 19h,
dimanche de 8h30 a 12h et de 17h a 19h; jours
fériés de 8h30 a 12h.

La réputation de cette fruitiere n'est plus a faire :
elle assure l'affinage in situ de sa production
(8 700 meules) qui provient des 3,3 millions
de litres de lait annuels. Les fromagers Pascal
et Mathieu et leurs équipes élaborent 2 appella-
tions, le comté et le morbier, ainsi qu'une tomme
baptisée « La Fertoise » et une raclette. En bou-
tique, on trouve une belle sélection de i)ro_duits
régionaux. Une fruitiére a la page du XXI° siecle,
car elle vient d'installer un systeme de traite-
ment des déchets et des eaux usées aboutis-
sant a zéro rejet de produits polluants.

FERME DECOUVERTE
DE L'ENQUERNE ¢

LEnquerne - LAPESSE

© 0384453856

Haute saison ouvert du mardi au dimanche de
10h @ 19h. Basse saison mercredi et jeudi de 16h
a 18h. Sur réservation.

Cette exploitation de vaches laitieres est instal-
lée dans le Parc naturel régional du Haut-Jura.
Au fil du circuit ponctué d'informations, vous
allez découvrir les animaux de la ferme, ainsi
que des espéces atlfpiques comme le zébu,
les lamas, les chiens loups. Vous pourrez aussi
entrer dans le parc des cabris et des agneaux.
Devenir soigneur, les nourrir et en apprendre
plus sur eux. Balade & poney. Aires de jeux et
de pique-nique. Hébergements sur place, tente,
caravane, chalet.

L'ESCARGOTIERE DU MARAIS &

22, rue de la cueille

LAVANS-LES-SAINT-CLAUDE

©0384421971

www.lescargotieredumarais.ex-flash.com

A contacter avant votre visite.

Vous croiserez bon nombre d'escargots gros et

gris élevés sur la roche. Vous pourrez alors les

observer en plein air mais aussi les déguster :

escargots fraichement cuisinés, terrines des-

cargots, escargottines pour notre plus grand

Elalsm Mais aussi vous Emurrez découvrir les
énéfices médicinaux de la bave de ces petites

bétes a cornes. Eh oui, cette matiére tout 3 fait

gluante est un condensé de vitamines, riche en

antibiotiques ; elle a des pouvoirs réparateurs

sur les brilures et cicatrices. Catherine pourra

tout vous expliquer avec passion !

LA FERME DE CHAMPANDRE &

9, rue de la Cueille

LAVANS-LES-SAINT-CLAUDE

©0363681214

Ferme Iéqumiere, huiles essentielles et eaux flo-
rales. Téléphoner de préférence. Marchés locaux
et magasins bio.

Le couple Briangon-Hillairet cultive légumes
et plantes rue de la Cueille, cela ne s'invente
pas. Un jardin & ciel ouvert. Elle était paysagiste
et lui chargé de mission agro-environnement. lls
font pousser depuis 50 légumes et 10 plantes
aromatiques a 650 métres daltitude. Leur pas-
sion les conduit aussi a collecter des variétés
locales a travers hois et chamFs. Laurent a en
outre aménagé un atelier distillation pour obte-
nir des huiles essentielles et des eaux florales. |l
tire ainsi la quintessence du bleuet, de la camo-
mille romaine, des menthes, des résineux.

PHILIPPE ET KEVIN BUTIN ¢

21, rue de la Combe

LAVIGNY

©0384253626

Vignerons. Accueil sur rendez-vous de préférence,
roupes également. Livraison. De 8,50 a 39 € la
outeille.

Sur 5,5 ha dont 4 en chardonnay et savagnin,

Philippe Butin dispose d'une parcelle en Cha-

teau-@halon. Alatéte du domaine depuis 1980, il

représente la troisieme génération d'une famille

de vignerons. La quatriéme désormais avec son

fils Kevin qui a préféré la vigne au college. Le

blanc savagnin est élevé en pieces de 228 | et

les vins jaunes sub}u%uent les dégustateurs les

plus exigeants. Au fil des récoltes, cette maison

attachante sest aussi forgé une réputation sans

frontiére avec ses rouges, également salués par

les professionnels les plus critiques.

LA FERME DE ROTSY &

36, rue d’Andelot

LEMUY

©0384514282

www.ferme-de-rotsy.fr

Ouvert toute I'année, sur réservation.

Cest une exploitation familiale de 60 chévres
laitires, et cest avec passion qu'ils vous conte-
ront la vie a la ferme. Vous pourrez aussi cares-
ser les chévres et assister a la traite le matin ou
le soir. Coté fromagerie, venez aussi assister a
la fabrication du fromage et faire Erovision de
produits fermiers, ainsi que de nombreux autres
produits issus de l'exploitation. Dégustation de
tomme, mais aussi de saucisson de chévre.
A disposition également, cinﬂ emplacements
gratuits, accessibles aux grands camping-cars,
avec un point d'eau et 'acces aux poubelles.



JURA

MIELLERIE DES HAUTES-JOUX &

Chemin de vie Lambert

LES CHALESMES

© 0384516641

www.mielleriedeshautesjoux.fr

Téléphoner de préférence. Livraison possible.

La philosophie apicole de Julien Favret et de
Laure se resume en une raison environnemen-
tale et la satisfaction de travailler pour soi. Les
apiculteurs occupent une ancienne scierie de-
puis 2013 et ont construit leur miellerie 'année
d'aprés, toute de bois vétue. Les 200 ruches
ont décroché I'appellation « Miel de montagne
du Jura ». En découlent les nectars « fleurs de
montagne », « sapin/forét ». Mais n'oubliez pas
« e pissenlit », la premiére récolte de l'année !

COOP APICOLE DU JURA s

363, rue Victor Puiseux - LONS-LE-SAUNIER
©0384432074

www.cooperative-apicole.fr

Ouvert du lundi au samedi (horaires sur site].
Miels et dérivés, boutique de matériels. Ecole de
formation.

Cette coopérative a vu le jour voici 70 ans. Elle
est le fournisseur de matériels aux apiculteurs
professionnels et amateurs ; mais aussi un outil
d'informations techniques. Son « école de la
Ruche » fait e plein (élevage des reines, fabrica-
tion d’hydromel...) La boutique ouvre au grand
public attiré par les vertus du miel. La gelée
royale et le pollen ctoient les confiseries. Les
savons bios y trouvent leur place, tout comme
des théiéres en forme de ruches, figurines, ser-
viettes, bibelots en bois et des peluches, dont la
célebre Maya. Autant d'idées cadeaux !

FERME DES 20 LACS &

7, rue des Tilleuls

MENETRUX-EN-JOUX

©0645116196

Ouvert tous les jours de 14h a 19h. Entrée : 3 €.

Restauration.

Cest entre petite montagne et plateaux ot 'eau

est partout et lair vivifiant que vous dénicherez

cette ferme atypique, a la fois agricole et bo-

heme. La journée vous pourrez nourrir les petits

anes, les chevres naines et caliner les lapins.

Vous verrez aussi les poules et les canards sar-

celles. Quelques ruches et un élevage descar-

ﬁots agrémentent également le lieu. Les soirs
€té, ils organisent des soirées a théme barbe-

cue-concerts, jazz, rock et variétés. Cest aussi

un lieu d'exposition de toiles d'artistes peintres.

Les camping-caristes sont les hienvenus.

LES SERRES DE NEY &

195, chemin des Vernettes
NEY
©063067 14 14
www.lesserresdeney.com
Champignonniére 100% bio. Ouvert tous les jours.
[Horaires sur site]. Marchés régionaux. Livraison.
Dominique Pascutto et Florian Da Ros ont ouvert
leur champi%nonniére prés de Champagnole en
réoccupant des serres a I'abandon. Epaulés par
Copilote [coopérative d’accompagnements de
ErOJets], ils ont démarré leur culture sur paille
io ensemencée par du mycélium. Les 1000 m*
du site produisent plus de 50 kg par semaine de
pleurotes et de shiitakés, cette espéce dont les
vertus sur la tension et le diabéte sont recon-
nues. La vente se fait au domaine ou sur les
marchés régionaux. Loffre sest diversifiée avec
la vente en sachets, en bocaux et en velouté.

FRUITIERE DU VAL D’AMOUR

4, rue du Bois - OUNANS

©0384377369
www.comtemorbier-valdamour.com

Ouvert de lundi d jeudi 9h-12h et 16h-19h, ven-
dredi et samedi 9h-12h et 15h-19h, dimanche et
jours fériés 9h-11h45.

Voici une coopérative ou il faut faire étape.
Elle réunit 11 fermes, réparties entre Loue et
forét de Chaux. Elle transforme 3 millions de
litres de lait en comtés de 8 a 31 mois d'affi-
nage, mais aussi des morbiers. La boutique en
bois de résineux du pays est animée par Elyse
et Nathalie. A travers la grande baie vitrée, vous
pouvez observer les gestes des fromagers. Vous
pouvez éFaIem_ent acheter des produits locaux
tels que les miels de chez Clerc ou des huiles
artisanales. Lait cru oblige, pensez a la créme,
au beurre de baratte, sans oublier les faisselles.

DOMAINE GRAND ¢

139, rue du Savagnin - PASSENANS
©0384852888

www.domaine-grand.com

Du lundi au samedi. Caveau fermé les dimanches
et week-ends de janvier @ mars. Vente en ligne sur
le site web.

Soucieux de I'environnement, Emmanuel et Na-
thalie gerent depuis 2018 les 9,5 ha du domaine
en culture biologiﬂue. Leur exigence se prolonge
pendant les vendanges ol le temps n'a plus
dimportance, la juste maturité de chaque par-
celle est attendue pour la cueillette des raisins.
La récolte se fait par sélection manuelle des rai-
sins ot le regard a toute son importance, puis la
vinification fait objet d'un suivi rigoureux. Les
vins sont élaborés avec le moins d'intrants pos-
sible afin de préserver la matiére premiére et les
jus. On trouve aussi des vins nature.
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JURA

BADOZ FROMAGES ET VINS

19, place des Déportés - POLIGNY
©0384374842

www.domaine-badoz.fr

Fromagerie artisanale. Vigneron 100 % bio.
Horaires sur site. Groupes sur réservation. Livrai-
son, boutique en ligne.

Chez les Badoz on est fromager dans le Doubs
depuis 1830 et vigneron polinois depuis 1659.
Benoit a repris le domaine aprés son pére Ber-
nard. De retour sur ses terres, il cultive sa vigne
en conversion bio. Pour des raisons de confort,
la clientele de groupe est reque au magasin du
centre, en association avec la fromagerie. Celle-
ci comme le vigneron est réguliérement primée.
Benoit est a I'honneur cette année : Grand prix
d'Excellence au Concours général agricole de
Paris. Récompense supréme [ 5 médailles dont 4
d'or ces 3 derniéres années). Chapeau 'artiste !

SYNDICAT INTERPROFESSIONNEL
DU MORBIER &

Avenue de la Résistance

POLIGNY

www.fromage-morbier.com

Syndicat de défense de ce fromage AOP 2 000
producteurs, 50 ateliers, 10 affineurs. Concours
officiel annuel.

Cet organisme défend ce fromage, autre fierté
régionale avec le comté. Il est froduit sur
le Jura, le Doubs, une partie de I'Ain et de la
Sadne-et-Loire, bénéficiant d'une AOP (Appel-
lation d'origine Erotégée]. Les 2 000 éleveurs
des races montbéliarde et simmental générent
annuellement 11 000 tonnes en fromage au lait
cru ou pasteurisé. Chaque année se tient a Mor-
bier le concours officiel qui distingue les plus
belles réussites, l'occasion dune belle féte !

COMPAGNONS DU MIEL &

Route de Besangon - PORT-LESNEY
©0384378020

www.naturalim.fr

Ouvert lundi au vendredi: 9h a 12h30 et de 13h30
a 17h30. Livraisons. Visite gratuite de I'atelier
pour les groupes.

Cette miellerie exerce a Port-Lesney. Elle se
situe en réalité prés de Mouchard. Des gens du
cru lui apportent leurs miels depuis 1958. Late-
lier sest adjoint une vitrine afin de promouvoir
le précieux liquide. Ici, respect des techniques
apicoles traditionnelles, ruches en bois et
extraction a froid. Acacia, tilleul, sapin, fleurs
sauvages, foréts... la palette est vaste, sou-
vent catégorielle : miels de pays (comme pour
les vins) et miels bio et équitables. A tester : le
miel brut de ruche, a la fois rustique, a la texture
croustillante et au godt de cire.

MIELLERIE JURABEILLE

26, route de Loulle - SAFFLOZ

©0384257190

www.jurabeille.com

Ferme apicole. Ouvert du lundi au samedi. Livrai-
son. Egalement pain d'épices, bonbons, créme
beaute,...

Cette miellerie familiale est quinquagénaire. Au
départ, Jean Verjus son fondateur, fabriquait
des ruches en bois. La miellerie bourdonne prés
du lac de Chalain. Les fils Jean-Francois et Oli-
vier en assurent la reléve depuis 1996. Leur ru-
cher compte 600 casiers en 22 emplacements
en monta%ne et en plaine. Au magasin, vous
trouverez les classiques de forét, sapin, aca-
cia, fleurs mais aussi les miels de tilleul et... de
mirabelle ! Les férus de produits dérivés se tour-
neront vers le pain d'épice, bonbons, propolis a
macher ou en gélules, gelée royale et pollen.

LE VERGER D'HYMETERIUS &

SAINT-HYMETIERE

©0384480571

croqueursjura.weebly.com

2 € par éleve la demi-journée.

Ce verger a la particularité d’abriter 30 especes
de pommiers, mais aussi quelques poiriers
(Cure, Catillac], pruniers, cerisiers ainsi qu'un
cognassier et un pécher de vignes. Cest I'as-
sociation des « Croqueurs de pommes » du
Jura-Petite Montagne qui I'anime. Son but ?
Sauvegarder des variétes de Fommes locales,
souvent anciennes, maintenir la diversité et les
faire connaitre au plus grand nombre. Des initia-
tions au godt, a la plantation, a la taille et a la
greffe. Le calendrier détaillé est disponible sur
son site. Un exemple a suivre.

DOMAINE DU TOURILLON ¢

58, route du Revermont

SAINT-LOTHAIN

©0384373286

Sur rendez-vous de préférence. De 12€ a 30€ la
bouteille.

Ne cherchez pas chez lui de vin « standard ».
Pour Dominique Poitou, qui travaille tous les
cépages du iura, la force des vins du Rever-
mont, cest d'abord leur caractére a nul autre
pareil. Installé depuis 1973 a Saint-Lothain, il a
défriché une bonne partie de ses 4 ha avant d'y
planter sa vigne. Lhomme est un ambassadeur
du terroir jurassien et du savoir-faire des viticul-
teurs de la région. La philosophie de la maison
est de laisser le temps au temps et vingt ans
apres, ces pépites liquides ne prennent pas une
ride. Godtez absolument leur vin jaune !



JURA

LA FERME SPIRULINE &

Chemin des Bouteillers - SALANS
©0687057132
www.spirulinedujura.com
Boutique ouverte du lundi au samedi (fermé le
mercredi en 6té). €t sur rendez-vous pour les
visites.
Florence et Nicolas se sont Fris de passion
our la spiruling, cette micro-algue (3 fois plus
ine quun cheveu? forte de 11 vitamines et 8
minéraux, a laquelle on attribue de nombreuses
vertus. A Salans, la spiruline profite d'une eau
de qualité, tempérée entre 20 et 40 °C que
réceptionnent 3 bassins de 100 m? sous une
serre de 1 100 m?. Lexploitation est autonome
en énergie. Aprés récolte et séchage, la spiruline
est conditionnée sous forme de paillettes. Vente
directe. Testez les paillettes avec des rillettes de
sardine, du fromage blanc, du guacamole...

SPIRULINE DU JURA &

Chemin des Bouteillers - SALANS
©0687057132
www.spirulinedujura.com
Ferme aquacole. Visite guidée sur rdv. Horaires
sur site. Boutique en ligne. Dés 17 € les 100 g.
A5 km de Dampierre, le couple Sarrazin a créé
sa ferme aquacole. Elle produit de la spiruline
100 % naturelle. Hyper concentrée en éléments
nutritifs, cette micro-algue verte, légérement
bleutée, fine comme un cheveu, se eveloppe
dans des eaux douces, tempérées, peu salees.
Ses vertus médicinales ont eté découvertes par
les Aztéques. Reconnue parmi les aliments les
lus complets. Recommandée pour les sportifs,
emmes enceintes, végétariens... Elle S'incor-
ore dans moult recettes (rillettes de sardines,
romage blanc, guacamole...], et méme en tar-
tine.

LES RUCHERS CLERC &

33, rue de Bersaillin

SELLIERES

©0384855205

Apiculteur. Téléphoner de préférence. Livraison.
Dés 8,50 £ le kilo.

Que ce soit a lextérieur vers ses ruches ou a
Iintérieur dans son laboratoire, vous trouve-
rez Philippe Clerc en blanc. En combinaison
ou en blouse. Le miel de cette dynastie est
une longue histoire, Philippe étant le dernier.
Entre Revermont et Bresse, il déploie ses 350
«maisonnettes> sur 12 sites. Ses «ouvrigres»
lui leguent des miels de printemps, de fleurs,
d'acacia, de montagne, de tilleul et de sapin.
Vous pourrez golter la gamme y compris ses
bonbons au miel, la recette du grand-pere. On
relévera également la volonté de maintenir des
prix trés sages.

LES VERGERS DE SELLIERES &

41, rue de Bersaillin - SELLIERES
©0384259175
www.vergers-de-sellieres.com
Producteur de pommes, cerises, poires, vinaigre,
jus de fruits, confitures. Téléphoner de préférence.
Depuis la reprise de ce domaine, Laura et Nico-
las Mathon l'on engagé en reconversion biolo-
gique. Leurs 12 ha hebergent pommes, poires,
cerises et fraises. Les particuliers cueilleurs
peuvent y choisir entre autres 23 variétés de
pommes mais aussi du jus et du vinaigre de
cidre, des confitures, des compotes. De nou-
veaux services voient le jour en 2021 avec un
distributeur de fruits frais et l'achat d'un pres-
soir. Celui-ci permettra a tout a chacun de venir
extraire le jus de ses fruits. 1 600 arbres vont
lgnF?utre enrichir le verger d'ici 2022 pour élargir
offre.

LE POTAGER DE LA SALINE &

5, Rue de la Saline

VILLERS-FARLAY

© 0662981009

Ouvert le mardi et le jeudi de 17h a 19h ; le samedi
de 10hd 12h.

Depuis 2 ans Lucie et Denis Pouret ont lancé
leur jardin dans ce petit chef-lieu de canton
aux portes d’Arc-et-Senans et sur la route de
Salins-les-Bains. Leurs légumes y croissent no-
tamment sous 60 ares de serres. La démarche
est « bio ». Tous sont cultivés a la main. La
cueillette débute par les salades et radis, puis
les courgettes, les concombres, les tomates, les
poivrons ; les aubergines pour s'achever par les
carottes. Le couple privilégie de surcroit la vente
directe. En prime, ce potager vous réserve un
accueil souriant et de bons conseils.

LA MAISON DU MIEL s

33, Grande rue

VILLETTE-LES-DOLE

© 0673858855
www.bienvenue-a-la-ferme.com

Ouvert le mercredi et le samedi de 9h a 12h. Visite
possible les autres jours sur rendez-vous.
Apiculteur amateur pendant quelques années
et administrateur de la coopérative de Lons-le-
Saunier, Frédéric Perchat vole de ses propres
ailes depuis 2006 a Villette-les-Dole. Avec ses
300 ruches, Frédéric ne produit que des miels
jurassiens en « apiculteur transhumant » tel
qulil se définit. 8 miels différents issus de ses
ruches qu'il pose de la plaine a la montagne ;
du pissenlit au sapin, cest a dire entre 250 et
800 métres daltitude. Le professionnel vous
communiquera sa passion a l'occasion de votre
visite et d’une bonne dégustation.
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NIEVRE

LES RUCHERS DU MORVAN &

D37

CHATEAU-CHINON-CAMPAGNE

©0386780243
www.achat-nivernais-morvan.com

Ouvert tous les jours de 10h a 12h et de 14h a
18h. L'été en continu de 10h a 19h.

Une entreprise familiale soucieuse de conserver
le savoir-faire traditionnel et de produire des
miels de qualite. Dominique et Jean-Jacques
Coppin vous font partager 'amour de leur région
et de leur travail en vous faisant visiter Teur
miellerie. Les petits peuvent en prendre plein
les yeux en découvrant tous les secrets de ce
nectar sacré venu des fleurs et des abeilles. Les
miels et autres produits dérivés, tel le fameux
pain d'épice, sont absolument a mettre dans
vos paniers gourmands ! Une adresse que l'on
apprécie sans mot dire.

LES COTEAUX DU GIENNOIS e
COSNE-COURS-SUR-LOIRE
Vignoble ancestral de Loire, les coteaux de
Cosne et de Gien ont traversé les ages sans que
la culture de la vigne ne cesse. Trois roduits%é-
néficient d’une AEC :les rosés, les blancs du cé-
ga%e Sauvignon et les rouges qui représentent
2% de la production et sont issus d'un assem-
blage de Pinot noir et de Gamay. S’étendant
désormais sur prés de 200 ha, le vignoble des
Coteaux du Giennois se répartit pour deux tiers
Erés de Cosne-Cours-sur-Loire et un tiers sur le
oiret limitrophe. Des visites guidées sont orga-
nisées par les différents Offices de Tourisme.

FERME DE PORT-AUBRY &

COSNE-COURS-SUR-LOIRE

© 0386266361

www.ferme-portaubry.fr

Ouvert toute I'année. Traite tous les jours dés
15h30.

La ferme est réputée grace a son crottin de
Chavignol, issu des 400 chévres de la ferme.
On s'attache surtout @ montrer a la jeune géné-
ration la vie de la ferme, a travers la découverte
des animaux. Il est possible de visiter librement
la ferme, de rendre visite ainsi aux chévres,
vaches, yacks, chevaux, ane, moutons, cochons
noirs... Un lieu plein de vie ! Sur place, une fabu-
leuse épicerie, avec plus de 600 références,
ou vous aurez la possibilité d'acheter des fro-
mages, des produits du terroir local et des pro-
duits découvertes venus des quatre coins de
France.

FERME DU PORT AUBRY &

Port-Aubry - COSNE-COURS-SUR-LOIRE

© 0386266361

www.ferme-portaubry.fr

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 15h

a 19h. Dimanche et jours fériés de Sh a 12h et de
16h @ 18h. Boutique.

Du lever au coucher du soleil venez découvrir les
400 chévres de la ferme dEmmanuel et assis-
ter a la traite deux fois par jour pour produire les
fameux crottins de Chavignol. Elles se feront un
plaisir de vous manger dans la main, si vous leur
apportez quelques grains de mais. Il n'y a ﬁas
que les chévres qui aiment le pain, les vaches
écossaises avec leurs grands poils roux cachant
leurs yeux, et leurs cornes immenses en raf-
folent encore plus. Prenez un bon sac de pain
sec pour nourrir poules, cochons, oies, canards,
moutons, lapins, chevaux, anes, et le furet.

FOIE GRAS COUDRAY OZBOLT &

La Bretonniére

DONZY

© 0386394765

Accueil tous les jours de I'année, uniquement sur

rendez-vous.

Frédéric Coudray éleve des oies et des canards
en totale liberté, nourris aux céréales et gavés
au mais. Sont produits sur place a la ferme,
des produits frais, des conserves artisanales,
et notamment les foies gras entiers et confits,
que l'on retrouve sur les foires et marchés de la
région. Une visite de Iexploitation est possible
sur rendez-vous. Enfin, ne manquez pas le ren-
dez-vous annuel et incontournable depuis de
nombreuses années, le marché a la ferme ou
ont lieu des animations a la ferme et un repas
fermier autour des étals de producteurs locaux.

LA CHEVRE'RIT D’AMANDINE &

10, rue des Grands-Buissons

GARCHY

©0386215144

Ouvert toute la semaine de 10h a 12h et de 17h30
a 19h.

Sur 2,4 hectares, lélevage d’Amandine com-
Frend une soixantaine de chévres alpines dont
'intégralité du lait est transformée en crottins
fermiers, crottins fermiers aromatisés, petites
pyramides, grandes pyramides cendrées, fro-
mage a tartiner, fromage blanc, yaourts, tomme
de chévre... Et depuis peu, ouverture d'un atelier
de volailles avec des poules pondeuses. Venez
en famille découvrir ces savoir-faire lors d'une
visite conviviale et chaleureuse. En début de
saison, faites plaisir aux enfants en venant voir
les chevreaux qui caracolent dans leur enclos.



NIEVRE

AGROPOLE DU MARAULT &

MAGNY-COURS

© 0386210860

Ouvert toute I'année.

Cette vitrine de la race charolaise se veut
avant tout un lieu de rencontres et déchanges,
ouvert au grand public, pour la promotion de la
race et la qualité de la viande, mais aussi une
mise en lumiere des énergies renouvelables.
Le site présente de nombreuses structures
qu'il est possible de visiter lors dune approche
technique, afin d’aborder les différentes activi-
tés présentes a 'Agropdle, telles que le hall de
vente, le hall d'exposition, le laboratoire... ainsi
qu'une rétrospective sur Ihistorique de la race
charolaise.

FERME DE LA PETITE
FONTAINE &

2, rue Fontaine - MHERE

© 0386474056

Ouvert du mardi au samedi de 9h @ 17h. Réserva-
tion des produits vivement conseillée en période
de fétes.

La maison Rabuat assure la production fermiére
de canards mulards, élevés sur lexploitation
dans des parcs herbagés : diverses sortes de
foies gras de canard et conserves artisanales
sont ici fabriquées. Ces produits naturels sont
expédiés dans toute la France. Parmi les spé-
cialités, on trouve du saucisson au foie gras,
du magret de canard fourré au foie gras, des
plats cuisinés. La ferme mérite un détour pour
son accueil trés sympathique et ses produits de
grande qualité.

LA FERME DU BOUEJO

Beaumont, 58230 Alligny-en-Morvan (France)
©0784021928
www.fermedubouejo.com
contact@fermedubouejo.com
Arretrouver sur le marché d'Alligny les vendredis
soirs.
Céline Houde, maraicheére bio, ceuvre sur son ex-
Eloitation de 1 ha ot sont cultivées de trés nom-
reuses variétés de [égumes, dont des légumes
locaux et oubliés tels Te bouejo, un haricot sec
du Morvan autrefois trés largement cultivé. Une
méthode de culture basée sur du paillage per-
manent, et une vente en circuit court, favorisant
la vente directement a la ferme et sur les mar-
chés locaux. Des paniers composés sont aussi
disponibles et se diversifient en fonction des
saisons. Une belle initiative a encourager, et une
maniére de découvrir les cultures locales !

HO ! PRODUCTEURS &

9 bis, rue de Ravelin

NEVERS

©0386239526

Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 12h30 et de
14ha 19h; le samedi de 9h @ 19h; le dimanche
de 9ha 12h.

Un établissement regroupant les productions
des Vergers des Beaumonts, des Eleveurs de la
Charentonne et de la Ferme de Port Aubry (58).
On trouve ainsi des fruits et des légumes, des
pieces de boucherie et de la charcuterie d'ori-
gine fran?.alse, ainsi que des fromages. Le choix
et la qualité sont au rendez-vous. On apprécie
la possibilité de commander des [Janlers de
fruits et légumes de saison, et aussi 'amplitude
d'ouverture du magasin : de quoi faire le plein
de produits sains tous les jours de la semaine y
compris le dimanche matin !

0 LIEU BRASSERIE ARTISANALE
DE LOIRE EN BOURGOGNE ¢

40, rue Paul Vaillant Couturier

NEVERS

© 0660454134

https://olieu.fr

Ouvert le jeudi et le vendredi de 17h a 19h. Ou

surrdv.

I ne peut y avoir plus Neversoise que cette bras-
serie installée au cceur de la cité ducale ! O Lieu
Brasserie Artisanale de Loire en Bourgogne est
une brasserie artisanale 100 % biologique, uti-
lisant du malt francais bio, du houb%on bio et
des levures sans DEM. Pour satisfaire tous les
?alais, Daisy la blonde légére, Circé la rousse
umée, Hilda la blanche de t?pe Allemande, Ish-
bella blonde dorée, Georges 'ambrée et Georges
IIla brune cuivrée sauront tarir toutes les soifs !

FERME-AUBERGE DU VIEUX
CHATEAU % €€

7, rue Charles-Roy

OULON

© 0386680677

www.vieuxchateau.com

Ouvert toute I'année. Tous les jours. Réservation
impérative. Menus de 21 € a 28 €.

Catherine et Tony Tilliot sont heureux de vous
convier autour de leur table gourmande, ot la
Nievre est a 'honneur ! Aussi authentique que
leur ferme (XII=XV® siécles], leur cuisine est
riche des saveurs du terroir. Vous apprécierez
notamment les terrines de campagne, le foie
gras maison, le lapin en gibelotte ou encore le
gigot accompagné de pommes de terre pay-
sannes. Tout est issu des produits de la ferme,
directement du producteur au consommateur !

=
(=]
(=]
=
(-]
(=]
(1]
=
m
r
=
=
=
o
=
(!
[w]
(=]
<9
o=
e




Sl
[=
=
(=]
&
(2]
==}
o
=
<<
=
55
(22
=
[~
(=]
(L}
[
=3
(=]
m

NIEVRE

DOMAINE F.TINEL-BLONDELET ¢

La Croix-Canat

POUILLY-SUR-LOIRE

© 0386391383

www.tinel-blondelet.com

Ouvert toute I'année.

Au cceur de cette propriété familiale qui sétend
sur 15 ha, Annick Tinel perpétue une tradition
vieille de six générations. Elle se sert de la
diversité des terroirs pour produire des vins
différents, proposés parmi des cuvées toutes
personnalisées, comme I'Arrét Buffatte 2007, is-
sue de vieilles vignes et trés tFpée. Soulignons
la derniére médaille obtenue lors du Decanter
World Wine Awards 2019, la médaille de bronze
pour le Sancerre Blanc 2018.

DOMAINE FIGEAT EDMOND
ET ANDRE ¢

21, rue René-Couard

POUILLY-SUR-LOIRE

©0386391939

Ouvert toute I'année.

Producteur de pouilly-fumé et pouilly-sur-loire

depuis neuf générations, le domaine est une

exploitation familiale qui a su préserver avec

rigueur les savoir-faire traditionnels pour pro-

duire des vins de qualité, dont la cuvée La Chau-

niennes qui a notamment été récompensée. La

dégustation de ces nectars se fait au caveau, en

individuel ou en groupe sur réservation, o I'on

Eeut également S'approvisionner en bouteilles.
e domaine adhére ala charte « Vignerons Indé-

pendants de France ».

DOMAINE MASSON BLONDELET ¢

1, rue de Paris

POUILLY-SUR-LOIRE

©0386390034

www.masson-blondelet.com

Vente et dégustation d la propriété.

Ce domaine de 21 ha de vignes en AOC Pouil-
ly-Fumé ou Sancerre ne cesse de produire,
millésime aprés millésime, de génération en
génération, des cuvées tout aussi agréables
qu'abordables. De trés nombreuses médailles
aux grands concours nationaux sont a mettre
au palmarés du domaine. Pierre-Francois et
sa sceur Mélanie, 7¢ génération a la téte du
Domaine Masson-Blondelet, poursuivent cette
« viticulture propre » initiée par leurs parents
ilya Flus_de 40 ans. Laccueil est chaleureux
et professionnel, et vous pourrez déguster ces
nectars directement a la propriété.

DOMAINE SERGE DAGUENEAU
ET FILLES ¥

Les Berthiers
POUILLY-SUR-LOIRE
©0386391118
www.s-dagueneau-filles.fr
Ouvert toute I'année.

Depuis plus de 4 générations, la famille Dague-
neau se transmet le savoir-faire hérité de leur
aieule Léontine. Ce sont les filles qui aujourd’hui
perpétuent les traditions dans le respect des
sols. Aux 17 ha plantés sur le versant des co-
teaux de Pouilly-sur-Loire et de Saint-Andelain,
S'ajoutent les 2 ha des Montées de Saint-Lay.
Avec des pratiques agricoles raisonnées et des
assemblages harmonieux, leurs vins affichent
une palette de nuances subtilement fruitées
aux arbmes complexes.

MAISON SAGET LA PERRIERE ¥

La Castille

POUILLY-SUR-LOIRE

© 03863957 75

http://sagetlaperriere.com

Ouvert du lundi au vendredi de 8h a 12h et de 14h
a 17h30.

Depuis des générations, la famille Saget exploite
quelques 360 ha de vignes. Les vignes se déve-
loppent sur un terroir de prédilection qui profite
dune excellente exposition et d'un microcli-
mat favorable. Les vignes sont agées de cing a
trente ans et donnent des vins a fort caractére,
issus d'une culture raisonnée et d'une vinifi-
cation a la pointe de la technologie. Visite gui-
dée, dégustation et initiation possibles. Notez
aussi que le domaine propose une découverte
enotouristique « Loire et Terroirs », véritable
voyage au cceur des vignes du Val de Loire.

LE VIGNOBLE DE POUILLY-

SUR-LOIRE &

POUILLY-SUR-LOIRE

La culture de [a vigne régne ici en maitre. Bénéfi-
ciant d'une AGC depuis 1937, le vignoble sétend
sur un peu plus de 1 200 ha et concerne, avec
Pouilly-sur-Loire, les communes de Garchy,
Saint-Andelain, Tracy-sur-Loire, Saint-Martin-
sur-Nohain, Saint-Laurent-'Abbaye et Mesves-
sur-Loire. Les cépages chasselas et sauvignon
senrichissent de la %éologie des sols pour don-
ner au vin son godt de pierre a fusil. La Tour du
Pouilly-Fumé est le digne représentant de cette
culture viticole.



NIEVRE

DOMAINE MICHEL REDDE
ETFILS ¢

La Moynerie

SAINT-ANDELAIN

©0386391472

www.michel-redde.fr

Ouvert toute I'année.

Depuis des générations, I'exploitation familiale
est implantée sur le domaine de La Moynerie,
au ceeur du vignoble de Pouilly. Des 40°ha de
vignobles, situés sur les coteaux dominant la
Loire naissent des vins riches et harmonieux.
Mais le fleuron du vignoble est a chercher dans
les vignes plantées sur la butte de Saint-Ande-
lain et dont le terroir argilo-siliceux donne cette
minéralité a l'excellent pouilly-fumé. De belles
cuvées et des vins généreux a découvrir !

DOMAINE PATRICK COULBOIS ¢

Les Berthiers

SAINT-ANDELAIN

© 0386391569

www.patrick-coulbois.fr

Ouvert toute 'année sur rendez-vous.

Issu d'une longue lignée de vignerons, Patrick
Coulbois est installé depuis pres de 40 ans sur
les coteaux de Saint-Andelain, particuliérement
réputés pour leur terroir d'argile a silex. Son
vignable de 8 ha produit des vins a la typicité re-
connue, comme la cuvée « les Cocques », par-
ticulierement représentative du type « pierre
a fusil », qui fait la spécificité du terroir local.
Cette cuvée a été maintes fois distinguée et
récompensée, a limage des autres crus que I'on
rencontre sur les meilleures tables ! Boutique
en ligne et visite sur rendez-vous.

L’ETANG TAUREAU &

RD20

SAINT-BRISSON

Ouvert toute 'année. Accés libre.

Situé sur le domaine de Saint-Brisson prés de
la Maison du PNR du Morvan, Iétang a €té créé
avant la Révolution pour permettre le flottage
du bois vers |a capitale. Baladez-vous dans les
grandes prairies tourbeuses, en suivant un
parcours pedago%que spécial nature composé
de panneaux explicatifs sur la faune et la flore
typiques du Morvan. Tout pres de Itang, vous
apercevrez des vaches rustiques appelées
Highlands Cattles paturant certaines parcelles.
Leur long pelage leur donne un air trés sympa-
thique, mais attention a leurs grandes cornes en
forme de lyre.

LE RUCHER DE L'ECOLE &

Solo

SAINT-LEGER-DE-FOUGERET

© 0386850947

Depuis deux Fénérations, ces «bergers des
abeilles» récoltent, sur les monts du Morvan,
le miel des abeilles dites «noires du pays».
Chrgstelle et William ont installé leur mielle-
rie dans I'ancienne école communale, et vous
garantissent une fabrication de 7ualité dans le
respect de I'art apicole. Laissez aller votre gour-
mandise en choisissant parmi les nombreux
miels, Ies(fains dépices, le pavé au miel, le
gateau médiéval, la créme de nougat version na-
ture ou marrons glacés, et autres savoureuses
gourmandises. Visite de la miellerie sur RDV.

LA CHEVRERIE
DE LA FILLOUSE &

9, rue des Ecoles - SUILLY-LA-TOUR

© 0684985374

Du lundi au mercredi et samedi de 9h a 12h et

de 17h a 19h; jeudi et vendredi de 17h a 19h;
dimanche de 9h a 12h.

Au ceeur de la vallée du Nohain, la chévrerie de
la Fillouse est une belle escale pour découvrir
les bons fromages de chévres de la région. Ici
Raphaél Bourdon produit Iui-méme a partir du
lait de ses chévres crottins, blches, pyramides
etautres bouchons... des fromages qui trouvent
leur place aussi bien en apéritif que dans
de bonnes salades ! Sur place, il est possible
de venir faire une visite de la chévrerie 'été, de
faire une dégustation et d'acheter bien entendu
les produits.

CHEVRERIE DE CHEUGNY &

2, rue Pierre-Brossolette

VARENNES-VAUZELLES

© 06681028 03

Fermé de décembre a février. Ouvert mardi, ven-
dredi et samedi de 10h a 12h et de 14h a 19h.
Venez rencontrer des chévres alpines chamoi-
sées : on vous contera la fabrication du fromage
de chévre au lait cru et entier. Crottin nature
et aux aromates, pyramide cendrée, fromage
blanc, apérichévre nature et aux aromates,
brique cendrée, crottin sans sel... Le lait uti-
lisé est produit exclusivement sur 'exploitation.
Certains fromages sont médaillés au concours
régional de Bourgogne. Vous verrez aussi la pro-
duction d’articles en mohair issus du troupeau
de chévres angoras. Suivant les transforma-
tions : pelotes de toutes les couleurs, chaus-
settes, echarpes.
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SAONE-ET-LOIRE

PARC AUX SANGLIERS &3

ANOST

Ouvert toute 'année. Accés libre. Gratuit.

Sur les hauteurs du Morvan sétend la vaste
forét domaniale d’Anost dans laquelle a été
aménagé un parcours sur 20 hectares, et dont
certains des hdtes sont des sangliers et leurs
marcassins. En général, il nest pas trés facile
de les observer dans ces vastes espaces syl-
vestres, mais la ce sont eux qui viennent vers
vous en espérant quelques friandises, généro-
sité qui n'est pas proscrite par les gestionnaires
venant nourrir regulierement ce cheptel dont
la densité est bien sdr trop forte pour qu'ils
puissent se nourrir entiérement seuls dans le
milieu naturel.

BALADES ET RANDONNEES
EN AUTUNOIS MORVAN ¢

13, rue Général Demetz - AUTUN

© 0385868038

www.autun-tourisme.com

Accés libre toute I'année. Application «Onprint»
gratuite.

Nichée en Bourgogne du Sud, sur les contreforts
du Morvan, 'Autunais est une région naturelle
dont la richesse sexprime au travers de ses
paysages. Sa diversite offre a la fois de vastes
étendues de foréts sur les hauteurs mais aussi
des bocages dédiés a I'élevage en plaine. Ce
sont ainsi des centaines de sentiers balisés qui
vous attendent, a pied, a cheval ou a VTT. Choi-
sissez de randonner connecté avec I'applica-
tion «Onprint> et laissez-vous guider a votre
rythme !

VIGNES CONSERVATOIRES DU

CHATEAU DE BISSY-SUR-FLEY &3
BISSY-SUR-FLEY @ 03 85 92 00 16
www.pontus-de-tyard.com

Vignobles et Découvertes. Visites libres.

Lavigne pousse & Bissy depuis fortlongtemps ! Tout
a cte du chateau Pontus de THard, Iassociation Re-
naissance du chateau Pontus de Tyard aplantéily a
une dizaine d'années un vignoble original puisquil
est constitué d'un conservatoire de chardonnay,
une collection de 80 chardonnays !, et un conserva-
toire d'anciens cépages bourguignons. Ces vignes
donnent deux cuvées vinifiees par la cave des
Vignerons de Genouilly : une cuvée commercialisée
Pantus de Tyard, qui est un « vin possible de la table
de Pontus de Tyard » au XVI° siecle, et une cuvée
Pasithée, a découvrir uniquement au chéteau, vin
patrimonial clairet. Les vignes, labellisées Vignobles
et Découvertes, se visitent librement.

ROUTE TOURISTIQUE DES GRANDS

VINS DE BOURGOGNE =3
BUXY
www.bourgogne-tourisme.com
La route des Grands Vins de Bourgogne est un
Earcours balisé d'une centaine de kilométres en
ote Chalonnaise qui traverse pres de 40 com-
munes viticoles. Ce circuit permet de découvrir
un terroir riche de grandes appellations des vins
de Bourgogne tels Rully, Mercurey ou Bouzeron.
De village en village, decouvrez I1le's murets de
pierre, les maisons vigneronnes, et des pa?-
sages a couper le souffle. A faire a vélo sur fa
Voie Verte, en bateau sur le Canal du Centre ou
en voiture.

LES BOTTES
EN CABOUD'CHOUX &

2, rue de la Petite-Chaume

CHATEL-MORON

© 0638364606

Ouvert du lundi au vendredi. Sur réservation en
demi-journée ou journée compléte.

Venez découvrir élevage de bovins et ovins
charolais d’Aurélie et Benoit, a 600 métres
daltitude dans un paysage verdoyant. Les
enfants pourront ctoyer les animaux de pres.
Rencontrer les anes, poules, chévres, paons,
canards, sans oublier de caliner chats et chiens
de la ferme. Ils pourront s'adonner a la cueillette
de fruits et de [égumes. Leur credo, sensibiliser
les jeunes a I'agriculture et a l'environnement.
lls disposent également d'une chambre d’hote
et d'un gite sur place.

CHEVRERIE LA TRUFIERE &

Lys - CHISSEY-LES-MACON

© 0385501526

www.chevrerielatrufiere.fr

Ouvert tous les jours de 9h a 12h et de 16h d 18h.
Ouvert de mi-mars @ mi-novembre.

Elles sont heureuses les 150 chévres de la
chévrerie La Trufiére, dans les vallons des verts
paturages de la campagne maconnaise. La che-
vrerie est née en 2000, le batiment fromagerie
a été construit entre 2000 et 2001 et le maga-
sina ouvert en 2005. Il proFose une gamme de
11 fromages du terroir au lait cru de chévre a
consommer mi-secs, frais ou affinés. Tous les
fromages sont produits directement sur place
et proviennent de la traite des chevres de race
alpine nourries au foin et aux céréales sans 0GM
et la gestion de la ferme respecte les gestes
écologiques.



SAONE-ET-LOIRE

THEO POTAGER <&

10, chemin de la cure - FRAGNES-LA LOYERE
©0671067013

www.theopotager.com

Ouvert le mardi de 16h a 18h ; le samedi de 9h
a13h.

Théo est un jeune maraicher plein de volonté.
Méme s'il ne dispose pas du label bio, ses pro-
ductions sont cultivées sans pesticides dans
une Véritable volonté de protection de I'environ-
nement avec a terme un souhait de permacul-
ture. Vous pouvez venir directement chercher
vos produits au potager ou le retrouver sur
les marchés du coin. Légumes pour la soupe
ou pour composer les salades de crudités, ici on
fait de vrais produits non calibrés mais cultivés
avec passion ! Si'envie vous vient de faire vous-
méme votre potager, des plants sont aussi mis
en vente.

DOMAINE LA SOURCE

DES FEES ¢

Route du May

FUISSE

© 0385356702

www.lasourcedesfees.fr

Ouvert tous les jours. Visite sur rendez-vous.

Le domaine de la Source des Fées marie vignes,
gastronomie bourguignonne et douceur de
vivre. Il semble que les fées se soient bien pen-
chées sur ce domaine de 4,5 ha qui produit du
Eouillg-fuissé et du saint-véran pour les vins

lancs ainsi que du mécon rouge. Marquez une
halte dans ce beau domaine et profitez-en pour
déguster les cuvées. En septembre, plongez
dans I'ambiance des vendanges typiquement
bour%uiEnonnes, réalisées a la main et toujours
dans la bonne humeur.

DOMAINE THENARD ¢

?, rue de 'Hotel de Ville
GIVRY
©0385443136
Ouvert du mardi au samedi de 9h a 12h et de 14h
a 18h. Le lundi sur rdv.
Cest a deux pas de la Porte de I'Horloge que
le Domaine Thénard vous ouvre ses portes.
Un domaine familial né en 1760 et dirigé par
Jean-Baptiste Bordeaux Montrieux, son épouse
Dominique et leur fils André, une famille atta-
chante et accueillante. La grande majorité de
leurs vignes est implantée sur les plus belles
Earcelles de Givry. Certaines sont situées en
ote de Beaune et Cote de Nuits avec de fabu-
leuses appellations en 17 et Grands Crus. Les
caves du XVII° remarquables par leur grande
hauteur et leur charpente en volte peuvent étre
visitées.

HUILERIE LEBLANC &

Bas d'lguerande

IGUERANDE

© 0385840783

www.huile-leblanc.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h30 et de
14h a 18h30.

Voila plus de 120 ans qu'on se transmet dans la
famille Leblanc, de pére en fils, l'outil de travail
et le savoir-faire pour continuer de produire de
maniére artisanale des huiles. Si le moulin est
situé en Bourgogne, les huiles Leblanc sont éga-
lement présentes a Paris dans leur boutique %B,
rue Jacob). Sile produit phare de lentreprise est
I'huile de sésame, de trés nombreuses autres
huiles sont produites : olive (en vierge extra
et aromatisée 3 la truffe), pistache, tournesol,
pignon de pin, noix et noisette, argan, huile de
pepin de raisin ou de courge...

DOMAINE CHRISTOPHE DRAIN %¢ €<

43, rue de la Cote Chalonnaise

JAMBLES

©0385443192

www.domainechristophedrain.fr

Uniquement a midi et sur réservation 24h a 48h

d l'avance.

Christophe et Séverine Drain ont eu la bonne idée

de proposer une table d’hdtes au domaine. Leur

salle remarquablement aménagée dans I'an-

cienne salle du pressoir possede tous les codes

dun excellent restaurant bourguignon. Séverine

vous concocte de bien jolis plats aux accents

bourguignons mais revisités facon cheffe de

métier. Les plats senchainent en accord avec les

vins du domaine qui vous sont passionnément

Frésentés. Crémant ou Ratafia Drain en apéritif et
ine 7 ans d'age du domaine en digestif. Le café

esta prendre sur la terrasse a la vue imprenable.

LES CONFITURIERS
DU MORVAN &

Le Pré Bouché - LA CELLE-EN-MORVAN
©038554 1301

Ouvert lundi et mardi 7h d 13h et 13h30d 17h;
mercredi et jeudi 7h a 12h et 13h30 a 17h30;
vendredi 7h a 13h.

De vrais délices ces confitures artisanales
cuites en chaudron de cuivre ! Si on les trouve
dans les épiceries régionales, cest bien a la
Celle-en-Morvan qu'il faut se rendre. Plus de
40 parfums dont une pate a tartiner exclusive
a la boutique avec jusqu'a 50 % de pate de noi-
settes. Les confituriers du Morvan participent
au concours agricole du salon de I'agriculture
depuis que les confitures sont devenues lau-
réates en 2015 avec une moisson de médailles
chaque année.
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SAONE-ET-LOIRE

CHATEAU DE LA GREFFIERE &

500, route de Verzé - LAROCHE-VINEUSE
©0385377911

www.chateaudelagreffiere.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 11h30 et de
14h @ 17h30. Visite du musée 9 €; gratuit pour
les moins de 16 ans.

Le Chateau de la Greffiére, cest I'histoire d'un
domaine viticole de 48 ha et de la famille Greu-
sard qui depuis 1924 se passionne pour ses
vignes implantées sur les & villages rayonnant
autour du chéteau. Il réunit a la fois le musée de
la vigne et du vin, la cave voltée du XVIII° siécle
ou reposent les fits du précieux alcool, ainsi
que les chais. Une riche collection regroupe
Flus de 2 000 instruments et outils retracant
"histoire de la viniculture de la région. Une facon
de découvrir la région avec un domaine fier den
partager les multiples richesses !

CREME ET BEURRE

DE BRESSE AOP &

LOUHANS

www.aoc-creme-beurre-bresse.fr

Issus d'une terre de caractére jalonnée de bo-
caEes et de prairies, la Creme de Bresse AOP et
le Beurre de Bresse AQP doivent leur excellence
a un savoir-faire ancestral issu dune tradition
fermiére préservée. Le territoire de la Bresse
a donné sa t3L|pICIté et ses saveurs uniques a
2 AGP pour 3 produits d'exception : le beurre
de baratte, la créme semi-épaisse et la créme
épaisse. Des produits savoureux mis a 'hon-
neur par Davy Tissot, MOF 2004 et ambassa-
deur d'excellence de ces AOP.

SENTIER DU MONTAGNY &
MONTAGNY-LES-BUXY
Vignobles et Découvertes.
Le vin, le Montagny en particulier, vous aimez le
déguster ? Mais savez-vous comment la vigne
pousse, guel cépage est utilisé, comment les
terrains donnent ses qualités au vin, comment
les hommes travaillent la vigne ? Pour répondre
a toutes ces questions et bien d'autres, tout en
profitant d'un pat{;sage d'exception, il faut par-
courir cette boucle de 4,5 kilométres a travers
le vignoble de Montagny-lés-Buxy. Le Sentier
d'Interprétation viticole du Montagny com-
mence prés du caveau communal, a lentrée du
village, traverse le bourg et part sur les chemins
balisés a la découverte du vignoble a travers 8
panneaux thématiques. Des haltes chez les vi-
snerons de 'appellation Montagng permettront
"ajouter la dégustation au plaisir de la balade.

FERME ANIMALIERE
DU PARC MAUGRAND &

Boulevard Maugrand

MONTCEAU-LES-MINES

Ouvert toute I'année. Gratuit.

Les parcs Maugrand et Saint-Louis occupent
les sites d’anciens puits de mine. Parfait pour
la promenade et la pratique sportive. Y ont été
aménagés le parcours muséographique des an-
ciens puits de mine, un golf 6 trous, des aires de
eux, et surtout une ferme animaliere, avec des
amas, paons, moutons et bien d’'autres encore.
A découvrir en cheminant le long des sentiers
ombragés. Observez aussi une curieuse struc-
ture métallique en forme de pagode. Aire de
pique-nique.

VITTEAUT ALBERTI o=

16 bis, rue de la Buisserolle - RULLY
©0385872397

www.vitteaut-alberti.fr

Déqustation gratuite. Visite sur réservation a
partir de 4 personnes. Consulter les horaires sur
le site Internet.

De la cuverie aux techniques délaboration d'un
effervescent, la visite de la Maison Vitteaut Al-
berti permet de suivre l'ensemble du processus
délaboration du Crémant, de I'arrivée du raisin
a la dégustation de 7 cuvées en passant par la
sEectaculawe opération de dégorgeage. Si les ma-
chines sont trés présentes, lamethode est 100 %
traditionnelle. Tous les crémants vieillissent au
minimum 24 mois sur lattes. Les 23 ha de vignes
en Eropriété en Cote Chalonnaise, Hautes-Cotes
de Beaune et dans les Maranges permettent la
production de 300 000 bouteilles.

FERME DES ANIMAUX

DES PETITS BOIS &

555, route des Petits-Bois - SAGY
©0385740577
www.lesanimauxdespetitsbois.com

Fermé de décembre a mars. Haute saison tous les
jours de 10h30 @ 19h. Entrée : 7,50 €. Moins de 2
ans: grutu:t.

Dans ce parc de 12 hectares vous attendent les
animaux de la ferme. Chevaux, vaches, cochons,
chévres, moutons, poules, pigeons, pintades,
dindes, cogs, oies, canards, oiseaux, lapins, &nes,
poneys, chiens, chats, poissons, souris, cobaFes,
mais aussi des espéces plus rares et originales :
buffles, lamas, tortues. Les animaux sont acces-
sibles et sgmpathigues, car ils ont habitude des
visites et viennent demander des caresses ou une
petite gourmandise. On peut donner le biberon.



SAONE-ET-LOIRE

FERME AUBERGE LOU METCHE

1, rue des Vernes - SAINT-BONNET-EN-BRESSE

© 0960100796

Livraison possible. Auberge sur réservation

(50 couverts) : Accueil de groupe et visite de
I'exploitation.

On se croirait dans le sud-ouest, pourtant cest
bien en Bresse bourguignonne que Marie-Anne
Ballan éléve et gave ses canards qui sont
abattus et transformés directement sur place.
Les abattages aHant lieu chaque semaine, les
produits sont 100% frais. Au menu : rillettes,
terrines, foie gras, confits, cassoulets, produits
frais sous vide. Les produits se deégustent
directement a la ferme. Une boutique permet
de repartir avec une belle panoplie de ses plats
savoureux sous le bras sans oublier une quan-
tité de coffrets cadeaux. Possibilité de visiter
lexploitation.

AU COEUR DE LA FERME &

1176, route de Baudriéres
SAINT-VINCENT-EN-BRESSE

© 06347097 56

Ouvert toute I'année sur réservation. Boutique.
Venez visiter l'exploitation agricole délevage
bovin et caprin d’Alexia et Jeremy pour décou-
vrir leurs installations ainsi que les animaux de
la basse-cour et les autres. IIs proposent aux fa-
milles et aux groupes des ateliers pédagogiques
de construction de cabane, mais aussi de traite
de la vache et de fabrication de fromage, afin
d'étre capable de transformer le lait en créme,
beurre, fromages frais et faisselles. Vous pour-
rez ensuite_realiser ces produits facilement
chez vous. Egalement une initiation au marai-
chage et a la confection d'un herbier.

FERME DE LA GRANDE
PLAINE <

Le Nuzeret

SAINT-VINCENT-EN-BRESSE

© 0385728605

Les passionnés déquitations et des chevaux
de race apprécieront les conseils avisés des
professionnels. Les activités et services sont
nombreux. Parmi eux, élevage, pension, vente
et saillies mais aussi, cours d'équitation sur de
superbes paint-horse. Cest d'abord grace a un
« cheval école » que les curieux de [equitation
western pourront slessayer et sentrainer. Ainsi
lobjectif pour les plus ‘doués et passionnés
sera, a force de travail, de se produire dans des
shows western.

LE MOULIN DE LA PETITE
VERRIERE

Lieu-dit Le Moulin

LA PETITE-VERRIERE

© 038554 1394
www.moulinpetiteverriere.com

Ouvert du vendredi au mercredi. Péche au
poids (autre site Les Prés Bardiaux d Arleuf
58430] - Boutique et restaurant.

Le Moulin est un site délevage de truites
de 1" catégorie, truites arc-en-ciel, Fario,
Goden ou saumon de fontaine. Cest I'eau de
la Chaloire qui alimente la ferme piscicole
qui produit environ 10 tonnes de poisson
par an. Une formule de péche au poids est
proposée : venez sans matériel, tout vous
est prété. Une fois la péche terminée, selon
votre choix, les poissons sont vidés. Vous
pouvez acheter des produits transformés
sur place ou les déguster au restaurant.

FERME-AUBERGE DE LA MERE
BOITIER %¢ €€

Le Grand-Chemin

TRAMAYES

©0385505983

www.mereboitier.com

Des agriculteurs et des vrais, avec vaches,

poulets, brebis et quelques spécimens sympa-

thiques, comme une petite famille d'anes gris.

Cest ici que I'on vient s'attabler en famille ou en
roupe, et se régaler d'une cuisine de région.
out est fait maison par Mme Briday. Rillettes de

volaille, fromage de téte, beeuf bourguignon, ou

encore la tarte a la mirabelle. Le bon%eur aletat

pur. Ces produits bio sont proposés a la vente :

prfndre rendez-vous ou venir le samedi de 10h

a

©LE MOULIN DE LA PETITE VERRIERE

[--]
(=]
(=]
=
(-]
=]
(1]
=
m
o]
=
>
=
(x]
=
[y
(]
(=]
<9
-
e




Sl
[=
=
(=]
&
(2]
==}
o
=
<<
=
55
(22
=
[~
(=]
(L}
[
=3
(=]
m

TERRITOIRE DE BELFORT

L'ILE AUX LAMAS &

50, rue Principale

ANGEOT

©0673339429

Entrée : 4 £. Uniquement sur rendez-vous par
SMS. Boutigue. Animations.

Lélevage compte actuellement un troupeau
d'une dizaine de bétes, dont un male reproduc-
teur. Tous nos animaux sont d'origine chilienne
et argentine, berceaux des lignees les plus
Fures. lls sont réputés pour leur gentillesse,
eurs couleurs variées et la qualité de leur
laine. lls effectuent le travail de tissage depuis
la toison brute jusqu'a larticle fini, de facon
artisanale. lls proposent des ateliers de filage,
tissage et feutrage de la laine de lama. Prome-
nades avec des lamas et/ou des anes a I'heure,
journée, week-end. Vente des produits issus de
toisons.

BOUCHERIE CHARCUTERIE
TRAITEUR BONNEMAISON &

1, place d'’Armes

BELFORT

©0384280673

Ouvert du lundi au samedi de 8h30 a 12h30 et de
14ha 19h.

Cette adresse belfortaine bien nommée est
connue des locaux depuis fort longtemps.
Mettant a honneur la richesse du terroir, on y
décline les chapelets de charcuterie comtoise,
cochonnailles fumées, jambonneaux, patés
lorrains, saucissons, saucisses de Morteau ou
Montbéliard... Sur 'étal du rayon boucherie, on
Fourra.choisir entre le beeuf, I'agneau ou le veau
rancais sans oublier la volaille, qualité Label
rouge. La bonne maison propose aussi un ser-
vice traiteur au quotidien.

FERME EQUESTRE
DE LA FORGE 5

13, rue de Lamadeleine

ETUEFFONT

© 0684835356

Toute 'année sur réservation. Demi-journée :

30€. Journée : 50 €.

Une autre maniére d'appréhender les animaux
en faisant plaisir a vos enfants avec une sortie
insolite. Partez en promenade en autonomie
compléte, de trente minutes a une heure sur un
itinéraire balisé, avec des anes, excellents com-
pagnons de randonnée appréciant les calins
et les marques de tendresse. Chaussez-vous
en conséquence pour marcher a coté de I'ane,
les casques sont fournis. Partez le temps d'un
week-end avec des anes batés, ils porteront
votre pique-nique et vos affaires.

AUBERGE DU BALLON % <€

LEPUIX

©03842397 21

Réservation conseillée

A 30 kilométres de Belfort, 'auberge est instal-
Iée dans une ancienne marcairie, ferme d'alti-
tude typique des chaumes vosgiennes. Cest un
des seuls établissements au sommet du bal-
lon d’Alsace ! Vous apprécierez les spécialités
locales : porc fumé, pommes de terre a la créme
et la traditionnelle tarte aux myrtilles. Egale-
ment 4 chambres d’hotes. L‘augerge dispose
également dune belle terrasse, Le site vous
propose une large palette d'activités (balade du
sommet, randonnee, parapente, pécheA..] ainsi
que des plus beaux panoramas sur les vallées
environnantes.

LE BIAU POTAGER &

51 bis, Grande-Rue

REPPE

©0384238344

www.biaupotager.fr

Ouvert le vendredi de 17h a 18h30; le samedi de
15ha 17h.

Le Biau Potager est une des pépites belfor-
taines ! Denis et Christophe produisent des
légumes sur 6 ha, dans le Sundgau, entre Belfort
et Altkirch. Lagriculture biologique y est prati-
quée depuis la création du « potager » en 1989 :
compost comme seul amendement, haies va-
riées, traitements limités en cas de prablemes
(mildiou, doryphores, acariens, limaces) a base
de produits vegétaux ou de produits minéraux.
lls complétent leur offre en achetant ailleurs
d’autres produits biologiques (fruits, fruits secs,
ceufs, farine, etc.).

FERME ALTENBACH &

38, rue Principale

SUARCE

©0384193162

Ouvert le vendredi et e samedi de 14h a 19h. Ala

ferme, selon disponibilités. Appelez de préférence
avant de venir.

Depuis 1985, Dominique éléve des canards
dans ce petit village typique du sud du Terri-
toire de Belfort, a la limite du Sundgau et de la
Suisse. IIJJréFare ensuite des produits a base
de canard : foie gras de canard mi-cuit, foie
gras en conserve, bloc de foie gras mi-cuit ou
€N Conserve, Mais aussi magret, saucisson,
terrines, rillettes... Retrouvez tous ses produits
alaferme, mais aussi a la ferme du Bien-Manger
3 Argiésans (90, a l'épicerie des halles & Delle
[90%, au Coin Gourmand, a RiquewihréBS] etau
magasin du Paysan & Kaysersberg (68).



YONNE

EARL HIVERT - CROC DUCK &

Rue de Montréal

ANGELY

©0607374293

Samedi 10h-12h [ou sur rdv). Food truck : Noyers,
I'lsle sur Serein, Montréal et Coutarnoux.

A deux pas de Montréal il vous suffira de suivre
les canards le long de la route et vous arriverez
chez Croc Duck. Cette ferme exploitée par Ade-
line et Emmanuel Hivert se consacre au canard.
Vous y trouverez foies gras, magrets, terrines
et autres rillettes au chablis. Mais ce n'est pas
tout : chaque semaine, un food truck vous per-
met de godter aussi aux produits de la ferme de-
puis Noyers, I'sle sur Serein, Montréal et Coutar-
noux. Et des paniers-repas peuvent méme étre
livrés aux entreprises ou aux groupes de tou-
ristes sur Avallon et Auxerre (sur réservation).

LA SEREINE &

32, route de Noyers

ANNAY-SUR-SEREIN

©0386826593

www.lasereine.com

La Sereine, c’est une huilerie installée depuis
2005 au cceur de la Bourgogne a Annay-sur-
Serein. Un atelier artisana% qui produit exclu-
sivement de 'huile de colza, élaborée par une
seule pression a froid afin de conserver ses ri-
chesses gustatives et ses nombreuses qualités
diététiques et nutritionnelles. Le site Internet
explique le processus de fabrication de Ihuile
et propose aussi différentes recettes de cuisine
a base d'huile de colza. Voila un détour intéres-
sant a faire, histoire de remplir ses placards de
cette huile 100 % locale.

ROUTE TOURISTIQUE

DES VIGNOBLES DE L'YONNE &3

16-18, Boulevard de la Marne

AUXERRE

https://www.vignobles-yonne.com

Sur ce terroir étroit ol ['érosion des rivieres a fait
affleurer un sol propice, se sont développés des
vignobles de qualité : le Chablisien et ses sept
grands crus dans la vallée du Serein, [Auxer-
rois et le Jovinien dans la vallée de 'Yonne,
le Tonnerrois dans la vallée de 'Armancon, et le
Vézelien dans la vallée de la Cure. Dans les cing
vignobles de I'Yonne, des circuits arborant la
grappe du logo du BIVB vous font découvrir les
villages du vignoble, leurs attraits touristiques.

FERME GILLOT &

20, rue Neuve

BEUGNON

© 0386564048

Tous les jours sauf le jeudi, le samedi matin, et le
dimanche aprés-midi. Dégustation sur réserva-
tion. Visite quidée.

A5 kilomeétres de Saint-Florentin, Sandrine et
Philippe Gilot vous regoivent dans leur ferme.
Loccasion de déguster (sur réservation)
leurs excellents soumaintrain, saint-florentin,
tommes et autres produits laitiers du cru. Si
vous le souhaitez, vous pourrez aussi visiter
lexploitation, la fromagerie, voire (pourguoi
pas ?] assister a la traite. Un joli moment a vivre
avec les enfants ! A noter que les Gillot sont
aussi distribués au Drive fermier d’Auxerre, et
Frésents sur plusieurs marchés de I'Yonne et de
"Aube. Notamment le samedi matin & Tonnerre.

FOIE GRAS ROY &

6, chemin du Pré-des-Murs

BEUGNON

©0386353550

Sur rendez-vous.

La famille Roy sest spécialisée dans la prépa-
ration du canard selon des recettes familiales.
Sa spécialité ? Le foie gras entier poché : il est
cuit dans un poche, ce qui le rend plus onctueux
et plus ferme qu'un mi-cuit classique. Il se vend
par portions de 100 grammes, au choix du
client de préciser le poids souhaité. Reste alors
a golter au foie gras entier en bocal, fabriqué
entiérement a la main. Sachez que la famille
Roy propose également des repas a la ferme qui
permettent a leurs hétes de découvrir leurs pro-
duits. Délicieux !

LES FORMES DE PIERRETTE &

7, route de Thizy - BLACY

© 0682065647

www.lesformesdepierrette.fr

Du lundi au vendredi 9h30-12h/14h-17h. Visite
quidée (1 heures-] sur rdv: 5 €/ pers (avec
dégustation/godter].

Les Formes de Pierrette, cest en fait I'histoire
de Fanny, installée dans cette ferme en agricul-
ture biologique qui jadis appartenait a sa grand-
mére. Recyclage des eaux de pluie, épuration
des eaux usées, plantations de haies, chauffage
au bois, ni pesticides, ni herbicides, ni 0
dans les champs... Ici, vous pourrez acheter
les fromages de la ferme (de la tomme ou des
rierrettes%, mais aussi ses nombreux produits
aitiers. Et pour agrémenter la découverte, des
visites guidées vous condui_rontd'usqu’au trou-
peau, au pré, a la salle de traite... On aime !
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YONNE

FROMAGER AFFINEUR LEROUX

2, route de Laroche

BRION

©0386919057

Les amateurs de fromages ont plaisir a ache-
ter IeursFroduits dans une vraie fromagerie ! A
Brion, le fromager affineur Leroux vous propose
un choix délicieux pour les papilles. Sept spécia-
lités sont a sa carte : le fromage fermier affiné
au chablis, le chaource, le fromagfe Le Bussy, le
fromage soumaintrain fermier, le fromage saint-
florentin fermier, ou encore le Brillat-Savarin et
le chaource fermier... Voila de quoi remplir vos
plateaux avec de bons consgils ! Un vrai plaisir
que l'on retrouve le mercredi et le samedi sur le
marché de Joigny.

ALPAGAS BONHEUR &

14, route d’Auxerre

CHABLIS

© 0643231637

Visite sur réservation. Adulte : 8 €. Enfant : 6 €.

Ce petit parc animalier permet de S'immerger
dans le monde des alpagas et des lamas et
d'assister aux nourrissages dans un espace
confortable a l'ombre et au frais, et de pouvoir
les approcher et les caliner. Une salle est prévue
pour les goditers des enfants. Ne repartez pas
sans un petit souvenir, que ce soit de jolis pen-
dentifs ou des bracelets lamas en bois et résine.
Il est aussi possible de prolonger la visite en sé-
iournant en lodges, véritables observatoires sur
e ?arc, et donnant l'opportunité d'une balade in-

solite en se promenant une heure avec un lama.

BUREAU INTERPROFESSIONNEL
DES VINS DE BOURGOGNE &

1, rue de Chichée

CHABLIS

©0386424222

www.chablis.fr

Ici, en Bourgogne du nord, se sont développés
cing grands vignobles : le Chablisien bien sdr,
mais aussi I'Auxerrois, le Jovinien, le Tonnerrois
et le Vézelien. Rouges d'Irancy, de Coulanges-
la-Vineuse ou d'Auxerre, blancs du Vézelien,
premiers et grands crus de Chablis, vin gris de
Joigny... De nombreuses découvertes vous at-
tendent ! Pour ce faire, des circuits balisés vous
aideront a la visite de ces zones viticoles, leurs
villages et leur attrait touristique.

MADDAM ¢

4, rue des Vendanges - CHABLIS @ 03 86 47 51 46
www.maddam-chablis.com

Lundi-jeudi 9h30-12h/14h-17h30. Ven-

dredi : 9h30-12h/14h-19h. Samedi 14h30-19h.
Dimanche 10h30-13h.

Alexis et Vianney ont décidé de se lancer dans
une folle aventure : créer une micro-brasse-
rie a Chablis a %artir de malts provenant tous
de Bourgogne. Des bieres 100 % bio, comme
« Porte Romane » qui a remporté a Londres
le titre de « meilleure blonde de France ».
Noublions Fas « Vintage », une série limitée
de biéres élevées en flts de chéne de Chablis
Premiers et Grands Crus. Leur lieu de fabrication
est aussi leur boutique, qui se transforme en
Brewpub a la belle saison. De nombreux établis-
sements de la région les ont mis a leurs cartes.
On les comprend !

DOMAINE DE L'ERABLE ¢

6, route de Toucy - CHEVANNES

©0979 1767 49

www.chablis-erable.fr

Visite caveau sur rdv, du lundi au samedi. Livrai-
son gratuite d partir de 12 bouteilles. A partir de
9,50/bouteille.

Né en 1986 sur la commune de Courgis (entre
Auxerre et Toucy), le domaine s'est progressive-
ment étendu sur celles de Beines et de Chablis.
Il offre aujourd’hui des vins d'une profonde ri-
chesse aromatique, avec deux niveaux d'appel-
lation, Chablis et Petit Chablis, et une sélection
minutieuse des raisins. Sans compter la vini-
fication traditionnelle pour mettre en lumiére
toute leur fraicheur et leur minéralité. A noter
aussi les excellents ratafias. Sans oublier la
vente au caveau de produits artisanaux comme
des bieres ou du miel de Bourgogne.

LA FERME IE FLO' &

7, rue des Ramoneds

EVRY

©0386952980

www.lafermedeflo.fr

Ouvert toute 'année sur rendez-vous, du lundi au
vendredi. Entrée : 6,50 €.

La ferme céréaliere en production raisonnée de
Florence abrite plus de 200 animaux a voir en
famille ou en groupe. Vaches, chévres, cochons,
anes, furets, poules, poneys... La visite est
ponctuée dateliers sur la vie de la ferme, les
cing sens, les proies et prédateurs, la biodiversi-
té, I'eau, Iénergie solaire, la reconnaissance des
cultures du champ a I'assiette, 'identification et
les soins des animaux, le matériel agricole. Vous
pourrez aussi entrer dans les enclos et en nour-
rir certains. Vous trouverez méme un escape
game : Epouvantail et bottes de paille.



YONNE

LA CUVERIE ¢

4, chemin des Fossés

IRANCY

© 0766139604

http://brasserie-lacuverie.fr

Du mardi au samedi de 14h a 18h30.

Au ceeur d'lrancy, la brasserie La Cuverie a
ouvert ses portes dans I'ancienne école du vil-
lage. Camille et Lucile, maitres brasseur et bras-
seuse, élaborent ici des bieres biolo%_iques aux
styles variés et au caractere unique. La Cuverie
dispose également d'une petite boutique afin
d'acheter les biéres directement sur leur lieu
de fabrication, ainsi qu'une belle terrasse en
été pour les déguster entre amis ou en famille !
Enfin, ces brasseurs artisanaux vous attendent
également chaque week-end sur les deux plus
beaux marchés de I'Yonne, ceux de Chablis et
de Toucy.

DOMAINE DAVID RENAUD ¢

11, chemin des Fossés - IRANCY
©0386422739
www.davidrenaud-irancy.com
Ouvert sur rendez-vous, fermé le dimanche.
Dégustation en cave ou a la propriété. Visite de
vignes
Situé dans le petit village d'lrancy depuis quatre
énérations, le domaine (11 ha) produit des vins
en agriculture bio, labellisée AB) issus pour
lessentiel du cépage pinot noir. Une agriculture
biulo$ique controlée qui donne aux productions
de lafinesse et de la minéralité. Des vins rouges
et des vins rosés qui exaltent des notes fruitées,
florales et épicées. Atester, les Irancy « vaupes-
siot », « paradis » « palotte » ou « mazelots »,
les bourgognes rosés ou encore le crémant de
Bourgogne ! Une adresse a découvrir, et un
accueil toujours sympathique !

LES RUCHERS

DE LA CROIX BLANCHE &

MONTACHER-VILLEGARDIN

@© 03869756 04

Haute saison : ouvert du lundi au vendredi de 14h
@ 19h. Sur rendez-vous.

Christine, Didier et Sylvestre Bonnemain sont
spécialisés depuis 1986 dans la production de
miels de cru. Grace aux abeilles de leurs 700
ruches, ils récoltent sept variétés distinctes
sur la flore trés diversifiée de la région. Leurs
produits phares : les miels d'acacia, de tilleul,
de chataigne, de fleurs de printemps en pot en
verre de 250 g, 500 g et 1'kg. lis ont remporté
plus de 20 medailles depuis 1996. Du pollen,
des pains dépice sont également disponibles
alavente.

CAVES BAILLY-LAPIERRE &b

3, Quai de I'Yonne - SAINT-BRIS-LE-VINEUX
©0386537776

www.bailly-lapierre.fr

Horaires visites guidées et cave : voir le site
Internet. Tarif visites guidées : adulte 6 €. Accueil
enfants.

Passer pres des caves de Bailly sans aller les
découvrir serait une erreur ! Car ces caves sou-
terraines de 4 ha, situées dans des carrieres
exploitées depuis le XII° siecle, vous laisseront
des souvenirs pour longtemps. Creusées au ceeur
d'un gigantesque gisement de calcaire vieux de
quelque 170 millions d’années, elles vous per-
mettront en effet de comprendre la vinification
du Crémant de Bourgogne dont les caves Bail-
ly-Lapierre sont le berceau. Et pour cause : elles
ont été aménagées il y a tout juste 50 ans, en
1972 Four permettre la premiere cuvée de cette
appellation née 3 ans plus tard. Avant votre visite
guidée, vous pourrez partir en balade dans les vi-
gnobles (du mardi au'samedi a 10h, sur réserva-
tlonJ. Et pour conclure joliment, une dégustation
de deux coupes de crémant vous sera proposée
afin de mettre en prati?]ue ce que vous viendrez
d'apprendre (avec une fliite souvenir offerte).
Mais, bien entendu, on nest pas obligé de visiter
les lieux pour découvrir la fameuse production
maison. Ici, on vient aussi trés souvent pour une
simple dégustation entre amis. Alors, n'hésitez
pas, car un festival de découvertes des cépages
régionaux vous attend. Et, pourquoi ne pas repartir
avec quelques exemplaires de ces excellents crus
dans son coffre, histoire de prolonger le plaisir ?
Un conseil : en venant visiter ou seulement
déguster dans ces caves, noubliez surtout pas
de vous perdre dans la campagne environnante.
Les paysages sont superbes, quelle que soit la
saison. Et les villages aux alentours, typiques et
magnifiques !

FERME DU CHATEAU

DE SAINT-FARGEAU &

Allée des Platanes - SAINT-FARGEAU

© 0386740376

www.ferme-du-chateau.com

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 19h.
Adulte : 8 €. Enfantde 4 d 15ans: 6 €.

On observe poussins, biquettes, anes et
chévres angora tout en profitant des nom-
breuses animations comme déguster un petit
morceau de pain sorti tout droit du four, donner
le biberon aux veaux et aux chevreaux, golter le
lait de chévre encore chaud. On peut apprendre
a atteler un cheval de trait et découvrir le métier
de forgeron, voir la reconstitution de la maison
du fermier, version années 1950 et faire des
balades a poney aprés le pansage. Aire de pique-
nique.
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YONNE

LA TRINQUELINETTE &

Trinquelin (hameau)

SAINT-LEGER-VAUBAN

©0386322097

www.latrinquelinette.com

Du lundi au vendredi de 8h a 16h.

Cette fabrique produit artisanalement vingt-six

sortes de confitures et de compotes. Elle pos-

sede une boutique ou il est possible de passer

Eour acheter directement quelques produits.
a démarche nest pas Earantie de succeés si

ﬁersonne n'est disponible pour le recevoir.
'hésitez pas a appeler un peu avant, histoire

détre sir. Toutefois le détour en vaut la peine

car parvenir a se procurer des confitures de la

Trinquelinette est une belle récompense. Pas

de conservateur et seulement 45 % de sucre. Le

golt authentique est roi.

LA METAIRIE AU ROY &

Blandy

SAINT-MARTIN-DES-CHAMPS
©0622330873

www.lametairieauroy.fr

Livraison possible (dans un rayon de 15 km].

Installée depuis 2009 sur lexploitation familiale,
Anne Lesire a développé ses cultures marai-
chéres pour vous proposer des fruits et des [é-
gumes de saison, mais aussi du miel, et des
confitures qu'elle confectionne pour votre plus
grand plaisir ! Vous serez accueillis a la ferme
sur rendez-vous - pour visiter et dé%uster - mais
vous pourrez également trouver les diverses
productions d’Anne sur les marchés de Bléneau
et de Saint-Fargeau, ou encore dans plusieurs
boutiques locales (voir la liste sur le site inter-
net de la ferme).

LA FERME DES GLACIERS e

Route des Glaciers

SAINT-MARTIN-DU-TERTRE

©0386643824

www.fermeglaciers jimdo.com

Haute saison ouvert tous les jours de 14h a 19h
sans rendez-vous. Entrée : 8 €.

Dans cette ferme céréaliere au milieu des
champs et des bois, vous allez découvrir les
différentes cultures, le matériel, et tous les ani-
maux de la ferme a nourrir et a caresser. Coté
loisirs ludiques, rien ne manque : labyrinthe
géant en mais et ses animations, avec plus de
cinguante jeux géants en bois, piste de karting
a pédale pour adolescents et adultes, piste pour
les petits, promenade en rosalie au milieu des
animaux, village des petits, structure gonflable,
tracteurs a t;))édales, Jeux pour petits et grands.
Atelier de fabrication du pain.

SAVEURS BIOHUILES &

23, rue de la Mairie - SAINT-PERE

© 0666871315

www.huilerie-nansot.fr

Pas d’horaires a I'atelier, Sur rdv en basse saison.
Visite et Dégustation gratuites.

Nicolas Nansot produit des huiles de qualité,
issues de graines cultivées en agriculture bio.
Toutes sont élaborées par une seule pression
a froid afin de préserver tous les constituants
essentiels. Peu de stock, pour étre au plus court
entre le pressage, la vente et la consommation.
Loccasion aussi de déguster noix, noisette,
courge, ceillette, cameline, chanvre, sésame,
moutarde... Par ailleurs, de janvier a mai, cha-
cun peut venir (sur rendez-vous) faire peser
ses graines et récupérer Ihuile obtenue (a par-
tir de 5 kg de noix ou noisettes décortiquées).
On aime!

FERME LORNE &

8, rue de I'étang

SOUMAINTRAIN

© 0386563207

Ouvert tous les jours sauf jours fériés, sur rendez-
vous.

A dix kilometres de Saint-Florentin, le village de
Soumaintrain est le berceau du fromage ! Cest
dans une exploitation typique de la région (avec
son corps de ferme ouvert et un vieux portail en
fer forge) que la famille Lorne crée les siens de-
Fuis 3 generations. Boris, qui vient de reprendre
"activite familiale, produit son savoureux Sou-
maintrain dans un moule datant des années
50. N'hésitez pas a faire une halte afin de golter
également son Saint-Florentin fermier et ses
fromages blancs. Loccasion, en méme temps,
de découvrir la vie d'une ferme d'élevage.

DOMAINE DU PETIT BERU ¢

10, Les Montants de Béru - TONNERRE
©0628481331
www.domainedupetitberu.com
Visite-dégustation : lundi au samedi 10h-
12h/13h30-18h. Téléphonez d’abord. Fermé le
dimanche. Boutique en ligne.
Dans ce hameau de Tonnerre, Emeline Rouyer
vous accueille depuis qu'elle a succédé - il y a
peu - a ses parents. Des agriculteurs passion-
nés qui ont planté leurs premiers plants en 1990
Epur obtenir leur premiére vendange en 1995.
i ces vignes se situent sur 2 autres lieux-dits
tonnerrois (Les Bel-Airs et Les Rouquins), toute
la production est vinifiée au Domaine, dans une
cuverie en inox alliée a la technique ancienne en
fiit de chéne, du moins pour ce qui concerne une
rande partie des pinots noirs et chardonnays
%AOP], proposés ici et méme du B. rosé !
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BRASSERIE UNCLE ¢

17, rue Duguesclin - BINIC-ETABLES-SUR-MER
©0683031777

www.brasserie-uncle.com

Du lundi au vendredi de 8h a 18h, samedi de
14h30 a 18h. Visites quidées les samedis d'été,
sur réservation (10 5

Née en 2016, la « brasserie des tontons » est
le fruit des aventures et des envies de ses trois
fondateurs : Mathieu, Benoit et Benjamin. Dans
un ancien hangar a bateau, les bigres (d'inspi-
ration anglo-saxonne) sont produites & partir
d’une quinzaine de houblons et une dizaine de
malts d'orge et de blé. Elles possédent un got
fruité, avec des ardmes d’agrumes et de pins, et
une agréable amertume. On trouve aussi leurs
Tagarin Ale, Blanche IPA, Witbier, Stout Toujours
et IPA dans plusieurs caves et bars du coin. Les
visites guidees sont drdles et instructives !

FERME PEDAGOGIQUE
DU BOTRAI &5

BREHAND

© 0296426623

Horaires variables selon les saisons.

Ce domaine de 9 hectares propose de nom-
breuses activités pédagogiques concernant
une vingtaine d’animaux d€levage différents.
Au programme : la basse-cour avec poules, pin-
tades, canards, la porcherie, les vaches et leurs
veauy, la cavalerie, les lamas, etc. Brosser, ca-
resser, nourrir, découvrir les espéces, partir en
caléche dans la campagne... Le parcours péda-
gogique est sécurisé et agréé, de quoi emmener
sans inquiétude les petits pour leur faire décou-
vrir la ferme et ses animaux.

LES ESCARGOTS

DU TREGOR <&

HENGOAT © 06 82 39 53 45

Fermé d’octobre d avril inclus. De novembre a
avril, achats sur les marchés du Trégor.

Béatrice Cheval a créé son élevage descargots
dans lequel se trouvent qzuelque 10 000 gros
gris ! Le tout sur 700 m?, bien Erotégé pour
eviter les escapades. Il est possible de visiter
[élevage et Béatrice propose des animations
comme des courses descargots qui sauront
séduire les petits comme les grands. Il est pos-
sible de pique-niquer et on peut méme conclure
a visite en repartant avec un kit pédagogique
pour faire son propre élevage a la maison.

Elle vend ses escargots en feuilletés, bocaux
et tartinades sur les marchés du Trégor de no-
vembre a avril.

LA FERME DE MARIE-JEANNE &

1, Lourmel - LAMBALLE ARMOR

©0687321744

www.lafermedemariejeanne.fr

Ouvert lundi et mardi de 14h30 a 19h, du mercredi
au vendredi de 9h30 a 12h30 et de 14h30 a 19h,
samedi de 9h a 13h.

Cet élevaﬁe de volailles en plein air comprend
une grande boutique de produits fermiers et
locaux. On y trouve, bien sur, les rillettes, filets
et plats préparés par Marie-Jeanne et ses
deux associées, mais aussi des délices bre-
tons de toutes sortes : glaces, pates, gateaux,
conserves, biéres, cidres, confitures, fruits et
légumes de saison, produits laitiers, tisanes...
Tout le nécessaire pour un ravitaillement com-
plet. Aux heures d'ouverture de la boutique,
Il est possible, sur demande, de faire un tour
devant les enclos ot s&gaillent les gallinacés.

LE PANIER I0DE &

LAMBALLE ARMOR

©0296327499

www.lepanieriode.com

Du mardi au dimanche de 10h & 18h30 (tous les

jours de 9h d 19h en été). Visite des bouchots :

14 € adulte, 8 € enfant.

Ce producteur de moules de bouchot propose

une expérience compléte autour du fruit de la

mer : vous pouvez d'abord acheter toutes sortes

de coquillages et crustacés, dans la boutique

aménagée devant le hangar mytilicole. Vous

pouvez méme vous attabler pour une dégusta-

tion, a la terrasse ou dans la salle, qui offre une

belle vue sur la cale de Jospinet. Le Panier iodé

Eropose enfin des visites guidées au ceeur des
ouchots. Vous y découvrirez ['histoire de la

culture de la moule en baie de Saint-Brieuc et

les méthodes de travail des mytiliculteurs.

LA PAIMPOLAISE DU LARGE &

Zone ostréicole
LANMODEZ
©0296228591
https://www.lapaimpolaisedularge.com/
Commande en ligne possible.
Fondée en 1953 par Henri Mahéo au cceur de
la baie de Paimpol, la Paimpolaise du Large
produit encore aujourd’hui celles qui ont fait sa
renommée : les huitres creuses, élevées selon
des méthodes anciennes, et les huitres plates,
espece plus rare, élevées au sol en petites
guantltés. Pour s'adapter a la demande gran-
issante, elle commercialise également des
moules de Bréhat, élevées en pleine mer durant
un an minimum, ainsi qu'ormeaux, coquilles
Saint-Jacques, homards " bretons ou encore
palourdes, péchés sur les ctes bretonnes. Frai-
cheur garantie !
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MOHAIR DU PAYS
DE CORLAY A

La Garenne Morvan - LE HAUT-CORLAY
©0296294418

Visite en famille, du lundi au samedi de 14h a 18h
et sur rendez vous. 6 € par adulte 3 € par enfant

Depuis 1994, ces éleveurs de chevres angoras
ont a cceur de faire découvrir leur métier et par-
tager leur savoir-faire. Arrétez-vous dans cette
ferme-boutique située juste au bord de la route
départementale ! Vous pourrez y acheter gants,
écharpes, pulls, chaussettes ou pelotes de laine
mohair pour profiter de cette « fibre magique
qui a de 'dme », mais vous pourrez aussi ren-
contrer les adorables petites chévres angoras,
au poil frisé, qui produisent cette merveille de
laine. Cette famille d*éleveurs passionnés vous
fera également visiter son exploitation.

LES DELICES DE KERFAGOT

IAroute de Saint-Gouéno

LE MENE

©02962613 26

Vente directe au restaurant L'Olivier du mardi au
vendredi de 8ha 17h.

Olivier et Maryline Handaye ont développé une
activité de traiteur-restaurateur en 208? dans
les Cotes d’Armor, au restaurant LOlivier de
Plessala. En 2007, ils ont ouvert également une
conserverie et mettent au point des recettes ori-
ginales. Parmi les spécialités justement, le foie
gras entier mi-cuit, simplement assaisonné de
sel, poivre et d'armagnac, les rillettes de canard
avec 30 % de foie gras et, plus original, le paté
de confit de canar% au foie gras et aux cépes.
Des coffrets cadeaux permettent de découvrir
plusieurs de ces spécialités.

LA FERME HUET &

Rue des Hortensias

PABU

©0296210313

Ouvert le vendredi de 9h a 12h et de 14h30 a 18h;
le samedi de 15h a 18h.

Ingrid et Pierre-Yves Mareaux élévent et trans-
forment en leur ferme de Huet a Pabu des
volailles, des porcs et des canards qu'ils ont
élevés et nourris a l'aide de céréales cultivées
sur place ! lls vendent ensuite leurs produits
a la ferme et sur les marchés des environs
toute la semaine (Pontrieux, Paimiml, Lannion,
Guingamp, Ploubazlannec, Lanvollon, Penven-
nan, Ploubezre, Morlaix]. Parmi les produits
proposés, on trouve rillettes, confits, gésiers,
magrets... et foie gras. Il est vendu en tranche,
en bocal frais ou en conserve.

REFUGE DES LOUPS

DE COAT FUR &

Coat-Fur - LESCOUET-GOUAREC

©0612263241

www.refugedesloups.org

Haute saison ouvert tous les jours de 14h a 18h.
Adulte : 10 €. Enfant : 5 €.

Lancé par une association en 2006, ce lieu
unique en France a d’abord hébergé des loups,
issus du trafic animalier, saisis chez des parti-
culiers ou des professionnels ou bien placés par
des parcs animaliers et des dresseurs, avant
de commencer a recueillir des daims. Les loups
sont aujourd’hui 16 & 20 a vivre au sein du re-
fuge, partenaire de la fondation Brigitte-Bardot.
Attention, Coat Fur n'est pas un zoo. lls y vivent
au plus proche des conditions du milieu natu-
rel, leur tranquillité est préservée au maximum
et ils ne peuvent étre observés que de loin. La
ratlence est donc de mise : si vous effectuez
e parcours indiqué trop rapidement, vous ne
les verrez peut-etre pas. Alors, prenez votre
temps, asseyez-vous sur les bancs installés
le long du parcours et laissez venir cet animal
discret, mais curieux. La récompense d'aperce-
voir un loup, méme a une vingtaine de métres
et caché dans les fourrés, est hypnotisante et
vaut bien ces efforts, croyez-nous. Tout au long
du parcours, des panneaux vous permettent de
mieux comprendre leur fonctionnement. Qutre
les loups, vous pourrez observer des cerfs, des
daims et un beeuf écossais ! Le refuge, aména-
gé au cceur d'un magnifique coin de campagne,
vallonné et boisé, comporte également une
grande buvette couverte, qui abrite des diners
aux chandelles, tous les vendredis soir d'été
(sur réservation). Il est méme possible de dor-
mir sur place, dans une yourte aménagée. Loc-
casion, peut-étre, dentendre hurler les foups, au
ceeur de la nuit.

BAR A HUITRES ARIN &

10, Hent Don Kerarzic - PAIMPOL
©0296206002
www.huitrearin.com
Ouvert de mai a septembre, du lundi au vendredi
et dimanche de 11ha 19h30. 7,50 £ les 6. Vente
directe toute I'année.
Créée en 1947, la Ferme marine paimpolaise
produit deux sortes d'huitres : la Kerarzic, fine et
Iodée, et la Bréhat, plus charnue et moins iodée.
Toutes deux ont été récompensées au concours
général du salon de 'agriculture 2020 : médaille
‘or pour la premiere, argent pour la seconde.
Le bar a huitres, ouvert lété, est I'occasion de
s'attabler aux tourets sous les voiles de bateaux,
face a la mer, pour une dégustation d’huitres
accompagnée d'un verre de vin. Des palourdes
et des tapas de rillettes de la conserverie de la
Paimpolaise complétent la carte.

ANIVLIHE
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CIDRERIE LE P°TIT FAUSSET &

2, rue de la Chaussée
MERDRIGNAC
©0296284019
www.leptitfausset.com
Ouvert toute 'année du mardi au samedi de Sh
a 12h30 et de 14h a 19h et le samedi de 9h a
12h30 et de 14h a 18h.
Voila une affaire de famille ot l'on croque la vie
et la pomme a pleines dents. Située dans des
Landes du Mené, la cidrerie Barbé, quatorze fois
médaillée au Concours général agricole de Paris
depuis 1974 et de nombreuses fois aux « Terra-
lies » de Saint-Brieuc, compte parmi les meil-
leurs ambassadeurs du terroir breton. D'abord,
il g’ a eu Jean qui, en 1921 se lanca dans l'api-
culture et la fabrication du chouchen. Puis, il y a
eu Paul, son fils qui, pour diversifier son activité,
s’orienta vers la production d'un cidre qu'il bap-
tisa « Le P'tit Fausset ». « P'tit Fausset » ? Clest
le nom de la cheville de bois placée sur le devant
du flt. Vous savez celle que I'on retire pour god-
ter le bon cidre avant de mettre le ft en perce.
Et, puis, voila Gilles. Clest lui qui vous accueille,
maintenant, sur le domaine familial. Lorsqu'il
succéde a son pére, en 1989, il apporte, a son
tour, sa touche personnelle : la gamme sétoffe
d'un jus de pommes et d'un vinaigre de cidre
tandis que se fait la conversion en bio. La cer-
tification AB fait aujourd’hui la réputation de la
maison. Les pommes grandissent sur le ver-
§er familial de quatre hectares ou proviennent
es pommiers haute tige des producteurs des
environs. Le cidre bio purjus « Le P'tit Fausset »
séduit par sa bouteille a bouchon mécanique en
porcelaine, le vinaigre de cidre par son parfum
doux et fruité... Bref, c'est ici le mariage riche et
intense des saveurs bretonnes comme on aime
ales partager.

LA CAVE D'A COTE ¢

4, place de 'Hotel de ville

PERROS-GUIREC

©0296912649

Ouvert du mardi au samedi de 9h30 a 12h15 et de
14h30 a 19h, le dimanche de 10h a 12h30.
Depuis 1989, cette cave située en centre de
Perros sélectionne de bons crus dans diffé-
rentes rég{ons viticoles francaises. Les vins
sont bien classés, par région. On découvre aussi
une sélection de petits prix et des produits
d'épicerie fine, dont un corner réservé aux pro-
duits bretons. A découvrir : les babas au rhum
de Saint-Malo, les cidres bio du P'tit Fausset et
fermiers du Verger de Kernivinen, la Fine de Bre-
tagne, le miel de Plouescat, la biére Philomenn
de Tréguier, les sardines de la Quiberonnaise...
L'équipe est toujours de bon conseil.

MUSEE DU CIDRE & *

La Ville Hervy - PLEUDIHEN-SUR-RANCE
©0296832078

www.museeducidre.fr

Avril, mai, juin et septembre de 14h a 18h30 du
lundi au samedi. Juillet et ao(it : le lundi de 14h

a 19h.

Depuis les vergers a la fabrication des tonneaux
etjusqu’a votre verre (ou votre bolée), le Musée
du Cidre vous expliquera tout sur la production
de cette boisson et la mise en bouteille. Vous
pourrez vous délecter ensuite de la production
issue directement des 10 hectares de vergers
de cette ferme familiale, régulierement médail-
Iée au Concours Général Agricole de Paris. Le
verger, 100 % en agriculture biologi?ue, est
essentiellement grefte de haute tige, facilitant
ainsi les travaux dentretien et la récolte. A dé-
couvrir!

TREGOR COQUILLAGES
CRUSTACES &

1, chemin des Douaniers

PLEUMEUR-BODOU

©02961535 17

Horaires variables selon les saisons.

Venez visiter cet établissement emblématique
en matiére d’huitres. Sa production a recu la
médaille d’argent au Concours Général Agricole
et les mollusques élevés dans les eaux vives
et les courants de la Manche y acquiérent une
saveur incomparable. La maison peut aussi
vous ravitailler en toutes sortes de coquillages
et crustacés de Bretagne et vous préparer de
tres appétissants plateaux de fruits de mer. La
maison expédie aussi ses produits dans toute
la France.

GAEC DE MA VALLEE &

PLOUGUENAST

© 0296287489

www.mavallee.com

Lorigine de cette chévrerie remonte a 1976.
Aujourd’hui, le GAEC de la ferme de Ma Vallée est
une exploitation agricole organisée en agricul-
ture durable. Elle se compose d'un élevage de
280 chevres laitieres et de 100 brebis a viande.
Toute la production de lait de chévre est trans-
formée a la ferme (ce qui représente environ
230000 litres !] et vengue dans pas moins de
60 points de vente. Cest le lait de chévre cru qui
est transformé en fromages fermiers selon des
méthodes traditionnelles en Blchettes, Crot-
tins, Pyramides ou Lingots.



COTES-D'ARMOR

FERME DU GOAZIO &

13, Kerhonn- Goazio

POMMERIT-LE-VICOMTE

©02963514 47

Cueillettes de mai @ octobre. Marché de produc-
teurs, samedi de 10h @ 13h.

Dans cette ferme, située a 10 km seulement
de Guingamp, vous avez la possibilité de venir
cueillir vous méme des fruits et [égumes dont
vous avez besain. Vous avez selon la saison
le choix entre fraises (parmi 5 variétés dont
la fameuse gariguette], ramboises, haricots et
petits pois... Les autres choix du moment sont
présentés sur le site internet. Sur celui-ci vous
pouvez également acheter des ceufs de poules
de races rustiques, Marrans et Sussex], et le
samedi matin, venir faire votre marché auprés
d'autres producteurs bio du coin !

CHOUCHENN D'ARMOR ¢

15, rue Marcel Sanguy

ROSTRENEN

©0296293016

www.chouchenn-d-armor.fr

Visite et dégustation sur rendez-vous.

Apiculteur, Patrick Gouédard ne se contente
pas de récolter du miel. Il fabrique aussi du
chouchen, nom breton donné a une boisson
alcoolisée proche de 'hydromel. Cet alcool est
obtenu a partir de la fermentation de miel dans
leau. Il s'agit d'une boisson liquoreuse, qui se
consomme bien frais, généralement en apéri-
tif. La fabrique est installée dans un béatiment
traditionnel construit en 1919, ancien chai d'un
négociant en vins. Il subsiste, dans la cour, deux
cuves de 70 hectolitres chacune. Possibilité de
visite guidée des chais, avec dégustation de
chouchen.

FROMAGERIE DARLEY &

Ferme de Bellevue

RUCA

© 029641 1466

www.fromagerie-darley.fr

Ouvert du mardi au samedi de 15h @ 19h. L'été
uniquement.

Vous trouvez les fromages fermiers au lait cru
de cette exploitation sur les marchés d'Erquy,
de Lambal?e, de Saint-Castllsle, dans dqe
nombreuses épiceries fines et fromagers de
Bretagne et en vente directe a la ferme. Une
aventure familiale que cette reconversion
dune exploitation laitiere en fromagerie pour
transformer le lait. Voici deux générations que
I'affaire se développe avec succés. Goltez leur
emblémati?ue Darley, a pate pressée non cuite
et a crodite [avée, affiné pendant 2 mois en cave.
Délicieux, tout comme le reste des fromages !

LA FERME DU POURPRAY /A

Le Pourpray

SAINT-ALBAN

©0296630862

Lun au jeu 16h-19h, ven et sam 9h30-12h30 et
16h-19h. Ete : lun au sam 8h30-13h et 15h30-
20h, dim 9h30-13h et 18h-19h.

Vous aimez la campagne, les animaux, mais
aussi le bord de mer et les bateaux ? La Ferme
du Pourpray est faite pour vous. Vous étes ac-
cueillis, sur un terrain d'ol 'on voit la mer, par
d'authentiques éleveurs bio d'oies, de poules,
de moutons et de gentils porcelets, entiérement
grandis grace aux cultures de lexploitation. Et
tout cela a deux pas d'ot vous dormirez : de quoi
faire craquer les enfants. Et pour les grands, une
boutique fermiere ouverte tous les jours, et un
marché a la ferme, avec les produits d'autres
producteurs tous les vendredis.

BRASSERIE PHILOMENN ¢

Parc Sainte-Catherine - TREGUIER
©0296922452

www.philomenn.com

Ouvert du mardi au samedi de 10h30 a 12h30 et
de 14h a 17h30. Visite quidée 5 € (réduit 3 €).
Cest une véritable institution dans le Trégor,
présente dans tous les tmriuets. Cette marque
de biere porte le nom de ['arriére-grand-mere
de Bertrand Salomon, le créateur de la bras-
serie. Fabriquée de facon artisanale, avec des
orges bio et locales, la Philomenn se décline en
rousse, blonde, stout, tourbée, blanche, triple...
Pour faire votre choix, rendez-vous directement
a la brasserie, qui a investi d'anciens ateliers
ferroviaires au bord du Jaudy. Le bel entrepdt
de briques, entiérement rénové, comporte un
espace vente et dégustation, avec vue sur les
Cuves.

LA FERME DU COIN

Le Village des Landes - TREMEREUC
© 0650251744
www.fermeducoin.fr
Ouvert le mardi, le mercredi et le vendredi de 10h
a 12h30 et de 15h a 19h; le samedi de 9h30 a
12h30.
Claire et Régis, paysans bio, produisent une
soixantaine de légumes tous certifiés en agri-
culture biologique. Afin de compléter leur offre
de vente directe 3 la ferme, ils ont eu lidée
d'ouvrir un magasin afin de proposer d'autres
Broduits bio de leurs collegues de la région.
uverte en mars 2020 a l'entrée de Tréméreuc,
le magasin est certifié AB. Vous y trouverez fro-
mages, pains, viandes, fruits et légumes bio.
Des produits (1UI ont beaucoup de gout. Les prix
sont un peu élevés, mais calculés au plus juste
pour rémunérer correctement les producteurs.

ANIVLIHE




BRETAGNE

FINISTERE

BRASSERIE L'URBAINE ¢

29, rue Charles Berthelot

BREST

©0661421983

Ouvert le mardi et le vendredi de 9h a 12h et de
14h a 18h30.

Située au cceur de Saint-Martin, I'Urbaine est
une micro-brasserie artisanale de Brest créée
par Julien Plégades. Létablissement se veut
un lieu de création et de production de biéres
artisanales dans un esprit écoresponsable.
LUrbaine propose des biéres biologiques faites
avec passion ! La Stoner, hiére blonde Pale Ale,
par exemple, est distribuée dans les bars, les
restaurants et chez les cavistes. Voila une bras-
serie artisanale modeste et qui semble remplie
de belles valeurs humaines et écologiques : la
recherche, le golt et du plaisir !

EN BIERES INCONNUES ¢

25, Rue de Pontaniou - BREST

© 0695877808

www.enbieresinconnues.fr

Ouvert du mardi au dimanche de 10h a 19h. Le
vendredi jusqu'a 22h. Fermé e lundi.

Cette nouvelle brasserie, au ceeur des Capu-
cins, ne laisse pas indifférent. Le dépaysement
est total grace a une cave proFosant une cen-
taine de reférences de bieres locales et étran-
geres. Mais ce nest pas tout : lenseigne pro-
pose un atelier de brassage permettant de créer
sa propre boisson. Vous réaliserez une recette
choisie parmi vingt-cing. Moment de partage et
de découvertes assuré. Le plaisir continue un
mois aprés lorsque vous revenez chercher vos
propres bouteilles. Comptez 150 euros seul ou
a deux. Privatisation possible jusqu’a vingt per-
sonnes.

REINES D'ARMORIQUE &

35, place An Dachenn Hir

BREST

© 0659 26 61 12

Apiculteur passionné, Georges Matsaeff produit
un miel 100 % fleurs sauvages sur le site de la
presqu’ile de Plougastel. Production artisanale,
avec un cheptel réduit afin de suivre au plus
prés les abeilles, il récolte, Liuatre sortes de
miels : miel de printemps, miel d'été et, fin sep-
tembre, Armor et 'Argoat, des récoltes tardives.
Sa « conquéte en apiculture » produit un véri-
table kaléidoscope de la pointe de 'Armorique,
riche d’arémes floraux, de subtilité et de cou-
leur. Vous n'avez plus qu’a les godter pour savoir
lequel vous préférez !

HUITRES PRAT AR COUM &

Lieu dit Prat ar Coum

CARANTEC

©02980400 12

www.prat-ar-coum.fr

Le restaurant est ouvert du 1¢ juillet au 31 aodt,

du lundi soir au samedi soir.

Prat Ar Coum est avant tout I'histoire de la

famille Madec. Installée sur place depuis 1898,
ionniere de l'ostréiculture dans les Abers en
aisant dés le début le choix des meilleurs parcs,

elle sert depuis les meilleures tables de France,

pour unsuccés qui n'a jamais tari. Leurs huitres,

en séjournant a Prat-Ar-Coum, acquierent leur

saveur sm%uhére et subtile, caractére unique

des Abers. Ce terroir pourrait se traduire par un

mélange de douceur et de vivacité iodée accom-

pagné d'un petit godt de noisette, qui a fait leur

réputation. Avis aux amateurs !

SECRETS DE FAMILLE &

Il de Kroas Lesneven

CHATEAUNEUF-DU-FAQU

©0298734113

Ouvert du mardi au vendredi de 14h a 18h.
Secrets de famille est une conserverie familiale
tenue par deux sceurs, qui remettent au godt du
jour les recettes de leur grand-mére. Parmi leurs
produits Fhares, rillettes, patés, terrines de lé-
gumes, plats cuisinés, soupes et une petite cu-
riosité, le velours de foie gras ! Ce sont des foies
gras ala creme, mariés a des parfums originaux
qui leur donnent un godt unique, a déguster sur
un toast légérement grillé : au menu, velours
de foie gras aux cepes, a l'abricot-pistache, aux
oignons confits a la figue balsamique et a la fine
de Bretagne.

PARC ANIMALIER

DU QUINQUES &

4, lieu-dit le Quinquis - CLOHARS-CARNOET
©02983994 13
www.parcanimalierduquinquis.com

Haute saison ouvert tous les jours de 10h30 a
19h. Adulte : 10 €. Enfantde 5a 11 ans: 5€.

Dans ce parc botanique préservé cohabitent
daims, biches, alpagas et une famille de zébus.
Une magnifique promenade dans une vallée
denviron 10 hectares avec étangs et bocages
ol les animaux en liberté se laissent Barfois ap-
procher. Le parc comprend aussi un Parcabout,
immense structure-sculpture en filets, suspen-
due dans les arbres, ou I'on circule librement, en
toute sécurité et sans harnais. Support de spec-
tacles de théatre et de cirque ou de projection de
films en plein air.



FINISTERE

TRI MARTOLOD ¢

IA de Colguen

CONCARNEAU

© 0298662022

www.trimartolod.fr

Du lundi au samedi de 10h a 19h. Visite de la bras-
serie les jeudis, du 15 juin au 15 septembre.

Le credo de cette brasserie artisanale : des
bires de basse fermentation, ni filtrées ni
pasteurisées, pour préserver les arémes natu-
rels. Tri Martolod privilégie I'humain ainsi que
lindépendance de la société. Blonde, blanche,
rousse ou brune, les bieres sont déclinées selon
les godts. Dans son batiment en entrée de la
ville, vous trouverez tous leurs produits. Dans
le prolongement, le bar s’anime a 'occasion de
solrées concerts. Il est aussi possible d'obser-
ver de plus prés le processus de fabrication, les
cuves etant ouvertes pendant la fermentation.

CIDRERIE DU PAYS MELENIG

Quenehaye

ELLIANT

©02989416 50

www.cidremelenig.fr

Ouvert du lundi au samedi de 10h a 12h et de

14ha 19h.

Issu d'un terroir exceptionnel, le cidre Melenig
prononcez : «ic »] est un des plus réputés de
ornouaille. D'ailleurs, ce n'est pas pour rien qu'il

est AOP Cornouaille, et bio depuis 2009. Chris-

tian Toullec, passionné Far son métier, vous fait
découvrir, du verger a la cave en passant par

I'embouteillage, la fabrication de son cidre AGC.

Et cela commence, bien entendu, par le ramas-

sage des pommes ! Pour découvrir ses secrets

de fabrication, des visites sont organisées du
lundi au samedi en juillet et aolt. La visite se
termine bien sdr par une dégustation.

LA FERME AUX INSECTES
(SAVEOL]) &

Kervao - Savéol Nature

GUIPAVAS

© 0298400939

www.saveol.com

Ouvert toute I'année.

Savéol, connue pour ses tomates, vous ouvre
les portes de sa ferme expérimentale qui déve-
loppe des solutions naturelles pour protéger
les cultures. Ici vous apprendrez tout sur les
bourdons, les petites guépes et les punaises,
insectes essentiels a la culture des plants et qui
aident a lutter contre les espéces nuisibles. La
visite se déroule dans deux espaces : I'un axé
sur la Polllmsanon, et l'autre, sur la protection
des cultures, cest ludique et pédagogique !

LES VIVIERS DE PENFOULIC &

Route de Beg-an-Aer - LA FORET-FOUESNANT

© 0298568389
auxviviersdepenfoulic.jimdo.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h30 et de
15ha 19h; le dimanche de 9h @ 12h30.

Les deux ostréiculteurs passionnés produisent
ici des huitres, aussi bien creuses que Flates,
dune exceptionnelle qualité, pleines de la frai-
cheur tonique de la mer dont elles ont en leur
sein concentré les vertus ! Se situant au-des-
sous des cerisiers et des vergers de pommiers,
Ihuitre se gorge aussi des ardmes de cidre
des pommes en se d_évelonant.u Et, le plus,
quelques tables sont installees & coté des vi-
viers pour pouvoir y déguster sur place ces déli-
cieux crustacés et fruits de mer... Une adresse
comme on les aime et a coté de laquelle on ne
passe pas.

VIVIERS DE BEG AR VILL &

«Le Passage»
LANDEDA
©0298049331
Ouvert toute 'année. Les horaires peuvent varier,
consultez leur site internet. Vente sur place et sur
les marchés.
La famille Bescond se consacre a [élevage os-
tréicole depuis plus de 60 ans. Situés sur I'Aber
Benoit et 'Aber Wrac'h, les parcs sont visibles &
marée basse et sétendent sur sept hectares.
Les viviers ﬁroposen; divers produits de la mer :
E_alourdes, uitres, bigorneaux, homards, etc. Et
ien slr des moules, chamues et golteuses,
élevées sur corde. Ce type d&levage, unique
dans les Abers, permet de produire des huitres
fermes et non-laiteuses, qui font la réputation
des viviers de Beg Ar Vill {« pointe de galets » en
breton). A noter : Visites en été.

FROMAGERIE

DE L’ABER-BENOIT &

55, Caméan - LANNILIS

©0622948139

Au pays des Abers, Jean-Yves Abarnou éléve des
chevres pour leur lait et fabrique d'excellents
fromages au lait cru pour la plus grande satis-
faction gourmande des amateurs de crotins
frais, demi-secs ou secs et autres tomes de
chévre. En plus, Jean-Yves est un passionné qui
aime parler de son métier, de son troupeau, de
Ihistoire de son exploitation et méme du temps
gu’ll fait. Et clest un plaisir que de écouter...

ossibilité de vente a la ferme.

ANIVLIHE




BRETAGNE

FINISTERE

LE GROIN DE FOLIE &

Kernéguez

PLOUDANIEL

© 06168087 16

www.legroindefolie.fr

Ouvert le lundi de 17h a 19h; le vendredi de 16h a

19h;; le samedi de 10h a 13h. Label Rouge.

Elodie et Alexandre sont éleveurs, mais pas

seulement. IIs ont décidé de mettre leur matiére

premiere a 'honneur et c'est tout de rose vétus

ﬂu’lls proposent viande de porc et cochonnaille
ans leur petit magasin a la ferme. En caissette

ou au détail, frais ou fumé, sous vide ou en

conserve, vous aurez I'embarras du choix pour

vous faire plaisir. Vous trouverez également des

produits d'épicerie fine de qualité, grace aux par-

tenariats du couple avec les producteurs locaux.

N'hésitez pas a tester ou a offrir le paté Coat : il

aun golt unique !

MIELLERIE COTE

DES LEGENDES &

Prat Bian - PLOUESCAT

© 0298698893

www.miel-plouescat.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 12h et de 14h
a 18h. Livraison possible.

A 300 metres de la mer a peine et 3 kilométres
du bourg, voila pour la Ecalisation de cette
miellerie. On y trouve un panel de miel : miel
de sarrazin, miel de pissenlit, miel de ronce ou
miel a la noisette... dans des pots contenant
de 250 g a 1 kg. D'autres produits gourmands
sont en vente : pains dépices, gourmandises
au miel, gteaux et bonbons. Savons et produits
de cosmétique viennent comEI{eter la gamme de
produits & base de miel. La fabrique se visite sur
réservation.

LE GALL JEAN-LUC &

Route Porz-ar-Loc’h - PLOUGASTEL-DAOULAS

© 0298 36 63 66

www.jeanluclegall.fr/

Ouvert du lundi au vendredi de 8h a 12h et de
14ha 16h; le samedi de 10h a 12h; le dimanche
matin d’octobre a Paques.

Vous trouverez chez Jean-Luc Le Gall, ostréicul-
teur et marePeuré Plougastel-Daoulas, des pro-
duits de Eua ité. Parmi les nombreuses huitres,
citons la Belon mais aussila Spéciale Le Gall, une
huitre creuse au godt de Saint-Jacques. Coté
marqtﬁage, on retrouve ici un grand choix de
coquillages et de crustacés allant de la moule
aux praires, pétoncles ou palourdes en passant
Far la coquille Saint-Jacques de la rade et méme
es ormeaux ! Et coté crustacés, vous pourrez
déguster tourteaux, araignées ou homards...
Futé : la vente en ligne surle site Internet.

LES VIVIERS DE KERALIOU &

Port de Keraliou - PLOUGASTEL-DAOULAS

© 0298303474

www.keraliou.com

Ouvert du mercredi au vendredi de 9h30 a 18h; le
samedi de 9h30 a 14h30; le dimanche de 11ha
14h; de 10h a 21h.

Sivous aimez les huitres et les fruits de mer, ve-
nez faire un tour au port de Keraliou ! Vous étes
prévenus : ici, il n'y a pas de frais, mais unique-
ment du vivant ! Vous pouvez ainsi commander
votre plateau a emporter ou profiter d'un repas
sur place, profitant dune terrasse les pieds
dans l'eau avec une vue magnifique sur la rade
de Brest et ses parcs a huitres, dans un climat
convivial et chaleureux. Les Viviers de Kéraliou
ont une excellente réputation. Une adresse in-
contournable pour tous les amateurs de la mer,
ol il est indispensable de réserver.

BRASSERIE DE POULDREUZIC ?
Trégonguen

POULDREUZIC

©02985437 71

Enjuillet et aodt, visite de la brasserie le lundi,

le mardi, le jeudi a 18h. Vente sur place toute
I'année.

Au pays de Per Jakez Helias et du paté Hénaff,
dans une ancienne ferme au cachet indéniable,
Patrick Daniel [gremier brasseur du pags
bigouden en 1999 1) brasse des biéres tradi-
tionnelles, de haute fermentation, pur malt et
non filtrées, dans des cuves venues du pays
de Galles. Il existe cinqg sortes de bieres de Pen-
hors : ambrée, blonde, brune, blanche et stout.
Environ 400 hi/an sortent des cuves bigou-
dénes. Et depuis quelques années, une déli-
cieuse limonade bio artisanale est également
fabriquée sur place ! Une tres belle découverte.

LA FERME DE LOCMARIA &

2, rue Marie Curie
QUIMPER
© 0625224296
100% Bio. Ouvert le mardi de 15h30 d 19h30; le
vendredi de 12h a 19h30; le samedi de 9h a 13h.
La Ferme de Locmaria est un magasin de pro-
ducteurs, tenu, a tour de rble par les produc-
teurs eux-mémes. Ils sont actuellement une
vingtaine & sétre réunis pour proposer leurs
Ero uits en direct. On 3 trouve des produits
ruts comme la viande de cochon, beeuf, veau,
volaille, les légumes mais aussi du pain au
levain, des yaourts, du fromage, des ceufs. On
trouve enfin un rayon épicerie bien garni avec
des jus de fruits, du cidre, des céréales, huile,
vinaigre et autres farines ! Une belle maniére de
découvrir de bons produits locaux et de soutenir
[économie locale.



FINISTERE

HUITRES CADORET &

La Porte Neuve

RIEC-SUR-BELON

© 0298069122

http://huitres-cadoret.fr

Commandes d’octobre a mai pour les particuliers.
Cest depuis cing générations que se perpétuent
la tradition et le savoir-faire. Autant dire quen
commandant ses huitres ici, on est garanti de
la qualité. Un savoir-faire donc et une telle qua-
lité délevage et d'affinage que son patronyme
s'avére fort réputé tant parmi les profession-
nels que parmi les amateurs de I' « Ostréa Edu-
lis », autrement dit, 'huitre plate ! Huitres fines,
spéciales Cadoret ou encore plates du Bélon,
toutes raviront certainement vos papilles. Un
enchantement a [état naturel pour des huitres
finement affinées dans le Bélon.

HUITRIERES DU CHATEAU

DE BELON &

Port du Bélon - RIEC-SUR-BELON

© 0298069058

www.huitre-bretagne.com

Ouvert toute I'année tous les jours sauf les 25
décembre et 01 janvier. De 10h30 a 17h. &n juillet
et ao(t jusqu'a 19h.

Premiére exploitation ostréicole sur le Bélon, les
Huitrieres du Chateau de Bélon ont été créées
en 1864. Depuis lors ces fameuses huitres
au bon godit de noisette (dd au mélange deau
douce et d'eau de mer] ont su conquérir tous les
palais. Aujourd'hui, les huitres du Bélon plates
ou creuses sont toujours de grande qualité. A
noter que les Huitriéres ont éte agréées Ferme
ostréicole de Découverte dans le cadre de leur
label «Bienvenue a la ferme».

LA FERME APICOLE

DE TERENEZ &

Lieu-dit Térénez - ROSNOEN

©0298810690

www.fermeapicole.com

Ouvert tous les jours de 9h a 20h. Ecomusée en
acces libre.

Cest au bord de I'Aulne qu'lréne et Stéphane
Brindeau se sont installés en 1987, pour déve-
Iogger leur beau projet apicole. A partir de leurs
700 ruches, qui butinent les saveurs du bocage
breton, ils ont créé toute une gamme de pro-
duits : miel, shampoing, cire de meuble, chou-
chen... Dans leur ferme, ils ménent plusieurs ac-
tivités : leur miellerie, un écomusée de I'abeille,
une boutique proposant leurs produits ainsi que
des articles locaux, et une location de chambres
alaferme.

FERME D'EDEN &

Lieu dit Kérizinen - SAINT-VOUGAY

© 0298295580

www.ferme-eden.fr

Fermé de novembre a mars. Haute saison ouvert
tous les jours de 10h a 19h. Adulte : 10 €. Enfant
de5d1lans: 7€

N'hésitez pas a venir rencontrer les animaux de
cette ferme ! Vous pourrez découvrir de nom-
breuses espéces. Prévoyez deux heures de
visite pour en profiter. Vous découvrirez les ca-
ractéristiques de certains animaux méconnus
ou en voie de disparition et pourrez en caresser
d'autres, voire pénétrer dans certains enclos.
Parmi les especes représentées : mouton,
chévre, lama, alpaga, chameau, buffle, zébu,
renne... A noter : un espace buvette, ainsi que
des tables et des abris de pique-nique et une
aire de jeux sont a votre disposition sur le site.

CIDRE ROZ A VERN ¢

Le Launay - TELGRUC-SUR-MER
©0298273319

www.rozavern.fr

Du lundi au samedi de 10h a 19h; ouvert égale-
ment le dimanche pendant les vacances scolaires
et jours fériés.

Membre du réseau « Bienvenue a la Ferme »,
en a$riculture biologique, Myléne Mazeau-Du-
breuil vous accueille a sa cidrerie pour une
dégustation de ses produits élaborés sur place.
Et ils sont nombreux : cidres, jus de pommes,
vinaigres de cidre, confits de cidre, Lambig ou
Pommeau... Vous aurez le choix parmi les pro-
duits transformés a base de pomme. Une étape
dans la Fresqu‘ile. Durant les heures d'ouver-
ture, profitez-en pour visiter les vergers et faire
une dégustation de cidre, de préférence sur
réservation par téléphone ou mail.

BRASSERIE DE BRETAGNE ¢

Lieu-dit Kerouel - TREGUNC

© 0298502597

www.brasserie-bretagne.fr

Ouvert du lundi au jeudi de 10h30 a 13h et de 15h
a21h; le vendredi et le samedi de 10h30 a 13h et
de 15h a 23h.

Située en Flein ceeur du Finistére-Sud, a deux
pas des plages de sable fin, la brasserie ac-
cueille le public dans un espace réservé ot les
differentes biéres sont proposées a la pres-
sion : la Britt, reconnaissable entre toutes a son
0iseau « macareux », Mais surtout sa saveur
qui évoque la force et la fraicheur des vagues
finistériennes, la Saint-Erwann, aux parfums in-
tenses et variés, une biére bio aux sept céréales
de type abbaye, le Dremmwel, et Ar-Men, qui est
non seulement bio, mais posséde beaucoup de
caractére et se décline en quatre recettes.

INIVLIHE




BRETAGNE

ILLE-ET-VILAINE

FLEUR DE CIEL &

36, rue des Tintiaux

CANCALE

© 0689184336

www.fleurdeciel.fr

Charles Julien, 3¢ génération d'apiculteurs, est
un vrai professionnel du miel amoureux des
abeilles. Lexploitation assure la vente en direct
de miels toutes fleurs, chataignier, colza, lierre,
sarrasin...), gelée royale, propalis et pollen. Pour
préserver les abeilles, sentinelles de Ienviron-
nement, soutenez les apiculteurs en mangeant
et en offrant du miel, d’autant qu'il est reconnu
pour ses nombreuses vertus. Pour acheter ce
miel d'exception, contactez Charles Julien par
téléphone mais vous pourrez également le trou-
ver dans différents points de vente.

LES PARCS ST. KERBER
L’aurore - CANCALE @ 02 99 89 65 29
www.saintkerber.com/ft/index.php
Ouvert du mardi au samedi de 8h a 20h; le
dimanche de 8h a 13h30. Horaires de marché
couvert Saint-Germain.
Cette entreprise familiale installée depuis 1930
est une rétérence dans le monde des huitres
de Cancale. La famille Pichot a également créé
la ferme marine, qui propose une visite dans
laquelle vous pourrez découvrir une impression-
nante collection de coquillages du monde entier.
Dans ses parcs, Saint-Kerber cultive une belle
variété d’huitres : creuses, plates Belon, Pied de
Cheval, et des moins connues comme les Tsars-
kaya, iodées et croquantes, ou les Muirgen,
charnues et délicates. Amateurs, faites-vous
Elaisir, et découvrez la finesse des huitres de
ancale.

LES VIVIERS DE LA HOULE &

37, quai John Kennedy

CANCALE

© 0299896266

www.les-huitres-de-cancale.fr

Basse saison : ouvert tous les jours de 8h a 19h.
Haute saison : tous les jours de 8h a 19h30.

Vous trouverez aux Viviers de la Houle : huitres
creuses ou plates en direct de leur production,
coquillages, crustacés, plateaux de fruits de
mer ou encore des plats cuisinés selon la sai-
son : brochette de poisson, parmentier de cabil-
laud... Fraicheur exemplaire et qualité rare. Pos-
sibilité d'expédition d’huitres sur toute la France
via la boutique en ligne d'octobre a fin avril. Pour
accompagner ces produits, vous trouverez du
beurre Bordier, des rillettes, des soupes, du miel
et d'autres produits artisanaux, ainsi que des
vins en direct du producteur.

BRASSERIE SKUMENN ¢

8, impasse des charmilles - CESSON-SEVIGNE

© 0641684051

www.skumenn.com

Ouvert le mardi (16h30-21h], le mercredi (12h-

21h), le jeudi et vendredi (12h-22h30] et le

samedi [14h30-19h30).

Cette jeune brasserie qui fait la fierté des Ren-

nais a été fondée par Thomas Cléraux et Sté-

phane Le Boucher, deux amis d'enfance, qui ont

décidé de commencer a brasser de la biére dans

leur garage. La brasserie produit aujourd’hui plu-

sieurs bieres différentes, avec I'ajout d'une biére

spéciale en série limitée de temps en temps, aux
odts fleuris et corsés, parfms affinées en fat
e cognac pour ajouter a la saveur, et d'autres

surprises au gré des saisons et de l'inspiration

de ces messieurs, ou des collaborations avec

d'autres brasseurs de la région.

FERME LE LION D'OR

10, rue du Lion-d'0r - CHERRUEIX

©02994887 15

www.le-lion-dor.fr

Ouvert lundi 10h-12h30 et 14h-19h ; mardi, jeudi

et vendredi 9h-12h30 et 14h-19h ; samedi 14h-

19h; dimanche 9h-12h30.

Les canards sont élevés a la ferme du Lion d'Or,

dans un Farc de 1,5 ha. Leur alimentation est

essentiellement constituée d’herbe, complétée
ar des céréales produites sur lexploitation

Fblé, mais, Fois]. Les produits sont ensuite éla-

borés avec le plus grand soin. Parmi les produits

proposés : foie gras de canard entier mi-cuit, en

terrine ou au torchon, bloc de foie gras, patés,

rillettes pur canard, rillettes a l'ai, rillettes au

foie, confits, magrets frais, fumés, cassoulets,

canard a l'orange, canard au cidre, canard aux

pruneaux...

MICHEL ET MARTINE

COMMUNIER &

EARL de 'Aune, le pas de I'ane

LANGOUET

©0299455249

LEARL de I'Aulne, exploitation avicole spéciali-
sée en production et vente d'ceufs biologiques
propose la vente directe d'eufs, de volailles,
poulets fermiers et pintades. Lexploitation dle-
vage en plein air est menée avec soin par Michel
et Martine. Passionnés par leur métier, ils ont su
s'investir et proposer sans cesse des produits
de qualité. Pour un golt et des saveurs que vous
ne trouverez pas allleurs. Pour du vrai, du bon
et de la qualite.



ILLE-ET-VILAINE

BRASSERIE DE LA BIZHHH ¢

54, route Nationale - LE RHEU

©068581 1697

Du lundi au vendredi de 9h a 19h

Créée par Mickaél Legendre en 2017 la Brasse-
rie de la Bizhhh est une brasserie artisanale qui
skest taillé une bonne réputation sur la place ren-
naise. Basée au Rheu, elle dévoile une gamme
de biéres blondes, ambrées, rousses, IPA,
SMaSH (composée seulement d'un seul malt
et d'un seul houblon], Porter (bigre noire). Les
biéres sont toutes réalisées a partir de matiéres
premiéres biologiques. Active de la vie locale de
notre capitale bretonne, la Bizhhh est notam-
ment partenaire du festival I'm from Rennes. Et
pour les plus baroudeurs, retrouver cette année
notre brasserie Rheusoise au célebre Festival
Craft Beer de Saint-Malo, dédiée a la biére arti-
sanale et frangaise et internationale.

EARL LECHIEN &

Port-Est

LE VIVIER-SUR-MER

©02994885 12

Mytiliculteur depuis 1976, il produit entre 200
et 250 tonnes de moules par an ! Les Moules
de Bouchots de la Baie du Mont Saint-Michel
peuvent senorgueillir d'étre le premier de la mer
a obtenir une AOC. Les mytiliculteurs oeuvrent
chaque jour pour sauvegarder [€quilibre natu-
rel du site. lls s'engagent a toujours privilégier
la qualité. La Moule de bouchots de [a baie du
Mont Saint-Michel est un produit unique d'une
qualité exceptionnelle. Sa chair est onctueuse,
moelleuse, fondante et sa saveur a dominante
sucrée s'apprécie de juillet a février.

FAMILLE MARY

?, rue Vasselot - RENNES

©0299700030

www.famillemary.fr

Ouvert le lundi de 14h d 19h ; du mardi au samedi
de 10h d 19h.

Agiculteur a 50 kilometres de Nantes depuis
1321, la Famille MarEg est présente depuis vingt
ans rue Vasselot. Engagee dans la démarche
éco-responsable, elle propose trois miels a la
cuve (on peut apporter son Ero(;ure pot), des
miels bio et utilise des méthodes réduisant
limpact sur l'environnement. On se laisse tenter
avec curiosité par un miel premium mangue-
passion ou un miel bien-étre a 'aloe-vera. Un y
trouve aussi de la gelée royale, du propolis et
méme des rayons de ruche a croquer ! Les décli-
naisons sont multiples : infusions, confitures,
pains dépices...

FERME DES BASSES
GAYEULLES &3

Rue du Professeur-Maurice-Audin - RENNES
©0299367173

Fermé les jours fériés. Ouvert le mardi, le jeudi et
le vendredi de 16h30 a 18h en sept-oct et de févr
ajuin. Gratuit.

Cette ferme accueille les enfants pour des acti-
vités centrées sur les animaus, le jardin et les
travaux de la ferme. Sur place, les animaux sont
trés accessibles et les enfants accompagnés de
leurs parents peuvent découvrir lapins, ponegs,
vaches, cochons, chévres, poules et canards.
Non seulement les enfants découvrent les ani-
maux de la ferme, mais ils apprennent comment
transformer le lait en beurre, devenir de vrais
petits fermiers en ville en partant a la décou-
verte du potager.

LES SAULES - PAUSE SAUMON &

Halles centrales

RENNES

© 0761363708

www.lessaules.fr

Du mar. au jeu. [9h30-14h et 16h-19h}, ven.
(9h30-14h et 15h30-19h), sam. [9h-14h et 15h-
19h]. Marché des Lices le sam.

Les Saules est une entreprise familiale située
a Chanteloup qui exerce son savoir-faire depuis
plus de 30 ans. Un cté mer et un coté terre, car
ils transforment le saumon bio, mais également
le canard frangais. On trouve ici des produits
issus d'une transformation artisanale réalisée
a la main : pavés de saumon, saumon fumé
tranché a la main... et les seuls sushis bio de la
ville ! On se procure aussi des rillettes de pois-
son, et coté canard, de la viande et du foie gras
ase damner!

LE JARDIN DU FRUIT

DE MER &

7, rue du Bord-de-Mer - SAINT-BENOIT-DES-ONDES
©09809374 13

www.jardindufruitdemer.com

ouvert du jeudi au mardi de 9h @ 19h. Haute
saison : du jeudi au mardi de 9h a 22h

Producteur d’huitres installé sur la route du
Mont-Saint-Michel, le « Jardin du Fruit de Mer »
vous invite a découvrir des produits d'une frai-
cheur et d'une (1ua|ité iréprochables. Le maga-
sin offre tous les jours coquillages (huitres,
mais, moules, palourdes, Saint-Jacques, bulots,
bigorneaux...) et crustacés (tourteaux, arai-
gnées, homards, bouquets, Iangoustines], crus
ou cuits. Toute 'année, la maison vous accueille
pour emporter ou déguster sur place des pla-
teaux de fruits de mer.

ANIVLIHE




BRETAGNE

ILLE-ET-VILAINE

LA PERLE DES GREVES &

51, rue du Bord-de-Mer

SAINT-BENOIT-DES-ONDES

© 0299586632

www.laperledesgreves.com

Ouvert tous les jours de 8h30 a 19h.

La Perle des Gréves est, depuis plus de trente

ans, producteur de moules de bouchot de la

baie du Mont-Saint-Michel et d'huitres plates

et creuses de Cancale. Vous y trouverez des

coquillages et crustacés - cuits sur place

ou vivants : du crabe (tourteau, araignée...), de

la langoustine, de la coquille Saint- acclues, du

homard breton, Ce magasin situé sur la route

de la céte entre Cancale et le Mont-Saint-Michel

assure la livraison de plateaux de fruits de mer

3 domicile dans toute la France (commande
assée avant 13h et livrée le lendemain entre
het 13h).

MAISON DU BEURRE BORDIER &

9, rue de I'Orme

SAINT-MALO

©0299408879

www.lebeurrebordier.com

Haute saison : du lundi au samedi de Sh a 13h et
de 15h30 a 19h30; le dimanche de 9h a 13h.

Le roi du beurre est breton ! Jean-Yves Bordier
peut se réjouir de voir son beurre servi sur les
meilleures tables du monde. Son produit phare :
le beurre aux algues ! Une petite révolution
Four les palais bretons, et les autres. Goltez-
e et vous comprendrez mieux son Succes.
N'oublions pas le beurre de baratte demi-sel ou
doux, le beurre de baratte au sel fumé, au yuzu,
au piment d'Espelette ou encore le beurre au
sarrasin. Sans Earler des fromages délicieux,
pas moins de 230, affinés dans leur cave avec
un savoir-faire exceptionnel. Incontournable.

LES HUITRES DE CELINE &

Les Nielles
SAINT-MELOIR-DES-ONDES
©029989 1693
Ouvert du lundi au vendredi de 7h30 a 16h.
Productrice, Céline Maisons a repris I'affaire
familiale pour prolonger la belle histoire faite
d’huitres creuses et plates. Sorties des claires
et apres passage en bassin dexpédition, les
huitres sont immédiatement et soigneuse-
ment conditionnées pour étre expédiées. Tres
originale : l'dée du colis pique-nique avec des
huitres creuses, un pain de seigle, un citron, un
beurre bordier, un muscadet, un couteau, des
fourchettes a huitre, un tire-bouchon et des
rince-doigts. La maison propose aussi une belle
amme de rillettes, bisques et autres soupes de
a mer.

FERME DE LA REAUTE &

La grande réauté - THORIGNE-FOUILLARD
©0299620109
www.cueillettethorigne.fr
Magasin ouvert le lundi [ 14h-19h], du mardi au
jeudi (9h30-13h/14h-19h), le vendredi (9h30-
19h), le samedi (9h30-18h).
Le concept ? Aller cueillir soi-méme ses fruits
et légumes ! Francoise et Jean-Claude Ferron
sont a la téte de cet endroit propice au retour a
la nature, et proposent une douzaine despéces
fruitiéres, plus de 25 especes de légumes et
des fleurs et aromates qui se relaient au il des
saisons. Exploitation en culture bioIoFi ue inté-
grée_, elle favorise la prolifération de [a faune et
es insectes pour un écosystéme local harmo-
nieux. Le magasin de la ferme propose aussi des
produits bio et locaux comme du fromage, du lait
et de la viande.

LA FERME DU LUGUEN &

Le haut Luguen

VAL D’ANAST

©0299340865

www.lafermeduluguen.fr

Ouvert du mardi au vendredi de 9h a 12h30 et de

14ha 18h; le samedi de 16h30 a 18h.

Ala ferme du Luguen, on est éleveur de canards

de pére en fils depuis 1902. Les canards de race

mulard ne sont pas élevés ici, mais arrivent ala

ferme aprés avoir passé dix semaines dehors

en liberté. lls sont alors ﬁavés pendant quinze

jours, puis c'est I'heure de la préparation des

produits frais et préparés : foie gras de canard

entier, mi-cuit, a poéler... Retrouvez ces foies
ras au marché des Lices de Rennes, sous la
alle de Redon le samedi matin, sous les halles

de Talensac a Nantes, aux halles de la Baule ou

dans la boutique maison !

LA FERME EN CAVALE &

Le Grand Chevillé

VEZIN-LE-COQUET

© 0682553622

www.lafermeencavale.com

Haute saison tous les jours sur réservation. €n
famille le dimanche. Entrée : 8 €. Boutique.

Un dimanche aprés-midi par mois, venez en
famille profiter dactivités ludiques avec les
chevauy, s'initier a la construction de cabanes,
alavie en pleine nature et au quotidien des acti-
vités d'une ferme. Il est aussi possible de faire
des balades a poney. lis accueillent également
les groupes et leur proposent des ateliers en
fonction de leur programme scolaire ou de leur
projet pédagogique. Avec pour théme, la culture
de céreales, la nature, les animaux de la ferme,
les poneys et les anes, élevage de poules pon-
deuses et la production d'ceufs biologiques.



MORBIHAN

LES BELLES D'IRUS / EARL

LE BERRIGAUD &

Pen er Men - ARRADON

©0297 447447
leberrigaud-huitres-morbihan.com

Vendredi : 18h30-21h ; dimanche : 11h30-14h.
Haute saison : mercredi, jeudi, samedi, dimanche
11h30-14h et 18h30-21h.

Lostréiculteur Paul Le Berrigaud, dans la lignée
de ses parents, a ouvert surunsite a se damner,
un espace dégustation pour y savourer sa pro-
duction locale : la Belle d’lrus qui est pour ainsi
dire : sa marque. Les parcs sont situés devant
'le d'lrus (d'oli le nom !]. Le site dispose dun
beau terre-plein devant le ma nifiwe Spectacle
des courants brassés du golfe du Morbihan, au
naturel, permettant daccueillir une cinquan-
taine de personnes.Un vrai bol d’air marin !

MAISON JEGAT &

18, allée de la Pointe

ARRADON

© 0297 4402 45

Dégustation en terrasse de mai a septembre.
Vente sur place toute 'année. Visite sur demande.
Expéditions en France.

Depuis 1925, la famille Jégat a su entretenir
et pratiquer un élevage « a I'ancienne » avec
uniquement des huitres naturelles (cest-a-dire
nées en mer]. Ici, on produit des huitres plates
et creuses. La qualité prime et lexigence de
Iartisan ostréiculteur se savoure. Deruis 2012,
les huitres Jé%at ont recu 5 médailles dor et
d'argent au salon de l'agriculture. En 2017, une
terrasse de dégustation, sur pilotis, orientée
ouest pour des soleils couchants somptueux,
est sortie de I'eau. Elle accueille ses convives
autour d'une table de bistrot, ambiance 1950's.

LA FERME DU MONDE & »

Le Bois Brassu - CARENTOIR @ 02 99 93 70 70
www.lafermedumonde.com

Ouvert du 1% avril au 11 novembre. Juillet et aodit
ouvert tous les jours de 10h  19h. Adulte : 9,50 €.
Enfant: 6 €.

La Ferme du Monde vous invite a la rencontre de
plus de 400 animaux d'élevage des 5 continents
vivant en semi-liberté. Lobservation rapprochée
peut se faire & pied, en pédal-kart ou commen-
tée en petit train. Ludique et pédagogique, ce
parc ombragé vous propose de nombreuses
activités et animations. Pour les plus petits,
contact direct avec les animaux a la ferme des
enfants, baptéme a poney, aire de jeux. Egale-
ment sur place : snack bar, aire de Eique-mque.
Un bel environnement, créateur de bons souve-
nirs en famille ou entre amis ! Un café est offert
sur présentation de ce guide.

HUITRES LE PRIOL %¢ €<

165, rue du Po - CARNAC @ 06 89 91 17 92
www.huitreslepriol.fr

&té (juillet et aolt) de 9h30 a 22h. Commandes
possibles toute I'année. Vente @ emporter et
déqustation. Terrasse.

Depuis trois générations, cette famille produit
des huitres dans les régles de l'art. Les huitres
arrivent a 'age de 12 mois a Carnac (ol elles
passent un an, puis sont triées et remises en
poche pour étre emmenées a Paimpol ou elles
passeront 12 mois et seront de retour a Carnac
rour étre commercialisées. Embarquez sur
es petites chaloupes transformées en tables
conviviales et dégustez des huitres a peine sor-
ties de l'eau, mais aussi des crevettes, bulots,
palourdes et rillettes de poissons, face a la
mer. Des formules adaptées a vos événements
sont proposeées.

HUITRES HENRY &

31, le Luffang - CRACH

©0297563220

www.huitres-henry.com

Ouvert du vendredi au dimanche de 10h a 18h.
Livraison possible. Plateaux de fruits de mer
personnalisés sur commande.

Depuis 5 générations, la famille Henry se
consacre a lostréiculture. Et aujourd’hui, les
Huitres Henrg cothent trois sites de produc-
tion : la baie de Quiberon, la rade de Brest et la
baie du Mont-Saint-Michel. Venez golter des
huitres 100 % naturelles, qui ont remporté de
nombreuses médailles. Vous pourrez les dégus-
ter sur place ou a emporter. Lentreprise pro-
pose aussi des palourdes, praires, bigorneaux,
amandes, pétoncles, moules, bulots, homards,
langoustes, tourteaux et araignées. Possibilité
de composer son plateau de fruits de mer.

LES FUMAISONS DE LILE

DE GROIX

GROIX

©0297 123866

www.fumaisons-iledegroix.fr

A gauche sur le port, on apercoit le batiment des
fumaisons de [fle de Groix dont la démarche
est entierement éthi(iue. Thon blanc germon,
maguereau, sardine, lieu jaune, merlan, mais
aussi lotte ou mulet, tous les poissons sont
fumés au bois de hétre, sans apport d’additif ni
de conservateur. Les produits sont vendus sous
vide ou bien sont a déguster sur place, face au
port, accompagnés d'un verre de vin naturel.
A ne pas manquer : la terrasse au coucher du
soleil, superbe.

ANIVLIHE
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GROIX HALIOTIS &

1, quai Port Tudy - GROIX

©0297868135

www.groixhaliotis.com

Ouvert toute I'année. Visite gratuite jusqu'a 16
ans. Adulte : 3 €. 45 min. Visite + dégustation :
750€.

Deuxieme producteur de Bretagne en lamatiére,
Ientreprise exerce une activité artisanale : ici,
tous les ormeaux sont nourris avec des algues
fraiches récoltées sur [le. Elevés pendant deux
a trois ans dans une eau de mer de trés haute
qualité, les ormeaux sont ensuite conditionnés
en terrine ou décortiqués sous-vide, permet-
tant ainsi une expédition du produit sur toute la
France. La boutique Groix Haliotis propose éga-
lement des huitres, des homards, des crabes,
des palourdes, des bigorneaux, des bulots. Com-
mandes possibles viale site internet.

LES AUTRUCHES
DE LA SAUDRAYE &

LaHaye

GUIDEL

© 0298967586

www.ferme-autruches.com

Depuis plus de 20 ans, Boris Le Bec éléve des
centaines d'autruches sur 30 hectares de prai-
ries et dlespaces boisés, dans son domaine
familial, a Guidel. Respectueux du bien-étre de
I'animal, exploitation maitrise la ponte des
ceufs, 'abattage et la transformation. La viande
est une bonne alternative a la viande de beeuf :
rouge, tendre et raffinée ! Tous les produits de
la ferme sont en vente sur la boutique fine en
ligne : www.latypique-epicerie.com.

BRASSERIE LA BELLE JOIE ¢

181, rue Maréchal Joffre

HENNEBONT

@© 0651553262

www.labellejoie.fr/

Ouvert le mardi et le mercredi de 15h30 @ 17h30;

le vendredi de 10h a 18h; le samedi de 10h a 13h.

Ancien pilote d'avion, Dave Bednarowicz sest

lancé en 2013 dans la fabrication artisanale des

biéres, passion qu'il exercait déja en amateur.

Aujourd’hui, il produit pas moins de 6 000 litres
ar mois. Parmi les biéres brassées al'année:la
ilote en Mousse 3blonde], la Covale (blanche),

la Boom (blonde de type 1PA), la Kervignacoise

(triple] et la Chonchon (biére ambréef Fort de

son succes, la brasserie vous accueille désor-

mais dans un bel esrace au sein d'une ancienne

imprimerie. Possibilité de louer une tireuse a

biere et des fits pour vos événements.

GITE DE BOURG POMMIER |e= €€

Bourg-Pommier

LIMERZEL

© 06838697 38

Ouvert toute 'année. Dés 35 € la semaine, pour 6
personnes maximum.

Ce charmant gite a la ferme est tenu par Na-
thalie et Laurent. Votre hébergement ? Une
ancienne grange, parfaitement rénovée, il va
de soi ! Létablissement est référencé Rando Ac-
cueil et se situe a proximité immédiate du GR"37
(2 km). Vous pourrez donc randonner, a pied, 3
dos d’ane ou en carriole : il n'en faudra pas plus
pour ravir les petits et les grands. Vous pourrez
aussi visiter les environs sur les conseils de vos
hdtes, ou simplement prendre le temps détre a
la campagne, de faire un barbecue (en été) ou
de profiter d'un bon feu de cheminée.

BRASSERIE L’ETRILLE ¢

2 Lieu dit Bellevue
LOCMARIAQUER
© 0628810113
Vente directe d la brasserie du mardi au samedi
de 10ha 13h et de 17h a 19h. Ou sur les marchés
des environs.
Cest au Chili que Clotilde et Yann Morvant com-
mencent a brasser Ieurfropre biére faute de
Eroposition locale satisfaisante. Revenus en
rance, ils ramenent dans leurs valises cette
méme Idée : brasser artisanalement leur ?ropre
biére a Locmariaquer. LEtrille était née ! Cest
précisément dans leur maison, dans un coin
spécialement aménagé pour, qu'ils brassent,
conditionnent et vendent leur breuvage. Vous
pourrez méme déguster une biere blonde ou
ambrée sur place, dans le jardin a coté du pota-
ger, avec une trés belle vue sur I'eau. Superbe !

LAITERIE DE KERGUILLET

1, rue Victor Hugo

PLOUAY

©0297330683

Ouvert du lundi au vendredi de 7h a 17h. Produits
également en vente dans divers magasins bio de
la région et de France.

Créée en 1920, cette entreprise artisanale se
trouvait a l'origine a Lorient ou elle a d'ailleurs
conservé une boutique. Mais depuis 1999, les
produits sont fabriqués a Plouay. En rayon : spé-
cialités bretonnes, notamment le lait ribot, le
beurre en baratte et produits laitiers plus clas-
siques comme les yaourts, les fromages frais
nature et fruits et la créme fraiche... Vous trou-
verez également un assortiment de délicieux
fromages d’autres producteurs et des ceufs
frais. Les produits sont, pour plus de la moitié
dentre eux, estampillés biologiques.



MORBIHAN

LE PANIER DES DUNES &

15, village de Kerbascuin

PLOUHINEC

©0297367821

Ouvert le samedi de 14h a 18h30. Possibilité de
commander via Internet.

Lexploitation existe depuis 1900 et a vu passer
trois générations. Depuis 1998, c'est Isabelle et
Ronan Lamourec qui se sont installés comme
maraichers dans le village. Le plus : cueillette a
la ferme le samedi aprés-midi de 17h a 13h en
saison estivale. Légumes vendus en direct aux
professionnels et aux particuliers et disponibles
sur les marchés de Port-Louis et Lorient gare et
dans divers commerces de proximité. Fute : afin
de faire connaitre le métier de maraicher, le
couple organise également des visites pédago-
giques et des randonnées sur demande.

LE STEROU PARC NATUREL s

Le Stérou le sterou
PRIZIAC

©0297346384
www.lesterou.com

Au ceeur d'un parc de 80 hectares, Le Stérou
compte quelque 120 cervidés vivant en totale
liberté, un lieu unique en Bretagne. Pour les
observer, vous pourrez suivre les 12 km de par-
cours pédestres aménagés et découvrir de re-
marjuables sites. On notera d’ailleurs les inou-
bliables balades a théme comme la rencontre
des arbres insolites ou encore les contes. Pro-
fitez du safari d'une heure en voiturette pour
observer les cervidés.

Pour un séjour insolite empreint de magie, ve-
nez dormir dans f'un des trois chalets en bois,
vous y croiserez certainement quelques Trolls.

LA MAISON QUINTIN - LA PERLE

DE QUEHAN &

?, Route de Quehan - SAINT-PHILIBERT

© 0297550194

https://maison-quintin.com/

Terrasse avec superbe vue sur 'eau. Haute

saison : ouvert 7j/7, midi et soir. Boutique. Dégus-
tation. Gites.

Depuis trois générations la Maison Quintin, plu-
sieurs fois médaillée pour la qualité de ses pro-
duits, est installée sur les bords de la riviére de
Crach. Aujourd’hui, c’est Jean-Frangois qui vous
Fropose ses huitres plates et creuses, homards,
angoustes, tourteaux et araignées de mer. La
maison propose également un service de livrai-
son, un coin boutique et des gites. A ne surtout
pas rater : la magnifique terrasse en été qui
donne sur un panorama de réve !

ZEPHYR BRASSERIE
DE LA PRESQU'ILE ¢

18, rue des Voiliers
SAINT-PIERRE-QUIBERON

©0297 298602
zephyr-biere.com

Horaires variables selon les saisons.

Créée en 2013 par deux associés, la Zéphyr a
fait une belle progression depuis ses débuts.
Leur biere artisanale est brassée a base de
malt d'orge d'origine francaise et de houblon
d'Alsace. La Zéphyr se décline en 4 variétés :
blonde, blonde spéciale bitter, brune et ambrée.
Proposée en bouteilles de 33 ou 50 cl en vente
directe dans le nouveau local de Quiberon situé
9, boulevard Plein-Ouest, vous pourrez la dégus-
ter accompagnée d'une planche de charcuterie
ou de fromage.

FERME FROMAGERE
DE SUSCINIO

Route de la Duchesse-Isabeau-d’Ecosse

SARZEAU © 02 97 41 85 68

www.tomederhuys.fr

Haute saison : lun.-sam., 9h-19h30; dim. 12h-

19h30. Visites guidée [traite des vaches : 17h30).

Restauration. Boutique.

«Laferme fromagere de Suscinio » vous permet

d'assister a la traite des vaches, d'observer la fa-

brication du fromage, de godter la production sur

Elace et méme de déjeuner ou diner au Pie Noir
afé. La boutique vous invite a déguster les pro-

duits dans une ambiance nature et authentique.

Cédez ala tentation de la tome, du lait cru, du cré-

meux et du fouetté de Rhuys (avec des oignons

de Roscoff), de la créme fraiche, du petit Rhuys

(avec de la confiture bio) ou du fromage blanc

AUX FILLES DES MAREES &

108, route de la Pointe du Ruault

SARZEAU

©02974173 11

Haute saison : ouvert du jeudi au samedi de 10h

a 12h et de 16h a 18h30; le dimanche de 10h

a 13h.

Marine, la fille, et Nathalie, la mére, sont les deux

«filles des marées ». Elles vous accueillent sur

leur chantier ostréicole en juin, juillet et ao(t,

et sur demande hors saison. Lentreprise est

implantée dans le village du Ruault depuis 4

génératlons : Clest Marie-Joseph, la grand-mere
e Nathalie, qui avait lancé I'aventure familiale

en 1936. Vous pourrez déguster et acheter les

huitres sur place, tout en profitant du paysage.

Hors saison, consultez les horaires et possibi-

lités de commande sur la page Facebook Aux

Filles des Marées.

INIVLIHE
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LA NURSERIE DU GOLFE

Chemin de Bénance

SARZEAU

© 0679938454

www.lanurseriedugolfe.com

Ouvert du mercredi au dimanche de 12h @ 13h30
et de 18h30 a 20h30.

Une visite originale d'une ferme aquacole et
horaire malin :'a 'heure de I'apéri-huitres ! De
la production de phytoplancton au nursage, en
passant par la vie larvaire, vous en saurez plus
sur [¢levage des bébés huitres. Marie Gabrielle,
originaire des Antilles vous accueillera au milieu
de ses parasols et palmiers pour « tenter » de
vous transmettre sa passion. Les chantiers
sont ouverts au public, pour vous intégrer dans
[volution des secrets de croissance grace a
la production locale du phytoplancton. Le plus:
la production de spiruline !

LES VIVIERS DE BANASTERE 3

66, rue de Bénester - SARZEAU

©0297 674079

www.viviers-banastere.com

Ouvert 7j/7. Vente toute 'année, déqustation en
haute saison sur réservation. Vente en ligne et
livraison @ domicile.

Le vivier profite d'un environnement exception-
nel. Ses huitres creuses sont issues de son
propre parc de 1,5 ha. Plusieurs fois médaillées
a Paris (tous les ans depuis 2013 et médaille
d'or en 2019], elles sont elevées dans les parcs
d'Arradon et de Pénerf. Comme le proclame haut
et fort Malo, l'ostréiculteur du Vivier : « Je suis
attaché a mon territoire comme une bernique
a son rocher. » Tous les jours, il fait déguster
huitres, coquillages bretons, langoustines au
rythme des marees et des saisons. Réservation
impérative [été, cela ne désemplit pas.

LES JARDINS DU CLERIGO &%

2, Rue des Lavandiéres

THEIX-NOYALO

© 061949 21 56
lesjardinsduclerigo.blogspot.com

Ouvert le mercredi de 930 a 12h et de 17h a
19h; le samedi de 9h30 a 12h. CB non acceptée.
Située sur la route de Tréfléan a environ 300
metres sur la gauche, « les jardins du Clérigo »
vous proposera une production locale et de sai-
son. Les salades croquantes, les légumes pour
VOS Soupes « maison », pommes, laitage Fque
ce soit du bon beurre ou des yaourts), des ga-
lettes, pain et fruits régionaux vous attendent.
Dans [a méme enceinte, Iépicerie participative
Le CIériGASE, nouvellement redynamisée par
une hande de passionnés et régie en tissu asso-
ciatif et collégial vous propose des produits en
circuit court, local et bio.

DISTILLERIE DU GORVELLO ¥

Route de Pébéyec - SULNIAC

©02975404 11

www.distilleriedugorvello.fr

Hors saison du mardi au samedi 9h30-12h30 et
14h-18h.En juillet-aodt du lundi au samedi 9h30-
12h30 et 14h-19h.

La cidrerie Gorvello est une petite exploitation
a%rlcole familiale de 18 hectares, reprise en
2012 par Nicolas Poirier. Spécialisée dans la
culture de pommes a cidre, la ferme entame
cette méme année, sa conversion en biolo-
gique. Dans la continuité de cette production
agricole, grace a un atelier de transformation
implante au sein méme du verger, Nicolas Poirier
élabore avec soin et selon des méthodes arti-
sanales des produits qualité dont deux cidres
de Bretagne, la cuvée « Tradition » (IGP Bre-
ta%ne], acidulée et fruitée et la célebre cuvée
« Guillevic », monovariétale, typique du terroir
de Vannes. D'autres productions, apéritifs et
eaux-de-vie de cidre distillées, vieillis en flts
de chéne font, également, partie de la famille :
jus de pommes, vinaigre et, pour les amateurs
de saveurs parfumées, pommeau de Bretagne
en appellation dorigine contrélée (AQC) et fine
Bretagne en appellation d'origine réglementée
[AOR]g. Cette maison de qualité est réguliére-
ment remarquée et récompensée en concours.
En 2013 (entre autres), deux médailles dor et
deux d'argent ont été décrochées aux « Ter-
ralies » de Saint-Brieuc, respectivement pour
la Fine Bretagne et le pommeau, eau-de-vie
de cidre et le cidre artisanal. Vous trouverez,
ici encore, deux spécialités maison : « Le petit
Guillevic », assemblage de cidre monovariétal
et d'eau-de-vie de cidre et « La Fleur de cidre »,
moelleux de pommes que nous vous conseillons
de déguster et, demporter pour vous ou pour
offrir afin de prolonger ces moments de plaisir
vécus lors de votre visite.

BRASSERIE LANCELOT &

Site de la Mine d'Or - VAL D'OUST

©0297 747474

http://brasserie-lancelot.bzh

Du lundi au jeudi 10h-12h30/13h30-17h. Visite

quidée tlja 15h; a 11h et 15h en juillet et aodit.

4 € [+ degustation).

La brasserie Lancelot est une institution pour

les Bretons, notamment ceux de Brocéliande...

La marque a créé de nombreuses hiéres cultes,

comme la Cervoise, la Duchesse Anne, les Bon-

nets rouges, la Blanche Hermine. Chaque année,

elle brasse la biére de la Samhain : la biére du

Nouvel An celte. Cest aussi la brasserie Lance-

lot qui produit le Breizh Cola et ses variantes de

thé glacé et soda aux agrumes. Il est possible

de visiter le site de production lors des séances
uidées, ou simplement de faire ses emplettes a
a boutique sur place.
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FERME DE ROMECROT &

Route d'Oizon - ARGENT-SUR-SAULDRE
©0248736040

www.ferme-de-romecrot.fr

Ouvert le mercredi et le jeudi de 15h30 d 19h; le
vendredi et le samedi de 9h a 12h30 et de 15h30
a 19h.

Cest une agréable ferme en Pays-Fort a lorée
de la Sologne ou I'intensif élevage caprin (plus
de 400 tétes) permet la fabrication des diverses
variétés de fromages de chévres dont notam-
ment I'AGP Crottin de Chavignol. Un cheptel de
40 vaches laitieres assure le beurre, le lait, les
yaourt, la créme fraiche... Cela fait un siécle que
cette ferme au fil du temps ne cesse de s'agran-
dir et de conforter sa qualité sans cesse jusqu’a
méme recevoir 10 fois déja, le titre de Premiére
ferme fleurie pour le département du Cher dé-
cerné chaque année depuis 2000 !

FERME AUBERGE

DES PIRODELLES %¢ €€

210 Les Pirodelles - AUGY-SUR-AUBOIS

© 0248745126

www.ferme-lespirodelles.fr

Sur réservation. Fermé mardi soir et mercredi
(sauf fériés : ouvert d midi]. Menus de 14 6 23 €
(en semaine).

Dans cette belle ferme délevage, voila une salle au
décor rustique pour goditer une délicieuse cuisine
de terroir realisée avec les produits de la ferme
et les produits locaux, servie généreusement. En
salle ou en terrasse, on est toujours bien regu
pour savourer une salade de chévre chaud, mais
surtout une fameuse piece de beeuf préparée par
Jérbme Guienot. N'hésitez pas a visiter la ferme
et a acheter quelques produits a la boutique. Une
halte formidable sur le chemin de Compostelle.

FERME DU COUDREAU -
FROMAGERIE LE BORGNE &

Le Coudreau

BEDDES

©0248613041

Ouvert du lundi au vendredi de 10h a 12h et de
16ha 19h; le samedi de 16h a 19h.

Voici une fromagerie dont on nous vante les
délices a des kilométres a la ronde. A juste
titre : tout d'abord, 'accueil est cordial et des
plus sympathiques. Les fromages de chevre
produits a la ferme sont fabriqués dans la plus
pure tradition. Le magnifique plateau qui s'offre
a vous pour une dégustation gratuite vous fera
découvrir des Bgramides de Valengay (AOC),
des crottins du Berry, des biches cendrées, des
fromages blanc et bien d'autres.

BRASSERIE BOS - LA FABRIQUE

A BIERE ¢

11, allée Napoléon Il

BOURGES

©0248659071

www.brasserie-bos.fr

Ouvert le jeudi et le vendredi de 9h a 18h30.

Cette brasserie berruyere fabrique des bieres
de qualité, naturelles, de double fermentation
haute, non filtrées et non pasteurisées. Elle met
un point d’honneur a utiliser des produits prove-
nant de la région. Découvrez ici des biéres aux
épices, au piment d'Espelette, au miel, aux fruits
rouges et aux orties. Chaque année, une nou-
velle recette a découvrir. La brasserie propose
désormais de personnaliser ses bieres avec des
étiquettes design, droles et attachantes.

LE SENTIER DU VIN &

Route de Quincy

BRINAY

©0248513017
www.officedetourismedevierzon.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de
13h30 a 17h. Sauf période des vendanges.

Le Sentier du Vin vous invite a partir a la décou-
verte du domaine de Jean-Michel Sorbe. Grace
au parcours thématique, toutes les étapes pré-
alables a la fabrication du vin vous seront pré-
sentées. Vous allez commencer par apprendre
les secrets de la taille et autres travaux sai-
sonniers. Ensuite place aux étapes de la vinifi-
cation du pressoir a la mise en bouteille avant
d'apprendre I'art de la dégustation. Vous pour-
rez notamment vous délecter dun quincy ou
dun reuilly produits par le propriétaire des lieux.
Boutique sur place.

ESCARGOTS JACQUIN &

1, Domaine de la Madeleine
CHAMBON
© 0248604530
Visites de groupes tous les jours en aprés-midi sur
rendez-vous d'avril @ octobre. Parking car. Accueil
camping-car.
Au sud du Cher, nous découvrons un élevage
original : l'escargot, la référence du gourmet. Ici,
on ne manque Jamais de faire découvrir aux vi-
siteurs les principales phases de élevage d'es-
cargots (ou héliciculture, pour faire savant), de
I’hiEernation ala croissance en parc en passant
ar la reproduction et la naissance des naissins
Fnom donné aux petits). Mais si le luma, comme
on dit en berrichon, est si bien élevé, cest pour
mieux le déguster. En plus des escargots préts
a consommer, on vous proposera dexcellentes
préparations.
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DOMAINE HENRI BOURGEOIS 2

Route de Menetou - CHAVIGNOL @ 02 48 78 53 29
www.henribourgeois.com

Espace dégustation ouvert du lundi au vendredi
de 9h30 a 18h30 ; week-end et jours fériés de

10h a 18h30.

Depuis 10 générations, la famille Bourgeois
est vigneronne de pere en fils en petitfils,
comme ad aeternam. En 1950, le domaine qui
comptait seulement 2 hectares sest agrandi.
Depuis, au fil des années, Henri Bourgeois, ses
fils et ses petits-fils, ont constitué un vignoble
de 65 hectares, judicieusement répartis sur
les coteaux de Sancerre et Pouilly-Fumé. Les
différents types de terroirs tels : silex, marnes
kimméridgiennes, calcaire, ~argilo-calcaire,
sablo-graveleux, sablo-limoneuy, limon et tuf-
feau offrent des spécificités rares en bouche.
Sancerre blanc, pouilly-fumé, sauvignon blanc,
menetou-salon, sancerre rouge, sancerre rosé,
sont des gammes prononcées qui avivent de
belles alliances restauratrices. On s'arrétera
présentement sur le pouilly-fumé, élu de notre
cceur par son aréme bien distinct mais aussi
se faisant rare quant a la belle qualité que l'on
se doit envers, ainsi « La Demoiselle de Bour-
geois » allie élégance et prestance faisant de
ce vin dont la cuvée nest embouteillée qu'au
bout d'un an, un modéle dexpression pure et
délicate du Sauvignon blanc. On ne mettra pas
de coté le sauvignon blanc nommé « Sancerre
d'Antan » d'autant qu'il n'est pas filtré et que
ses nuances fruitées et minérales sont puisees
dans lexceptionnel terroir de silex du viﬁage de
Saint-Satur. Il Ig a un espace dégustation ouvert
presque tous es&our,s e l'année, des visites de
cave sur demande...Egalement un restaurant a
proximité, tenu par un membre de la famille.

Le Domaipe Henri Bourgeois, ¢a bouge ! Sans
appel : INEVITABLE !

CHEVRERIE DES GALLANDS &

Les Gallands - CREZANCY-EN-SANCERRE
©0248790192

www.chevrerie-des-gallands.fr

Fermé de décembre a mi-février. Traite du soir a
17h15 de mars a novembre. Visite libre ou guidée.
A 2,5 km du bourg, cette chévrerie (qui compte
160 chévres et 8 boucs) vous invite dans les
coulisses d'une exploitation agricole qui béné-
ficie d'une tres belle vue. Vous pouvez selon
I'heure assister a la traite, a la conduite au pré
et facilement caresser les chévres. Un tour a la
boutique s'impose. Vous y trouverez de nom-
breux fromages de chévie (crottins de Cha-
vignol notamment), mais aussi des yaourts
fermiers nature (sur commande) ou “encore
des créations originales comme la confiture de
lait de chévre ou'le Camenchévre, fromage de
chévre fagon camembert.

DOMAINE DU CHAILLOT ¢

Place de la Tournoise
DUN-SUR-AURON

©0248595769
www.domaine-du-chaillot.fr

Ouvert sur rendez-vous toute I'année.

Pas facile de tomber sur une bouteille signée
Pierre Picot lorsqu’on vient sur place a son ca-
veau, car elles sont quasiment toutes retenues
d'une année sur l'autre. Il faut dire que ce sym-
pathique vigneron fait preuve d'une trés grande
régularité, ce qui ne décoit jamais. Pour tous
ceux qui traversent la Région Centre ou encore
Paris, grands restaurateurs et cavistes pro-
posent du Domaine Chaillot. La maison propose
des vins rouges, blancs et rosés. Le domaine du
Chaillot dispose également d'un moulin gréce
augquel il produit sa farine blanche et brune.

HUILERIE D’AURON &

6, Quai du Canal - DUN-SUR-AURON

© 0248595010

www.huilerie-auron.fr

Ouvert du mardi au samedi de 9h a 12h et de

14h g 18h. Vente directe. Boutique en ligne. Port
gratuit dés 60 € d’achat.

Les nouveaux gérants — Ondine Caron et Samuel
Dion — ont rebaptisé I'ancienne huilerie Bous-
sard mais ils fabriquent toujours de facon arti-
sanale et selon laméme méthode de production
depuis 1860, de 'huile de noix et de noisettes.
Les particuliers peuvent aussi apporter leurs
cerneaux de noix et de noisettes. On peut assis-
ter a la fabrication en direct et repartir avec sa
bouteille. Lhuilerie d'Auron fabrique de 'huile de
noix pure, de I'huile de noisette Eure... Cest l'une
des trois dernieres huileries du Cher et donc une
curiosité en soi.

HUILERIE JACOB

La Forge - DUN-SUR-AURON
© 0248598040
www.huilerie-jacob-dunsurauron.fr/
Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 12h et de 14h
a 18h. CB non acceptée.
Depuis 2004, Ihuilerie Jacob régale les gour-
mands et gourmets avec son huile de noix fabri-
quée artisanalement. Petite entreprise familiale,
elle posséde sa propre plantation de noyers et
met ses dix ans dexpérience en huilerie au
Erofit dune huile de caractere au godt typé.
st-ce la fabrication dans le respect d'un pro-
cédé ancestral, la sélection drastique des noix
ou les cerneaux d'abord écrasés avant d&tre
torréfiés quilui donnent ce godt incomparable ?
Probablement un mélange de tout cela, avec
une touche secréte. Un délice pour parfumer
sesplats!
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FERME DE LOISIRS
LA MOUTONNERIE e

La Moutonnerie

GERMIGNY-LEXEMPT

© 0659982069

Ouvert le mercredi et le samedi de 10h a 18h.
Périodes scolaires : du mardi au dimanche 10h

a 18h.

Dans cette ferme pédagogique, petits et grands
découvrent des chévres, des moutons, des
cochons, des oies, des dindes, des canards et
des pintades. Ici, on peut toucher les animaux et
hériter d'un joli savoir grace a la visite guidée. A
La Moutonnerie, le jeu tient aussi une place im-
portante puisqu’on y vient pour faire une petite
course de karting a pédales, séquilibrer sur des
échasses ou sauter en l'air grace a un trampo-
line, voire tirer a 'arc. Restauration sur place.

CHEVRERIE DES GENIEVRES &

Les Geniévres

LA CHAPELOTTE

©0248267278

Pour les ventes a emporter, ouvert du lundi au
dimanche de 8h a 20h.

Aux portes du Sancerrois, Marie-Line et Jean-
Mary Bailly vous accueillent a la chévrerie
des Geniévres pour vous proposer une visite
délevage suivie dune dégustation de leurs
fromages. Depuis 20 ans, la chevrerie produit
des crottins de chavignol AOC, des tommes
de chévre, des blches, des cceurs, des pyra-
mides cendrées. Les saveurs sont nombreuses
comme aux noix, a la ciboulette, aux baies
roses... La ferme de chévres alpines chamoi-
sées compte 280 femelles en lactation, 120
chevrettes et 25 boucs. Une visite qui plait a
toute la famille.

FERME

DE LA FONTENILLE |= €€
52, route de la Vallée du Cher - LAPAN
©0248480018

lafontenille.fr

Ouvert toute I'année.

L'ancienne bergerie a été aménagée en un gite
confortable au ceeur de la ferme de la Fontenille.
Au rez-de-chaussée, on trouve la cuisine, un sa-
lon-salle & manger et une chambre. Deux autres
chambres sont a Iétage. Le gite dispose d'un
esEace extérieur avec terrasse pour manger
dehors et profiter du soleil. Des jeux sont prévus
dans le jardin. Lensemble est chaleureux et ac-
cueillant. Les lits sont faits a I'arrivée et le linge
de toilette est fourni. Vos hotes sont céréaliers,
apiculteurs et cultivateurs de truffes. N'hésitez
pas a découvrir leur travail.

DOMAINE JEAN TEILLER ¢

13, route de la Gare

MENETOU-SALON

©0248648071

www.domaine-teiller.fr

Ouvert du lundi au samedi de 8h30 a 12h et de
14ha 18h.

Jean-Jacques et Monique Teiller travaillent sur
le domaine avec leur fille et leur gendre Patricia
et Olivier Luneau, la troisiéme génération. Situé
sur les meilleurs coteaux des communes de Me-
netou-Salon, Parasstﬁ, Aubinges et Vignoux, leur
vignoble est travaille dans son intégralité en
Agriculture Biologique (certifié depuis 2017) et
en Biodynamie (premiére année de conversion
chez Biodyvin en 2019), et il sétend désormais
sur un peu moins dune vingtaine d’hectares.
La propriété produit des Menetou-Salon blancs,
rouges et rosés. Le blanc est issu du cépage
sauvignon. Il est représentatif de I'appellation
Menetou-Salon et son golt est typique du Do-
maine Teiller. Son nez est intense et minéral aux
notes d'agrumes, de péches et de fruits mars.
Il est idéal sur un crottin de Chavignol - par
exemple, sur un poisson, de la viande blanche
ou un apéritif. Le rouge et le rosé sont eux issus
dun cépage de Finot noir ancré plus profondé-
ment dans le sol argilo-calcaire. Le rouge libére
ses aromes de fruits rouges, de framboises, de
cerises et dépices en un bouguet de saveurs. |l
accompagne a merveille terrines, viandes... et
desserts au chocolat ! Sa renommée dépasse
les frontiéres. Tadashi Agi et Shu Okimoto y font
méme référence dans leur célébre manga Les
Gouttes de Dieu. Le domaine Jean Teiller produit
trois cuvées de blanc (classique, Mademoiselle
T, Rencontre), une cuvée de rosé classique et
trois cuvées de rouge (classique, Hommage,
Rencontre rouge). Un beau domaine du Cher a
découvrir !
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CHEVRERIE LES CHAMONS &

1, route de La Gargaude
MENETREOL-SOUS-SANCERRE
©0248799330
http://chevrerie-les-chamons.com/
Visite de la ferme sur réservation.

Julia est spécialisée dans Ia fabrication des crot-
tins de Chavignol. En plus de repartir avec une
large déclinaison de fromages (crottins, petits
bouchons pour l'apéritif, tomme de chevre),
Vous pourrez participer aux travaux de la ferme.
Vous donnerez a man%er aux animaux, les
caresserez et prendrez la pose a leurs cotés.
Avant de quitter la ferme, un petit tour par la
boutique ol de nombreux produits régionaux
sont vendus (miel de I’apicuﬁeur du village, len-
tilles du Berry...) sera incontournable. La ferme
éléve aussi des chevaux.

GITTON PERE & FILS ¢

7, Chemin de Lavaud
MENETREOL-SOUS-SANCERRE @ 02 48 54 38 84
www.gitton.fr
Ouvert du lundi au vendredi de 8h a 12h et de
13h30 a 17h30. Le week-end sur rendez-vous.
Cest souvent comme cela, les anciens ont
commencé avec peu de superficie et la reléve
familiale a continué, agrandissant 'entreprise.
En 1945 Marcel Gitton, seul, fonde avec un-de-
mi hectare de vigne ce qui deviendra plus tard
les Vignobles Gitton Pere & Fils qui voient leur
superficie atteindre les 33 hectares, répartis
parmi les meilleurs climats du terroir, dont les
sols diversifiés proposent du raisin riche en
couleur et en saveur a la fois sur les communes
de Sancerre et de Ménétréol. Une notoriété ac-
3uise grace a un beau labeur qui se pérennise
epuis, car ce vignoble produit des vins blancs
sérieusement travaillés. La vendange manuelle
est souvent de mise d'autant que certaines
parcelles ont des superficies n'atteignant pas
méme un hectare ainsi pour le Sancerre Galinot
dont les bouteilles sont numérotées ou le San-
cerre Les Herses élevé neuf a dix mois en fits
demi muids de chéne de deux a trois ans. Coté
rouge, le Sancerre Les Romains est vinifié et
élevé en cuves inox, de méme le rosé éponyme,
tous deux en cépage pinot noir.
On « Pouilly » aussi de l'autre coté de la Loire,
ou le « lancinant sauvage » par ses eaux sédi-
menteuses permet des naissances vinicoles
uniques, autrement dit prisées par le grand
nombre, ceux dont le palais — d’abord taquiné
par les vaporeuses échappatoires odorifé-
rantes que proruse le nez ar:fro rié — slexerce
allegrement a l'appréciation du Fumé, ravi d'en
découdre, car avant Iéventuelle ivresse, il y a
le basculement vers de belles promesses tant
esthétiques que gustatives.

VERGER DES MURAILLES &

sur la route de Flavigny au sud de Nérondes
NERONDES © 02 48 74 81 78
www.vergerdesmurailles.fr

Vente au verger jusqu'a mi-novembre de 14h a
18h. Vente dla j{zrme Thiver.

Au Verger des Murailles, on peut faire soi-méme
sa cueillette ou acheter des pommes cueillies.
A partir de juin, cest la saison des cerises, du
cassis et des groseilles. On trouve également a
la boutique de nombreux produits gourmands,
sains et naturels, comme des jus de fruits,
des nectars ou des confitures réalisés avec
les pommes et les fruits rouge_s. On peut aussi
se laisser tenter par les produits des voisins :
des poires, des poulets, des fromages, des
qumes de terre, des échalotes, des produits
aitiers, de ['huile... De quoi se faire un repas
complet !

FERME PEDAGOGIQUE
DU TRAVAIL COQUIN &

Domaine du Travail-Coquin

PLOU

©0248262158

www.travailcoquin.com

Label Tourisme & Handicap. Visite guidée.

Cette ferme céréaliere comprend un écomusée
expliquant 'évolution du monde agricole a tra-
vers tous les outils d'autrefois. Ajoutez a cela
des expositions et un maFnifique four a pain
d'antan. Au fil de la visite, les enfants pourront
résoudre des énigmes, se déguiser en Berri-
chons, fabriquer de la farine et du pain, et appro-
cher tous les animaux de la bassecour. Puis
le parcours se poursuit autour de 'exploitation
a la découverte des habitants de la mare, de la
grange et de la forét.

LE PAVILLON DE PRECY ?

Route de Charentonnay

PRECY

www.lepavillonprecy.fr

Cela manquait : a biere du Berry ! Cest dans
les communs et I'ancienne écurie du chateau
de Précy (XVII siécle] que sest installée cette
microbrasserie a l'ancienne. Le premier objectif
est de brasser avec les malts de I'orge produite
au Pavillon afin de devenir une ferme-brasserie,
ce qui sera tout a fait novateur. Une initiative a
soutenir avec les différentes gammes réalisées
telles que la blonde classique, et dans le style
européen ['lrish Red Ale, la Porter, I'Hefeweizen,
la Saison et, cerise sur le gateau, la Mandarina
Bavaria a I'arbme saisissant.
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DOMAINE DES BRUNIERS ¢

40, Route de Lury

QUINCY

©0248513410

www.laregiedesdomaines.fr

Ouvert tous les jours, de préférence sur rendez-
vous.

Au Domaine des Bruniers, on produit depuis de
longues années du Quincy. Exposé sur les rives
du Cher, le vignoble pousse sur des terrasses
de sable et de graves reposant sur les calcaires
et argiles des rives. Ce noble terroir permet au
cépage sauvignon d'atteindre trés 6t sa matu-
rite. Clest sur ces terres qu'il atteint le plein
épanouissement de ses arémes et de sa saveur
[ui conférant son originalité. Aller rendre visite a
Jérome de La Chaise, en prenant rendez-vous !
Une salle de dégustation et un point d'accueil
sont aménagés pour notre plus grand plaisir.

LA FERME DE MARION &

La Fontaine - SAINT-CHRISTOPHE-LE-CHAUDRY

© 024856 68 46

www.fermedemarion. fr

Ouvert du lundi au vendredi de 10h a 18h; le
samedi de 15h a 18h. Mieux vaut téléphoner
avant de venir.

Marion Munoz s'est lancée dans [élevage d'oies
(environ 120] et de canards (environ 750
canards gras et canards de Barbarie] dans sa
ferme traditionnelle du Boischaut. Ici, les palmi-
pedes sont élevés en plein air, au sein de prairies
verdoyantes (7 ha). Les oisons et canetons ar-
rivent ici a 'age de un jour, par lots de soixante-
dix. Uabattage et la transformation sont réalisés
sur place, et donnent confits, rillettes, patés, cou
farci, magret séché ou foie gras ! Marion a égale-
ment aménagé un local sur place, pour vendre
directement ses produits a la ferme.

AUBERGE DES MAISONS
ROUGES &

19, route de Bourges

SAINT-ELOY-DE-GY

©0248254204
www.auberge-des-maisons-rouges.com

Ouvert du lundi au samedi. Ouvert le dimanche.
Pascal Giraud, passionné de la cuisine du terroir,
sait nous régaler avec ses confitures maison
dites «Confitures des Maisons Rouges» en
vente a I'Auberge. En mariant les saveurs des
produits de saison, il réalise plus de 30 sortes
différentes. On a le choix entre les classiques
[tomate verte, groseille), les surprenantes
fiﬁue-péche, fraise-menthe, rhubarbe-can-
nelle) et les insolites (sureau, fleur de lavande,
melon-mdre...). Mais Clest aussi un trés bon
restaurant !

DOMAINE APICOLE LE RUCHER
DE PRIVET &

Privet

SAINT-JEANVRIN

© 0234677827

Patrick Valencier est apiculteur professionnel.
Il ne compte pas moins de 300 a 400 ruches
réparties dans toute la région et méme dans
IIndre, chez des particuliers et des agriculteurs.
Il cultive quatre a cing sortes de miels différents,
selon les saisons : fleurs de printemps en mai,
acacia en juin, chataignier et toutes fleurs en
juillet, tournesol en aoUt. A la ferme, il vend donc
e fruit de ses récoltes : pots de miel, ainsi que
du pain d'épices, du pollen et de la gelée royale.

DOMAINE JEAN MARC
ET MATHIEU CROCHET ¢

40, rue Saint Vincent - SANCERRE
©0248541130
www.jeanmarc-mathieu-crochet.com
Ouvert du lundi au samedi de 8h @ 19h. Dimanche
et jours fériés sur rendez-vous.
Le Domaine Jean-Marc et Mathieu Crochet est
une question de passion, une belle histoire de
famille qui dure depuis le XVI° siécle, permettant
tout simplement de créer des cuvées remar-
3uables. Le domaine sétend sur 10 hectares
e Sancerre Blanc et 2 hectares de Sancerre
rouge et rosé. La cuvée M est vieillie 9 mois en
fiit de chéne, ce qui lui confére rondeur et puis-
sance. Est-ce a dire qu'une dégustation a besoin
de mots pour exprimer toutes les saveurs en
découverte ?

DOMAINE VINCENT GRALL ¥

149, avenue Nationale

SANCERRE

©0248780042
www.grall-vigneron-sancerre.com

Tous les jours de 10h30 a 18h.

Sur sa petite exploitation de 3,8 ha, Vincent
Grall produit des sancerres blancs et rosés,
issus de terroirs silex et argilo-silicieux. Sa
cave est installée sur le piton de Sancerre et
son vignoble sur les coteaux alentour. Des ven-
danges manuelles, un soin particulier au travail
de la vigne dans le respect des sols, des amen-
dements organiques, des rendements limités,
une vinification simple et naturelle, permettant
la pleine expression du sauvignon, donnent ses
excellents vins. Visite du vignable possible, avec
dégustation sur rendez-vous.
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MAISON DES SANCERRE &

3, rue du Méridien - SANCERRE

©0248541135
www.maison-des-sancerre.com

Ouvert de fin mars a début novembre. Ouvert tous
les jours de 11h @ 18h30. Gratuit jusqu’a 16 ans.
Adulte : 8 €.

La Maison des Sancerre, superbe batiment
édifié au XV° siécle pour abriter les thermes
de la ville, fut successivement occupée par un
tonnelier, une association religieuse, la sous-
préfecture, une école. Depuis 2005, cest le
site_remarquable pour découvrir le vignoble
de Sancerre avec 350 m* d'une scénographie
imaginée par les vignerons de I'appellation. Une
belle porte d'entrée du vignoble et des coulisses
de la vinification avec des jeux, des ateliers, des
dégustations. Les enfants ne sont pas oubliés,
notamment dans le jardin des arémes.

FERME DES 3 SOURCES &

Le Plaix - SANCOINS

© 065203 1643

http://3sources.fr

Ouvert toute I'année. Ouvert du lundi au samedi
de 8ha 19h.

Cette ferme combine plusieurs activités, équi-
tation et la pension des chevaux, une ferme
pédagogique et une ferme thérapeutique. Cest
donc le lieu parfait pour s'aérer, s'amuser et
aﬁprendre: Decouvrir les poules, chévres, co-
chons, lapins, ponegfs, et chevaux. Leur donner
a manger, caresser les chévres, s'approcher du
COT attraper une poule. Observer les poissons
et les grenouilles de la mare, ainsi que les in-
sectes et papillons du jardin. Différents thémes
sont abordés en fonction des espaces. Alimen-
tation, reproduction, découverte de la forét, du
potager.

DOMAINE RAIMBAULT PINEAU ¥

?, route de Sancerre - SURY-EN-VAUX

© 0248793304
www.raimbault-pineau-sancerre.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 12h et de
14ha 17h30. Le Samedi de 9h a 11h30 sur
rendez-vous.

Cela fait plus de trois siécles et dix générations
que les membres d'une méme famille de vigne-
rons se succédent sur ce domaine a quelques
kilométres de Sancerre. Sur un sol argilo-cal-
caire et bien exposé, le domaine sétend sur
trois appellations : sancerre, pouilly-fumé et
coteaux-du-giennois, que les vignerons vous
feront visiter de maniere libre et trés accueil-
lante. Une dégustation, modérée, est également
proposée gratuitement. Et enfin, plusieurs gites
sont a la Tocation pour passer plusieurs jours
dans ce cadre exceptionnel.

LA BETE NOIRE SANCERROISE =3

Le Guenetin

THAUVENAY

©02487997 17
www.crottinsdechavignol.com

Ouvert tous les jours de 10h a 12h et de 14h a
19h.

Cette exploitation agricole a aménagé un par-
cours ludique permettant de découvrir les dif-
férents animaux, chévres alpines, boucs, mou-
tons, anes, poules et vaches. On peut caliner les
lapins. Vous pourrez apercevoir canards, che-
vreuils et cygnes traversant parfois les patu-
rages. Sur réservation, pour les groupes, visite
%uldée pour devenir incollable sur [élevage des

i%uettes avec dégustation de sancerre et de
différents crottins. Aire de pique-nique. Boutique
de produits régionaux.

DOMAINE ERIC LOUIS ¢

26, rue de la Mairie - THAUVENAY
©0248799146
www.sancerre-ericlouis.com
Ouvert tous les jours de 10h a 12h et de 13h30 a
19h (samedis, dimanches et jours fériés inclus).
Thauvenay fait partie des 14 communes a pou-
voir prétendre a 'AOC de Sancerre. Cest dans
ce charmant village vigneron que se trouve le
Domaine Eric Louts, installé depuis plus de 150
ans ! Laccueil est parfait pour la visite de la salle
des cuves, puis de la chaine dembouteillage
avant de terminer par la cave. La deuxiéme par-
tie de la visite oenotouristique se déroule dans
la salle de dégustation pour godter plusieurs
vins produits Ear le domaine accompagnés de
fromages de chevre. Labellisé Tourisme et Han-
3[c|ap, possibilité d’événements privés et Accueil
Elo.

HUILERIE LA GOURMOTTE &

GAEC André et Piot — La Chaumotte
VILLEQUIERS
©0248261224
La Gourmotte est réservée aux gourmets ou
aux amateurs de bonne huile. Cest du colza,
Erqdun sur lexploitation, que nait cette fameuse
uile, premiére pression a froid. Il n'y a donc
pas de raffinage mécanique, et encore moins
chimique, qui interviennent dans cette élabora-
tion. La Gourmotte propose également diverses
préparations culinaires qui, tout comme ['huile,
slutilisent en filets pour les plats a la vapeur, en
assaisonnement apres cuisson pour les plats
au four, les salades. .. Impossible de passer a
coté de I'huile aromatisée a I'échalote, a l'ail..
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EURE-ET-LOIR

LES FROMAGES ANTHONY

MOULIN &

Le Tremblay

ARROU

©0237970511

Vente en direct a la ferme du lundi au vendredi de

8ha 11hetde 17ha 18h.

Anthony Moulin est aujourd’hui le seul produc-
teur de fromages d’Eure-et-Loire ! Ici, les 15
vaches sont nourries avec des produits de la
ferme. Il vous propose en vente directe a la
ferme fromage blanc, frais salé, bleu de Beauce,
carré aux épices, Patichon et tomme. Sa grande
spécialité est la fromagée au poivre, plat servi
dans les fermes de Beauce autrefois, et dont il
sait faire revivre le godt. Il n'est jamais avare de
conseils pour déguster au mieux ses fromages.

LA FERME AUTOUR DU GRAIN &

6, route de Berchéres - BOUGLAINVAL

© 0659776708

www.fermeautourdugrain.com

Ouvert sur réservation toute I'année. Journée :

7 €, demi-journée : 4 €.

Martine et Bertrand possédent une ferme de
polyculture et vous expliquent la production du
grain. Vous verrez le silo de stockage, les bati-
ments et les animaux. Dans le cadre de classes
de découverte vous apprendrez a reconnaitre
la graine, le développement de la plante et sa
transformation (blé tendre, blé dur, orge, pois,
féverole, colza, moutarde...) en alimentation
humaine. Cest aussi l'occasion d'approcher
poneys, moutons, cheévres, anes. lls organisent
également des jeux. Vous saurez tout sur le
semis de graines et comment créer des outils,
entre autres.

VISITE A LA FERME -
PHILIPPE GASSELIN 3

Ferme de la Grand-Cour _
CLOYES-LES-TROIS-RIVIERES
©0237983019
Ouverte en période scolaire et I'été sur rendez-
vous le lundi, le mardi, le jeudi et le vendredi.
Vous ne pourrez pas la rater : la ferme de Phi-
lippe Gasselin se trouve juste en face de Iéglise
Saint-Pierre a  Cloyes-les-Trois-Riviéres. ~Cet
agéiculteur dynamique vous fera découvrir les
1001 facettes de son métier, du monde animal
et de la polyculture avec force, Fhotos et ma-
ﬂuettes. ous pourrez visiter quelques jachéres
euries qui jalonnent le paysage beauceron en
été et voir la faune sauvage y trouvant refuge.
Une belle visite autant pour?es petits que Ees
grands !

MAISON SAVOURE ¢

11, avenue Justin CLICHY

JANVILLE

©0237900027

Www.maisonsavoure.com

Une découverte bien locale ! Créé par la mai-
son Savouré de Janville - en 2010, Beauce Cola
exalte les produits du terroir. Leau nécessaire a
sa fabrication provient de la nappe de Beauce,
le sucre est issu de betteraves transformées a
Artenay. Les Savouré n'ont pas souhaité copier
mais adapter la recette en tenant compte des
matiéres premiéres du coin. Le godt peut donc
surprendre. Mais les Savouré s'y entendent,
eux a qui l'on doit la limonade La Beauceronne
et qui livrent combustibles et boissons (¢a ne
slinvente pas !] depuis 1888.

« AU COCHON GRILLE »,

AUBERGE GRAND' MAISON %¢ €€
La Grand’Maison - MEAUCE @ 02 37 81 05 32
www.aucochongrille.com

Du mardi au dimanche de 12h @ 18h30 et de
19h30 a 2h30. Réservation impérative. Formule :
42 € (w-e et jours fériés).

Au Cochon Grillé, place est faite aux grandes
tablées, festoyant autour d'un menu percheron :
en méme temps que vous sirotez votre apéri-
tif, ne manquez pas de vous approvisionner au
buffet campagnard : terrines, jambon, et boudin
noir & volonté ! Ensuite, place a la découpe et la
dégustation du porc roti au feu de bois et farci
aux légumes... un vrai régal, suivi par des fro-
mages de ré§ion, etun dessert le repas, prenez
le temps de danser ou de visiter la ferme et son
domaine.

FERME DU BOIS

DES LOUVIERES &3

15, rue de la Tour - MEZIERES-EN-DROUAIS
©0237438086

www.boisdeslouvieres.fr

Ouvert lundi, mercredi, vendredi et samedi de 9h

a 13h et de 15h a 19h, dimanche et jours fériés

de 9ha 13h.

Venez assister a la traite et composer un panier
de produits vrais et savoureux. Vous aurez toutes
les explications retracant lensemble des évé-
nements de la vie d'une chévre, ainsi que les
différentes étapes jalonnant le parcours du lait
jusquau fromage, au travers d'un film réalisé
dans leur locaux. lls répondent aux questions sus-
citées par e film. Chaque année, la journée portes
ouvertes est l'occasion d'ouvrir [a ferme, générale-
ment le 3*week-end d'avril, et de faire des achats.



EURE-ET-LOIR

LA FERME DES MURS &3

MIERMAIGNE

© 0695934528

Ouvert tous les jours de 9h a 20h.

Venez participer a la vie du fermier et découvrir
tous les animaux de la ferme et leurs petits
secrets. Les enfants pourront les nourrir, feront
la traite a la main, observeront Iévolution des
poussins a l'intérieur des ceufs, assisteront a
des naissances et des éclosions. Tous les ani-
maux sont dressés, sociabilisés et peuvent
donc étre touchés, calinés, observés de tres
pres. Tous les travaux de la ferme sont réali-
sés a l'aide des chevaux percherons selon les
méthodes de I'agriculture ancienne. Des pro-
menades en attelage avec des percherons sont
aussi organisées.

LA FERME AU COLOMBIER &

2, rue d'Ormoy

NERON

©0237827485

www.ferme-au-colombier.com

Ce domaine agricole fortifié, biologique depuis
1978, de polyculture et d'élevage, abrite des
batiments_agricoles et une demeure remar-
quables. Cest tout a la fois un lieu d'accueil
avec salle de réceptions, chambres d’hotes,
préau et colombier, et une exploitation produi-
sant céréales, legumes, légumes secs, etc. et
élevant volailles et abeilles. Osez le golter sur
place : dégustation de gateaux, jus de pommes,
et [étonnant biscuit de carottes aux amandes.
Possibilité de vous balader en carriole ou bien
entendu de faire provision de produits fermiers.

ABBAYE DU BOIS

DE NOTTONVILLE %+ =

L'’Abbaye

NOTTONVILLE

©0237969164

Tous les aprés-midi de 15h30 a 19h d'avril d fin
octobre De 15h @ 18h de novembre d fin mars.

Il faut entrer en profondeur dans les terres beau-
ceronnes de la vallée de la Conie pour découvrir
la monumentale abba?e de Nottonville. Tou-
relles, poternes, murailles dignes d'un chateau
féodal, I'édifice a été construit au XV© siécle et
est inscrit sur la liste des monuments histo-
riques. A proximité de I'enceinte, Marie-Thérese
Pousse propose du fromage de chévre fermier
(du crottin, de la buche de chévre, de la faisselle
et d'autres) issu de Iélevage caprin qui vit dans
le domaine.

FERME DE LA GARENNE &

Route de Rouvres

OULINS

©0237645630

www.fermedelagarenne.com

Valérie et Laurent Duyck cultivent des céréales
et élévent les canards gras dans la plus pure tra-
dition, en leur ferme de la garenne, située non
loin de Houdan. Les palmipedes grandissent
ainsi en plein air, logent dans des batiments
écologiques, et sont nourris grace aux céréales
de la ferme, pour garantir des mets de ?ualitéA
lls proposent ensuite des produits transformés
tels que rillettes, magrets, confits, cassoulet,
foie gras... et les vendent dans une boutique
située rue Diane de Poitiers a Anet. Rendez-vous
alaferme, pour découvrir lexploitation.

MICRO-BRASSERIE
DE CHANDRES ¢

3, rue Parmentier - SOURS

© 0237257756

http://leurelienne.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 14h a 18h; le
samedi de 10h a 12h et de 14h a 18h.
L'Eurélienne, c’est une biére a trois saveurs. La
blanche, la brune et la rousse, trois biéres a la
fois légeres et savoureuses. Vincent Crosnier,
le jeune brasseur, vous les expliquera |ui-méme
Fuisqu’il‘ a amélioré ses propres recettes qu'il
abriquait d’abord en amateur. Elles sont com-
posées a 20 % de céréales crues — de lorge,
du blé et de I'avoine blanche — provenant de
lexploitation agricole familiale. Vous trouverez
aussi dans la boutique une sélection de produits
du terroir.

LE DOMAINE DE VOISIN -
BENOIT POMMIER &

7, rue de Voisin

TILLAY-LE-PENEUX

©0237994428

Au Domaine de Voisin, Benoit Pommier s'occupe

dun élevage de canards gras. Prévoyez de

grands paniers, a la ferme on ne résiste pas au

grand choix Frpposé. On fait provision de pro-
uits frais (foie gras, canard, magret, cuisse,

saucisses) ou de produits transformés (foie
ras mi-cuit, terrine a I'orange, au poivre vert,

a l'armagnac, confits, rillettes, cassoulets, cous

farcis, sauté de canard au vin de Loire], et pa-

role de gourmet, on se régale.
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INDRE

FERME DU CAROIRE

10, Champ d'oeuf

AZAY-LE-FERRON

© 0254370152

www.fermeducaroire.fr

Ouvert tous les jours et les jours fériés de 8h a
19h. De début février a fin décembre.

A la ferme du Caroire, Christophe Vandooren
éleve des chevres et des vaches. Il produit
du fromage de chévre mais il vend aussi de la
viande de chevre et de chevreau, ainsi que de
la viande bovine, des plats cuisinés et du jus
de pomme. On peut acheter ses produits 3 la
ferme ou sur les marchés. Léleveur a un banc
au marché de Saint-Gaultier le vendredi, a ceux
du Blanc et d'Argenton-sur-Creuse le samedi. |l
est possible également de visiter la ferme, sur
demande. Une sortie a faire avec des enfants !
Membre du réseau Bienvenue a la Ferme.

MIEL ET SAVEURS DE BRENNE -

FERME DE LALEUF &

CHALAIS

©0254376137
www.miels-et-saveurs.wix.com/de-brenne

Ouvert le vendredi et le samedi de 14h a 19h.
Ouvert tous les autres jours sur simple appel.
Vente a la ferme.

Dans ce petit bourg se trouve une miellerie trés
accueillante. Marie-Christine Tortiﬁet, apicultrice
récoltante, s'occupe de ses ruches et récolte
grace a un principe d'extraction a froid un pré-
cieux miel 100 % naturel : miel de printemps,
miel de fleurs sauvages ou de sarrasin... Elle
fabrique aussi de délicieux pains dépices, des
bougies a la cire d'abeille et travaille la sucrine
du Berry. Dans la boutique, outre la miel, confi-
tures, gelées, sirops, condiments et vinaigres.

CHEVRIER-FROMAGER LAURENT
DELRIEU &

Ferme du Grand-Bois

CHASSIGNOLLES

©02544857 94

Tous les jours de mars a décembre.

Dans sa ferme agréée «ferme pédagogique»,
Laurent Delrieu, chevrier fromager, vous ac-
cueille pour une visite des lieux. Celacommence
par la découverte des chevreaux, se poursuit
par la fabrication du fromage depuis la traite
Jusqu'a l'art de son affinage et se termine par
une dégustation. La ferme vend sur place ses
fromages de chévre affinés - tomme, crottin,
blche, pyramide - et son fromage blanc a 'an-
cienne. Vous trouverez aussi des savons au lait
de chévre 100 % artisanaux.

LES LEGUMES DE LA FERME &

210, avenue des Marins

CHATEAUROUX

© 0254340899

Horaires variables selon les saisons.

La boutique propose exclusivement des pro-
duits locaux. ll's'agit surtout de fruits et [égumes
dont beaucoup en bio. Tous sont de saison et
viennent de la région. On vous propose aussi du
miel, des fromages, du vinaigre, de I'huile, du sa-
fran, des biscuits, de la biére... laccueil est trés
agréable et on saura vous donner des détails
sur la provenance de ce que vous achetez. Le
Fropnétaue de 'enseigne possede également
e restaurant La Tomate Russe, en centre-ville,
ol la méme philosophie {utiliser des produits
frais et locaux) est mise en pratique.

FERME LES JARRIGES &

Les Jarriges

CHAZELET

©02542488 16

www.fermelesjariges.fr

Ouvert toute 'année sur réservation.

Cette exploitation a%ricole de polyculture et

d'élevage de vaches limousines en agriculture

biologique propose des visites et des ateliers

pédagogiques ayant pour théme la connais-

sance du vivant Pfcncﬂonnement, reproduction,

besoins des animaux, des végétaux), 'approche

du milieu (les cycles naturels, les habitats, les-

pace], comprendre l'origine de notre alimenta-

tion, [es céréales du grain au golter, les poules :

guoi de n'ceuf ? Sont abordées sous forme
e visites les vaches et leur environnement,

les céréales de la graine a I'épi et les énergies

renouvelables.

DOMAINE APICOLE

DE CHEZELLES s

26, rue du Lavoir - CHEZELLES © 02 54 36 66 01
www.domaine-chezelles.com

Vente en ligne.

Cest en 1900 quAlexandre Robin installe a Ché-
zelles ses soixante paniers dabeilles. Sur la
douzaine d'hectares de terre qu'il posséde, son
fils René développera une véritable exploitation
apicole. Aujourd’hui, aprés quatre générations de
Robin, Chézelles produit du miel, du pollen ainsi
que de la gelée royale, des friandises et méme des
produits cosmétiques. Lentreprise commercialise
aussi de la propolis, une résine dont les vertus
antibiotiques sont reconnues. Un domaine d'une
importance considérable, a visiter absolument.
Les Eroduits sont de grande qualité, ils sont dis-
ponibles également sur la boutique en ligne.



INDRE

LES RUCHERS DE SALLERON

7, Salleron

CONCREMIERS

©0254374893

Vente au rucher sur commande.

Eric Degorce Sroduit du miel depuis 1990. Ins-
tallé dans le Parc naturel de la Brenne. D’abord
des miels de saison (plus crémeux et pale au
printemps, liquide, foncé et plus fort en début
d'été, plus jaune et crémeux en fin d'été). Il éla-
bore du pain dépices, des bonbons, des choco-
lats au miel (3 Paques et Noél seulement). Il réa-
lise aussi des sirops, du vinaigre, des savons, de
Ihydromel... On peut lui rendre visite sur rendez-
vous et on trouve également ses produits dans
les commerces et a la Maison des Produits
Locaux de Pouligny-Saint-Pierre.

LA FERME DE PAMPILLE &

4, Lavaud .

EGUZON-CHANTOME

© 0607455590

Ouvert davril a novembre. Entrée si portail ouvert.

Appeler au besoin.

Lorsque le portail est ouvert, clest I'indication

que vous pouvez entrer faire une visite et ache-

ter du bon fromage. Virginie Brunet propose

son fromage de chevre en vente a la ferme. Son

exploitation, toute petite, se compose de 10

chevres laitiéres et d'un bouc répondant au nom

de Babylone. Lété, il est agréable de pouvoir les

voir dans la prairie. Pour les enfants, c'est mer-

veilleux de découvrir les chévres, leurs aliments

(maiis, luzerne...) et godter le fromaﬁe au bon

§00t traditionnel. La ferme de Pampille produit
000 fromages chaque année.

AU POTAGER FRUITE
EGUZONNAIS

51, rue Jean Jaurés

EGUZON-CHANTOME

© 0254474810

Horaires variables selon les saisons.

Ce maraicher fait de la culture raisonnée sur un
terrain de 6 000 m? & lentrée d’Eguzon. Il vend
au verger ses fruits et légumes, ainsi que des
plantsﬁlégumes, fleurs, arbres). Vous y trouve-
rez par exemple des tomates, des poivrons, des
courgettes, de l'oignon, des échalotes Iéte. En
hiver, il s'agira de courges, patissons, potimar-
rons, carottes, pommes de terre, chataignes,
etc... Toute I'année, il est présent au marché
d’Orsennes le mercredi et a celui du Menoux le
vendredi matin.

FERME LA GRAND’ LANDE -

ODILE ET SEBASTIEN FLOURY

GARGILESSE-DAMPIERRE
© 025447 86 65
Ouvert du lundi au samedi de 9h30 a 12h et de
15h @ 18h30. Fermeture a 18h en hiver.
Ici, on produit bien sdr des Gargilesse, des
cceurs de I'Indre, des petits chévres pour 'apéri-
tif — les apérobiques Fmarque déposée) — mais
aussi des (éops brunes ou blondes, des lin-
Eots, des p'tits rondins ou encore des fromages
lancs rustiques. Les fromages sont moulés
salés au sel blanc ou cendré et affiné dans le
haloir de la fromagerie selon les normes CE.
Odile et Sébastien Floury vous accueillent pour
vous faire découvrir ces différents fromages de
cheévres fermiers.

FAUNE, FLORE ET UTOPIES &

8, La Blanchardiére - HEUGNES © 06 12 28 85 57
www.faunefloreetutopies.fr

Ouvert toute 'année sur réservation. Ouvert
mardi, mercredi, et week-end de 14h30 a 19h.
Adulte : 6 €. Enfant : 4 €.

Venez vivre des moments passionnants pour
tout apprendre sur la nature, grace aux ani-
mations autour des animaux en liberté, et leur
faire de gros calins. lls sont apprivoisés et ne
sont pas agressifs. La bienveillance de chacun
entretient leur confiance. Visite pédagogique de
[élevage de lapins béliers, du potager conduit
en permaculture, ainsi que des batiments et
équipements écologl?ues. D'autres passionnés
viennent ?résenter eur savoirfaire et leurs
créations. lls organisent aussi des chasses aux
trésors, et d’autres événements tout au long de
I'année.
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INDRE

FERME DES AGES &

Les Ages

LE BLANC

©0254370643
http://epl.chateauroux.educagri.fr
Ouvert du lundi au samedi de 8h30 @ 11h.

Ce producteur roEose des ventes a la ferme de
ses fromages de chévre fermiers A.0.P Pouligny-
Saint-Pierre. Depuis plus de 25 ans, la ferme
caprine produit ce delicieux fromage de forme
rgramidale qui tient sa particularité & son goit
eger, sa Eéte lisse et onctueuse, et sa crolte
fine gris bleutée. La Ferme des Ages a obtenu
14 médailles en 20 ans. Elle est un des sites
d'exploitation du lycée agricole de Chateauroux.
La ferme se visite, pour le bonheur des familles,
mais la réservation est conseillée - en particu-
lier [été.

FERME AUBERGE

DE POUMOUE % <<

LE MAGNY

©0254482295

Réservation recommandée.

La ferme-auberge de Poumoué est un élevage
de cheévres en agriculture bio. Yves et Sylviane
Jouhanneau regoivent leurs convives dans une
ancienne étable du XVIII° siécle, aménagée avec
beaucoup de gout, dans le style cam?agne. 50
personnes peuvent s'installer dans la grande
salle aux poutres anciennes et aux murs a
pierres vues, autour de la cheminée. Le menu
se compose essentiellement de charcuterie,
de viande et de fromage de chévre. On peut y
manger, par exemple, une traditionnelle galette
de Eommes de terre. Des produits de qualité et
un bon accueil.

FERME DE LA PETITE

MENARDIERE &

LIGNAC

©02542428 34

Tous les jours de mars d novembre, marché bio

le mardi soir. 1¢ et 3¢ mardis du mois d’avril a

décembre 18h-20h.

Le petit brennou est un fromagig de chévre ty-

Elque, de forme cylindrique. Philippe et Chantal
oyelle ont été remplacés par Jonathan Crogiez,

quia repris leur élevage de chévres bio. Il éléve

la méme chevre & cou clair du Berry, une race

ancienne. La vente directe de fromages de

chévre est possible tous les jours et un marché

bio se déroule dans la cour deux fois par mois.

On y trouve du miel, des fruits et légumes,

du pain cuit au feu de bois, du vin, du jus de

pomme, des ceufs...

MIELLERIE, LES RUCHERS
DU BAS-BERRY &

Les Genestiéres

MERS-SUR-INDRE

© 0254369662

ThierrP Pornet est installé a Mers-sur-Indre,

dans [e bocage de la Vallée Noire. Cet apiculteur

récolte et met en pot plusieurs variétés de miel

de ses ruches : celui de printemps doux et fon-

dant, celui d'été plus corsé, a la robe ambrée, et

celui de fleurs sauvages. Il vend également du

pollen de fleurs, des bonbons au miel, des bou-

EIES.‘. Ses produits sont en vente chez de nom-
reux commercants locaux, notamment dans

les magasins de producteurs.

FERME AUBERGE DE PLUME

CANE %¢ €€

37, Route de la Gabriere - MEZIERES-EN-BRENNE
© 0254380304
www.fermedeplumecane-36.com

Du vendredi au dimanche le soir ; dimanche midi.
Du 1* mai au 30 sept : ouvert aussi le lundi soir et
le samedi midi.

La ferme auberge de Plume Cane vous propose
des repas réalisés & partir des produits issus
de son exploitation : poules noires du Berry,
pintades, canards barbarie, foies gras, confits,
rillettes... Ici le service seffectue au plat, ce qui
instaure d'emblée une convivialité. Bien vu : un
espace enfants avec jeux, livres, coloriages per-
met aux parents de déjeuner en toute quiétude.
Une boutique vous permet de repartir avec de
bons produits fermiers.



INDRE

LA RUCHE MARTIN &

559, Chemin de la Croix Blanche
MONTIERCHAUME
©02542608 11
www.laruche-martin.com
Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14ha
19h. Livraison possible [vente en ligne).
La Ruche Martin produit du miel et des produits
dérivés depuis une trentaine d'années. Cest la
troisieme génération d'apiculteurs qui s'active
autour des ruches aujourd’hui. Cette entreprise
vend non seulement du miel, de la gelée royale,
des bonbons et autres dérivés, mais aussi tout
le matériel pour devenir apiculteur. Vous trou-
verez sur le site ou a la boutique des ruches,
ruchettes, cadres, extracteurs, pots, étiquettes,
tenues d’apiculteur... Huit variétés de miel sont
Hroposées [prlntem s, forét, acacia, lavande,
eurs des champs...).

LES RUCHERS DE LA VALLEE
NOIRE &

72 bis, Route de La Chatre
NEUVY-SAINT-SEPULCHRE

© 0254308564

Vente a I'exploitation sur rendez-vous.

Les merveilleux ruchers de Paul Desnoyers pro-
duisent du miel bio. On y trouve bien entendu
du miel de fleurs crémeux et fondant, du miel
d’acacia couleur ambre, a la saveur trés fine, du
miel de montagne plus corsé. Paul Desnoyers
réalise aussi de I’h?dromel et du pain dépices.
La conservation se fait en petits pots HSOO g ou
en plus gros 1 kg). On trouve les miels dans de
nombreuses boutiques locales, ainsi que dans
les magasins bio du département.

FROMAGERIE

DES GRANDSCHAMPS VESCHE

POULIGNY-SAINT-PIERRE
© 0254372562
Vente a la ferme tous les jours.
Jean-Luc, Patricia et Benjamin Forand fa-
brinL,Jent depuis 1996 des fromages fermiers
de Pouligny-Saint-Pierre, A.0.C., médaillés dor.
Un vrai délice pour les amateurs de fromages
de cheévre ! Depuis 2002, ils ont voulu diversifier
leur production en élevant aussi des moutons et
des porcs. La viande est vendue également en
direct a la ferme. lls réalisent aussi des charcu-
teries. Vous les retrouverez également sur les
marqhés de Le Blanc, Déols et Tournon-Saint-
artin.

MIEL DE BRENNE

9, La Renonfiére

PRISSAC

©0254250192

Hervé Oizon produit des miels divers : de sarra-
sin, de chataignier, de printemps, de tournesol,
d'acacia... Il les propose en pots de 30 g a 1 kg,
selon les appétits. il fabrique aussi des bonbons
au miel et vend du pollen. Vous pouvez parrainer
une ruche ou acheter un essaim si vous souhai-
tez vous lancer dans Fapiculture (une formation
estdispensée). Vous trouverez ces miels sur les
marches de producteurs de pays, dans les com-
merces et supermarchés locaux, et aussi aux
ruchers. Pensez a prendre rendez-vous avant de
vous déplacer.

AUBERGE DES BUTTONS /A €

Le Rianvert - ROSNAY

©025437 1176

www.lafermedesbuttons.com

Mobil-home (de 5 a 7 personnes] de 53 d 80 €/
nuit selon les périodes. Gites pour deux personnes
de25a35¢€.

La ferme des Buttons propose un espace naturel
de camping. Vous pouvezEpIanteryotretente oy
garer votre camping-car. Le camping loue aussi
un mobil-home accueillant de 5 a 7 personnes.
(Clest le calme assuré, au cceur de la Brenne, au
milieu des oiseaux et des grenouilles. La ferme-
auberge propose ses viandes limousines et ses
poissons detangs. De nombreuses animations
sont possibles : péche a la carpe no-kill, balades
naturalistes guidées, équitation, découverte du
«cattle drive» comme les cow-boys, soirées
western, concerts...

FERME DES LOGES &

RUFFEC

©0254377089

Du lundi au vendredi a partir de 16h. Marché de
producteurs de Chalais I'été.

La Ferme des Loges propose des ventes di-
rectes a la ferme de ses produits fermiers : des
canards gras, des foies gras, des magrets, des
confits, des rillettes de poule, de canard et d'oie,
des volailles entiéres ou cuisinées en conserve
ainsi que des chapons, des dindes et des oies
pour les fétes. Pensez a réserver quelques jours
en avance. Mention spéciale aux rillettes pour
pique-niquer dans la Brenne et profiter d'un sé-

Jour 100 % nature. Réseau Bienvenue a la Ferme.

On trouve ses produits sur le marché de produc-
teurs de Chalais ['été.
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INDRE

NICOLE ET JEAN-MARIE
CARRAND s

Ferme de Ponfichard

SAINT-AUBIN

©0254212335

Visite de la ferme, déqustation, cours de cuisine
et vente sur un simple coup de fil.

Voila une visite a ne pas manquer - surtout si
Iheure du godter est proche... Nicole, gastro-
nome fermiére, cultive de maniére écologique
des légumes et des fruits qu'elle transforme en-
suite en compotilles, confits, vinaigres, gelées,
douceurs, aromates séchés, pesto berrichon,
sirops, condiments, jus de pomme et soupes
fraiches. Le petit déjeuner de Nicole mérite a
coup sir de s'arréter : elle fait des crépes qu'elle
sert avec du sirop de pissenlit !

JEAN PIGET GAEC
SAINT-LOUIS &

Bel-Air

SAINT-GAULTIER

©0254470021

www.ferme-de-bel-air.fr

Vente d la ferme sur commande sauf le dimanche.
La ferme de Bel-Air, signalée par un grand pan-
neau  lentrée de saint-Gaultier (route de The-
nay) vous accueille pour |a vente a la ferme. On
vous propose une sélection de produits au lait
de vache : du fromage au lait cru entier, le Gal-
tois, du fromage blanc, de la creme fermiere et
du lait frais. Il st possible de visiter la ferme sur
demande. Sur les marchés : le vendredi a Saint-
Gaultier, le samedi a Chateauroux et a Argenton-
sur-Creuse, un mercredi sur 2 a Orsennes.

LE RUCHER DE SAINT-GILLES &

La Gare aux loups

SAINT-GILLES

© 0254255356

www.rucher-saint-gilles.fr

Au Rucher de Saint-Gilles, Caroline Gauthier

produit du miel bio, de grande qualité, de la

§e|ég royale, de la propolis ainsi que des pains
‘epices et des gateaux, du vinaigre et méme

des moutardes Fau pain dépices ou au miel).

Les produits sont vendus a la ferme apicole, sur

les marchés deEfroducteurs et dans plusieurs

boutiques bio é iocoop a Chateauroux, la Mai-

son du Coin a Eguzon, La Vie Claire a Le Blanc,

Force Santé a Argenton-sur-Creuse).

CHRISTEL ET DENIS

VANDROMME i

Fonterland - TOURNON-SAINT-MARTIN

© 0254287066

www.fonterland.fr

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 17h a
19h; le dimanche de 17h a 19h.

Christel et Denis Vandromme élévent une cen-
taine de chévre en bio. lls produisent des fro-
mages d'appellation Pouligny-Saint-Pierre : py-
ramide, blche, faisselle et petits apérobiques.
Leurs produits sont en vente 3 la ferme et chez
Flusieurs distributeurs. Le samedi matin, on
es trouve également sur le marché du Blanc.
Les exploitants font visiter leur ferme : comptez
une heure environ pour les groupes et les sco-
laires. Une dégustation est possible (avec un
supplément).

FERME DE LA CHARITE &

TOURNON-SAINT-MARTIN

©0254375277

www.fermedelacharite.com

Ouvert le jeudi. Sur commande. Livraison possible
(plusieurs points de livraison).

La vente a la ferme de viande en élevage bio-
logique se fait sur commande. Vous trouverez
des colis de viande de génisse, beeuf, vache et
veau (de race limousine), ainsi que d’agneau
et de porc de race cul-noir du Limousin. Pour
le porc, il s'agit a la fois de viande a la découpe
et de charcuterie (boudin, saucisse, paté). Les
commandes se font une fois par mois environ et
sont a retirer a la ferme le jeudi. Il existe égale-
ment des points de livraison, se renseigner lors
de lacommande. Livraison possible sivous étes
a proximité.

LA FERME DU PRE VERT &

VICQ-EXEMPLET

©0254300353

Ouvert uniquement le /’eudi de 9ha 12het de 14h
a 19h pour la vente a [a ferme. Les autres jours,
c’est sur rdv.

Au cceur du Bocage, non loin de La Chatre,
Valérie Kupiecki éleve volailles (dont la race
locale la Noire du Berry], moutons et palmi-
pedes... Si c’est 'endroit idéal ou acheter en fin
d'année chapon, dinde, poularde ou oie a rtir,
clest également un trés bon endroit pour ache-
ter foies gras de canard ou d'oie ! Les produits
sont en vente a la ferme et sur les marchés de
Chateaumeillant et de Saint-Florent sur Cher
(les vendredis), et de La Chatre et Issoudun (les
samedis). Portes ouvertes le premier week-end
du mois de décembre.
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ETANG D'ASSAY &

D26
ASSAY
Toute I'année en acces libre.
Ce grand étang de 33 hectares a été aménagé
au début du XVI° siécle, ainsi qu'une zone
humide de 11 hectares constituée de petits
bassins ayant servi a [élevage des brochets. Sa
srande superficie en eau ainsi que la présence
'une vaste roseliere en font un site important
Bour la nidification et 'hivernage des oiseaux.
e nombreuses sorties nature permettent de
les découvrir dans de bonnes conditions. Y
vivent aussi de nombreux insectes protégés
comme l'agrion de Mercure. Cette année un
observatoire ornithologique et un sentier de
découverte seront aménagés.

RESERVE DE BEAUMARCHAIS &

Beaumarchais - AUTRECHE
©0247562230
www.reserve-de-beaumarchais.com
Haute saison semaine visite 11h, 14h30 et 16h,
week-end de 10h a 11h30 et de 14h a 17h30.
Adulte : 8,50 €. Enfant : 7 £.
Tout a commencé par l'achat de quel?ues san-
§Iiers, puis d'un laboratoire de transformation
e charcuteries, d'un petit train, de cerfs, de
daims, de chevreuils, d'autruches, de bisons
d'Amérique et de wallabies de Bennet, Dans la
réserve, on observe les grands gibiers élevés en
France. Un mini-safari permet d'en comprendre
lorigine, la vie et Iélevage des différentes es-
peces présentees. En fin de visite, un diapora-
ma est_progete sur grand écran dans une étable
circulaire. En septembre, des soirées dédiées au
brame du cerf sont souvent organisées.

CHATEAU DE L'AULEE ¢

Route de Tours

AZAY-LE-RIDEAU

©0247 454424

www.laulee.com

Ouvert tous les jours de 10h a 19h. Pour les
groupes, visite et dégustation sur rendez-vous.
Chateau et chais de 1856. Vignoble d'une tren-
taine d’hectares. Un terroir exceptionnel, un
savant mélange de traditions et de technologies
actuelles permettant a Marielle Henrion, proprié-
taire et cenologue champenoise, d*élaborer deux
méthodes traditionnelles, l'une pur chenin toute
en élégance, l'autre trés aromatique mélant la
puissance du chardonnay a la finesse du che-
nin. De la méme exigence de qualité naissent
ses vins AOC secs, tendres ou moelleux. Possibi-
lité de visites, de dégustations, de séjourner au
sein du chateau de ['Aulée dans le gite.

MAISON DES VINS DU VERON ¢

14, rue du 8-Mai-1945 - BEAUMONT-EN-VERON
©02475886 17
www.lamaisondesvinsduveron.com
Mai-oct : du mardi au samedi 10h-12h30 et
14h30-19h. Nov-avril : 10h-12h30 et 15h-18h30.
Dégustations. Boutique. Visite.
Au sein de cette magnifique maison du vin, vous
découvrirez les 23 vignerons adhérents et leurs
nectars, appellation d'origine contrélée Chinon.
La maison vous propose une dégustation, des
arcours dans les viFnes, des exlpositions de
vieux outils et, pour les groupes, [a possibilité
de se restaurer, dans une magnifique cave de
pierres sculptées. Cest I'endroit ideal pour dé-
couvrir les produits gastronomiques typiques
dela région frillet;es £ poissons, poire tapee...)
ainsi que les meilleurs vins et les accessoires
indispensables de tous bons cenologues. Tchin !

AOC BOURGUEIL e
BOURGUEIL
Ce vignoble ancien a évolué autour de I'abbaye
de Bourgueil. Il couvre une superficie denviron
1 150 hectares avec une production moyenne
de 70 000 hl dont 1 500'a 5 000 hl en rosé.
Comme le chinon et le saint-nicolas-de-bour-
ueil, clest un vin de monocépage, le cabernet
ranc, méme si le cabernet sauvignon, peu
utilise, est autorisé dans la limite de 10 %. Les
vins sont produits sur la rive droite de la Loire,
tout d'abord sur les terrasses graveleuses a
sableuses, puis en montant vers le coteau sur
des sols argilo-calcaires.

CAVE DE LA DIVE BOUTEILLE

2, rue des Caves de Chevrette

BOURGUEIL

© 0247970000

Ouvert du 1 avril au 31 octobre. Du mardi au
samedi de 11h a 19h. Gratuit -18 ans. Adulte : 5 €
(visite + dégustation]

Au ceeur du vignoble, découvrez un site troglo-
dytique (iUI recgle de trésors en lien avec la
vigne et le vin : pressoir, outils, fdts, certains
datant méme du XVI° siecle. La visite d'environ
une heure est suivie dune dégustation. En
groupe, Vous pourrez JJartaggr un repas terroir
avec les spécialités de la région. Profitez de
Iaire de pique-nigue et du petit caveau faire une
pause fraicheur (paniers casse-crodte sur com-
mande). Un bon plan futé a la découverte des
crus de la région !
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LES PECHERIES LIGERIENNES -

LA CABANE A MATELOT %¢ €€

19, Avenue du 11 novembre - BREHEMONT
©0951302268
www.les-pecheries-ligeriennes.fr

D'avril a fin décembre, les vendredis, samedis et
dimanche. Plat de 20 a 22 €. Boutique. Traiteur.
Terrasse.

Dans ce restaurant, a la belle saison et sur
le chemin de la Loire a vélo, on mange ce que
Romain va lui-méme pécher, le tout cuisiné
par Ambroise et accompagné de produits frais
et de vins locaux. Selon la péche, vous pourrez
déguster des accras ligériens, du silure grillé au
naturel ou bien encore une fouée de pécheries.
Et n'oubliez pas de goiter les délicieux hors-
d'ceuvre ! Une pause gourmande et locale pen-
dant son périple a vélo a ne pas rater !

DOMAINE COCTEAUX FRANCK
ET AMELIE ¢

Fleuray

CANGEY

©0247300144
www.franck-cocteaux.com

Ouvert du lundi au vendredi de 8h a 12h et de
13h30 a 18h30; le samedi de 8h30 a 12h30

Dans cette famille, la passion de I'enologie se
transmet de peére en fils : Franck représente la
5¢ génération de vignerons. Dans cette cave
installée depuis 1991, on respecte les traditions
ﬂu’on associe a la technologie actuelle. La pro-

uction est vinifiée et champagnisée sur place.
Vous retrouverez des AOC Touraine-Amboise,
Touraine-Mesland, Touraine et crémant-de-loire.
Fondez pour les bulles de Fleurag, déclinées en
blanc brut, blanc demi-sec et rosé.

CHATEAU DE VALMER &

Valmer - CHANCAY

©02475293 12

www.chateaudevalmer.com

Ouvert toute 'année sauf du 24 décembre au 2
janvier. Adulte 10 €. Labels : Tourisme & Handi-
cap, Jardin remarquable.

Adossé a un parc de 60 ha, le chateau de Valmer
se compose de superbes jardins Renaissance
dont les terrasses al'italienne épousent la pente
du coteau, dans un panorama unique. Sur huit
niveaux et une trentaine de métres de dénivelé
se succedent balustrades, statues, colonnes,
escaliers et jets d'eau mals aussi damiers de
couleurs et de saveurs. A vair, une chapelle tro-
glodFtique de 1524 qui abrite un exceptionnel
autel du XVe siecle. Dans les caves de tuffeau
vieillissent les vins de Vouvray ; 6 des 29 ha se
trouvent d’ailleurs dans 'enceinte du parc.

CAVES PAINCTES &3 #x

Impasse des Caves Painctes - CHINON
©0247933044

www.chinon.com

Fermeture le lundi. Visites guidées I'été du 01/07
au 31/08, 4/jour. Durée : 1h15. Adulte 3 €. Gratuit
-16 ans.

Situées dans l'enceinte de Ia ville-fort de Chinon
dont elles sont lun des fleurons, ces caves
constituent un lieu de pelerinage pour les admi-
rateurs de Rabelais et du vin. Son aspect n'a
pas été modifié depuis le XVI° siécle et on peut
encore y humer l'odeur des anciennes carrieres.
La confrérie des Bons Entonneurs Rabelaisiens,
considérée comme ['une des plus prestigieuses
de France, tient chapitre solennel quatre fois par
an et organise des chapitres exceptionnels sur
demande. Trois salles de réception sont égale-
ment mises a disposition.

BRASSERIE DE L’AURORE ¢

5, avenue de la Gare - CORMERY

© 0651061590

www.brasserie-aurore.fr

Ouvert jeudi et samedi 15h-20h, et vendredi
15h-21h30. Boutique. Vente en ligne. Visite de
groupe sur RDV.

Vous connaissiez les vins des pays de la Loire ?
Il faudra désormais compter avec ses bieres !
Dans la petite ville de Cormery, la Brasserie de
I'Aurore en produit des blanches, des blondes,
des ambrées et des brunes, une belle lignée
portant le nom de Turone, un peuple gaulois
installé entre la Loire et le Cher. D'ou Torigine de
Tours... Au programme : une alliance subtile de
malts de blé et d’or%e de la Beauce, auxquels ont
été ajoutés du houblon, du miel, et un mélange
dépices secret. Une brasserie qui connait de
nombreux amateurs en Touraine !

DES POULES ET DES VIGNES

Manoir de la Galotiére

INGRANDES-DE-TOURAINE

©0778816344
www.despoulesetdesvignes.com

Commande en ligne.

Gabriel Simon est amoureux des paysages de
Touraine, et notamment de ceux de la région
de Bourgueil dans laquelle il éleve des volailles
de races anciennes en plein air, mais aussi
des Iarins sur foin, des oies et des canards
gras. |l propose des volailles entiéres dont le
poulet des vignes et le Gournay, de succulentes
terrines a déguster autour d'un verre de vin issu
d’une collaboration, du foie gras, mais aussi
quelques confitures, du pain, des biscuits... | ne
faut pas non plus hésiter a passer commande
en ligne pour une livraison rapide.
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AOC TOURAINE NOBLE JOUE e
JOUE-LES-TOURS

www.vinsvaldeloire.fr

La confrérie folklorique du Noble-Joué regroupe
des viticulteurs de Joué-lés-Tours, Esvres, Saint-
Avertin, Chambray-lés-Tours et Larcay, dont
lobjectif est d’améliorer la qualité de ce vin
tout en continuant a pratiquer une vinification
traditionnelle. Pour mémoire, ce vin gris issu
du mariage de trois pinots est né ing a plus de
cing siecles entre I'ndre et le Cher. Ce vignable,
partiellement détruit lors de la Seconde Guerre
mondiale, a été relancé par un groupe de vigne-
rons passionnés et a retrouvé [e succes sur les
tables tourangelles.

MAISON PERRIN &

Civray

LA CELLE-GUENAND

©0247949581

Visite de la ferme sur rendez-vous.

Valérie et Philippe Charcellay sont installés
a la ferme de Ewrag et élévent les canards.
lls élaborent ensuite sur place du foie gras,
des rillettes et patés, des confits de canard,
des plats cuisinés et de délicieux paniers gour-
mands. Parmi les spécialités de foie gras et de
mousses au foie, citons le foie gras entier, le foie
gras entier mi-cuit, le savoureux aux raisins, le
savoureux au naturel et, sur commande, la ter-
rine de foie gras cuite au four ! N'hésitez pas a
les aneIer avant votre passage pour mettre de
coté les produits.

MURMUR'ANES
AUX MILLEVENTS &

3, rue de la Garenne-de-Chargé - LAROCHE-
CLERMAULT @ 07 77 91 34 05

Visite en semaine a 17h, week-end a 10h ou @

17h. Entée : 12 €. Randonnée demi-journée de
84a130€.

lls proposent des ateliers de pédagogie nature,
de découverte des animaux, ainsi que des ate-
liers jeux et arts créatifs. lls organisent des ba-
lades avec des anes et des poneys, a pied ou en
carriole, des balades a theme comme le travail
de la terre avec les anes, la médiation animale.
Des soirées mini-camps, manifestations, fétes
médiévales, fétes des écoles. Anniversaire sur
place, avec chasse au trésor, randonnée et god-
ter au milieu des animausx, ou a l'abri sile temps
est mauvais.

LE VAZEREAU

83, route du Coteau - LAROCHE-CLERMAULT
©0247931889

www.levazereau.fr

Du lundi au samedi 8h-12h30 et 14h-19h. Janvier
et février fermeture a 18h. Visite possible de la
chevrerie.

Au pays de Rabelais, le Vazereau signifie fro-
mage au lait de chévre. D'ou le nom de cette
exploitation agricole qui produit des fromages
de chévre fermiers. Le troupeau de chevres de
race alpine est nourri a base de fourrage cultivé
sur la ferme. La ferme est labellisée Agriculture
Biologique deguis septembre 2019. Les fro-
mages sont fabriqués artisanalement et affinés
dans les caves de la ferme. Vous trouverez ici
des fromages dans toutes les versions : Fraiche,
Neutre, Douce, Peu prononcée, Prononcée,
Forte, Trés forte. Vous étes prévenu !

LA FERME D’ARCANIA &
LOCHE-SUR-INDROIS

https://lafermedarcania.fr

Haute saison du mardi au samedi de 9h a 18h. 2
dimanches par mois de 11h a 18h. Entrée : 6 €.
Moins de 2 ans : gratuit.

Cest lendroit parfait pour se détendre en se
promenant aupres des animaux, en flanant
entre jardins horticoles et paysagers, en s'amu-
sant dans le labyrinthe végétal. Dans la salle
de détente, de grands jeux en hois pour tous,
et découverte de l'aquaponie. D'autres ate-
liers manuels thématiques sont réguliérement
proposés : plantations, découverte de plantes
aromatiques, land art, démonstration d'apicul-
ture... Promenades pour enfants a dos de poney
autour desﬂardins, poney tenu en main sous la
responsabilité des parents. Aire de pique-nique
et jeux dorientation.

FERME DE LA ROCHE MARTEL &

Roche Martel

LOUESTAULT

©0247244194

Ouvert le lundi, le mardi le jeudi et le vendredi de
8h a 18h. £t le samedi apres-midi.

Aune vingtaine de kilométres de Tours, Romain,
Anne et Nicolas Boussion élévent des canards
mulards (environ 4 000), des volailles et des
porcs fermiers et cultivent du blé, du mafs, des
pois et des tournesols sur 255 ha. Iis concoctent
ainsi de délicieux produits, qu'il est possible
d'acheter directement en cette jolie ferme du
XIX° siécle, au cceur du village (du lundi au ven-
dredi de 8h a 18h sauf le mercredi ; ouverture
également le samedi aprés-midi). Il est égale-
ment possible de trouver ces produits aux Dou-
ceurs Tourangelles a Tours.
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AOC MONTLOUIS &=
MONTLOUIS-SUR-LOIRE
www.vinsmontlouissurloire.fr
Devenu AOC en 1938, le Montlouis sétend sur
350 ha, entre Amboise et Tours, sur la rive
auche de la Loire. « Vin de taffetas » selon
abelais, le Montlouis a des ardeurs secrétes...
Il est issu du chenin blanc, appelé ici pineau
de Loire. Cest un vin blanc trés élégant qu'on
trouve aussi bien sec, tendre, demi-sec ou moel-
leux, et quelquefois liquoreux. Il se conserve
bien et « mrit » en bouteille, Bon a savoir : on
le trouve également pétillant (selon la méthode
traditionnelle) ; sous cette forme, il fait un ex-
cellent vin de cocktail.

LES GRANDES CAVES

SAINT-ROCH &

65, quai de la Loire - ROCHECORBON
©0247404020
www.grandescavesstroch.com

Toute 'année. Du lundi au samedi 9h-18h
en basse saison. 10h-18h30 haute saison +
dimanche en juillet/ao(lt. Visite 3 £.

Situées a Rochecorbon, entre Tours et Vouvray,
les Grandes Caves Saint-Roch sont a l'origine des
carrieres dextraction du tuffeau. Elles ont été
creusées entre le XII° etle XIX® siécle. Vous décou-
vrirez des activités souvent méconnues telles
que la sériciculture ou les champignonniéres. |l
faut visiter ce monde troglodtr’te passionnant.
A découvrir : les gammes de appellation, mé-
thode traditionnelle (Vouvray, Cremant-de-Loire
et Touraine) et les vins de propriété.

DOMAINE DES FORGES ¢

Les Forges .

SAINT-BENOIT-LA-FORET

© 0247580126

Sur rendez-vous.

Ala reprise du Domaine des Forges, a [état de
ruines, tout a été entierement rénové. Et fort
heureusement, car il aurait été dommage de voir
disparaitre cet ancien fief du chateau de Chinon,
o Louis XI séjourna. Coté cave, le domaine des
Forges réserve de belles surprises. équilibre
de ce 2006 résulte de justes proportions entre
le fruit, la matiére et Hes tanins. Parce que le
volume est mesuré, le vin parait léger et frais.
Et si on ne sait pas comment I’accomFagngr, il
nous reste juste a écouter les conseils avisés
des propriétaires.

DOMAINE AMIRAULT - LE CLOS
DES QUARTERONS ¢

46, avenue Saint Vincent
SAINT-NICOLAS-DE-BOURGUEIL @ 02 47 97 75 25
www.domaineamirault.com

Toute I'année du lundi au samedi 8h30-12h30 et
14h30-17h30. Visite sur RDV. Boutique en ligne.
Bio. Animations.

La famille Amirault et le Clos des Quarterons,
c’est une histoire familiale qui dure depuis plus
de 180 ans ! Un savoir-faire qui se transmet
depuis 6 générations. Aujourd’hui, Agnés, Xavier
et Thierry vous ouvrent les portes du clos sur
une trentaine d’hectares, a la découverte du
domaine, de leurs cépages [essentiellement
du cabernet franc), de leurs vins (rouge, blanc
et fines bulles) et de leur méthode culturale : la
viticulture en biodynamie.

LA HAUTE PILTIERE &

La Haute Piltiere

SAINTE-MAURE-DE-TOURAINE

© 0247 656503

Ouvert du lundi au samedi de 7h30 a 19h30; le
dimanche de 7h30 a 13h et de 17h a 19h30.

Ici, on travaille e lait de cheévre pour fabriquer
un fromage ancestral. Ce fromage de forme
trongonique fait la fierté de la région. Beaucoup
de producteurs vous proposeront de visiter leur
élevage de chévres, puis de déguster et éven-
tuellement acheter leur fromage. Une paille de
seigle qui traverse celui-ci atteste de sa qualité
et de son origine. Apres ['avoir 6té vous pourrez
lire le nom du producteur dessus. Ala Haute Pil-
tiere, c'est Ra%]mond de Loof %ui vous regoit. Il a
re%u en 2006 Ta médaille d'or du concours régio-
nal de fromage de chévre !

DOMAINE WILFRID ROUSSE ¢

21, route des Candes - SAVIGNY-EN-VERON
©0247588402

www.chinonrousse.fr

Du lundi au samedi : 9h-12h et 14h-18h30.
Dimanche 10h-12h. Fermeture annuelle du 16 au
31 qodt. Livraison possible.

Vous reconnaitrez sans souci la signature du
domaine Wilfrid Rousse : une siréne tenant dans
samain un poisson. Le domaine sétend sur 19,5
hectares, dont 18 ha de cabernet franc, auxquels
s'ajoute un demi-hectare de chenin. Le domaine
bénéficie de I'appellation Agriculture biologique.
Dans ce domaine Cave dexcellence, vous trouve-
rez de grands crus, comme Les Puys, Les Cing
Peres, Le Clos de la Roche ou encore Les Ga-
luches... Des vins de plaisir et de garde avec des
ardmes de fraise des bois ou de violette. Cave
ouverte au public, avec vente et dégustation.
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AUX VERGERS DE LA MANSE

59, rue de la République - SEPMES

© 0247 6559 75

www.vergers-mansefr

Du lundi au jeudi de 9h a 12h et de 14h a 18h30;
le vendredi de 9h a 13h et de 14h ¢ 18h30; le
samedi de 9h a 12h30.

Il s'agit ici de I'empire du fruit ! La famille De-
bruyn, producteurs de fruits depuis 1987 a
Sepmes, posséde plus de 15 hectares de ver-
gers et soccupe tout au long de Iannée de
vous confectionner des paniers garmis avec des
fruits de saison. La star ? La pomme ! Une large
gamme est proposée. Les jus de fruits maison
sontun vrai régal. Nouveauté, un distributeur au-
tomatique de pommes, poires et de jus de fruits.
Au départ la pomme était le seul fruit cultivé,
mais les vergers comptent aujourd’hui égale-
ment des poiriers et des cerisiers.

FERME DU CABRI AU LAIT &

Les Héraults

SEPMES

© 0247329486

www.cabriaulait.fr

Ouvert du lundi au samedi de 9h30 a 19h. Visite

et dégustation : 5,35 €. Enfantde 4 a 12 ans : 4 £.

Venez participer aux soins des animaux pen-

dant une journée, en commengant par mettre

du foin dans les rateliers, et donner les céréales

aux chevrettes. Assistez a la traite. Le déjeuner
ermet de découvrir le fromage sous toutes ses
ormes, du lait au fromage sec, en passant par

le yaourt. En début d’aprés-midi, une balade

dans les champs permet d'observer les fleurs et

les plantes des prairies, cueillir ?uelques fleurs
our mettre dans 'herbier et parfumer aussi les
romages. La fabrication du fromage se déroule

le matin. Autres ateliers selon les saisons.

LA BASSE COUR &

Les Halles Centrales

TOURS

©0247386178

Ouvert du mardi au vendredi de 7h30 a 13h et de
15ha 19h; le samedi de 7h30 a 19h; le dimanche
de 8ha 13h.

Mickaél Guerche est I'un des spécialistes de la
vente de volailles. Si vous visez la qualité, alors
ne cherchez plus, vous étes au bon endroit. Les
animaux sont élevés en plein air et nourris avec
des aliments spécialement congus pour eux. Ori-
ginaires de Vendée ou de Chateau-du-Loir, vous
trouverez des poulets, pintades, canards et
du foie gras, la spécialité de la maison. Et si vous
avez besoin de conseils sur la cuisson, n’hésitez
pas a vous adresser aux vendeurs, ils se feront
une joie de partager leurs connaissances en la
matiere. Une autre perle des Halles.

FAMILLE MARY &

28, rue des Halles - TOURS

© 0247880601

www.famillemary.fr

Ouvert le lundi de 14h30 a 19h ; du mardi au
samedi de 10h a 19h.

Le miel n'est pas qu'une affaire de gourman-
dise : ses multiples bienfaits pour la santé ont
été prouvés. Cette enseigne présente dans
toute la France propose dans sa boutique du
miel mis a toutes les sauces, si l'on peut dire :
ampoules, gelées, gélules, sirops, comprimeés,
lotions, huiles, céréales, thés, etc. Et bien s(r,
on le déguste aussi sous sa forme brute et
délicieuse, avec diverses variétés en fonction
de ce que les abeilles ont butiné (tilleul, acacia
ou eucalyptus sont nos préférés). Un lieu pour
pre'lwdre soin de soi et ot 'on bourdonne de plai-
sir!

APIS 37 &

IA Les Petits Partenais

VEIGNE

©0247 481761

www.apis37.fr

Ouvert le vendredi et le samedi de 9h d 12h et de
14h d 18h30; le dimanche de 10h a 12h.

Dans le royaume de Nicole et Alain Marchais,
toutes les abeilles sont des reines. Vous y
trouverez les produits issus de la ruche, et pas
seulement des miels, aussi de la %elée royale,
du propolis, des produits de soins de beauté et
d’hygiene, de 'hydromel, des bougies en cire,
des confiseries... Pour exploiter votre propre
rucher, les outils nécessaires sont aussi dispo-
nibles a la vente et a la location et Nicole et Alain
ne sont pas avares de conseils pour partager
leur passion. lls sont également disponibles
pour organiser des animations pédagogiques.

DOMAINE DE ROCHE BLONDE -

EARL CHRISTOPHE GAUDRON ¢

90, rue Neuve - VERNOU-SUR-BRENNE
©02475212 17
www.christophegaudron-vouvray.fr

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 19h. Visite de
cave et dégustation.

Encore un des nombreux domaines du coin qui
mérite amplement une visite ! Christophe Gau-
dron a repris I'exploitation de ses parents, éten-
due sur 12 hectares. Son vouvray déﬁage une
force tranquille et éclate en mille bulles dans
votre palais. Attaché a la méthode traditionnelle,
élaborée au sein de la cave, il produit des vins
tranquilles secs et demi-secs tous les ans, des
moelleux les bonnes années, et toujours des
vins de garde. Connaisseur, il transmet sa pas-
sion avec le sourire !
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LOIR-ET-CHER

ASINERIE DE LA VALLEE &

50, route de la Vallée
ANGE
© 068992 86 04
www.asineriedelavallee.com
Haute saison mercredi a partir de 14h30 et le
reste de I'année sur réservation. Adulte : 3 €.
Bienvenue au royaume des anes, ceux avec de
randes oreilles, bien évidemment. Cécile et
Elivier vous ouvrent les portes de leur asinerie.
Au cours de cette visite, vous apprendrez ainsi
a analyser et découvrir les différentes races,
mais vous passerez également a la pratique en
participant a la traite du lait d'anesse. Décou-
verte de la fabrication artisanale des savons
naturels au lait d'anesse frais, en vente a la
boutique, ainsi que d’autres produits de soins
de fabrication artisanale. Gite de cing personnes
a disposition.

FERME DE LA FAUBONNIERE &

920, rue du pré Chatelain
CHEMERY
©0254718177
www.fermedelafaubonniere.com
Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h30 et de
14ha 18h.
Bienvenue au paradis de la gastronomie solo-
Enote !'Laferme était en ruine lorsque les fréres
réche l'ont reprise, il y a trente ans de cela.
Dee/uis 2014, les nouveaux exploitants, Isabelle
et Vincent Cailleau, ont a cceur de perpétuer la
tradition de leurs prédécesseurs tout en déve-
loppant l'offre. Vous n'aurez que l'embarras du
choix entre foie gras, conserves de rillettes
ou de paté de canard, civet de canard, de cerf
ou bien du salmis de canard aux girolles... Les
portes de leur exploitation sont aussi ouvertes,
sur rendez-vous, si vous souhaitez la visiter.

DOMAINE DE LA PLANTE D'OR ¢

5, voie de La Démalerie

CHEVERNY

©0254442309

www.val-de-loire-41.com

Visite sur rendez-vous, avec dégustation.

Casse-crodte solognot. Prestations pour groupe

(consulter le domaine).

Visite du Musée viticole dans le chai a barriques

avec diaporama. Ce domaine vous ouvre les

eortes pour faire partager une passion familiale.
ous y apprendrez, entre autres, que le domaine

est connu pour son cépage romorantin qui était,

dit-on, le vin préféré de Francois I*". Vin blanc de

Frande garde qui, selon Rabelais «se nourrit du
eu de l'esprit et éteint le feu des passions». Le

domaine contribue a la renommée des appella-

tions Cour-Cheverny et Cheverny.

DOMAINE DES HUARDS ¢

Les Huards - COUR-CHEVERNY @ 02 54 79 97 90
www.domainedeshuards.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h30 a 12h et de
14h @ 18h en basse saison et jusqu’a 18h30 en
haute saison.

Un des trés bons domaines de I'appellation
Cour-Cheverny. Preuve en est, sa présence
réguliere dans le Guide des vins du Petit Futé
et le plus cité dans la région. Michel Gendrier
conduit son vignoble en culture biodynamique.
Le domaine couvre 34 hectares de vigne avec
le cépage historique romorantin, ces pieds de
vigne bourguignons implantés au XVI° siecle par
decision royale. La palette complete des vins
répondra aux désirs de tous les amateurs. Le
rosé est un vin de plaisir pour les soirées d’été,
les rouges se marient au gibier et les blancs aux
fruits de mer.

FERME DE L'’ETANG &

L’Etang - EPUISAY

©0254720167

www.ferme-etang.com

Ouvert toute I'année. Ouvert mercredi, vendredi

et samedi de 10h a 12h et de 14h a 18h. Visite
quidée : 3 €.

Venez visiter [élevage de Cathy et Michaél, les
nouveaux heureux propriétaires de cette ferme
atypique. Lexploitation compte aujourd’hui
presque une centaine de biches, quelques
cerfs, pratiquement 90 faons et une dizaine de
daguets. Faites tranquillement le tour du parc en
famille, et, sur réservation, ils vous expliqueront
tout sur ces animaux étonnants et majestueux.
A la boutique, il est possible de se procurer
terrines, plats préparés et de la viande fraiche.
N'hésitez pas a passer commande. Accueil des
camping-caristes.

HUBERT ET OLIVIER SINSON ¢

1397, rue des Vignes - MEUSNES
© 0254710026
WWW.vins-sinson.com
Du lundi au samedi de 9h d 19h ; le dimanche et
les jours fériés de 9h a 13h. Portes ouvertes le
week-end de Pdques.
Ce domaine, dans laméme famille depuis quatre
générations, pratique une culture respectueuse
e la tradition et de l'environnement. Il produit
des vins frais et %oulegants avec une belle
minéralité typique de ce terroir. Pour les apé-
ritifs ou les desserts, vous pourrez (y)ter pour
une méthode traditionnelle «Plaisir du Musa»
en blanc élaborée avec du chardonnay ou celle
en rosé élaborée avec du Pinot Noir et du Cot :
Volupté du Musa, mais aussi pour ce Sauvignon
blanc doux qui accompagne également le foie
gras et les dessert aux fruits.



LOIR-ET-CHER

CAVE CHAMPIGNONNIERE
DES ROCHES &3 =

40, route des Roches

MONTRICHARD VAL DE CHER © 02 54 32 95 33

www.le-champignon.com

Ouvert de début avril @ mi-novembre et durant

vacances de Noél et d’hiver. Restauration sur

réservation (groupes).

Percez le mystére des chateaux de la Loire en

arcourant une des anciennes carriéres de tuf-
eau, qui retracent les techniques dextraction
des tailleurs de pierre. Puis découvrez une ville
souterraine : 1 S[f[] m? de facades sculptées dans
la masse, véritable témoignage d'un passé unique
aujourd’hui disparu. La Cave Champignonniére rer—
met de découvrir la seule cave a cultiver dans leur
atmosphére naturelle, les champignons gastrono-
miques Une visite incontournable et inoubliable.

DOMAINE DU CROC DU MERLE ¢

38, rue Chaumette - MUIDES-SUR-LOIRE
@ 0254875865
www.domaineducrocdumerle.fr
Basse saison : mardi au samedi 9h-12h30/14h-
18h30. HS : lundi au samedi 9h-12h30/14h-19h,
dimanche 9h-12h30.
Patrice et Anne-Marie Hahusseau vous invitent
sur leur domaine pour vous faire découvrir, sous
forme de séances de dégustation, leurs vins
tout comme le lait de leurs vaches (1ui sert a
élaborer tous les produits fabriqués a la ferme :
camembert, fromages au poivre ou aux légumes
du jardin, faisselle, yoghourt, et bien sir beurre
et creme fermiers. Ne passez pas & coté de leur
gelée et leur sirop de cassis. Au cours de la
égustation, vous aurez le choix entre les six
cépages, dont le sauvignon, le chardonnay et le
gamay, qu'ils cultivent sur 10 hectares de terre.

DOMAINE DES CAILLOTS ¢

2, chemin du Vigneron

NOYERS-SUR-CHER

©0254322707

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h

d 19h. Le dimanche [sur rendez vous). Visite du
chai et dégustation.

Vigneron de pére en fils depuis de nombreuses
genérations, Dominique Girault vous fera visi-
ter le domaine familial qui exploite 20 hectares
de vignes sur les coteaux du Cher sur des sols
sableux avec des sols en silex ou argilo-cal-
caires qui donnent tout le caractére de ses vins
AOC Touraine et AOC Crémant de Loire et AOC
Touraine Chenonceaux, le tout en agriculture
raisonnée. Groupes de 10 a 100 Personnes sur
rendez-vous : visite guidée en frangais et en
anglais avec dégustation accompagnée de fro-
mages et de spécialités locales.

HUILERIE DU BERRY &

42, rue de Tours - BP 17

NOYERS-SUR-CHER

©0254757575

www.huiles-guenard.com

Comme le veut |a tradition régionale, chaque
vendredi de février, cette huilerie accueille les
Farticuliers qui viennent apporter au pressoir
eurs cerneaux de noix. Comme il faut compter
2 kg de noix pour 1 | dhuile, les particuliers sont
nombreux a faire transformer leur cueillette !
Tout au long de I'année, Ihuilerie de la famille
Guénard produit également des huiles variées :
huile de noisette d’Aquitaine, huile de germe de
mais, huiles de chanvre, de sésame, de colza,
d'amande, de pistache, de pépin de courge...
mais également de I'huile d'olive.

DOMAINE LES VAUCORNEILLES ¢
10, rue de I'Egalité

ONZAIN

©0254207291

Ouvert du mardi au samedi de 10h a 12h et de
14h a 19h, le dimanche de 10h a 12h30. Tous les
jours sur réservation.

Le domaine sétend sur 13,65 hectares de
vignes en appellation contrdlée Touraine-Mes-
land et bénéficie d'une exposition privilégiée
plein sud. Christine et Gilles Chelin vous ac-
cueillent sur leur exploitation pour vous faire
partager leur passion pendant la dégustation
de leurs crus. Une visite de leur exploitation est
possible sur rendez-vous, au cours de laquelle
ils vous présenteront les différentes étapes
délaboration de leurs vins, ainsi que leurs
vignes qui font leur fierté.

FERME DE LA CABINETTE &

Route de Chambon

ONZAIN

©0254207032

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 13h et de
14h30 a 18h30.

Vous ne passerez quand méme pas par Onzain
sans ramener un sainte-maure-de-touraine !
Alors, foncez dans cette ferme qui vous invite
a venir déguster sa production de fromages de
chévre variés. Et comme ici on fait dans le local,
sachez que les fromages sont issus du lait des
190 chévres. Tous les ans, le troisiéme week-
end d'avril, vous pourrez découvrir un mini-mar-
ché des produits régionaux a la ferme. La ferme
vous propose également a cette occasion des
promenades a cheval. La Cabinette appartient
au réseau Bienvenue a la ferme.
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LOIR-ET-CHER

LA FERME DU MOULIN

27, route de Beaugency

OUCQUES

©0254232148
http://fermedumoulin.wixsite.com

Ouvert du lundi au samedi de 10h a 19h; le
dimanche de 10h a 12h.

La boutique propose des produits issus de I'agri-
culture biologiﬁue, des produits régionaux ainsi
que les spécialités maison telles que la mira-
belle en confiture, de l'eau-de-vie, des sirops,
des légumes bio notamment d%étonnantes
variétés de pommes de terre comme la vitelotte
ala chair bleue. La ferme propose des journées
cueillettes de mirabelles et de reines-claudes de
mi-aodt & mi-septembre, Lexploitation accueille
également des expositions temporaires d'ar-
tistes. Un incontournable si vous étes dans le
coin, pour petits et grands !

DOMAINE DES ROY ¢

3, rue Franche - PONTLEVOY
©0254325107
www.domainedesroy.com
Cave ouverte tous les jours sauf le dimanche en
été ; mercredi, samefd et dimanche matin le reste
de l'année.

Passionnée par son métier et le vin Anne-Cé-
cile Ro[LJ organise des randonnées a travers le
vignoble familial de 8 hectares, Elle a repris la
suite de son grand-pére et de son pére qui, dés
les années 1970, se préoccupait de la qualité
de son vin. Elle produit aujourd’hui une gamme
compléte, en agriculture bio, de vins blancs secs
et moelleux, rosés, rouge et fines bulles de Tou-
raine. Elle propose une visite guidée du vignoble
et du chai avec dégustation de vin et de produits
régionaux. Le domaine propose également un
gite et une aire pour camping-cars.

FERME PEDAGOGIQUE
DE PRUNAY &

Prunay

VALLOIRE-SUR-CISSE

© 06989909 86

Fermé de novembre a février. Ouvert tous les
jours.

Venez séjourner sur l'un des 99 emplacements
du camping de la ferme, dans un cadre calme et
authentique. Un petit coin de paradis pour profi-
ter de la piscine et de la pataugeoire, du jardin
denfants, du parc des animaux de la ferme, de
la péche et de la barque. Les activités pédago-
giques ne manquent pas, entre fabrication du
pain, balade en tracteur remorﬂue, nourrissage
des animaux, feux de camp. andonnées pe-
destre et équestre, vélos, pétanque, ping-pong,
babyfoot, jeux de société.

CHAMP]GNU}!NIEHE DU VAL
SAINT-ANDRE

4, rue de la Fontaine

VILLAVARD

©0681884217

www.champi4l.com

Ouvert du mardi au samedi de 10h ¢ 12h30 et de
15ha 18h.

Une visite ludique, instructive et originale ! La
culture des champignons de Paris, pFeurotes et
autres shiitakes n'aura plus aucun secret pour
vous apres la visite de cette cave, fantastique
dédale de 3,5 km. Vous y découvrirez également
les carriéres de tuffeau, hébergement idéal pour
ces délicats végétaux préférant les endroits
frais, humides et a I'abri de la lumiére. Une bou-
tique de produits du terroir vous permettra de
faire vos emplettes sur place.

MAISON DU CERF & #
3, place de I'Eglise - VILLENY @ 02 54 98 23 10
www.maisonducerf.fr
Haute saison ouvert du mardi au dimanche et
jours fériés de 14h a 18h30. Adulte : 6 €. Enfant
debalbans:3E.
Au cceur du massif du Cosson quiabrite f'une des
B:us belles populations de cervidés de France, la
aison du Cerf est installée dans un batiment
typiquement solognot. Vous y découvrez tous
les secrets du roi de nos foréts : sa naissance,
sa cellule familiale, la chute et ['évolution de ses
bois, son brame, etc. Vous serez immédiate-
ment dans I'ambiance grace aux animations so-
nores, entouré de panneaux pédagogiques, de
diaporamas ainsi que des films permettent tout
au long de la visite de devenir incollable sur le
cerf, plus grand mammifére sauvage de France.
La Maison du Cerf organise des soirées entre la
mi-septembre et la mi-octobre, comprenant une
visite du musée, la sortie a ['écoute du brame et
un buffet campagnard (sur réservation), pour
des personnes de plus de 12 ans. Les appels
rauques des grands cerfs, le bruit, 'ambiance
entre chien et loup et I'expérience méme du
régne animal rendent ces sorties inoubliables.
ATaube et au crépuscule, deux moments aussi
mystérieux I'un que lautre, et méme si tout
semble les opposer, ce sont pourtant les deux
moments que privilégie le cerf pour bramer.
La commune de Villeny dispose de chemins
communaux pour vous promener en forét. Vous
trouverez a disposition des brochures avec les
circuits pédestres. Mais le cerf reste un animal
sauvage, il est donc par définition difficile a
observer car craintif envers les humains. Pour
avoir la chance de I'apercevoir, il vous faudra
rester discret, privilégier des heures matinales
ou en soirée, mais également avoir une bonne
dose de chance.



LOIRET

LA FERME COQALANE &

32, rue de Paumeton

CHAPELON

©0238858531

www.lafermecoqalane.fr

vaerr toute I'année. Visite : 6,50 € pour tous, sur

reservation.

Qu'ils soient citadins ou non, petits et grands

enfants trouveront tous de lintérét dans la

visite et la participation aux ateliers de cette

ferme pédagogique. Que ce soit pour les ani-

maux, pour la présentation de la vie gi’une ferme,

Four la découverte du jardin - avec évidemment
es pieds et mains dans la terre -, pour la ran-

donnée avec les anes ou les nombreux ateliers

de découverte de la nature, le choix ne manque

ﬁas dans cette ferme gérée par des passionnés,
eureux de faire partager leur savoir-faire et

leurs connaissances.

LA FERME DE CORINNE
ET JEAN-MARIE VECTEN &

377, Maisonneuve

CHATILLON-SUR-LOIRE

©0238310345

Le samedi toute la journée et le dimanche jusqu’a
11h. Les autres jours sur rendez-vous.

Les 120 brebis laitieres de Corinne et Jean-Ma-
rie Vecten paturent d’avril @ novembre, a la belle
saison, puis sont nourries en hiver de luzerne,
céréales et autres pois produits sur I'exploita-
tion. Leur traite a lieu de février a octobre, apres
I'agnelage au mois de janvier, dans la bergerie.
Leur lait cru est transformé en fromage sur lex-
ploitation : le brébier, une péte lactique de type
crottin, le blason d'Orléans, une pate molle, etle
capétieux, une pate pressée.

PARCOURS PEDAGOGIQUE
DES OISEAUX &3

Chemin des Patures

CHECY

Accés libre toute I'année.

La ville de Chécy, en partenariat avec la LPO,
a réalisé, au départ du pont-tournant, un par-
cours des bords de Loire, jalonné de panneaux
donnant toutes les explications nécessaires a
la découverte des oiseaux. Sur chacun deux,
un OR code permet d'obtenir plus d'informa-
tions. Cette zone naturelle est protégée, soyez
respectueux. Munissez-vous, si vous le pouvez,
d'une paire de jumelles et habillez-vous de véte-
ments sombres. Ne faites pas de bruit, il sera
plus facile de les observer.

FERME PEDAGOGIQUE
DES PENNETIERES &

Les Pennétiéres - DOUCHY-MONTCORBON

© 0676414502

Ouvert toute 'année. Entrée journée : 9,50 € pour
tous. Demi-journée : 5,50 £. Supplément goditer :
2 €. Surrésa.

Que vous soyez en groupe, des scolaires ou
en famille, venez découvrir la ferme et prendre
soin des animaux, ramasser les ceufs, assister
ala traite et en apprendre plus sur les légumes.
Sur réservation, ils proposent aussi un goditer
comprenant de la brioche accompagnée ded'us
de fruits artisanaux, et des boissons chaudes
aussidgoﬂteuses que gourmandes et de la confi-
ture de lait. Vous pouvez séjourner sur place
dans une caravane atypique et un mobil-home
pouvant accueillir 6 personnes.

LA HAIE GOURMANDE &

Lieu-dit La Grosse Planche

FEROLLES

© 0238588848

www.lahaiegourmande.fr

Téléphoner avant visite. Réseau «Bienvenue a la
ferme».

Voici une adresse qui devraient rallier un maxi-
mum de suffrages ! Depuis le temps qu'ils sont
installés dans cette ferme et qu'ils cultivent en
bio, Thierry et Brigitte Filippi se sont taillés un
nom et une réputation autour de leurs produits.
Leur mot d'ordre est : diversité ! Aussi cultivent-
ils 25 sortes de fruits, fleurs et plantes qui sont
ensuite transformés sur place afin de donner
jour a une quarantaine de variétés de confi-
tures, 15 sirops, des condiments, du vinaigre et
bien d'autres ! Allez-y, vous nous en direz des
nouvelles !

BERGERIE DE LA PETITE
FERME &

400, route d'Orléans

LA FERTE-SAINT-AUBIN

©0238646373

www.bergerie-petite-ferme.fr

Ouvert du lundi au samedi.

Hervé et Dominique de Vial vous accueillent
(sur réservation de préférence pour vous faire
visiter l'exploitation et déguster leurs savoureux
repas a la ferme. Toute Fannée, on peut venir
acheter de la viande d'agneau, préte a étre mise
au congélateur ou pour faire un méchoui. Le
mardi midi, toujours sur réservation, I'auberge
propose ses propres repas : cest occasion
de golter les produits de la ferme. La bergerie
loue aussi sa grande salle pour les réunions de
famille.
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LE CLOS SAINT FIACRE ¢

560, rue Saint-Fiacre

MAREAU-AUX-PRES

© 0238456155

www.clossaintfiacre.fr

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h30 et de
14ha 19h.

La réputation de ce domaine va grandissante
depuis l'obtention des AOC «Qrléans Cléry» et
«Orléans» en 2006, fruit d'un combat mené
depuis plusieurs années par les vignerons
de '0Orléanais. Elles sont ainsi les plus jeunes de
France. La famille Montigny-Piel, présente sur
la commune depuis quatre générations, saura
vous faire partager sa passion pour le travail
de la vigne. Dans le petit musée «Daniel Mon-
tian», e fameux_paternel, vous découvrirez
plus'de 2 000 outils liés au métier : tonneaux,
pompes a vin, herse, vieilles charrues, etc.

DE L'ETABLE A LA TABLE &

1410, rue de la Bergeresse

OLIVET

©0238490138

Ouvert du lundi au samedi de 9h @ 19h30; le
dimanche de 9h a 12h30.

Trouver un fromager qui fait encore son beurre
[sans[%eu de mots ici, permettez !), cela devient
rare. De [étable a la table fabrique du beurre
de baratte doux et demi-sel. Un beau rayon
de fromages de chévre composé d'une bonne
trentaine de variétés de la région occupe une
place prépondérante a [‘étal ainsi quune série
de tommes de diverses régions. D'autres pates
fermes franﬁaises, suisses et hollandaises sont
présentes, honorant tout fromager qui se res-
Fecte. Un bel ensemble réconciliant tant pour
es néophytes que pour les connaisseurs.

CHEVRERIE DU GRAND

BARDELET

La Ruellée - POILLY-LEZ-GIEN @ 02 38 67 29 24
www.chevreriegrandbardelet.com

De février a mi-novembre, tous les jours, sauf le
mardi, de 14h30 a 19h. Possibilité d’assister d la
traite vers 18h.

Cette petite ferme abrite un élevage d'une cen-
taine de chévres laitieres, boucs, chevreauy,
brebis, béliers et agneaux. On peut venir y ache-
ter des crottins degthavignol OP. On peut profi-
ter de ces achats pour prendre connaissance de
la vie de la ferme, au milieu des animaux. On dé-
couvrira aussi une exposition de machines agri-
coles du début du XXe siecle. Du 1 seﬁtem re
au 15 novembre, c'est le moment d’acheter de
la viande d’agneau, vendue sur commande, uni-
quement.

LA RACINERIE &

237, rue Haute
SAINT-CYR-EN-VAL
©0238692135
www.laracinerie.fr
Ouvert tous les jours de 8h a 12h et de 14h a 19h.
Horaires du mois de novembre au mois de mai.
Oubliez les rayons froids des supermarchés,
chaussez vos bottes et arpentez les allées de la
Racinerie. Clest tellement meilleur et tellement
moins cher ! La qualité de ses produits est la
clef de son succes. Gérard Michaud a particulie-
rement a ceeur dexpliquer son métier, la nature
de ses produits, de sensibiliser le consomma-
teur a son rdle décocitoyen. En dehors de la pé-
riode de cueillette, la ferme vous accueille aussi
Hour vous proposer ses légumes de saison, ses
eurs en godets (au r|ntemFs] et ses ceufs
frais, a déguster toute ['année !

SOLOGNE AUTRUCHES &

Route de Coullons

SAINT-GONDON

©02383691 14

Ouvert le mardi, le mercredi, le vendredi et le

samedi de 15h a 19h.

Installé depuis 1999, cet élevage a su se tailler

une place dans le département. Sur ce domaine

d'une trentaine d’hectares, Isabelle et Jean-

Pierre Perrette élevent prés de 150 autruches.

Lélevage se visite : vous verrez ce fier volatile

vous toiser de toute sa hauteur et vous fixer de

ses Heux ronds. Mais les lois de [élevage sont ce

ju’e es sont et un abattoir extérieur est chargé
"abattre ces grands oiseaux dont la viande -

réputée pauvre en cholestérol - est transformée

en saucisson, terrines ou steaks, en vente dans

la boutique a I'entrée du domaine.

FERME SAUTE MOUTON &

Le Petit Forcelles

TIGY

©0238572214

www.saute-mouton.net

Fermé de novembre a mars. Visite sur réservation
en ligne. Entrée : 8 € pour tous.

Apres avoir demandé 'autorisation, promenez-
vous dans la ferme sur un parcours délimité le
temps de découvrir les élevages de moutons,
volailles, cochons et les anes ainsi que le jardin
d'aromatiques. Les enfants sont sous la res-
ponsabilite des adultes. Vous pourrez assister
au nourrissage encadré par les animateurs. Par
contre, vous ne devez pas nourrir les animaux,
au risque de les rendre malade ou de déséqui-
librer leur alimentation. Ateliers semis et planta-
tions au potager. Il y a aussi un camping. Suivez
toutes les actualités sur la page Facebook.






CORSE-DU-SUD

A CUPULATTA &2 4%

Route territoriale 20 - AJACCIO

© 0495528234

www.acupulatta.com

Haute saison ouvert tous les jours et jours fériés
de 9ha 18h. Adulte : 12 €. Enfants de 5a 11 ans :
g€

Ce parc est unique en son genre. Sur un site
naturel de 2,5 ha, vous découvrez la vie cachée
des tortues. De 'Amérique du Sud a la Méditer-
ranée, en passant par I'Asie et I'Afrique, tous les
continents sont représentés, de [a tortue étoilée
d'Inde & la tortue a téte rouge d'Amérique du Sud
en ?assant par la tortue géante des Galapagos
ou limpressionnante tortue alligator. Créé_par
I'Association A Cupulatta (tortue en corse), le
centre a pour vocation [élevage, Iétude et la
protection des tortues terrestres et aquatiques
du monde entier. Le parc en abrite 170 especes
pour un total qui dépasse 3 000 animaux. Un
cadre naturel remarquable, des éléments clima-
tiques particulierement favorables ainsi que des
aménagements trés bien adaptés offrent des
bonnes conditions de vie et de reproduction.
En 2020 cinq petites tortues exatiques de l'es-
péce charbonniére d’Amérique du Sud que I'on
reconnait a leur carapace sombre aux ecailles
jaunes, et leurs pattes aux écailles rouges sont
nées a Ajaccio. En 2021, les équipes du parc
ont vu la naissance de trois tortues a téte de
crapaud. Un exploit salué dans le monde entier !
Cette espece d’Amérique du Sud, encore mécon-
nue et difficile a observer dans son habitat, ne
Slest tiuasiment jamais reproduite en captivité.
Dans [a nurserie chauffée des dizaines d'ceufs
attendent déclore. Chaque année, le parc A
Cupulatta s'attache a ces naissances pour que
solent préservées les espéces menacées. Des
programmes d'échanges avec d'autres parcs et
de réintroduction dans la nature sont en cours.

CHARCUTERIE SAN LARENZU &

Casciaco - AULLENE
© 07600624 83
www.sanlarenzu.com
Ouvert tous les jours de 8h a 20h. Livraison pos-
sible (et Chéques vacances acceptés]. American
Express
Henry Laurent éléve et « charcute » depuis plus
de vingt ans sur les cimes de I'Alta Rocca dans
le petit village d’Aulléne ses porcs de race corse
et ses bovins, La transhumance s'organise sur
e plateau du Cuscione a 1 500 m d’altitude. On
pourra y découvrir le séchair et apprécier le fu-
met délicieux de ces prisutti, coppa, lonzu, sala-
mi, figatellu, pancetta... Conditionnement sous
vide pour le voyage. En prime : les chambres et
le beau restaurant U San Larenzu sur place a un
rix trés accessible pour les prestations offertes
Fbain aremous, spa et sauna).

U SAN LARENZU = €€

Casciaco - AULLENE @ 07 60 06 24 83
www.sanlarenzu.com

Gites de France (2 épis). Ouvert de début mars d
octobre. Chambre d partir de 85 €. Bain bouillon-
nant, sauna.

Antoinette et Laurent Henry proposent aux
amateurs de tranquillité des chambres de
grand confort, un bain bouillonnant, le sauna et
ses bains de soleil. Belle production charcutiére
maison que 'on pourra méme emporter. Literie
neuve, nouvelle déco, salle panoramique et tou-
jours l'accueil au top. Au beau milieu des mon-
tagnes de 'Alta Rocca et de la vallée du Taravo
de belles balades et randonnées tout autour en
foréts ou au plateau du Cuscione a la découverte
du pastoralisme insulaire authentique tradition-
nel. Vous aurez le meilleur des conseillers avec
Laurent.

PARC ANIMALIER
DE BOTTACINA &

Route de Bottaccina - BASTELICACCIA
©0622383918

Ouvert du mardi, vendredi 10h a 16h, mercredi
10h @ 14h, jeudi, dimanche 10h @ 12h. Sur réser-
vation. Entrée : 4 €.

Ce parc de 6 600 m? comprend un chalet et
une terrasse couverte. Partez a la rencontre
des oies, dindons, canards coureurs, et Yurak
le bébé lama, attendant friandises et caresses.
Les activités varient en fonction de l'age de
lenfant. Pour les 5 a 12 ans, ateliers Iudiques
et pédagogiques, aprés une visite commentée
du parc. A partir de 9 ans, le matin, est proposé
un stage de soigneur d'un jour, alliant soins,
nourrissage, nettogaFe et pansage. Possibilité
de pique-niquer sur place.

DOMAINE BRUNELLI &

Cavallo Morto

BONIFACIO

©0495730541

www.cavallomorto.com

Ouvert tous les jours de 9h a 12h et de 17h a 20h.

Alain Brunelli a découvert prés de 550 oliviers

multi-centenaires perdus au milieu du maquis.

Apres plusieurs mois d'effort pour les remettre

en état, il a commencé leur exploitation dans les

années 1990. Deux huiles monovariétales sont

produites a la propriété : 'AOP Oliu di Corsica

et lhuile Oliu d’Aliva. Elles sont toutes les deux

issues de la zinzala, une petite olive tgpigue du

gourtour méditerranéen trés parfumée. Depuis
ans, clest Fabienne qui a repris l'exploitation

au décés de son mari, perpétrant ainsi son

savoir-faire.



CORSE-DU-SUD

MARIE-CLAUDE
SCARBONCHI &

U Poghju

CUTTOLI-CORTICCHIATO

@© 0495258346

www.itrevaddi.fr

Environ 6,50 € le pot de confiture.

Sur les hauteurs d'Ajaccio, il y a bien un endroit

Em devrait Elalre a tous les gourmands. Marie-
laude Scarbonchi cultive ses arbres fruitiers a

hautes tiges dont elle récolte les fruits a la main

pour les transformer, sur place, en belles confi-

tures. Les confitures, certifiées Ecocert, sont

confectionnées a partir des fruits frais. Toutes

fleurent bon le terroir corse, au total, il yen aune

trentaine. On aime particulierement celle aux

figues blanches. Cette agricultrice est présente

sur le marché d'Ajaccio tous les samedis matin.

DOMAINE PETRA BIANCA ¢

Petra Grossa - FIGARI

©0420017139

www.petra-bianca.com

Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 12h. Haute
saison : du lundi au samedi de 9h30 a 13h et de
15h304 19h.

Domaine composé de 50 ha nichés entre
Flames et coteaux, avec des rendements a
"hectare trés bas. La personnalité de ces vins
résulte de la meilleure utilisation des potentia-
lités de la région, du climat et de ses cépages in-
sulaires. Vinifiée et élevée en flits, pour le rouge
etle blanc, sa confidentialité en faitun breuvage
dexception, le rosé représente le meilleur équi-
libre du cépage sciaccarellu, sur sol granitique.
Le domaine se compléte d'un élevage ovin qui
produit le brocciu et des fromages fermiers,
Issus des paturages spécifiques de cette vallée.

LES MARCHES DE LECCI &

RT10 - LECCI

www.lecci-sudcorse.com

Lecci: ouvert toute 'année le mercredi de 8h a
13h. Saint—Cgprien en haute saison : le vendredi
de 19ha 23h.

Deux marchés a Lecci : toute 'année celui du
mercredi matin situé a La Croix de Lecci, avec
des producteurs fermiers biologiques sous le
label «Marché des producteurs de pays». Du-
rant la saison, tous les vendredis soir dans la
rue commergante du village marin de Sair;t-ﬁ?-
prien, vous trouverez une ambiance conviviale
et l'opportunité de faire des trouvailles de pro-
ducteurs artisanaux  bijoux, produits de beauté,
décoration...] et sa quarantaine dexposants
dans une ambiance musicale. Tous les lundis
Soir en saison, soirées découverte musicale sur
la plage.

A PIGNATA % €€

Route des sites archéologiques de Cucuruzu -
LEVIE @ 04 95 78 41 90

www.apignata.com

Fermé de janvier a mars. Ouvert tous les jours

et les jours fériés le midi et le soir. Réservation
recommandée.

Lintégration des batiments de cette ferme-au-
berge est exemplaire avec 'usage de pierres
granitiques et de bois de chéne, la décoration
Intérieure élégante. En cuisine, Jean-Baptiste
De Rocca Serra concocte une cuisine de tradi-
tion a base de produits corses dont le porc noir
élevé sur l'exploitation par son frére Antoine. Le
menu unique offre un panorama du meilleur de
la Corse. Lagneau de 7 heures, les haricots mijo-
tés dans la sauce, les cannelloni au bruccio et a
la menthe, etc. tout est parfait, généreux, savou-
reux. Pour séjourner : chambres de charme.

FERME-AUBERGE DU COL
DE LA VACCIA % <<

Col de la Vaccia - OLIVESE

©0684757027

Ouvert davril a octobre. repas 30 €. Haute

saison : ouvert tous les jours et les jours fériés le
midi et le soir.

Antoine-Dominique Buresi, agriculteurs du vil-
lage, tiennent a bout de bras cette charmante
auberge perdue au bout du monde & 1 150
metres dans un panorama grandiose. On F
arrive par hasard, soit par Olivese soit par Aul-
lene, soit par Zicavo et l'on pourra y manger
ou dormir en toute quiétude et profiter dun
environnement  exceptionnel. Létablissement
posséde des chambres familiales agréables et
une terrasse. Une seule condition, il vous faudra
impérativement réserver !

DOMAINE SANT ARMETTU @

Sant Armettu - OLMETO

© 0495762447

www.santarmettu.com

Ouvert a I'année : consulter horaire sur le site
internet. Livraison possible et expéditions sur
demande.

La vallée du Baracci enchante, la lumiére est
ici chez elle et lors d'un instant de grace vous
la trouverez aussi en bouteille, car cest 1a que
mdrit le raisin du Domaine Sant’Armettu créé en
1996. Un domaine de 40 ha ou blancs, rosés et
rouges se déclinent en plusieurs gammes Mina,
Rosumarinu, Myrtus dont la robe noire augure
de larichesse des ardmes, patiemment élevé en
fdt de chéne. Les cépaﬁes sont en grande partie
endémiques : Minustellu en rouge et Genovese
en blanc. Huile d'olive du domaine en deux ver-
sions : Olealta et Spuma.




CORSE-DU-SUD

BIORTU &

Lieu-dit Bottega

PETRETO-BICCHISANO

© 0612900820

www.biocorse.fr

Sur 15 ha de vergers, cultivés en agriculture
biologique, poussent figuiers, framboisiers,
pommiers, pruniers. Tous les fruits récoltés ici
sont transformés sur place en de délicieuses
confitures qui abritent des morceaux de fruits
encore fermes, ce qui ajoute au plaisir de la
dégustation. 100 % naturelles, ces confitures
doivent étre consommées dans le mois aprés
ouverture du pot. Rien de plus facile ! Sur les 35
ha restants, Biortu conduit un troupeau d'ovins

eour viande d'une centaine de tétes, certifié bio.
ente en ligne ou sur commande des agneaux.

CHEZ BRIGITTE ET BERNARD

LABBE |= €

PIANOTTOLI-CALDARELLO

©04957186 18

Bienvenue d la Ferme. Gites de France (2 épis).
Ouvert toute I'année.

Evadez-vous au bout du monde, entre Sarténe
et Bonifacio chez des agriculteurs bio, amou-
reux de I'authenticité.On viendra ici pour savou-
rer un vrai accueil paysan. On s'endormira au
chant du petit duc et 'on séveillera avec merles
et geais. Coté table, la famille Labbé au grand
complet cuisine la production locale du pota%er
et des arbres fruitiers de l'exploitation. Belles
prestations hoteliéres dans les 5 chambres
coquettes, toutes remises a neuf.

DOMAINE DE PRATAVONE ¢

Pratavone - PILA-CANALE

©0495243411

www.domainepratavone.com

€n saison de 8h a 12h et de 14h a 19h30. Avril,
mai, juin, septembre de 8h a midi et 14h a 18h et
le samedi matin.

Depuis 1991 Isabelle Courréges a su faire évo-
luer son vignoble devenu au fil des ans 'une des
valeurs sires de la région. Issus de la t Ficité
des cépages corses, vermentinu pour les blancs
et sciaccarellu, niellucciu pour les rouges et ro-
sés. Le Domaine vous regoit dans ses batiments
tout neufs, la cave de vinification a été entiére-
ment refaite en 2012. Nous vous conseillons la
cuvée Guillaume, élevée en flit de chéne pour le
rouge et la méme en blanc, vin de gastronomie
qui vous étonnera par sa complexité et son origi-
nalité. Visite du Domaine sur rendez-vous.

FERME PEDAGOGIQUE

DE PADULA &

Route de Porra - PORTO-VECCHIO
©0611799676
www.fermepedagogiquecorse.com

Ouvert toute 'année sur réservation. Nourrissage
a 10h30 et 16h.

Cest une exploitation agricole dont la particu-
larité est d'exercer des actions de mediation
animale. Composée d'une partie équestre et
d'une partie ferme pédagogique. Dans cette
partie ferme se trouvent six parcs, ou vivent et
se reproduisent les animaux toute I'année, plus
un parc nurserie. Laétitia propose des visites
interactives ou il sera possible de rentrer dans
les parcs pour approcher, caresser et nourrir les
animaux. Sont également prévus des baptémes
a poney d'une demi-heure

LA FORET

DE L'0SPEDALE 653 #%
PORTO-VECCHIO

La forét de I'Ospedale est enchanteresse. Le
village tient son nom « u Spidali » d'un ancien
hopital qui accueillait des voyageurs et des
bergers en route vers la montagne dés le XV¢
siecle. Fontaine, horloge solaire, grands esca-
liers et maisons de pierres nous rap#)ellent lavie
d'autrefois. Autour du village, une forét de pins
lariccio et de hétres abrite une faune et une flore
endémiques. Plus haut, son barrage dessine un
décor surprenant, Puis, & quelgues pas, un sen-
tier balise mene a la cascade Piscia di Ghjaddu,
une chute d'eau spectaculaire de 60 métres !

DOMAINE ROSA DE CALDANE % €€

Caldane - SAINTE-LUCIE-DE-TALLANO
©0495735026
www.hotelresidence-caldane.com

Ouvert toute I'année. Tous les jours et les jours
fériés le midi et le soir. Réservation recomman-
dée.

Une jolie table champétre au sein du domaine de
Caldane pour prendre des forces avant ou aprés
les bains. On y profite dune terrasse ombragée
dominant les bassins et d'une cuisine locale de
bonne tenue : tripettes, sauté de veau a la mode
corse, cabri ou porcelet. Une adresse située
dans un site naturel entre deux montagnes que
I'on apprécie pour le calme de l'environnement.
En prime : la résidence Luste a coté et bien sdr,
I'espace bien-étre des bains d'eau chaude, du
parc avec son mini-golf et la salle de sport et
remise en forme.



CORSE-DU-SUD

CLAUDE BLANC s

Acqualn Su

SARI-D’ORCINO

©0626792781

Visite sur reservation. CB non acceptée.

Le domaine s'étale sur les coteaux de la com-
mune de Sari-d'Orcino, ou il associe la produc-
tion de vergers multiséculaires a celle dune
jeune plantation, qui porte le nom dune cha-

elle romane dominant la vallée de la Cinarca :
gan Ghjuva (d'od le nom de son huile). Certifiée
AQGP Oliu di Corsica, elle résulte du mélange de
la ghjermana et de la sabina, qui lui donnent
des saveurs subtiles et complexes, herbacées
et fruitées, auxquelles s'ajoutent leffet de la
pré%nance aromatique du maquis environnant
et Tinfluence d'une mer Méditerranée toute
proche.

DOMAINE FIUMICICOLI ¢

Pulmona - SARTENE

©0495771020

www.domaine-fiumicicoli.com

Ouvert du lundi au vendredi de Sh a 12h et de
14ha 18h.

Ce domaine créé en 1964, sétend sur 73 ha
dont 45 en AOC Sarténe et se situe a 8 km de
Sartene, sur la route de Levie, aprés le célébre
pont pisan de Spina Cavallo. Dans le superbe
caveau de dégustation est présentée une inté-
ressante gamme de vins maintes fois récom-
pensés. Ces précieux nectars sont la résultante
dun travail de culture a 'ancienne, dans le plus
grand respect de ce terroir béni des dieux. La
gamme se complete d'un rosé fruité, mais dan-
gereux sous le soleil et dun original muscat
rouge Muscateddu 50 cl pour I'apéritif ou les
desserts chocolatés.

PARC NATUREL D'OLVA & »

Route de la Castagna - SARTENE
©0611752964
www.parc-animalier-corse.com

Haute saison ouvert tous les jours, de 10h @ 18h.
Basse saison week-end et jours fériés de 10h a
17h. Adulte : 750 €.

Sur plus de 20 ha, venez découvrir les plus
belles essences du maquis méditerranéen et
les animaux domestiques de Ile. Un parcours
botanique répertorie chaque espéce. Anes,
chevauy, volailles et cochons évoluent dans
leur cadre naturel. Tout ce qui fait le parfum et
la beauté de la Corse émerge ici de chaos gra-
nitiques ou se perchent chevres et cabris. Les
fréquentes naissances permettent d'assister
a leurs premiéres cabrioles. A la fin de la visite
promenades a poney et atelier de traite des
chévres. Des lamas viennent de rejoindre le site.

U TARAVU %¢ €

D83 - ZEVACO

© 0495244606

www.auberge-u-taravu.com

Bienvenue a la ferme. Ouvert de décembre a
septembre et le samedi et dimanche I'hiver. De 24
a 33 € boissons incluses.

Ala sortie du village, en direction de Zicavo, une
ferme-auberge traditionnelle et authentique
comme on les aime : ici, toute la panoplie de la
cuisine traditionnelle du Taravo est préparée par
Nadia : soupe corse, charcuteries maison, paté,
boudin, porcelet. Pour le midi, on apprécie la
proposition plat du jour et assiette gourmande
composée différentes version de charcuterie
locale. On pourra repartir avec un souvenir de la
vallée grace a la vente des produits de la ferme,
dont la fameuse et incontournable charcuterie
de la famille Andreucci.

REJOIGNEZ-NOUS

sur les

RESEAUX ~®7
SOCIAUX

et participez a nos
jeux-concours !

A ZEVACACCIA &

D83 - ZEVACO

© 0495244606

www.gietaravu.com

Ouvert tous les jours et les jours fériés de Sh a
20h. Ouvert le dimanche. Expédition par la Poste.
CB non acceptée.

Impossible de visiter la Corse sans partir a la
découverte de sa gastronomie et notamment de
ses produits d'origine animale. Nous sommes
ici chez Angeot Andreucci, éleveur-sélectionneur
et producteur de charcuterie fermiere a base de
porcs corses Nustrale. Les cochons sont élevés
en liberté sous les chataigniers du haut Taravo a
800 m d'altitude, complémentés aux céréales et
abattus dans les régles de 'art et des méthodes
insulaires. Bon a savoir : vente sur place et visite
de l'exploitation sur réservation. Expéditions sur
demande.




HAUTE-CORSE

DOMAINE DU LISTINCONE

AGHIONE

© 0677699589

Sur une centaine d’hectares de terres caillou-
teuses de Haute-Corse, Martine et Francis Vielés
se sont lancés dans un élevage de volailles : des
poulets, des dindes, des chapons et poulardes,
et des canards. Un laboratoire situé dans la
propriété permet de transformer ensuite les
volailles en produits finis : au domaine du Listin-
cone, on prepare donc des foies gras entiers en
conserve, mi-cuits au torchon, des cous farcis,
des magrets fourrés... N'hésitez pas a découvrir
ces specialités qui ne sont en rien gersoises,
landaises ou périgourdines, mais 100% corses !

DOMAINE MARQUILIANI &

AGHIONE

© 0495566402

Vente a la ferme, Ouverture : Tous les matins, ou
sur RDV, sauf le dimanche.

Ce ve[rjger, créé avec son pére en 1994, s’étale
sur 10 ha. Formée a la dégustation des vins,
Anne retranscrit son savoir-faire avec Ihuile
qu'elle produit soit en monovariétale soit par le
biais d'assemblage. On trouve trois huiles au
domaine : les AOP Oliu di Corsica (fruitée douce
etla ghermanag et, plus atypique, la fruitée sau-
vage, Issue de [a variété sahine. Toutes ont une
caractéristique commune : elles sont issues
dolives pressées trés ra‘aldement apres la ré-
colte afin de garder tous les ardmes primaires.
Une des meilleures huiles de la région’!

U FRAGNU %¢ €

Couvent d’Alando

ALANDO

© 04954868 39

Ouvert toute 'année. Haute saison : tous les jours

et les jours fériés le midi et le soir.

Une adresse adorable que cette ferme-auberge

tenue par Xavier Bernardi, éleveur bovin et por-

cin réputé dans la région, qui bénéficie de plu-

sieurs atouts : un cadre agreable avec une salle

typique ot tréne I'ancienne meule, une terrasse

panoramique qui plonge sur la vallée et une cui-

sine familiale et traditionnelle. Les portions sont

sincéres et généreuses, servies a petits prix.

Mention particuliere pour la charcuterie maison

jui fond dans la bouche. Il n’y a pas meilleur en-
roit pour découvrir les spécialités corses dans

un cadre de quiétude absolue.

FERME AUBERGE L’ECURIE %¢ €€
Padulone - ALERIA

© 04955794 26

www.domainedepadulone.com

Bienvenue d la Ferme. Ouvert de mi-mars a mi-
décembre midi et soir.

Une belle création de la famille Vincentelli
du domaine de Padulone, exEloitants agricoles
de génération en génération. Laménagement de
I'ancienne écurie familiale est une vraie réus-
site. Au programme des réjouissances, le veau,
I'agneau, le cochon et le beeuf bio du domaine,
la péche locale de Daniel Defusco et méme un
vivier a langoustes et homards. Avec sa grande
terrasse ombragée et la belle salle trés originale
des anciens box, et un seul mot d'ordre : se po-
ser, admirer, respirer et déguster tranquillement
une belle cuisine authentique de terroir !

LA ROUTE DES SENS
AUTHENTIQUES €5 %%

Avenue Paul-Giacobbi

BASTIA

©0495309523

www.gustidicorsica.com

Ouvert toute 'année.

Et si, aprés quelques jours de détente sur les
[Jlages corses, I'envie vous gagnait de découvrir
es racines de la Corse a travers ses produits
labellisés ? Matérialisées par des centaines
de panneaux signalétiques aux quatre coins
de Tlle, les Routes des Sens authentiques
vous guident pour des découvertes hautes en
saveurs. Chef dorchestre de cette valorisation
agricole récente, I'Office du développement
a%rlcole et rural de Corse (ODARC) vous invite
a la découverte des productions certifiées AOP,
IGP ou AB : miels, Brocciu, charcuteries, vins,
huile dolive, farine de chataigne, clémentines,
pomelos, noisette... mais également a la ren-
contre d'artisans d'art, de fermiers aubergistes
ou de distillateurs d'huiles essentielles. La
Route des Sens Authentiques est une invitation
au voyage au cceur de la Corse rurale. Profon-
dément attachés a leur terre, des femmes et
des hommes passionnés qui ont su conjuguer
art de pratiquer un métier ancestral et mode
de vie moderne, vous offrent la chaleur d'un
accueil traditionnel et la garantie d'un produit
dorigine. Dans ces lieux a forte identité, savoir-
faire ancestraux et modernité se ctoient pour
un accord parfait entre authenticité et qua-
lité. Suivez ces panneaux pour accéder a leurs
exEIoitations, leurs ateliers, leurs auberges. Les
adhérents de la Route des Sens respectent un
cahier des charges Iprécis qui vous garantit des
productions de qualité et d'origine, des saveurs
et des savoir-faire uniques ainsi qu'une hospita-
lité rare !



HAUTE-CORSE

U PAESE

4, rue Napoléon

BASTIA

©049531 1227

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 15h
a 19h.

U Paese perpétue depuis prés de trente ans
le savoir-faire des artisans insulaires. Sonia
propose figatelli, coppa, lonzu, saucisses, pri-
zZuttu, ventre Fiénu... une charcuterie de porcs
corses de qualité qui porte haut les couleurs de
la Castagniccia, mais également fromages de
chévre et de brebis de Eergers, brocciu, farine
de chataigne, liqueurs, sans oublier Iincontour-
nable huile d'olive. Une grande sélection de vins
corses de haute volée : agriculture biologique
et/ou en biodynamie pour le plaisir du vrai et du
goit. Une boutique a voir d'urgence !

DOMAINE TERRA

DI CATONI &

CAGNANO © 04 954600 14

Ouvert de 9h a 19h. Visite du domaine en 4x4 et
déqustation : 10 € par personne (sur réserva-
tion). Menu du jour 25 €.

Lieu pluriel ou Christian Mons-Catoni a réussi
a sublimer les terrains de ses grands-parents.
Les pentes abruptes qui plongent dans la mer
abritent plus de 5 ha de vignes et les 4 500 oli-
viers dont I'huile a fait la réputation du domaine.
On vous conseille vivement la visite que I'on
réalise en 4x4. Au volant, Christian lui-méme,
ancien champion de France de Formule 3, vous
conduit pour arpenter les pistes vertigineuses
qui slaloment entre vignes, oliviers et végéta-
tion, pour vous faire decouvrir pagliaghji et ber-
geries ancestrales. Sensations garanties !

LE MOULIN DE PRUNETE &

Acqua Vida Prunete

CERVIONE

© 0495380184

Haute saison : ouvert du lundi au samedi de 9h a

12het de 15ha 19h.

Aprés quelques années dexploitation, Joseph

Rioli est passé de la presse traditionnelle  la

chaine continue en 1995. Une modernisation

3ui lui permet de presser jusqu’a 400 tonnes
‘olives chaque année. Il exploite un domaine

de 6 ha ot sont cultivées des variétés comme la

Eh'ermana, la Sabine ou la picholine. Deux huiles
0P en découlent : le moulin de Prunete (olives

cueillies sur 'arbre, assemblage de %hjermana,

sahine et picholine] et 'huile d'olive du couvent

de Cervione ’olives cueillies sur filet aprés leur

chute naturelle, prédominance de ghjermana).

A CHJUSELLINA %¢ €€
Route d’Aleria - CORTE
© 0495471383
www.achjusellina.com
Fermé d’octobre d avril. Ouvert du lundi au samedi
et les jours fériés le soir. Réservation impérative.
Charmante initiative de Nathalie et Jean-Max
Leonelli, exploitants agricoles au nord de Corte,
qui ont mis toute leur sueur pour offrir une belle
étape dans le pur esprit agro-touristique. On
E découvre, a l'entrée de l'exploitation, leur au-
er%e et les chambres d’hdtes aux prestations
de haute 3ualité. La table et 'hébergement ne
souffrent d’aucun défaut et on y profitera d'une
situation bien pratique pour visiter mer et mon-
tagne. Le petit plus : producteur et transforma-
teur de charcuterie AOP en dégustation et vente
sur place.

OSTERIA DI L'ORTA % €<

2, avenue du Pont-de-I'Orta - CORTE

© 0495610641

www.osteria-di-l-orta.com

Ouvert du lundi au vendredi et les jours fériés le
soir. 3 chambre double de 80 € 107 €, 2 suites
de 120 € a 200€.

Tenue par Marina et Antoine, de vrais fermiers-
aubergistes, cette adresse vaut le détour. A l'en-
trée de Corte, on se repérera a la grande maison
de maitre, dans sa parure bleu ciel, encerclée
de vignes, au pied de la cité. Une formule table
d’hdtes et son menu unique, copieux, varié et
savoureux, pour sortir de table repu et heureux.
Pour completer ce tableau idyllique, on se devra
d'y rester dormir, dans 'une des chambres ou
sultes aménagées avec amour Far ces jeunes
passionnés. En prime, les 3 salles pour l'orga-
nisation de banquets, mariages et événements.

A ROBBA PAISANA &

6, avenue de la République

CORTE

© 0679555306

Ouvert du mardi au vendredi de 9h a 12h et de
15h a 19h. Ouvert a I'année.

Créé en 2015 par 6 agriculteurs cortenais, A
Robba Paisana commercialise uniquement
des produits issus de producteurs fermiers et
identifiés. Situé tout a lentrée de la ville, vous y
trouverez bien sdr des produits de saison : ma-
raichage bio ou traditionnel, vins, confitures ar-
tisanales, moutardes, charcuteries et fromages
fermiers, biscuits, canistrelli, ceufs fermiers et
poulets bio ainsi que de la viande de veau corse,
du pain a l'ancienne, des huiles essentielles,
des cosmétiques... Les producteurs se relaient
pour vous accueillir dans la boutique.




HAUTE-CORSE

DOMAINE MAESTRACCI ¢

Route de Santa-Reparata

FELICETO

©0495617211
www.domaine-maestracci.fr

Visite de la cave sur rendez-vous. Dégustation.

Mutation en douceur dans ce domaine trente-
naire avec ['arrivée de la cinquiéme génération
de cette famille de vignerons. Camille-Anas,
jeune cenologue et viticultrice s'attache a fémi-
niser ce monde de brut des AGC calvais. Outre
lintérét de visiter cette belle propriété, on y
trouvera la gamme Villa Maestracci en rouge et
blanc, issue des vieilles vignes et élevée en bar-
rique 12 mois, le grand classique E Prove dans
les trois couleurs dont un rose gris dangereux,
le Clos Re%inu, dans les trois couleurs, cuvée
traditionnelle et les Marottes d’Anais en rouge.

A MERULA &

Villa Santa Catalina

FOLELLI

©0685931786

Ala villa Santa Catalina, a Folell, les achats sont
possibles sur place en visitant la propriété sur
rendez-vous.

Frangois Andreani exploite sur une petite di-
zaine d'hectares, entourées de noisetiers, de
vergers et de maquis, des oliviers de la variété
locale ghjermana. Les olives sont ramassées
a maturité, directement sur 'arbre. Son huile,
commercialisée sous la marque A Merula (signi-
fiant le merle en corse, oiseau trés friand des
olives !, est produite dans son propre moulin :
les olives sont ainsi triturées dés le lendemain
de la récolte. Certifiée AOP Oliu di Corsica, elle a
recu la médaille d’argent au Salon de I'agricul-
ture en 2012.

FROMAGERIE SISTI &

Casa Pieraggi

GHISONI

© 0495563818

www.fromageriesisti.com

Dans un environnement exceptionnel dominant
la Costa Serena a mi-chemin entre Bastia et
Figari, sur une propriété d'une centaine d'hec-
tares, cette fromagerie constitute une étape in-
contournable sur a route des saveurs corses. La
structure commercialise une quinzaine de réfé-
rences de fromages, six au lait de chévre, huit
au lait de brebis... La fromagerie a su conserver
un savoir faire ancestral en 'adaptant a une
infrastructure moderne correspondant aux
normes sanitaires européennes. Lidéal pour
faire provision de Tommettes, Tomes, Brocciu et
autres Crottins.

KILL BRIE &

avenue Paul Doumer

LILE-ROUSSE

© 0609 16 47 96

Ouvert du mardi au samedi de 9h @ 12h et de
15h30 d 19h; le dimanche de 9h30 @ 12h30.

Kill Brie, clest la belle histoire de Virginie Bruno
qui a délaissé son métier de professeur de
lettres pour affiner des fromages dont 7 créa-
tions fromageres originales qui font sa renom-
mée : le Killgbrie, un brie aux truffes totalement
addictif, et le Jackie Brocciu, un brie au brocciu,
a la nepita et aux noisettes. Une boutique qui
regorge de trésors rares. Cerise sur le gateau,
Virginie confectionne des plateaux de fromages
incroyables entre fleurs, fruits, fromages et'un
sens de lesthétique ma%ique comme ces piéces
montées ! A découvrir absolument !

MOULIN OLTREMONTI &

Tristani

LINGUIZZETTA

©0495352348

https://www.oltremonti.fr/fr/

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 18h. Dégusta-
tion. Boutique en ligne.

Cest en 2008 qu'Emilie et Ivo débutent I'aven-
ture Oltremonti. Sur leur parc de 15 ha en culture
certifié AB, ils construisent leur moulin en 2013,
ce qui leur permet de maitriser leur production
de Aa Z. En résultent une gamme de six huiles
dolives vierges ou extra-vierges, dont la Galop-
pa qui fait partie du tOF 10 des meilleures huiles
du monde ! Le Moulin a dailleurs remporté
la médaille d'argent au Concours international
d'huile d'olive de New York en 2017. Vous trouve-
rez aussi des condiments méditerranéens ainsi
que des savons a base d’huile du moulin.

CLOS CULOMBU ¢

Chemin San-Petru - LUMIO

©0495607068

www.closculombu.fr

Ouvert du lundi au samedi de 9h30 a 13h et de
14h a 18h30. Le dimanche de 10h30 a 12h30 et
de 15h30a 17h30.

Le domaine de la famille Suzzoni se situe sur le
chemin de la chapelle San-Petru du XII° siecle,
classée aux Monuments historiques. Il s%tend
sur 50 hectares sur les communes de Mon-
tegrosso et Lumio, cultivés de maniére tradi-
tionnelle, sur un terroir d'arénes graniticiues et
de terrasses argileuses, planté de niellucciu,
sciaccarellu, vermentinu, grenache, syrah,
cinsault et muscat petit grain. Engagée en bio
depuis 2010, la nouvelle cave superbe permet
dégustation, visite et commentaires éclairés. A
déguster : le Domaine Culombu, le Clos Culombu.



HAUTE-CORSE

SYNDICAT AQP OLIU
DI CORSICA &

26, quartier de la Poste - LUMIO
@© 0495566497
www.oliudicorsica.fr

En Corse, ou les pratiques culturales et les va-
riétés implantées depuis I'Antiquité sont 'héri-
tage d'une civilisation ancestrale basée, entre
autres, sur la culture de l'olivier, 'huile d'olive
est un produit identitaire par excellence, issue
en grande partie d'oliviers multicentenaires,
jamais altéres par le Eel, qui atteignent parfois
Jusqu'a 20 métres de haut.

Créé en 2002, par une poignée de récoltants
passionnés, attachés a la sauvegarde de la
tradition oléicole corse et de cette oliveraie
sans équivalent, le syndicat AOP Qliu di Corsica
semplole 3 la promotion et 4 la défense dune
huile d'olive dexception, toujours produite en
petite quantité dans un environnement riche et
préserve,.

En 2015, les oléiculteurs insulaires font recon-
naitre la spécificité des différents ardmes obte-
nus selon le mode de récolte, et aujourdhui,
I'huile Oliu di Corsica AOP, se décline en deux
gammes : [une plus « fraiche », issue de la « ré-
colte sur I'arbre ». 'autre plus « douce », issue
de la « récolte a I'ancienne », par chute natu-
relle sur filets, aux arémes d'olive noire, de fruits
secs ou de fleurs du maquis ; elle accommode
particulierement bien les plats chauds tels que
viandes et poissons grillés...

Afin de préserver ce patrimoine exceptionnel,
notamment de la redoutable xylella fastidiosa,
qui décime les oliveraies italiennes, le syndicat
AOP Oliu di Corsica, qui comprend a présent 176
membres, a mis en ceuvre une production locale
de plants d'oliviers de variétés corses.

AUBERGE U SANT'ANTONE %¢ €<

Marine de Nonza

NONZA

© 0788623420

Fermé du 15 octobre au 15 juin. Haute saison :
ouvert tous les jours et les jours fériés le midi et

le soir. Résa.

Une petite auberge-paillote totalement atypique
a découvrir sur fa route de la plage de Nonza.
On arrivera chez Cyril Olmeta, eleveur a Olcani,
qui propose sur la terrasse de belles assiettes
copieuses et savoureuses, élaborées avec ses
I)roduns a lui. Les grillades sont parmi les meil-
eures du Cap Corse et pour cause, les viandes
arrivent directement de son exploitation et sont
cuites au feu de bois. Simple et authentique. Un
personnage original, un cadre adorable ou I'on
peut voir e soleil de coucher, des prix justes et
une vraie authenticité.

LIBERTALIA BISTRO

TROPICAL % <<

Route de I'Eglise - PATRIMONIO

©0495603677

www.brasseria-ribella.com

De mai a octobre, ouvert tous les soirs d partir de

18h (dernier service a Oh). Réservation recom-

mandée.

Une ferme-auberge slow-food. Pierre-Francois

Maestracci, fils de viticulteur et précurseur du

slow-food en Corse vous accueille en son bistrot

tropical, dans les jardins de la maison familiale.

Sous les arbres centenaires, au milieu d'une

végétation luxuriante, cest un ballet bien or-

chestré de plats du jour et pizzas. Les assiettes

sont généreuses, les légumes bio du potager, la

Eéche locale et quotidienne, la biére artisanale
ibella du village, les cocktails inspirés.

DISTILLERIE AGRICOLE
PIETRACORBARA &

AMurticcia - PIETRACORBARA

@© 0495556698

Fermé en novembre, février et mars. Ouvert tous
les jours de 8h a 13h et de 16h a 19h. Boutique.
Restauration.

Entre plage, riviére et maquis, c’est a la fois une
distillerie, un élevage caprin et porcin, et une
ferme animaliére, ou vous pourrez approcher
anes, autruches, paons, poneys, biquettes et
cochons et toute la basse-cour. Craquez devant
les porcelets et les cabrioles des chevreaux.
Aire deéeux. Sur place, des chambres d'hdtes et
une auberge ol vous seront servis les produits
fermiers. Boutique de produits corses, vins,
charcuterie. Vente directe de liqueurs, apéritifs,
eaux-de-vie.

CASA ORSI D'HERBES

BIOLOGIQUES

Hameau de Vignalello - ROGLIANO

© 0610669138

www.casaorsi.fr/a-propos

Ouvert le lundi, le mardi et du jeudi au samedi de

15h30 a 18h. Vente par correspondance.

Isabelle Orsi a créé la premiére exploitation oléi-

cole du Cap Corse en 1997 avec 4 ha de vieux

oliviers endémiques produisant son huile dans

le moulin du domaine, I'Alivi di Roglianu estam-

pillée AOP Oliu di Corsica. Ajoutant 25 ha de

maraichage et plantes aromatiques, elle vient

de changer son fusil dépaule. En 2019, elle a

fait le choix de cesser la production d’huile pour

se consacrer entierement a celle d'infusions,

E_erbes aromatiques et oignons de Sisco, 100 %
io.




HAUTE-CORSE

MIELLERIE DU NEBBIU OLIVIER
MORATI

Lieu dit Vezzi

SANTO-PIETRO-DI-TENDA

©0495377198

Basse saison, sur rdv. Haute saison : tous les
jours.

Si Charles et sa femme ne consacraient que
20 % de leur activité a 'huile dolive [Iaénroduc-
tion de miel représentait 80 %), leur fils, Olivier, a
inversé ces Froportlons. Il aremis en état 1 500
oliviers multiséculaires [sabineL et plantés
21 hectares darbres de variétés biancaghja et
frantoio. La récolte se fait de fagon tradition-
nelle : de janvier a juin, on récupere les olives
tombées dans les filets suspendus. Boutique
sur place avec miel, pain d'épices...

OLIVIER BARDIN &

Le Poggio

SISCo

©0616221124

Vente sur place sur rdv téléphonique et aussi
dans divers magasins ou restaurants.

Aprés avoir travaillé en Camargue, Olivier Bardin
est revenue sur les terres familiales, en Corse,
pour cultiver lolivier. Il a remis en état prés de
400 oliviers devenus sauvages. Issues des
variétés capanace et oliese, endémiques du Cap
Corse, les olives sont récoltées « au filet » de
novembre a fin mai : il faut dire que les rafales
a 180 km/h Tji soufflent réguliérement sur le
Cap facilitent leur chute ! Son huile, non filtrée
et pressée dans un moulin moderne, est vendue
au domaine, tout comme les fameux oignons de
Sisco, variété ancienne récemment relancée.

L'ORTU & A MANERA &

Hameau de Barrigioni - SISCO

©0641746444

www.|a-safraniere-du-cap.com

Principal point de vente : «A Casetta» - Hameau
de Barrigioni a Sisco. Prendre RDV par mail ou tél
(06691097 66).

Stéphanie Scavino sest lancée il y a quelques
années dans la production de safran et souvre
aujourd’hui a la récolte de fruits et légumes et a
|a fabrication de ﬁroduits issus de ses récoltes.
Aucun produit phytosanitaire nest utilisé sur
Iexploitation et ici, tout est artisanal. En vente :
les pistils de safran, les bulbes de crocus sati-
vus, les douceurs safranées et confitures, les
célébres oignons de Sisco, etc. Parmi les confi-
tures stars, on découvre par exemple clémen-
tine et safran, pomelo et gingembre, pomme et
safran et le duo citre et verveine.

CAPRA PARC &

Favale - TOX

© 0612723567

Www.capra-parc.com

Sur rendez-vous, sous réserve des conditions
météo. Arrivée 8h30 pour la traite ou 10h pour le
parcours. Adulte : 25 €.

Cette exploitation agricole a pour activité princi-
pale I'tlevage de chevres corses et la transfor-
mation fromagere. lls font aussi partager leur
vision de Iélevage pastoral tel qu'il devrait étre
plus souvent pratiqué. lls vous permettent de
découvrir ce mode d*élevage en venant rencon-
trerles bergers et leurs chévres. Visitez la berge-
rie ou essayez la traite manuelle. Ils organisent
des programmes a la journée et vous proposent
de partir en randonnees avec les chevres a la
découverte du maquis. Dégustation et vente de
fromages frais bio.

U FRAGNU % €<

Lieu-dit Campo

VENZOLASCA

©0495366233

Fermé d “octobre a novembre. Haute saison :
ouvert tous les jours et les jours fériés le soir.

Une de ces fermes-auberges authentiques et
pittoresques de l'arriére-pays. On y vient pour
découvrir la vraie cuisine corse, avec la garan-
tie d’'une matiére premiére irréprochable. Cest
trés bon et copieux. Qui plus est, on est dans
le cadre magnifique d'un ancien pressoir a
olives, restauré de main de maitre par Frangois
Garelli. Comme quoi, on peut bien manger dans
un superbe cadre, a deux pas de Bastia. Un trés
bon rapport prix prestations. Cest notre coup de
ceeur pour la micro région. Possibilité de cou-
chage en cas d'abus de digestif maison.

FROMAGERIE PIERUCCI &

Torra
VESCOVATO
©0495367274
En trois générations cette entreprise est
devenue Iun des principaux producteurs de
fromages corses. Aujourdhui la fromagerie
Pierucci est une entreprise qui parvient a allier
modernité et tradition. Elle collecte la produc-
tion de plus de 60 exploitations laitieres de la ré-
ion. Tout en modernisant ses équipements, la
amille Pierucci a su garder 'esprit des hommes
et des femmes qui ont fait son succes. La froma-
erie fabrique sept fromages traditionnels, au
ait de brebis ou au lait de chévre, dont incon-
tournable AOC Brocciu.
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SAMYN MARYSE ET ALAIN &

19, rue Dyonne

ARNICOURT

© 0324380434

Vente a la ferme sur commande.

Maryse et Alain Samyn proposent a leur clien-
tele”des ﬁoulets élevés en plein air sur un
parcours herbeux et bénéficiant d'une alimen-
tation exclusivement a base de céréales, garan-
tie sans aucun apport de farine animale. lls
sont conditionnés par carton de quatre pieces
et sont préts a cuire. La vente seffectue a la
ferme et sur commande. Vous pourrez ainsi tes-
ter cette production et, parole de gourmet, vous
reviendrez faire vos emplettes chez Maryse
et Alain Samyn et ferez profiter vos parents et
amis de cette bonne adresse.

IL ETAIT UNE FOIE... &

Rue de I'Eglise

ARTAISE-LE-VIVIER

Sur rendez-vous.

Fabien et Séverine Warzee tiennent une petite
exploitation entre les villages de Sedan et Vou-
ziers. Dans leur ferme, ils y élevent des beeufs
et des canards gras. lls élevent ainsiles canards
gras en plein air, selon la tradition, avant de les
gaver a la propriété et de transformer enfin les
produits en délicieux mets a déguster. Parmi les
spécialités de foie gras et dérivés de canard, on
trouve un foie frais, des rillons, magrets frais,
cuisses de canard, un foie gras mi-cuit et sur-
tout, un velouté de chataigne au foie gras !

ARDENNES AUTRUCHES S.C.EA
GIOT-MARY

6 bis, rue du chateau

AVANCON

Vente a la ferme.

Il s’agit d'un «troupeau» de quelque 130 au-

truches. Elevées en plein air, nourries avec des

produits issus de la ferme, elles sont réputées

donner une viande tendre, golteuse et dune
rande finesse. La production de la SCEA Giot-
Mary se décline en un assortiment de viande,

filet'et pavé d'autruche, mais aussi de la char-

cuterie. La vente se fait a la ferme, ainsi que sur

les marchés. Il est prudent de prendre contact

par téléphone avant tout déplacement.

POCQUET - APICULTEUR

5, rue du Brachois - AVANCON @ 03 24 39 06 27
www.pocquet-apiculture.fr

Ouvert le mardi, le jeudi et le vendredi de 9h a

12h et de 14h a 18h30; le mercredi et le samedi
de 9ha 12h.

Samuel Pocquet propose, depuis 20 ans, une
gamme de produits issus de ses ruches. Vous
aurez le choix entre le miel toutes fleurs, le miel
de forét, le miel d'acacia et quelques gourman-
dises auxquelles vos papilles auront du mal a
résister : pain d'épices, nonnettes a l'orange,
boules de mielline. Pour exercer vos talents
de cuisinier, offrez-vous le vinaigre de miel. Ou
de I'hydromel ambré moelleux, de la mayanne
framboise ou mare (a base d’hgdromel{; ou
encore du cidre de miel. Pour votre santé, offrez-
vous un peu de gelée royale, du pollen, des
gommes...

G.A.E.C DEPARPE &

13, rue de la Chapelle

BANOGNE-RECOUVRANCE

©0324724469

Visite sur rendez-vous, vente a I'exploitation et sur
commande.

Alain et Brice Deparpe sont éleveurs de beeuf
charolais dans les Ardennes. Iis proposent une
visite de leur exploitation et vous informent sur
les soins et la nourriture qu'ils donnent aux ani-
maux. A lissue de cette visite, libre a vous de
faire votre choix parmi les produits vendus a la
ferme. lls prépareront votre commande avec
beaucoup de soins, il ne vous restera plus qu'a
mitonner rétis, daube, pot-au-feu... car cela nest
plus de leur ressort. Bon appétit ! Et pour ne pas
venir pour rien, il est préferable d’appeler avant
de passer.

DOMAINE DE BELVAL ¢

Route Départementale 4

BELVAL-BOIS-DES-DAMES

© 0324300186

https://domaine-belval.org

Visite sur rendez-vous.

Dans le massif forestier du Dieulet, les sangliers

et les marcassins circulent en semi-liberté,

tout comme les cerfs dont on vient entendre

le brame en saison. 620 hectares de bois, de

prairies et d’étar&gs a découvrir en sortie péda-
05|que autour de la faune et la flore. Plus de
50 espéces d'oiseaux ont été recensées dont

certaines assez emblématiques comme la

cigogne noire, le butor étoilé et le pygargue a

queue blanche. Le ve[jger pédagogique compte

environ 250 fruitiers de variétes anciennes et

locales. Musée de la Chasse, école de chasse

de Belval.
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LA FERME DU VILLAGE
(JEAN-CLAUDE MARTINEZ] &

9F, rue de Roizy

BERGNICOURT

©0324389137

Livraison gratuite a domicile, sous conditions.
Compost en sacs de 10, 20, 30, 50, 100 et 200
k

Jean-Claude Martinez est apiculteur, éleveur de
lapins et lombriculteur. Pendant que les abeilles
et les lombrics font leur travail, notre homme
ne reste pas inactif. Son élevage de lapins
demande tous ses soins. Il éléve une race d'ani-
maux pour la reproduction ou pour la consom-
mation. Leur chair fine et %oﬁteuse fait le régal
des connaisseurs. Mais il éléve aussi des lapins
nains, petits animaux de compagnie, calmes et
affectueux qui font le bonheur des enfants.

FRANCOIS JADOT - MARAICHAGE
BIOLOGIQUE &

rue de I'Eglise

ECLY

©0324728591

www.jadot-bio.fr

Vente sur place et sur certains marchés de la
région.

Francois Jadot cultive des légumes bio. La vente
se fait sur place, mais il est conseillé de prendre
rendez-vous. Ce maraicher est également
présent sur divers marchés de la région. Vous
retrouverez la saveur des produits de saison,
cultivés dans votre région, et contribuerez aussi
a aider un producteur a vendre sa production
Frés de chez Iui. Cueillis au fur et a mesure de
a demande, ces légumes gardent alors toutes
leurs vitamines et ainsi toute leur saveur.

FLORENCE ET LIONEL THIRY

lieu dit Hurtebise

GUINCOURT

©0324712813

Vente sur place tous les aprés-midi et sur certains
marchés de la région.

Lionel Thiry est le digne héritier de son grand-
pere Henry qui s'installa en 1956 a Guincourt
au cceur des crétes pré-ardennaises. Avec
Florence, son épouse, ils maternent leurs
«bébés», qui se prénoment Melrose, Boskoop,
Jonagold, Elstar, Reinette du Canada, Golden,
Chanteclair. A cela s'ajoutent deux variétés de
poires (Williams et Conférence), mais aussi des
cerises, mirabelles, reines-claudes, quetsches,
et des fraises cultivées hors sol sous serre. Le
pétillant de mirabelle est un pur délice et le jus
de pommes fagonné avec trois variétés est a
godter!

LES VERGERS
DE JEAN-MICHEL &

lieu dit Hurtebise

GUINCOURT

©03247147 46

Vente a la propriété.

Jean-Michel Thiry fait partie des quelques
familles qui perpétuent la culture et la commer-
cialisation des fruits dans le carré magique des
villages de Tourteron, Guincourt, Suzanne et
Saint-Loup-Terrier. La production locale est do-
minée par la culture de la pomme, mais depuis
quelques années les arboriculteurs ont diver-
sifié leur production faisant la part belle aux
poires, mirabelles, reines-claudes, quetsches,
cerises, fraises et framboises. Faites une halte
chez Jean-Michel Thiry !

LA FERME DU LION D'0R &

16, rue du Lion-d'0r

JANDUN

© 0660527376

www.fermeduliondor.fr

Ouvert chaque mardi en aodt @ 17h30. Adulte :
8€. Enfant: 4 €.

Un vogaﬁe a la ferme qui enchantera petits et
grands. Dans une ambiance d’un autre temps,
venez déguster un agréable golter et assistez,
voire participez aux soins des animaux. La traite
n'aura plus aucun secret pour vous, aprés cette
visite guidée pleine d'humour et de gentillesse,
Viventici non seulement des vaches, mais aussi
des chevaux de trait, des chévres et des mou-
tons. Quel Elaisir ensuite de faire ses emplettes
dans une boutique emplie de bons produits. A
tester aussi, e gite du bon vieux temps dans un
ancien relais de poste.

BEATRICE ET ERIC LEGUAY
« CONFITURES D’ARDENNES » i

5, rue Victor Piot .
LANEUVILLE-EN-TOURNE-A-FUY

© 03247277 66
www.confituresardennes.blogspot.com

Vente a la ferme

Béatrice et Eric Leguay confectionnent toutes
sortes de confitures et gelées a partir des fruits
produits dans leurs vergers. A c6té des confi-
tures et gelées classiques, vous trouverez une
multitude de saveurs et parfums originaux, par
exemple de la confiture aux fleurs de pissenlit,
de la poire a la vanille, de la pomme aux épices
mais aussi des pates de fruits. La vente directe
se fait a la ferme, dans certaines boutiques
(liste sur le blog], sur les foires et marchés.
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FERME PEDAGOGIQUE

DE LIART &3 %
Rue des Gobins - LIART @ 03 24 54 48 33
www.fermepedagogiqueliart.fr
Haute saison ouvert du lundi au vendredi de 9h a
12hetde 13h30 a 17h. Adulte : 10 €. Enfant : 5 €.
Sur réservation.
Au cceur de la Thiérache ardennaise, ils ac-
cueillent aussi bien les groupes que les familles
souhaitant passer une agréable journée entou-
rée des vaches, veaux, cochons, lapins, anes,
cheval de trait, chévres, moutons, et la basse-
cour. Tout en apprenant en fonction de I'age tout
ce qui concerne la famille, I'habitat, la morpholo-
gie, la reproduction. Et d'ateliers de fabrication
u pain, confiture, fromage, architecture a partir
de Thistoire des 3 Petits Cochons. Découverte
du verger.

MICHELE ET MICHEL
BLANGUERIN <&

3, rue Pont Taillard

NOVY-CHEVRIERES

©0324380528

Sur rendez-vous et sur certains marchés du

département.

Michel Blanguérin est une référence dans le

cercle des producteurs de miel. Son épouse

le seconde et a su diversifier ['offre 4 la clien-

tele par Iapport de produits dérivés tels que le

pain d*épices, 'hydromel, des figurines a la cire

d'abeille. Depuis quelques années, Michel Blan-

Euérm aun peu réduit le nombre de ses ruches.
n conséquence loffre est moins importante

et il ne faut pas hésiter a faire vos provisions

des le début de la vente de la récolte de l'année.

EARL COGNIARD JULIEN
ET PATRICK

11, route de Juniville

PAUVRES

©0324303306

www.volailles-de-la-ferme.com

Vente a la ferme sur rendez-vous.

Julien et Patrick Cogniard élevent des volailles
de souche fermiére qui sont nourries avec des
aliments produits a [a ferme. Les agneaux nés
a la ferme sont élevés sous la mere, puis nour-
ris avec les aliments de la ferme. Cette produc-
tion 100 % ardennaise, se fait toute I'année pour
les volailles et de janvier a novembre pour les
agneaux. Vous trouverez a la ferme du boudin
blanc de volaille, rillettes et paté de foie de vo-
laille en verrines et du paté crodte de lapin.

PARC ARGONNE

DECOUVERTE &

RD946 - OLIZY-PRIMAT

©0324710738
www.parc-argonne-decouverte.fr

Haute saison tous les jours de 10h a 19h. Adulte :
14 € Enfantde3a 11ans: 10€.

Partez a la découverte de la faune argonnaise
et ses loups dans ceé)arc unlt]lue, qui méle sen-
sations nature et pédagogie. Tout au long de la
journée, une multitude dactivités et d’anima-
tions s'offrent a vous. Ne manquez pas le repas
des loups et le spectacle doiseaux en vol libre,
avec une quinzaine d'especes présentées sur
30 minutes, d’avril a fin ao(t, deux temps forts
de votre visite. Le parc propose également
des animations sur les animaux de [a ferme,
les insectes et les secrets de la vie animale au
Théatre du Vivant. Vous pourrez visiter le parc
librement pour observer sa faune : des ratons-
laveurs, des chouettes, hiboux, cigognes, per-
roquets et des aigles, mais aussi des races lo-
cales et anciennes d'animaux de basse-cour. A
Iintérieur du batiment principal, n'ayez pas peur
de plonger dans I'ambiance de Nocturnia pour
observer chauves-souris, genettes, grenouilles,
rongeurs, insectes, axolotls... Coté loisirs, un
film spectaculaire en 3D et sensations fortes
au Hamac a Bonds, un ensemble de trampolines
dans les arbres plutot étonnant, congu comme
un labyrinthe de filets et qui se termine par des
toboggans. Les stars incontestables sont bien
sir les loups avec la meute de loups gris d’Eu-
rope et la meute de loups arctiques. Loccasion
d'en savoir plus sur cet animal fascinant, et le
repas des loups est le rendez-vous idéal pour
les observer et échanger avec les soigneurs ani-
maliers. Il est possible de manger a [a Cime des
Arbres, restaurant avec vue panoramique sur la
forét d’Argonne.

PATRICK ROUYER
[APICULTEUR] &

22, Petit Remilly

REMILLY-AILLICOURT

© 0769918550

rouyer.apiculture.free.fr

Cueillette d’essaims gratuite. Miel de 3 € les 250 g

a 8 € le kilo. Bonbons au miel 20 % 2 € les 150 g.

Patrick Rouyer propose sa production artisanale

de miel des Ardennes. Lorsque 'on connait les

bienfaits du miel sur la santé, c'est un plaisir peu

onéreux que I'on peut s'offrir. La vente se fait sur

Elace, avec une possibilité de retrait sur Paris et
ille. Uapiculteur propose des séances d'infor-

mation en milieu scolaire ou associatif. Nhési-

tez pas a le contacter pour effectuer un achat ou

pour organiser une visite guidée du rucher. Vous

serez toujours les bienvenus !
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LA FERME DE LA HERSE

4, place de la République - RETHEL
©0324387145

www.fermedelaherse.com

Ouvert le mercredi et le vendredi de 9h30 a 12h30
etde 15h30a 19h; le samedi de 8h30 d 12h30 et
de 15hd 19h.

Eleveurs depuis 5 générations, la famille Gam-
bier vous propose dans leur boutique retheloise
un large choix de viandes et charcuteries de
leur ferme de Novion-Porcien. De nombreuses
spécialités de la région s'offrent a vous, a com-
mencer par le boudin blanc de Rethel dans
toutes ses déclinaisons en tourte accompagné
descargots, en feuilletés mais aussi dué'am on
d'Ardennes, du saucisson de sanglier, des ver-
rines de gibier de la forét de Sedan, des Fétés en
croQte ardennais ou encore de I'andouillette a la
ficelle... Vente en ligne possible.

ALAIN BELLOY s

Hameau de Terrier

SAINT-LOUP-TERRIER

©0324712942

Il est conseillé de téléphoner avant tout dépla-
cement.

Alain Belloy commercialise du jus de pomme,
du cidre brut et du cidre doux, du jus de poire,
élaborés a partir de fruits produits dans ce coin
des Ardennes réputé pour ses vergers. Vous
trouverez aussi chez ce producteur des fruits
du Tourteronnais : pommes, poires, mirabelles
et quetsches. Alors, si au cours de vos prome-
nades vous passez par ce viIIaFe, une halte chez
Alain Belloy s'impose. Il vous fera déguster ses
spécialités et vous repartirez avec quelques
bouteilles de délicieux breuvages et paniers de
fruits, sources de vitamines.

G.AEC GOZE [REMI GOZE] &

10, rue du chateau

SEVIGNY-WALEPPE

© 0324724194

Vente a la ferme.

Rémy Cozé vous propose des légumes pro-
duits sur son exploitation. Venez faire le plein
de pommes de terre, d'oignons, de poireaux
ainsi que divers légumes secs. Il vous attend a
la ferme, mais il est conseillé de prendre ren-
dez-vous car les occupations de cet agriculteur
se pratiquent plus au grand air que derriére le
comptoir de vente de ses légumes. Vous ferez
ainsl provision de légumes de saison, produits
dans votre région et contribuerez ainsi au déve-
loppement de lactivité de 'un de ses produc-
teurs locaux. Et en plus, repartez avec plein de
bons conseils !

JEUX DECOUVRE LA FERME &

11, La Croix-Colas
SIGNY-LE-PETIT
©0324531125
www.jeuxfermefamilleardennes.jimdo.com
Ouvert tous les jours sur réservation. Pass
famille : 10 €. Visite guidée.
Au travers de ce jeu de mots se cache une asso-
ciation qui promet des heures de plaisir et de
découverte pour les enfants. [ci, les petits fer-
miers d'un jour pourront nourrir poules et cogs,
Ews les biguettes et moutons, Dingo le Foneg,
udulle le cochon laineux, 'ane Gribouille, les
nouveaux venus les alpagas Oskar et Raven et
caliner les lapins. Participer a un golter avec les
produits de ['exploitation. En adhgrant a l'asso-
ciation, s'ouvrent encore de nouvelles activités,
balades a cheval dans les hois et randonnées
sont proposées plusieurs fois dans 'année.

LA MAISON D’ALINE |= €€
8, rue du Paquis

STONNE

©0324224062
www.gites-en-ardennes.fr

Ouvert toute I'année.

Vanessa et Luc Ponsin vous accueillent chaleu-
reusement dans leur ferme labellisée Bienvenue
a la Ferme. Iis vous proposent une visite de l'ex-
gloitation (départ de lavisite 17h, 18het 19h). A

Oh, rendez-vous pour le diner au cours duquel
vous dégusterez un méchoui, apéritif et café
offert. Au sein de la propriété, des animations
vous sont proposées : Ciné Ferme, devenez agri-
culteur producteur, Savez-vous planter.. des
radis (atelier semis de radis enfants de 2 4 10
ans) dans un cadre calme et reposant, n'hésitez
pas a vous renseigner auprés des propriétaires.

AUBERGE DU MOULIN

DE GIRONVAL %¢ <

Chemin Clavy Warby

THIN-LE-MOUTIER

© 0324547440

Réservation recommandée.

Dans un ancien moulin niché dans |a verdure de
la forét ardennaise, Bruno et Agnés Ayer vous
accueillent pour vous faire déguster une bonne
salade au lard accompagnée de leur cidre arti-
sanal. Vous pourrez méme visiter la cave apres
le repas et en apprendre plus sur la fabrication
de ce doux breuvage. En plus d'une table d'hdtes
excellente, lAuberge de Eironval propose égale-
ment des chambres d’hétes pour les visiteurs
désireux de prolonger leur séjour dans ce cadre
champétre.

1S3 ONYHI
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LE CHEMIN DU VIGNERON 3
CELLES-SUR-OURCE
www.tourisme-cotedesbar.com

Un circuit de 6 ou 11 km, un peu plus de 3h dans
les mollets, le tout balisé en blanc et jaune au
départ de I'ancien lavoir place de la Liberté. |l
est appelé « chemin du vigneron » et fait aussi
I'objet d'une randonnée conviviale, fin mai, la
Randonnée gourmande (nécessité de s'ins-
crire]. On picore lors de cette féte, on gotite, des
assiettes sont proposées sur le parcours... Dans
tous les cas, on franchit des chemins herbeux
en bordure des vignes, les bords de I'Ource mais
on se repait de cette quiétude des vignes alen-
tour, paisibles et fructueuses.

FERME DE LA MARQUE &

La Marque - CHAMP-SUR-BARSE

© 0325414797

www.fermedelamarque.com

Haute saison visite libre lundi au samedi de 10h a
12h et de 14h a 17h30. Adulte : 10 €. Enfant de 3
a12ans:750€.

Au cceur du Parc naturel régional de la forét
d'Orient et de ses lacs, cette exploitation agricole
de 120 hectares de terre cultivée, est également
composée de 70 vaches laitiéres, 60 génisses
et de tous les animaux de la ferme. Cochons et
moutons, cheval, anes et Fonegs, et les lapins
qu'il faut nourrir, sans oublier les poussins qu'il
est possible de tenir dans les mains. Visitez les
installations et profitez des nombreuses anima-
tions. Vente des produits de la ferme, yaourts,
crémes desserts, tomme, créme fraiche, beurre,
ceufs, glaces. Aire de pique-nique.

CHAMPAGNE CHARLES

CLEMENT ¢

33, rue Saint-Antoine - COLOMBE-LE-SEC
©0325925071
www.champagne-charles-clement.fr

Du lundi au vendredi 8h-12h et 13h30-18h;
samedi 9h-12h et 14h-18h. Ouvert dimanche en
été 14h30-18h30.

Créée en 1956, cette coopérative viticole, qui
regroupait alors 22, vignerons, toute proche de
Co ombeg-les-Deux-E%hses et de sa croi, affiche
aujourd’hui un vignoble qui couvre 120 ha en char-
donnay, pinot noir et pinot meunier. Cest sous le
nom de Charles Clément quest labellisée cette
cave. Et pour ceux qui ne peuvent se déplacer, une
boutique en ligne est desormais disponible sur
le site du domaine. Rendez-vous sur place pour
un accueil convivial et une dégustation pétillante !

CIRCUIT DES CADOLES e

COURTERON

Au départ du village, rue des (Eillets, un itiné-
raire fléché parcourt vignes et campagne a la
rencontre d'une douzaine de cabanes de vigne-
rons : les célébres cadoles, construites par les
ancétres du lieu et pieusement conservees. Le
circuit se répartit en fait en 3 circuits de lon-
gueurs différentes :

» Circuit de 7,2 km - 2h. Départ place de la halle
de Ricey-Haut. Suivre le balisage bleu.

) Circuit de 14,5 km - 4h. Départ idem. Suivre le
balisage jaune et ensuite jaune et vert.

» Circuit de 22 km - 6h. Départ idem. Suivre le
balisage jaune.

LA FERME D'HOTTE ¢

22, rue Largentier - EAUX-PUISEAUX
©0325421513

www.lafermedhotte.com

&n hiver jusqu’au 1 avril, ouvert sur rendez-vous.
D'avril a octobre ouvert tous les jours. Musée

4,50 €.

Franchir la porte de la ferme de Gérard et Co-
rinne Hotte, clest déja presque tout savoir de
I'aventure de la petite pomme au pays de Cham-
pagne-Ardenne. Au début, Gérard et Corinne,
ne voulant pas abandonner la ferme (pourtant
trop petite pour qu'ils en vivent], ont décidé de
restaurer les vergers, replantant des pommiers
d'anciennes variétés locales et optant d'emblée
pour la conduite bio. Il y a de 'amour dans tout
cela: le couple Fartage sa passion en accueillant
le public dans la ferme du XIX® siécle et dans le
musée du Pays d'Othe aménagé dans la grange
ol sont consignés trois siécles de mémoire et
de matériels anciens. Un voyage a travers le
temps assorti d'une visite des vergers et dune
dégustation. Cest enivrant tellement c'est beau.
Les cidres ? Vous en dégusterez quelques crus
de choix dont certains médaillés du concours
agricole de Paris : cidre bouché traditionnel
du Pays d'0the, cidre doux, cidre champenois
« Saveur de pommier », cidre tranquille, des
nouveautés aussi comme le Cidromel ou le cidre
rosé mais aussi de I'huile de colza ou de l'eau-
de-vie de cidre. A noter : [a pressée a I'ancienne
(comme au Moyen Age), qui a lieu le dernier
dimanche de septembre avec chevaux et meule
en pierre, ne se vit nulle part ailleurs.

Le petit musée du Cidre retrace pas moins de
trois siécles d’histoire autour de la pomme et
du cidre. On peut y admirer bon nombre d'ob-
iets anciens pour découvrir la fabrication de
'époque, notamment des pressoirs a roue de
perroquet, a abattage, a vis paralléles...
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LA FERME DE LA VALENTAINE &
30, rue de Puiseaux - EAUX-PUISEAUX
©0325421088
Fermé de novembre a mars. Quvert tous les jours,
sur réservation. Forfait 1h: 10 €.
Ici, les animaux sont rois et une fois revenus de
Eromenade, VOUS Serez invités a venir les visiter.
ept anes présents toute I'année sont en loca-
tion pour une promenade alentour d'une heure a
une journée entiére, selon la résistance et I‘ése
des enfants. Une bonne solution pour profiter de
la région est d’apprendre a faire obéir un animal.
Attention & prendre un appareil photo pour im-
mortaliser la journée, et de la pommade contre
les piglres d'insectes. Aire de pigue-nique.

LA FERME DES GLOBES-
TROTTEURS &3

21, rue de Piney

GERAUDOT

© 0614611004

Les dates d’ouverture sont disponibles sur la
page Facebook de I'établissement.

Une visite parfaite en famille ! La Ferme des
Globe-trotteurs comprend pas moins d'une qua-
rantaine d'animaux. Ce ne sont pas de simples
fermiers, mais des amoureux des bétes qui ont
compris la dimension thérapeutique et édu-
cative des animaux. Anes, lapins, chinchillas
et boucs nains sément le bonheur dans cette
ferme qui recoit aussi des enfants autistes. Par-
tant du fait que les animaux contribuent aussi
au bonheur ge I'homme, adoptez la philosophie
de Sandrine et Nathalie.

ESPACE FAUNE DE LA FORET

D'ORIENT & =
Chemin du Gatty - PINEY @ 03 25 43 38 88
www.pnr-foret-orient.fr
Haute saison ouvert tous les jours et jours fériés
de 14h a 19h. Basse saison dimanche de 14h a
18h. Adulte : 5 €.
Les lacs et les milieux forestiers permettent a
de nombreuses espéces d'oiseaux migrateurs
de faire une halte. Les vasiéres forment un
écosystéme unique en Europe. Les mares sont
appreciées des amphibiens, favorisant aussi la
Eresence de Bluswurs reptiles liées aux milieux
umides. 800 espéces de coléopteres ont été
recensées ainsi que de nombreuses especes de
laaplllons, cnjuets et libellules menacées pour
a plupart. 24 espéces de mammiféres et 16
espeéces de chauves-souris.

FERME PEDAGOGIQUE e

Avenue Jules-Jacquemin

ROMILLY-SUR-SEINE

©0325241028

Horaires variables selon les saisons.

Au parc de la Béchere, la ferme pédagogique
s'harmonise parfaitement avec le site sur
lequel elle se situe, entre riviere et forét. Dans
ce milieu arboré et verdoyant, on découvre de
nombreux animaux réparfis dans des espaces
dédiés : la voliére, la mare aux canards, le bas-
sin aquatique, le parc animalier (avec &nes,
chevaux, lamas, vaches, poules, oiseaux, etc.)...
Des animations ponctuent désormais 'année
avec des courses aux ceufs, Halloween... Vous
Fouvgz aussi, moyennant un forfait, y organiser
"anniversaire de votre enfant.

FERME PEDAGOGIQUE
DE LA BECHERE &

Avenue Jules-Jacquemin - ROMILLY-SUR-SEINE
©0325241028

Ouvert toute I'année. Ouvert mardi, mercredi
vendredi de 14h30 a 18h30. Week-end de 14h30
a 18h. Gratuit.

La ferme est installée au cceur du parc de la
Béchére. Les enfants pourront approcher les
lamas, chevaux, anes, chévres, caHoIer Tigresse
la vache et les adorables lapins, la basse-cour
et voir le paon, les oiseaux et les poissons. La
ferme or%anise de nombreuses animations tout
au long de I'année, Halloween, Noél, la course
aux ceufs, des animations thématiques une fois
rar mois avec des démonstrations et des ate-
iers. Vous trouverez également une aire de jeux
etun mini golf gratuit.

DOMAINE SAINT-VICTOR &
SOULAINES-DHUYS

Ouvert toute 'année. Du lundi au vendredi de 10h
a 17h. Gratuit.

Le domaine abrite le centre permanent d'ini-
tiatives pour lenvironnement (CPIE) du pays
de Soulaines. Le parc abrite une faune et une
flore remarquables, de nombreuses especes
animales et végétales dont certaines sont me-
nacées, rares et/ou protégées. Sur les 8 ha qui
leur sont réservés le long de la route départe-
mentale, une vingtaine de daims paturent tran-
quillement. Mettez-vous a I'affit en empruntant
le chemin de randonnée balisé qui traverse le
domaine, un observataire y est installé. A voir
aussi, un arboretum riche de 60 essences, et
un potager.
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LA FERME SCHMITT &

19, rue Ried - BISCHOFFSHEIM
© 0388502667
www.ferme-schmitt.fr
Lelundi 14h-17h ; du mardi au jeudi 8h30-12h30
et 14h-18h30; le vendredi 8h30-18h30; le
samedi 8h30-17h.
Jean-Paul Schmitt éléve des canards, des oies
et des poules noires d’Alsace. Il sest fait une
spécialité de tout ce qui concerne volaille et
almipedes pour les cuisiner sous diverses
ormes : charcuterie fine de volaille, cassoulet
et choucroute au canard, rillettes... et limman-
quable foie gras ! Jean-Paul Schmitt vend éga-
lement quelques spécialités comme la mousse
de foie ou I'Excellent, un paté de campagne
amélioré qui marie foie de volaille, foie gras de
canard, viande de volaille et de porc pour un
résultat... excellent !

FERME-AUBERGE DU NOUVEAU
CHEMIN %¢ €€

Nouveau Chemin - BOURG-BRUCHE
©0388977208
www.fermedunouveauchemin.fr

Repas samedi et dimanche midi, autres jours pour
les groupes sur réservation. Menus de 18 € d 21 £.
Nadine et Wilfred Kreis ont investi cette ferme
montagnarde en 1979. Sur une trentaine d’hec-
tares, Ils élévent un troupeau de vaches allai-
tantes, des lapins, ainsi que des abeilles dans
leurs ruches. Nadine, discréte mais attention-
née, propose la semaine un menu trés local :
paté en croite, tarte au munster, baeckeofe,
fleischschnaka, ragodit de veau a la sauge et
spazele, tarte aux fruits de saison, tarte aux
myrtilles, charlotte aux fruits, créme vanille au
kirch, glace fermiere...

A LA CHARRUE %¢ €€

59, rue Principale - BREUSCHWICKERSHEIM
©0388960004

www.restaurantlacharrue.fr

Ouvert tous les jours sauf lundi, mardi et le
samedi midi. Menu du jour entrée + plat 12,50 €.
Menus de 36 €342 €.

Une ferme a colombages avec beaucoup de
charme et généreusement fleurie, une terrasse
agréablement paysagée, des serveuses profes-
sionnelles, une cuisine savoureuse et créative,
avec une addition raisonnable ! A midi, le plat du
jour est une vraie aubaine avec des plats tradi-
tionnels et régionaux. A la carte, on trouve par
exemple un rouleau de tee de veau, un waedele,
un munster frit. Et des desserts qui vous feront
palir denvie. Une salle @ manger privatisable est
disponible. Le restaurant est accessible a vélo a
partir de Strashourg, pour les plus téméraires !

FERME MARTZLOFF |e= €€

51, rue Principale - BREUSCHWICKERSHEIM
©0388960289

www.fermemartzloff.com

5 chambres. Chambre double de 57 € a 82 €. Petit
déjeuner inclus. 2 gites a partir de 350 £€/sem.

Cette ancienne ferme familiale du XVII® siécle
a été rénovée avec got par Christiane et Pas-
cal Weimer. Létablissement abrite deux gites
et cing chambres équipées. Les riéces sont
lumineuses et disposent d'une salle de bains
et d'une kitchenette. Au petit déjeuner, vous
vous régalerez des confitures faites maison,
accompagnées de pain et viennaiseries variées.
[hiver, le feu de cheminée flambe dans la salle
amanger, offrant une ambiance cosy. Appréciez
la vue sur le jardin et le chateau du XII° siecles.
Le jardin dispose de nombreux aménagements.

DOMAINE BERNHARD & REIBEL ¢

20, rue de Lorraine
CHATENOIS
©0388820421
www.domaine-bernhard-reibel.fr
Vigneron Indépendant. Certification AB. Visite et
dequstation du lundi au vendredi de 8h a 18h, de
préférence sur RDV.
Issus tous deux de familles vigneronnes, Cécile
Reibel et Robert Bernhard ont uni leur savoir-
faire au service de la vigne en 1981. Géré depuis
2001 par leur fils Pierre, le domaine Bernhard &
Reibel couvre 24 ha et jouit d'une belle variété
de terroirs : Rittersherg, Bischofs Weingarten,
Hahnenberg, Georgen Brunnen, Coteaux du
Haut-Koeni%sbourg. Certaines parcelles se dé-
loient également sur des terroirs de plaine
Esols de grave). Visite et dégustation instruc-
tives.

RUCHER DES 3 CHATEAUX &

24, chemin du Neuerweg

CHATENOIS

© 06158068 85

www.rucher3chateaux.fr

Horaires variables selon la saison : consulter le
site web. Boutique en ligne.

En matiére de miel, la famille Colin-Valentin en
connait un rayon ! Depuis 3 générations, elle
entretient un” précieux savoir-faire d'apicul-
teur-récoltant. Aujourd’hui, c'est Damien Colin
qui bichonne avec soin les abeilles de la ferme
apicole. Il produit des miels 100 % alsaciens et
naturels (sans additif) qui bénéficient du label
IGP (Indication Géographique ProtéFée]. Miel de
sapin, de chataignier, de forét, de tilleul, 'acacia
ou de fleurs : il y en pour tous les golts et toutes
les tartines ! La boutique propose de nombreux
et succulents, produits dérivés.
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LE SENTIER VITICOLE =3

Au départ du parking de la Cave Vinicole de Clee-
bourg - CLEEBOURG-BREMMELBACH
©0388945033

Visite libre toute 'année, hors période de ven-
danges. Gratuit.

Ce sentier de balade est le plus septentrional
des sentiers viticoles. Accessible librement, il
débute au niveau du lieu-dit du Pfeiffersberg a
proximité de la Cave coopérative de Cleebourg
pour une balade d'une distance de 4,6 km. Le
sentier marque le début de la Route des Vins
d'Alsace. Des panneaux explicatifs jalonnent
litinéraire_accessible aux marcheurs de tous
niveaux. Si vous souhaitez plus d'explications
sur le site, un dépliant-carte peut étre acquis
auprés des offices de tourisme de Wissembourg
et de Hunspach, ou tout simplement a la Cave
de Cleebourg,

DOMAINE DU REMPART -
SCEA BECK &

5, Rue des Remparts
DAMBACH-LA-VILLE
©0388924243
www.vins-beck.fr

La famille Beck vous accueille dans 5 gites ni-
chés en bordure des vignes. lls disposent d'un
espace de bien-étre commun. Au Domaine du
Rempart, les enfants sont les bienvenus : jeux
de sociétés et caisses de jouets, bac a sable et
«maison découverte » dans le jardin. La famille
Beck organise réguliérement des journées et
des soirées enotouristiques autour des vins et
de la gastronomie alsacienne. Et puis il y a le fa-
meux marché paysan estival, riche en produits
du terroir savoureux !

DOMAINE SCHAEFFER-WOERLY ¢

3, place du Marché

DAMBACH-LA-VILLE

©0388924081

www.schaeffer-woerly.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h @ 18h.

Vincent et Lucie Woerly conduisent 8 ha de

vignes répartis sur le ban communal, ainsi que

sur Scherwiller et Dieffenthal. Le domaine pos-

sede des parcelles sur le Grand Cru Frankstein

et sur le lieu-dit Breitstein. Vincent propose la

§ar_nme des sept cépages alsaciens, dont les
élicats Riesling Viellles Vignes et Grand Cru

Frankstein. Le Gewurztraminer Grand Cru

Frankstein est tout a découvrir car il surprend

par sa richesse aromatique et sa finale toute en

minéralité. Des visites commentées du vignoble

sont organisées a la belle saison, assorties de

pique-niques.

GITES BECK - DOMAINE
DU REMPART €€

5, rue des Remparts

DAMBACH-LA-VILLE

© 0388924243

www.vins-beck.fr

5 gites (2/7 personnes]. Semaine dés 365 €.
Aire d'accueil camping-cars. Vente : vins du
domaine, produits du terroir.

Depuis 1763, les Beck transmettent de
génération en génération un savoir-faire et
une passion de la vigne dans le plus grand
respect des traditions, notamment avec
les Grands Crus Frankstein, tout en fi-
nesse et avec une structure minérale tout
simplement inimitable. Le domaine pro-
pose 2 gites jouissant du cadre traditionnel
de la vraie demeure alsacienne. Ces gites
ont été entiérement revisités cet hiver pour
vous offrir tout le confort pour y passer un
séjour romantique.

0

© LE DOMAINE DU REMPART

©LE DOMAINE DU REMPART
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MOULIN DES MOINES &

101, route de Wingersheim
KRAUTWILLER © 03 90 29 11 93
www.naturline.fr
Vente directe a la boutique et sur le site.
Cette célebre enseigne fait Eartie des pion-
nieres en ce qui concerne le bio. Ici on écrase
en farines les céréales issues de culture
biologique depuis 1970 pour fabriquer des
produits composés dépeautre et de petit
epeautre. Bati sur le site d'un moulin du XIll*
siecle fondé par des moines cisterciens, le
Ménschmiihle produit non seulement des
farines, mais aussi de nombreuses variétés
de pates alsaciennes... Vous trouvez dans
la grande surface de vente au détail, une
ﬁamme impressionnante de produits a base
e céréales ou de égumineuses.

FERME DU BRUEHL &

8, rue Albert Schweitzer

ECKWERSHEIM

© 0388594538
www.bienvenue-a-la-ferme.com

Sur réservation. Adulte : 5 €. Enfant : 5 €. Dégusta-
tion gratuite lors de 'animation. Accueil enfants.
Dans le cadre dune animation dune demi-
journée, Jeannine Bauer propose de découvrir
sa ferme laitiére. Les petits sont ravis ! Vous
pourrez ainsi participer aux soins des animaux,
a une traite, admirer les machines agricoles...
Mais aussi découvrir la vie de la vache, grace
aux explications et aux jeux : son alimenta-
tion, sa carte d'identité, I'évolution du veau a la
vache... Une boutique ouverte de 16h & 18h per-
met également d’acquérir de délicieux produits
laitiers, des ceufs, des caissettes de viande ou
encore des pommes de terre.

DOMAINE DU FOIE GRAS

DU VIGNOBLE &

2, route de Nothalten - EPFIG @ 03 88 85 52 96
www.foie-gras-vignoble.fr

Horaires variables selon la saison : consulter

le site web. Epicerie fine. Restaurant. Terrasse.
Boutique en ligne.

Serti dans un immense parc verdoyant entre
forét et vignoble, ce domaine réunit le site de
production de foie gras, une boutique de vente
et le restaurant Gansaliesel Stebel, prolongé par
une terrasse. Ici, on déjeune sur réservation.
Au menu : duo de foie gras doie et de canard,
baeckeoffe de canard, choucroute a loie... Aprés
ces agapes, un passage a la boutique permet de
S'approvisionner en foie gras, rillettes, confits,
magrets, plats cuisinés et autres produits du
terroir.

CHEVRERIE EBER &

Rue des Puits _

GRIESHEIM-PRES-MOLSHEIM

© 0388386158

Horaires variables

Carole et Michaél Eber sont de véritables pas-
sionnés, amoureux de leurs animaux et des
bons produits, de l'environnement. Le bien-
étre des chévres est essentiel pour eux, ils les
nourrissent avec soin, leur offrent de beaux
espaces et soignent le moindre souci. Cela Sen
ressent bien évidemment sur la qualité de leur
lait. N'hésitez pas a venir le constater par vous-
méme. Pour petits et grands, il est possible de
se rendre a la ferme pour observer son fonction-
nement et nouer un contact avec les animaux
quils soient chevres, oies, cochons, anes ou
lapins...

FERME DOLLINGER &

39, rue de la République - HOERDT
©0388517920

www.ferme-dollinger.com

Du lundi au vendredi de 9h a 19h. Samedi de 8h30
a 15h. Dimanche de 10h a 12h. Panier de 10 € a
15€ ou fruits 9,50 €.

Ici vous trouverez des fruits et des légumes du
jardin, produits par la ferme depuis cing généra-
tions. Ses spécialités sont avant tout Iasterge
bien siir en tant 1ue spécificité de la ville de
Hoerdt, mais aussiles pommes de terre, patates
douces, artichauts, courges et les fraises. Pos-
sibilité d’acheter des produits locaux provenant
d'autres fermes comme du fromage, du miel ou
encore de la viande et de la charcuterie. Vous
pouvez réserver en ligne votre panier de la
semaine et venir le chercher quand cela vous
arrange. Bon et pratique !

FERME AUBERGE DU MOULIN
DES T FONTAINES % €€

Surla D 77 entre Lobsann et Drachenbronn -
DRACHENBRONN-BIRLENBACH @ 03 88 94 50 90
http://?fontaines.fr

Gites de France, Bienvenue d la ferme. Fermé lundi
et jeudi. Chambres d’hdte : 54 € a 110 €. Table
d'hate soir: 20 €.

Dans une magnifique batisse construite au
XVIII® siecle par un serviteur du baron de Flec-
kenstein, & proximité de deux moulins (lun
a grain, lautre a huile), .une ferme-auberge
et dix chambres d’hotes. A la carte, des plats
alsaciens : backeoffe, fleischknepfle, pot-au-feu,
canard, grumbereknepfle, tartes flambées le sa-
medi soir. Le cadre est agréable. On séjourne et
I'on se régale au ceeur de l'exploitation. Alentour
se dressent les vestiges des autres moulins.
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FERME MATHIS &

9, rue de Geudertheim - HOERDT @ 03 88 68 11 20
www.fermemathis.com

Cueillette libre ouverte de juin a début septembre
(hors asperges et pommes de terre]. Paniers de
5€a15€.

A'la ferme Mathis, vous trouverez légumes
frais, conserves, plats cuisings (réalisés dans
la cuisine et vendus dans le magasin de la
ferme] et méme des produits issus de Froduc-
teurs environnants. Vous pouvez cueillir dans
les champs, ou acheter les produits dans leur
magasin. |l est aussi possible de commander
son panier légumes et ceufs. Lors de la saison
des asperges (de mi-avril & juin), la structure
propose de nombreux événements comme la
visite des aspergeraies, des ateliers de condi-
tionnement et méme un restaurant éphémere
avec asperges a volonté.

PARC ANIMALIER FRIEDEL &3

Rue du Girlenhirsch - ILLKIRCH-GRAFFENSTADEN
© 0388668080

www.illkirch-graffenstaden.fr

Haute saison ouvert tous les jours de 14h @ 19h.
Basse saison mercredi et week-end de 14h @ 18h.
Gratuit.

Dans le_quartier du Girlenhirsch, le parc ani-
malier Friedel est un site de promenade qui
accueille de nombreux animaux, dont certains
se promeénent librement dans les sentiers. Sur
deux hectares, a 'ombre des arbres ou au bord
de la mare, des chévres, boucs, alpagas gam-
badent Earmi les visiteurs. Dans leurs enclos,
les vaches, poneys, lapins et poules... Les
cigognes sont Ferc.é.es dans leurs nids et les
paons saluent les visiteurs avec leur cri carac-
téristique. Une balade parfaite a faire en famille
pour se rapprocher du monde animal !

CIGOLAND & »

Route de Sélestat - KINTZHEIM

©0388923636

www.cigoland.fr

Ouvert du 26 mars au 6 novembre 2022, 10h-18h,

selon calendrier Scf web. Adulte : 18,50 €. Enfant

(3-11ans) : 16,50 €.

Ce charmant parc de loisirs réunit tous les ingré-

dients pour satisfaire petits et grands désireux

de découvrir 'univers des cig?fnes blanches

d'Alsace de maniére ludique ! Monorail aérien,

sentier pieds nus, «cigopanoramique», petit

train de la mine, jeu de piste, parcours aqua-

tiques [avec canoés, bouées et méme canards
éants], Water Game en été, animations pour
alloween, King Kong rugissant, animaux de la

ferme et du Ried : il y en a pour tous les goits et

tous les ages ! De quoi passer une excellent jour-

née en S'amusant.

FERME CLAUSS

4, rue du Général Leclerc - LAWANTZENAU
©0388966031
www.bienvenue-a-la-ferme.com

Ouvert du lundi au vendredi de 8h a 12h et de 15h
a 19h; le samedi de 8h a 15h.

Ala ferme, vous pourrez récolter les fruits et
les légumes cultivés par Anne et Gérard Clauss.
Fraises, haricots, 4Jetits pois, courgettes... le
choix est vaste ! Si manier la béche n'est pas
votre hobby préféré, VOUS pouvez aussi acheter
les fruits etlegumes au magasin. Vous y trouve-
rez aussi des aliments de producteurs locaux :
fromages, charcuterie, biére, épices, condi-
ments, glaces, miel, chamanons, asperges,
conserve de poissons, eufs, jus de pomme...
Ainsi que des plats cuisinés et des confitures
?onfecuonnés par Anne, avec les produits de la
erme.

FERME-AUBERGE
DU KREUZINEG %¢ <€

21, route du Kreuzweg

LE HOHWALD

© 0388083500

www.fermeauberge-kreuzweg. fr

Réservation recommandée.

A 760 métres daltitude, avant le sommet du

Col du Kreuzweg, cette ferme-auberge profite

d'un paysage enchanteur. On y propose des sé-

jours hébergement et restauration. Les 2 gites

peuvent accueillir de 4 a 6 personnes. Vous

pouvez y cuisiner ou préférer mettre les pieds

sous la table. Florent propose entre autres de

nombreux produits fermiers a base de canard

(de la ferme, élevés en libert¢) : foie gras, ma-

grets, confits et des spécialités montagnardes
e notre région.

FERME KIEFFER &

lieu dit Auf Rotzen - LIMERSHEIM

@© 06066696 87

www.ferme-kieffer.fr

Possibilité de visite simple aux animaux ou de les
nourrir le mercredi et le samedi a 17h, labyrinthe
de mais en saison.

Quverte a tous, la Ferme Kieffer offre un mo-
ment unique et émouvant de contact privilégié
avec les animaux qu'elle abrite. Des anes, des
chevaux, des moutons, en passant par Sau-
cisson le cochon, Charly le bouc et Marquise la
vache, les animaux ont#’habitude du contact et
le recherchent ! La ferme organise également
de nombreux événements : anniversaires a la
ferme, chasse aux ceufs, labyrinthe de mais de
début juillet a fin octobre, Soirées nocturnes
comme pour Halloween, nourrissage des ani-
maux en famille, contes de Noél...
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AUBERGE DU GRAND RIED %¢ <€

4, rue de Wyhl

MACKENHEIM

© 0388749260

Ouvert le vendredi, le samedi et les jours fériés

de 18h30 d 22h; le dimanche de 12h a 14h et de
18h30a 22h.

Cette auberge de campagne est ouverte le
week-end en complément de [lactivité viti-
cole de Rémy Biwand. Tous les plats sont faits
maison et élaborés a partir de produits locaux
pris chez les producteurs amis du coin. Vous
y découvrirez également les vins produits ici
a partir de raisin bio ainsi que des spécialités
alsaciennes plutét classiques mais trés bien
exécutées, dans la plus pure tradition régionale.
Sur commande, vous profiterez de baeckehoffe,
matelote ou choucroutes garnies. Pour tous vos
évenements, le lieu peut étre privatisé.

FERME ELEVAGE
DE STEINBACH &

6, rue du Langenacker

OBERSTEINBACH

©0388095098

Ouvert toute 'année. Du lundi au samedi de 8h a

12het de 14ha 18h.

Dans cette exploitation agricole %ui compte

Erés de 10 hectares de paturages, Christine et
hristophe Jahn élévent des chevaux islandais,

juments, étalons destinés a la reproduction ou

au commerce. Leur exploitation est aussi un

site qui permet aux cavaliers de se reposer et
e passer la nuit avec leurs chevaux accueillis

dans des prés, paddocks et box. Si vous sou-

haitez vous balader, les Jahn vous organiseront

des escapades sur les nombreux chemins que

comptent les Vosges du Nord.

DOMAINE JEAN-CHARLES

VONVILLE & FILS #

4, place des Tilleuls - OTTROTT

© 0388958025

www.vins-vonville.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h
a 18h; le dimanche de 9h30 a 12h et de 14h30
a17h.

La famille Vonville est implantée dans le village
d'Ottrott depuis 1830. Son domaine de 13 ha se
nourrit d'une passion vinicole qui se transmet
de pére en fils depuis 6 générations. La dégus-
tation se déroule dans un vénérable caveau du
XVI* siecle, de quoi ravir vos yeux autant que
vos papilles. Si vous souhaitez ﬁ)rolonger votre
séjour a Ottrott, la famille Vonville met a votre
disposition un charmant gite (4 personnes)
avec terrasse, mobilier de jardin et barbecue.

FERME DE LA BANNAU &

13, rue Saint-Paul

PLOBSHEIM

© 0607281536

Ouverture sur demande.

Grégory Bapst produit des grains et confec-
tionne “des farines : farine bise (T65) semi-
compléte, compléte et intégrale [son). La
farine est issue uniquement de ses cultures
de blé, seigle, épeautre, blé dur, sarrasin, pois,
engrain. Il cultive également des fruits tels que
les pommes, poires, quetsches et mirabelles.
Passionné par son métier, il aime faire visiter
sa ferme et expliquer les procédés de cultures
et meulages. Profitez de ses conseils, toujours
avisés, et qui vous permettront de découvrir
d'autres manieres de consommer.

FERME EDUCATIVE
CINAE AGF &

Rue du Sergent-Viala

RHINAU

© 0388746644

Ouvert le mercredi de 16h a 17h. De 15h @ 16h

en hiver.

Ce Centre d'Initiation a la Nature par IAnimal
our I'Enfant (CINAE] fonctionne comme une
erme éducative et profite d'un environnement

naturel remarquable pour favoriser la décou-

verte du vivant. Approche sensorielle et ludique

de la nature, developpement de la relation

affective avec I'animal, plaisirs de la décou-

verte personnelle, les enfants sont encouragés

a s'intéresser et a s'investir pour lenvironne-

ment : mini-camps, séjours dété, ateliers thé-

matiques...

CHEZ MURIEL - FERME
TUSCHERER &

25, rue Principale - ROPPENHEIM

© 0388863027

Ouvert lundi, jeudi et vendredi de 16h a 19h,
samedi de 6h30 a 17h et dimanche de 7h30 a
12h.

Tout & la fois pimpante et ravissante, cette jolie
ferme signalée par une végétation luxuriante
vous invite a vous approvisionner en ceufs frais,
pommes de terre, oignons et échalotes. Elle
vous ravitaille également en légumes et fruits
de saison : cerises, fraises, groseilles, pommes,
poires... Mais clest aussi un charmant salon
de thé ol I'on peut savourer diverses variétés
de thés, cafés, chocolats, pains croustillants et
autrles viennoiseries et patisseries faites mai-
son !
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DOMAINE FREY-SOHLER -
ALSACE &

72, rue de I'Ortenbourg

SCHERWILLER

©03889210 13

www.frey-sohler.fr

Cette boutique est une belle vitrine pour le do-
maine homonyme, dirigé %ar Damien et Nicolas
Sohler, avec pas moins de 29 hectares de vignes
produisant I'ensemble des sept cépages alsa-
ciens. Sur place, la dégustation vous permettra
de choisir votre ou vos bouteilles préférées. La
boutique propose également un bel assortiment
de produits du terrair : moules a baeckaeoffe ou
a kougelhopf, verrerie, coffrets sommelier, jeux
de société autour du vin et de la gastronomie.

LE JARDIN DE MARTHE &

9, chemin Goeb - STRASBOURG

©0388311148

www.lejardindemarthe.fr

Horaires d’ouverture étendus lors de la saison des
asperges. Panier gourmand : 15 € ou 25 € (sur
commande). Parking.

La famille Hornecker exploite depuis trois géné-
rations cette ferme maraichére, constituee de
4,46 hectares en agriculture biologique. De
nombreux produits, dont le choix varie au fil
des saisons, sont disponibles en vente directe :
oignons, tomates, courfgegtes, choux, poireaux,
ceufs, miel, épices et fruits, que vous pouvez
commander sur place ou préalablement sous
forme de paniers. Lorigine précise de chaque
Froduit vendu en négoce est clairement détail-
ée. lls proviennent souvent de fermes alsa-
ciennes partenaires ou d'un grossiste bio.

MARAICHER ANDRES &

15, rue de I'Afrique

STRASBOURG

©0388311069

http://maraicher-andres.fr/

Ouvert le lundi et du mercredi au vendredi de 8h a
12h et de 13h30 a 18h;; le samedi de 8h a 15h30.
Une des deux dernieres exploitations marai-
chéres encore en activité a la Robertsau, 'en-
treprise familiale Andrés existe depuis 1928
et cultive 5 hectares de terrain en agriculture
raisonnée. Le magasin de vente directe situé
dans une aile de [a ferme propose une grande
variété de légumes ainsi que quelques fruits
frais. Une production maraichere aux portes du
centre-ville, il faut en profiter ! Selon les saisons,
la ferme produit en outre des plants de légumes
a repiquer ainsi que des pots d’herbes aroma-
tiques et de fleurs...

RUCHERS DES VOSGES

DU NORD &

12, rue des Bergers - STRUTH

©0388015242

www.ruchers-vosgesdunord.fr

Le vendredi de 13h30 a 17h ; le samedi de 8h30

a 12h. Visite de I'exploitation pour groupes sur
demande.

Le bien-étre de leurs colonies d'abeilles, un mil-
lier de ruches, et la (?ualité de leur production,
sont essentiels pour les Lehr. Cest pourquoi ils
pratiquent la transhumance pour permettre aux
abeilles de produire une grande variété de miels
de qualité : de fleurs, d'acacia, de tilleul, de cha-
taignier, de forét, de lavande, noisette et miel
pour ne citer que ceux-la. Les Lehr produisent
aussi du miel de sapin, réputé pour ses vertus
antianémiques et son aréme résiné.

FERME FRUITIERE
ROTHGERBER &

1 A, route du Scharrach - TRAENHEIM
© 0388503807
www.rothgerber.alsace
Ouvert le lundi de 14h a 19h ; du mardi au ven-
dredi de 8h a 19h ; le samedi de 8h a 18h.
Installée a Traenheim depuis 1542, la famille
Rothgerber sest toujours consacrée a la culture
des vignes et a larboriculture. Une quinzaine
de variétés de pommes sont produites ici en
agriculture biologique et les jus de fruits, mis
en bouteille sur place, se déclinent tous autour,
arfois agrémentées dingrédients originaux
Fcom% fleur de sureau, mangue) 100% natu-
rels. Ils sont régulierement primés au Concours
général agricole. Un petit rayon traiteur com-
plete l'offre.

DOMAINE DES BUFFLONNES &

Chemin de la Forét

UHRWILLER

©0787513264

www.domainedesbufflonnes.fr

Ouvert le vendredi de 18h a 19h ; le samedi de

9ha 12h

En se promenant en lisiere de forét a Uhrwil-

ler on peut croiser de dréles d’animaux... Des

buffles ! Oui oui, ce sont bien des buffles, ou plus

précisément des bufflonnes, qui sont Ia tran-

quillement & brouter Iherbe tendre. Ces vaches

noires a caractere de cheval comme les qua-

lifie léleveuse passent a la traite deux fois

par semaine. Si leur lait est bien plus faible en

quantité, il est néanmoins plus g[ras et bien plus
rotéiné que celui des vaches. Tomme, yaourt,
aisselle, mozzarella, brie et glaces sont ainsi

produits !
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FERME HUMBERT &

83, rue Principale

URBEIS

© 0388570600
www.biofermehumbert.com

Ouvert du lundi au samedi de 16h30 a 18h.

En bio depuis 1990, cette petite ferme de mon-
tagne propose en vente directe yaourts, créme,
beurre, desserts lactés, fromage frais, lait cru,
glaces, viandes de bceuf et de veau, charcute-
ries a base de beeuf, ceufs, Iégumes de saison et
pain. Signe de qualité, elle a été de nombreuses
fois récompensée par les labels bio européen,
biocohérence, le trophée de I'agriculture durable
2012 etla marque race bovine vos?ienne. Faites
vos courses et profitez-en pour faire un petit
tour a [étable dire merci aux vaches, et prendre
le temps de discuter avec Dédé.

LES VERGERS D'ARLETTE &

9, rue Principale

VOELLERDINGEN

©0388000791

www.lesvergersdarlette.com

Ouvert le mercredi, le vendredi et le samedi de
15h a 17h. €t boutique en ligne.

Tout un éventail de certifications : Ecocert,
Naturland, Nature et Progrés, Demeter... sont
obtenus par ces amateurs de [larboriculture
bio, puis la biodynamie, pour ensuite investir
dans un atelier & jus de pommes et 'achat d'un
alambic. Vous trouverez chez les Carrier, jus de
fruits, apéritifs, liqueurs et eaux de vie bio, dont
la liqueur de fleurs de sureau, leur grand succes.
lls produisent aussi des vinaigres et des bieres,
dont la Gégé, a Iépeautre et au houblon bio ou
I'Arlette. Certaines biéres sont parfumées a la
pomme, a la quetsche, a 'aspérule.

A LA FERME ADAM s

9, rue Principale

WAHLENHEIM

©0388510211

Ouvert du mardi au vendredi de 8h a 12h et de
13h30 a 19h. Samedi de 8h d 18h.

Ala téte de cette entreprise familiale, lancée par
leur pere en 1964, les fréres Adam proposent
une Eamme complete de produits pour tartes
flambées : fonds de tartes et préFaration pour
la garniture sont assurés dans leurs ateliers
avec des produits frajs. lls proposent également
a location du four ! Ala ferme, grace au lait de
leur centaine de vaches, yaourts, créme fraiche,
fromage blanc, crémes glacées et tomme aux
fruits sont produits... lls proposent aussi dans
:eurlbounque des viandes et produits d'épicerie
ocale.

LE GAVEUR DU KOCHERSBERG &

14, route du Hochfelden - WILLGOTTHEIM
©0388699077

www.gaveur-kochersberg.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 a 12h et de
13hd 19h (18h le lundi]. Samedi de 8h30 ¢ 12h
etde 13ha 17h.

La ferme Nonnenmacher de Woellenheim éléve
des canards et cultive les céréales pour les
nourrir. Elle se visite au début du mois d'octobre
ou sur rendez-vous. Ses produits, transformés
sur place, sont issus d'une agriculture raison-
née. En saison, elle cultive aussi des asperges.
La ferme dispose d'une salle de réception pour
50 personnes et d'un service traiteur. Elle
propose des plateaux-repas, un large choix
de viandes dont une large déclinaison a base
canard:: rillettes, terrines, saucisson, paupiettes
et plusieurs spécialités a base de foie gras.

CHEVRERIE DU WINDSTEN 65

Route de Nehwiller

WINDSTEIN

Ouvert tous les jours de 16h a 18h.

Envie de caliner de jolis animaux et de faire dé-
couvrir a vos enfants la vie 3 la ferme ? La Che-
vrerie du Windstein est idéale pour cela ! Ici, il y
a bien sur des chévres, mais aussi des vaches
Highland Cattle et des porcs gascons. Durant
une heure et demie, sur réservation auprés
de l'office de tourisme, partez a la découverte
de la chévrerie, des habitants de la ferme dans
les prés, et terminez par une petite dégustation
des trés bons produits que I'on fabrique ici. Un
moment proche de la nature et des sources de
la gastronomie que I'on appréciera forcément.

BASSE-COUR DU FORT KLEBER &

13, rue du Fort-Kléber

WOLFISHEIM

©06127617 14
www.bassecourdufortkleber.over-blog.fr

Ouvert le samedi de 9h a 12h et de 17h30 a 19h.
Tous les autres jours de la semaine de 17h30 a
19h. Gratuit.

Cette ferme pédagogique vous permet de
découvrir une multitude d’animaux de basse-
cour. Tout au long de 'année, des événements
sont organisés : chasse aux ceufs a Paques, féte
de la basse-cour, exposition avicole ou encore
marché de Nogl. Le soir, vous pourrez aider les
bénévoles en nourrissant les animaux ou en
nettoyant les enclos. Idéal pour profiter d'un mo-
ment de tendresse avec les charmants pension-
naires de la basse-cour, et saluer la mascotte du
centre : le petit cochon nain.

1S3 ONYHI
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AUBERGE DES DAHLIAS % €€

Chemin Linngasse - BERRWILLER

© 03 89 28 23 67 - www.aubergedesdahlias.fr

Du jeudi au lundi midi et soir et mardi midi.

Fermé mercredi. Formule midi : 14 €. Chambres
disponibles.

Au pied des vignes et des prés, la Ferme des Dahlias
estouvertetoute 'année. Joél alexploitation et Didier
a l'auberge, ne ménagent pas leurs efforts depuis
2008. Au milieu de la salle trone un Kachelhoffa qui
diffuse une douce chaleur dés les premiers frimas.
Le restaurant propose une cuisine camfagnarde et
saisonniére aux saveurs authentiques. Les entrées,
lesrdstis et les fromages sont présentés sur ardoise.
Le menu du jour est tres attractif grace au lien direct
du producteur au consommateur. Terroir, convivialité
et détente sont les maitres mots ici. On peut aussi
acheter les produits de la ferme. Depuis le village, de
nombreux circuits de randonnée sont possibles.

FERME-AUBERGE
LES BUISSONNETS % <

24, rue des Buissonnets - BOURBACH-LE-HAUT
©0389388587
www.ferme-auberge-buissonnets.fr

Pour les jours d'ouverture se reporter au site. Menus
de 15,50 € ¢ 18,50 €. 50 €/personne la demi-pension.
Nichée entre les vallées de la Doller et de la Thur, au
pied du Rossberg, cette ferme-auberge bénéficie
d'une vue superbe depuis sa terrasse. Tres facile d'ac-
cés, elle accueille les randonneurs et les gourmands
dans un cadre préservé ! Les spécialités maison sont
renommées et servies avec le sourire. Ici on a tou-
{purs profité du meilleur de la nature. Baptiste, Caro-
ine, la petite Capucine y assurent un service d'excel-
lente 3ualité !Vous y dégusterez une cuisine familiale
avec des viandes issues de la ferme ! Les grillades de
Baptiste sont godteuses et tendres a souhait !

LE PARC A CIGOGNES &

Rue René-Guibert

CERNAY

Accés libre toute I'année.

Cernay, ville étape de cet oiseau emblématique,
est surnommée la cité des cigognes. Cest auss
un des premiers centres de réintroduction de
cette espéce en collaboration avec le centre
régional de baguage doiseaux. Actuellement
sont recensés environ cinquante couples dont
vingt sont complétement sédentaires. Chaque
année, il y a environ trente naissances. Les
cigognes se promeénent librement dans la ville
et'se rendent en général au parc pour les repas.
Il contribue a la protection de cet oiseau. En été,
des visites guidées en groupes sont organisées
sur demande.

BRUNO HERTZ ¢

9, place de I'Eglise - EGUISHEIM @ 03 89 41 81 61
www.lesvinshertz.com

Certification HVE. Mardi de 18h a 19h. Mercredi

a dimanche de 16h a 19h. Groupes sur RDV.
(Enotourisme. Gite [2-6 pers).

Certifié Haute Valeur Environnementale, ce
superbe domaine est conduit de pére en fils
depuis plus de 250 ans. Les vins Hertz sont
issus de raisins produits exclusivement sur l'ex-
rloitation. Certains bons crus sont vieillis dans
es caves historiques des Hospices de Stras-
bourg. Bruno Hertz vous dévoile sa belle cave
du XVI° siécle avant de déguster de fins nectars
dans le caveau aménagé juste au-dessus de la
cave. Il vous propose aussi une visite guidée
du vignoble en 2CV ou en Méhari (3 personnes
max] avec pique-nique ou déjeuner dans un bon
restaurant du coin !

L’API DE LA BROQUE &

18, rue des Frénes

FRELAND

©0615721189

Ouvert le lundi et le mardi de 16h a 19h. Vente
directe de miel artisanal. Dégustation gratuite.
Les abeilles disparaissent inexorablement en
France : la faute aux pesticides, a certains pa-
rasites et au frelon asiatique. Au ceeur du Pays
Welsche, Benoit Parmentier travaille a préserver
Iunivers apicole. Il éléve ainsi des abeilles dans
un cadre préservé, au sein de ruches 5 étoiles
joliment parées de couleurs vives qui égayent
la nature environnante. Benoit élabore diverses
variétés de miel qui séduisent les papilles par
leurs saveurs raffinées et leurs textures pleines
de douceur. A découvrir sur place ou é?a bou-
tique de I'hdtel Les Alisiers a Lapoutroie.

FERME LAURENT

La Taupré - FRELAND

© 0389475537

Quvert toute 'année de 8h & 19h (18h en hiver).
Elevage laitier (label AB). Vente sur place de
produits de la ferme.

La famille Laurent pratiﬁue [élevage laitier en
agriculture biologique. Ici, vous découvrirez
le” métier d'éleveur, les animaux de la ferme
(vaches, chevaux, cochons). A travers les vitres
de la fromagerie, vous assisterez aux diffé-
rentes phases de la fabrication de fromage. Vous
pourrez aussi participer a la traite des laitiéres.
Avant de repartir, faites le Flem de bons pro-
duits bio ! Tchic (fromage blanc frais du jour),
munster, barkass, raclette, faisselle, yaourts...
Vous trouverez également les produits de la
Fge”rme Laurent a LEchoppe Paysanne a Ribeau-
villé.
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FERME-AUBERGE

DU HAAG % <<

Au pied du Grand-Ballon - GEISHOUSE
©0389489585

www.fermeaubergealsace.fr

Ouvert du jeudi au lundi de 9h a 23h ; le mardi de
9h a 14h. Fermé de mi-décembre a mi-janvier.

Les journées commencent t6t a la ferme-auberge,
a famille Munsch le sait bien. Pauline vous accueil-
lera avec bonne humeur. Nicolas est au début de la
chaine. Cest lui qui trait puis fait le fromage dont le
ceeur du Massif, une tomme  base de lait de vos-
giennes ! Ici on pratique une agriculture biologique,
comme les maraichers et les vins d'Alsace sont en
biodynamie. On vous servira tout au long de la jour-
née, d'excellentes assiettes froide de fromages, de
lard de la ferme... ou encore un bon verre de lait
chaud de la ferme ou un gliihwein en hiver !

NATUROPARC & »

Route de Ribeauvillé - HUNAWIHR
©0389737262

https://naturoparc.fr

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a
18h30. Adulte : 11 €. Enfantde 3d 12 ans : 8 €.
Sur 5 hectares, on parcourt un labyrinthe dédié
aux sens des hommes et des animaux ainsi
quune terrasse perchée a 7 métres permet-
tant d'observer les secrets de la cigogne. Tout
au long de la journge, les soigneurs animaliers
proposent des rendez-vous ou ils présentent la
cigogne, mais aussi petit déjeuner des loutres,
la collation des hamsters, 'apéro des ragondins,
le dessert des ratons laveurs. Dans un immense
bassin vitré, certains de ces animaux révélent
leurs techniques de nage et de péche lors de
séances tres animées. Visitez la nurserie. Jeu
de piste.

LES LAMAS
DE LA MONTAGNE BLEUE &

Ferme du Hornihof

KIFFIS

©0389403360

Visite guidée dimanche et jours fériés sur rendez-
vous de 15h a 17h.

Au col du Blochmont, il n'est pas rare de croiser
des lamas et des chiens de bergers d'Asie cen-
trale. La ferme du Hornihof éléve ces animaux
de plus en plus populaires. Idéal pour les ba-
lades, le lama peut servir de porteur mais aussi
a lentretien et a la valorisation des espaces
naturels. Lélevage se visite et la ferme propose
des promenades, pour une journée instructive.
Une visite des plus déroutantes sur un site pré-
servé d'une beauté a couper le souffle.

FERME-AUBERGE

DU HAHNENBRUNNEN ¢ €

Route des Crétes - LAUTENBACH
©0389776899
www.fermeauberge-hahnenbrunnen.fr
Fermé le lundi sauf lundi de Pentecdte. Ouvert de
mi-mai & mi-octobre, selon la neige. Réservation
recommandée.
Cette ferme auberge fait partie de la tradition !
Profitez bien de cette halte ou l'on déguste
du munster avec du beurre de la ferme, de la
tomme, du bargkas et du fromage blanc maison.
Le repas marcaire qu'on vous sert est riche en
o0t : tourte en entrée, puis pommes de terre
ermiéres, viande fumée et salade, fromages
et dessert. Les tartes aux fruits de saison sont
excellentes. Reste le plus difficile : trouver ce
lieu, caché en contrebas de la route des Crétes !

LA FERME-AUBERGE
DU TREH %¢ €€

Le Markstein - LAUTENBACHZELL
©0389391679

www.fermeauberge-treh.fr

Repas marcaire 19,50 €. Prix a la carte a partir de
15 €. Label Tourisme & Handicap.

Cette trés belle batisse a été rénovée avec succes.
Le décor aFréabIe reflete lesprit de notre région. En-
trez dans [a grande salle et visitez la belle terrasse
en été, vous comprendrez notre engouement. Les
mets préparés quotidiennement reprennent les clas-
siques alsaciens. Le repas typiquement marcaire est
un ré%al. Vous pourrez aussl rapporter des produits
de la ferme, fromages préparés et affinés sur place,
charcuterie, etc. Cest une trés chouette aventure a
afois culinaire et sortant des sentiers battus que de
pousser la porte de cette ferme-auberge !

LA FERME D'ARGENTIN &3

3, Chemin du Frarupt - LIEPVRE

©0389221919

www.ferme-argentin.com

Tous les jours de 10h a 18h30. Animations sur
réservation. Visites possibles sur réservation hors
période d'ouverture.

La ferme d’animation d’Argentin est un tout
nouvel espace particulierement bien pensé
ou petits et grands découvrent en s'amusant
Ihistoire de Tagriculture de la Préhistoire a
nos jours. Ce voyage dans le temps ludique et
vivant, ol I'on approche et caresse les animaux
et ou l'on prend le temps de flaner a travers
champs et vergers en en apprenant plus sur
les plantes qui nous entourent, est une véri-
table expérimentation complete. Cette structure
solidaire met 'accent sur I'accessibilité du site y
compris dans ses nombreuses animations.
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FERME-AUBERGE

ENTZENBACH %¢ €<
MASEVAUX-NIEDERBRUCK © 03 89 82 45 49
www.ferme-aubergeentzenbach. fr
Fermé en janvier. Ouvert du jeudi au mardi.
Réservation impérative. 20 min a pied, camping
a la ferme.
Isolée et nichée en pleine nature, le cadre est rus-
tique mais authentique. Bernard Leiser a reconverti
sa ferme a [a biodynamie et l'exploite avec son fils.
Ici, on produit bio, d'ailleurs la fondue au bargkass
est a tester. Des journées découvertes sont propo-
sées autour des activités traditionnelles : la forge,
le travail du bois, le réle des animaux, intérét des
j[ardins de plantes aromatiques et médicinales.
out un programme pour redécouvrir le plaisir dans
la simplicité ! Conseil futé : venez avec votre tente
et profitez de ce que la nature vous offre.

FERME-AUBERGE UFF RAIN %¢ €
Lieu-dit Uff Rain - METZERAL

© 0389776768

Ouvert de fin avril au 1 novembre. Fermé mardi
soir et mercredi. Réservation recommandée.
Terrasse. Vente a emporter.

Nichée a 1 180 métres daltitude a proximité
du col du Platzerwasel, cette ferme-auberge
bénéficie d'un superbe panorama sur les crétes
vosgiennes et la Vallée de Munster, qu'on peut
admirer depuis sa grande terrasse. Ici, le repas
marcaire est de régle, mais, le soir, place aux
fleischnaka, gratin de munster et autre raclette
fermiére. Attention, la réservation est plus
que recommandée ! Bien vu : les enfants pro-
fitent en toute sécurité d'une belle aire de jeux
extérieure. Vente directe de produits fermiers :
fromages, charcuteries et autres spécialités
maison.

FERME AUBERGE DEYBACH %¢ €<

Lieu-dit Schnepfenried - MITTLACH

©038977 6161
www.ferme-auberge-deybach.fr

Ouvert du jeudi au mardi de Sh a 21h. 3 menus du
jour. Terrasse. Vente a emporter. Chalet (9 pers]
dés 560 £/semaine.

Cadre montagnard tout de bois revétu : on s'at-
table ici dans une ambiance chaleureuse pour sa-
vourer en toute décontraction les plats plan-
tureux de la famille Deybach. Repas marcaire,
choucroute garnie, munster coiffé, ctelettes
Grand-Mére et autres bouchées a la reine. La
famille Deybach propose également des produits
faits maison a emporter : lard, jambon cru, press-
kopf, metwurst, fromage de munster, bargkass,
creme, beurre... Bon a savoir : la famille Deybach
loue (semaine ou week-end) un chalet paffaite-
ment équipé pour accueillir jusqu’a 9 personnes.

FERME-AUBERGE DU

CHEVREMONT ¢ €€
323, Chévremont - ORBEY @ 03 89 71 23 51
www.fermeaubergeduchevremont.fr
Jours d’ouverture : cf site web. Menu marcaire :
22 €. Terrasse. Vente a emporter. Aire camping-
car. 4 chambres d’hétes.
Cette accueillante ferme-auberge est nichée
aux abords d'anciens sentiers de chévres, d'ou
sonnom ! Menu marcaire, planchette paysanne,
tchic fermier, choucroute, baeckaoffe aux 3
viandes, tourte alsacienne, jambon au foin,
fondue au munster : autant de Flats énéreux
Eour se rassasier aprés une belle randonnée !
a famille Guidat tient a disposition 4 chambres
d’hotes ainsi qu'un terrain équipé d'un bloc sani-
taire pour les campeurs (tentes et caravanes)
et les camping-caristes.

FERME-AUBERGE

DU PRE BRACOT %¢ €€

331, lieu-dit Pré Bracot - ORBEY @ 03 89 71 25 29
www.fermeaubergeprebracot.com

Ouvert a midi du mardi au dimanche, le soir en été
et le week-end. Repas marcaire. Terrasse. Jeux.
Vente a emporter.

Cette ferme-auberge est absolument somp-
tueuse ! Elle est accessible en voiture toute
I'année et son accueil est facilité pour les per-
sonnes a mobilité réduite. Murs tapissés de
rondins de bois, grandes tables conviviales,
clarines et objets vintage : la déco vaut le coup
d'ceil. Dans I'assiette : que du bon et fait maison
a partir des produits de la ferme. Menu mar-
caire forcément, mais aussi choucroute garnie
et baeckaoffe. Terrasse joliment fleurie, aire de
jeux pour les aux enfants.

FERME-AUBERGE-GITE DU RAIN

DES CHENES % <<

215, Basses Huttes - ORBEY @ 03 89 71 30 42
www.ferme-auberge-alsace.com

Ouvert du jeudi au dimanche : 11h-22h. Carte,
suggestions a I'ardoise. Accueil des groupes.
Terrasse. Vente a emporter.

Une halte gourmande dans cette ferme-auberge
pas comme les autres ! Outre un élevage tra-
ditionnel de vaches et de cochons, la famille
Chaize dorlote également un troupeau de yaks !
Ici, on se régale de spécialités maison : ter-
rine de yack, ﬁalettes vosgiennes, burger Mc
Camille, cote de beeuf d'1 kg accompagnée
de frites Mamie et tartes flambées a gogo.
(Quand le soleil brille, on adore s'installer sur la
vaste terrasse qui offre une vision panoramique
sur les hauteurs d'Orbey.



HAUT-RHIN

GEOVINO =

RIQUEWIHR © 03 89 73 23 23
www.geovino.alsace

Parcours pédestre (2,5 km) dans les vignes
ouvert toute I'année. Infos : Office de Tourisme de
Ribeauvillé-Riquewihr.

Ce parcours pédestre (sur 11) permet de
découvrir les particularités d'un vignoble d'ex-
ception. Son point de départ est situé en face
de la mairie de Riquewihr. Il est signalé par
un totem composé de 6 blocs superposés qui
représentent les roches et sols composant les
terroirs locaux. Cette agréable balade de 2,5 km
est jalonnée de bornes d'informations en rela-
tion avec la viticulture et les vins alsaciens ! Une
carte du parcours est disponible a l'office de
tourisme de Riquewihr. En paralléle, des vigne-
rons proposent des visites guidées et diverses
animations.

FERME-AUBERGE

DU HINTERALFELD %¢ €€

SEWEN

©0389829844
www.ferme-auberge-du-hinteralfeld.com
Fermeture annuelle de décembre a mars en fonc-
tion de la météo. Réservation recommandée.

A2 km apreés le lac d'Alfeld, cette ferme-auberge
est accessible en voiture, mais bien cachée
dans un écrin de verdure. On vous y servira ce
que la nature produit de meilleur. Aprés une
longue balade par exemple, quoi de mieux
qu'une bonne omelette au lard, des fromages
maison ou une terrine campagnarde ? On trouve
un réel choix de produits en provenance directe
de la ferme ou de fermes alentour. Vente a em-
porter de lard fumé, de jambon, de fromage et
produits laitiers.

LA FERME CLARISSE

28, route des Vins - SIGOLSHEIM

©038947 1217

www.lafermeclarisse.alsace

Ouvert du mardi au samedi. En décembre, ouvert
le dimanche. Horaires cf site web. Gite (9 pers) :
tarifs sur demande.

Cette boutique de produits du terroir vous invite
a faire des emplettes pleines de saveurs : as-
Perges printaniéres, fraises de saison, fruits et
égumes toute I'année. Il y a aussi un rayon de
boucherie-charcuterie alimenté par des produc-
teurs et des fermiers du coin. [dem pour les fro-
mages etles Iaitag_es, les vins, les biéres, les jus
de fruits, les condiments et autres conserves,
tisanes, miels et confitures qui gamissent les
rayons. La Ferme Clarisse est une belle aubaine
pour les gourmets du coin et les touristes en
quéte de produits alsaciens hors norme !

LA POMMERAIE &

CD10 - SIGOLSHEIM

© 0389782566

www.|a-pommeraie.com

Ouvert de juin a Noél du mardi au dimanche de 9h
a 19h, jours fériés inclus. Cueillette de fruits en
libre service.

Voici un lieu idéal pour vous aérer en famille tout
en cueillant vos Pruits et légumes ! Munissez-
vous de votre petit panier et venez récolter mi-
rabelles, prunes, quetsches, myrtilles, cerises,
framboises... Sans parler de délicieuses varié-
tés de pommes : Wellant, Pirouette, Elstar, Belle
de Boskoop... Le magasin de vente propose un
large choix de fruits de saison, ainsi que des
confitures, des pains d'épices et des miels issus
de la miellerie du Bois Matisse a Labaroche. Ici,
on travaille avec des producteurs locaux et la
gamme de produits s'’étoffe au fil des ans.

SUNDGAU AUTRUCHE &

49a, rue Général-de-Gaulle

SONDERSDORF

©0389403829

Bienvenue a la Ferme. Ouvert le dimanche de
14h30 @ 17h30 sur réservation. Visite quidée
D'abord élevage puis le cheptel a grandi jusqu'a
former un troupeau de 170 animaux avec 'auto-
risation d'abattage. On peut donc acheter de
la viande d’autruche. La visite commence par
un film sur la vie des autruches, puis un guide
vous emmenera voir les animaux de prés. Pour
terminer la visite a la boutique, ou tous les pro-
duits dérivés sont présentés, ceufs d’autruches
et démeus vidés nature, articles en cuir, pro-
duits cosmétiques et plumes. lls organisent
aussi des soirées avec repas sur le théme de
I'autruche. Profitez des portes ouvertes pour les
découvrir.

FERME-AUBERGE

GLASBORN-LINGE %¢ <

Col du Wettstein-Linge - SOULTZEREN
©0389773778
www.ferme-auberge-glasborn. fr

Du 6/04 au 11/11, du mardi au dimanche : 9h-
20h. Menu marcaire 24 £. Terrasse. Réservation
impérative. Vente a emporter.

Posée a 950 m d'altitude a proximité du Col du
Linge, cette ferme-auberge est gérée depuis
plus de 40 ans Far la famille Didierjean qui régale
autant ses fidéles habitués que les touristes et
les randonneurs ! Qutre le traditionnel repas Mar-
caire, on peut opter (réservation préalable] pour
un menu baeckaoffa, choucroute, jambon braisé ou
«pic pic» [souFe et ailes de poulet grillé 3 l'ail et
au persil). Le Glasborn propose en des produits fer-
miers (fromages, charcuteries) 3 emporter.




GRAND EST

HAUT-RHIN

MUSMISS %¢ €

Col du Wettstein - SOULTZEREN

©0389713233

Ouvert toute I'année (sauf en décembre). Repas
marcaire. Terrasse. Vente de plats a emporter (sur
commande préalable).

La ferme-auberge de la famille Baumgart vaut
le déplacement car sa vue sur le Tannet, le Hoh-
neck et le Falimont est grandiose ! Le cadre est
rustique mais sans exces et, surtout, la table
est genéreuse ! Ici, le menu marcaire remporte
toujours un franc succes : potage, tourte de la
vallée, roigabrageldi et munster. Au dessert,
place au siaskass : ce fromage blanc au kirsch
est tout simplement irrésistible. Les portions
sont gargantuesques, mais rien ne vous em-
péche de partager a plusieurs une assiette de
charcuteries et de fromages en guise de mise
en bouche !

AUBERGE DES TROIS FOURS %¢ €€
Route des Crétes - STOSSWIHR @ 03 89 77 31 14
www.auberge-des-trois-fours.com

De mai d début novembre et en février (vacances
scolaires). Menu marcaire. Terrasse. Vente a
emporter. Chambres d’hdtes.

Face au Hohneck et au Schaeferthal, cette
sympathique ferme auberge offre une vue plon-
geante sur la Vallée de Munster depuis sa vaste
terrasse ensoleillée. La famille Schott perpétue
la cuisine traditionnelle du cru, notamment le
repas marcaire composé de tourte de la vallée,
de ro‘l’gabrageldi, de collet fumé, d'un assorti-
ment de fromages et d'une tarte aux mgrtilles,
dun skiaskass ou d'une meringue glacee. Sur
place, on peut acheter du munster, du bargkass,
du beurre et des fromages de chévre frais. A
disposition : 8 chambres d'hétes (2-4 pers.) en
demi-pension.

LA FERME AUX RENNES &

Schantzwasen - STOSSWIHR

©0389779910

www.lafermeauxrennes.com

Ouvert du jeudi au lundi de 12h a 17h. Adulte : 6 £.
Enfantde 3a 10 ans: 4,50 €.

Installée sur 6 hectares a 1 096 métres d'alti-
tude, au cceur du Massif du Tanet. Les bois plein
de velours ou le poil plus garni, chaque saison
apﬁmrte une nouvelle observation des animaux
et le printemps marque 'arrivée des bébés trop
mignons. La visite debute par une vidéo de pré-
sentation de [élevage, aprés quoi on se lance
sur les sentiers nature parsemés de panneaux
informatifs, au cceur du groupe de rennes en
totale liberté. Le tout se termine par un passage
au musée sami pour admirer la collection eth-
rl\lloggaphmue d’Alan Borvo et la maison du Pére

oel.

FERME-AUBERGE

DU BUCHWALD %¢ <

131, Buchwald - WASSERBOURG
©0389773708

Ouvert début avril @ mi-novembre, uniquement

le week-end en début de saison. Fermé le lundi.
Terrasse. Vente a emporter.

A1 050 métres d'altitude, vue imprenable sur
les sommets de la vallée et bons petits plats
régionaux : bienvenue a la ferme-auberge de la
famille Wehrey ! Il y a des vaches, des chévres,
des cochons, des chats et des chiens. On
S'attable dans une jolie salle cosy ou sur une
terrasse rustique. Dans l'assiette : crodtes au
munster, jambon au four et Roigabrageldi, tarte
aux myrtilles panachée de créme chantilly. Au
terme de ces riches agapes, une promenade
digestive s'impose !

FERME-AUBERGE STROHBERG %¢ €

Lieu-dit Strohberg - WASSERBOURG
©0389775600
www.ferme-auberge-strohberg.com

Fermé du 1° novembre au 1 mai. Réservation
recommandée. Menu Marcaire : 21,50 £. Terrasse.
Vente a emporter.

Accrochée a une pente impressionnante a
1100 m daltitude, cette ferme-auberge a la dé-
coration centrée sur lunivers des vaches souvre
sur deux terrasses d'oul la vue coupe le souffle.
La famille Barb nourrit les marcheurs avec son
fameux menu marcaire. Chaque soir, le munster
coiffé et les grdstel du Strohberg {pommes de
terre, lardons, oignons, le tout recouvert de deux
ceufs aufflat] sont au menu ! Et les soirées du
week-end, clest pierrade a gogo sur réservation.
Les habitués du coin en profitent aussi pour faire
e plein de fromages et de charcuterie maison !

SENTIER VITICOLE &

WUENHEIM

Créé voici une vingtaine d'années et entiere-
ment réhabilité au printemps 2017, le sentier
viticole de Wuenheim arpente les coteaux de la
commune sur 3 km. Le départ se fait depuis le
parking de la Cave du Vieil Armand. Il est jalonné
par 17 panneaux explicatifs grace auxquels
on peut découvrir les différents travaux de la
vigne au fil des mois, les cépages du terrair,
le domaine d'Ollwiller et son chateau ainsi que
la faune, la flore et la biodiversité locales. Un
excellent moyen pour joindre 'agréable a lutile
au cours d'une balade dans les vignes !



HAUTE-MARNE

FROMAGERIE BERTRANT &

10, Grande Rue

ANDILLY-EN-BASSIGNY

© 0325906603
http://fromageriebertrant.chez.com/

Mieux vaut appeler avant.

Dans les riches herbaFes du Bassigny, Jo-
celyne, Bernard et Aurélie Bertrant élévent un
troupeau d’une quarantaine de vaches laitiéres
dont le lait est vendu a une fromagerie indus-
trielle, et un troupeau denviron Soixante-dix
chévres dont le lait sert a la production de leurs
propres fromages. La star ici sont en effet le
chévre rond frais, le chévre affiné et le chévre
cendré, a déguster avec un petit vin de Coiﬂ‘g.
Une fromagerie en toute transparence, animée
par 'amour invétéré des proprietaires pour leurs
animaux. Un régal !

LES CONFITURES
DES CARMOTTES &

4, rue du Docteur-Vauthrin - ANROSEY

© 0325888597

www.lescarmottes.com

Ouvert de mai a décembre entre 14h et 17h. Visite
sur rendez-vous.

En marge de son exploitation laitiere, Jeanne-
Marie Collin est une passionnée, a la main bien
habituée, qui élabore plus de 50 variétés de
confitures et gelées différentes pour le plus
grand plaisir des gourmands. Elle réinvestit de
Frands chaudrons en cuivre avec tout ce que
a nature environnante lui offre, ainsi qu'avec
les produits de son jardin. Elle utilise aussi bien
des fruits, des légumes, des plantes, des fleurs
et méme le lait de ses vaches. Visite sur rendez-
vous.

PARC AUX DAIMS &3 »

Rue du Parc

CHATEAUVILLAIN

©0325329922

Fermé du 15 octobre au 15 novembre. Ouvert tous
les jours et les jours fériés de 9h a 19h. Gratuit.
Dans unsite naturel préservé composé d'arbres
aux essences rares vivent une centaine de
daims en liberté. Une jolie promenade bucolique
permet de les voir évoluer. A voir également, les
vestiges d’anciennes carrieres d'ou ont été ex-
traites, entre-autres, les pierres des enceintes
des XII° et XIV* siecles de la ville. Le parc est
fermé pendant la période de reproduction des
daims et durant la période du rut afin de préser-
ver la tranquillité des animaux. Il voit la réalisa-
tion d'un projet d'espace naturel de découvertes
Animal Explora.

CELLIER SAINT-VINCENT =3

Rue de La Mairie - COLOMBEY-LES-DEUX-EGLISES
©0325025805

Fermé du 1*" décembre au 28 février. Quvert le
week-end et les jours fériés de 10h a 12h et de
15ha 18h.

Point d'accueil de la route du champagne, on
vient ici déguster les champagnes haut-mar-
nais, ceux de la Cote des Bar et découvrir les
métiers de la vigne. La visite est commentée
par un vigneron producteur. A proximité, c'est un
véritable musée du vin qui est proposé : expo-
sition de photos et de vieux outils de la vigne
et du vin ainsi que des projections de vidéos
commentées et des débats. Apres sétre nourri
d'informations passionnantes, on pourra se
désaltérer autour dune dégustation de cham-
pagne réalisé a partir des cepages de pinot noir
et de chardonnay.

FERME DES GOURMANDISES 3

5, rue de Bouzancourt - DAILLANCOURT
©032502 1800
https://lafermedesgourmandises.fr

Sur réservation. Haute saison lundi et mercredi a
10h, mardi, jeudi et vendredi a 14h. Adulte : 4 €.
Enfant: 10 €.

Benoit et Anne-Lise vous accueillent dans
leur ferme et organisent des visites sur trois
thémes. Lécurie, donner le biberon aux che-
vreaux, du grain aux chévres et bien d'autres
choses encore. La traite de la chévre et l'instant
calin avec les lapins. Et le tour de caléche et de
ponegﬂ dans le village. A voir les mouflons et la-
mas. [Is proposent aussi des godters composés
de crépes. Tandis que la ferme-auberge permet
de déguster les produits de l'exploitation. Vous
allez vous réFaIer avec le cog au vin. IIs vendent
lentilles, ceufs, volailles et saucissons secs.

FERME DU GRAND DER &

1, rue du Chéne - FRAMPAS

© 0679467496

Ouvert toute 'année sur réservation. Visite

simple : 6 €. Visite guidée : 10 € + 3 € pour le
labyrinthe de mais.

Dans cette exploitation céréaliére convertie en
agriculture biologique a été aménagé un parc
de 2 hectares ot vivent des animaux atypiques.
Moutons nez nair du Valais, moutons Quessant,
chévres naines, chévres %ir%entana, cochons
mangaliza, vaches highland, fapins géants des
Flandres, alpagas, ane, baudet du Poitou, Foneg
shetland, paon arlequin, dindon royal, faisan
Lad% Amherst... Vous pourrez également décou-
vrir Télevage descargots, ou toutes les étapes
de production se font sur l'exploitation, de la
reproduction aux plats cuisinés. Production de
safran.

1S3 ONYHI




GRAND EST

HAUTE-MARNE

LA FERME DES RIEUX &

37, rue principale

GUDMONT-VILLIERS

© 0325945056

fermedesrieux.fr

Ouvert le vendredi de 17h30 a 19h30; le samedi
de 10h30 a 12h30. Vente directe a ferme.

Deﬁuis les années trente, la ferme des Rieux
a bien grandi. Lexploitation familiale compte
aujourd'hui une soixantaine de vaches Pri-
mholstein ou Monthéliardes et continue de nous
régaler avec ses délices au lait cru : des cremes,
des faisselles, des yaourts, des fromages frais
et bien d'autres... Sans oublier évidemment,
quatre sortes de fromages affinés : le Matolien,
le palet des Rieux, le Rieux et le camembert.
Tous les produits sont faits artisanalement a
partir du lait du troupeau de I'exploitation et en
vente direct 3 la ferme.

NICOLAS-GY s

15, rue des Charmes

MARAC

©0325873270

Ouvert tous les jours. En haute-saison : aprés

17h30. Visites gratuites sur rendez-vous.

Nicolas Gy raconte le monde des abeilles et les

Eroduits issus de la ruche : les miels du pays de
angres et un pain d'épice aux parfums variés :

amandes, oranges, chocolat... Des produits

qu'on se pracure ici, certifiés AB, (agriculture

b|o|0g|ﬂue]. Sicetunivers vous interesse, mieux

vaut téléphoner a M.Gy avant, et, gratuitement,

il vous expliquera les secrets de fabrication ! En

outre, vous pourrez acheter les produits bio de

la Miellerie sur le marché de Langres (vendredi

matin] et sur celui de Chaumont, le samedi

matin.

FERME BEL'AIR

Ferme Bel Air - OCCEY

©0325883140

www.fermebelair.com

Lundi, mercredi et vendredi de 9h a 12h et de 15h
a 19h; mardi et jeudi de 15h @ 19h ; samedi de
9ha 12h.

La famille Cadet a installé son exPloitation dans
une ancienne auberge du XVIII® siecle, qui a
[époque était aussi un relais de chevaux. Sur
ces 171 ha de terres, 4 ha sont réservés aux
volailles. Celles-ci, de trés bonne qualité, ont
été nourries avec les céréales produites sur
place. Vente également de produits du terroir :
confitures, farine, divers vins, miel, terrines de
canard ou de pintade, persilles de poulet, que-
nelles, gésiers ou plats traiteur, le tout dans les
bocau|x a I'ancienne... Un paradis pour les gour-
mets !

LA CHEVRERIE D'ARTEMIS &

Le Coteau des Cotes - RIAUCOURT
©0325013506

www.chevreriedartemis.fr

Ouvert du mardi au samedi de 16h45 a 18h30.
Entrée : 3,50 € pour tous. Avec dégustation,
adulte : 6 €, enfant : 4,50 £.

Le troupeau est constitué principalement de
chévres alpines et quelques saanens. lis tra-
vaillent en circuits courts avec vente directe
a la fromagerie, un dépdt dans un magasin de
producteurs et un stand dans les halles du mar-
ché de Chaumont. lls font partie de I'association
Richesses du Terroir, proposant divers produits
des petits producteurs de larégion. Le printemps
est la période la plus propice pour visiter lexploi-
tation, avec tout un tas d'activités a découvrir.
Assistez a la traite et approchez les chévres. Une
dégustation s'impose, en fin de visite.

FERME DU BOCAGE %¢ €€

15, rue de la Haye

RIVES DERVOISES

©0325042328

www.lafermedubocage.fr

Réservation conseillée

Cette ancienne ferme a pans de bois est éga-
lement, depuis les années 1990, a la fois une
auberge, proposant aussi a la vente de déli-
cieux produits et un %ite de séjour. Ici, on aime
le canard, aussi bien le temps de 'élevage que
cuising sous toutes ses formes par le patron qui
en parle avec passion. Les spécialités de la mai-
son étourdissent les papilles dés 'assiette de
dégustation. Une bonne adresse pour un séjour
en famille ou entre amis. Pour vos célébrations,
possibilité d’apporter votre champagne avec
etiquette réglementaire sans droit de bouchon !

LE RUCHER
DU GRAND-JARDIN e

Rue Basse

SIGNEVILLE

©0325012239

Ouvert toute I'année sur réservation.

Rythmé par les floraisons successives au prin-
temps et en été, le travail de Mauricette Anesa
et son mari, autour de leurs 300 ruches per-
met la création de produits divins. Vous pouvez
également assister a la fabrication artisanale
de bougies a la cire d'abeille. Dans son ate-
lier se cotoient des outils du siecle dernier et
les derniéres sophistications d’un laboratoire
moderne. Vous allez découvrir une multitude de
variétés savoureuses : miel de tilleul, de ronce,
de forét...



MARNE

FERME DU CHATEL &

Ferme du Chatel

AULNAY-LAITRE

©0326729591

www.fermeduchatel.com

Ouvert le vendredi de 14h30 a 18h ; le samedi de
10h @ 12h et de 14h  18h. Ouvert toute 'année
sauf la premiére quinzaine de janvier.

En Champagne, il y a le champagne mais aussi
des produits fermiers, des volailles, du miel, des
escargots... enfin bref, de quoi assouvir tous les
estomacs en mal de produits du terroir, les vrais.
A la ferme du Chatel appartenant a la famille
Scieur, vous pourrez faire vos emplettes, parta-
ger vos victuailles lors de banquets organisés
et apprendre a cuisiner lors d'ateliers 3 thémes.

CHAMPAGNE WARIS
LARMANDIER ¢

608, rempart du Nord - AVIZE

©0326577905
www.champagne-waris-larmandier.com

Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 a 12h et de
14h a 18h. Visite des caves et visite de I'atelier,
sur rendez-vous.

A cette adresse se conjuguent deux talents, le
champagne et 'artisanat d'art. Depuis 4 généra-
tions, le travail de la vigne et du vin se pratique,
et Marie-Héléne Waris, peintre céramiste, com-
pléte Iactivité et ne tarit pas d'explications sur
son art. Viticultrice a Avize la journée et artiste,
elle aime la vie en couleurs et fait partager sa
passion. L'accueil a la propriét¢, dans un cadre
fleuri et chaleureux, donne & découvrir les cu-
vées de la maison a 'image de l'artiste.

LA FERME GOURMANDE &

58, avenue du Docteur-Justin-Jolly
LA CHAUSSEE-SUR-MARNE
©0326729822
Ouvert mercredi, samedi et dimanche de 15h @
18h. Fermeture en janvier et février. Restauration
sur réservation.
La ferme gourmande, c’est d’abord un élevage
de chevres que vous pourrez visiter gratuite-
ment, y compris en assistant a la traite, et vous
Eourrez méme y donner le biby aux chevreaux !
ympa, non ? Lieu atypique a 'ambiance fami-
liale, Tendroit dispose également dune salle
de restaurant rustique. Cest un lieu a la fois
de découverte et de détente dans une typique
ferme champenoise. Vous trouverez également
une boutique qui met en valeur les produits du
terroir : miel, jambon des Ardennes, cidre, crous-
tillants & la viande de chevreau...

CLOS SAINT-VINCENT e

Aliée Clos du Mesnil
LE MESNIL-SUR-OGER
Le clos Saint-Vincent est un jardin aromatique
3ui vous emmene a la découverte des secrets
e leffervescent breuvage champenais et de
ses ardmes. Cette balade au milieu des galipes
vous présente les trois cépages champenois :
pinot nair, pinot meunier et chardonnay, 3 tra-
vers trois stade : a jeunesse, la maturité et la
plénitude. Des ardmes de synthése figés dans
des céramiques par des parfumeurs viennent
Farfalre cette étonnante visite sensorielle. Dans
a seconde partie du parc, un beau point de vue
avec tables et mange-debout permet de profiter
du panorama.

CHAMPAGNE JULIEN CHOPIN ¢

1, rue Gaston Poittevin - MONTHELON
©0310153641
champagnejulienchopin.com
Ouvert du lundi au samedi de 9h a 11h30 et de
13ha 16h30. Les week-ends et jours fériés sur
rendez-vous.
Voila qui tranche en Champagne ! Coup de ceeur
assure pour cette Maison atypique. Située dans
les coteaux sud d’Epernay et fondée en 1947,
Emmanuel et Marion Chopin y développent au-
jourd'hui une belle activité cenotouristique.
Niché dans les coteaux sud d’Epernay, le vignoble
de 6 hectares, est travaillé en viiculture rai-
sonnée et produit 8 champagnes classifiées en
2 éammes baptisées les « Uriginelles » et les
«(lassiques ».
Assez rare pour étre souligné, la Maison produit
4 Ratafia champenois : 1 en meunier, 1 en pinot
noir, 1 en chardonnay et 1 en meunier solera. Un
site web dédié « ratafiachampenois.com » sous le
grand parrainage d'Arnaud Lallement, grand chef
cuisinier a la téte du restaurant gastronomique
« ['Assiette Champenoise », triplement étoile au
guide Michelin est d'ailleurs en train de vair le jour.
Le Domaine organise également Les Samedis dé-
couvertes qui vous offrent la possibilité de vous
initier a des accords mets/vins et des cocktails a
base de Ratafia champenois.
Adécouvrir galement, leur concept « Ma Vigne » qui
vous offre la possibilité de louer des pieds de vigne
Bendant 1 an pour en découvrir tous les secrets.
h coffret contenant un certificat, un diplome, des
newsletters, 1 repas au champagne et votre cham-
pagne vous sera remis au cours de [expérience.
My Chopin Box, quant a elle, vous permet de rece-
voir tous les 2 mois une offre unique, ludique et
_éda%ogique (2 bouteilles de champagne/Rata-
ia, 1Tivret explicatif, 1 accessoire cadeau, des jn-
vitations et des offres privileges en exclusivité).
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MARNE

RANCH DU MOULIN

ST MARTIN &

23, rue du Moulin-Saint-Martin - MONTMIRAIL
©0645167159
www.ranchdumoulinstmartin.fr

Haute saison ouvert du mercredi au samedi de
14ha 18h. Entrée : 4,50 €.

Venez découvrir le milieu agricole et la nature
dans un cadre western. Le parcours aménagé
permet d'observer la vie de nombreux animaux
de la ferme et autres comme les lamas et les
oiseaux exotiques. Elle est aussi ludique grace
a ses nombreux jeux d'adresse et de motricité,
mini-golf et diverses activités régulierement
proposées apres avoir assisté au nourrissage
des animaux. Entre orpaillage, art navajo,
attrape-réves, initiation au lasso, fabrication de
mangeoires, jeu US Marshall.

LE SENTIER DU VIGNERON &

1, place Garitan - MUTIGNY @ 06 84 98 50 54
www.mutigny-en-champagne.com

Visite guidée sur réservation a partir de 20 € par
personne 5 € pour les 12-18 ans, gratuit pour les
moins de 12 ans).

Le sentier du vigneron de Mutigny vous em-
méne en balade a travers les vignes. Admirez
les paysages chamFenois du haut de Muti nP,
a 240 m daltitude, le village le plus élevé de fa
Montagne de Reims. La visite guidée est faite
avec amour et connaissance parfaite du terroir
local. Ce parcours Iudigue et pédagogique au
gré dune boucle de 2,2 km est jalonné de 12
stations thématiques qui relatent le travail de
la vigne, le climat, Iappellation champagne...
La balade denviron 1h30 se termine par une
dégustation de champagne et un déjeuner au
cceur des vignes.

CHEVRERIE

DE NESLE-LA-REPOSTE €

Route de Nesle-la-Reposte - NESLE-LA-REPOSTE
©0615217962
www.chevreriedeneslelareposte.fr
Basse saison ouvert le dimanche 14h30 a 18h30.
Haute saison mercredi et week-end de 14h30 a
18h30. Sur réservation.
Souvent, on cherche pour les enfants de quoi don-
ner le change aux visites de musées. Les fermes
édagogiques sont alors les bienvenues. Ici, vous
aites double profit car une centaine de chevres
captiveront les plus petits tandis que les grands
pourront se régaler des produits de la ferme : fro-
mages de toutes sortes, du frais, du cendré, du
mi-sec... Des gaufres sont aussi en vente pour
prendre le goditer sur place, ainsi que des tartines
salées. La chévrerie est accessible a tous.

L'ESCARGOTIERE
CHAMPENOISE

19, rue du Docteur-Choquart

PLEURS

© 0326426508

Horaires valables de mi-mars a fin décembre,
hors période sur rendez-vous uniquement.

Lionel Lizon est héliciculteur clest-a-dire qu'il
éléve des escargots en plein air et les trans-
forme ! Il s'agit d'un élevage de gros-gris, quiil
prépare et cuisine de différentes fagons. Il pro-
pose une belle gamme de produits : des escar-
gots au court-bouillon, des escargots en coquille
ala bourguignonne, des escargots pour Iaperitif
en bocaux et aussi en surgelés. Pour ceux qui
veulent les préparer ou ceux qui veulent uni-
quement les consommer... Il y en a pour tout le
monde !

L’ARTICHAUT &

24, rue de Mars - REIMS @© 06 65 74 05 99

Ouvert du mardi au vendredi de 9h a 13h et de
15h30 a 19h et le samedi de 8h a 13h et de 15h30
a 19h.

Primeurs et maraichers depuis 4 générations,
Anne-Line Ladam et Patrice Richard, meilleur ou-
vrier de France, perpétuent la tradition familiale
dans leur jolie boutique du quartier des Halles
et partagent avec leurs clients le godt des fruits
et légumes de qualité. Leurs étals colorés dé-
bordent de beaux produits de saison cultivés en
pleine terre, des variétés de tomates anciennes,
des fraises en direct des champs, des champi-
gnons sauvages, mais aussi des jus de fruits frais
et des fruits secs, parfaits pour un en-cas ou des
apéritifs healthy. En plus d'un panier bien gami,
vous repartirez avec de bons conseils et de nou-
velles idées de recettes, de quoi avoir la banane !

SENSES BREWING ¢

49, rue Gosset

REIMS

sensesbrewing.com

Brasser les sens, cest le maitre mot de Domi-
nique et Yves Lebceuf ! Dans leur micro bras-
serie artisanale et familiale Senses Brewing, ils
entendent hien faire mousser la culture brassi-
cole rémoise pour éveiller vos sens. Brasseur
et cenologue ont su allier leur savoir-faire pour
créer des biéres multisensorielles aux saveurs
étonnantes, de la rafraichissante Concombre
libre finement salée a la réconfortante Sum-
mer Pie, aux arémes de tarte aux quetsches en
[Fassant par Berlin avec la Berliner Classique ou
okgol.. on s'offre un beau voyage au pays des
sens !



MARNE

CHAMPAGNE DEGENNE

DAMIEN ¢

24, rue de Chétillon

SACY

©0326497592

Le domaine Eosséde 6,80 hectares plantés
de trois vignobles champenois produisant une
belle gamme de champagnes fruités et équili-
brés (éw ont conquis le cceur (et surtout le pa-
lais) des connaisseurs. Entre autres, la Cuvée
SBéuale 2007, composée de 30% de pinot noir,
30% dePinot meunier et 40% de chardonnay, est
un vin fruité, en effet, aux notes intéressantes
de fleurs séchées. Le Brut Extra - pinot noir et
pinot meunier a Rarts égales - estun vin robuste
et néanmoins élégant, qui se laissera boire en
apéritif ou en début de repas.

LE VERGER DE L'ARLY ¢
6, rue des Vignes - SAUDOY @ 03 26 80 60 29
www.vergerdelarly.fr/
Le magasin de vente est ouvert tous les jours
sauf dimanche et jours fériés de 9h a 12h et de
14ha 18h.
Une effervescence naturelle : ce qui est bien
normal au pays du champagjne ! Les fruits sont
la spécialite de Véronique et Jean-Christophe Le-
glantier et ils profitent de leur richesse pour en
extraire le meilleur. Depuis 25 ans, les pommes
de leurs vergers participent a 'approvisionne-
ment de la coopérative du coin (Agrial), mais,
bien malins, ils en gardent tou{ours une petite
partie de coté pour fabriquer le cidre de Brie
champenoise, mélange des pommes de Iexploi-
tation et d'anciennes variétés collectées aux
alentours. Le cidre est pur jus et non pasteurisé,
la prise de mousse se faisant de fagon naturelle
et traditionnelle. Les levures c’ui consomment
une partie du sucre résiduel provoguent, a
larrivée, une effervescence agreable. D'autres
nectars complétent la gamme de leur cru : le
jus de pommes (équilibré en sucre et en acidité,
pasteurisé et sans aucun conservateur), les
«bulles de pomme » (jus de Fommes pétillant
comme son nom l'indique, filtré puis gazéifié
a laide d'adjonction de gaz carbonique), le
pomineau (ou mistel maison, léquivalent du
Eommea_u en Normandie, une liqueur apéritive a
ase de jus de pommes et d'eau-de-vie de cidre,
vieillie en fit de chéne). Vous ne pensiez pas
trouver du cidre en Champagne et pourtant...
celui-ci mérite une halte entre deux bulles de
raisin.
Le plus : en octobre, il est possible de venir
cuelllir ses pommes en libre-service au verger.
[déal a faire en famille, les enfants seront ravis !
N'hésitez pas a regarder les dates et horaires
des cueillettes sur [e site Internet.

LA FERME DE TILLOY &

31, route Nationale

TILLOY-ET-BELLAY

© 0326660631

www.lafermedetilloy.com

Ouvert le mercredi et le samedi de 10h a 12h; le
vendredi de 15h a 19h. €t sur rendez-vous.

A 20 km a lest de Chalons-en-Champagne se
situe la ferme de Tilloy. Ouverte a la poFgcuIture,
elle accueille également un atelier de transfor-
mation des canards gras. Désormais on fait
donc tout sur place : élevag]e en plein air, gavage
traditionnel en parc sur paille, transformation et
commercialisation dans la boutique de la ferme.
Vous pourrez acheter les morceaux de choix
du canard, du magret au confit en passant par
laiguillette, et hien sdr, le parfait foie gras, mi-
cuit, en semi-conserve ou en foie gras. Et bien
d'autres surprises a la boutique.

LAIT BRASSEUR -
L'ORGEMBULLE ¢

2, impasse Félix Eboué - TINQUEUX

© 0660026258

www.lait-brasseur.com

Ouvert mardi et vendredi de 10h a 13h; mercredi
et jeudi de 10h a 13h et de 15h a 19h; samedi de
10ha 19h.

Du fromage et de la biére 100 % bio, voila qui
va faire des heureux ! Cest Margaux Renard et
Antoine Crehin qui sont a l'origine de cette belle
rencontre entre laiterie et brasserie artisanale.
Leur boutique propose yaourts brassés, beurre
de baratte, fromages frais aux herbes et épices,
carré champenois et fromage a raclette qu'on ac-
compagne bien sir d'une bouteille d'Orgembulle.
Intemporelle blonde, fraiche Blanchette ou Roubi-
gnole ambrée, rien de tel qu'une bonne mousse !

CHEVRES D'ARGONNE &

16, rue du Chemin de Chélons
VILLERS-EN-ARGONNE

© 0674697898

Ouvert le lundi, le mercredi, le jeudi et le samedi
de 10ha 11h30 et de 17h a 18h30.

Sophie Laluc vous accueille dans sa ferme. Son
cheptel se compose d'une centaine de chévres,
des Saanen qui donnent un lait doux et des
Alpines dont le lait est plus typé et prés de 70
brebis. La journée débute aux aurores avec la
traite, avant de passer a la fabrication dans son
laboratoire : fromages frais et affinés, tomme,
crottin, bdches mais aussi yaourts et faisselle...
clest a en devenir totalement cheévre ! Sophie
propose aussi du Saucisson sec, merguez, sau-
cisses, chorizo, paté en crolte... de chevre et de
la viande d’agneau et de chevreau en saison.
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MEURTHE-ET-MOSELLE

LA FERME DE PASCALE &3

Rue des Jardins

AGINCOURT

© 0606773815

Familles uniquement haute saison du lundi au
samedi de 14h a 18h sur réservation.

Venez visiter la bergerie. Occasion d'échanger
avec Pascale sur le fonctionnement de la ferme.
Puis retour a la ferme et dégustation de steaks
hachés. Diplémée de médiation animale, elle
permet aussi de travailler la motricité en pre-
nant le pain pour le donner au cheval, de jeter
de la salade aux poules, de mettre du pain dans
le seau d'eau des canards et des oies. Ramas-
sage des ceufs des poules et des cailles. Cares-
ser les lapins. Faire un tour de magie avec la
poule. Course de lapins. Grand H’eu sur le theme
de la basse-cour. Divers ateliers créatifs et
ludiques.

PRODUITS DU TERROIR &

26, rue Remer

AUDUN-LE-ROMAN

©0382216008

Sivous étes dans les parages, ne manquez pas
d'aller faire une visite de I'exploitation située au
centre de la commune de Audun-le-Roman, sur
réservation, avec des dégustations pendant
ou au terme de celles-ci. Jean-Pierre Thierry
sest spécialisé dans I¢levage. Il propose des
agneaux entiers ou demis et pour les barbecues,
des saucisses, merguez, brochettes... ainsi que
du saucisson sec. La spécialité de la maison, ce
sont les Marinettes, des saucisses d'agneau aux
petits légumes. Une belle opportunité de décou-
vrir et consommer ces produlits de nos terroirs !

DOMAINE DE LA LINOTTE @

90, rue Victor-Hugo - BRULEY @ 06 89 53 61 90
www.domainedelalinotte.fr

Ouvert toute I'année. Prévenir de sa visite.
Journées découvertes (2 week-ends par mois sur
réservation).

Depuis 1996, Marc Laroppe et son épouse Gé-
raldine exploitent 2,2 ha de vignes, apres que
Monsieur ait replanté des pieds dans son village
natal. Le cep se divise ainsi a 80 cm du sol enV,
garantissant une meilleure exposition au soleil
et une protection a 'humidité plus efficace. Le
domaine produit les cépages gamay, pinot noir
et auxerrois. Médaillé dés ses premiéres ré-
coltes, Marc Laroppe groduit aujourd’hui chaque
année en moyenne 18 000 bouteilles, qu'il com-
mercialise en direct. Géraldine gére également
les chambres d’hétes installées dans l'exploi-
tation.

DOMAINE REGINA ¢

350, rue de la République - BRULEY

© 0383644952

www.domaineregina.com

Du lundi au jeudi de 13h30 a 18h30; le vendredi
et le samedi de 10h a 12h et de 13h30 a 18h30.
Ou sur rendez-vous.

Ré%uliérement récompensé, ce domaine du
Toulois est a lnitiative d'lsabelle et Jean-Michel
Mangeot, qui ont commencé leur activité de viti-
culture en 1997. Aujourd’hui, Isabelle Mangeot
poursuit I'aventure et transmet cette passion en
proposant 13 cuvées différentes, et pas moins
de 120 000 bouteilles produites chaque annge.
Les cépages qui constituent I'appellation sont
l'auxerrois qui donne des vins blancs aroma-
tiques et sans acidité, le gamay, cépage rustique
qui apporte fruité et vivacité, et le pinot noir qui
apporte richesse, rondeur et finesse au vin.

JACQUES MASSON
VITICULTEUR ¢

39, rue Saint Vincent - BULLIGNY

© 0383625701

viti.masson.jacques.free.fr

Ouvert tous les jours. De préférence sur rendez-
vous.

Voila neuf générations que la famille Masson
travaille la vigne dans le Toulois. Le domaine,
de 2,45 ha, jouit d'un bel ensoleillement grace
a son orientation au sud-est. Jacques Masson
se fera un plaisir de vous faire découvrir sa
production. Derniéres nouveautés : le vin blanc
vieillien fit de chéne, trés fruité avec son aréme
de noisettes grillées ; et le vin rouge, élevé Iui
aussi en fat de chéne, d'oti son goUt finement
tannique. Un large panel deaux-de-vie est éga-
lement proposé.

FERME DARTOY &

2a, Grande-Rue .
BURTHECOURT-AUX-CHENES

©0383468539

Haute saison du lundi au samedi de 14h30 a
16h30. Entrée: 9 €.

Venez découvrir la ferme de polyculture-éle-
vage, une certaine de bovins dont 40 vaches
laitieres et 40 hectares de céréales, de San-
drine et Hervé. Vous apprendrez tout sur leur
métier et les animaux le temps d'un aprés-midi.
Vaches, veaux, lapins, poules, I'ane et les chats
font le bonheur de tous. Ramassage des ceufs,
participation au nourrissage, traite les vaches
sans oublier les gros calins aux lapins. Les FGI‘-
sonnes fragilisées sont privilégiées. Accueil en
groupes, individuel, jeunes, moins jeunes, en
situation de handicap. Un godter maison cléture
la visite.



MEURTHE-ET-MOSELLE

BRASSERIE FRANKFURTER
BRAUHAUS ¢

2, rue Gabriel-Bour

CHAMPIGNEULLES

©0383395000
https://www.frankfurter-brauhaus.de

Visite gratuite sur rendez-vous.

La légende veut que saint Arnoul, évéque de
Metz, devint le saint patron des brasseurs
en accomplissant le miracle de multiplication
de la cervoise pour les hommes assoiftés char-
gés du transfert de ses reliques. Et cest dans le
caveau Saint-Arnoul que débute et se termine
a visite de cette brasserie : salle de brassage,
de fermentation, chaine dembouteillage, sans
oublier la dégustation. Elle a ét¢ rachetee par
un brasseur allemand en aodt 2007 mais a pu
poursuivre son activité.

LES FLEURS ANGLAISES &

34, rue du chéne

EULMONT

©0383229729

www.lesfleursanglaises.fr

Cette chambre d’hdte de 35 m? est congue avec
des matérieux respectueux de 'environnement
(chanvre, bais et chaux], dans une maison de
vigneron du XVII* entourée par un jardin bio.
Couleur pivoine, la décoration est originale et
iogquse, avec une vue sur le jardin et, au loin,
a silhouette des Vosges. Des cosmétiques bio
sont mis a la disposition des hotes, et il est
possible de profiter, sur réservation, de la table
d'hote végétarienne et bio. Et le plus, cette
ferme propose également des stages de jardi-
nage tout a fait passionnant !

APICULTEUR DE FAULX s

24, route de Malleloy

FAULX

© 0383492656

Vente sur place (contacter par téléphone] ou sur

le marché de Nancy.

Quand on est 38 fois médaillé au concours

sénéral de IAgriculture, on ne peut que pro-
uire du miel de grande qualité. Ici, les ruches

sont transhumées de nuit, ce qui est un gage de

régularité et de qualité. Chez les Houpert on est

tout simplement passionné. Pour vous mettre

I'eau a la bouche : miels crémeus, toutes fleurs,

acacia, tilleul, montagne et sapin... et méme

pains dépice au miel fabriqués sur demande, Et

aussi une multitude de recettes salées/sucrées

comportent du miel. Découvrez leurs produits

sur place ou sur le marché de Nancy.

LES FRUITS DU PAYS &

3, rue du Bexot - FAULX @ 03 83 40 83 91
masson-producteurs.jimdo.com

Ouvert du mardi au vendredi de 14h a 18h30; le
samedi de 10h a 12h et de 14h a 18h. Possibilité
de visiter le verger.

Producteurs de fruits sur les coteaux du village,
Nicolas Masson vous propose de découvrir
plus d'une quinzaine de variétés de pommes,
plusieurs de poires et suivant les saisons des
cerises, fraises, péches, abricots, mirabelles ou
quetsches. Un magasin permet de ramener chez
soi de beaux fruits, des légumes, mais aussi des
jus de fruits pour faire Te plein de vitamines
ainsi que du miel, des confitures, des huiles...
Il est également possible de visiter le verger
sur demande. Enfin d'autres bons produits de
la ferme peuvent étre achetés : ceufs, poulets,
pintades...

MIEL DE J. HOUPERT &

24, rue de Malleloy

FAULX

©0383492656

Dans la période de récolte, cest-a-dire en été,
on peut visiter les ruches et voir comment se
passe I'extraction. Mais l'endroit est aussi pro-
pice a I'achat de miel d'une excellente qualité. En
effet, les miels de cette exploitation sont régu-
lierement primés au concours général de Paris.
Qu'il soit de fleurs d'acacia, de tilleul ou de sapin,
le miel est crémeux et se déguste a toutes les
sauces. Les producteurs, passionnés, ont une
activité par ailleurs. Il vaut donc mieux appeler
avant de venir les voir. Le miel a ici ses lettres
de noblesse.

AUBERGE DE LA MIRABELLE -

CHEZ LEON %¢ €

6, rue de Nancy - FERRIERES

©03832662 14

www.auberge-mirabelle.eu

Ouvert tous les jours le midi ; le samedi midi et

soir. Menus de 13 a 36 €. Terrasse.

On sert ici une cuisine traditionnelle et locale :

tous les produits utilisés (ou presque] pro-

viennent de la ferme ou des exploitations

alentour. Le cadre ravira les %ourmets uisque

I'auberge dispose de trois salles et de deux ter-

rasses. Au menu : opéra de foie gras et joue de
orc confite au vin rouge, sablé au parmesan,
ricassée de volaille crémée aux champignons,

Fom_mes persillées, et en dessert, dacquoise a
a pistache et au chocolat au lait. Une cuisine

gourmande et généreuse.
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MEURTHE-ET-MOSELLE

FERME DE LA CROISETTE &

3, rue de 'Embornement

HOUSSEVILLE

©0383253155

www.fermedelacroisette.fr

Sur réservation.

Silaferme de la Croisette s'est fait une spécialité

de la production de foie gras, elle propose égale-

ment des stages de transformation du canard

§ras, sur place, dans le laboratoire de la ferme.
ous apprendrez ainsi dans une ambiance

conviviale a concocter un canard entier et pour-

rez emporter a la fin de la journée une douzaine

de bocaux : du foie gras, mais aussi du confit,

des rillettes, des gésiers, de la graisse... La jour-

née comprend le repas, I'atelier, un canard avec

un foie, pour un prix total de 145 € par personne.

Pensez a réserver !

FERME DE LORO &

1, Hameau de Loro

LOROMONTZEY

© 06093016 26

www.loro.fr

Cest une promenade facile au départ du centre
de Loromontzey, qui vous invite a la découverte
du patrimoine bati et paysager de la commune
et ses alentours. Ainsi, votre visite débute par
léglise du village. Si tous ses éléments ne sont
pas dorigine, les baptistéres et certaines pieces
du mobilier datent, eux, de sa création. Ensuite,
direction le hameau et la ferme de Loro ; vous
serez surpris d'apprendre que les premiers
écrits concernant cette derniere remontent a
I'an 1306 ! Le moulin de Loro marquera enfin
votre derniére étape, avant de revenir a bon
port.

MAISON LORRAINE

DE LA POLYCULTURE &

94, Grande-Rue

LUCEY

©038363852L

www.maisondelapolyculture.fr

Adulte : 1,50 €. Visite guidée [sur rendez-vous).
La maison présente Iévolution des techniques
agricoles en Pays Toulois du XVIII* siecle a 1814,
celle de la culture et savoir-faire du chanvre et
de la vigne. Pour y apprendre tout sur le vin par
les objets exposés tels que pressoirs, alambics
et autres ustensiles, vous y verrez aussi de
nombreux instruments brassicoles, car Lucey
fait également partie de la Route de la biére. La
maison cultive du safran : la safranire est donc
incluse dans la visite !

LE SENTIER VITICOLE =

LUCEY

Ouvert toute 'année. Tous les jours. Gratuit.

Envie de vous plonger dans la tradition viticole
de la région ? Empruntez ce sentier de 2,5 km
a travers les vignes. Le départ se fait au centre
du village et vous évoque l'histoire de la vigne
en Lorraine, les différents cépages utilisés et
les travaux viticoles, au fil des saisons. Une jolie
balade dans les coteaux plein sud et une excel-
lente immersion dans le travail viticole et la pas-
sion de ce quifait un bon vin. Gageons que cette
longue et belle balade vous aura ouvert I'appétit
et vous donnera envie ensuite, de déguster les
bons petits plats de la région.

RUCHERS DE LORRAINE &

21, rue de la Salle - NANCY
©0383321833
www.ruchersdelorraine.com
Ecoute téléphonique ouverte du mardi au samedi
de 9h30 d 12h et de 14h30 d 19h [boutique en
ligne].
Guy Steininger nous accueille dans son com-
merce dédié aux produits de la ruche. Les miels
sont de Lorraine Fmemion spéciale au délicieux
miel de sapin issu du massif des Vosges), ou
bien importés d’Espagne ou de Nouvelle-Zé-
lande. Guy est capable de nous parler de chaque
produit, de ses Fropriétés et vertus. Bien sdr il
y a aussi du pollen, de la gelée royale, du pro-
Eolls, ainsi que des produits cosmetiques, des
onbons au miel et des équipements apicoles
destinés aux spécialistes. Tous ces articles sont
disponibles sur la boutique en ligne.

LES BRASSEURS

DE LORRAINE ¢

3, rue du Bois-le-Prétre - PONT-A-MOUSSON

© 0383800264

www.brasseurs-lorraine.com

Mardi-samedi 10h-12h et 14h-18h. Visite quidée
vendredi d 17h, 2 € pour les 10-17 ans (gratuit
-10ans), adultes 5 €.

Créés en 2003, les Brasseurs de Lorraine sont
I'un des garants de la tradition brassicole de la
région. Avec sa large gamme de bigres, lentre-
prise est la plus grande brasserie artisanale
de Lorraine, ou 'on forme également les futurs
brasseurs. La qualité de ses produits 100 % na-
turels est reconnue par le label Origine France
Garantie et a reFu de nombreuses récom-
Eenses. II'est édga ement possible de visiter la

rasserie et de deguster les produits.



MEURTHE-ET-MOSELLE

LA MAISON
DE LA MIRABELLE &3 »

16, rue du Capitaine-Durand
ROZELIEURES
©0383723226
www.maisondelamirabelle.com
Horaires variables selon les saisons.
Dans la famille Grallet, on est distillateur de pére
en fils depuis déja 1895. Cest donc en toute
logique que la Maison de la mirabelle, située
par un heureux hasard en plein cceur de la Lor-
raine, a vu le jour ici. La famille Grallet, du haut
de ses Lwe'lque 25 hectares de mirabelliers, est
aujourd’hui ce qu'on pourrait appeler 'ambas-
sadeur du fameux petit fruit jaune et du terroir
lorrain en la matiére. Ici, on apprend tout sur la
mirabelle avec un parcours découverte, des pro-
jections et un magnifique son et lumiére dans la
distillerie mettant'a 'honneur ce joli fruit jaune-
orangé dans une toute nouvelle’scénographie.
En un mot, sur la fabrication de I'eau-de-vie de
mirabelle, du plantage de Iarbre a la distillation
de I'alcool, rien n'aura plus de secret pour vous.
Vous pourrez échanger vos impressions avec
les autres visiteurs lors des séances de dégus-
tation aussi conviviales que savoureuses. Vous
pourrez alors décider le produit qui convient le
mieux a vos papilles et vous le procurer a la jolie
boutique. Un passage obligé en fin de visite !
Vous saurez qu'on y trouve des nectars fort ori-
inaux, comme par exemple ce fameux whisky
orrain ! Etony trouve méme du parfum ! Eh oui,
vous ne le saviez peut-Etre pas, mais les sen-
teurs du petit fruit Haune sont tellement riches
et Frécieuses quelles ont inspiré Anne-Marie
Grallet et l'ont,poussé a créer le parfum Mira-
belle Unique... Etonnant, non ? Tant de richesses
pour un si petit fruit...

LA PORCINIERE &

?ter, rue du Parc de Lorraine

SEICHEPREY

©0383231519

www.laporciniere.com

Ouvert le vendredi de 9h a 12h et de 14ha 19h; le

samedi de 9h a 12h.

Eleveurs de porcs dans la localité, Marie-France

et Luc Philippe se sont spécialisés dans la vente

de viande de porc et charcuterie. Avec une pro-

duction de 150 truies et entre 1 500 porcelets

et porcs, 'activité demande une présence quoti-

dienne et un travail intense. Les porcs sont ven-

dus en gros, demi-gros et au détail. Chaque ven-

dredi et samedi matin, la boutique ne désemplit

Eas. On y achete fidelement fromages de téte,
oudins, andouillettes, demi-porcs découpeés,
rillades. .. et porcelets destinés aux méchouis.
n beau concentré de talents du terroir lorrain !

DOMAINE DE L’AMBROISIE ¢

45, impasse Victor Hugo

TouL

©0383632902

www.bienvenuesaveurs54.fr

Du lundi au vendredi de 14h a 18h30. Le samedi:
9h-12h et 14h-18h30.

Thomas Colson et Rémy Welter travaillent la
vigne sur prés de 9 hectares, avec un équili-
brage progressif entre le gamay, le pinot noir et
I'auxerrois. Ce domaine compte en ses rangs 4
hectares de vergers bio, car ici les maitres mots
sont la qualité et l'authenticité. Parallélement
ces deux compéres, ont créé, a Toul, en plein
ceeur de ville, dans les anciennes caves Cordier
(négociant installé sur le port de Toul}, un nou-
veau lieu de vinification et de commercialisation
plein de charme, que vous pourrez visiter a loisir
et vous initier a la dégustation.

FERME-AUBERGE
SAINTE-MATHILDE % €€

9, rue de la Pale

TUCQUEGNIEUX

©0382212904

Réservation impérative. CB non acceptée. Accueil
des groupes [en semaine midi et soir). Vente &
emporter. ]
Bienvenue chez Marie-Madeleine et Etienne
Finot ! Des exploitants agricoles passionnés qui
ont le sens de I’hosFitaIité | Fiers de leur exploi-
tation agricole bio, ils y produisent des céréales
et des fruits, et y élevent des volailles, lapins en
plein air, et porcs sur paille. La ferme-auberge
organise régulierement des soirées a themes.
Rendez-vous sur leur site Internet pour la liste
compléte et les dates précises des soirées gour-
mandes et a themes.

FERME PEDAGOGIQUE

SAINTE-CATHERINE &

Route de Rosieres - VELLE-SUR-MOSELLE

© 0688244964

www.ferme-sainte-catherine.fr

Ouvert du lundi au samedi de 9h30 a 17h. Visite

libre : 8 €, erelfant : 6 €. Famille : 25 €. Visite

quidée : 10 €.

Venez en famille découvrir les animaux et la vie a

la ferme. A laide de panneaux et fiches pédago-

giques disposés sur le parcours, vous observerez

vaches et veaux, moutons, poules sur prairie pro-

duisant des ceufs Label Rouge, lapins, chevaux

en retraite, anes et moutons. Ils proposent éga-

lement des ateliers en fonction de 'age des en-

fants, pour particulier, groupes, scolaires. Ayant
our théme, le sens de évell, ou la fabrication de
arine. Vous pourrez aussi monter sur un tracteur.
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MEUSE

MAISON DU MIEL ET DES

ABEILLES DU VAL DUNOIS &

Rue d'Argonne - AINCREVILLE @ 03 29 80 64 22
www.maison-du-miel.fr

Haute saison ouvert week-end de 14h a 17h.
Visite libre : 1,50 €. Visite guidée adulte : 5 €.
Enfant: 2,50 €.

Des apiculteurs passionnés vous font découvrir
le monde merveilleux de la ruche au travers d'un
parcours ludique. Attention, seule une période
de l'année permet d'ouvrir une ruche sans
mettre la colonie en péril afin de vous présenter
l'ensemble des opérations de la récolte du miel.
ExEositions commentées. Projection de film.
Fabrication d'une bougie. Dégustation de miel.
A la boutique vous trouverez tous les produits
dérivés de la ruche, confiseries, produits cos-
métiques et bien-étre.

MAISON DES TRUFFES

ET DE LA TRUFFICULTURE &

Rue du 1* Septembre 1944
BONCOURT-SUR-MEUSE
©0329916854
www.maisondestruffes.com
Horaires variables selon les saisons.

Situé dans une ancienne ferme, la Maison des
truffes vous propose un parcours initiatique
dans l'univers de la truffe. Eur 450 m?, une ex-
position et un film présentent les secrets de ce
champignon souterrain recherché par les plus
fins gastronomes, sans oublier la dégustation
qui compéte la visite. Des démonstrations culi-
naires et des ateliers de cuisine sont réguliére-
ment organisés, sur demande pour les groupes.
Une boutique offre un vaste choix de produits
élaborés a base de truffe.

LA FERME DU NORD &

11, rue du Calvaire

BROUENNES

© 0329806900

Ouvert toute I'année de 14h a 19h, fermé
dimanche et lundi.

Sivous étes de passage dans le nord du dépar-
tement, vous ne regretterez pas un arrét a la
ferme de Brouennes a la rencontre de Jean-
Marc Petit. Producteur de foie gras, celui-ci
vous accueillera au sein de sa petite ferme ou
vous découvrirez son environnement de travail
ainsi que ses charcuterie et spécialités du ter-
roir. Foie gras, fromage de téte, boudin noir de
canard au foie gras, boudins blancs et autres
produits... que vous pourrez acheter a la ferme
ou occasionnellement retrouver sur le marché
de Verdun selon la saison.

MIEL DRONET &

77, rue des Capucins

COMMERCY

©0329910519

Ouvert tous les jours de 8h a 20h. Visite gratuite,

vente et dégustation sur place.

Lexploitation apicole de la famille Dronet com-

Blrend cing cents ruches, toutes situées en
euse. Elles permettent de produire du miel

d'acacia, de tilleul, de sapin, de la gelée royale,

du nougat, du pain d'épices ainsi que du propo-

lis et de la cire. Tous les produits apicoles sont

conditionnés a Commercy et restituent toutes

leurs propriétés naturelles. Le passionnant tra-

vail de I'apiculteur et celui de ses abeilles se dé-

couvrent lors d'une visite gratuite du domaine.

Vente sur place des miels ainsi que des produits

dérivés.

FERME AUBERGE

DE SOIRY %¢ €<

INOR

©0329803193

Réservation conseillée.

Dans cette ferme, on éléve des cerfs, des lapins
et des sangliers, qui se retrouvent dailleurs au
menu. Lendroit est aussi bien connu des ama-
teurs de randonnées en 4x4 et en quad, car les
maitres des lieux les accueillent sur leur do-
maine de 180 hectares de sentiers boueux et de
zones de franchissement. Sur les 20 kilometres
de pistes, les 4x4 sont obligatoires. Ce site est
ouvert depuis plus de dix ans. Il est possible de
bivouaquer sur place (200 Flaces] ou de dormir
a la ferme. On vous conseille toutefois de réser-
ver avant.

OBSERVATOIRE DE L'ETANG

DE LACHAUSSEE 5

LACHAUSSEE

Accés libre toute I'année.

La Réserve naturelle régionale de Lachaussée
est un site privilégié pour la nidification, I'hiver-
nage et les haltes migratoires des oiseaux.
Depuis I'observatoire vous verrez au printemps
dans les roseliéres, butor étoilé ou blongios
nain. Le busard des roseaux et busards Saint-
Martin ou cendré. Les ballets nuptiaux des
grébes huppés ou a cou noir, héron, grande
aigrette. De la digue on apercoit fuligules moril-
lons et milouins, sarcelles d’hiver, canards col-
verts et foulques macroules.



MEUSE

ENCLOS DU LAMA &2

Grande-Rue

MARVILLE

Accés libre. En saison.

En vous dirigeant vers la sortie du village par la
Grande-Rue, vous aurez la surprise de découvrir
sur votre droite, une fois la maison du cheva-
lier Michel dépassée, des lamas vivant paisi-
blement dans un enclos pourvu dune petite
cabane. Marc a d’abord eu gerge, un lama male,
puis est venue Léa. Puis est née Clochette et
voila une autre une petite femelle. Comme les
autres camélidés, il se caractérise par un long
cou blanc, un museau arrondi, de grands yeux
etun pelage épais. Sur le mur, un panneau expli-
catif vous les présente.

LA CLE DES CHAMPS &

1, chemin lle-de-France
MELIGNY-LE-PETIT
©0329905004
www.confituresdelacledeschamps.com
Mieux vaut appeler avant.
La clé des champs est une ferme pédagogique
qui remet & 'honneur les baies, ces savoureux
Eetlts concentrés de vitamines sur plusieurs
ectares : groseilles, prunelles, néfles, poi-
rettes, baies de sureau... Une fois récoltés, les
petits fruits, fleurs et plantes constituent les
Ingrédients principaux de délicieux produits.
A toutes les saisons, des visites découvertes
thématiques sont proposées aux familles ou
groupes autour la ferme et son environnement
ou 'elaboration de confitures avec une balade
dans les vergers et un pot de précieux nectar
sucré en cadeau.

BRASSERIE DE CHARMOIS £

MOUZAY

© 0609900500

www.bierecharmoy.com

Vente sur place le samedi (9h-12h). En

semaine appeler avant. Visite guidée le week-end

sur réservation [avril @ oct.).

L'ancien chateau de Charmois a ét¢ entierement
rénové par une famille passionnée de vieilles
pierres. Le fils, Alain Bonnefoy, y a établi sa
microbrasserie depuis plus d'une décennie. Il
y crée ainsi sa biere, la Charmogi, considérée
comme la petite sceur de la be %e trappiste
d’Orval. A découvrir : une biére blonde, une
ambrée non filtrée fermentée avec une garde
longue, ainsi qu'une biere de mars, en hommage
aux anciens procédés qui liaient agriculture et
brasserie. Elles sont élaborées a partir de blé en
grains crus produit sur I'exploitation et de malt.

FERME DE LA VALLEE ¢

15, rue des Eperchies - RARECOURT

©07 86503601

WWWw.rarecourtoise.com

Le vendredi de 18h a 20h. Groupes : 75 £ + godter
fermier (1,50 €/pers). Individuel : gratuit, sauf le

golf (2 €/pers.)

A la fois microbrasserie, meunerie et confiture-
rie artisanale, la Ferme de la Vallée vous invite
a découvrir quelques réalisations en matiere
d’agro-écologie, écoconstruction et production
dénergie renouvelable. Ici authenticité, passion
et pédagogie semblent entrer dans la compo-
sition de chaque produit. Visite du domaine et
des équipements, ateliers, séances de dégus-
tation de biéres fermiéres et de confitures a
I'ancienne, mini-golf brassicole et parcours
champétre. Boutique. Individuels et groupes.
Ferme pédagogique agréée.

DOMAINE DE LA GOULOTTE

6, rue de 'Eglise X
SAINT-MAURICE-SOUS-LES-COTES
©0329893831

domainedelagoulotte.fr

Ouvert tous les jours de 8h a 18h.

A 30 kilomeétres de Verdun et a proximité de
Billy-sous-les Cétes, le Domaine de La Goulotte,
producteur de vins de pays de la Meuse, est
ouvert tous les jours sur rendez-vous. La cave
se visite é%alement sur demande. Sur place,
découvrez du blanc, rouge, gris, du blanc de
blanc confectionné selon les méthodes tradi-
tionnelles, vieilli un an dans des bouteilles sur
lattes, et du rosé. Pour vos apéritifs et digestifs,
eau-de-vie a la mirabelle de Lorraine ou a la
poire Williams, creme aux fruits et lirette ravi-
ront vos palais, ainsi que celui de vos invités.

PARC ANIMALIER &

13, rue des Dormaux - THIERVILLE-SUR-MEUSE
©0329860990

Fermé de novembre a mars. Ouvert mercredi

de 14h30 a 16h45, dimanche de 10h30 a 17h.
Gratuit.

Il est géré par I'Association de 'AMSEAA, qui
s'occupe principalement des jardins botaniques
et zoologiques, ainsi une de la préservation des
réserves naturelles. Faites le tour des enclos
accolés a un hangar, pour voir les animaux de
la ferme. Cochons, moutons, lapins, oies, cogs,
anes, vaches, dindons et poules. Ateliers péga-
gogiques pour les groupes sur le theme des
animaux, entretien, toilettage, distribution de
nourriture, ramassage des ceufs et des végé-
taux jardins aromatiques, fleurs. Des balades en
caléche sont proposées de temps a autre. Aire
de jeux.
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MEUSE

FERME DE LA HARDONNERIE &

Route d’Avaucourt - VAUQUOIS

©0974191532

https://lahardonnerie.fr

Haute saison week-end de 10h a 18h. Adulte :
4,50€. Enfantde4d12ans: 3 €.

Ferme refuge et éducative, elle recueille les ani-
maux abandonnés, issus dlevage intensifs ou
de sites d'abattage illégaux Four leur offrir un
nouveau foyer sur son site a la biodiversité pré-
servée. Dans ce havre de paix, vous découvrirez
les conditions de vie des animaux délevage
au travers de lhistoire de chacun des petits
pensionnaires de la ferme. Lapins, cochons,
moutons, chevres, poules... Tout apprendre
sur le comportement des animaux, le respect
de leur bien-étre et faire un Fas de plus vers
une consommation responsable. Jeu d'aventure
en famille.

CHEVRERIE DES 3 CABRIS

8, rue de la Vannerie

VAUX-LES-PALAMEIX

©0329891048

Visite guidée le samedi sur réservation.

Depuis 2010, Elise et Marc élévent une cinquan-

taine de chévres. Tous les jours aprés la traite,

ils transforment le lait pour obtenir diverses

sortes de fromages proposés a la vente sur

Elace : bliches, pyramides, fromage frais, petits
ouchons épicés, tomme et méme des yaourts

doux et |égers aromatisés a la vanille, 3 la noix

ou aux fruits rouges. En plus, la visite de la che-

vrerie est gratuite ! Retrouvez également leurs

Eroduns aux drives fermiers de Bar-le-Duc, de
aint-Diziers, ainsi que dans les boutiques de

petits producteurs de Saint-Mihiel et de Verdun.

LES JARDINS DE LORRAINE

32,ruedela Mi\rabelle .
VIGNEULLES-LES-HATTONCHATEL
©0329893224
www.jardin-de-lorraine.com
Horaires variables selon les saisons
Créée en 1969, Jardin de Lorraine est une coo-
gérative fruitiere située sur les cotes de Meuse.
es vergers sétendent sur une zone de 60 km
et cette entreprise collective réunit une
soixantaine d'arboriculteurs. Leurs activités se
divisent en trois grands secteurs : la vente de
fruits (mirabelles de Lorraine, quetsches, ce-
rises griottes], I'élaboration d'eaux-de-vie AOC a
partir de leurs trois fruits principaux et réalisées
grace a une distillation artisanale et enfin des
[Jroduits dérivés pour les gourmands. Le plus :
es nombreuses animations.

VERGER CONSERVATOIRE

DE LORRAINE &3

VIGNEULLES-LES-HATTONCHATEL
©0329895818

Visites guidées I'été, de 1h a 3h. A partir de 5 €
I'entrée

Au_pied des Cotes de Meuse, répertoire de
137 souches de Frunes et de mirabelles. La
visite du verger (l'été, lorsque les arbres sont
en fruits. Floraison mars-avril] est Foccasion
unique de découvrir les missions du site {sau-
vegarde et soutien de ['arboriculture) ainsi
que le patrimoine culturel et technique lorrain
lié 3 la prune. Formations techniques, vente de
fruits et d'arbres, entre autres mirabelles de
Nancy-Metz, prunes de Prince ou de Bonzée,
quetsches et reines-claudes.

FERME DU COLOMBIER &

10, rue du Mont

VILLOTTE-SUR-AIRE

©0329750019

www.ferme-du-colombier.fr

Ouvert du mardi au samedi de 10h a 12h et de
13h30a 18h.

«Tout est bon dans le cochon ! » et ici on tient a
le prouver. Pour la partie ferme, voila une exploi-
tation qui est spécialisée dans tlevage et la
transformation de porc ainsi (1ue dans la culture
de céréales. Depuis 2011, exploitation Sest
agrandie et accueille en moyenne 900 EJOI'CS
et 100 truies gestantes. Apres avoir été élevés
et nourris avec la farine issue de ['exploitation
céréaliere de la ferme, c'est une farandole de
produits charcutiers frais et transformés qui est
proposée a la vente au magasin rillettes, patés,
saucissons, plats cuisinés...

LA FERME DE WOIMBEY &

Chemin des Vignerons - WOIMBEY

© 0670430123

www.|afermedewoimbey.com

Ouvert mercredi, week-end et jours fériés de 10h
a 12h et de 14h a 17h30 sans réservation. Adulte :
5€. Enfant: 7 €.

Baladez-vous librement sur les 4 hectares de
la ferme. Passez par la grange, la voliere, le
verger, le Fetit bais, Iaire’ de jeux. La besace
délivrée a lentrée aux enfants, guide et fournit
les éléments nécessaires pour participer aux
activités situées sur quatre espaces distincts.
Soyez tout de méme attentif. Chaque escalier,
passerelle, parcours dénivelé du petit bois, bas-
sin, clotures, le fait d'entrer dans les enclos des
animaux, sont autant de dangers, les enfants de
tous ages ne doivent jamais étre laissés seuls
sur les parcours ou les animations.



MOSELLE

DOMAINE BUZEA

GEORGES-CONSTANTIN ¥

10, rue Raymond-Mondon - ANCY-DORNOT
©0387309898

www.domaine-buzea.fr

Ouverture sur rendez-vous. Téléphoner de préfé-
rence aprés 18h. Accueil de groupe, possibilité de
déqustations.

Démarrez votre découverte par le frizzant dété,
un vin étonnant et original, et vous compren-
drez que ce viticulteur travaille avec audace et
savoir-faire. Ce jeune producteur sympathique
dont les vignes ont plus d'un siécle, exploite un
domaine de 8,5 hectares étendu a Ancy-sur-Mo-
selle, Dornot et Novéant. N'hésitez pas a vous
y rendre le temps d'une visite ou d'une dégus-
tation. Dans tous les cas, I'ensemble des vins
proposés sont frais, et surprenants !

RUCHER DES TROIS
FRONTIERES &

106 C, route de Belmach

APACH

©0382832251

www.rucher3frontieres.eu

Sur rendez-vous uniquement. Achat en ligne toute
I'année.

Le Rucher des Trois Frontiéres comblera tous les
gourmands en proposant une gamme compléte de
produits issus de I'apiculture. La production seffec-
tue par transhumance (déplacement des ruches)
pour vous offrir une gamme variée de miels (de
chataigner, de sapin, de fleurs etc.). D'autres pro-
duits issus du travail des abeilles, tels ﬂue le pain
d@pices, les bonbons, le pollen frais, et le vinaigre
vous sont également proposés. Sans oublier lexcel-
lente gelée royale francaise labellisée.

FERME DU KLEINWALD

BREIDENBACH

© 0387965881

www.gite-ferme-kleinwald.fr

Ouvert tous les jours. Vente d la ferme sur rendez-
vous, les joindre par téléphone.

Situé au ceeur du parc naturel des Vosges du
Nord, la ferme du Kleinwald est un lieu idéal
pour se retrouver en pleine nature. Et si cela fait
du bien aux personnes, cela fait également du
bien aux animaux. Les propriétaires prennent
soin de leurs animaux afin de proposer des pro-
duits frais et de qualité. Vous pourrez ainsi vous
procurer de la viande de beeuf et de cochon, des
volailles et des ceufs, la ferme produit égale-
ment des céréales afin de nourrir directement
ses animaux. Et si vous souhaitez séjourner sur
place, la ferme dispose d’un gite avec spa.

FERME PEDAGOGIQUE
DE LA COLLINE BLEUE &

7, rue Principale

DENTING

©0387792289

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 13h
et de 14h a 17h. Sur réservation.

Dans cette exploitations de vaches Salers et
céréalieres, venez nourrir les adorables chévres
naines et les juments tres dociles, toujours a
Iaffit d'un bout de pain. La salle chauftée per-
met de profiter de jeux de synthése avec petits
outillages manuels. Sur le theme de la vache au
veau, des poussins, poules et lapins. Du blé aux
pates alimentaires, du blé a la pate a modeler
et du mais a la pate a porcelaine. Ainsi que les
légumes du potager. Suivi d'un golter. Aire de
pique-nique.

LA FERME DU GRAND PRE &

LORRY-MARDIGNY

©0641731797

www.lafermedugrandpre.fr

Ouvert le vendredi et le samedi de 9h a 12h. Au
marché de Metz cathédrale, le samedi a partir

de 8h.

Amélie et Guillaume créent une exploitation de
4 hectares dont 3 hectares sont destinés aux
bétes. En plein air, toute I'année quel que soit le
temps, les bétes sont 3 000 de janvier a juillet
et égartlr d'aolit jusqu'aux fétes on monte a
4 500 volailles afin de répondre a la demande.
Chapons, pintades Label, poulardes de lait, Fou-
lets, vous seront proposés a des tarifs de [€le-
veur aux consommateurs, en circuit court. Un
seul abattage par semaine, dont un tiers part a
la découpe. Une ferme éthique qui fait du bien au
paysage local !
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GRAND EST

MOSELLE

PIERRETTE PORTEN &

26, rue principale

MANDEREN

©0382838555

www.fermeporten.sitew.fr

Depuis 1993, la famille Porten éleve des canards
et des volailles dans le village de Manderen. Ici,
les canetons arrivent entre les mois de juin et
d'octobre, pour un gavage jusqu'a la fin du mois
d'avril. lls sont éleves dans le respect de la tra-
dition, en plein air, sur parcours herbeux avant
détre gaves. La transformation est réalisée sur
place. Vous pourrez ainsi acheter des conserves
de foie gras, de pétés, rillettes, confits.. du sau-
cisson de canard, des magrets, de la viande de
canard (magret, cuisses, aiguillettes) et des
volailles prétes a cuire.

LE DOMAINE DES HATTES ¢

65, rue de la République

MARANGE-SILVANGE

©0387357290

www.domainedeshattes.com

Ouvert le dimanche de 10h @ 18h. Uniquement sur
rendez-vous. Dégustation et visite gratuite.

Le Domaine des Hattes sétend sur 1,5 ha et
propose 5 cépages. Le vignoble bénéficie de
conditions qui favorisent un microclimat pro-
E|ce au développement des vignes. La famille
Huillier passionnée, est heureuse d'accueil-
lir les amateurs de vins locaux. Elle vous fera
découvrir le domaine et vous racontera I'his-
toire de ce vignoble qui regorge d'anecdotes.
Leur devise : « produire un vin de qualité plutot
qu'une %rande quantité de bouteilles ». Selon le
cépage, les vins accompagneront apéritifs, pois-
sons, viandes, desserts... Alors hate de tester ?

EPICERIE FERME BEL AIR &

10, rue Ladoucette

METZ

@©0788673579

www.fermebelair.fr

Ouvert du mardi au samedi de 9h a 13h et de 14h
a 18h. Boutique en ligne.

Dans la famille Guillaume, 10 générations d'agri-
culteurs se sont succédé. La Terre est au centre
de la vie de cette famille passionnée par son mé-
tier. C'est cet amour et la volonté de transmettre
quiles a convaincus de se tourner vers une agri-
culture biologique respectueuse de 'environne-
ment. Vous retrouverez au marché couvert leurs
différents produits : toute une gamme d’huiles
vierges (colza, chanvre, cameline, courge...),
des légumes secs et graines, des pates artisa-
nales, des farines de céréales anciennes... Le
tout en libre-service, sans emballage.

VINCENT NEVEUX &

Hameau de Aumont

NORROY-LE-VENEUR

© 0387512538

Basse saison : ouvert du mercredi au vendredi de
16h @ 18h. Haute saison : du mercredi au vendredi
de 16ha 19h.

Amoureux de la terre et des bons produits, il
veille a s'inscrire dans une logique d’agricul-
ture locale et responsable. Par le biais dune
culture traditionnelle, il utilise moins de trai-
tement chimique et contribue ainsi a un plus
grand respect de l'environnement. Cest sain et
savoureux ! Les petites imperfections indiquent
un mode de traitement naturel, sans produits
chimiques. Au total, c'est pas mains de quatre
hectares d'arbres fruitiers et de culture marai-
chére en plein champ ! Egalement confitures et
jus de fruits maison.

RANCH DES BISONS &

3, ferme du Grand Niedeck - PETIT-REDERCHING
©06727950 16

http://ranchdesbisons.com

Haute saison ouvert tous les jours de 14h a 15h
etde 17h a 18h. Adulte : 6 €. Enfant de 4 a 12
ans:5€.

Ambiance Far West garantie avec de véritables
bisons d’Amérique du Nord au cceur du Pays de
Bitche sur une centaine d’hectares. Visites sous
forme de safari organisées en haute saison pour
les familles, et toute 'année pour les groupes
sur réservation. Une fois dans le camion, vous
aurez limpression de partir a la conquéte de
I'Ouest, en observant cet impressionnant mam-
mifére dans un milieu naturel. Possibilité¢ de
séjourner sur place en gites ou en lodges. Atelier
de transformation, spécialités de viandes, patés
et terrines de bisons, en vente a la boutique.

CHATEAU DE VAUX-VIGNOBLE
AOC =

4, place Saint Rémi

VAUX

© 0387602064

chateaudevaux.com

Voici le seul vignoble mosellan bénéficiant d'un
«chateau». Labellisé AGC depuis 2010, Marie-
Geneviéve et Norbert Molozay créent des cu-
vées a fortes identités. Sur les coteaux de Vaux,
Jussy et Lessy, leur muller-thurgau aux arémes
floraux et leur auxerrois au nez d'agrumes
donnent a a leurs vins un caracteére particulier.
Différentes cuvées a déguster : les Gryphées,
les Boserés, les Hautes Bassiéres et le généreux
SeFtentrion ainsi que les cuvées Maddalena et
Pylae.
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VOSGES

BERGERIE DE STRAITURE &

683, Hervafaing

BAN-SUR-MEURTHE-CLEFCY

©0329503154

www.bergerie-straiture.fr

Sur rendez-vous.

La bergerie se trouve dans la vallée de Strai-
ture, entre le col de Surceneux et de Fraize.
Créée en 1999 pour exploiter les friches de
trois communes et entretenir le paysage, cette
bergerie en bois s'intégre parfaitement dans le
panorama vosgien. Olivier, eleveur, et Véronique,
artisan-paysan, s'occupent de 200 brebis et
proposent des animations tout public. Vous
pourrez étre au premier rang lors de la période
d'agnelage, un cours d'initiation au dressage
des chiens pourra vous étre proposé et encore
bien d’autres animations a voir. Moment authen-
tique garanti.

FERME-AUBERGE LA SCIE

GOGUETTE % <

Les Calois - FONTENOY-LE-CHATEAU
©0329362099

Haute saison : ouvert du jeudi au dimanche le
midi et le soir. Ouvert les week-ends sur réserva-
tion durant I'hiver.

Cest Gaélle Boban qui vous accueille dans sa
ferme-auberge La Scie Goguette. Dans cette
exploitation de 28 ha, elle eleve des volailles,
des cochons et des vaches de race vosgienne.
Elle récolte également tous les légumes que
vous dégusterez. La famille Boban vous propose
divers produits du terroir comme la tourte vos-
gienne, la quiche de la Goguette... Cest un vrai
rel;))as vosgien ([]im vous est proPose !l'est Eos-
sible de louer des anes pour faire d’agréables
promenades en famille.

FERME-AUBERGE
DE LA MEXEL % €€

66, chemin de la Mexel - GERARDMER

© 0329633936

Hors vacances scolaires : du jeudi au dimanche
midi. Pendant les vacances : ouvert du mardi au
dimanche midi.

I faut impérativement réserver sa table ! La
viande sera ainsi préparée tot le matin. Le beeuf
de race limousine est la spécialité de la maison.
Il est élevé a la ferme dans les paturages situés
a quelques centaines de métres de la ferme.
Aux fourneaux, c'est Brigitte qui vous prépare
des plats du terroir vosgien qui sentent bon la
cuisine de nos grand-meres. Dailleurs pour
pouvair profiter de ses délicieux mets, les pro-
rnétawes organisent des événements tout au
ong de I'année.

FERME DU PICHET &

1, rue Fort-Julien - NORROY

© 0633390084

www.fermedupichet.fr

Ouvert du lundi au samedi de 10h a 12h et de
14h30 a 17h. Matin : 8 €, enfant : 10 €. Aprés-
midi: 12 €, enfant : 15 €.

Posée sur une colline, cette exploitation agri-
cole produit lait, viande et culture céréaliére
en agriculture biologique. lls accueillent aussi
bien Tes familles que les groupes et proposent
de nombreux ateliers ludiques et pédagogique
sur le theme de la transformation. Que ce soit
le beurre, farine, jus de pomme, pate a modeler,
pain, fromage... Vous pouvez féter votre anniver-
saire avec des jeux sur le théme de la ferme, pis-
cine de paille, parcours en brouette, eeufs fous,
1’eu de I'ane ferré, ballons, musiques et gateau.
Is disposent de quelques chambres d’hotes.

FERME AUBERGE LES GRANDS
PRES %¢ €<

1, Les Grands Prés

PLAINFAING

©0329504166

Vacances : tous les jours 12h-15h et 19h-21h sauf

le lundi. Hors vacances : vendredi et week-end
12h-15h et 19h-21h.

Envie de déguster de délicieux produits fermiers
et locaux ? Vous étes a la bonne adresse. Cette
ferme auberge située a Plainfaing offre une vue
inoubliable sur la vallée des Vosges. Le repas
est réalisé avec les légumes du potager et les
viandes issues de lexploitation. Le fromage et
les petits fruits proviennent des fermes des
environs. Des soirées a théme sont organisées
tout au long de I'année en fonction des saisons.
Une belle adresse a découvrir !

LA CHENEVIERE %¢ €€

645, route de Semouse
PLOMBIERES-LES-BAINS
©0329300325
www.restaurant-la-cheneviere.com
Tous les jours de 12h a 13h30. Réservation
recommandée.
La Chéneviere est une ferme-auberge qui pro-
pose de bons produits de sa production. De‘)uis
plusieurs générations, la famille Cornu éléve
en effet des volailles, des veaux, des porcs et
cultive des fruits et légumes. La carte est élabo-
rée en fonction des spécialités du moment. Les
Broduits de la ferme sont proposés a la vente !
es propriétaires généreux, chaleureux et au-
thentiques, qui savent vous mettre a l'aise. Le
cadre est situé dans un écrin de verdure. Pour
ceux qui n'aiment pas les cartes qui font dix
pages, cet endroit est fait pour vous.



VOSGES

FERME CORNU %¢ <

91, route de Ruaux
PLOMBIERES-LES-BAINS
©0329660813
www.fermecornu.com

Sur rendez-vous uniquement.

Cette ancienne ferme, au toit de lave, située sur
le plateau surplombant Plombiéres vous pro-
pose a sa table d’hote de déguster du pain fabri-
qué sur place, des terrines maison, du fromage
et des tartes. Qutre I'hébergement et la restau-
ration, Annie et Claude Cornu vous ouvrent leurs
portes avec une grande gentillesse pour des
« (Casse-crolte-Accueil paysan ». Loccasion
de faire une agréable visite de leur ferme et de
savourer un délicieux godter. Et pour prolonger
I'expérience, pourquoi ne pas profiter du gite
pour passer quelques jours loin de tout ?

AUBERGE LES TEMPLIERS %¢ €€

14, chemin de Xugney

RUGNEY

©0329381424
www.auberge-les-templiers.com

Du mardi au dimanche

Dans un écrin de verdure, au cceur d'un domaine
céréalier de 167 hectares d'un seul tenant ou
I'on y cultive des céréales, de l'orge et du blé,
I'auberge a la ferme Les Templiers vous accueille
toute I'année dans une salle campagnarde avec
cheminée ou sur une terrasse de verdure om-
bragée par un noyer centenaire. Des menus du
terroir pour repas de groupes sont proposes sur
réservation uniquement. Loccasion de décou-
vrir eﬁalement le magnifique jardin, la chapelle
du XI* siécle, vestige dune ancienne com-
manderie des Templiers. Egalement chambres
d'hotes.

LA RUCHE VOSGIENNE &

3, rue du Chéteau

SANDAUCOURT

©0329945999

Ouvert du mardi au vendredi de 14h a 18h. Fermé

en janvier et les jours fériés. Visite de groupes sur
rendez-vous.

Venir découvrir la Ruche Vosgienne est une belle
activité a faire en famille. Vous pourrez ainsi y
voir les différentes installations apicoles : com-
prendre comment fonctionne les ruches, ou en-
core comment se fait 'extraction du miel. Vous
vous retrouverez face a une ruche vivante vitrée
comme si vous y étiez. Les enfants vont pouvoir
en prendre plein les yeux ! Des dégustations de
miel et de confiseries sont proposees. Enfin, les
gourmands seront ravis de repartir avec leurs
produits préférés %r,é\ce‘é la boutique. Un site a
venir voir sans modération.

FERME DES PRES EN BULLES &

8, chemin du Pré-Claudel - SAPOIS
©0372735012

www.pres-en-bulles.fr

Fermé de novembre @ mars. Ouvert tous les jours
de 9h a 20h. Randonnées sur réservation. Demi-
journée : 30 €.

Au cceur des ballons des Vosges a 750 métres
daltitude, venez découvrir la vie a la ferme. Entre
troupeau de vaches highlands, volailles et anes.
Marie et Deil vous proposent des balades avec
leurs anes de bat. Avant de partir il faudra les
brosser et les harnacher. Ecouter les instructions
sur les bonnes attitudes a adopter avec eux, et
suivre le circuit préconisé. Les plus aguerris pro-
fiteront d'une des trois formules de randonnée
sur plusieurs jours. En itinérance avec héberge-
ment, en bivouac ou en étoile. Séjour a la ferme.
Panier pique-nique sur réservation.

FERME AUBERGE
LES PRENZIERES %¢ <

2470, route de I'Envers des Graviers
SAULXURES-SUR-MOSELOTTE
©0329248041
Ouvert le week-end. Ouverture les samedis et
dimanches, sur réservation, de mai d fin octobre.
Le restaurant de la ferme est situé sur les
hauteurs de Saulxures-sur-Moselotte, dans
un cadre authentique, propice a la détente. La
Igra'nde salle chaleureuse offre une vue privi-
egiée sur la montagne. Vous pourrez déguster
des produits du terroir et les spécialités régio-
nales. Le menu marcaire vous Fermettra de
déguster du beeuf ou du veau, selon la saison.
Avant deffartir, vous pourrez acheter quelques
Eroduits e la ferme : yaourts, lait, fromages...
ne belle découverte !

CHEVRERIE DE PEUTE
GOUTTE &

12, chemin de Peute-Goutte

VENTRON

© 0676856877

Haute saison ouvert du lundi au samedi de 16h a

18h, dimanche de 10h a 11h30.

Cest dans ce paisible village montagnard vos-
ien que Florence a installé sa chevrerie. Elle se
era un plaisir de vous faire découvrir le monde

des chevres, en assistant d’abord a la traite,

puis a la fabrication de ses fromages. Dés le
printemps, elle vous convie a venir voir les ado-
rables petits cabris, a ne surtout pas manquer.

Elle répondra a toutes vos questions autour

d'une sympathique dégustation de ses déclinai-

sons de fromages frais, tommes... Ne repartez
pas les mains vides.
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AISNE

LA CHEVRERIE DE BRUYERES &

Fort de Bruyéres - BRUYERES-ET-MONTBERAULT
© 0622086180

www.lachevreriedebruyeres.fr

De mars a octobre : pendant les vacances, visite
quidée tlj sauf le lundi. Hors vacances, les same-
dis et dimanches.

D'emblée, ce qui frappe, cest Iécrin dans lequel
se situe la chévrerie pédagogique : un fort datant
de 1878. Passé le porche et aprés avoir franchi
des passages voltés, la chévrerie, toute de bois
vétue, vous attend. Béatrice vous accueille pour
une visite en deux volets. Le premier, théorique :
biologie, élevage, fabrication des fromages, le
second, Fratique : brossa$e, biberons des che-
vreaux (février et mars), foin pour les adultes,
traite. A noter : les chevreaux males ne finissent
pas a l'abattoir mais en éco-paturage. Aucun
doute, ici on aime les chévres !

AU MOUTON BLEU
DES VIVIERS &

1, rue du grand pont

CHAOURSE

©06819209 16

Ouvert tous les jours.

Le rendez-vous des gourmands et des amateurs

de produits faits maison. lci, Flace a la dégus-

tation de confitures artisanales de Thiérache.

Mais ce n'est pas tout ! Découvrez également :

ﬁelées, confits de fruits, légumes, sirops de
eurs, plantes aromatiques, vins, cidre. De quoi

repartir avec un panier bien garni ! On apprecie

tout particulierement l'originalité et la fantaisie

de certaines recettes. Mais surtout, que clest

bon et quel délicieux retour en enfance !

LES ATELIERS DE L’ABEILLE

Lieu-dit la Fontaine Du Bois

CHAVIGNON

© 0323216162

www.complexe-apicole.fr

Visite ludique en famille, a votre rythme, avec

audioguide d 1 €.

La découverte d'un monde étonnant. Ici, vous

saurez tout sur les abeilles, 'évolution du maté-

riel au fil des ages et évidemment sur la fabri-

cation du miel. Lexploitation dispose de plus

de 1 000 ruches. A travers des parois vitrées,

vous observerez le travail de la colonie. Un film

[Jjédag_ogique permet d'en apprendre davantage.
ne visite s?mpath|que en famille, les enfants

adorent. Enfin, la boutique Fropose de nom-

breux produits gourmands délicieux et d'autres,

sources de bien-étre.

LES CANARDISES

DES 3 VALLEES &

2, rue du Cahot - CONDE-EN-BRIE
©0323827496

www.canardises.fr

Ouvert du jeudi au samedi de 9h a 19h. Ouvert les
autres jours sur rendez-vous.

Depuis 1995 chez Fanny et Bertrand Fagot,
vous trouvez le canard sous toutes les formes :
en foie gras, en magret, confit, ou en plat cuisi-
né. Le tout préparé maison avec un savoir-faire
reconnu. La maison est d'ailleurs devenue une
référence sur le secteur. En boutique, une seule
envie tenaille : se mettre a table et godter tous
ces divins mets. A noter, chaque année (en juin
et décembre), le couple organise des rFortes
ouvertes et propose une visite unique de son
exploitation.

FOIE GRAS DE LONGPONT &

28, rue Carnot

FERE-EN-TARDENOIS

©0323822077

Ouvert du mardi au samedi de 8h30 a 12h30 et
de 15h a 19h30; le dimanche de 8h30 @ 12h30.
Sébastien Carré est éleveur et producteur spé-
cialisé dans la volaille haut de gamme (poulets
de races anciennes). Il a d'ailleurs été récom-
pensé d'une médaille d'or pour sa volaille fer-
miére. Lune de ses grandes spécialités reste
le foie gras pour lequel il a obtenu, en 2018, la
médaille d'or au Concours général agricole. Les
autres spécialités sont aussi délicieuses : paté
de campagne fermier, médaillons, cous farcis,
rillettes, saucisson de cheval (médaille dor
2019 3 Bordeaux]. Vous ne saurez ol donner de
la téte face a l'offre pléthorique de ses vitrines.

FERME DE LA FONTAINE ORION -

MAROILLES FERMIER &

Rue de Hurtebise - HAUTION @ 03 23 98 22 50
https://maroilles-claire-halleux.fr

Ouvert du lundi au vendredi de Sh a 12h et de 14h
d 18h;; le samedi de 9h a 12h. Fermé les jours
fériés.

Ici, Claire Halleux fabrique le maroilles fermier
dans la plus pure tradition : le lait cru utilisé
est celui des vaches qui paissent paisiblement
autour de la ferme, le fromage est préparé sur
place, puis affiné dans la cave vodtee aux murs
de bri(?ue cachée sous 'un des batiments. Son
maroilles «Mignon» a recu la Médaille d'Argent
au concours genéral agricole en 2019 : un gage
de qualité. Laissez-vous aussi tenter par ses
autres spécialités fromagéres, vous ne serez
pas décu.
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MAROILLES FAUQUET &

28, rue dela Croix

LE NOUVION-EN-THIERACHE

©0323983570

www.fauquet-maroilles.com

Ouvert le mercredi et le jeudi de 9h a 12h30 et de
13h a 15h30. Sauf jours fériés.

Un des plus célébres fromages de France est
fabriqué ici depuis 1925 : le fameux maroilles.
Cest en Thiérache que Paul Fauquet a créé la
fromaﬁgrje qui porte toujours son nom. Depuis,
la tradition sest perpétuée avec générosité
et authenticité. Vous trouverez également au
maFasm de la fromagerie : le vieux-ljlle, le Fla-
melon (la véritable tarte au maroilles), la créme
de maroilles (délicieuse !}, etc. Les amateurs de
fromages forts en godt seront ravis. Il ne nous
reste plus qu'a vous souhaiter une trés bonne
dégustation !

LA FERME DES CAPRICES
DE SIDONIE ¢

11, rue des Vaches - RONCHERES
©0675329169
www.lafermedescapricesdesidonie.fr

Ouvert mercredi et samedi seulement sur réserva-
tion.

Venez découvrir cette étonnante exploitation
agricole. Munissez-vous de bottes et de véte-
ments chauds, car aprés avoir visité la basse-
cour et avoir salué poules, lapins, canards,
cochons, chévres et tous les autres, on vous
propose la visite guidée dun élevage assez
atypique, constitué de myocastors. Les gérants
vous expliqueront tout sur cet animal fascinant,
leurs anatomie, origine, mode de vie, milieu,
nourriture : vous deviendrez incollable ! Com-
mandez les produits de la ferme.

CLOS DE LA FONTAINE HUGO :

CIDRES ET FOLIE DOUCE ¢

Hameau de Wichery - ROZ0Y-SUR-SERRE

© 0674848267

www.folie-douce-aperitif.fr

Toute 'année sur rendez vous. Ouvert du 1° mai
au 30 sept. le samedi (14h-18h). Visite de la
cidrerie et du verger.

Le cidre tout le monde connait mais quest-ce
donc que la Folie Douce ? Une substance qui per-
mettrait, comme son nom I‘indigue, de perdre pied
agréablement, puisqu'il s'agit d'un vin de fruits !
Ceux de Grégoire Leroux sont issus de la fermen-
tation naturelle dune dizaine de variétés de fruits.
Il propose aussi un autre produit, le cidre tradition-
nel de Thiérache, composé de variétés anciennes
de pommes. Passez donc voir ce passionné qui
vous fera découvrir les facettes de son métier.

LES ALPAGAS DE LA COUR

FARROUX &

2, chemin de la Gardieux - SOMMERON

© 0629660698

www.elevage-alpagas.com

Ouvert tous les jours de 14h d 19h. Adulte : 5 €.
Enfantde 3a 12ans: 3 €.

Ces compagnons curieux et affectueux sont
présents dans de nombreuses manifestations,
comme la foire aux fromages de La Capelle. Bri-
gitte vous accueille dans son élevage reconnu
pour la qualité de la laine. Une présentation
vidéo permet d'en apprendre plus. Possibilité de
les nourrir, de les voir dans les patures, de les
promener au licol. Séances de médiation ani-
male. Des anes et des chévres vous attendent
également. Assistez a la tonte des alpagas lors
des journées portes ouvertes.

FERME DE LA LICORNE &

2, route de Clairfontaine - SOMMERON

© 06156643 47

Ouvert du mercredi au dimanche de 14h a 18h.
Adulte : 5 €. Enfant de 5d 12 ans : 3 €. Visite
quidée sur réservation.

Venez visiter cet élevage familial de chévres
naines, toys, anglo-nubiennes et moutons
miniatures. Les lamas, les poneys miniatures,
les anes ou les chevaux sont également de la
partie dans un cadre de verdure de 3 hectares
et ses nombreux animaux dont certains en
liberté. Le contact entre les visiteurs et les ani-
maux esté)rivilé%ié dans le respect mutuel, bien
entendu. Bonne humeur assurée. Faites un tour
sur la page Facebook, vous verrez les premiéres
naissances de ces adorables petits chevreaux.
Sachez que vous pouvez aussi les acquérir. Aire
de pique-nique.

LA FERME SOUCHINET &

9, ue des Sources - VERNEUIL-SOUS-COUCY
©0674303284

www.lafermesouchinet.com

Haute saison ouvert tous les jours de 11h a 19h.
Adulte : 9€. Enfant : 750 €.

Une ferme avec un élevage d’autruches, mais
pas seulement puisqu'au fil de la promenade,
vous verrez aussi des zé&bus, poneys, yacks,
alpa%as et encore plein d'autres especes.
Le théme des activités change chaque mer-
credi. Coté loisirs, labyrinthe insolite avec jeux
d'adresse et de réflexion. Vous trouverez éga-
lement un parcours sensoriel ol I'on marche
pieds nus sur de la terre, des feuilles, galets... en
répondant a des questions. Vous pourrez aussi
falre un tour & poney sur un circuit en sous-bois.
Formule anniversaire avec ou sans parents.
Hébergement possible.
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LA FERME ET LES ECURIES

DE VERNAELDE &

165, rue du Boernhol

COUDEKERQUE-BRANCHE

©0328241541

Ouvert toute 'année. Permanence pour les
écuries : du lundi au vendredi de 8h30 a 11h30 et
de 13h30 d 17h.

La Ferme Vernaelde est une ancienne ferme fla-
mande installée surun terrain de 15 hectares de
nature juste en face du parc du Fort-Louis. Lac-
cés aux animaux est gratuit. Avec des enfants,
une visite a la ferme est toujours un succes. A
eux de retrouver les Foules, cogs, les oies, les
lapins, les cochons d'Inde, les anes, les chévres
ou les cochons... Approcher il est interdit de les
nourrir ! Le centre équestre accueille les enfants
apartir de 'age de 4 ans.

LA Z'ANE ATTITUDE &

Chemin de la Bauderie - FRELINGHIEN

© 06801058 26
www.lazaneattitude.jimdo.com

Haute saison ouvert mercredi de 15h30 a 18h,
samedi de 15h30 a 19h, dimanche de 15h a 19h.
Enfant: 5 €.

Cest a la fois une asinerie, un centre de décou-
verte de I'dne et un élevage. Ici, les animaux
sont en contact libre et attendent petits et
grands pour des séances de caresses, brossage
et calins. Placide et compréhensif, l'ane aurait
des propriétés thérapeutiques par sa seule
présence. Pour parfaire votre zanitude, faites
escale a la Tis'Anerie, un salon de thé avec coin
enfants dont la terrasse offre une vue sur la
campagne et le cheptel. Autre escale le Mag'Asin
avec ses cosmétiques au lait d'anesse, souve-
nirs, peluches, textile, livres. Salon de thé. Gite.

CENTRE EQUESTRE ET FERME

PEDAGOGIQUE &3

44 bis, rue Charles Leurette - GRAVELINES
©0328653900

www.ville-gravelines.fr

D'octobre a mars : 10h-20h. D'avril a septembre :
9h-21h.

Chevaux et poneys vous attendent, que vous
soyez débutant ou initié. Les équipes sont
sympathiques et ont clairement envie de faire
partager leur passion de l‘équitation. Stages,
Initiations, cours individuels ou en groupe, trot-
ting, manege... vous pourrez tout voir et tout
tester | Mais la particularité de ce site, c’est sa
petite ferme animaliére. Détente et amusement,
découverte de la nature et de 'univers du che-
val et de nombreuses autres activités seront au
rendez-vous.

LA MAISON DE MAYA &

19 bis, rue du Bois

LE FAVRIL

©0327772673

La maison de Maya, c’est avant tout de la vente
directe de produits maraichers et de miel. Sylvie
et Francois Di Nunzio sont de vrais écologjstes
engagés. Au point d’avoir construit eux-memes
leur maison avec des matériaux sains. Idem
pour leur production de fruits et légumes et de
miel : tout est naturel ! Les tomates, poivrons,
aubergines poussent en serre, les pommes de
terre, carottes en extérieur. Les abeilles bu-
tinent les plantes melliféres du jardin. Pas une
once de pesticide, ni dengrais chimiques et le
golt s'en ressent forcément.

LES VERGERS TELLIER

200, route de Valenciennes

LE QUESNOY

© 0327262906

www.lesvergerstellier.com

Ouvert du lundi au jeudi de 8h a 12h30 et de 14h
@ 19h; du vendredi au dimanche de 8h a 20h.
Situé aux portes de 'Avesnois, Les Vergers Tel-
lier allient savoir-faire traditionnel et spécialités
régionales. Cest une véritable institution dans
la région, pour les locaux comme pour les gens
de passage ! Producteurs de pommes, poires,
miel, jus de pomme, cidre et quercymdre (cidre
a la créme de mare), les propriétaires pro-
posent leur produits dans deux magasins qui
se trouvent au Quesnoy. Onfy trouve également
une gamme permanente de fruits et légumes de
saison, de quoi faire le plein de bonnes choses a
chaque passage !



NORD

FERME PEDAGOGIQUE MARCEL

DHENIN &

14, rue Eugene-Jacquet - LILLE @ 03 20 55 16 12
www.lille.fr

Hiver ; mar-ven 9h30-17h, w-end 10h-12h30/14h-
17h. €té : lun-ven 9h-18h30, w-end 9h-12h/14h-
18h30. Gratuit. Ateliers.

En plein cceur de la ville, se cache un petit coin
de nature aussi étonnant que charmant. La, les
familles pourront découvrir ou redécouvrir les
animaux et les plantes de la ferme et particiﬁer
a des ateliers conviviaux et ludiques sur des thé-
matiques nature et environnement. Cest aussi
ici que vous pourrez... louer une poule grace a
[opération « Prét d'poules ». ldéal pour avoir des
ceufs bio et pour se débarrasser naturellement de
ses déchets de table, mets trés prisés des galli-
naceés !

LA JARDINE HIER &

160 bis, rue de Bondues

MARCQ-EN-BAROEUL

©0618050329

Ouvert du mardi au samedi de 9h a 12h et de 14h

a 19h; le dimanche de 10h @ 12h.

La Jardine'Hier n'est pas une ferme maraichére

comme les autres. En plus de la vente directe

des produits de la ferme, de nombreuses ani-

mations sont proposées tout au long de 'année

Bar la jeune exploitante Magalie Sory-Cocqueel.
ans le magasin de la ferme, vous retrouverez

des produits de saison comme des ceufs, du

beurre, des fruits et des Iégumes, du miel et de

la confiture maison... mais aussi des fleurs et

plus de 100 variétés de cucurbitacées. Et Par—

fois des visites de la ferme sont organisées ! Un

rendez-vous incontournable !

FERME DES MOTTES ¢

330, rue de la Ferme des Mottes

MARQUILLIES

© 0695696277

Ouvert du mardi au vendredi de 17hd 19h; le

samedi de 9ha 13h.

Vous ne pouvez pas faire plus locales que les

bieres de la Ferme des Mottes, puisque ces

dernieres sont réalisées a partir de l'orge de l'ex-

Bloitation agricole ! D'ancien brasseur amateur,
ertrand Coustenoble est devenu un artisan-

brasseur de talent, qui prone un brassage 100 %

naturel. Blonde, brune, ambrée ou au safran, il

y en a pour tous les palais ! La Ferme propose

également des visites-ateliers trés conviviales

Four découvrir la culture de l'orge et S'initier a
a fabrication artisanale de la biére, le tout suivi

d'une dégustation évidemment !

LAPI CULTEUR &

93, rue de Cassel

NEUF-BERQUIN

©0328428308

www.lapi.fr

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h a
19h. Visite : 4€. Gratuit pour les moins de 4 ans.
Au cceur d'une ancienne ferme flamande, les
amateurs de petites douceurs pourront décou-
vrir un vaste choix de produits réalisés a partir
du patient travail des abeilles et de leurs api-
culteurs : miel d'acacia, gaufres fourrées, non-
nettes au miel et a la marmelade d'orange, mais
aussi hydromels et liqueurs... Les déclinaisons
des produits de la ruche sont nombreuses, qu'il
s'agisse des gourmandises ou de produits de
bien-étre : gelee ro?ale, huiles essentielles, pro-
polis ou bougies. Il est également possible de
profiter d'une visite au Musée des Abeilles.

LA FERME DES VANNEAUX &

326, rue Jean-Jaures

ROOST-WARENDIN

©0327800077

Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 a 12h30 et
de 13h15 a 16h30.

La Ferme des Vanneaux cultive sur ses parcelles
des fruits et des légumes en permaculture, le
tout dans le respect de 'environnement. Aprés
leur récolte, les fruits et les légumes sont pro-
posés a la vente, ainsi gue des produits frais et
transformés élaborés dans ['atelier traiteur si-
tué a Sin-le-Noble avec des produits de la ferme
Erinci alement. Craquez pour le jus de pommes

io, 100 % local ! La Ferme des Vanneaux, c'est
également une ferme qui aide a la réinsertion
sociale par I'emploi. Une belle entreprise soli-
daire et engagée !

L’ATELIER CONFITURE &

9, rue de Roubaix

TEMPLEUVE

©0320599562

www.atelier-confiture.com

Ouvert du lundi au samedi de 10h30 a 12h et de
16h30d 19h.

Péche, abricot, mares, fraise, framboise,
pomme, poire, oran%e, mangue, goyave... Il n'y
a pas un fruit que l'atelier ne transforme pas
en confiture (avec au minimum 70 % de fruits
s'il vous plait). Fabriquées dans les ateliers de
Lomme, elles sont vendues ici a Templeuves,
mais également dans diverses boutiques de la
région telles que Les Compagnons des Saisons
a Wambrechies. Duo, fondantes, aux fleurs...
vous n‘aurez que lembarras du choix. Latelier
vous propose egalement des cours de cuisine
en compagnie d'un chef patissier.
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LA FERME DE L’EVELL &

38, rue de la Mairie - CAMBRONNE-LES-RIBE-
COURT @ 06 14 58 09 35

www.fermedeleveil.com

Visites 1°" et 3¢ samedis du mois de 14h a 16h30.
Entrée : 5 € par personne, sur réservation.

Dans cette ferme d’élevage et de production de
volailles et de charolais, les enfants pourront
tout [‘été s'occuper des animaux, les nourrir,
les caliner mais aussi découvrir le potager, la
transformation de la toison des moutons, des
chévres et du poil de lapin angora, fabriquer
de la confiture et plein d'autres choses encore.
Il est possible de féter son anniversaire. Les
propriétaires proposent également des paniers
de fruits et légumes provenant de producteurs
locaux. Boutique de produits régionaux, confi-
tures, sirops, plats préparés, produits en laine
angora.

FERME DEBRAS &

12, Grande-Rue

ESQUENNOY

© 0344070604

Ouvert du lundi au mercredi, le vendredi et le
samedi de 7h30 a 20h ; le dimanche de 7h30 a
12h30.

Depuis des dizaines d'années, la famille Debras
éléve des chevres et fabrique de délicieux fro-
mages que l'on retrouve dans différents points
de vente de larégion. On peut aussi découvrir en
direct leurs délicieux fromages fermiers au lait
de chévre fabriqués directement sur I'exploita-
tion : frais, demi-secs, secs, cendrés, au poivre,
a léchalote... On trouve aussi les produits
d'autres agriculteurs : patés, miel et ceufs...
Sur place, Il sont toujours souriants et de bon
conseil, alors n'hésitez pas a passer remplir vos
paniers ici !

FERME DE BOURIQUETTE &

22, rue du Chéateau - JONQUIERES
©0623116316
Haute saison du mercredi au samedi de 14h a
18h. Basse saison mercredi et samedi 14h-18h.
Adulte: 5€. Enfant: 2,50 €.
Delphine et Jérdme vous accueillent dans leur
ferme de 35 hectares, pour une visite libre
de deux heures pleine de découvertes. Anes,
poneys, moutons, chévres, chevaux, cochons,
poules, oies, canards, lapins, pigeons, dindons,
emtades, lamas ainsi que la vache miniature.
ous pourrez les aider a nourrir certains de
leurs pensionnaires. lls organisent les anniver-
saires des enfants, la découverte des herbes
aromatiques et quelques quiz a la fois ludiques
et pédagogiques, mais également des balades
a poney. Pique-niquez sur place. Baladez-vous
dans la forét voisine.

LA FERME DU VAL DE NOYE &

2, rue du Pont-aux-Anes - PAILLART
©0344071130

www.lafermeduvaldenoye.com

Un distributeur automatique est d votre
disposition 7j/7 a la ferme. Rétisserie tous les
dimanches.

Oies, dindes, cogs, canards, pintades... Des
volailles élevées en plein air, en pleine Picardie
et surtout nourries au grain qui a poussé sur
lexploitation. Ghislaine Dagmey et Delphine
Cnudde conseilleront a ceux qui pensent tout
connaitre de la volaille une petite dinde rousse
des Ardennes. En boutique, on trouvera aussi
de nombreux plats cuisinés tels que la pintade
au cidre ou le coq au riesling. Les gourmets se
jetteront peut-étre sur les rotis de canard four-
rés aux cepes, figues ou foie gras. Bref, on ne se
lassera pas de manger de la volaille !

FERME DE LARRIS &

854, rue de Larris
PONCHON
© 0625406289
Haute saison ouvert du mardi au samedi de
10h30 a 16h. Adulte : 4 €. Enfant : 6 € avec un
sachet de nourriture.
Alexandra, éducatrice de jeunes enfants, vous
accueille a la ferme qu’elﬂe fait visiter ou vous
laisse libre. Elle propose des animations variées
adaptées a chaque age, des journées festives,
en lien avec la nature, I'environnement, les ani-
maux, les fruits et Iégumes de saison. Aide au
nourrissage. Chasses au trésor et aux ceufs, car-
naval, Halloween. Ainsi que des ateliers ludiques
comme la fabrication d'un moulin a vent, d'un
épouvantail, dun bonhomme gazon, d'une man-
geoire a oiseaux et tout cela a partir de matériel
e récupération. Séances de médiation animale.

LA FERME L’ARBRE
A POULE &

28, rue Mortefontaine

VILLERS-SAINT-PAUL

©06152943 14

www.larbreapoule.com

Un éco-lieu en permaculture. Cest une ferme
pédagogique oU acheter des fruits et légumes
en direct et qui partage sa passion de & evaFe,
du potager et du verger dans un cadre familial
et chaleureux. Patrick et Magalie proposent
des ateliers de soins aux animaux de la ferme
et de jardinage pour vous initier au maniement
des outils et vous apprendre a semer, planter
et récolter selon le principe de la permaculture.
Des animations sont régulierement organisées
pour les enfants le week-end, mais il faut réser-
ver longtemps a l'avance.



PAS-DE-CALAIS

FERME AUBERGE DU PRE
MOLAINE s

9, rue Lancino

ABLAIN-SAINT-NAZAIRE

©0321452001

Voici une adresse sympathique et chaleureuse
ou il fait bon séjourner. Alliant restauration, ré-
ception et chambres d’hotes, la Ferme-auberge
du Pré Molaine est une enseigne compléte.
Dans un cadre reposant, léquipe vous accueille
amicalement et vous propose de déguster les
fameux légumes issus de la production de la
ferme, ainsi que ses viandes de porc et de vo-
laille, vraiment savoureuses. Et comme on y est
si bien, pourquoi ne pas prolonger l'expérience
avec une chambre d'hdtes ?

LA FERME
AUX CHICONNETTES 3

23, rue d’Angouléme
ACHIET-LE-PETIT

©03212369 14
www.lafermeauxchiconnettes.com
Restauration. Animations.

Un écomusée spécialisé dans la culture de
lendive, a découvrir lorsquiil fait beau de préfé-
rence. Ce dernier plaira autant aux petits qu'aux
grands, par ses activités ludiques adaptées : dé-
gustations, promenade par étapes, godter, pré-
sentation de la ferme, découverte du laboratoire,
découverte du magasin, atelier de dessin... Il y
en a pour tous les ages. Vous ne verrez plus les
endives de laméme maniére apres votre visite a
la ferme. Boutique sur place et en ligne.

CHEVRERIE DU BOIS
DE NOULETTE &

44, rue de la Chapelle - AIX-NOULETTE
©0321181830

Ouvert le lundi, le jeudi et le vendredi de 9h a

12h; le mercredi et le samedi de 9h a 12h et de
15ha 18h.

A5 min de la Brasserie Saint-Germain, cette che-
vrerie artisanale propose quelques fromages
brossés comme la Tomette affinée et la Tome,
ainsi qu'une large gamme de fromages a pates
lactiques, a pates molles et a pates pressées.
Distinguée du label Saveur en Or, on retrouvera
tous leurs produits directement sur place dans
la Bouc'tique. Aux cotés des fromages figure dé-
sormais une gamme de produits cosmétiques
au lait des chevres de la ferme : savons, lait cor-
porel et méme lessive !

DOMAINE DE L'ABEILLAU &

14, rue du Pré

AIX-NOULETTE

©0321294274

www.abeillau.fr

Ouvert du mardi au samedi de 14h a 19h. Gratuit
pour les individuels.

Dans le cadre d'un jardin situé au cceur des
collines de [Artois, 'un apiculteur passionné
vous invite @ découvrir le monde merveilleux
des abeilles. En complément des explications
délivrées par cet apiculteur enthousiaste, une
exposition sur 'homme et I'abeille a travers les
apes vous est proposée. A travers une ruche
vitrée vous observerez le travail incessant des
ouvrieres et le role des males. A lissue de la
visite vous pourrez_bénéficier d'une dégusta-
tion de différents miels. Dans la boutique vous
retrouverez I'ensemble des produits de la ruche.

LA FERME DU WINT ¢

Rue du Wint

BRUNEMBERT

©0321323067

www.lafermeduwint.fr

Ouvert du lundi au jeudi de 9h a 12h et de 14h a
19h; le vendredi et le samedi de 9h a 19h.

Entre Lumbres, Licques et Desvres, au cceur
d’un terroir riche en saveurs, allez faire un saut
a la ferme du Wint. La famille Leduc y produit
moult produits de qualité, dont d'excellents
cidres, des jus de Fomme et divers fromages.
Tout y est issu de leur verger et de leur exploi-
tation laitiere et tout y est bio depuis 1998 ! Et
avis aux gourmets et gourmands, il est toujours
bon de savoir que la gelée de cidre est absolu-
ment divine sur des crépes... La ferme du Wint
fait partie des réseaux France Passion et Bien-
venue a la ferme.

FERME DE COURRIERES ¢

66, rue Jacquard

COURRIERES

©0321205311

Semaine de 9h d 12h et de 13h30 ¢ 18h, samedi
de 10h a 12h et de 13h30 a 18h, dimanche de 10h
a 12h et de 14h30 a 18h.

Dans un cadre verdoyant, venez découvrir plus
de 150 animaux de la ferme. Moutons, chevres,
lapins, cochons, dindons, oies, poules, vaches,
paons, canards, anes, poneys. Au antemps, ve-
nez voir les adorables bébés. La ferme propose
des activités originales, fabrication de pain ou
de beurre, de pizzas dégustées sur place le midj.
Atelier laine {tonte de mouton, cardage, filage).
Jeu de l'oie. Tissage avec les matériaux trouvés
a la ferme. Fabrication d'épouvantail. Léquipe
pédagogique organise des balades a poney et
des cours déquitation du débutant au confirmé.
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PAS-DE-CALAIS

FERME DE LA BASSE-COUR
DES MAISONNETTES

8, chemin de Fruges

CREQUY

©0321906398

Sur rendez-vous.

Rendez-vous a Créquy ! A partir du village, sui-
vez les fleches et vous parviendrez facilement
a la basse-cour des maisonnettes ! Ici, on éleve
poules, dindes, bovins et canards ! Ces derniers
arrivent dans l'exploitation a 'age de un jour et
sont élevés en plein air, sur parc herbeux, pen-
dant trois a quatre mois, avant d'tre gavés au
mais mi-cuit, deux fois par jour, pendant une
quinzaine de jours. A partir de ces canards gras,
sont ensuite préparés de délicieux produits

FERME DU GROS
MOULIN

564, avenue des Anciens Combattants
FOUQUIERES-LES-BETHUNE

©0321681251

Ici, on vous accueille sur la ferme pour vous
faire découvrir tous les secrets des chevaux et
des arbres. Découverte et soins des animaux
de la ferme, découverte du métier d’agriculteur
lié a la passion des chevaux, devenir leur ami
en abordant soins, alimentation, découverte de
la culture des céréales liée a I'alimentation, la
distribution aux animaux, histoire de la ferme,
situation dans l'espace, découverte des arbres
centenaires au fil des saisons par un parcours
dorientation sur le théme de la biodiversité
(plus de 30 espéces a reconnaitre).

FERME PEDAGOGIQUE

FACON &

36, rue d’Arras - GOUY-SERVINS

©0679619833

Visite libre de 10h a 16h30. Traite @ 10h30, 13h30
ou 15h30. Sur réservation. Activités : 5 €.

Brigitte et David vous ouvrent les portes de leur
ferme depuis plus de dix ans. lls proposent de
vous essayer a la traite avec les mains ainsi
quavec la machine, de participer au nourris-
sage avec le matériel adapté aux enfants, d’ap-
procher les poules et caliner les lapins. Ainsi que
plein d’autres activités, comme promenade en
char avec le pére Nogl, chasse aux ceufs, décou-
verte des prairies, fabrication du beurre, activi-
tés culinaires avec les produits de la ferme, les
cing sens, Fiscine a paille, selon la saison. lis
accueillent les groupes et les scolaires.

FOIE GRAS DU TERNOIS &

13, rue de I'Eglise

LE PARCO

©0321418672

Eh oui ! Dans le pays du Montreuillois, I'on pro-
duit aussi du foie gras, et pas qu'un peu ! Au
Parcq, le foie gras de canard est mis a I'hon-
neur au travers de nombreuses préparations :
en bocaux, sous forme de semi-conserve ou de
conserve [de 2 a 8 parts), préparé au torchon
et vendu frais sur commande (de 6 a 12 parts],
en terrine et en paté (20 % de foie ﬁras], en cou
farci, en magret fume farcid[ZO % de foie gras)
et sous forme de gourmandises originales, les
spécialités maison : le saucisson au foie gras
et a la pistache, et surtout, les bonbons au foie
gras !

LA FERME AUX VOLAILLES &

4, rue Saint-Honoré

MAMETZ

© 0321958940

Ouvert le jeudi et le samedi de 9h a 19h; le ven-

dredi de 14h a 19h; le dimanche de 9h a 12h.

Un petit creux ou alors une folle envie de vo-

lailles ? Si ce n'est peut-étre un besoin irrépres-

sible de cog au vin ou un sevrage au confit ? Pas

de souci, cette ferme spécialisée soccupe de

tout et vend ses poulets, pintades, poulardes,

préts a cuire. Se renseigner également pour

obtenir des Iarulns ouduy plFeon, au cas oU, mais

sachez que la garantie fermiere en satisfait

Elus d'un. Profitez-en Four demander quelques
onnes recettes locales ! Et si vous passez

avant les fétes de fin d'année, n'hésitez pas a

commander par téléphone au préalable.

FERME DES AIGRETTES &3

181, allée de la Découverte

MARCK

©0321007200

Ouvert tous les jours. Gratuit. Accés libre. Visites
quidées sur réservation : 4 €.

Le centre social et culturel Cousteau integre les
locaux de cette ferme typique du XIX° siécle et
son parc boisé de 5 hectares. Activités nature
pour petits et grands autour des animaux, des
végétaux, du patrimoine et de lenvironnement.
Vous pourrez préparer le godter des animaux et
assisterez aux soins avec un animateur. En de-
hors de sa présence, il est interdit de les nourrir.
Vous pouvez juste leur cueillir des herbes et des
pissenlits. Ateliers de fabrication de produits de
toutes sortes. Egalement découverte de 'apicul-
ture et du jardinage.



PAS-DE-CALAIS

LA FERME DES DELICES &

Ledquent

MARQUISE

©0321999274
www.lafermedesdelices-marquise.com

Ouvert du mercredi au vendredi de 10h @ 12h30
etde 15h a 19h; le samedi de 10h a 12h30 et de
15ha 18h.

Benoit et Sandra se sont installés a la ferme des
Délices en 2008 : ils élévent ainsi des canards
a foie %ras et se chargent depuis peu de com-
mercialiser leurs produits dans leur magasin, a
la ferme. Parmi leurs produits, vous trouverez
du foie gras frais a la tranche, le foie gras cru
déveiné ou non, des médaillons de foie (conte-
nant 50 % de foie gras), le bocal de foie gras des
2 caps mi-cuit ou Stérilisé, mais aussi du magret
séché fourré au foie, une terrine de canard au
foie, des rillettes au foie et méme le cou farci !

AU GITE DU TREUIL &

24, rue du Treuil

MONCHY-AU-BOIS

©0321071995

www.augitedutreuil.fr

Vous logerez dans 'ancien grenier a paille dune
ferme toujours en activité qui peut recevoir
jusqu'a 5 personnes (deux lits doubles et un lit
d'appoint]. Réaménagé et décoré sobrement, il
vous permet de vous immerger dans la vie de
la ferme si le cceur vous en dit, mais posséde
également sa propre entrée privative. Francine
et Jean-Claude Lefranc y pratiquent élevage
de vaches et la transformation 3e produits lai-
tiers : a vous les délicieux fromages frais nature
ou aux fruits, les mousses au chocolat et les
fameuses tartes au libouli.

TRESORS DU PUITS
DU SART

Ferme de Bédouatre

SAINT-MARTIN-BOULOGNE

©0321311308

Ouvert du lundi au samedi de 10h a 18h.

Christele et Bertrand Paques vous accueillent
en leur ferme de Saint-Martin-Boulogne. lIs
élévent au blé, gavent au mais et transforment
les canards sur place, suivant des techniques a
I'ancienne, dans un souci renouvelé de qualité.
lls vendent ensuite sur place les nombreux pro-
duits obtenus a partir de ces canards : que ce
soit du foie gras entier mi-cuit, du foie gras en
terring, du foie cru, des terrines de canard, du
cou farci au foie gras, du boudin blanc, diverses
conserves, de la choucroute de canard ou en-
core du saucisson au foie gras...

LA FERME DE SOUASTRE -
LE GOURMET CHAMPETRE % €<

14, rue de Bienvillers

SOUASTRE

©0321226987
www.fermedesouastre.com

Ouvert le dimanche midi. Réservation recom-
mandée.

Cest une adresse qui régale les environs depuis
plus de vingt ans. Chaque dimanche, un menu
unique est prolposé. On peut le consulter sur le
site Internet. Il est prudent de réserver ! Voila
aussi une adresse révée pour les enfants, car
le restaurant est é%alement une ferme pédago-
gique. Entre deux plats, Four les faire patienter,
cest un plaisir que de les emmener 3 la ren-
contre des chevaux et des anes, des poules,
dindons et oies, des cochons et des lapins...

LA FERME DU BOIS

D’ESGRANGES &

Créquy

VERCHIN

©0321811314

Accueil de groupes toute I'année sur rendez-vous.
Vente directe.

A Vercin, Sylviane et Christophe Henguelle tra-
vaillent au cceur des sept vallées, une belle
ré%ion verdoyante et vallonnée. Cest dans ce
cadre si verdoyant, un peu a lécart du_wllage,
que vous trouverez leur ferme du Bois d’Es-
granges. Le berger et la bergére vous accueillent
et vous _ouvrent leurs portes pour vous faire
découvrir leur production. Du lait de leurs bre-
bis ils fabriquent avec soin des fromages et des
yaourts de mars a septembre-octobre.

LA COLLINE AUX ANIMAUX &

Route de Belle - WIERRE-EFFROY

© 0628 02 59 85

Haute saison tous les jours de 10h a 18h. Basse
saison du mardi au dimanche de 10h @ 12h et de
14ha 17h. Entrée : 4 £.

En pleine nature, dans un site magnifique, ve-
nez profiter d'un parcours de découverte entre
patures en pente, mare et étable, au milieu des
animaux familiers que vous pourrez approcher
au plus pres. Anes, chévres, cochons, lapins
et volailles et d'autres plus atypiques, lamas,
highlands, irishs-cobs. Visite guidée avec nour-
rissage de certains animaux et possibilité de
faire une balade a poney. Petit golter sur place.
Possibilité de temps en temps d’acheter des
animaux élevés sur place et nourris aux grains
ainsi que des animaux d'ornement. Accueil des
scolaires.
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SOMME

FERME SUCRINE
ET FECULINE 53 #xx

18, rue Edouard-Ruelle
BLANGY-TRONVILLE
©0322381897
Fermé de mi-novembre a avril. Ouvert tous les
jours sur réservation.
A coté d'Amiens, la ferme de Sucrine la bet-
terave et Féculine la pomme de terre est un
arrét ludigue et didactique pour les familles.
Ici, on découvre une agriculture raisonnée
ainsi que la petite faune que l'on protége pour
une harmonie respectée. Dominique et Ariane
vous présenteront Abricot le poney, Albatre le
dindon ou encore Pollux le mulet. Pour les plus
rands, l'endroit est idéal pour comprendre
impact de l'urbanisation ainsi ﬂue les bien-
faits des énergies renouvelables. ls Eroposent
en permanence des ateliers sur les themes de
I'alimentation de la graine a l'assiette, autour du
Foneglou du cheval, a la découverte de Féculine,
s animaux présents a la ferme, le compost et
ses petites bétes, Iecomusée des vieux outils,
I’a%rlculture raisonnée, I'agriculture périurhaine
et [a lecture de paysage. Des ateliers au fil des
saisons, sur le théme du blé au pain, I'histoire
du sucre, de la betterave au caramel, assistez
a la transformation de Sucrine en délicieuses
pastilles de caramel. Les fruits se transforment
en confitures en commencant 'par la cueillette
des fruits, grappillage autorisé ! Préparez le jus
et le boulé a 'aide d’'une machine, mélangez les
deux et comme par magie la confiture se réa-
lise. N'oublions pas de golter a chaque étape,
et dans le jardin aromatique entre senteurs et
surtout anecdotes, écoutez bien Dominique !
Laissez-vous conter Ihistoire de ses plantes
fabuleuses et tentez de fabriquer de la potion
magique comme au temps des Romains.

LA CHEVRERIE &

172, rue de Fieffes - CANAPLES

© 0322529306

www.chevrerie-canaples.com

Mercredi et samedi 15h-18h. Visites guidées pour
les groupes toute 'année, samedi pour les ind.
(sauf de nov. d mars].

Une adresse qui fleure bon la campagne. Dans
cette ferme typiquement picarde, Disney, I'ane
mascotte, vous attend avec ses acolytes : 100
chévres alpines, lapins et poules. Apres la visite
de la ferme, un petit passaﬁe en boutique vous
permettra d’acquérir un des nombreux fro-
ma%es de chévre produits ici. Etil y a du choix :
du fromage frais, du chevre affiné entre 3 et 6
mois, des bicottins a la ciboulette, au cidre ou
encore au miel. A coté de ces fromages, vous
trouvez aussi du lait de cheévre, du yaourt de
chévre et de la faisselle de chévre.

BRASSERIE ARTISANALE
PICARDENNES

29, rue Jules Lardiére

CORBIE

©0322522849

Ouvert le mercredi et le vendredi de 14h d 19h.

La tradition de la brasserie artisanale remonte
au Moyen Age a Corbie, avec les moines bras-
seurs. Ce sont maintenant Christophe Podigue
et Laurent Lepére qui ont pris le relais en pro-
Fosant deux marques de biére : la Mascotte et
a Caroline, labellisées toutes les deux « Terroir
de Picardie ». Lété, l'office de tourisme organise
des visites guidées pour découvrir les secrets
de fabrication d'une biere artisanale. N'hésitez
pas a les contacter pour plus d'info.

BRASSERIE DE LA SOMME ¢

7, route de Berneuil - DOMART-EN-PONTHIEU
©03225407 23

www.brasseriedelasomme.fr

Boutique ouverte le vendredi de 10h a 19h. Visite
de la brasserie tous les premiers samedis du

mois a 17h.

Fran%ois Marié relance la production, plus
de 130 ans aprés les derniéres traces écrites
de la brasserie familiale. Lentreprise a subi
ensuite les vicissitudes de I'Histoire pour finir
par disparaitre en 1880. Lactivité agricole slest
poursuivie, malgré tout. Aujourd'hui, fa brasserie
a repris tous ses droits, avec une implication
remarquable de Frangois et sa femme. lls vont
méme Jusqu'a produire 'orge et le houblon pour
certaines bieres dites «bieres fermieres» ! [l est
également possible de participer a des stages
de brassage amateur de biéres artisanales.

ESCARGOTIERE DE LA BAIE
DE SOMME 5

27, rue du Thuret

DRUCAT

© 0674018237

Ouvert du lundi au samedi de 8h30 @ 18h. Sur
réservation.

Dominique partage sa passion avec une visite
des plus insolites pour faire découvrir univers
des gastéropodes aux enfants. Son anatomie,
ses prédateurs, sa vie dans les parcs et, pour
les tout-petits, I'histoire de Phil 'Escargot animé
en marionnette. Pour les parents, une halte a la
boutique s'impose pour découvrir des recettes
originales comme le saucisson d'escargots, la
Ca%ouillotine, leur spécialité, ou encore [es cro-
quilles d'escargots. Ils sont aussi présents sur
les marchés.



SOMME

LE FOIE GRAS

DU BON TERROIR &

2, Grande-Rue

FRANSURES

© 0615918606
www.foie-gras-du-bon-terroir.com

Ouverture le matin et sur rendez-vous.

Franck Lamy et sa mére, Monique, vous ac-
cueillent a laferme. Iis élévent les canards gras,
en plein air, dans les patures environnantes
avant de les gaver au mais. Les produits sont
ensuite préparés sur place : foie gras cru ou
mi-cuit, magret fumé ou séché, cou farci, confit,
etc ! Vous pouvez venir visiter la ferme, déguster
les mets délicats et méme manger sur place: la
table de la ferme est ouverte tous les jours sur
réservation et a partir de quinze personnes !

LES ALPAGAS DES EVOISSONS &

Au Haut de la Montagne

GUIZANCOURT

©06864924 19
www.lesalpagasdesevoissons.com

Ouvert tous les jours. Adulte : 8 €. Enfant : 5 €.
Visite guidée sur réservation.

Venez vous promener librement dans la ferme
ou accompagné par la propriétaire qui vous
expliquera tout sur les animaux et vous per-
mettra de les nourrir, les caresser, les amener
en Féture, entretenir les boxes, brosser poneys
et lamas. Interdiction de pénétrer dans leurs
enclos et de les nourrir sans la propriétaire. Bap-
téme a poney. Balade d'une bonne heure avec
les lamas en plein cceur du Larris au bord du
village de Guizancourt et a travers la colline des
Evoissons. Gite sur place.

BRASSERIE DE CLERCK 2

42, rue Georges Clémenceau - PERONNE
©0322843094
www.brasseriedeclerck.com
Du mer. au ven. [9h-12h et 14h-17h). Entrée au 2,
rue du Pot d'étain. Visite guidée pour les groupes
sur réservation.
Une tradition qui se perpétue dans la famille
De Clerck depuis plus de deux cents ans. Vous
découvrirez Ici les grandes étapes de la fabri-
cation de biéres réslonales qui ont su se faire
reconnaitre auprés des connaisseurs pour leurs
qualités et leurs arémes. Si vous souhaitez les
odter (avec modération bien sdr !], vous aurez
e choix parmi la Colvert en blonde, ambrée ou
version Noél et Printemps, la Fanette, la Mémo-
rial, la Blanche de Péronne, la Belle Siska ou en-
core la Poppy créée lors des 90 ans de la bataille
de la Somme.

LE PARADIS KONYKA =

Hameau de Milly - DOULLENS

© 0630630575

www.paradis-konyka.fr

Restaurant ouvert de 12 h a 14h (sur réserva-
tion). Visites et activités de 14 h a 18h. Ouvert
a tout public. Salle d'accueil. Jeux. Bar.

Annick et Antoine proposent une décou-
verte ludique de leurs écuries, pour vous
rendre incollable sur la vie des animaux de
la ferme. lls possédent 25 espéces déquidés,
soit une soixantaine d'animaux coulant des
jours heureux en pleine nature. Vous verrez
aussi la quarantaine de chévres et les sept
especes de moutons, des vaches, des poules
et des lapins. La visite se déroule librement
au fil de panneaux synthétiques permettant
d'apprendre les informations essentielles. lls
organisent des ateliers pédagogiques pour
les groupes ainsi que des balades a poney.

ASINERIE DU MARQUENTERRE &

La Bonne-Dame

QUEND

© 0621260294

Ouvert toute 'année sur rendez-vous.

Venez découvrir Iune des plus belles collec-
tions d'anes. Partez a la rencontre de tous les
animaux familiers de la ferme, chévres naines,
moutons, cochons, tous cohabitent en parfaite
harmonie. Visitez la salle d'éclosion reservée
aux poussins, poules et cogs permettant de
découvrir leur évolution. Des bassines avec
quelques rations de céréales sont a distribuer
a vos animaux préférés. Vous pourrez partir en
randonnée avec un ane. Fabrication de savons
au lait d'anesse. Coté boutique, peluches, cos-
métiques, et bien d'autres jolies choses pour se
faire plaisir.

© PARADIS KONYKA
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ESSONNE

L’ECLIMONT ET SES LAMAS &9

Hameau de Fontenette - ABBEVILLE-LA-RIVIERE
©01649567 18

www.pechemouche-eclimont.fr

Ouvert du lundi au samedi. Entrée : 10 €. Enfant
de moins de 3 ans : 3 €. Visite sur réservation.
Cest dans le cadre verdoyant et paisible d'Ecli-
mont, bien connu pour son parcours de péche
a la mouche sur le réservoir du moulin, que les
jeunes et moins jeunes pourront se Fromener
avec des lamas dans les sous-bois le long de la
riviere tout en remontant jusqu'aux différentes
sources. Ces animaux se laisseront caliner
comme les lapins et les cochons d'Inde. Isabelle
est intervenante en médiation animale. Aire de
pique-nique et barbecue. Egalement a disposi-
tion des tables intérieures, micro-ondes, four
traditionnel et pour ceux souhaitant apporter
leur déjeuner.

ENTRE SAVEUR ET JARDIN &

23, rue de la Ferté-Alais

BOUTIGNY-SUR-ESSONNE

©0160784857

www.entresaveuretjardin.fr

Ouvert le vendredi de 18h a 19h ; le samedi de 9h
a 12h. Prendre rendez-vous en semaine.

Martine Verrechia développe un concept depuis
plusieurs mois autour de la production de ter-
rines et de soupes. Le matin, elle part a la ren-
contre des producteurs locaux et réalise ses
productions dans la foulée. Martine Verrechia
propose ensuite une grande diversité de soupes
et de veloutés, ainsi que des terrines chaudes
ou froides. En fonction des saisons, sa produc-
tion varie. Une fabrication artisanale de trés
grande qualité et trés souvent d'une grande
originalité, ne manquez pas de venir découvrir
toutes ses merveilles !

MIEL ET PRODUIT
DE LA RUCHE &

7-9, chemin de la Jonnerie - BOUTIGNY-SUR-ES-
SONNE @ 01 64 98 74 85
www.mielleriedugatinais.info

Ouvert le mercredi, le samedi et le dimanche de
14h @ 17h30. Fermeture a 18h30 du 1% avril au

15 octobre.

Camille et Thierry Sergent sont des apiculteurs
passionnés. De la gelée royale a la propolis en
passant par le pollen, le miel de chataignier ou
de bruyére, de nombreuses productions vous se-
ront proposées. Ne quittez pas la boutique sans
goditer les pains dépices, bonbons, sucettes et
autres nougats a base de miel. Cette miellerie se
visite en groupe. Vous pourrez aussi vous former
au contact de Camille et Thierry qui développent
des projets dans divers pays comme le Yémen.

MIELLERIE DU GATINAIS &

7-9, chemin de la Jonnerie
BOUTIGNY-SUR-ESSONNE © 06 03 21 17 86
www.mielleriedugatinais.info

Basse saison : mercredi, samedi, dimanche et
jours fériés de 14h & 17h. Haute saison : méme
Jour, jusqu’a 18h30.

) Histoire : la Miellerie du Gétinais a ouvert en
2008, au sein du parc naturel du Gatinais grace
a Camille et Thierry Sergent. Leur production est
variée : miel de forét, de chataignier, d'acacia,
de bruyere ou de tilleul, gelée royale, miel aca-
cia-vanille (un succes fou !], contiseries, pains
d'épices, du pollen, de la propolis, des cosmé-
tiques, des bougies... Vous avez méme la pos-
sibilité d’acheter votre miel en vrac. Cest moins
cher et plus écolo.

Camille et Thierry Sergent sont des passionnés
et des militants, comme toujours chez les apicul-
teurs, ils gérent un cheptel de plusieurs centaines
de ruches pour produire du miel de qualité ainsi que
des colonies d'abeilles. Ils ont aussi a cceur d'initier
les groupes, a partir de 3 ans et jusqu'aux profes-
sionnels, au monde des plantes, des insectes et de
lapiculture, & l'aide d'un programme pédagogique
structuré. Par ailleurs, ils développent une action
humanitaire sur I'le de Socotra, au Yémen, en Cis-
jordanie, en_ceuvrant pour la protection de lenvi-
ronnement a travers I'apprentissage de Iapiculture
rationnelle et en participant a des actions de reboi-
sement dans des zones désertifiées.

) Visite : la visite, libre et gratuite, d'une salle
délevage d'insectes ne manquera pas de vous
Eassionner. En vedette : des coccinelles, des

annetons, des sauterelles ou des criquets, et
bien sir des abeilles dont vous pourrez admirer
e travail a travers une ruche transparente. Vous
découvrirez aussi, les coulisses du miel et de
son circuit. Vous pouvez méme suivre une for-
mation d’apiculteur.

FERME DE LA MARE &

12, rue le Trochet

CHALO-SAINT-MARS

© 0160803466

www.foiegras-essonne.com

Installée dans le petit hameau du Tronchet,
Christophe Morin  transforme des canards
gras depuis 1988. La totalité de la production
seffectue a la ferme de la Mare. Une adresse
rare en Essonne. Des visites de Iexploitation
sont aussi organisées de mars a septembre. Au
programme : historique du foie gras, visite de la
salle de gavage avec démonstration, visite du
laboratoire, de I'abattoir, de la salle de découpe
et de la conserverie. Une dégustation des pro-
duits autour d'un bon verre de vin est organisée
alafin du parcours.
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ESSONNE

ELEVAGE LA DOUDOU e

8, chemin du Cimetiére - CHEPTAINVILLE

® 0164569696

www.la-doudou.com

Ouvert du mardi au jeudi de 10h a 12h30 et de
14h a 19h, vendredi et vendredi et samedi de 10h
a 19h, et dimanche.

Dans cet élevage traditionnel de 60 chevres de
race Alpine et Saanen, de vaches laitiéres et de
vaches allaitantes, vous pourrez voir des che-
vaux, des anes, des lapins et la basse-cour. Cest
a la fois une ferme pédagogique comprenant un
musée sur le patrimoine agricole local et un
labyrinthe végétal de mais, dans un champ de 4
hectares. Muni d'un questionnaire, vous devrez
retrouver les panneaux et répondre aux ques-
tions pour trouver le bon chemin. Il est saison-
nier et dépend de la culture de mais. Assistez a
a cuisson du pain et de la brioche au four 3 bois.

PARC ANIMALIER DE JANVRY &

Rue du Bois-de-Montmarre

JANVRY

© 0164905163

Ouvert tous les jours de 8h a 20h. Gratuit.

Aprés avoir acquis ce bel espace, la mairie a eu
la bonne idée d'y créer un agréable parc anima-
lier. D'une surface de 6 hectares, il comprend
deux étangs et plus d'une centaine d’animaux
de toutes sortes. Les lamas, moutons, le cha-
meau, chévres nubiennes, wallabies gris et
albinos, biches et canards sont les heureux
habitants de cet espace hoisé. Le pain humide
fait gonfler leur panse et les incommode. |l est
donc interdit de les nourrir. Vous pouvez méme
dormir dans une maison en bois appelée isha.
Un chouette lieu, que les enfants adorent. Aire
de pique-nique.

FERME PEDAGOGIQUE
DE LA GRANGE AUX MOINES &

3, route de Melun

LAFERTE-ALAIS

©016457 7175

Haute saison ouvert du lundi au vendredi de 10h
a 19h, week-end et jours fériés de 12h a 19h.
Gratuit. Boutique.

Située au cceur du Parc naturel régional du Gati-
nais franﬁais, cette ferme permet d'approcher
vaches, chevauy, chévres, brebis, volailles et la-
pins. Observez-les dés la naissance et leurs pre-
miers jours. Jeux de piste et d'orientation. Des
ateliers pédagogiques permettent de découvrir
lorganisation des cultures, faire du beurre, de la
farine et du pain. Une boutique permet de s’aﬁ)-
provisionner en produits du terroir et une salle
de pique-niquer a I'abri. Nouvelle aire de jeux.

LE P'TIT BRIN D'PAILLE &

7 bis, rue Jules-Ferry - LONGJUMEAU

© 0672016631
www.ptitbrindpaille.ouvaton.org

Haute saison ouvert jeudi, vendredi et dimanche
de 9h30 a 18h. Ateliers pédagogiques a 11h et
16h. Entrée: 3,50 €.

Prenez le bus et venez profiter d’une journée au
grand air, pique-niquer en famille et partager des
moments privilégies avec les animaux. Ecouter
bavarder les oies, regarder les petits cochons
retourner la terre avec leurs groins, grattouiller
le dos de la truie, traire les chévres puis donner
le biberon aux agneaux et chevreaux. Assister
a la naissance des poussins. Sont proposés
aussi des ateliers de pate a sel pour apprendre
a reconnaitre les empreintes des animaux, de
fabrication de beurre, froma%es et pains, ainsi
que le travail de la laine avec Te cardage.

FERME PEDAGOGIQUE
DU BEL AR &

19, route de Gif

VILLIERS-LE-BACLE
www.fermepedagogiquedubelair.fr

Haute saison ouvert dimanche de 14h a 18h.
Basse saison dimanche de 14h a 17h. Gratuit.

Aux portes de la vallée de Chevreuse, 2 hectares
sont répartis en jardins thématiques, prairies
et batiments agricoles ou se cotoient moutons,
chévres, anes, oies, jars, canards, poules, cogs,
brebis et puis bien sdr, le lapin, la star incon-
testable des enfants. Si vous adhérez a l'asso-
ciation, vous pourrez participer a des ateliers
de transformation, la découverte de la vie des
animaux, étude de la mare et son écosysteme,
lobservation de plantes sauvages comestibles
ou du compost.

MIELLERIE
DE LA MERANTAISE &

50, route de Gif

VILLIERS-LE-BACLE

©0160192127
www.mielleriedelamerantaise.fr

Téléphonez a Roland Rondelet pour vous assurer
de sa présence sur la miellerie.

La Miellerie de la Mérantaise est située en plein
cceur du Parc naturel régional de la Haute Vallée
de Chevreuse. Les ruches de Roland Rondelet
sont installées dans trois régions de France, le
sud de Paris, le Parc naturel régional du Morvan
et les Landes médocaines, ce qui lui permet
d'obtenir différentes variétés de miel issues de
la culture de toutes fleurs de printemps et dété
pour produire du miel d’acacia, de ronce, de pis-
senlit, de bruyére, de bourdaine...



HAUTS-DE-SEINE

©HOBO_018 - ISTOCKPHOTO.COM

FERME PEDAGOGIQUE VIGNES COMMUNALES
DES BERGERIES D'ISSY = DE SURESNES &

Parc Henri-Barbusse - ISSY-LES-MOULINEAUX 2, rue Carnot

@© 0146480605 SURESNES
www.bergeriesdissy.fr ©0142049675

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 13h
et de 14ha 18h30. Adulte : 5,50 €. Enfant de
moins de 5ans : 4 €.

Dans le parc Henri-Barbusse, la ferme invite
grands et petits a rejoindre ses moutons, chévres,
poules, cochons, lapins, et & prendre part a ses
ateliers créatifs et pédagogiques sur les themes
de la nature, du jardin et de la ferme. lls pourront
apprendre a nourrir et soigner tous les animaux
au gré d'un parcours d'observation. Fabriquer du
pain et du beurre. Traire une fausse vache. Décou-
vrir les étapes de transformation de la laine. Diffé-
rencier plantes aromatiques et médicinales.

www.ville-suresnes.fr

Animations, événements : se renseigner.
Aurecensement de 1691, Suresnes comptait 74
vignerons pour 20 ha de vignes et 30 bourgeois
avec 40 ha. Lurbanisation moderne eut raison
de ce vignable. Pour sauver ce patrimoine, le
maire Henri Sellier, créa une parcelle munici-
Fale, entre les deux guerres mondiales. Sur 1 ha,
e plus grand domaine viticole d'lle-de-France,
planté en chardonnay a 85 %, en sauvignon a
15 %, produit 5 000 bouteilles de blanc sec. Une
belle féte des Vendanges se déroule au quartier
de la Cité-Jardin !

LES RUCHERS FERME DES CHANTERAINES ¢
I LETALLDS o T
22, allée Claude-Monet © 01412188 12

LEVALLOIS-PERRET

©0147157515

Ouvert tous les jours de 7h a 20h. Sur réservation.
Labeille est l'embléme de Levallois. Des pan-
neaux retracent les grandes étapes de la vie
des abeilles, dévoilant l'extréme richesse de
la société des abeilles et percant le mystére
de leur communication. D'avril a septembre et
sur réservation, Nicolas Douillet, 'apiculteur
municipal ogganise des visites guidées avec
découverte de la vie des abeilles, observation
d'une ruchette vitrée, explication des relations
entre les Flantes et les abeilles, ouverture d'une
ruche si la météo le permet. Le miel doré est
mille fleurs a la saveur de lavande et d’acacia.

Haute saison ouvert du lundi au vendredi de 13h a
18h, week-end de 10h a 18h. Gratuit.

Dans ce cadre de verdure est posée une ferme
aux allures de celles du Vexin du XIX® siécle. Elle
comprend grange, poulailler, bouverie, chevre-
rie, pigeonnier, Clapier, des boxes, des ruches,
un potager etun logis. La balade vous conduitau
plus pres des 150 animauxissus pour la plupart
de races frangaises et de conversation. Vous
verrez une vache Jersiaise, un cheval de trait
d’Auvergne, des moutons et des chévres, des
cochons nains, des lapins et cochons d'Inde.
Toute la basse-cour oies, poules, les canards et
une variété de pigeons. Ne les nourrissez pas.
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SEINE-ET-MARNE

FERME DE FILBOIS &

17, rue Grande

AUFFERVILLE

© 0164287677

www.ferme-de-filbois.fr

Sur rendez-vous pour les individuels pour 10 per-
sonnes au moins. Visite guidée 5 € par personne.
Chez les Morisseau, on est agriculteur de pére
en fils, mais on a aussi envie de partager son sa-
voir-faire. Cest ainsi que Marie-Elaude propose,
sur le vaste domaine familial, des visites avec
ateliers pour les scolaires ou encore suivies de
dégustation l5)0ur les particuliers, toujours sur
réservation. Dans la boutique tenue par Vincent,
on trouve de nombreux produits de la ferme :
poulets, lapins, viande d’agneau, merguez et
une grande variété de patés et plats cuisinés,
ainsi 3ue la fameuse biere La Gatine et des pro-
duits d'autres fermes.

CENTRE APICOLE LE MESNIL
AUX ABEILLES &

3, route d’Amillis

BEAUTHEIL

© 0164046845

Uniquement sur rdv.

Cette exploitation apicole comporte environ
200 ruches. Elle est a la fois musée et centre
détudes et de documentation. Dans le patio
central vitré, on apprend tout de l'abeille : sa
vie, lexploitation apicole, la ruche, les produits
dérivés. Des ruches vitrées permettent égale-
ment de voir évoluer 'insecte vivant. Au premier
étage, le musée rétro raconte les abeilles et les
équipements d’autrefois. Et vous %découvrlrez
des ruches vieilles de plus de 3000 ans ! Une
rarete.

LA FERME DES QUATRE
TEMPS &

Mainbervilliers

BOISSY-AUX-CAILLES

© 0164245822
www.ferme-des-quatre-temps.com

Ouvert le samedi de 9h a 18h.

Sur une exploitation de 165 hectares consacrés
ala culture de céréales, notamment l'orge bras-
sicole, Sylvain et Isabelle Bouillon possedent un
élevage de canards gras mulards. lls assurentla
transformation dans leur laboratoire : rillettes,
confits, foie gras mi-cuit et commercialisent,
en frais, rotis, cuisses et magrets. lls élévent,
également d'autres volailles : poulets, canettes,
Flntades et, pour Noél, chapons et dindes. Ega-
ement des plats cuisinés.

GAEC LEFEVRE &

Ferme de Moneuse

DAGNY

© 0164046126

Fermeture a 18 h fermé le dimanche et non et le
dimanche de 9h a 12h30.

Depuis sept générations, la famille Lefévre tra-
vallle sur exploitation — culture de céréales,
élevages de vaches et de cochons. Dans leur
laboratoire agréé, ils transforment ces derniers
en une excellente charcuterie traditionnelle.
Avec le lait des vaches, ils élaborent toute une
Famme de produits laitiers - lait, ?aourt nature,
romage blanc, faisselle, créme fraiche, petits
ceeurs a la créme, tomme de vache. En plus de
la satisfaction de se procurer des produits frais
de qualité, I'acheteur est accueilli avec de char-
mants sourires.

LES DEUX FERMES &

1, rue de la Cochette

FUBLAINES

© 0164345405

Sur rendez-vous. Téléphoner au préalable aux
heures des repas.

Pour faire ses emplettes ici, il est souhaitable de
téléphoner et prendre rendez-vous. Cest sur 14
hectares, dont 13 hectares de pommiers a cidre
et 1 hectare de pommiers pour la « bouche »,
que sétendent les vergers des Deux Fermes.
Ici, poussent une vingtaine de variétés de
pommes anciennes briardes, parmi lesquelles
on retrouve la faro, Marie-Madeleine, Belle-Jo-
séphing, Nouvelle-France, vérité, michelotte. ..
De quoi découvrir de nouveaux godts ! Certains
habitués y viennent acheter leurs pommes pour
faire eux-mémes leur cidre. Avis aux amateurs !

FERME D'HERICY DITE GAEC
LA NORMANDIE e

Rue aux Vaches

HERICY

©01642362 25

Ouvert le dimanche de 10h a 13h et de 17h @ 19h.
Chez Laurent et Nogl Couillard, les produits frais
ont la part belle. Au milieu des fruits et [égumes
de saison, s®étalent le fromage blanc battu'ou en
faisselle — le produit maison —, la créme fraiche,
le lait cru, le beurre de baratte, les bries fermiers
de Meaux et de Melun, les volailles fermieres, le
miel, la confiture, le ﬁain dépice, les nouFats, les
gateaux... Sympathique et souriant, laccueil
ajoute au plaisir de fréquenter ce magasin aux
saveurs multiples.
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SEINE-ET-MARNE

EARL DE LUGIN s

12, rue des Fermes

JOUY-LE-CHATEL

© 0164015915

www.gaec-de-lugin.com

Cet imposant élevage de canards gras mulards
attise les papilles des amateurs de cuisine.
Les propriétaires fabriquent des produits en
conserves, semi-conserves ou sous vide : foie
gras, confits en tous genres — cuisses, demi
canard —, rillettes, terrines, cous farcis, magrets
frais et fumés... Laccueil est chaleureux et les
paniers gourmands et paniers pique-nique —
sur commande — se remplissent, accompagnés
de recettes pour réaliser de hons petits plats. ..
Un endroit incontournable pour préparer les
repas de fétes et les manifestations familiales
ponctuant 'année.

LA OU C’EST,

MIEL FERIAUD &

245, chemin du Stade

LA HOUSSAYE-EN-BRIE

© 0786613464

Faites le bon choix d'un miel produit localement
avec amour et passion. Vous trouvez les excel-
lents miels bio de ce courle d'apiculteurs sur les
foires etles marchés de larégion et directement
sur leur exploitation apicole, située a La Hous-
saye-en-Brie, d'ou leur nom en forme de clin
d'eeil. En rayon, une gamme de miels proposée
dans de jolis petits pots (pensez a les rapporter,

ils les rec{qcleng], mais aussi des produits déri-
vés, dont [a gelée royale ou la propolis.

PARC ANIMALIER HI HAN &

Avenue Joseph-Bodin-de-Boismortier - ROISSY-
EN-BRIE © 01 6028 49 00
association.hihan.free.fr

Basse saison du mardi au dimanche de 14h a

17h. Haute saison ouvert du mardi au dimanche
de 14h  18h. Adulte : 4 €.

Venez rencontrer anes, poneys, moutons,
chévres, cochons, canards, dindes, dindons,
oies, poules, cogs... Il est possible d'en approcher
certains et de les nourrir. Vous pourrez aussi fé-
ter vos anniversaires avec les copains en deve-
nant apprenti fermier le temps d'une heure. Trois
grandes journées festives sont aussi organisées
par les bénévoles chaque année afin de finan-
cer différents travaux nécessitant l'intervention
dentreprises. Toute I'équipe organise des stands
créatifs, des animations, des jeux et confections
de succulentes crépes au stand gourmand.

FERME PEDAGOGIQUE
DE SAINT-HILLIERS &

2, rue de la Petite-Cour - SAINT-HILLIERS
©0164002461

Haute saison ouvert du lundi au dimanche de 15h
@ 17h. Basse saison du lundi au samedi de 15h @
17h. Entrée : 9 €.

En groupe ou en famille, venez découvrir la
trentaine de chévres, vaches, cochons, la qua-
rantaine de moutons, les anes et chevaux, les
poussins, la centaine d'oiseaux de la basse-cour,
oies, pintades, dindes, poules, cogs, pigeons,
canards, les cinquante poules pondeuses et
surtout céliner les lapins, et les prendre dans
les bras. Brosser les anes. Ramasser les ceufs.
Les enfants sont regroupés par classe, et ac-
compagnés par un animateur. Ateliers pédago-
giques. Jardinage. Mini-camps.

FERME DE SAINT-THIBAULT &

Rue Pasteur-Prolongée - SAINT-THIBAULT-DES-
VIGNES © 01 64 3065 20
www.decouvertedelaferme-idf.fr

Ouvert toute 'année. Du dimanche au mardi de
17ha 19h; du mercredi au samedi de 16h a 19h;
le samedi de 10h @ 12h30.

Tenue par Brigitte Bisson, on y trouve du bon
lait frais de la ferme ainsi que tous les produits
dérivés dont fromage blanc lissé et en faisselle,
créme, Yaourts nature et aux fruits. Mais Brigitte
permet également aux visiteurs de découvrir le
monde de la ferme : visite de 'étable, découverte
du troupeau et distribution de nourriture, trans-
formation du lait de la vache aux produits finis,
parcours de visite avec panneaux didactiques
d'explications, etc. De quoi découvrir tous les
aspects du métier déleveur. Et a 17h, clest la
traite des vaches qu'on découvre.

LE PRE DE L’EPINOCHE &

VERDELOT

© 01646590 14

Ouvert du lundi au samedi de 13h30 a 20h. Il est
toutefois préférable de téléphoner avant de se
déplacer.

Jean Pacheco est un passionné. Rien ne le pré-
destinait a devenir agriculteur. S'il a commencé
jeune pour gagner un peu d'argent, augourd‘huj,
Il ne se lasse pas et exploite 6,5 ha afin d'offrir
a ses clients des aliments frais, de qualité et
variés, issus du terroir. Il n'hésite pas non plus a
donner divers conseils et astuces ! Comment
cuisiner les asperges, comment ruser pour atté-
nuer le godit amer du légume, autant de « petits
trucs » que Jean Pacheco se fera un plaisir de
vous transmettre. Vous ne mangerez plus ja-
mais des asperges de la méme maniere.



SEINE-SAINT-DENIS

SANDRA GAMBERT &

Marché de Montfermeil

MONTFERMEIL

Sandra Gambert, formée trés jeune par son
pere, également artisan tripier, est déja bien
connue. Présente sur le marché de Montfermeil
les mercredi, vendredi, dimanche matin, elle
est fiere de perpétuer une tradition familiale.
Son stand exclusivement consacré aux produits
tripiers ne désemplit pas. Si elle vend beaucoup
de morceaux a cuisiner, elle propose aussi des
Flats préparés. Elle est é%alement présente sur
e marché de Meaux tous les samedis matin, ou
elle délivre avec le méme enthousiasme ses
conseils de préparation, ses idées recettes et
ses astuces.

FERME PEDAGOGIQUE ROSNY &3

24-26, rue Jules-Guesdes
ROSNY-SOUS-BOIS
© 0148555367
Ouvert le mercredi de Sh a 12h et de 14h a 17h.
Premiers samedi et dimanche de chaque mois de
14h a 17h. Gratuit.
Située sur le plateau d’Avron, la ferme péda-
gogique de Rosny-sous-Bois est gérée Ear le
service des Espaces verts. Elle a pour objectif
principal I'éducation a lenvironnement. Sur
un hectare, la ferme accueille tout au long de
I'année, scolaires, centres de loisirs, créches,
structures pour personnes handicapées et mai-
sons de retraite, mais aussi le grand public pour
les sensibiliser a l'environnement, en s'amusant
et en sémerveillant. Plus de 14 000 visiteurs
franchissent les portes de la ferme pédago-
ﬁique chaque année. Les familles pourront y
gambuler, s'asseoir sur un rocher pour écou-
ter le bruit du vent dans les feuilles des chénes
centenaires. Puis, continuer la flanerie, loin sur
les chemins de forét, en passant par la tour géo-
désique. De retour vers la ferme, passez devant
le poulailler ou TropTét, le cog multicolore et Ca-
momille le cochon vous attendent avec toute la
basse-cour des pigeons, poules, canards, oies,
dindes, pintades et autres volailles, pour vous
rappeler que leurs amis les lapins et les cobayes
se trouvent juste un peu plus loin et attendent
vos caresses. De nombreuses animations sont
aussi proposées sur les thématiques du grain
au pain, la Fomme de la fleur au fruit, la laine,
I'ceuf, 'abeille et le miel. Promenade a travers
les champs pour découvrir le métier de marai-
cher. Dans le respect de la méthode AB, biody-
namique et permaculture. lls vous expliquent
le non-travail du sol, le sol vivant, les semis, les
plantations et la récolte. Le travail sous les tun-
nels ou en plein champ.

FERME OUVERTE

DE SAINT-DENIS e

114, rue de Stalingrad - SAINT-DENIS
©0184039895

www.lesfermesdegally.com

Ouvert le mercredi de 10h a 13h et de 14h a 18h.
Adulte : 4,60 € [réduit : 3€). Enfant (de 3 d 12
ans] : 4,20 €.

Cest la derniére ferme maraichére du départe-
ment dont la production potagére est disponible
en vente directe ! La visite est libre et sécurisée
chaque ainrés-midi, aussi bien pour les scolaires
que pour les familles. Les enfants pourront nour-
rir les animaux, en prendre soin et les caliner.
Des ateliers Féda%ogiques permettent de com-
prendre le réle de T'agriculture dans leur alimen-
tation, de fabriquer du pain et d'en apprendre
plus sur la production laitiére et celle des ceufs.

PARC DEPARTEMENTAL GEORGES-
VALBON 5

1, rue de la République

SAINT-DENIS

©0143111300

Haute saison ouvert tous les jours de 7h a 21h.
Basse saison tours les jours de 7h30 @ 17h30.
Avec ses 410 hectares, il est le troisieme parc
d'lle-de-France. Il comprend plusieurs entrées
et parcours de balades, en passant par des
circuits sportifs, les espaces fitness et la mai-
son du parc. Particuliérement attrayant pour sa
flore, bois, prairies, roseraie et sa faune. Mouton,
renard, fouine, belette, musaraigne, campagnol,
mulot..., poissons et amphibiens. De nombreux
oiseaux migrateurs viennent y passer ['hiver
ou tout simplement faire escale. Aires de jeux.
Animations.

CONNECTEZ-VOUS sur
petitfute.com

et part;giez

V0S AVIS et BONS PLANS
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VAL-D'0ISE

FERME DE CHAUVRY &

2, Grande-Rue - CHAUVRY

©0134692607

www.fermedechauvry.fr

Ouvert du mercredi au vendredi de 15h

19h, samedi de 10h30 a 12h30 et 15h a 19h,
dimanche de 16h a 19h.

Cette exploitation céréaliére est aussi un éle-
vage de chevres alpines. Dans ce cadre authen-
tique, les scolaires sontinvités a venir visiter les
installations, 3 assister a la traite et 3 la fabri-
cation de leurs fromages, plusieurs fois primés
au concours nationaF agricole. lls répondront
a toutes les questions. Tandis que les familles
pourront librement faire le tour de I'exploitation,
etvoir les 180 chévres. Il est fortement possible
que vous repartiez avec quelques fromages de
chévre frais. lls vendent également miel, jus de
pomme, cidre, huile, farine, ceufs.

FERME PEDAGOGIQUE ERMONT &

47, route de Franconville - ERMONT
©0134152135
Haute saison ouvert du lundi au vendredi de 9h
12h et de 14h a 18h. Un samedi sur deux de 10h a
12het de 14ha 18h.
Cette ferme comprend un espace paturage et
une basse-cour d'une quarantaine d’animaux,
ou vivent les oies de Guinée et canards, le
ann, le poney shetland, cochons et moutons.
ans le batiment principal, les cochons d'Inde
et différentes especes de lapins. La nuit y dor-
ment poules, chevres et la vache. Cest aussi
un espace en acces libre, dédié aux cultures
potageres et fruitiéres bio. Les scolaires pour-
ront observer, manipuler, découvrir l'origine des
aliments. Ateliers pédagogiques de 'eeuf a la
poule, lécosystéme, les legumes du jardin. Aires
de pique-nique.

FERME DES SABLONS 3

Sente de la Procession

GENICOURT

©0684239318

www.lafermedessablons.com

Accés lundi et vendredi de 17h @ 19h, mercredi et

samedi de 9h a 12h pour les familles.

Entrée libre et gratuite pour les familles pendant

les heures d'ouverture de la boutique, pour dé-

couvrir la plupart des animaux de la ferme dans

leur habitat d'élevage. Pour les groupes, visite
uidée de la ferme adaptée a I’ége des enfants,

a leur classe et leur parcours pedagogique, ac-

comﬁagnée ou non d'un atelier. lis pourront ap-

procher vaches, poules, canards, dindes, cailles,

oies, pintades, chévres, poneys, chevaux lapins,

cochons... Tout connaitre sur leur habitat, leur

nutrition, les céréales, et leur reproduction. Aire

de pique-nique. Salle chauffée.

FERME D'ECANCOURT &

Cour Mrier

JOUY-LE-MOUTIER

©0134211791

www.ferme.ecancourt.fr

Haute saison ouvert du lundi au vendredi de 9h a
18h, week-end de 10h a 12h et de 16h a 17h.
Située a proximité de la forét de I'Hautil et aux
portes du Parc naturel régional du Vexin fran-
cais. Véritable cocon d’art et d’histoire, a cheval
sur le Val-d'Oise et les Yvelines. La particularité
de cette ferme pédagogique est de vous accueil-
liren séjour de deuxa cing jours, avec un héber-
gement en pension compléte, couplé avec des
animations. Ce séjour permet de vivre la vie de
fermier en participant aux soins des animaux
et a la traite des chévres. A votre convenance,
séjour multi-activités ou thématique. Le gite
comporte 46 couchages et un jardin privatif.

FERME PEDAGOGIQUE
DE LA BUTTE PINSON e

16, rue Suzanne-Valadon

MONTMAGNY

© 0986875296

Ouvert tous les jours de 8h30 @ 21h. Gratuit.
Située dans le cadre magnifique des 114 hec-
tares du domaine du Parc naturel régional de la
Butte Pinson. Cet ilot de verdure au passé horti-
cole réaménagé Ear I'Agence des Espaces Verts
est accessible librement, gratuitement a toute
heure, grace a son parcours pédagogique exté-
rieur permettant daller a la rencontre des ani-
maux et de la biodiversité, Les enfants appré-
cieront les cabrioles des biquettes et pourront
caresser vaches, anes et surtout les lapins qui
adorent se faire dorloter.

FERME PEDAGOGIQUE

DE PONTOISE &

2, rue des Patis - PONTOISE @ 01 30 32 03 72
www.fermepedagogiquedepontoise.fr

Basse saison week-end et jours fériés de 13h30

@ 17h30. Haute saison week-end et jours fériés

de 14ha 18h.

Installée dans le parc du chateau de Marcouville.
La balade gratuite les week-ends est ponctuée
des panneaux pédagogiques présentant les
races domestiques francaises protégées par la
ferme. Poules, dindons, oies, pintades, canards,
lapins, cochons, moutons, chevres, ane, cheval,
poney et vache. Cinq batiments en bois sont
destinés aux animaux, et deux salles chauffées
sont réservées aux activités péda oEquues.
Il suffit d’adhérer a 'Association les Z'Herbes
Folles pour en profiter.



VAL-DE-MARNE

FERME PEDAGOGIQUE DE BRY ¢

5, rue des Hauts-Guibouts

BRY-SUR-MARNE

©01451604 89

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 19h, dimanche
de 9h a 17h. Gratuit. Animations.

La ferme est située au ceeur du centre équestre
municipal géré par 'UCPA. Cest donc en famille
et librement qu'au fil de la balade vous pour-
rez approcher et nourrir moutons, chevres, et
cochons dans leurs enclos. Vous verrez aussi
toute la basse-cour, sans oublier de caliner les
adorables lapins. Pour les enfants, a partir de
3 ans, les animateurs organisent des activités
manuelles et un atelier de découverte du monde
animal, ainsi que des ateliers de deux demi-
journées, pendant les vacances scolaires. lis
pleuvent aussi organiser leurs anniversaires sur
place.

ASINERIE FRANCILIANES &

86, rue des Bordes

CHENNEVIERES-SUR-MARNE

©+336615912 12

www.francilianes.fr

Ouvert de janvier a aodt de 17h a 19h, sur réser-
vation. Adulte : 6 €. Enfant : 3,50 €.

Bienvenue dans cet élevage d'anesses laitiéres
certifié en mode de production biologique. Lle-
vage sétend sur une quinzaine d’hectares. Le
type d'animal recherché est mixte, a la fois une
anesse laitiére avec un lait de qualité et a la fois
une anesse calme et a Iécoute pour la ferme
Fédagogique. L'accent est également porté sur
a docilité et la douceur des anes, renforcé par
la désensibilisation des jeunes. Léducation
peut ensuite étre continuée du coté des acqué-
reurs en fonction des envies : éjui-péturage,
asinothérapie, balade en main, balade montee
pour les grands anes, attelage, cirque. Chaque
anesse, ane et anon présents sur la ferme ont
un prénom et une histoire qui 'accompagnent,
comme Végane [égérie des bouteilles de lait,
Fantomette la jumelle ou Imagine en référence
a la chanson utopiste et mondialement connue
de John Lennon. Le lait produit sur I'exploitation
est utilisé pour la fabrication de savons et cos-
métiques biologiques en vente directe sur le
site internet ou a la boutique a l'entrée du parc
des Bordes. Des visites sont adaptées au niveau
scolaire et comprennent un temps en salle
avec diaporama, présentation et découverte de
[élevage, présentation générale de 'ane et pré-
sentation de la partie laitiére. Un temps au pré
comprenant : caresses et brossage des anes,
anecdotes et démonstrations diverses en fonc-
tion de l'intérét des enfants. En fin de visite :
remise d'un livret par éleve au responsable du
groupe. Aires de jeux et de pique-nique. Profitez
aussi du parcours de santé.

PARC DES GONDOLES &=

Rue Méhy - CHOISY-LE-ROI
©01489077 11
www.ville-choisyleroi.fr
Haute saison tous les jours de 9h a 12h et de 14h
a 18h30. Basse saison tous les jours de Sha 12h
etde 14ha 17h.
Dans ce parc de pres de 4 hectares autour de
son plan deau est installée une ferme per-
mettant aux enfants de découvrir quelques
animaux. DeFuis les canards et les vaches, en
Fassant par les chevres, les lapins, les cogs et
es poules... Par contre, il est interdit de les nour-
rir. Vous pourrez aussi pécher carpe, black-bass,
Eerche, rochet, sandre, gardon, tanche, truite.
"Association gestionnaire du site s'attache a la
préservation de Ienvironnement et de la biodi-
versité a entretenir et gérer les zones naturelles
aquatiques. Aires de jeux et de pique-nique.

FERME PEDAGOGIQUE

DE MAISONS-ALFORT &=

34, rue Victor-Hugo - MAISONS-ALFORT

©01439677 25

Haute saison mercredi de 14h a 18h, week-end

de 11h a 18h. Adulte : 10 €. Enfant de 3 a 17 ans :

5¢€

La ferme est située dans le parc du chateau

de Maisons-Alfort. Les familles sont invitées a

Farticiper a des ateliers de tonte des moutons,
es enfants aux journées apprentis fermiers,

chasse aux ceufs... Le parcours est ponctué de

panneaux pédagogiques, permettant d'en savoir

plus sur les lapins béliers géants, paons bleus,

Eoules marans, faisans dorés, canards Mignon
lanc, oies du Capitole, vache de race Abon-

dance, baudets du Poitou, moutons mérinos et

cochons Culs Noirs du Limousin.

FERME TRADITIONNELLE
EDUCATIVE &

155, rue de Verdun

MANDRES-LES-ROSES

©0143821513
www.ferme-traditionnelle-educative.fr

Ouvert mercredi aprés-midi.

Installée dans I'ancienne gare de Mandres, la
ferme de 30 hectares et regroupe aussi bien les
activités délevage que la culture des céréales.
Les enfants seront ravis d’apprendre le jardi-
nage, reconnaitre la flore et la faune et voir les
animauy, dont les canards de Barbarie. Profitez
aussi des portes ouvertes régulierement organi-
sées pour découvrir une agriculture durable et
resEegtueuse de lenvironnement, grace a des
techniques agricoles ne nécessitant pas de pro-
duits chimiques.
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YVELINES

FERME D'HEURTELOUP &

D65 - ARNOUVILLE-LES-MANTES

©068497 1401

www.heurteloup.net

Boutique de la ferme ouverte le samedi de 10h a
13h. Gite pour 12 personnes a 450€ le weekend.
Gite.

Au milieu des champs, en surplomb de la vallée
de Vaucouleurs, la ferme d’Heurteloup est un
lieu vivant qui donne un supplément d’'ame a ce
coin du Mantois. C6té maraichage, sont cultivés
des légumes, des fruits et du blé sur 2,3 ha de
terre, selon une tradition qui a permis l'obten-
tion d'une certification biologique. Le paysan est
aussi boulanger, et le fournilest actif. En'sortent
des pains varies semi-complets et complets,
cuits au feu de bois et certifiés biologiques. Il
est possible de séjourner a la ferme enTouant le
grand gite (capacité 12 personnes).

BRASSERIE 0°CLOCK
BREWING &

3, rue Georges Mélies

BOIS-D’ARCY

©0951531122

Ouvert le vendredi et e samedi de 11h @ 19h.
Information et réservation au 09 51 53 11 22.
Potes de college et de lycée, passionnés par la
production houblonniere qu'ils ont expérimen-
tée dans des petits labos de fortune, les voici
tous les trois, @ 30 ans patrons d'une micro-
brasserie. Une production de 600 hl pour leur
premiére année et une dizaine d'appellations
dont les saveurs sont imaginées par Kevin : la
Jet Lag et la Time Qut, bieres blondes plutét cor-
sées typées américaines et la Stout toujours,
une brune typée anglaise et forte en amertume.

FERME DE BISSY &

Rue de Bissy

BULLION

©0130413225

Ouvert toute 'année. Tous les jours de 16h30 a
18h. Uniquement pour les groupes et sur rendez-
vous. Gratuit.

La ferme de Bissy est 'une des plus impor-
tantes _exploitations laitiéres d'lle-de-France.
Ici, les 300 vaches de race Prim’Holstein bénéfi-
cient de conditions d'élevage de pointe : surveil-
lance électronique pour le suivi sanitaire, l'ali-
mentation et la production. A partir d'un espace
spécialement aménage, il est possible d'obser-
ver le fonctionnement de la « salle de traite
flottante », la premiére et la plus importante de
ce type a avoir été montée en France : efficace,
elle permet de tirer le lait de 32 ruminants en 10
minutes, soit 200 vaches a 'heure !

FERME DE VILTAIN & »

Chemin de Viltain - JOUY-EN-JOSAS
©0139563814
www.viltain.fr
Visites guidées de I'étable le mercredi a 15h.
Boutique
En famille, seul ou entre amis, ne manquez pas
d'aller faire un tour a la ferme de Viltain ! Outre
le fait qu'on en apprend plus sur les merveilles
de Dame Nature, on remplit aussi son panier
d'excellents produits. Située sur une plaine agri-
cole, entre la vallée de Chevreuse et la vallée de
la Biévre, la ferme de Viltain comprend un grand
otager de 50 hectares, en cueillette libre en
onction des saisons, ?ui propose une grande
variété de fruits - des fraises aux pommes en
passant par la rhubarbe, de légumes, mais
aussi de fleurs permettant de constituer de
grands bouquets a peu de frais. Les particuliers
Feuvent aussi se rendre au marché de la cueil-
ette, plus cher, qui reproduit dans 'enceinte de
la ferme un marché de village, avec ses produits
artisanaux, ses légumes, ses viandes, ses lai-
tages maison, et son jus de pommes pressées
fait avec les pommes du verger. La ferme pos-
sede également un troupeau de 600 animaux
de race Prim'Holstein, dont 300 vaches lai-
tiéres qui produisent environ 7 000 litres de
lait chaque jour. Les visiteurs peuvent observer
la traite de ces vaches dans le «carrousel de
traite», qu'ils apercoivent du haut d'une mez-
zanine entierement vitrée. Le lait des vaches
est transformé sur place et permet de réaliser
dans la laiterie des yaourts {yaourts aux fruits
du verger de la ferme), fromages blancs, fais-
selle et différents types de laits (cru, fermenté,
pasteuris¢). La ferme organise également de
nombreuses animations, des visites de I‘étable,
des ateliers de cuisine et de jardin pour les plus
jeunes.

FERME DE LA TREMBLAYE &

Chemin de la Tremblaye

LA BOISSIERE-ECOLE

© 0134850363
www.ferme-de-la-tremblaye.com

La ferme se compose d'un élevage bovin de 150
vaches laitiéres accompagnées de génisses,
dun élevage caprin de U§ chevres. Lexploita-
tion, sur 125 hectares, permet de produire les
fourrages nécessaires aux troupeaux. Chevrier,
vacher, fromager, affineur... Au total, une quaran-
taine de personnes travaillent sur cette exploi-
tation qui Erpduit une large gamme de fromages
fermiers : brie, camembert, Saint-jacques nature
oualasauge {une spécialité de la maisonh aux-
quels s'ajoutent les fromages au lait de chévre,
notamment le tendre chevre.



YVELINES

BERGERIE NATIONALE DE

RAMBOUILLET 683 %%
Parc du Chateau - RAMBOUILLET @ 01 61 08 68 70
www.bergerie-nationale.educagi.fr
Ouvert mercredi, samedi et dimanche, jours fériés
de 14h a 17h30. Adulte : 7 €. Enfant de 3 a 12
ans:5€.
En 1785, Louis XVI décida la création d’une
ferme au sein du domaine de Rambouillet. Des
la fin du XVIII° siécle, Napoléon Bonaparte se
décide a lancer une opération d'importation de
mérinos d'Espagne. Au XX° siécle, le troupeau
national est un joyau que tous les maitres ber-
gers sattachent a maintenir dans le meilleur
état possible. Leurs pratiques délevage, de
conduite de troupeau avec leurs chiens bergers,
de race beauceronne, sont des meilleures. Ils
sont reconnus dans la France entiére et Iécole
estun s$mbole national. Vaches suisses, mou-
tons d’Afrique, chévres angoras et mouflons
furent méme reﬂ'oints par des buffles d'ltalie et
des chevaux belges, normands et arabes.
Cestun établissement public national sous la tu-
telle de la Direction générale de I'Enseignement
et de la Recherche du ministére de I'Agriculture
et de 'Alimentation. Elle s'organise autour de six
missions. Premiérement, eanJroposant des for-
mations diplomantes, du CAPa a la licence pro-
fessionnelle, dans les métiers de I'agriculture et
de Ilevage, du cheval, de Insémination et de la
santé animales. Elle est un acteur du Dispositif
national d’Appui a l'enseignement agricale, en
accompagnant les établissements denseigne-
ment et leurs exploitations dans leurs FTOJEIS
techniques et pédagogiques. Elle est également
engagée dans des projets, aussi bien avec des
partenaires du territoire francilien qu’avec des
Eartenalrgs internationaux comme Erasmus+.,
es mobilités se poursuivent jusquen 2027
pU|5(1ue le consortium a obtenu I'accréditation
pour la période 2021-2027.

D Aujourd’hui, la bergerie nationale regoit
chaque année des milliers de visiteurs parmi
ses cultures et ses nombreuses bétes : 600
brebis et 50 béliers de quatre races différentes
dont 190 mérinos de Rambouillet, 60 vaches lai-
tieres et 30 vaches allaitantes avec leurs veaux
de race limousine, des chevaux de trait, des
anes, des chévres, des cochons, des canards,
des oies, des lapins, des chiens de berger, des
animaux de basse-cour.. La visite est aussi
didactique, et les ateliers se succédent 'aprés-
midi : traite manuelle des chévres, traite des
vaches, tour en caléche, soins aux animaux,
démonstration de chiens de berger ou tonte de
mouton. Une visite passionnante pour tous les
publics. Notez enfin que l'endroit est truffé de
chouettes rendez-vous, destinés souvent aux
ﬁlus jeunes, comme lorsque la bergerie féte

0él, mais aussi a destination des plus grands,
comme le marché fermier d'automne.

FERME DE GALLY 53 »

Rue de Chatou - SARTROUVILLE

© 0130146086

www.lesfermesdegally.com

Haute saison tous les jours de 10h a 12h30 et de
14h  18h. Adulte : 4,60 €. Enfant : 4,20 €. Atelier
pédagogique 4 £.

La ferme historique des fermes de Gally est &
Saint-Cyr-'Ecole. Celle de Sartrouville S'ajoute
comme un espace pédagogique pour appré-
hender en direct le monde etles pratiques de la
ferme. On approche les chévres, vaches et mou-
tons pour les nourrir, on participe aux nombreux
ateliers proposés par les animateurs comme la
cueillette, a fabrication de pain artisanal, de jus
de fruits, de papier ou encore de décorations de
Noél. Une visite Iudi?ue et éducative qui fait le
bonheur de toute la famille. Egalement possibi-
lité de cueillette a la ferme.

BRASSERIE ARTISANALE
DISTRIKT &

Route de |a ferme - THIVERVAL-GRIGNON
©0612511915

www.distriktbeer.com

Ouvert du mercredi au dimanche de 10h a 13h et
de 14ha 19h.

Laventure a débuté a Maule, elle se poursuit
aujourd’hui dans la belle ferme de Grignon. Cing
types de biéres sont brassées ici : de la blonde
forte en bouche (9°) & la fine houblonnée et
ses saveurs d'agrumes (5,1°), vous trouverez
slirement votre compte. Derniére création en
date, la Mademoiselle Versailles, blonde Iégére
et fruitée. Une entreprise jeune et branchée qui
s'est lancée dans un créneau de la bigre artisa-
nale en plein essor, et qui gagne sérieusement
a étre connue.

LA FERME DES LIMOUSINES

81, rue d'Auteuil - VICQ

© 0607908865
www.lafermedeslimousines.com

Ouvert le vendredi de 17h a 19h ; le week-end de
10ha 12h.

Quoi de mieux que d'aller directement chez le
producteur pour se fournir en viande ? Et pas
n'importe laquelle, puisque la ferme des limou-
sines propose de la viande bovine - limousine,
donc - dune immense qualité. Ouverte selon
trois courts espaces temps par semaine (ven-
dredi, samedi et dimanche) la ferme vous pro-
pose des colis de beeuf ou de veau, ainsi que
quelques préparations de la maison : tripes,
bourguignon, bolognaise, rillettes. Les bétes
ont eté élevées en plein air, dans les prairies de
Galluis, Méré, Mareil sur Mauldre et Grosrouvre :
que de saveurs !
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NORMANDIE

CALVADOS

LA MOUETTE ¢

60, ter rue de Bayeux

CAEN

©0781244301

www.brasserielamouette.fr

Ouvert le mardi et le jeudi de 15h @ 19h;; le ven-

dredi de 16h a 19h.

Elle braille, elle danse, elle penche, elle se ré-

Eale, elle dérouille... mais qui donc ? La Mouette
ien sir ! Super découverte que cette micro-

brasserie qui distille pas mains de 11 bieres

aux appellations rigolotes. Découvrez LA biere

du centre-ville caennais ! Hugo et Corentin se

démenent pour vous concocter de bonnes re-

cettes trés peu sucrées. Et puis la mouette cest

la Normandie par excellence (regardez donc

l'étymologie !). Et pour ceux qui voudraient faire

d'une pierre trois coups, la boutique propose les

bons produits de Pain Vivant et Café Dauré...

LE VERGER DE SAINT-JEAN &

124, rue Saint-Jean - CAEN
©0231860019
www.levergersaintjean.ollca.com
Ouvert du mardi au samedi de 8h30 @ 12h30 et
de 15hd 19h.
Un vent de fraicheur a soufflé ici ! Depuis février
2020, Céline et Lilian ont repris I‘étaEIissement
et lui ont donné un sacré coup de jeune ! On
aimait le coté suranné de la boutique, mais
nous ne sommes pas contre le changement :
place donc au bleu-gris et au bois pour des étals
toujours aussi appétissants ! Circuits courts a
I'honneur, a vous les fruits et légumes de sai-
son ! Grande nouveauté, le rayon de fruits dés-
hydratés et les plateaux apéro plus « Freen »
3ue la charcut’ et le fromage. Cerise sur [a corne
"abondance, vous pouvez méme commander
en ligne!

LA CUEILLETTE DE CAGNY s

Le Mesnil-Frementel

CAGNY

©0231237662

www.cueillettedecagny.fr

Les horaires d’ouvertures varient en fonction des

saisons, détails sur le site internet.

Cela fait pres de 20 ans que cette cueillette

vous permet de récolter des fruits et légumes

variés en accord avec les saisons. Et [e res-

Egct/ne s'arréte pas la : creme d’algues, baches
iodégradables, et insectes utiles offrent une

Erotectmn naturelle aux produits maraichers.
a famille Philippe vous préte des brouettes,

des paniers, et hop c'est parti pour un petit tour

dans les champs. Pas de gaspillage, du choix,

de la fraicheur a un prix on ne peut plus juste !

La cueillette commence vers la fin fevrier et se

termine a la mi- décembre.

LA FERME SAINT-GABRIEL

Ferme Saint-Gabriel

CARDONVILLE

©0231216948

Sur rendez-vous.

En plein ceeur de Cardonville, la ferme Saint-Ga-
briel ressemble a n'importe quelle autre ferme
normande : des chevaux, des vaches, une belle
Frairie...'mais surtout des canards ! Car ici, C'est
e produit phare. On éleve et on gave les canards
afin de vendre la précieuse denrée qu'est e foie
gras de canard, frais ou bien préparé ! Bien sir,
VOUS pourrez aussi vous procurer ici d'autres
délices, du magret de canard confit au confit ou
au paté. Quantaux curieux, ils peuvent passer
alaferme, aprés avoir téléphoné au préalable !

UIBIE APICULTURE &

10, chemin de la Chesnaie
CLINCHAMPS-SUR-ORNE @ 06 32 05 77 28
uibie.com

Ouvert le samedi de 10h a 12h. Visite des ruches
sur demande. Formation possible, tarifs sur
Internet.

Chez les Garitan, on est apiculteur depuis déja
trois générations ! Nous avons rencontré Ja-
son qui s'occupe de ses ruches a plein temps.
Labeille noire, douce, résistante et francaise, est
a reine incontestée des lieux. 70 ruches pour
Clinchamps et bien d'autres encore dissémi-
nées un peu partout en Normandie pour donner
de fabuleux miels, du plus crémeux et plus pur
au plus doux |égérement aromatisé vanille pour
les non initiés. Et ou trouve-t-on ces merveilles ?
Tentez votre chance a la Maison du Vrac ou en-
core chez le Producteur local, et régalez-vous !

FERME DE LINOUDEL &

Lieu-dit Linoudel _

DANVOU-LA-FERRIERE

©0231250742

fermedelinoudel.com

Ouvert du mercredi au vendredi de 17h a 19h; le
samedi de 10h a 12h et de 14h a 19h.
Lexploitation était dans la famille depuis Elu-
sieurs %énérations, mais quand Myriam et Eric
se décident a la reprendre, ils se tournent vers
[élevage du... canard ! Les canetons arrivent
donc a'la ferme a I'age de un jour et sont élevés
principalement a partir des céréales produites
sur les terres de la ferme. Si I’on_reut également
se procurer du porc et de la volaille, cest donc le
canard et notamment son précieux foie gras qui
reste le produit phare. Il est vendu directement

alaferme, qu'il est d'ailleurs possible de visiter,
sous plusieurs formes.



CALVADOS

CALVADOS CHRISTIAN

DROUIN &3 =

1895, Route de Trouville

COUDRAY-RABUT

© 0231643005

www.calvados-drouin.com

Ouvert toute 'année, avec visite guidée gratuite
du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h a 18h.
En plein pays d’Auge, le domaine Ceeur de Lion
est situé dans une ancienne ferme normande a
I'architecture augeronne typique du XVII° siecle.
Bénéficiant de I'appellation Pays d'’Auge, les cal-
vados Christian Drouin ne sont composés que
des fruits de ce terroir. Il faut encore Fréciser
que seuls les purs jus sont extraits : [a pulpe
est pressée une seule fois et le rendement ne
dépasse pas 65 %. lIs pratiquent la distillation
a double chauffe dans un alambic a repasse et
leurs calvados regoivent une certification de
I'.N.A.Q aprés expertise. Enfin, grace a un choix
varié de flts de vieillissement%dont d'anciens
fits de porto ou de xérés...}, leurs assemblages
de liqueurs de mains de 20 ans sont uniques et
de caractéres trés originaux. La visite concerne
successivement le pressair, la distillerie, les
chais de vieillissement et se termine par une
dégustation a la boutique. Pour les %roupes, il
existe des visites thématiques. Pour les indivi-
duels et familles, visites guidées avec dégusta-
tion de pommeau et de calvados et offre dune
mignonnette de pommeau a chaque visiteur
adulte. Pour les scolaires, dégustation de cidre
et remise d'un dépliant pédagogique. Et désor-
mais, vous pouvez effectuer une promenade
sous les pommiers permettant de decouvrir les
vingt-deux variétés de pommes a cidre du do-
maine, ainsi que I'ancien lavoir et le four a pain,
tous deux rénovés. A noter que le four a pain est
utilisé en été pour produire des pains au cidre.

FERME DE L'ORAILLE &

Chemin de Deraine

DOUVILLE-EN-AUGE

©0231799343

Vente a la ferme le mercredi et le vendredi de 16h
a 19h.

Comme on aime dénicher, au détour d'une route
de campagne, une belle ferme traditionnelle
comme celle-la. Vous serez fiers de rapporter
un des derniers-nés des pont-Iévéque fermiers
AGP. Merci Sabine et Gilbert ! Le duo, éleveur
de vaches laitieres depuis 2004, transforme le
lait de leurs protégées en produits frais : créme
crue, beurre, fromage blanc fermier, faisselle,
yaourts au lait entier. Fort de sa renommée, de
nombreuses fois médaillé au concours général
agricole, le couple a au fil du temps élargi sa
gamme. Tout le pays d’Auge servi sur un plateau.

DOMAINE DE LA FLAGUERIE -
LES VERGES DE DUCY

Rue du lieu Moussard

DUCY-SAINTE-MARGUERITE

© 0231802865

www.lesvergersdeducy.fr

Le Domaine de La Flaguerie est certainement
celui o l'on vous contera les plus belles his-
toires. Des histoires de pommes, car elles sont
cultivées, ici, avec amour sur depuis des décen-
nies. La visite, créée en 1835, est passionnante
et ludique, illustrée d'un film régulierement ac-
tualisé. En fin de visite, riche de connaissances
nouvelles et empreinte d'un grand respect pour
le métier, on se presse dans la boutique pour
une dégustation, d’abord, et des emplettes
ensuite.

LE CANARD DU HAMEAU &
Villy-lez-Falaise

FALAISE

©0231907654

www.lecanardduhameau.com

Ouvert le mardi, le vendredi et le samedi de 14h a
17h. Les autres jours sur rendez-vous.

A Villy-lez-Falaise, Iélevage du Canard du Ha-
meau est niché au pied des monts d’Eraines. Ici,
I'on éléve des canards et I'on produit du foie gras
depuis la fin des années 1980. Les canards
déambulent tranquillement dans ces prés nor-
mands et sont nourris aux céréales et a I'herbe,
avant d’étre gavés selon les méthodes tradition-
nelles. lls sont ensuite cuisinés a la ferme et
les récompenses régulierement recues depuis
2007 au concours genéral agricole soulignent
le savoir-faire des fermiers et la qualité de leurs
produits (médaille de bronze 2012).

LA GRANDE FERME &

Route Rocquancourt

FONTENAY-LE-MARMION

©0231790223
www.lagrandeferme-primeurs.fr

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de
13h304 19h.

On sait les circuits courts trés tendance. Mais
eux, n'ont pas attendu d'étre dans I'air du temps.
De la fourche a la fourchette, les légumes sont
frais, du champ a 'assiette. Grand choix de fruits
et légumes (pommes de terre, oignons, céleri,
salades...) pour grossistes et particuliers. Une
adresse a pgrtager._VQUSJnouvez faire le plein
pour vos amis et voisins de produits tout juste
cueillis ou de plants. Nous on aime le bel even-
tail de pommes de toutes les couleurs et de
toutes les textures. Allez faire un tour et, sur-
tout, prenez un grand panier.

JIONVINHON
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NATUROSPACE 653 #x

Boulevard Charles-V - HONFLEUR
©0231817700
www.naturospace.com
Haute saison ouvert tous les jours et jours fériés
de 9h30 a 19h30. Adulte : 9,50 €. En/anr de3a
11ans:750¢€.
En 1992, Benoit Damico a lopportunité de
concilier sa passion de la nature et des ani-
maux avec son métier et développe une acti-
vité dimportation et de commercialisation de
chrysalides pour les serres de présentation de
papillons a travers 'Europe. Puis pendant quatre
ans, il prend la gestion d'une serre a papillons
a Vannes. Cest a cette occasion qu'il se frotte
au nouveau métier de la gestion d'un site tou-
ristique. Il crée la Sarl Emeraude en Guyane
francaise ﬁour développer une activité déle-
vage de chrysalides. Cest encore en Guyane
3u il Fartlupe a des expéditions scientifiques
e plusieurs semaines en immersion totale
dans la forét inexplorée du Sud. Au cours de ses
nombreux séjours en Guyane, il développe ses
connaissances du milieu tropical amazonien.
Il construit en 1998 & Honfleur le Naturospace
qu'il exploite avec le concours d'une équipe par-
ticuliérement engagée. L'activité et les résultats
ne cessent de progresser depuis son ouverture.
Imaginez-vous au bord du fleuve Maroni, au
ceeur de la forét amazonienne. Sous le carbet -
refuge forestier en Guyane -, ne manquent (1ue
les hamacs pour sendormir bercé par le ballet
des papillons en liberté et le bavardage des
oiseaux multicolores. Vous pourrez admirer des
espéces étonnantes comme les grands Morphos
bleus, les Heliconius, les papillons chouette dont
certains viendront Feut-etre Se poser sur votre
épaule. Les chrysalides sont maintenues dans
un éclosoir et, chaque matin, on peut assister a
lanaissance des nouveaux papillons, au déploie-
ment de leurs ailes et a leur envol dans la serre.
Au hasard de la promenade, on découvre les
ceufs et les chenilles sur leurs plantes meres.
Féerique. Le Naturospace propose également
des expositions et des animations autour du
théme de la faune et de la flore. La serre a papil-
lons dispose dune salle de projection et d'une
boutique de souvenirs orientée commerce équi-
table. Une mention spéciale aux diamants de
Gould, de petits oiseaux granivores originaires
du nord de I'Australie, de Ta taille d'un moineau
et dont les couleurs transforment le petit vola-
tile en véritable joyau ! Pendant ce temps-la,
les carpes Koi miroitent dans leur bassin et
atteignent pour certains une taille impression-
nante. Les enfants rient de bon ceeur :ils ont le
droit de leur donner & manger (les granulés sont
disponibles a la boutique). lls organisent égale-
ment des expositions et des animations autour
du théme de la faune et de la flore. A disposition
aussi : la salle de projection et la boutique de
souvenirs orientée commerce équitable.

LE MOULIN DE THIBO
ET CARO &

4, route de Fontaine

MALTOT

©0231265337

Du mercredi au samedi 7h-13h et 15h30-19h,
dimanche 7h30-13h.

Farine de blé écrasé sur meule de pierre,
baguettes fermiéres, pains, brioches, viennoi-
series, crépes, biscuits... Le Moulin de Thibo et
Caro, c'est tout cela a la fois. Une adresse qui
sent bon le pain frais, croustillant, tout chaud
sorti du four. Pas & pas, nos deux jeunes pay-
sans-boulangers ont fait grandir leur activite,
gravissant les marches de leur échelle (de meu-
nier, bien siir !) a force de volonté, de travail et
de talent. En plus, aux beaux jours, on peut y
pique-niquer.

FERME DES PATIS 8 %
MERY-CORBON

©0231236621

fermedespatis-normandie.fr

Du lundi au samedi de 10h a 12h et de 17h a 19h.
Visite de la ferme pour les familles, le jeudi en
juillet/aodt a 16h15.

Dans un cadre verdoyant, ils vous proposent
leurs spécialités et vous font découvrir avec
passion leur ferme pédagogique. Au cceur de leur
exploitation, 'affaire va bon train : les vaches lai-
tiéres — une quarantaine — sont en pleine forme.
Le lait dont une bonne partie est transformée
sur place permet de godter une large ?algtte du
savoir-faire paysan : creme, fromage frais, fais-
selle, confiture de lait, teurgoule, caramels a la
confiture de lait, gelée de pommes, confitures,
pommé (ou raisinné de pommes, une trés
vieille recette du Pays d'Auge).

LE COCHON DE FALAISE &

Les Monceaux

PERTHEVILLE-NERS

© 0648869427

www.lecochondefalaise.fr

Visite gratuite de la ferme. Vente sur place. Com-

mandes en ligne.

Le cochon de Falaise n'a pas la méme réputation

que le cochon de Bayeux, mais ¢a va peut-étre

venir, car cest avec passion et authenticité que

Delphine et Vincent élévent leurs petits proté-
és. Cest simple : on retrouve leur savoir-faire

a travers Ieursg}roduits (boudin noir, paté de

téte, saucisse fumée, terrine a I'andouille de

Vire, jambon, tchoutchouka au chorizo...). Leurs

charcuteries sont vendues, soit directement

a la ferme, soit sur leur site internet et dans

quelques magasins spécialisés. Mais le plus

intéressant est encore de visiter la ferme !
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FERME PEDAGOGIQUE

DE OUEZY &

22, rue Auguste-Lemonnier - MEZIDON VALLEE
D'AUGE © 02 314068 19

ferme-pedagogique.fr

De mars a novembre, du samedi au mercredi,
horaires variables. 6 €, gratuit moins de 3 ans.
Animations. Boutique.

Comme un safari en Normandie ! Lhistoire com-
mence en 1996, lorsque Hervé de Mézerac reprit
la ferme familiale au chateau de Canon. Il y planta
des_pommiers et créa une ferme pédagogique.
En 2020, afin de s'agrandir, le couple Hervé et
Héloise acheta le domaine Ouézy voisin pour
développer leur nouvelle ferme.

En marge du chateau, c'est un parc pour pique-
niguer, Jouer, caresser et nourrir les animaux qui
vous attend. Le domaine sétend sur 15 ha avec
un parcours de 2 km au cceur des vergers et un
parcours aventure dans les arbres i)our les aven-
turiers. Vous voici parmi les poules, pintades,
paons, cygnes. Sajoutent faisans, moutons,
cochons, anes, chevaux, lamas, chévres, vaches,
alpagas. Petits et grands pourront ainsi se res-
sourcer au beau milieu d'un endroit idyllique. Et
méme sessayer, sur lle de Ouézy, a Tépreuve
des poteaux avec Clément, « le Denis de Quézy »
Pour ne pas repartir les mains vides, un petit pas-
sage par la boutique simpose. Calvados AQC, jus
de pomme bio, cidres, Apéripom ou Apéri’poire,
ou encore une confiture fermiere artisanale...
Faites votre choix ! Tout en sachant que ces petits
trésors, moult fois récompensés, sont fabriqués
sur place uniEue_ment avec les fruits biologiques
de la ferme. Envie d'en savoir plus ? De mars a
novembre, des visites de la distillerie de Calvados
sont proposées, suivies d'une dégustation.

Envie de prolonger cette parenthése dépay-
sante ? Des cabanes vous attendent dans les
arbres pour une insolite et inoubliable nuitée !

CHEVRES DE LA SAFFRIE &

La Saffrie_
VALDALLIERE
©0231684116
www.chevres-saffrie.fr
Fermé de novembre d janvier. Visite mercredi,
vendredi, samedi a 16h30. Entrée : 6 €. Boutique.
Depuis la passerelle au-dessus des parcs, Tony
commente la vie et les mceurs de son cheptel de
40 chévres alpines, saanen et anglo-nubienne
de la Saffrie. Irsera possible de les nourrir, les
caliner et sessayer a la traite. Projection d'un
documentaire en francais ou en anglais pré-
sentant les diverses étapes de la fabrication
du saffrin fermier. Profitez de I'agréable sentier
Fédest_re pour faire des photos. Faites un tour a
a boutique avant de partir pour faire le plein de
Eents crottins, bouchons, pyramides, saffrins,
uchettes. Aire de pique-nique couverte.

PARC ANIMALIER
DE LA DAME BLANCHE &

La Quentiniére

VALORBIQUET

©0231639170

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 19h.
Adulte: 9€. Enfantde 3d 12ans : 6 €.

Cette association a double vocation, elle gére a
a fois un parc animalier et un centre de sau-
vegarde de la faune sauvage européenne. Sur
plus de 3 hectares, a lombre des pommiers,
partez a la découverte des blaireaux, renards,
chevreuils, biches, sangliers, ainsi que des
alpagas, lamas, pigeons, lapins, chévres, anes,
poneys, poules, cochons, canards, dindons, des
moutons du monde entier. Assistez a [éclosion
d'un poussin. Grimpez a l'observatoire des cerfs.
Ateliers pédagogiques.

LA FERME DU HOME &

60, avenue Général Leclerc
VARAVILLE

©0231247478
www.normandiealaferme.com
Ouvert le vendredi de 16h a 19h.

Dune famille de maraichers de pére en fils
depuis déja trois générations, Samuel Samson
vous ouvre les portes de sa ferme du Home,
installé dans un ancien prieuré du XVIII° siécle.
Cestici, en plein ceeur des marais de 'Orne et de
la Rives, que ce passionné cultive ses légumes
de plein champ qui poussent naturellement sur
d'anciens herbages. Et s'il l'on peut retrouver sa
production aux Halles de Falaise chaque samedi
matin, il est également possible de visiter la
ferme et d'acheter votre panier sur place, le ven-
dredi aprés-midi.

VERGERS DE FUMICHON ¢

Le Grand Fumichon - VAUX-SUR-AURE
©0231222564
www.les-vergers-de-fumichon.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 18h30 du 15
avril au 30 septembre. Hors saison, le vendredi et
le samedi matin.

De la récolte a la vente, tout se passe au ceeur
de cette ferme du XVII® siecle. Dans les chais
réaménagés, Philippe Marie et Thomas Pelletier
vous proposent de découvrir la production et la
transformation de pommiers a cidre. Plusieurs
Fénératiqns se sont succédé pour développer
exploitation familiale ou nait une large palette
de doux breuvages. La vedette est ici le cidre
fermier demi-sec « Vach’Ment Bon ». Une créa-
tion maison aux ardmes généreux qui est laissé
a vieillir deux ans afin que le cidre puisse expri-
mer toute sa structure tannique.

JIONVINHON
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LE VERGER DE GIVERNY %¢ €

1, rue Ste Genevieve

BOIS-JEROME-SAINT-OUEN

© 0232512936

Du 01/04 au 31/09 du mardi au dimanche. De 10h
a 12h et de 14h a 18h. En basse saison, télépho-
ner de préférence.

Dommage, puisque vous étes en Normandie,
de ne pas profiter a fond de la pomme, la fierté
locale. Cette exploitation familiale se situe a 3
petits kilométres au nord de la fondation Monet,
sur les collines au-dessus du village. Monsieur
Couturier, vous fera voir son beau verger et
vous expliquera la fabrication du cidre et les
techniques de la distillation de tous les produits
dérivés de ce beau fruit, avec ou sans alcool.
Le Verger est également une boutique ol vous
pourrez acheter confitures, pain depice, miel,
terrines, cidre, apéritif, goutte, jus de pomme.

LE PRESSOIR D'OR ¢

57 bis, route des Andelys - BOISEMONT
©0232694125

www.pressoirdor.com

Lui, mar, jeu, ven : de 9ha 12hetde 14ha 18h;
mercredi et samedi de 14h a 18h. Visite guidée :
5€ par personne.

Installé dans une ancienne ferme a colombages
(XVIIE-XVIIE siécles) entourée d'une roseraie et
d’un potager, le Pressoir d'Or se compose d'une
exploitation, du verger de 27 hectares et d'une
cave. Dans cette derniére, vous aurez 'occasion
de découvrir les instruments utilisés_autrefois
pour la transformation de la pomme. A pied, en
tracteur ou en autocar, immergez-vous dans le
monde passionné de ce producteur et découvrez
les différentes maniéres de déguster la pomme :
en cidre, en jus de pomme, mais aussi sous
forme de gelées, de confitures ou de confits...

CUEILLETTE ET MARCHE

DE PITHIENVILLE &
Route de Neuville - EVREUX @ 02 32 34 37 59
www.cueillettedepithienville.fr
Basse-Saison : mar-sam de 9h a 12h30 et de 13h
@ 17h30. Haute-Saison : du lundi au vendredi de
9ha 12h et de 14ha 19h; WE de Sha 19h.
Prés d’Evreux, cette exploitation agricole,
membre du réseau Chapeau de paille, vous
invite a venir cueillir vous-méme vos fruits,
[égumes et fleurs ! Voila une activité qui a tout
eour plaire, autant aux parents qu'aux enfants !
ous trouverez le calendrier des récoltes sur le
site Internet : [égumes et fruits en toute saison,
fleurs a couper... Avec la cinquantaine de vari¢-
tés différentes produites sur ces 20 hectares,
vous trouverez forcément de quoi remplir votre

FERME PEDAGOGIQUE
DE NAVARRE &

24, rue des Marronniers

EVREUX

©0232330618

Haute saison du lundi au vendredi de Sh a 22h,

week-end de 9h a 20h.

La ferme s’étend sur 6 hectares entre prairie et

bois. Elle comprend des batiments agricoles, un

parc animalier, une voliére, une mare, et pour

s'amuser un labyrinthe. Venez découvrir et ap-

Erocher les races normandes : les lapins Grands
usses, blancs de Hotot et normands, poules

de Pavilly, Gournay et de Caumont, pigeons

cauchois... Le matin assistez aux nourrissages.

Laprés-midi profitez des moments nature. Iis

organisent les anniversaires des enfants. Les

scolaires sont bienvenus.

LA FERME DES PEUPLIERS

4, rue des Peupliers - FLIPOU

©0232497232

www.fermedespeupliers.ft/

Mardi-jeudi : de 14h a 18h; vendredi de Sh a 13h

et de 14h d 18h; samedi de 9h a 13h. Visites

quidées sur réservation.

Cette ferme familiale qui transforme le lait

depuis plus d'un demi-siécle est aux mains de

Frangois Chedru, vétérinaire rural, et de ses

fils qui travaillent a I€laboration de yaourts

de grande qualité (lauréats de plusieurs mé-

dailles). lls font tout dans une maitrise totale du

cycle, de la production de fourrages a 'alimenta-

tion des vaches, jusqu’au produft fini disponible

sur place. Du yaourt nature onctueux a celui sur

lit de fruit, des gélifiés aux gateaux de riz, les
ammes sont variées et savoureuses. Un circuit
e visite permet de découvrir le métier.

LA MINI-FERME NORMANIE &3

9, route des Gastines - JUIGNETTES
©0679067349
www.laminifermenormande.com

Fermé de novembre a mars. Quvert du mardi

au jeudi et week-end de 11h a 17h. Adulte : 7 €.
Enfantde3a 11ans:5€.

Pour visiter librement cette ferme délevage
d’animaux miniatures, suivez bien les explica-
tions données lors de votre arrivée, par sécurité,
mais également pour ne pas manquer en fonc-
tion des heures, les présentations et les infor-
mations concernant les animaux. Vous aurez la
possibilité de les nourrir avec une alimentation
adaptée a chacun. Mise en contact direct avec
les lapins adultes ainsi que des jeunes et les bé-
bés que vous pourrez toucher et acheter. Aire de
pique-nique, sanitaires et point d'eau. A disposi-
tion, un endroit abrité en cas de mauvais temps.
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LE CLOS DE LA MARE &

2, place Sainte-Opportune

LA COUTURE-BOUSSEY

©0232367526
www.fermeduclosdelamare.com/

Ouvert toute I'année. Sur rendez-vous. Point de
vente ouvert le mercredi de 8h30 a 19h.

Ici, on fabrique des huiles (de tournesol et de
colza), et des farines (de blé, de blé noir, de
seigle et de mais) a l'ancienne : pression a froid,
décantation artisanale pour les huiles, meule
de Eierre et ensachage manuel, rien nest laissé
au hasard ﬁour fabriquer des produits de grande
qualité ! Chaque visite, pour les individuels, ou
les groupes, notamment scolaires — car il y a
un vrai engagement pédagogique dans cette
famille — s'accompagne d'un produit qui vous
est offert et peut aussi se conclure par un solide
goter ou petit déjeuner fermier.

FERME DU BEC-HELLOUIN & %

1, sente du Moulin-au-Cat

LE BEC-HELLOUIN

© 0232445057

www.fermedubec.com

Boutique fermée. Visite lors des journées de
formation.

La ferme biologique du Bec-Hellouin est sans
conteste une ferme modele, ou s'invente l'agri-
culture de demain, et un choix de vie cohérent.
Charles, aprés 22 ans dexpéditions autour de
la planéte, a posé ses valises en 2004, acheté
cette ferme du Bec et créé avec sa femme Per-
ring, juriste internationale de formation, une
exploitation agricole biologique, oU croissent
et fructifient pres de 800 especes. Depuis 2021,
la ferme ne propose plus de visites en dehors
de ses journees portes ouvertes, cela afin de se
concentrer sur ses travaux de recherches.

CIDRERIE DE LA FERME

DU MANOIR DU VAL @

960, route du Val - MESNIL-EN-OUCHE
©0232434519

www.manoirduval.fr/

Septembre a juin : le samedi de 15h a 18h30.
Juillet et aodt : tous les jours de 15h a 18h30.

Au ceeur du pays de la Risle, a 5 minutes de
Beaumesnil, Texploitation du Manoir du Val a
vécu autrefois de Iélevage et de la culture de
la pomme. Le cidre, aussi, y a toujours tenu une
place de choix. Vous pourrezdg acheter cidres
doux, bruts, demi-sec, du cidre de glace, du
poiré, du vinaigre, du pommeau ou du calva-
dos. Pédagogique, le domaine abrite également
un musée exposant les outils retrouvés sur
la ferme, témoins des techniques employées
autrefois.

LE POTAGER DE BEAUMESNIL &

7, rue des Forges
MESNIL-EN-OUCHE

© 0232460254
www.1001legumes.com
CB non acceptée.

On aime ce jardin pas comme les autres, ou
sont cultivées pres de 500 variétés de légumes,
anciennes et/ou pittoresques, un conservatoire
de variétés insolites, animé par une équipe de
bénévoles qui milite pour la préservation de la
biodiversité et de la qualité dans nos assiettes.
Savez-vous que vous y trouverez 90 espéces
de courges, courgettes et potirons, autant de
sortes de tomates, mais aussi bien d’autres
|égumes oubliés ? Plus futé : vous pouvez vous
inscrire aux paniers hebdomadaires pour dé-
couvrir et déguster différentes variétés.

FERME RIAULT ©

10, Grande rue

NOYERS

© 0232272306

www.glacedelafermeriault.fr

Ouvert le vendredi de 16h30 a 19h; le samedi de
10ha 12h.

Une glace aux amandes avec des noix caramé-
lisées, ca vous tente ? Ou vous préférez plutdt
un sorbet au champa%ne ? Sur le plateau du
Vexin, Laurent Riault a développé une spécialité
originale : les glaces et sorbets, avec un choix
de parfums traditionnels ou franchement ori-
ginaux, et surtout une superbe qualité. Fabri-
cation artisanale avec le lait des vaches de la
ferme, sans colorants, ni conservateurs, une
onctuosité parfaite et des saveurs surpre-
nantes, autant d'atouts pour réjouir les papilles
des gourmands petits et grands !

LA FERME SAINT-CYR &

20, rue de la Ferme-St-Cyr - SAINT-CYR-DE-SA-
LERNE © 02 324555 76
www.lafermesaintcyr.com

Ouvert du lundi au samedi de 14h a 18h. Sur
réservation.

Ce sont 4 hectares de prairies et de paddocks
équipés d'abris ou ils accueillent et soignent
les chevaux. En plus des visites guidées, vous
Fourrez vous balader en toute autonomie dans
es allées d'un parcours ponctué de panneaux
explicatifs. Venez voir les adorables lapereaux,
canetons, poussins, paonneaux... lls proposent
des activités de jardinage, bricolage, cabane,
fresque, soin poney. Des balades a cheval ou
en attelage sont aussi organisées. Cours déqui-
tation et de voltige. Réservez pour les grandes
animations comme le bivouac a poney et Hal-
loween.

JIONVINHON
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DOMAINE DES HAUTS VENTS @

Impasse des Hauts-Vents
SAINT-OUEN-DU-TILLEUL
©0235815377
www.leshautsvents.com

Horaires variables selon les saisons.

La contrée est peut-tre mal connue mais ses
Fagsa es sont superbes. Le Roumois, clest
e « Pagus Rotomagensis » ou le « PaHs de
Rouen ». Mais clest aussi celui de la cidrerie
d’Alain Caboulet. Passionné, il reﬁrend, en 1989,
les rénes de lexploitation achetée par son
§rand-pére, Raynald, dans les années 1940.

ur les 25 hectares de verger, Bedan, Bisquet,
Douce Moén, Rouget de Dol grandissent sous
les cieux_haut-normands au cceur de I'lGP Nor-
mandie. Al'arrivée une gamme, aussi, estampil-
|ée du label « Produit en Gourmandie ». Maintes
fois primé au concours général agricole de Paris
(médaille d'or en 2013 pour le cidre doux), le
cidre du Domaine des Hauts Vents a fait son en-
trée aux Vinalies internationales (13 ol les pro-
duits cidricoles sont soumis aux cenologues et
professionnels des vins et des spiritueux). Cest
dire si nous avons affaire a du trés bon. Plus une
minute a perdre pour ajouter ces superbes nec-
tars aux rayons de votre cave qui, cest certain,
ne seront pas assez grands puisqu'on trouve
d’autres tresors : pommeau de Normandie (mé-
daille d'argent & Paris en 2008), calvados AOC
(distillé a Talambic de type charentais), liqueur
de poire au calvados, confit de cidre, vinaigre
de cidre, jus de pommes et de poire et -tout
nouveau-, un cidre rosé. Visite possible au prin-
temps lors des journées portes ouvertes ou en
septembre pour les Journées du patrimoine.
Rassurez-vous un point de vente est ouvert sur
Iexploitation, le week-end ou en semaine sur
rdv. Un coup de cidre peut étre simple comme
un coup de fil!

FERME DU MONT CROCQ &

25, chemin du Mont-Crocq

TOUTAINVILLE

©0232424222

Ouvert le vendredi et le samedi de 15h30 a

18h30. Label : Bienvenue d la ferme.

La ferme du Mont Crocg, a 10 minutes de Pont-
Audemer, ouvre chaque vendredi et samedi ses
portes aux visiteurs. Installé depuis 2010, An-
toine Maupoint vous fera découvrir son métier
de producteur de canards et poulets, ainsi que
ses délicieux produits. Au choix, des ceufs, des
foies ﬁras, des magrets, des confits de cuisses,
des rillettes, des patés, des saucisses, des an-
douillettes et bien d’autres encore. Vous pouvez
également les contacter au préalable, si vous
avez envie de visiter la ferme pour connaitre
leurs disponibilités.

FERME DES RUELLES ¢
TILLY © 02 32 52 74 61
www.fermedesruelles.com
Ouvert tous les jours de 9h @ 17h. Visite possible
avec dégustation (formule d la carte). Groupes
sur réservation.
Lorsquen 1992, Michel Galmel a repris cette
ferme du XVII° siécle a quelques kilométres de
Giverng, il a décidé de transtormer les champs
de céréales en vergers pour faire de I'activité
cidricole le produit phare de la maison. Cest
avec un grand plaisir qu'il ouvre, aujourd’hui ses
Fortes au public pour une visite du verger et de
a cave. Un tour du propriétaire et vous appren-
drez mille et une choses sur la conduite du
verger, la fabrication du cidre, bien sdr, mais en
méme temps, vous profiterez d'une magnifique
lecon de science. La protection de l'environne-
ment pour Michel est ancrée dans son quotidien
a ce point que les techniques de production fort
respectueuses du milieu naturel participent les
premigres a cette philosophie. En méme temrs
jue vous godterez son cidre {d'ailleurs, médaille
e bronze au concours général agricole de Paris
2014), prenez le temps d'écouter son histoire :
la plantation des pommiers indissociable des
trois kilométres de haies normandes en méme
temps aménages... Le cidre des Ruelles est
élaboré grace a neuf variétés de pommes dont
I’assemb%age délivre des parfums de fruits aci-
dulés. Mais on ne vous en dit pas plus pour vous
laisser le temps de découvrir les fruits de cette
passion : cidre doux, jus de pommes, gelées de
pomme, confitures, eau de vie de cidre, vinaigre
de cidre...
Sur place ne manquez pas les deux chambres
d’hotes pour prolonger le séjour et le plaisir, ain-
si que la forét-jardin avec ses champs cultivés
sur une soixantaine d’hectares. De quoi satis-
faire petits et grands.

ANYMANIA &

Chaussée de Léry

VAL-DE-REUIL

© 0603159850

www.anymania.fr

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 19h.

Adulte : 8,50 €. Enfant de 2a 12 ans : 5,50 €.

Sur 10 hectares, dont un dixiéme de forét, cette

ferme pédagogique propose de nombreuses

activités innovantes et ludiques autour des ani-

maux : chevaux, poneys, anes, bovins, cochons,

moutons, lamas et alpagas, chiens et chevres.

Et des plus Fetits, chats, lapins, dindons, paons,

cochons d'Inde et poules. Elle propose des

ateliers de fabrication de produits de la ferme,
ain et beurre. Traite des cheévres. Nourrissage.
écouverte de I'automne en associant le lien

entre l'arbre, le fruit, lexploration et le respect

de 'environnement. Découverte de Iéquitation.



MANCHE

CIDRERIE LE PERE MAHIEU ¢

Hameau Les Mesles - BRICQUEBOSQ
©0233930379

www.leperemahieu.com

Ouvert du lundi au samedi de juin a septembre &
vacances. Autres périodes : ouvert mardi, jeudi,
vendredi et samedi.

Cidre demi-sec et brut bien sr mais aussi cal-
vados, pommeau, jus de pomme, vinaigre de
cidre, gelée de pommes, le tout dans le respect
de la tradition haut de ﬁamme et bio. Léquipe de
|a cidrerie vous accueille tout I'année pour vous
faire la visite des installations et vous expliquer
comment on fait un cidre de grande qualité.
Vous étes au cceur du savoir-faire biologique et
de ses traditions. Et vous ne serez pas les seuls,
puisque le cidre Mahieu a été, parmi d'autres,
admis dans le trés fermé cercle de 'Appellation
d'Origine Protégée du cidre du Cotentin.

CHEVRERIE DU MESNIL ¢

22, rue du Mesnil

CARENTAN LES MARAIS

©0233423200

Boutique ouverte du lundi au samedi. Visite de la
chévrerie le vendredi de 15h d 18h.

Un chouette endroit, multicartes et ou il fait
bon se rendre. La chévrerie du Mesnil, située
en sortie de ville, compte une cinquantaine
de ces gentils animaux, et qui sont a l'origine
de produits délicieux. Ici, vous trouverez bien
évidemment des fromages, qui sont proposés
sous de multiples formes, et des fromages frais,
notamment. Une chouette boutique permet de
trouver également plusieurs produits locaux, et
lendroit propose aussi des chambres d’hdtes.
Enfin, des visites des lieux sont organisées : les
enfants adorent !

GODAILLE.COM <&

200, rue des ajoncs - CHERBOURG-EN-COTENTIN
©0233434384

www.godaille.com

Expédition des commandes garanties pour le
lendemain, sauf pour les départements du sud-
est frangais.

Quatre chalutiers cherbourgeois, Maribelise,
Maranatha Il, Marie-Catherine Il et Boree- Al
(appelés Armement Cherbourgeois) sillonnent
la'mer de la Manche : ils sont la pierre angu-
laire de Godaille.com. Derriére ce nom, une idée
simple : commander en circuit court auprés des
bateaux. Avantages - une fraicheur optimale et
des prix attractifs. Le anmpe ? Vous effectuez
votre commande sur le site, elle est reque via
satellite par les chalutiers, et est livrée a domi-
cile le lendemain. Le site internet, trés bien fait,
est simplissime a utiliser.

LES DELICES D’ANTAIN

8, rue des Croix - CARENTAN LES
MARAIS © 06 37 36 26 55

+T

Haute saison : du mercredi au samedi de
15h d 19h et le dimanche de 15h30 a 18h30.
Hiver : le vendredi de 15h a 18h30.

Cest une affaire familiale qui fonctionne
bien, et qui vous accueille avec le sourire !
Les parents, Catherine et Michel, et les en-
fants, Lucie et Antoine, sont aux manettes
de cette chouette ferme, et ont eu la bonne
idée d'installer, sur le bord de la route, une
maison de hois pour vous permettre de vous
procurer bien des délices — notez que vous
pouvez également vous rendre directement
a la ferme. Lesquels ? Des ceufs et des
crémes, bien évidemment, mais de maniére
Flus originale, des crémes a base de lait de
a ferme et de fruits issus de productions
locales.

LES TRAVAILLEURS DE L'AMER ¢
56, quai de Caligny

CHERBOURG-EN-COTENTIN

©0766364212

www.travailleursdelamer.com

Ouvert du mardi au samedi de 8h a 20h.

Cest l'un des plus beaux emplacements de la
capitale du Cotentin, face au port : cest la que
les Travailleurs de I'Amer, la brasserie qui monte
dans le coin, ont choisi d'installer un second
point de vente, aprés celui existant aux Pieux,
a quelqlues kilometres. Si les bieres hiologiques
de Guillaume et Simon, brassées ici, sont bien
évidemment disponibles, l'offre est plus vaste :
cafés ou thés a emporter, l'essentiel pour pique-
niquer et méme quelques goodies : bien vu !

JIONVINHON
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SAUMON DE FRANCE &

IA Produimer - CHERBOURG-EN-COTENTIN
©0233204643

www.saumondefrance.fr

Ouvert du mardi au vendredi de 10h a 12h30 et

de 14h a 18h30; le samedi de 10h d 12h30 et de
14ha 17h30.

Lexploitation cherbourgeoise de saumon déle-
vage — créée en 1991 - est parvenue a obte-
nir un produit d'excellence dés sa création. Le
secret de la réussite du seul élevage de sau-
mon en mer en France ? Des saumons qui ont
assez dlespace et de courants pour pouvoir
nager et se muscler, et une nourriture de qua-
lité, distribuée avec soin. Tout cela est protégé
par la digue de la grande rade de Cherbourg,
et le résultat de tous ces soins, et d'un cahier
des charges scrupuleusement respecté, est un
saumon trés haut de gamme, peu gras et trés
golteux. Sa qualité est bien au-dela des normes
imposées par le fameux Label Rouge, avec une
concentration de poisson de 12 kilos par métre
cube d'eau, alors que le label impose une limite
a 20 kilos ! Par I'apparence de sa chair, comme
par son golt, il se rapproche beaucoup de son
cousin sauvage d'lrlande. Sl est invité des
meilleures tables de la région, on le trouve aussi
dans le commerce sous I'appellation Saumon de
France. La jeune société Saumon de France, qui
a absorbé en 2017 le Saumonier de Cherbourg
propose en direct, sur le site de production, le
saumon en filet et pavé frais ainsi quen fumé.
Le succés aidant — certains restaurateurs pari-
siens en sont fous —, il est parfois difficile den
trouver, en raison de la saisonnalité des péche.
Notez enfin que vous pouvez, sur place, visiter
la ferme aquaponique, qui éleve évidemment
des saumons mais cultive aussi des végétaux,
des fruits, des herbes aromatiques et méme des
fleurs comestibles délicieuses !

FERME DE LA POMMERAIE &

4, La Pommeraie

COURCY

© 0667 27 74 27

Ouvert tous les jours de 14h a 19h, et mercredi et

jeudi a 15h pendant les vacances sur réservation.

Lieu multi-cartes, l'endroit est d'abord et avant
tout une ferme, bien évidemment. Mais clest
aussi un lieu de visite en été - les plus jeunes
adoreront arpenter les lieux - et la possibilité
de venir sur place pour faire leurs courses et se
procurer les délices fabriqués. Enfin, l'endroit
est le cadre de divers événements possibilités,
comme divers ateliers pour les plus jeunes. A
quelques kilométres de Coutances seulement,
franchement on ne sen lasse pas ! Notez enfin
que les produits sont proposés sur les marchés
environnants.

LE P'TIT GRIS DES MOULINS

19, Chemin des Arguilléres

FERMANVILLE

©0233432075

www.ptit-gris-moulins.fr

Vente a la ferme en juillet et aodt : du lundi au

vendredi de 15h a 18h.

Le « P'tit Gris des Moulins » est un élevage

hélicicole créé par Florence et Jean-Jacques

Lucas. Deux races descargots sont élevées

dans leur ferme, au sein d'un parc extérieur, en

pleine nature, au milieu des bois, sur les hau-

teurs de la Vallée des Moulins, a Fermanville.

Le public avide de tout savoir sur lescargot est

également accueilli puisque la ferme dispose

des labels « Ferme de Découverte » et « Ferme

Eédagogiqug ». Notez bien que vous pouvez étre
éberges Ici.

FERME DE LA COMMANDERIE ¢

La Commanderie

GROSVILLE

©0233043230
www.ferme-de-la-commanderie.com

Visites de la ferme d’avril @ septembre. Mieux vaut
appeler avant.

AGrosville, dans le cadre authentique de la Com-
manderie, Jean-Frangois Vaultier vous invite
a découvrir ses produits cidricoles. Il fabrique
aussi du calvados, du pammeau (apéritif 3 base
de cidre et de calvados), du jus de pomme, du
vinaigre de cidre, du confit de cidre mais aussi
de la confiture pomme, sureau, rhubarbe et de
la gelée de mdre. Lors de la visite du pressoir
datant de 1942, toujours en service dans cette
vieille ferme, on vous explique la fabrication du
cidre... Cest intéressant et vous pourrez repartir
avec vos bouteilles !

JARDIN DU CLOS FLEURI-
LE TONNEAU DES AMOUREUX &

186, route du Mesnil-Grimeult - JULLOUVILLE
©0233618985

www.jardin-du-clos-fleuri.com

Ouvert le mardi, le jeudi et le vendredi de 14h a
18h. Sur rendez-vous les autres jours.

Arbustes, rosiers anciens, plantes vivaces et
aromatiques composent le jardin de Virginie
Chapdelaine. En Vvéritable passionnée, cette
productrice vous accueille pour des visites
pédagogiques, des dégustations, des godters
champétres... Pendant que les plus jeunes
caressent les petits animaux [Iapins, chévres,
brebis, agneaux, anesses, volailles...], les plus
gourmands se laisseront tenter par un atelier
culinaire ou encore une dégustation des pro-
duits de la ferme.
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LA FERME DU JARDIN &

14, route des Fontaines - LA HAGUE
©0233100000

www.jardin-vauville.fr

D'avril @ septembre : tous les jours 10h/18h,

en juillet et aodt {'usgue 19h. Octobre : samedi/
dimanche, 14h/17h30.

Le jardin de Vauville, remarquable et largement
plébiscité pour ses merveilles, est aussi le
cadre, juste a coté, d'une ferme qui, elle aussi,
ne vous laissera pas indifférents. Ici, vous
découvrirez des races normandes : le canard
Duclair, le roussin de la Hague ou le canard de
Rouen. Notez également la présence d’animaux
de I'Ouest européen, et d'abord de magnifiques
vaches — on n'est pas en Normandie pour rien.
Un salon de thé et une boutique, coté jardin,
sont proposés. Les enfants adorent et ifs sont
loin détre les seuls.

LA FERME DE LUCIE &

46, Le Rault Bidel - LE MESNIL-ROGUES
© 0666848400
www.fermedelucie.fr
Haute saison du lundi au samedi de 9h30 a 12h
et de 14h a 18h. Visite libre : 6 €. Enfant : 4 €.
Venez découvrir cet élevage de poules naines
dornements et pondeuses, ainsi que diffé-
rentes races de moutons, shetlands, mini-
chévres, anesses, paons, dindons, alpagas et
autres surprises pleines de plumes ou de poils a
caliner. La visite guidée permet d'en apprendre
davantage sur I€levage des poules de compa-
gnie, et Thistoire du poussin a la poule préte a
Epndre. Assistez au repas des animaux et au
iberonnage des petits. Ramassage des ceufs.
Cueillette des légumes et des fruits de saison.
Ils vendent aussi cidre, miel, terrines, biscuits et
peluches souvenir.

FERME DE LA GORTIERE |= €<

28, route de Saint-Hilaire - LE TEILLEUL
©0233594329
www.chambres-hotes-gortiere.com

Chambre simple d partir de 35 €, double de 42 €

d 55 €, triple de 60 € 4 65 €. Roulotte (par nuit) :
75 € pour 2.

Cest aux confins du sud du département que
se situe cette ferme de la Gortiere, qui compte
bien des atouts dans des propositions. Pro-
posant quatre chambres d'hdtes (deux dans
d’anciennes étables, les autres dans le cellier
de cette belle maison du XVI° siécle) permettant
pour certaines d’accueillir trois personnes, elles
sont décorées et meublées avec godt. Autre
possibilité, 'hébergement en roulotte, que les
enfants ne manqueront pas d’adorer. Le liey,
é(tnpé dun bain bouillonnant, est également
table d’héte. Enfin, la ferme se visite !

PARC ANIMALIER MONTAIGU-

LA-BRISETTE &3 »

Route de Montaigu - MONTAIGU-LA-BRISETTE
©0233404098

www.zoomontaigu.fr

Haute saison ouvert tous les jours de 11h a
18h30. Adulte : 10,50 €. Enfant de 3 a 12 ans :
8¢€.

La visite du parc animalier Saint-Martin de Mon-
taigu-la-Brisette est une sortie idéale en famille.
Al'ombre des grands arbres, les enfants profitent
a loisir des 1§ hectares : dans la mini-ferme se
trouvent de petits cochons noirs, moutons et
chévres en IiEerté. Il'y a aussi les faons, biches
et chevreuils, les émeus et la pouponniére des
loups, qui en fait craquer plus d'un. Plus exo-
tiques, chameaux, dromadaires, lamas, zébres

ou singes font aussi partie du paysage du zoo.
5261, route de I'lsle - MOYON VILLAGES
Du mardi au vendredi de 15h a 18h30. Sur le

©0233503091
marché de Saint-Ld le vendredi et le samedi.

LA FERME DE L’ISLE @
www.confituredelait.eu

A Torigine, en 1981, les parents qui s'ins-
tallent & Moyon (& époque, la commune ne
s'appelait pas encore Moyon-Villages) et, en
2012, les deux filles Anne-Sophie et Emilie
décident de rejoindre l'entreprise. Avec ces
nouvelles énergies, de nouvelles installa-
tions, une nouveau laboratoire, un logo et
l'ouverture d'une boutique, la Ferme de I'sle
produit prés d'un million de litres de lait par
an, et développe une quinzaine de produit
laitiers, du fromage, de la créme fraiche, de
la confiture de lait. Régulierement primés,
les produits sont exceptionnels.
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FERME DE LA CHOUQUERIE &

Hétel Ferru

SAINT-SAUVEUR-VILLAGES

© 0233076248
www.ferme-chouquerie.jimdofree.com

Vente sur les marché en été.

Voila la bonne adresse pour découvrir la Teur-
goule de notre région. La fabrication dans les
ateliers de la ferme est traditionnelle. Confiture,
créme aux ceufs... Mais aussi des sacs pour vos
pique-niques (sur commande), des paniers
Farnls pour vos cadeaux. Une belle et bonne
acon de découvrir les produits de cette ferme !
La vente seffectue sur place tout au long de
I'année et sur les marchés du coin en saison.
Florian et Laurence sauront vous accueillir et
vous conseiller au mieux, dans une ambiance
vraiment trés conviviale.

LA FERME DE GREMI @

10, rue Auguste Chardin
SAINTE-CECILE © 07 69 90 22 78
www.lafermedegremi.fr

Vente directe a la ferme le 2° samedi du mois
10h/18h. Livraison. Visite : 4 € par personne,
gratuit moins de 2 ans.

Cette chouette ferme, située a quelques
kilomeétres de Villedieu, est le résultat de
lenthousiasme de Grégory et Emilie, qui ont
opéré ici une belle reconversion profession-
nelle. Ici, les animaux sont élevés en pleine
liberté, et sont nourris de bons produits.
Résultats : des viandes excellentes, des ter-
rines qui le sont tout autant et bien d’autres
Froduits de qualité. La ferme se visite régu-
ierement, et vous pourrez méme nourrir
les animaux. Lachat des produits peut se
faire via le site internet, trés bien fait, ou sur
place, le deuxiéme samedi de chaque mois.

FERME MUSEE

DU COTENTIN & »

Chemin de Beauvais - SAINTE-MERE-EGLISE
©0233954020

Haute saison du dimanche au vendredi de 11h a
19h. Adulte : 5 €. Enfant de 7 d 18 ans : 2,50 €.

Au cceur du Plain,pags de la vache et du cheval.
Cest un écomusée vivant dans une ancienne
ferme-manoir des XVII° et XVIII® siecles. Espace
a la fois ludique et muséographique, avec la
visite virtuelle d'une ferme sous l'occupation
allemande avec tablette tactile. Des expositions
racontent lhistoire agricole de la région et la
présentation des machines hippomobiles ayant
révolutionné I'agriculture. A voir aussi la basse-
cour normande avec ses poules cotentines,
lapins blancs de Hotot, oies et anes du Cotentin.
Le potager et le rucher complétent bien la visite.

CIDRERIE THEO CAPELLE ¢

1, le Haut de la Lande - SOTTEVILLE
©0233044117

www.theo-capelle.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h30 et de
14h a 19h. Fermé le dimanche. Visite quidée :
2,50 €/ adulte.

Théo Capelle raconte le cidre, le calvados, les
pommes, ses nectars fabuleux, tirés d'une pro-
duction toute familiale. La cidrerie-distillerie
Théo Capelle, ce sont 10 hectares de vergers,
6 500 pommiers, quinze variétés, un pressoir,
un magasin. Lensemble, verger, distillerie,
magasin, se visite toute I'année. On se pro-
méne dans les allées de pommiers, on écoute
avec délice le vocabulaire sucré du travail de la
pomme, on découvre I'alambic ou se distillent le
calvados AOC et le pommeau de Normandie AQC.
On godte bien-sdr a quelques savantes potions !

LE PRESSOIR DU MONT &

36, rue de la Saint Come - TANIS
©0233584863
www.cidre-normandie.pro
Ouvert toute 'année. Basse saison : tous les jours
de 9h a 18h. Haute saison : tous les jours de Sh
a 19h.
Cest dans la petite commune de Tanis, sur I'axe
reliant Avranches a Pontorson, que le Pressoir
du Mont vous propose de vous initier aux mer-
veilles normandes. Cidre, pommeau, liqueurs
ou calvados, rien ne manquera dans le choix
gui vous sera ici proposé. Lexploitation, reprise
e pére en fils depuis maintenant quarante ans,
fabrique et vous permet d’acquérir sur place ses
spécialités. Notez enfin qu'une petite boutique
est ouverte sur place : du cidre évidemment,
mais aussi d'autres douceurs venues de pro-
ducteurs locaux a déguster.



ORNE

LA FERME DE TREILLEBOIS

ATHIS-VAL DE ROUVRE

©0233664204

www.orne-terroirs.fr

Ouvert tous les jours. Vente directe de produits

fermiers.

Aun kilométre du village, cette ferme tradition-
nelle et réputée produit des merveilles de pro-
duits laitiers. Des crémes fraiches divines, des
gaourts de toutes sortes — nature, aux fruits —,
es fromages blancs lissés ou campagnards,
des faisselles, et surtout le merveiIFeux petit
« Suisse normand ». S'y ajoutent d'autres fleu-
rons. La ferme de Treillebois fabrique aussi du
camembert et deux spécialités bien a elle : le
Pont de Treillebois et le Rougeot. Pensez & vous
? arréter, quitte a faire un leger détour, vous ne
e regretterez pas !

FROMAGERIE DURAND &

La Heronniére

CAMEMBERT

©0233390808
https://www.camembertdurand.fr

Ouvert du mardi au vendredi de 9h a 17h. Les
visites sont libres et gratuites.

La Fromagerie Durand est non seulement le
dernier producteur de camembert de la com-
mune éponyme, mais c'est aussi f'un des der-
niers producteurs fermiers de camembert AOP.
Un camembert au lait cru, moulé a la louche et
fabriqué a partir du lait de ses vaches. Au cours
de votre visite, vous découvrirez la fabrication
de cet héritier §ourmand de Marie Harel qui
porte haut I'étendard de la Normandie. Car qu'on
se le dise, n'est pas « camembert de Normandie
AOP » (le seul, le vrai] quiveut ! La boutique pro-
pose aussi d'autres produits laitiers de la ferme.

FERME DU CHEVAL DE TRAIT €& »

La Michaudiere - JUVIGNY VAL D’ANDAINE
©0233382778

www.chevaldetrait.com

Haute saison ouvert mercredi, jeudi, samedi et
dimanche a partir de 15h. Adulte : 14,50 €. Enfant
de5a12ans:6E£.

Installée dans de superbes batiments sécu-
laires, caractéristiques du bocage normand, la
ferme de la Michaudiére réhabilite le cheval de
trait avec le plus grand spectacle équestre de la
région. Cobs normands et bretons, shires géants
et percherons font partie de cette belle famille
cohabitant avec anes et shetlands. Séances
de dressage, course d'attelage, salut au public.
A découvrir : les illuminations de Noél de nom-
breuses fois récompensées. A voir aussi les ex-
positions du jardin des Migrations. Les épouvan-
tails en habit du dimanche et la ferme miniature.

LA MAISON FERRE ¢

Les Mares - COMBLOT

© 0664509688

www.lamaisonferre.fr

£té : aprés-midi du lundi au samedi. De mars a juin
et sept : mercredi, vendredi, samedi aprés-midi.
Egalement sur RDV.

Voila un enfant de la pomme, comme il le dit lui-
méme. A la téte d'un verger de 24 hectares ou
poussent de nombreuses variétés de pommes,
essentiellement normandes et particuliérement
percheronnes, la maitre des lieux et maitre de
chais se fera un plaisir de vous initier a l'art
cidricole. En plus vous pourrez faire le tour de
cette ferme cre 60 hectares tout ce qu'il y a de
style percheron. Voila une entreprise hautement
courageuse pour ce jeune Ornais qéu a créé
sa cidrerie, de toutes piéces en 2009 (et déja
médaillé d'or et de bronze a la Saint-Jean des
cidres 2011). Planter des pommiers, installer
la cave, se faire connaitre, se faire une place
dans le milieu (il vend également ses pommes
a la coopérative A riall et en méme temps tra-
vailler a larrivée de 'AOC « Cidre du Perche »
cest déja le pari et le chemin de foi de Grégoire.
Sans oublier Juliette qui I'aide dans sa tache.
C'est mativant cette jeunesse non ? Alors, une
halte rafraichissante est forcément bienvenue
en ces lieux ol le cidre demi-sec et brut (typé
percheron, naturellement fermenté) sauront
étancher une soif passagére et animer quelques
festivités familiales. Poiré, jus de pommes, cal-
vados et pommeau, gelée de cidre ou de pomme
sont d'autres fleurons de la maison. Une mai-
son qui aime aussi a partager son savoir-faire
a l'occasion de portes ouvertes. Au printemps
pour l'opération « Bienvenue a la Ferme » ou
au moment de la récolte au mois de novembre.
Alors si vous passez par |3, a 'automne... Venez
ramasser la pomme !

FERME DES TERTRES <

Odile et Jean-Claude Besniard

LA CHAPELLE-PRES-SEES @ 02 33 27 74 67
www.fedestertres.com

Chambres d’hdtes : 47 € 1 pers., 56 € a 58 € pour
2 pers. Table d’hdte : 18 £. Assiette gourmande :
14€.

Léquitation en pleine nature : la spécialité de
la maison ! Vous étes ici dans le lieu idéal pour
partir a la découverte de la forét avec chevaux
et poneys. Vous pouvez soit venir avec votre
propre monture (pension au pré ou en box),
soit partir en balade accompagnée ou pas ! De
longues randonnées sur 4 ou 5 jours, organi-
séesdeAaZ, sont également proposées. Le site
propose également de confortables chambres
d’hotes. Spécialisée dans Iélevage de vaches
laitiéres, vous pouvez déguster et acheter en
direct de la ferme des produits laitiers.

JIONVINHON
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CIDRE FOURNIER ¢

La Lentillere

LALACELLE

©0233274000

www.cidre-fournier.com

Lundi au jeudi 8h30-12h/13h30-18h, vendredi
8h30-12h/13h30-17h.

Les Cidre Fournier, c’est une histoire familiale
créée en 1943, 3 petite échelle. Les fréres Four-
nier ont repris 'affaire en 1996 et n'ont eu de
cesse de la faire fructifier dans le respect de la
tradition. Les pommiers et des poiriers haute
tige sépanouissent sur les coteaux au soleil.
La maison est régulierement récompensée. A
la boutique, apreés une petite dégustation, vous
pouvez acheter en direct du cidre, du jus de
pomme et de poire, du pétillant de pomme, du
poiré, du calvados... La maison propose aussi
une belle gamme bio.

ASINERIE MELISANE &

Lieu-dit La Place - LE BOUILLON @ 02 33 82 02 35
www.melisane.fr

Dravril dDﬁn septembre. Visite de la ferme : 3 €/
adulte. Deux chambres d partir de 57 € (minimum
2 nuits).

En pleine campagne ! Alors pour vous aider a
trouver cette ferme de découverte, voici com-
ment y aller : de Sées prendre la direction de
Carrou%es, au lieu-dit « Les Choux », prendre
a gauche vers Le Bouillon (ou l'inverse si vous
venez de Carrouges), suivre les indications de
La Croix MédavH, continuer environ 900 métres
apres léglise. Dans cette ferme ravissante et
accueillante, les Brand élévent des anesses
pour leur lait qu'ils transforment en cosmé-
tiques (label big]. Vous pouvez vair le troupeau,
tres familier, et godter sur la table de bois sous
les noyers.

CHATEAU DE LA BIERE ¢

Le Fay

LONLAY-L'ABBAYE

© 0233380786

www.chateau-de-la-biere.com

Fermé le dimanche. Visite sur rendez-vous 10 €

par personne. Biéres bio en 33cl et 75cl.

Partant du principe que la biére est un produit

noble au meme titre qu'un vin, les maitres des

lieux lui ont construit un chateau... un petit

chateau de bois pour leur micro-brasserie bio

afin de brasser et d'accueillir la clientéle dans

de bonnes conditions ! La biére est produite a

Eartir de céréales bio et plusieurs variétés de
oublon provenant d’Angleterre, d’Alsace ou de

Tchéquie. Elle se décline en Tortue ou en Dragon,

blonde, ambrée ou blanche. Vous avez envie de

vous mettre a brasser vos propres biéres ? Des

formations sont proposées !

PARC ANIMALIER

D’ECOUVES & »
La Houssaye - LE BOUILLON @ 02 33 82 04 63
www.parc-animalier-ecouves.fr
Haute saison ouvert tous les jours et jours fériés
de 10h a 19h. Adulte : 11 €. Enfant de 3 a 12
ans: 7 €.
Adix minutes d’AIenﬁon, ce parc animalier de 18
hectares est le seul du département de Omne.
Créé par Vincent Chauvin, un jeune passionné
par les animaux, il présente pres de 400 ani-
maux de 30 espéces différentes, avec comme
souci le bien-étre de ses hotes. Un sentier de
3 km fait le tour du parc et vous emmene a la
rencontre des chameaux, anes nains, zébus,
lamas, alpagas, watusis, ratons laveurs, daims,
Eonegs, chévres, moutons, yacks du Tibet,
uffles d'Asie et autres cochons exotiques.
Vous ne manquerez pas les grands perroquets
d’Amérique du Sud, dans leur voliére, juste aprés
lenclos des lamas, ni les carpes Koi dans leur
étang garni de roseaux et entouré de bambous.
On peut assister au repas des animaux, selon
un planning a consulter sur place. N'hésitez pas
ayrevenirplusieurs fois, le parc est en constant
enrichissement, et propose des animations
pour les enfants tout au long de 'annge. Ce
qui séduit dans ce parc ce sont les animaux,
lespace dont ils disposent et I'environnement
naturel, mais aussi 'ambiance qui y régne. Tous
les employés semblent passionnés et heureux
détre la. Vous pourrez aussi participer a la pré-
paration des rations, au nourrissage, aux soins
des petites plaies, a la tournée des voliéres et
a celle des réserves. Cette activité est ouverte
a toute personne agée de plus de 12 ans, toute
I'année sur réservation. Vous pouvez séjourner
sur place dans un lodge baptisé En Terre Sau-
vage pour étre au plus f)rés des animaux. Ani-
mations a Paques et Halloween.

LE MANOIR DE DURCET &

MAGNY-LE-DESERT

©023337 1647

www.breton-manoirdedurcet.fr

Ouvert du lundi au samedi de 9h30 a 13h30 et de
14h a 19h. Tarif de la visite : 4 €/personne. Moins

de 12 ans : gratuit.

Bienvenue a la ferme. Pascal et Jocelyne Breton
vous accueillent, au cceur du bocage ornais, sur
Iexploitation dans la famille depuis 1930. Tra-
ditionnellement cette ferme associe I'activité
de production de lait et |a transformation cidri-
cole. La gamme des produits de la ferme du Ma-
noir est proposée en vente directe : pommeau,
calvados, cidre, poiré, jus de pomme et vinaigre
de cidre. Lensemble du domaine se visite égale-
ment, histoire de bien connaitre les techniques
de pré_raration et délaboration de toutes les
merveilles que vous trouvez ici.



ORNE

FERME DES CABRIOLES 3

La Blanchardiére de Landres - MAUVES-SUR-
HUISNE @ 09 54 02 14 69
www.ferme-des-cabrioles.com
Fermé de novembre a mars. Quvert vendredi et
week-end de 17h a 19h. Traite des chévres a 18h.
Sur un site préservé au cceur du Parc naturel
régional du Perche, deux éleveurs d'une soixan-
taine de chévres poitevines et alpines vous pro-
osent de découvrir la fabrication de fromages
ermiers bio. Au gré d'une balade sur le sentier
pédagogique, vous aEprendrez le fonctionne-
ment de la ferme et le lien entre nature, pay-
sage et agriculture. Parmi les spécialités : des
fromages de chévre fermiers en frais, demi-sec
et affiné. Moulés a la louche, les traditionnels
crottins, Fgramides ou blches cotoient 2 spé-
cialités : le ceeur frais miel lavande et le carré
au cidre.

FERME PEDAGOGIQUE
DE SAINT-YVIERE &

Saint-Yviére

MONTMERREI

©0233353175

Ouvert tous les jours, toute I'année, sur réser-
vation.

Cette exploitation agricole et céréaliére d'une
soixantaine de vaches laitieres normandes
et autant de génisses vous permet de parta-
ger la vie a la ferme. Venez découvrir poneys
shetlands, poules, canards, lapins, cochons et
Frendre soin d'eux. lls organisent des ateliers
udiques autour de la fabrication de créme,
beurre, fromage, aprés la traite. Ramassage des
pommes pour faire du jus de pomme. Le pétris-
sage et la cuisson du pain. Pansage des poneys
avant de partir en balade.

BRASSERIE-FERME

DE L'ETRE SOYER ¢

SAINT-BRICE-SOUS-RANES

© 0685377951

www.torontopat.unblog.fr

Vente a la ferme. Bouteilles, fats. Prét de tireuse.
Livraisons.

La ferme familiale de culture et surtout déle-
vage équin, établie depuis le milieu du XIX®
siecle, ajoute donc a son savoir-faire une activité
de brasseur. « La Trotteuse » est non seulement
élaborée de fagon artisanale, mais l'orge étant
cultivé sur place, la biere est tout ce quil y a de
plus naturelle. Vous trouverez le doux breuvage
chez les cavistes, sur les champs de course, sur
les marchés... Version blonde, version ambrée,
vous prendrez bien une p'tite mousse ?

ELEVAGE D'EGEE =3

La Petite Croix

SAINT-FULGENT-DES-ORMES

©0243344223

Visite d'élevage sur réservation. Entrée : 5 €.

Ces jeunes éleveurs sont heureux de vous rece-
voir pour vous faire découvrir leurs chevaux
de la race percheronne. Leur élevage est basé
sur la conservation de la race et la tradition. La
richesse des souches maternelles et la qualité
des étalons permettent de produire de beaux
poulains. Aujourd’hui leur cheptel se compose
dune vingtaine de juments pouliniéres, des
pouliches et deux étalons. Suivez toute leur ac-
tualité en ligne, vous aurez la primeur de voir les
poulains le jour de leur naissance, de les voir té-
ter ainsi que leur premiére sortie dans les prés.

LA FERME DU CHAILLOUE &

Le Chailloué )

SAINT-MARD-DE-RENO

©0233251189

www.lafermeduchailloue.fr

Commandes via le site internet

EngaFée dans la défense du terroir, la ferme du
Chailloué promeut des produits de qualité. Les
viandes de beeuf et de veau sont issues d'ani-
maux élevés dans le Perche nourris d’herbe, de
foin et de céréales produites sur 'exploitation.
En partenariat avec des producteurs locaux,
la ferme propose : produits laitiers, volailles,
légumes secs et pates. Les commandes se font
via le site Internet. Vous pouvez venir les cher-
cher sur place ou vous les faire livrer si vous
étes situe a proximité. Futé : livraison possible
une fois tous les 3 mois en région parisienne.

FERME CIDRICOLE HUGUES
DESFRIECHES ¢

L’Aunay

SAINTE-MARGUERITE-DE-CARROUGES
©0233263986
www.calvados-huguesdesfrieches.org

Ouvert du lundi au samedi et le dimanche matin.
Visite : 3 € par personne, 2,50 € pour les enfants.
Cette ferme cidricole, cest une affaire de fa-
milles ! ll'y a eu Jules, le fondateur qui vendait
son cidre dans le Pays d'’Auge dés 1319. Léon,
son fils, qui créa la marque Le Pére Jules. I a
transmis sa passion a ses fils Thierry et Hugues.
Ce dernier a pris possession des terres ornaises
avec son épouse Corinne. Le corps de ferme du
XVIIe siecle, rénové, est entouré de 10 hectares
de pommiers. Notez enfin que vous pouvez dor-
mir ici, le gite proposé est splendide !

JIONVINHON
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SEINE-MARITIME

LA FERME AU FIL
DES SAISONS &3

1352, route de Yemanville - AMFREVILLE-LES-
CHAMPS © 02 35 56 41 46

fermedessaisons.fr

Ouvert mercredi de 14h a 18h, vendredi de 14h a
18h30 et samedi de 9h30 a 12h.

Dans cette ferme du XVIIE siecle, I'activité
agricole et 'accueil des visiteurs se concilient
harmonieusement, tant la passion des proprié-
taires est communicative. Le programme est
riche et varié. Activités pédagogiques. Décou-
verte des animaux domestiques, de la mare,
les abeilles. Visite de lécomusée du lin. Prome-
nades sur le sentier nature et a travers la ferme.
Initiation a la péche. Balades en anes attelés.
Tartinerie, godter et découverte des produits
fermiers et régionaux.

CUEILLETTE DES AUTHIEUX &

Départementale n’6
AUTHIEUX-RATIEVILLE
©0235334038
www.fermedesauthieux.com
Ouvert tous les jours de 9h a 12h et de 14h a 19h.
Quoi de mieux qu'une cueillette pour s'occu-
per un dimanche, en respirant ['air de la cam-
pagne ? Benoit Leforestier vous propose de
venir dans sa ferme du XVII° siécle pour récolter
vos fruits et légumes sur prés de 25 hectares.
Vous profiterez ainsi de son savoir-faire pour
cueillir des fraises parfumées a souhait, des
Epmmes anciennes, ou encore des tomates
ien charnues, et remplir vos paniers de pro-
duits sains et naturels. La boutique vend aussi
des produits fermiers, du jus de pommes, des
ceufs frais, des fromages mais aussi de la char-
cuterie et des volailles.

PARC DE CLERES &

32, avenue du Parc - CLERES @ 02 35 33 23 08
www.parcdecleres.net

Rouvre le 2/04/2022. Lun-mar/jeu-ven : 9h30-
12h30/13h30-18h30. Mer, WE, vac. scol., jours
fériés : 10h—18h30. 19h avril et juin a aodt.
Aménagé par ['ornithologue Jean Delacour, le
parc de Cleres compte 200 mammiferes, dont
certains en voie de disparition, qui vivent en
toute quiétude et en semi-liberte dans ce cadre
enchanteur de 13 hectares. 1 500 oiseaux
tiennent compagnie aux cerfs, aux singes et aux
kangourous. La collection botanique est compo-
sée d'un vegger conservatoire et d'un jardin de
plantes médicinales. Le chateau, bel exemple
du gothique flamboyant édifié au XVI°siecle pro-
pose des expositions toute I'année. Beaucoup
d’animations extérieures. Idéal pour une balade
avec les enfants.

LE NICHOIR COWORKING ©

292, Le Bocage - GODERVILLE

© 0673446582
www.coworking-lenichoir.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 a 18h30.

Le Nichoir se destine a tous les porteurs de
projets en quéte d'inspiration, de calme et
de conseils. Marjorie, ingénieure en agricul-
ture et formatrice, a décidé de créer dans sa
ferme un espace de coworking en location
a la journée ou a la demi-journée, ou elle
propose son soutien aux entrepreneurs. Et
clest vrai quen dehors des grandes villes,
les espaces calmes, connectés a internet,
ou I'on peut boire du bon café, se font fran-
chement rares. Alors, si vous avez un projet
en téte et que vous cherchez un cadre pro-
pice, direction le Nichoir !

REVE DE BISONS &3

24, route de Dieppe - MUCHEDENT

©023504 1504

www.revedebisons.com

Haute saison tous les jours, jours fériés a 10h30,
14h15, a 15h45 et a 17h15. Adulte : 13 €. Enfant
de3d10ans:9E.

Au ceeur d'un grand domaine de 120 hectares,
plus de 200 bisons canadiens et une trentaine
de loups vivent tranquillement en semi-liberté
dans un environnement exceptionnel, qui font
de ce parc animalier le plus grand elevage
d’Europe. Tout aussi charmants, des biches,
cerfs et daims coulent aussi des jours heureux
dans le parc. Les visites vous permettront de
vous retrouver en immersion au milieu des trou-
peaux. Des tipis peuvent également étre loués
pour passer une nuit dans un décor insolite. Des
soirées country sont organisées régulierement.

PARC ANIMALIER
DE ROUMARE &

222, route forestiére de la Réunion
VAL-DE-LA-HAYE

©0235526810

Ouvert toute I'année. Tous les jours. Gratuit.

Sur 26 hectares vivent daims, chevreuils, cerfs,
biches et sangliers. 400 000 visiteurs viennent
chaque année profiter de cet espace naturel
et participer a ce tourisme vert. Au ceeur d'une
vaste zone aménagée, chemins de randonnées,
points d'observation et panneaux pédagogiques
permettent de découvrir les animaux dans leur
milieu naturel. On peut y venir avec son vélo et
son pique-nique pour déjeuner sur des tables
aménagées sur la grande pelouse a proximité
de la mare d’Epinay.



/3 INTERVIEW
LE NICHOIR

UN ESPACE DE COWORKING
A LA FERME

Se ressourcer tout en stimulant son esprit
dentreprise, tel est I’objectif du nouvel
espace de coworking fraichement installé
a Goderville, tout prés de Fécamp, d'Etretat
et du Havre. Nous avons eu la chance de
nous entretenir avec Marjorie, fondatrice du
Nichoir...

Difficile de mettre Le Nichoir dans
une case. Pouvez-vous nous expli-
;luer le concept dans les grandes
ignes ?
Lobjectif du Nichoir est de créer du lien entre
la ville et la campagne. Nous proposons des
esraces partages [bureaux, open spaces,
salles de réunion, etc.) ainsi que quelques
chambres d’hotes. Le Nichoir est au carrefour
du tourisme et du travail. On vient ici pour
golter a des produits locaux, donner vie a
un projet, échanger sur les nombreuses thé-
matiques liées a l'agriculture... Cest endroit
idéal pour prendre du recul et découvrir de
nouvelles facons de faire avant de réaliser ses
Grojets. Le Nichoir fonctionne @ la demande.
ous venez avec votre projet, vous restez a
I'année oualajournée, vous passez surle site
avant vos vacances a Etretat pour quelques
jours de transition... Tout est passible !

Qu'est-ce qui vous a amené a ouvrir
cet espace ?
Jai repris la ferme de mes beaux-parents,
3u| faisaient autrefois chambres et tables
'hotes. Recevoir et accueillir du public, cest
vraiment dans 'ADN de la ferme. En parallele,
Je suis consultante pour les projets agricoles
et adgro-allmentalres. Cela me manquait de
me deplacer pour rencontrer d’autres agricul-
teurs alternatifs. Javais envie d'un lieu qui
ressemble a la maison.

Organisez-vous des événements

sur le site ?

Oui, les visiteurs auront régulierement
l'occasion de participer a des ateliers. Inter-
ventions de professionnels de [lextérieur,
découverte de la moisson, tour de batteuse
en parlant dagriculture... Cest une théma-
tique trés vaste et qui pose de nombreuses
questions, alors autant en parler !

LE NICHOIR COWORKING G] i
292, Le Bocage - GODERVILLE l
0673446582
www.coworking-lenichoirfr
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CHARENTE

SCEA DU MAS NEUF &

Le Mas Neuf

BOISNE-LATUDE

©0545240008

www.bruno-bachelier.com

Sur rendez-vous. £t aux halles d’Angouléme et

de Cognac.

Marie-Laure et Bruno Bachelier se sont installés

en 1984 a Chavenat. A la production céréaliere

de l'exploitation ils ont rapidement ajouté [éle-

vage de canards gras. Les canards, de prove-

nance périgourding, sont ici gavés au mais en

grams produit sur lexploitation, ce qui garantit
es produits de qualité sans OGM ni conserva-

teurs. lls se chargent de transformer en leur

laboratoire les canards, en ajoutant une touche

personnelle qui donne leur originalité aux mets

concoctés ici. En ligne ou dans leurs boutiques,

vous pourrez faire [e plein de provisions.

LA FERME D'YVONNE &

Domaine d’Echoisy

CELLETTES

© 0662065549

http://lafermedyvonne.fr

Ouvert tous les jours de 10h & 17h. Entrée 2 €.

Installée sur 3 hectares du Domaine d’Echoisy,
ils accueillent les groupes, scolaires, personnes
dépendantes et les familles. Leur activité prin-
cipale consiste a faire venir les animaux de la
ferme, poules,Juoussins et autres volailles, la-
pins, cochons d’Inde, moutons, chévres, poney,
cochon dans votre structure. lls proposent tout
un panel dateliers pédagogiques, gratiféria, gra-
nothéque, chantier participatif. Visite guidée de
la ferme sédentaire et du jardin maraicher culti-
vé en permaculture. Il est possible de féter son
anniversaire avec visite privée et jeux.

A. DE FUSSIGNY &3

11 - 17 rue des Gabariers - COGNAC

© 05453661 36

www.adefussigny.com

Appeler pour les visites. Dégustation seule (sans
visite et sur RV] - VS, VSOR et X0 : 7 €.

Les cognacs A. de Fussigny sont élaborés dans
une distillerie fondée en 1814 située dans le
centre historique de Cognac. Quatre gammes de
cognac sont dénommees Création, Collection,
Millésimes et L'Héritage. La visite de la maison
inclut la visite des chais a Cognac et la décou-
verte de la mise en bouteille manuelle et auto-
matique. Elle permet également de comprendre
comment les cognacs sont traités et assemblés
et de découvrir quelles sont les gammes inno-
vantes correspondant a [évolution des golts
des consommateurs. Tout se termine bien stir
par une dégustation.

CHAI MEUKOW =3

26, rue Pascal-Combeau - COGNAC
©0545823210

www.meukowcognac.com

Horaires sur le site Internet. Gratuit jusqu’a 12
ans. Adulte : 10 €. Enfant (de 12 d 18 ans] : 5 €.
Les deux freres Meukow, Auguste-Christophe
et Gustav, arriverent a Cognac en 1850 a la de-
mande du tsar Alexandre I'de Russie. Le cognac
venait a manquer a la cour et il fallait remedier
a cette situation. Les deux fréres installeront
finalement un bureau commercial dans la ville
charentaise en 1862, créant ainsi la maison
Meukow. Supportée par les élites régionales
et appréciée des grands & linternational, la
marque se développe rapidement et est cou-
ronnée du succes quon lui connait. La maison
mére vous ouvre ses portes et offre a voir ses
plus beaux trésors.

COGNAC CAMUS &

29, rue Marguerite-de-Navarre - COGNAC
©0545322828
www.camus.fr
Ouvert le lundi de 14h a 18h ; du mardi au samedi
de 10h30 a 12h30 et de 14h a 18h.
Dans les années 1860, Jean-Baptiste Camus
crée un groupement dexploitants auquel il
donnera son nom. Le cognac Camus fait rapi-
dement son entrée au Caté de Paris, au Savoy
de Londres... et méme a la cour du tsar de
Russie ! Le prestige de la marque est en partie
lié ala passion de son fondateur, qui surveillait
lui-méme la distillation et le vieillissement de
son cognac. Son arrigre-petit-fils, Jean-Paul,
perpétue cette tradition entre 'homme et le
produit, Pas d'esbroufe chez Camus : la mai-
son défend une belle authenticité qui traverse
les générations depuis 130 ans. La maison est
située depuis_toujours sur la propriété méme
de la famille Camus, au chateau de Plessis, au
ceeur des vignes, avec a peu prés 100 hectares
de vignobles en Grande Champagne et dans les
Borderies. Une maison devenue la cinquiéme
sur le marché du cognac grace a des viticul-
teurs passionnés quiont su établir et conser-
ver un savoir-faire exceptionnel. Nhésitez pas
a vous y rendre pour découvrir un endroit hors
du temps et partager un repas raffiné avec bien
siir une dégustation des plus grands cognacs,
Garm| lesquels par exemple, le'X0 Elégance, le
SOP Elégance ou encore les gammes Raris-
simes... ous Eourrez également, au cours de la
visite Master blender, composer un cognac sur
mesure et a votre image, et repartir avec votre
bouteille de 50 cl. Différentes visites sur mesure
sont proposées pour découvrir les spiritueux de
la Maison Camus, avec une nouveauté cette
année, la visite Camus Rarissimes avec dégus-
tation de 3 cognacs millésimés au choix.



CHARENTE

PARC ANIMALIER DE LA COLLINE

ENCHANTEE &

RD316 - HIESSE @ 05 45 89 65 45
www.colline-enchantee.com

Basse saison dimanche de 14h a 18h. Haute sai-
son tous les jours 10h @ 19h. Adulte : 9 €. Enfant
de3allans:6,50€.

Niché dans un cadre verdoyant le parc abrite
plus de 40 espéces d’'animaux réparties sur
12 hectares. Entre cervidés, oiseaux de étang,
émeus, wallabies, dromadaires, lamas, yacks,
mouflons de Corse, porcs du Vietnam, watusis.
Ce sont aussi les animaux de la ferme, chévres
naines, mini-chevaux, anes, lapins, dindons,
chévres angora. Ferme-auberge ouverte en juil-
let et aolt, cuisine a hase de produits du terroir.
Vente de produits fermiers. Animations. Aires de
jeux et de pique-nique.

LA FORET DU BRAME @&

MAINZAC
© 0545230256
Visite le mardi matin et le jeudi aprés-midi.
Bri%itte et Jean-Claude Verlhac élévent des
cerfs dans cette superbe ferme. lls organisent
des chasses d'octobre a avril, transforment et
vendent (en direct] aussi la viande de cerf sous
la forme de patés, de rillettes ou de civets. lls
produisent aussi des noix. Un %ite de quatorze
Elaces permet de profiter du Tieu. La fille de
rigitte et Jean-Claude conduit des visites de
[élevage tous les jeudis de I€té. Les visites sont
suivies du visionnage d'une vidéo ainsi que d'un
Eoﬂter. Voici de quorpasser un bon séjour ou un
on apres-midi a la campagne.

FERME LERISSON &

REIGNAC

© 0545785001

www.lerisson-gourmand.com

Horaires d’ouverture : du lundi au samedi de 9h

a 18h.

Entre Angouléme et Barbezieux, Didier et Marie-
Hélene Lérisson exploitent notamment des
noyers. lls vous concoctent toutes sortes de
produits dérivés comme des huiles, des fon-
dants, des noix caramélisées ou des gateaux
aux noix que vous pouvez leur commander et
venir chercher a la propriété. En leur télépho-
nant a l'avance, ils pourront Sarranger pour
vous faire visiter la salle de tri, la distillerie ou
vous expliquer les techniques de gestion d'un
verger. Marie-Héléne précise aussi qu'ils ont de
trés vieux pineaux (13 et 16 ans) vieillis en fits
de chéne.

LA FERME DES FILLAOS 3

Bordeville - ROUILLAC

©0671766649

www.ferme-charente.com

Toute I'année sur réservation. Visite : 15 € pour 4
personnes.

Sandra et Thierry vous accueillent dans leur
ferme que ce soit pour une simple visite ou pour
séjourner en tipi. Donnez a manger aux anes,
poneys, lapins, cochons... et le biberon aux
petits chevreaux. Découvrez au jour le jour les
naissances des lapins, poussins, canetons. Ob-
servez les cochons d'Inde et le paon... Cueillez
des fruits et fabriquez la confiture. Vous pourrez
aussi faire la traite des chévres, fabriquer le fro-
mage, ramasser les ceufs. Dresser le petit anon.
Fabriquer un épouvantail. Participer a la tonte
des moutons. Mini-camp. Anniversaire. Golters.

ROLAND VILNEAU &

Le Breuil
VERDILLE
©0545213443
Roland Vilneau est un viticulteur hyperactif qui
sait se rendre disponible. Appelez quand méme
pour le prévenir (?ue vous passez, il nen sera
ﬂue plus disponible. Producteur de vin de pays,
oland Vilneau est aussi président de Bienve-
nue a la Ferme Charente. Il est trés soucieux de
Faccueil des touristes dans son exFIoitation et
esttres fier des aménagements qu'il est en train
de faire pour les satisfaire. Sa specialité, il est le
seul a en produire, est un vin doux le Délice des
Pierriéres, idéal pour les melons, les apéritifs, le
foie gras ou les desserts

CENTRE EQUESTRE
DES EAUX CLAIRES &

Mont Riant

VOEUIL-ET-GIGET

© 0579872108

Ouvert toute 'année. Uniquement sur réservation.
Visite guidée.

Ce centre équestre assure aussi Iélevage d'une
soixantaine de cerfs en semi-liberté sur les 15
hectares d'un parc boisé, ou ils sont nourris
avec du foin des prairies, du mais et de l'orge
ainsi que des céréales produites par leurs soins.
Venez les observer lors de visites guidées tout
au long de 'année. Lobjectif étant aussi de valo-
riser les landes de chénes verts et de genévriers
de cette vallée classée. IIs assurent la vente de
viande fraiche, rétis, grillades, pavés, tournedos.
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CHARENTE-MARITIME

LE CLOS DE NANCREVANT ¢

Chemin de Nancrevant - CHANIERS
©0546910934

www.closdenancrevant.com

Haute saison : ouvert du lundi au samedi de 10h a
12h et de 14h a 19h. Ouvert de septembre a juin,
sur rendez-vous.

Installée sur les hauts de Chaniers, l'exploitation
de 35 ha est dirigée par Caroline et Mathieu
qui vous feront découvrir un patrimoine gas-
tronomique. Ces bouilleurs de cru perpétuent
un savoir-faire ancestral et sont désireux de
mettre en avant les vins de Pays Charentais, le
Pineau des Charentes et le fameux Cognac dans
un véritable esprit d'engagement. Passionné par
la vigne, le couple a fait grandir Iexploitation fa-
miliale en cultivant de nombreux cepages mais
aussi en promouvant les vins de Pat_is Charen-
tais. Une trés belle visite vous attend !

ASINERIE DU BAUDET
DU POITOU &2 »

Route de la Tillauderie - DAMPIERRE-SUR-BOU-
TONNE @ 05 46 24 68 94
www.asineriedubaudet.fr

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 12h
et de 14h a 18h30. Adulte : 6 €. Enfant : 3 £.

Créée en 1980, I'Asinerie du Baudet du Poitou
est un site des Echappées Nature du Départe-
ment de la Charente-Maritime. Cette maison de
site ceuvre pour la sauvegarde et la mise en va-
leur de la plus ancienne race d'ane dumonde:: le
Baudet du Poitou. LAsinerie s'applique a présen-
ter avec pédagogie son cheptel exceptionnel,
évoluant dans un espace naturel et préservé
de 55 ha. Plusieurs activités (sur réservation)
peuvent étre proposées en complément de la
visite libre ou guidée.

HUITRES FONTENEAU &

Route des Huitre

DOLUS-D’OLERON

© 0546476378

Ouvert du lundi au vendredi de 8h a 12h30.

Depuis 1970, au cceur du bassin de Marennes
d'Oléron, les huitres Fonteneau se sont forgé
une remarquable réputation. Lentreprise pro-
pose une gamme de cing huitres dont elle mai-
trise entierement [élevage : huitre Fine de claire
Marennes Oléron, huitre Fine de claire Verte
Marennes Oléron (Label Rouge), huitre Spéciale
de claire Marennes Oléron, Pousse en claire Ma-
rennes Oléron (Label Rouge) et huitre Spéciale
Fonteneau - La Réserve. Gage de leur excep-
tionnelle qualité, les huitres Fonteneau ont été
11 fois medaillées d'or aux Concours généraux
Agricole de Paris.

PARC MYOCASTORS =3
Pré de la Moriniére
DOLUS-D’OLERON
© 0659052971
parc-myocastors.com
Haute saison ouvert tous les jours de 14h a
18h30. Adulte : 7 €. Enfantde 3d 10 ans : 5 €.
Tout au long du parcours ponctué de panneaux
pédagogiques, les visites sont commentées par
des animateurs passionnés. Il est permis de
nourrir les myocastors en leur donnant des ca-
rottes, moments amusants a photographier, les
voir nager et les observer dans les gestes de la
vie quotidienne. Assis sur ses pattes arriére pal-
mées, il se lave d’abord les dents, puis les mous-
taches, les oreilles, et a l'aide de ses griffes,
eigne soigneusement sa fourrure plus de cent
0is par jour. Vous pourrez aussi observer les
facéties des bébés myocastors. La seconde par-
tie du parc est dédiée aux wallabies de Bennet.
Cest un animal trés rustique pouvant résister
a de trés basses températures. Il est aussi I'un
des rares a aimer la confrontation a mains nues,
plus exactement la boxe. Parmi le groupe, vous
aurez la surprise de voir deux wallabies albinos.
Observez-les machouiller la luzerne, ce qu'ils
font jusqu'a une dizaine d’heures par jour. Vous
aurez peut-étre aussi la chance d'apercevoir le
ou les derniers nés encore en poche, avec leurs
adorables petites frimousses. lls sortiront de
leur poche pour se dé%ourdir' les pattes, mais
s'y réfugieront vite a la moindre alerte. Les
jeunes boxent entre eux pour se défouler, mais
aussi entre males rivaux ou entre couples, pour
se dire qu'ils s'aiment. Faites une pause en
famille, le temps de regarder le spectacle ani-
malier de Gunter Sackman proposé plusieurs
fois par jour. Cest un spectacle rigolo et plein de
surprises, avec les acrobaties de Ratatouille et
sa famille.

ASINERIE DES VARENNES &3

1, Fief des Varennes

DOMPIERRE-SUR-MER

©0615151229

www.asinerie-varennes.fr

Haute saison ouvert du lundi au vendredi de 10h
a 12h et de 15h a 18h. Adulte : 3 €.

Quel plaisir darriver chez Antoine et Clarisse qui
vous emmeneront a la rencontre de leurs anes,
baudets du Poitou, anes de Provence et grands
noirs du Berry. Ici les caresses sont a volonté.
Il est méme possible de brosser les anes et
de faire une balade. Les parents ne sont pas
en reste, ils découvriront des produits au lait
d'anesse naturels, car Antoine a toujours eu
pour but de respecter a nature et la tradition. Ce
n'est pas un hasard s'il affiche fierement le label
Agriculture Biologique. Cosmétiques, alimenta-
tion, offres spéciales et coffrets cadeaux.



CHARENTE-MARITIME

HUITRES JEAN-MICHEL
SEGUIN

Route de la Pointe Blanche

LE CHATEAU-D'OLERON

@©0546477798

www.huitres-seguin.com

Vente en ligne.

Lhuitre est bien Tun des produits phares du

bassin de Marennes-0léron. Pour les découvrir,

on peut se rendre chez Jean-Michel Seguin

ﬂui a créé son entreprise en 1975. Depuis plus
e 40 ans, il met son savoir-faire et sa passion

au profit de son métier. A découvrir, les Fines de

Claires, une des huitres préférées des consom-

mateurs. Vous pourrez également acheter les

Spéciales de Claires et les Pousses en Claires,

Ihuitre la plus typée de la gamme Marennes-

Oléron.

LES HUITRES DE TROUSSE-
CHEMISE &

Route de la Levée-Verte - LES PORTES-EN-RE
©0630319138
www.huitres-trousse-chemise.fr
€n saison, ouvert du mardi au dimanche tous les
midis (11h30 & 14h30) et soirs (18h30 d 21h).
Voila un lieu unique, propice a la détente et la dé-
ﬁustation de produits de la mer. Létablissement
e Franck est dédié a tous ceux qui veulent
profiter d'un cadre ravissant. A peine installés,
on se plait a admirer la vue sur le Fier d’Ars tout
en dégustant des produits d'une rare fraicheur.
On passe commande, on emporte un verre de
vin blanc attendant que les coquillages soient
Blréts. Au programme, des huitres de Franck
oreau, mais aussi des palourdes, crevettes,
bulots...

PRIVAT

MARENNES

© 0546852254

Avis aux gourmands, gourmets et aux amou-
reux de la gastronomie locale : il faut tester les
merveilleuses huitres de Marennes. En prove-
nance directe du bassin de Marennes-Oléron,
les huitres de Serge Privat sont toujours irré-
prochables. Ce serait difficile de faire autrement
puisque, de leur milieu naturel jusqu’au marché,
Il'y aapeine une heure de route. Du coup, ici, on
apporte chaque jour un démenti a cet étrange
dicton qui veut que I'on ne consomme les
huitres que les mois en « r ». De toute fagon, a
bourriche, il y a toujours deux «r> ...

L’AUTRUCHE DE LAURETTE &

2, rue de la Cave - MARSILLY

© 0546018756
https://autruche-de-laurette.com

Fermé en décembre. Haute saison ouvert tous

les jours de 10h a 19h. Adulte : 6 €. Enfant de 3 a
1lans:5€

Lexploitation de Laurette s'étend sur 5 hectares
perchés sur une falaise face a l'océan. Elle vous
propose visite guidée ou libre avec panneaux
pédagogiques et audioguides. A voir cochons,
chévres, canards, anes, poules de basse-cour
et d'ornement. Mais aussi autruches, émeus et
nandous. Participez aux activités de la ferme,
de I'élevage 3 la partie céréaliére. Des activités
a la journée ou demi-journée sont prévues pour
scolaires et groupes. Elle confectionne des
assiettes dégustation. Vente directe de viande,
peaux, graisse et plumes. Aires de pique-nique.

LA FERME DE PRELIDE &

6, rue des Brandes

PERE

© 0546688054

www.lafermedeprelide.fr

Visite de la ferme et achat des produits sur

rendez-vous.

La ferme de Prélide est tenue par la méme

famille depuis déja six générations ! Et cela fait
maintenant 15 ans que l'on éléve ici des canards

gras en plein air ! Depuis peu, les volailles ont

rejoint les canards, et sont également nourris

érace aux céréales cultivées sur la propriété.
ous trouverez ici les classiques conserves de

foie gras, préparées dans le laboratoire de la

ferme, mais aussi volailles et chapons pour les

fétes. Sachez qu'a la ferme de Prélide on prépare

des mets pour vos réceptions jusqu'a 500 per-

sonnes !

MUSEE DE L'ILE D'OLERON @& «

9, place Gambetta - SAINT-PIERRE-D’OLERON
©0546750516

www.musee-ile-oleron.fr

Ouvert tous les jours de 10h a 12h et de 14h a
18h. Haute saison : tous les jours de 10h a 19h.
Adulte : 4,50 €.

Le musée est situé en plein centre-ville. Inau-
guré en 1963, il est installé depuis 2006 dans
une jolie batisse du XVIII° siécle. Laccueil est
agréable, donnant envie de parcourir les diffé-
rents lieux d'exposition pour connaitre l'histoire
de I1le d'Oléron. Vous comprendrez comment
a évolué 'homme sur ce territoire insulaire
du Néolithique a auﬂ'ourd’hui en observant les
activités traditionnelles (viticulture, saliculture,
gemmage, ostréiculture] mises en valeur par
une sélection d'objets représentatifs du mode
de vie d'Oléron.
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CORREZE

FERME DE LA FAURIE &

Le Pont-de-la-Chapelle
ARGENTAT-SUR-DORDOGNE

®0555919024

Téléphoner avant de se déplacer.

Vous trouverez chez Carole et Régis Cazier
toutes sortes de fruits rouges, myrtilles, gro-
seilles, cassis, mires mais aussi de la rhu-
barbe. Les producteurs en font de la confiture,
du coulis, de la purée... lls travaillent avec des
méthodes traditionnelles et engrais biologiques
une terre de 2 ha, 'un en maraichage et lautre
en fruitiers, depuis 1989. Vous trouverez égale-
ment présents sur le marché d’Argentat le jeudi,
sur le marché de producteurs de pays de Mon-
ceaux le jeudi soir en été, et sur celui de Tulle-
gare le samedi, les productions de légumes de
saison.

LUDOFERME &

11, route de La Feuillade - DONZENAC
©0684488241

https://ludoferme.com

Haute saison ouvert du dimanche au mercredi de
10h @ 12h et de 14h a 16h. Adulte : 10 €. Enfant :
gratuit.

Venez partager des moments privilégiés et
personnalisés avec les animaux de la ferme,
cochons, dindons, chévres, oies, lapins, poules,
et la ponette. Le samedi matin est réservé a
ceux voulant devenir fermiers, en les soignant
et les nourrissant, avec un tour de tracteur.
Pierre, gestionnaire forestier professionnel pro-
pose aux groupes de 5 a 99 ans, la découverte
de 'écosystéme forestier. Lété, un atelier rafrai-
chissant, les pieds dans 'eau, une épuisette ala
main, permet de découvrir tout ce qui se cache
dans lariviere. Aires de jeux et de pique-nique.

DES VACHES PAS COMME
LES AUTRES &

La ferme Saint-Géraud - LA CHAPELLE-SAINT-GE-
RAUD © 05 55 28 30 22
Ouvert en été tous les jours de 10h a 19h et sur
rendez-vous. Environ 1h30 de visite. Adulte :
6,50 €. Enfant : 3,50 €.
Sur une exploitation délevage bovin, un parc
a théme original dans la mouvance du « Land
Art ». Vous croisez dans le pré une soixantaine
de vaches grandeur nature moulées et peintes
Ear des artistes, les Clown, Aquarium, Baracow-
ama, Marylin-Warhol, Rolling'cow. Les prome-
neurs peuvent également profiter de étang a
proximité, idéal pour une partie de péche ou un
pique-nique. Chaque année, de nouvelles sculp-
tures viennent compléter la collection. Cherchez
lavache invisible...

LA FERME DE BROSSARD &

Brossard - LANTEUIL

©0681961338

www.vacances-en-correze.fr

Haute saison du lundi au samedi de 10h a 12h

et de 16h30 a 20h, dimanche de 16h a 20h. Sur
réservation. Entrée : 4,50 €.

Cette exploitation agricole ouvre ses portes
toute la journée aux familles et aux groupes
pour se détendre et cotoyer des animaux, po-
neys, chévres naines, vaches, dindes, poules,
oies et le lapin. Cest aussi l'occasion de décou-
vrir leur écomusée sur la vie d'antan et 'histoire
de la chataigne. Vous pourrez assister a la dé-
monstration de fabrication de paniers en paille.
Ateliers potager et pain a la journée. lls offrent
également un verre de I'amitié et le goditer avec
les produits de la ferme. lls accueillent aussi les
camping-caristes. Aire de pique-nique.

LA FERME DU BANCHAREL &

Bancharel

LISSAC-SUR-COUZE

©0555853338

Ouvert du jeudi au samedi de 14h30 a 19h. De
mars d novembre (prévenir  l'avance).

A proximité du lac du Causse, la ferme d’Héléne
Fage estimplantée dans un ancien village aban-
donné, joliment rénové. Héléne Fage éleve des
cheévres avec passion depuis quelques années
déja. Dans sa ferme, ses chevres laitiéres lui
permettent de fabriquer des cabécous, des
pyramides cendrées, des crottins et du fro-
mage frais. C'est avec grand plaisir quelle vous
accueillera dans la fromagerie situee sous la
maison d’habitation pour vous montrer la fabri-
cation des fromages et la traite des chévres.
Mais aussi vous donner de trés bons conseils !

LE MONSEMERVEILLE &

Le Mons

MARCILLAC-LA-CROISILLE

©0623539246

http://lemonsemerveille.com

Ouvert tous les jours de 14h a 18h. Adulte : 7 €.

Enfant : gratuit. Sur réservation.

Dans sa ferme de 17 hectares, Laura accueille

aussi bien les groupes que les familles, Pen-

dant deux heures, découvrez la vie a la ferme,

cochons laineux, brebis, chevres et leurs petits,

ainsi que le bouc, les béliers, les poules et la

cane. Vous pourrez les nourrir, en prendre soin

et caliner les lapins. Courir dans le pré ou coha-

bitent le poney et ane. Elle organise des acti-

vités a théme, bougie en cire d'abeille, bombes

de graines, plantations, a ngO(ter, et une dé-

Eustanon de 1égumes, petits fruits, miel, ceufs.
gjournez dans une confortable tente inuit.



CORREZE

LA FERME DU PILOU &

MENOIRE

© 0555855746

Ouvert du lundi au vendredi de 14h a 19h. Visite
sur rendez-vous.

Jacques et Annie Fontaine élévent les canards
en leur ferme du Pilou depuis 30 ans ! Iis se
chargent ensuite de les gaver au mais en grain
entier sur place, puis les abattent et les trans-
forment sur place. Les spécialités produites ici
sont nombreuses ; mais on retrouve notam-
ment les foies gras de canard mi-cuit, mais aus-
si les magrets frais, les conserves de foie gras
entier, les cous farcis, les patés, divers confits
et rillettes... Mais le plus simple, cest de vous
rendre sur place pour visiter la ferme et acheter
les produits du cru'!

LA CHEVRERIE
DE VENTADOUR &

LaBissiére

MOUSTIER-VENTADOUR

©0555931568

Ouvert tous les jours de Sh d 12h et de 15h d 18h.

CB non acceptée.

Le Ventadour est un fromage qui a la forme

dune ﬁrosse truffe cendrée et pése 350 g a

I'emba age. Lgérement salé, a crodte fine pré-

sentant de légeres moisissures superficielles

blanches ou bleutées, il se conserve trés bien et

ﬁagne en qualité au fil de son affinage. Située a
km d’Egletons en direction de Neuvic, a proxi-

mité du chateau de Ventadour, cette chévrerie

produit, outre ce fromage, un original saucisson

de chévre. Vente directe a la ferme ou sur le mar-

ché d'Egletons.

LA FERME DU MANUS &

Lycée agricole Henri-Queuille

NEUVIC

® 0555958002

Ouvert toute I'année.

Cette ferme fait partie du lycée agricole de Neu-
vic. Elle est a la rois lieu d'activite de production
et délevage de vaches de race limousine et
ferme pédagogique d'accueil. Elle sert de sup-
port pedagogique pour plusieurs types de pro-
ductions ; miel, coqs de péche, équidés, haies et
Folgculture. Vers la mi-novembre, tous les ans,
a collecte de pommes donne lieu a Iélaboration
d'un jus de pommes délicieux offert a ceux qui
ont participé au pressage et curieux de cette
tradition. Un parcours pédago-écologique axé
sur le développement durable compléte la visite.

LA FERME DU PUY
DE L’AIGUILLE

Escaravage

PUY-D’ARNAC

@ 05552842 47
www.|afermedupuydelaiguille.fr

Du lundi au jeudi de 8h a 12h et de 14h30 a
17h30. Du vendredi au dimanche de 9h a 12h.
Face aux chateaux de Curemonte, les vaches et
les chévres laitiéres sont nourries essentielle-
ment avec du fourrage produit sur lexploitation.
Les fromages sont fabriqués au lait cru, de fagon
traditionnelle. Citons quelques exemples de pro-
duits au lait de vache : caillade, faisselle, creme
fraiche, yaourt nature, yaourt aux fruits gabri-
cot/fruits rouges) fromage affiné (sec, demi-
sec, crémeuxf, et de produits au lait de chévre :
chévre frais, feuille du Limousin, ceeur cendré...

DOMAINE
DE LA GARDELLE &

La Gardelle

SAINT-JULIEN-MAUMONT

© 0555256168

Tarifs en envois sur demande.

Jean Moléne est le 6° d'une longue lignée de vi-
Fnerons qui travaillaient la terre au domaine de
a Gardelle depuis le XIX® siécle. Dans le respect
de la terre et de l'environnement et le maintien
des traditions avec la réintroduction de chevaux
de trait pour des travaux du sol légers, il produit
en agriculture bio Flusieurs vins de grande qua-
lité. Des vins paillés présents en Corréze des
1850 a partir de merlot et cabernet-sauvignon
pour le rouge et de chardonnay et sauvignon
pour le blanc dignes des plus grands vins liquo-
reux francais.

LA FERME DU GRAND

BUGERON &

VIGEOIS

Réservation impérative.

Nelly, Cyril, Emilie et Philipre produisent des
canards gras et vous accuelllent au sein de leur
propriété pour partager un moment convivial et
Fastronomlque dans un cadre exceptionnel. Ala
erme, vous y trouverez également une petite
boutique de” produits issus de [lagriculture
locale et des canards maison, en frais ou trans-
formés. Et si 'ambiance vous plat vous avez la
possibilité de résider sur place dans une des
trois chambres d’hétes de la ferme.
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CREUSE

PARC ANIMALIER DE COUX =&

Coux

AUZANCES

© 05556700 17

Ouvert toute 'année. Tous les jours. Gratuit.
Accueil enfants.

Cest un parc municipal denviron 50 hectares,
ou I'on peut se promener en admirant daims,
paons, cogs dores, cygnes, émeus... Des jeux
pour les enfants y sont installés. Un parcours
de santé, d'environ 3 km, traverse le domaine et
un étang est mis a la disposition des amateurs
de péche. Les vestiges d'une villa gallo-romaine
ont été découverts sur ce site et un panneau
explicatif vous permettra de comprendre ce que
pouvait étre, il y a 2000 ans, une villa de maitre
et son établissement de bains. Juste a coté, un
centre équestre avec des poneys Connemara.

FERME DE BELAIR &

Belair

BETETE

© 0555807658
www.ferme-belair.wifeo.com
Sur commande.

La ferme de Belair est en agriculture biologique.
Elle vend des colis de viande bovine et de veau
de lait, sur commande, a la ferme. Elle commer-
cialise également des conserves : rillettes et
terrines de viande bovine, saucisson de boeuf,
pour changer de la charcuterie au cochon. Ces
conserves Feuvent étre parfumées aux cépes
ou aux airelles. Des tripes cuisinées sont éga-
lement disponibles. Mais le lait est é%alement
transformé en délicieuse confiture de fait et en
savons artisanaux, des produits locaux, doux
pour la peau. Vente a la ferme et en ligne.

FERME DES CLAUTRES &3

Les Clautres - BORD-SAINT-GEORGES
©06212077 28
Haute saison ouvert du lundi au samedi de 10h a
19h. Adulte : 8 €. Enfant de 3 d 16 ans : 6 £. Visite
quidée.
La ferme des Clautres n'est pas comme les
autres. Des races anciennes et exotiques de
oules, oies, canards — mais aussi la magni-
ique collection de faisans, de cygnes et de
rues rares — émerveillent autant par leur
eauté que par Ihistoire de leur vie. Dans les
prés verdoyants, une foule chamarrée d'une
vingtaine de races de vaches francaises et
étrangeres vient a votre rencontre. Mais la
ferme ne propose pas que de regarder ces beaux
animauy, les visiteurs de tout age ont l'occasion
d'assister a [éclosion, de donner a manger, de
caresser.. On adore !

ELEVAGE DU PALAIS - BISONS

D’AMERIQUE &

Le Palais - BOURGANEUF @ 05 55 64 15 63
www.bison-nature.com

Haute saison ouvert tous les jours de 14h a 18h.
Basse saison sur réservation. Adulte : 6 €. Enfant
de3d12ans:4 £

Venez voir la quarantaine de hisons d’Amé-
rique des Plaines vivant en semi-liberté sur 50
hectares divisés en Flusieurs parcs. La visite
seffectue en véhicule tout-terrain et permet
d'approcher les animaux pour faire de belles
photos. Les proBriétaires répondent avec plaisir
aux questions. Une salle d'exposition permet de
découvrir les objets fabriques par les Amérin-
diens. A la boutique, vous trouverez les produits
issus de I'exploitation. Possibilité de se balader
aponey.

MYRTILLES DU TRIMOULET-

GEOFFREY ESTIENNE &
Le Trimoulet - BOUSSAC @ 06 08 47 98 77
www.myrtille.fr/
Ouvert tous les jours de 17h a 19h. Visites guidées
gratuites le vendredi a 1030  la ferme en juillet
et aout.
Cette exploitation a su développer en pres de
0 ans une large variété de produits succu-
lents a partir de ces baies bleues ramassées
a la main. A noter une conversion bio entamée
en 2020. Au total, une vingtaine de spécialités
est créée a partir des fruits, sans colorant ni
conservateur et additif. A vendre : des confi-
tures, des conserves, des moutardes, mais
aussi des eaux-de-vie fabriquées dans la distil-
lerie. Visites de I'exploitation le vendredi matin a
10h30enjuillet et aodt.

DOMAINE DE LA COUTURE %¢ <<

La Couture - EVAUX-LES-BAINS

©05558229 18

www.domainedelacouture.com

Ouvert tous les jours. Réservation impérative.
Menus de 21 € a 36 €. Jardin. Chambres d’hétes.
Située non loin d’Evaux-les-Bains, cette ferme-
auberge propose une expérience assez inédite
dans un cadre authentique. Les volailles qui
? sont élevées sont préparées sur place, et le
oie gras est I'une des spécialités de la maison.
Lauberge propose bien sir cette spécialité,
mais aussi dautres plats. Selon les jours, on
peut y déguster de la viande Limousine, de la
pintade, du chapon, de l'oie, du saucisson mai-
son, des champlgnons, du gateau creusois. Des
chambres d’hotes de caractére, une cabane
dans les arbres et un camping sont disponibles.



CREUSE

SAFRANIERE DE LA FONT
SAINT-BLAISE &3

Le Bourg_

FONTANIERES

© 0555823540

www.safrandefrance.fr/

Visites guidées sur réservation.

Véronique Lazérat, qui possede la plus grande
safraniere de France, vous fait découvrir la
culture de la fleur de safran. De ses qualités
thérapeutiques a ses bienfaits gastronomiques
en passant par la maniére de la cultiver, ses [é-
gendes, son histoire, sa préparation, les fagons
de la déguster, tout est évoqué. A lssue de la
rencontre, des dégustations sont offertes et des
produits safranés sont disponibles a la vente.
Visites sur réservation en periode de floraison.

FERME DE COURTILLE &

12, village de Fayolle

GUERET

©0555523777

Sur rendez-vous uniquement et chaque 1° samedi
matin du mois.

La ferme propose la vente directe tous les pre-
miers samedis du moais. Vous trouverez a la
ferme de la viande bovine fraiche en caissettes
et des conserves (notamment de viandes cui-
sinées), des saucisses de viande pur beeuf,
mais aussi des saucisses épicées. Le GAEC de
Courtille participe a l'opération Bienvenue a
la Ferme. La vente des produits de la ferme se
fait également au magasin Centre Frais 23, 14
avenue Pasteur a Gueret. Cette enseigne pro-
Fose des produits régionaux avec des fruits, des
égumes, des poissons, des vins.

LA FERME DES 3 PETITS

COCHONS &

6, Lavaud - GUERET

©05555239 16

Ouvert du mardi au vendredi de Sh a 17h.

La ferme des 3 petis cochons pratique la vente
directe de ses produits : viande de porc, confits
de porc, saucisses confites, patés de campagne,
saucissons, jambon sec, conserves... La vente &
la ferme se déroule du mardi au vendredi. Il est
possible de visiter élevage. Vous retrouverez
egalement les produits de Jéréme Przystupa
surles marchés locaux : a Bourganeuf le mercre-
di, Dun-le-Palestel le jeudi, Felletin le vendredi et
aAubusson e samedi.

DOMAINE DE LA TRUYERE &

4, rue des Ecoles

LA CELLE-SOUS-GOUZON

©0555622062

www.champeval.fr

Ouvert du lundi au vendredi de Sh a 12h et de
14ha 18h.

Léo Champeval a créé [¢tablissement en 1934.
Cest son fils Gérard qui l'installe en Creuse
aprés un passage dans les Landes. Cest au-
jourd'hui le petit-fils du fondateur, Philippe, qui
dirige entreprise et perpétue le savoir-faire
familial. Parmi les spécialités vendues ici: le foie
gras de canard mi-cuit, en conserve ou en ter-
rine [gpurmande au naturel ou truffée) ; le foie
gras d'oie mi-cuit ou en conserve, mais aussi
cou de canard farci au foie, fliteaux de jambon
farcis au foie de canard, et du gibier fourré au
foie gras.

ETABLISSEMENTS CHAMPEVAL &
LA CELLE-SOUS-GOUZON @ 05 55 62 20 62
www.champeval.fr
Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 12h et de
14h a 18h. €n décembre, ouvert le samedi et le
dimanche.
lls sont les seuls producteurs de foie gras dans
le département ! Frangoise et Philippe Cham-
eval travaillent comme on le fait dans le Sud-
uest, poursuivant une aventure familiale enta-
mée en 1934. Dans le domaine de la Truyeére,
ils congoivent des terrines et conserves de
foies gras mi-cuits entiers, de canard et d'oie,
truffés ou non. Mais leur activité ne s'arréte
pas la puisque les établissements Champeval
cuisinent également le §|bler. lls proposent des
rillettes, des patés et d'autres plats cuisinés.
Une gamme savoureuse a découvrir sur place
etsurla toile.

FERME DU MONTAURAT &

11, Montaurat

MERINCHAL

© 055567 2599

Fuvert tous les jours. Créperie sur réservation
'été.

Odile et Didier Labas produisent des petits fruits
bios : des framboises, des myrtilles, des cassis,
des groseilles, des mares. Leté, ils les vendent
frais en cueillette libre. Le reste de année sous
forme transformée : vous trouverez a la ferme
un large choix de confitures, de gelées, de
sirops, de vinaigres et de pates de fruits. Une
créperie a la ferme est organisée sur réserva-
tion 'été. Les produits sont vendus aussi sur les
marchés et a ['office de tourisme de Guéret. La
ferme produit également de la viande bovine.

=
[=]
=]
=
m
]
=
e
E
=]
=
=
=
=
m




w
=
=
=
5
=]
<
R
—
=
@
=
5
e
F

CREUSE

FERME DU BALLOTIER &

La Chezotte

RETERRE

©0555823439

Haute saison : ouvert le mercredi a partir de
15h30. Toute I'année sur rendez-vous.

Isabelle et Jean-Francois Bonnat vous invitent
a découvrir leur métier, en partant durant deux
heures a la découverte des animaux de la ferme
(moutons, volailles, lapins, etc.). On visite aussi
leur verger de petits fruits rouges. Une dégusta-
tion de confitures et sirops aux saveurs d’antan
est offerte en fin de visite. Un golter gourmand
a lieu uni(1uement sur réservation et pour les
groupes, il se compose de tartes, crumbles,
clafoutis, salades de fruits... On retrouve les
produits de la ferme du Ballotier sur les marchés
voisins.

LA FERME DU CABRI'0’LAIT s

Le Puy-Sauzet

RETERRE

© 0555653281

www.|afermeducabriolait.fr

Ouvert tous les jours de 17h a 20h.

Les amateurs de fromage de chévre trouveront
chez Carole et Damien Gibert de quoi satis-
faire leurs papilles. Grace a un petit élevage
de chevres, alpines et poitevines, le couple
fabrique de la tomme de chévre et un petit
cabriou, selon des procédés artisanaux. Les
chévres ne sont dailleurs nourries qu'avec
des céréales et du foin régionaux. Si Carole et
Damien accueillent leurs clients a la ferme, ils
partent aussi a leur rencontre sur les marchés
de la Creuse : a Jarnages dimanche, Evaux-les-
Bains lundi et samedi matin, Boussac jeudi et
Auzances mardi.

FERME DE VASSIVIERE &

CheminduClou

ROYERE-DE-VASSIVIERE

© 0663411508

Cette ferme éleve des volailles et des chévres
dont elle transforme le lait cru en fromages et
yaourts. Vous trouverez de la blche, de la pyra-
mide et des fromages frais aromatisés. Vous
pouvez aussi acheter directement du lait de
chévre et méme loger sur place dans des ca-
banes de bois a la maniére des trappeurs. Les
enfants adoreront la cabane implantée dans les
arbres ! De quoi passer un week-end tranquille
et reposant. Un vrai coup de cceur pour ce relais
d'accueil paysan chaleureux et original qui peut
recevoir jusqu’a 8 personnes.

BEAUPRE AUTRUCHES &

Philippe llson - SAGNAT

© 05558907 45

Visite guidée sur RDV 4 €. Visite guidée + dégus-
tation sur RV 5 £. Visite libre 3 €. Du mardi au
samedi de 14h a 18h.

Cette ferme délevage d'autruches nourrit 120
a 150 bétes sur une surface de 3 hectares. On
y apprend tout sur ce grand oiseau. La ferme
appartient au réseau Bienvenue a la Ferme. Les
visites guidées, or%anlsét_es par le propriétaire,
Philippe llson, ont lieu uniquement sur rendez-
vous. A ne pas manquer avec des enfants ! La
ferme propose a la vente de la viande d'autruche
et des Broduits cuisinés [pété, rillettes, saucis-
sons). On peut acheter aussi de la maroquinerie,
des ceufs décorés, des savons ou des plumes,
porr rapporter un souvenir de vacances origi-
nal.

LE VERGER DE LASCOUX &

18, Lascoux

SAINT-AGNANT-DE-VERSILLAT

© 0555638146

Cueillette libre en saison tous les jours de 10h a
12h et de 15h a 18h30.

Ce verger ?ui produit des fruits rouges et noirs,
mytilles, fraises et cassis, ainsi que des confi-
tures, jus, sirops et purée. Les produits sont
disponibles chez Bio Creuse a Guéret (23)
et a la Biocoop Feytiat (87) et sur le marche
de La Souterraine %3] tous les samedis de juin
a octobre. Mais le plus intéressant est que vous
pouvez aller vous-méme réaliser votre cueillette
de fruits sur place ! Une super astuce qui nest
réalisable qu'a la bonne saison cependant, mais
qui permet, pour ceux qui aiment, de faire leurs
conserves, confitures et autres produits.

MIELLERIE DU THEIL s

Le Theil X
SAINT-HILAIRE-LE-CHATEAU

© 0555540290

mieldulimousin.com

Sur rdv.

Envie d’en savoir plus sur les abeilles et le déli-
cieux nectar qu'elles fabriquent ? Rendez-vous
a la miellerie du Theil. Michel Blassel fait visiter
son exploitation apicole aux groupes, quatre
apres-midis par semaine, en eté. Il accueille
également des stagiaires. Il fait ?artie duréseau
Bienvenue a la Ferme. A la Miellerie du Theil, il
récolte le miel et le pollen, mais il fabrique éga-
lement du nougat. aprés les explcations, une
dégustation est prévue lors des visites guidées.
La vente de produits se fait sur place et a l'office
du toursime d’Ahun.



CREUSE

LE RUCHER CREUSOIS &

Le Theil .

SAINT-HILAIRE-LE-CHATEAU

©0642597970

www.mieldulimousin.com

Ouverture de la boutique sur rendez-vous, appeler

au 0642 597970.

Catherine et Michel Blassel, apiculteurs depuis

15ans Froduisent un miel de montagne bio qui

a €té élu saveur d'0r Nouvelle-Aquitaine 2017

Cette entreprise apicultrice réalise une pro-

duction de miel et de produits dérivés a base

de pollens d'espéces de plantes classiques ou

moins classiques telles que le tilleul ou encore

le pissenlit et la ronce. De ces ruches, dont les

ETOdU“S sont récoltés & la main pour assurer le
ien-€tre des abeilles, ils tirent un florilege de

bonnes choses : nougat, pain d*épice, hydromel,

savons, pollen, gelée royale et propolis.

FERME ARC-EN-CIEL &

14, Le Pradeau o
SAINT-LEGER-LE-GUERETOIS

© 0684512699

www.|a-ferme-arc-en-ciel.com

Ouvert mercredi et week-end. Sur réservation.
Adulte : 750 €. Enfantde 2d 10 ans : 6 £.

Cécile et Didier vous accueillent sur leur exploi-
tation, en groupe ou en famille, pour vous faire
découvrir chevres, vaches limousines, ainsi que
la vache laitiére Rusée, les cochons nains entre
autres. Les enfants participeront aux grandes
chasses au trésor de Rusee, verront les trac-
teurs et matériel utilisés sur lexploitation et
tenteront de traire Mimosa la fausse vache. Pour
finir avec la dégustation de gateaux creusois,
de pain et de confiture ou de miel et de jus de
pomme. Les scolaires sont les bienvenus quel
que soit votre projet, le programme de votre
visite tient compte des contraintes liées aux sai-
sons et vos attentes. La journée ou la demi-jour-
née se concentre sur la découverte du monde
de la ferme, de ses tracteurs et du matériel uti-
lisé et des céréales produites sur l'exploitation.
Les enfants, selon la saison, peuvent prendre
des échantillons de céréales. Par petits groupes
et un adulte présent. Visite dans lenclos des
chévres et des cochons nains, pour les nourrir
et les approcher par petits groupes, on visite
leur habitat pour voir ce qu'ils mangent, et leurs
petits. Visite du poulailler et de ses habitants,
pour leur donner & manger et on peut aussi les
approcher par petits groupes, voir leur habitat,
ce qu'ils mangent et leurs petits. Découverte
d'une couveuse et éventuellement selon la pé-
riode de petits poussins. Pour le pique-nique, ils
mettent a disposition une terrasse chauffée et
couverte avec tables et bancs adaptés. Vente de
produits régionaux et de petits souvenirs.

VERGER DE CESSINAS &

Le Bourg - SAINT-MARC-A-LOUBAUD

@© 05556609 18

www.levergerdecessinas.fr

Sur demande. Cueillette en libre-service. Vente

sur les marchés. Hors saison : vente de produits

transformés seulement.

Au sein de leur exploitation de fruits rouges,

Michelle et Martial FAas de Feix accueillent les

gourmands et les cultivateurs amateurs. En

été, slils le souhaitent, ils peuvent réaliser

des cueillettes en libre-service Eour récupérer

des myrtilles et des framboises. Sinon, ils ont la
ossibilité d'acheter des produits transformés

Fconﬂtures, gelées..g et les fruits frais directe-

ment  la ferme de Saint-Marc (sur rdv] et sur

les marchés. Lorsque la saison des fruits rouges

est terminée, Michelle et Martial proposent uni-

quement des produits travaillés.

FERME-AUBERGE
DE LAVERGNE %¢ €€

Domaine de Lavergne - SAINT-MARTIN-CHATEAU
www.axelim.com

Réservation impérative. Menus de 22 € a 26 £.
Menu enfant : 11 €. Accueil des groupes. Boutique.
Animations.

I_’auberﬁe a ét¢ aménagée dans un des bati-
ments de la ferme d'élevage de 40 ha de porcs
cul noir, d'aurochs, de chevaux, de volailles et
de caprins. Pour tout type dévénements, des
menus sont concoctés a partir des produits de
[¢levage : charcuterie de porc cul noir, tourte au
fromage de chévre, porcelet au four, clafoutis
aux myrtilles, légumes du jardin, etc. Lété, des
soirées musicales sont également organisées
en fin de semaine. Egalement stages de taille de
pierre et céramique.

FERME DE CHATREIX &

SAINT-MARTIN-SAINTE-CATHERINE
©0555648175
Visite tous les aprés-midis.
Située sur un coteau de la vallée du Taurion, la
ferme de Chatreix vous propose tous les pro-
duits et Flat_s cuisinés issus délevages de ca-
nards sélectionnés et gavés au mais en grain :
gue ce soit du foie gras frais, du foie gras entier
e canard aromatisé a I'armagnac, du paté de
canard au foie gras (30 % de foie), des rillettes
au foie gras, ou encore cou farci et bien d'autres
mets. Rendez-vous a la ferme pour découvrir
I'ensemble de ces produits. Vous pouvez com-
mander des le mois d'octobre pour vos fétes de
fin d’année.
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DEUX-SEVRES

FERME ALBERT &

38, rue du Logis-de-la-Fosse

ARDIN

© 0549043768

Ouvert tous les jours de 10h a 12h. Les mercredis
et vendredis de 16h a 19h.

Voici un élevage familial de 80 chévres alpines
avec paturage en saison. Les terres de la famille
Albert et [élevage sont certifiés biologiques. Les
producteurs transforment leur lait de chévre en
fromages ~ on trouve notamment du chabis,
des faisselles, des p'tits ronds, mothais, blches,
pyramides, tommes... Et si vous vous y perdez,
ils seront de bons conseils pour vous orienter
entre toutes les saveurs ! A noter que cet éle-
vage est situé sur la route du Chabichou et qu'l
accueille également des porcs qui gambadent
en plein air ainsi qu'une basse-cour.

AU PETIT BRASSEUR ¥

10, place Emile Zola - BRESSUIRE
© 0549650075
www.aupetitbrasseur.fr
Du lundi au vendredi le midi [petite restauration }
et le vendredi soir jusqu’a 22h (tartes flambées).
Couchage insolite.
Un concept convivial et réjouissant : brasser sa
ropre biere (gavant de la consommer, puisqu'il
aut bien le dire, avec modération). Loutillage
peut ici étre loué¢ : malt, orges, houblons...
sont également trouvables. Possibilité de louer
des. remorgues fngonﬂques (tris tailles dis-
ponibles). Plus de 250 reférences de biéres. Et
sachez que 'adage, « celui qui conduit est celui
qui ne boit pas », est tout a fait valable ici et
fera une excellente excuse pour dormir dans les
couchettes du wagon-lit de la SNCF des années
1970. Une sorte de voyage dans le temps !

LA MAISON DES FROMAGES
DE CHEVRE &

1, avenue de Niort - CELLES-SUR-BELLE

©0549 1667 16

Toute 'année. Du mardi au vendredi 9h-12h30

et 14h-18h. Samedi 9h-12h30. entrée libre et
gratuite, sauf ateliers.

Au programme de cet espace vivant et ludique,
une exposition interactive consacrée a l'histoire
et au développement de la production caprine
en Poitou [eIevage, fabrication, diversité des
fromages), 1* région francaise en la matiére.
Vous voyagez groupés ? Réservez un atelier
pédagogique, dégustation ou des saveurs pour
décrypter godts et textures. Dinnombrables
merveilles a dénicher a la boutique : fromages,
terrines, cosmétiques, mohair, couteaux... Ani-
maux acceptés.

SOCIETE COOPERATIVE AGRICOLE

SEVRE & BELLE

CELLES-SUR-BELLE

©0549328909

coop-sevrebelle.fr

La laiterie Sevre-et-Belle élabore depuis 1983
des beurres pasteurisés et au lait cru de chevre,
ainsi que des fromages. Ces produits sont régu-
lierement primés lors des concours et sont
distibués dans le monde entier. Répondant a
quelques principes fondamentaux, l'entreprise
propose une gamme de produits intéressants
tant en fromages quen beurres (Baratte dor,
Baratte du crémier...). N'hésitez pas a faire un
tour dans la boutique de la coopérative !

TETE DE MULE ¢

2, rue du port de Brouillac - COULON
©0549243594

www.brasseriedumarais.fr

Boutique : horaires variables. Visite : juillet-aodt
lundi mercredi, vendredi, samedi 17h15. Reste de
I'année sur résa.

Cest dans l'ancienne laiterie de Coulon qu'est
brassée la Téte de mule, une délicieuse biére
artisanale élaborée a Eartir d'orge et de houblon
issus de l'agriculture biologique locale. La mule
aux jolies étit1uettes se decline avec humour :
les tétes a claques et les fortes tétes ! Ces
biéres-la ont du caractére ! Blonde, blanche,
ambrée, IPA, triple, porter, pale ale, a chacun
sa monture. Lété, n'hésitez pas a découvrir
le vendredi soir, les marchés gourmands de la
laiterie qui assurent une ambiance musicale et
gourmande !

COOPERATIVE AGRICOLE

D’ECHIRE &

76, place de I'Eglise

ECHIRE

www.echire.com

En limitant a un cercle de 50 km et 140 pro-

ducteurs la collecte du lait nécessaire a la

fabrication de I'or mou, la laiterie d’Echiré sou-

haite rester au plus proche de son terroir. Une

appartenance a 'AGC Charentes Poitou « Beurre

des Deux-Sevres » amplement méritée, donc.

Parmi les produits disponibles, on notera, outre

les gammes doux et demi-sel, un beurre plus

«sec», spécial cuisine et patisserie frésentant

I&q particularité de ne dévoiler que 14 % d’humi-
Ite.



DEUX-SEVRES

SEVRE AUTRUCHE &

Route de Bressuire
COURLAY
© 0662812363
https://sevre-autruche.fr
Haute saison ouvert tous les jours de 11h d 19h.
Adulte : 10 €. Enfantde 5d 12 ans : 8 €.
Installé depuis 2001 a Courlay, Sevre Autruche
déménage en 2014 pour La Laimigére entre Bres-
suire et [a forét-sur-Sévre. Vous y trouverez une
cinquantaine d’autruches et leurs petits, ainsi
que leurs cousins les nandous et émeus, ces
rands oiseaux curieux et apprenez tout d'eux.
vec sa démarche cadencée et fiere, 'autruche
et tous ses cousins émeus et nandous régnent
dans cette belle ferme. Lélevage se compose de
15 reproducteurs, 60 autruches a Iengraisse-
ment, deux émeus et six nandous. Alexis vous
accueille et vous dira tout sur ce gros oiseau
et ses petits. Concernant les visites guidées, il
va chercher, devant vous, un ceuf dans le nid,
ensuite il attrape une autruche et vous pré-
sente par la poussiniére, moment de tendresse
assure ! Venez aussi vous perdre dans un laby-
rinthe de haies en charme, qui réjouira aussi
bien les enfants que les parents en voyageant
dans l'univers des chateaux de France, tout en
menant une enquéte. Répondez aux énigmes et
trouvez la sortie. Vente de conserves 100 % au-
truche, viandes sous vide, steaks marinés, ter-
rines, réti filet, tournedos filet, pavé filet, bour-
ﬁuignon, fondue, eeufs, ainsi que des produits
e producteurs locaux, saucissons, conserves,
cosmétiques, épicerie, condiments, les hiéres
Au P'tit Brasseur d’Argentonnay. Vous pourrez
aussi visiter le parc lors des portes ouvertes,
occasion aussi de découvrir les produits de la
région, de déguster les gammes de vins propo-
sées par chaque viticulteur, ou encore de com-
mander vos huitres pour No&l.

FERME DE L'TVRONNIERE

Llvronniere

LA FORET-SUR-SEVRE

©0549727878

www.fermedelivronniere.fr

Ouvert du mardi au samedi de 10h a 12h30 et de
16ha 19h.

Létablissement labellisé « Bienvenue a la
ferme » est spécialisé dans [élevage bovin.
De belles vaches et de non moins charmants
beeufs vous accueilleront dans les pres du bo-
cage bressuirais. Le producteur propose ainsi,
aux marchés du coin ou a la ferme (et méme
en livraison) de la viande bovine issue de son
exploitation. Trois types de colis de viande allant
de 6 kg jusqu'a 18 kg avec différentes piéces
selon les golits de chacun, des plats cuisinés et
méme de la charcuterie. De quoi rassasier tous
les estomacs criant famine.

LA FERME DU VIEUX CHENE &

11, rue du Vieux-Chéne

LES FOSSES

© 0695385597

www.lafermeduvieuxchene.fr

Visite sur rdv.

Faisselle, crottin, brique, mothais, prqramide,
biche... Tous les fromages de chévre fabriqués
au sein de cette ferme sont bio ! Emmanuelle
et Mathias travaillent dur, tout en prenant soin
de leurs animaux, pour concevoir des fromages
de qualité dont les godts comme les formes
varient. Passionnés par leur activité, ils mettent
un point d’honneur a respecter lenvironnement,
la nature, et proposent des «Séjours Savoir
Ferme», sur demande, pour faire partager leur
métier déleveur. lls ont re%u plusieurs médailles
lors de concours en 2009 et 2010. Bonne dé-
gustation !

EARL CANARDS GRAS
DU CEBRON &

Champeau

LOUIN

@ 0549646129

Ouvert le vendredi de 13h30 a 18h. Sur rendez-
vous en dehors de ces horaires.

Emmanuel Brilloux cultive ici des céréales des-
tinées & nourrir les palmipedes qu'il éléve sur
son exploitation. Le gavage au mais en grain et
Iabattage sont également réalisés sur place,
ce qui garantit la qualité des mets produits ici.
Vous retrouverez de nombreux produits concoc-
tés 3 base de canard, en frais ou en conserves :
rillettes, patés, confits, saucisses séches, ainsi
que magrets et foie gras ! Vous pouvez déguster
et acf;eter a la ferme le vendredi ou sur rendez-
vous !

ROUTE DES FROMAGES
DE CHEVRE DE NOUVELLE-
AQUITAINE &

12 bis, rue saint Pierre - MELLE

©0549279034

www.routeduchabichou.fr

La Route du Chabichou, née des éleveurs de
chévres et des producteurs de fromages est
devenue en 2018 la Route des Fromages de
Chevre de Nouvelle-Aquitaine. Les éleveurs et
les fromagers vous invitent a découvrir leur mé-
tier, leurs savoir-faire et bien sdr leurs produits
laitiers. Gourmands et amateurs, n'hésitez pas
a pousser la porte de ses Haltes qui vous feront
decouvrir la diversité des fromages de chévre :
frais ou affiné, sec ou crémeux..., il y en a pour
tous les goiits !
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DEUX-SEVRES

FOIE GRAS GAILLARD &

La Bouronniére - MENIGOUTE

© 05496906 25

www.foiegras-gaillard.com

Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 17h. Ouver-
ture les samedi et dimanche matin (9h-12h] en
novembre et décembre.

Les Gaillard ont installé leur ferme & Ménigoute
en 1979. Cest désormais leur fille Bérangere
qui a repris I'exploitation et perpétue la tradition
familiale en gavant les canards et en vendant
les produits concoctés sur la base de recettes
traditionnelles : foie gras, rillettes, patés, plats
cuisinés, boudins, confits, cou farci, frittons,
mousseline au fole gras, paté de foie... ainsi
que des produits frais tels que magret, foie
frais... N'hésitez pas a venir visiter la ferme pour
découvrir cette production, le lieu est labellisé
«Bienvenue a la ferme » !

LA ROSETTE DES PRES &

Rue Brisson Place des Halles

NIORT

©0549042991

hpwww.loichouc.fr

Ouvert du jeudi au samedi de 7h @ 13h.

Ala Rosette des Prés, c'est la qualité qui prime.
Les produits proposés par Monsieur Chouc sont
issus de [levage de porc de Fenioux : les ani-
maux sont élevés en Elein air, dans le resrect
total du cahier des charges Label Bleu Blanc
Ceeur, avec des porcs nourris aux céréales, pro-
téines végétales et %raines de lin qui favorisent
I'apport d'oméga 3. Les charcuteries sont réali-
sées de fagon traditionnelle, dans le respect de
la cuisine au cochon d'antan (cuisson  létouf-
fée). Sept points de vente sont & votre disposi-
tion sous 'enseigne Lheure du marché.

LA FERME DE MAGNANTRU &
PERIGNE

©0549072050

Visites sur rdv.

Cathy et Jean-Pierre Charles accueillent les
touristes en leurs chambres d'hdtes, et élévent
sur place des bovins et des palmipédes ! Les
canards gras sont gavés et transformés dans
le petit atelier de gavage par lot de soixante-
quinze, avec du mais bio produit sur lexploita-
tion, cuit dans la graisse, ce qui permet ensuite
la cuisine de mets délicats selon les recettes
traditionnelles des grands-méres de Périgné !
Vous trouverez ici fole gras entier mi-cuit ou sté-
rilisé, terrines etrillettes, paté au foie gras (50%
de foie), cou farci... De quoi vous régaler !

DU C0Q A L'ANE 3

12, rue du Moulin

SAINT-GEORGES-DE-REX

©0549350628

www.ducogalane.fr

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 19h.
Adulte : 7 €. Enfantde 3d 12ans : 5 €.

Au cceur du Marais poitevin, venez partager un
moment privilégié avec les animaux de races
poitevines. Partez a la découverte d'un parc
écoresponsable de 7 hectares, a la fois Iudique
et accessible a tous. Une aventure inoubliable
de deux heures, agrémentée de jeux, d'anima-
tions et d'activites nature, entre rando'ane,
matinée VIP. Suivez le parcours semé d'énigmes
a résoudre, a I'aide du Carnet de I'Aventurier,
spécialement congu FPour les enfants. Obser-
vez les baudets du Poitou au pelage laineux.
Entrez dans la mini-ferme des chevres hautes
sur pattes a la robe chocolat, des oies, canards,
cochons et poules noires de Marans. Arpentez
le Territoire des Alpagas. Traversez la Plaine
des Nez Noirs du Valais, des peluches toutes
blanches avec quelques particularités toutes
noires comme leur visage ou leurs chaussettes.
Parcourez IAsinerie, avec les sept especes
d'anes, dont I'ane andalou ou le gris de Pro-
vence. Longez la Terre des Mangalitza... Cer-
taines sont présentes sur place, d'autres sim-
plement en photos, avec des descriptifs. Dans
un second temps, venez découvrir la fabrication
du savon au lait cru d'anesse en visionnant le
film « De la naissance de I'anon a la fabrication
du savon ». Dormez en chambres d’hdtes, sous
la yourte, dans une tente de chercheurs d'or
canadiens ou en lodges. Succombez au plaisir
de la table au MaraisSnack, plats et desserts de
qualité, et ingrédients issus principalement de
circuits courts. Profitez d'une terrasse ombra-
gée a 'ambiance feutrée et accessible a tous.

LAITERIE EURIAL

POITOURAINE

24, impasse de Soignon - SAINT-MAIXENT-LECOLE
©0549761392

www.eurial.eu

Ouvert du mardi au vendredi de 9h a 13h30; le
samedi de 9h a 12h.

Soignon est la_marque leader des fromages
de chévres en libre-service en grande surface.
Cest notamment a Saint-Maixent-'Ecole que
se trouve un de leurs sites de productions et
donc un de leurs magasins d'usine. Vous pour-
rez y découvrir tous Teurs produits : fromages
de chévres, de vaches, du beurre, de la créme,
des produits bio, des yaourts et des desserts,
vous n'en finirez plus d’aimer les chévres et
les vaches en voyant toutes les bonnes choses
qu'on produit avec leur lait !



DEUX-SEVRES

ESCARGOTS DE GATINE &

La Sinveliniere

SAINT-PARDOUX

® 0549636969

Visite de I’explojtatian de mars d fin aodt, en
groupe et sur réservation.

Thierry et Maryline Fréret sont héliciculteurs. lls
élévent des lumas. Les timides bétes a coquille
sont séchées, conditionnées avant hiberna-
tion, engraissées, cuisinées et transformées
en mets succulents : sauce aux lumas, confits,
coquillés farcis, croquilles aux raisins ou a
I'armagnac, etc. La grande spécialité de Thierry
et Maryline est l'escargotine. Les escargotines
sont des gros-gris court-bouillonnés et préﬁa-
rés avec du beurre de la Viette, de I'ail, des écha-
lotes, du persil et des épices. Il existe la version
nature ou encore celles au paprika, au curry.

LA FERME
DE LA MANTELLERIE &

36, rue de la Mantellerie

SAINT-POMPAIN

©0549250481

http://lamantellerie.com

Sur réservation.

Découvrez le métier d'agriculteur et lorigine
des produits que vous consommez dans vos
assiettes tout en vous sensibilisant a la pro-
tection de l'environnement. Visitez le potager
ou encore le verger, et découvrez les légumes
et les fruits frais. Rencontrez également les
habitants (humains et animaux) qui peuplent
le monde passionnant de la ferme. Les enfants
pourront eventuellement participer au travail
des fermiers en nourrissant les bétes. Une visite
accessible a tous.

REJOIGNEZ-NOUS

sur les

RESEAUX ~®7
SOCIAUX

et participez a nos
jeux-concours !

VERGER CONSERVATOIRE

DES CROQUEURS DE POMMES &3
La Guichettiére - SECONDIGNY
©0549059343

www.croqueurs?9.fr

Du 1* mai au 1 janvier. Visites seulement sur
rendez vous. Gratuit.

La reinette de Parthenay est la spécialité du
Pays de Gatine, cette petite région des Deux-
Sévres ol est implanté ce verger conservatoire.
Depuis la seconde moitié des années 1990, des
bénévoles travaillent dans cet espace a la pré-
servation et a la promotion d'anciennes varietés
dessences fruitieres. En vous promenant dans
ses allées, vous découvrirez ainsi 45 variétés
de pommes locales ou régionales, auxquelles
s'ajoute une collection nationale de 75 variétés
de pommes reinettes.

LES RUCHERS DE LA MAISON

NEUVE s

SOUDAN

© 0549065557

www.chez.com/fareapi

Régis et Laétitia Amail produisent 6 différents
miels de base. Du plus [éger au plus prononcé,
tous ces miels sont d'excellente qualité et le
choix dépend uniquement de votre gotit. Pro-
duit phare : le miel de tournesol récolté dans la
Région Poitou-Charentes est, tout comme les
champs de tournesol, d'un 1aune vif et discret
en arome. Autres produits : les confits qui sont
des miels mis au point avec du citron, des noi-
settes, de la framboise... Un délice.

PARC MOUTON VILLAGE & =

21, rue du Bourg-Neuf - VASLES @ 05 49 69 12 12
www.moutonvillage.fr

Fermé de novembre @ mars. Haute saison ouvert
tous les jours de 10h a 19h. Adulte : 10 €. Enfant
de4allans:6E

On les a comptées pour vous. Il y ena 22 ! 22
espéces de moutons originaires des 5 conti-
nents peuplent les allées de cet arboretum de
4000 arbres, chacun évoluant dans son espace
naturel. Dans cet écrin de verdure de 6 hec-
tares, on se familiarise avec les animaux a poils
laineux. Mouton de Somalie, de Rambouillet,
a téte de lapin, a 4 cornes, mais aussi chévre
angora, alpaga, et étonnant cochon laineux. Dé-
couvrez la vie de mouton sous tous ses aspects
de manigre ludique. La tétée des agneaux et le
nourrissage des animaux de la mini-ferme ravi-
ront les enfants.
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DORDOGNE

AUBERGE VIGNERONNE

DES MOULINS DE BOISSE %¢ <€
Route de Faurilles - BOISSE @ 05 53 24 12 01
www.moulinsdeboisse.com/

Sur réservation a partir de 6 personnes, repas au
domaine ou visite des vignes, dégustation suivie
d’un repas.

Une affaire de famille ou Stéphanie et Bernard
ont fait perdurer les traditions viticoles au
domaine des Moulins de Boisse. lis produisent
des vins de Bergerac Rouge, Blanc et Rosé, mais
aussi_des cotes de Bergerac Rouge ou Moel-
leux. Pour présenter leur vignoble, ils proposent
chaque année des visites des vignes suivies
d'une dégustation. Depuis 2013 vous pouvez
réserver pour manFer a lauberge vigneronne,
tous les jours sauf le dimanche soir a partir de
6 personnes.

FERME-AUBERGE DE FAYE %¢ €€

Faye - BRANTOME-EN-PERIGORD

® 0553058584

www.ferme-auberge-de-faye.fr

Haute saison du merc au ven le soir ; le WE le midi.
Hors saison prendre contact. Menus 28-35 €.
Enfant 10 €.

Marie et Claude Dubuisson ont repris 'exploita-
tion agricole de leurs parents. En 1988, ils se
lancent dans le gavage des canards et la fabri-
cation de conserves fermiéres. lls cultivent eux-
mémes le mais utilisé pour gaver les canards, et
le blé et plantes pour les nourrir. En 2000 ouvre
la ferme-auberge dans une ancienne grange
restaurée. Parmi les spécialités : foie gras, ma-
gret de canard a la confiture d'oignon, cuisse de
canard farcie, ainsi que des plats inventés par
Marie comme la quiche périgourdine a base d'ai-
guillettes de canard, de cepes et de foie gras.

FLEUR DE MIEL

Maison Neuve

BRANTOME-EN-PERIGORD

©0553352882

Vente d la ferme et sur les marchés de Piégut
(mercredi] et Brantéme (vendredi)

[ci, les abeilles sont au paradis et engrangent de
beaux parfums que Peter Esnault transforme,
sous label bio. Miels, pollen frais et sec, pains
d'épices, hydromel, vinaigre de miel, propolis,
bougies en cire naturelle d'abeilles, nougat...
autant de trésors issus de la ruche. Il vend'a la
ferme, sur les marchés de Piégut (mercredi
et Brantdme (vendredi toute I'année et mardi
en saison), et sur les marchés de producteurs.
I fournit aussi des commandes en AMAP. I
accueille sur rendez-vous des visiteurs pour un
tour de sa ferme et ses jachéres melliféres.

UN GOUT DE NATURE % €<

FOURNET )
BRANTOME-EN-PERIGORD

© 0686087840

Fermé de janvier a avril et d “octobre d novembre.
Menu unique a 25 €.

Nathalie vous accueille bien a sa table. La
Ferme Auberge de Fournet est ouverte dés les
beaux_jours, ou sur réservation ensuite. Les
Froduits de la ferme sont a I'honneur, canard,
Egumes, asperges, melons... cest cultivé sur
place et c'est pour cela que cest meilleur. Bien-
t0t, au menu, vous trouverez aussi les agneaux
de la ferme, préparés avec golt. N'hésitez pas
a réserver, car cest trés apprécié par les gens
du pays qu'ils y habitent ou (1u’|ls yviennent en
famille ou entre amis. La salle est grande, elle
peut accueillir plus de 50 personnes.

LE PARC DU TOURON &

Le Touron
CAMPSEGRET
©0553738470
www.ferme-du-touron.com
Ouvert davril a octobre tous les jours de 10h a
19h, de novembre a mars de 107 17h.
Lexploitation est familiale depuis plus de quatre
%énéranons. Jean-LouE est installé depuis
983, Greta depuis 1993 et Coralie en 2005.
Prés de 400 animaux de différentes especes
vivent sur la ferme. A c6té des poules, oies,
canards, lapins et autres animaux de la basse-
cour, on découvre des vaches de race Highland,
des lamas, des zébus, des chevaux shetland,
des anes, des chévres, des daims, des san-
gliers, des cochons vietnamiens, etc... Vous dé-
couvrez aussi la faune et la flore de la Bouriane,
de quoi ravir les yeux des plus petits.

VIDAL FOIE GRAS &

LA.E. Pech-Mercier

CENAC-ET-SAINT-JULIEN

© 0553286525

www.vidalfoiegras.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 a 18h. Visite

et vente sur place. Livraison et achats en ligne.

Cette entreprise artisanale travaille uniquement

a partir de productions locales et béneficie de

lorigine certifiée IGP Périgord (canard nourri au

mais, élevé, gavé et cuisiné en Perigord). Sur
lace, vente de conserves, produits cuisinés

Fenchauds, cassoulet aux confits de canard,

mijoté d'oie, coq au vin...) et de produits frais

avec la possibilité de visiter le laboratoire de

fabrication. Lentreprise de Pascal Vidal est aussi
résente au marché couvert de Sarlat, tous les

matins de 8h30 & 13h30 (en saison). Boutique

au Lrue dela Liberté a Sarlat.



DORDOGNE

TORRIBIA KAAG &3
La Croix de Marafret - CHALAIS @ 05 53 62 07 69
www.bourricot.com/torribiakaag
€n saison tous les jours. En été, visite godter
mercredi sur rdv 6,50 €. Randonnée libre 2h :
19€. Journée : 43 €.
Ici on éléve des anes pour le plus grand bonheur
des familles qui partent randonner. lis portent
les bagages et les enfants. La balade méne tour
a tour dans les foréts, les landes, et le long de
nombreux étangs. Vous découvrirez le barrage
de Miallet avec son parcours omithologique,
le musée de lor, des producteurs fermiers
(pomme, canard, viande bovine, chévre]. Les
etapes sont organisées en camping, chambre
d'hote ou hivouac. A la ferme les enfants ap-
Erennent a approcher I'animal, a le brosser.
ette ferme propose le dressage d'anes, en pen-
sion ou chez eux.

FERME DE LA GARENNE &

La Garenne

CHERVEIX-CUBAS

© 0553504434

Visite guidée sur réservation.

Venez visiter cet élevage d'oies et de canards,
et découvrir des animaux traditionnels de la

ferme, moutons des Pyrénées, vaches limou-

sines, et d'autres plus exotiques vivant en

semi-liberté. Cerfs, biches, daims, cochon viet-

namien, et autres mouflons. Vous serez étonné
ar la diversité des habitants de la basse-cour.

Poules chinoises, canards colverts, coureurs

indiens, cogs gaulois, cggnes et paons, Assis-

tez a une demonstration de gavage traditionnel

et achetez les produits de lexploitation. Foies

gras, confits, plats cuisinés, patés, confitures

maison.

LES DELICES DE MADY &

Rue de I'lnnovation

COULOUNIEIX-CHAMIERS

©0553537515

https://lesdelicesdemady.fr/

Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 a 13h30.

Né d'un collectif de producteurs attachés a un

mode de culture durable, Les Délices de Mady

est spécialisé dans une gamme de fraises,

petits fruits rouges frais et fruits transformés

Bour les particuliers et les professionnels.
n Hbtrouve des produits frais, les fraises de

nombreuses variétés étant abondantes de

mi-mars a novembre, avec un choix élargi aux

framboises, groseilles, cassis... La boutique pré-

sente des produits artisanaux qui sont autant

de bonnes idées cadeaux : compote, coulis, si-

rops veloutés et confitures maison... présentés

en solo ou coffret.

LA BORIE BLANCHE %¢ €

DOMME

©0553281124

Réservation impérative.

A 10 minutes de Domme, Christine vous
accueille chaleureusement dans sa ferme
auberge, en pleine campagne. Elle perpétue la
tradition de [a gastronomie périgourdine grace
a sa cuisine authentique. Sa spécialité : le beeuf
de la ferme, mais aussi toutes les autres tradi-
tions culinaires périgourdines comme la mique
levée (en hiver et sur réservation), lomelette
aux chamrignons, les foies gras et patés mai-
son, la salade dommoise dés le printemps, les
pommes de terre dommoises, les gateaux mai-
son... Et plein d'autres choses encore a la carte
pour se régaler.

DELICES DE TURNAC &

Turnac - DOMME

©06730357 11

www.delicesdeturnac.com

Ouvert tous les jours de 9h30 @ 19h. Du 15 juin

au 15 septembre, en soirée, sur réservation, table
d’hétes, menu 18 €.

Joélle et Daniel vous accueillent a Turnac depuis
35 ans, avec depuis toujours une production
dans le respect de la tradition, ancree dans ce
terroir. Du 15 juin au 15 septembre, Joélle et
Daniel organisent des soirées conviviales Plan-
cha périgourdine, sous forme de table d’hotes,
et sur réservation. Un menu unique aux saveurs
locales des produits de la maison. Vente directe
dans leur magasin de toutes leurs spécialités,
au label IGP de canard et d'oie, des cerneaux
et de I'huile vierge de noix. Enfin, ils accueillent
gratuitement les camping-cars toute 'année.

PISCICULTURE DU MOULIN

DE BOISSONNIE &

Petit Boissonnie - DOUZILLAC @ 05 53 81 53 41
www.pechealatruite24.com

Haute saison ouvert tous les jours de 8h a 18h.
Basse saison du mercredi au dimanche de 8h

a 18h.

Dans une petite vallée nichée au milieu des
bois, cet élevage de truites éléve et transforme
le poisson de 'ceuf a la truite adulte jusqu'a
4 Kkg. On peut pécher soi-méme soit a la demi-
journée ou pour la journée avec la possibilité de
Fique-niquer. Les débutants pourront pratiquer
a péche au poids dans un bassin dlevage, les
prises sont assurées ! On vous propose un livret
rédagogﬁup a vendre. La boutique propose
eurs produits, comme la truite fumée, les ceufs
de truites.
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DORDOGNE

LE MIEL NOIR &

Les Penauds

EGLISE-NEUVE-D'ISSAC

©0625116599

Visite sur rendez-vous.

Paul Thirion originaire de la région parisienne
slest i;iué du miel en fabricant des ruches
quand il était Compagnon du devoir. Il part
au Chili puis en Italie pour découvrir a grande
échelle le métier dapiculteur. |l déEarque
ensuite en Périgord et il installe ses premiéres
ruches. Il en a aujourd’hui 400 et il compte aller
jusqu'a 500. Pourquoi le miel noir ? Tout simple-
ment Earce que I'abeille du pays clest I'abeille
noire. La production de miel est variée : fleurs de
printemps, bruyére Erica, bourdaine, arbousier,
callune, verveine, etc.

FOIE GRAS LACABANNE &

Ferme de Charnaillas

LA BACHELLERIE

©05535101 18

www.foie-gras-lacabanne.com

Ouvert tous les jours de 8h a 19h.

Une exploitation conduite en agriculture_bio-
logique ou Pierre-Antoine Lacabanne invite a
visiter ses noyeraies et son élevage d'oies et
de canards avec gavage traditionnel au mais.
Les produits sont préparés et cuisinés sur
place. Ala boutique on trouve foies gras, confits,
magrets, galantines, patés, cous farcis, huile de
noix, noix, asperges, truffes et cepes. Toute 'an-
née la ferme vend des produits frais : d'oie et de
canard, mais aussi volailles fermieres, poulets,
pintades, canettes, chapons, dindes... lls sont
présents sur les marchés gourmands.

FERME GENDRON &

Grésignac - LA CHAPELLE-GRESIGNAC
©0553910091

www.fermegendron.com

Basse saison : uniquement le week-end. Haute
saison : du mercredi au dimanche. Menu a 28 €,
menu enfant d 10 €.

La famille Gendron exploite la ferme depuis de
tres nombreuses années. Karen et Laurent
élevent, entre autres, des canards et les trans-
forment pour les commercialiser ou les mettre
au menu de leur ferme-auberge authentique ou
on trouve entre autres magret sec en apéritif,
potage, foie gras, canard ou beeuf, salade de
chévre chaud, et dessert maison. On peut ache-
ter des conserves de foie gras entier, de confit
et derillettes ainsi 7ue du magret séché farci au
foie gras, des aiguillettes de canard, du civet et
des cuisses basquaises.

FERME AUBERGE

LE COLOMBIER %¢ €€

Colombier - LAROQUE-GAGEAC

©0553283397

www.gite-auberge-dordogne.fr

ermé du 15 octobre au 30 mars. Ouvert du mardi
au samedi et les jours fériés le midi et le soir ; le
dimanche midi.

Cette auberge est tenue par la méme famille
depuis 25 ans... Alexandre poursuit I'aventure
en conservant les mémes ingrédients : une
cuisine du terroir traditionnelle élaborée a partir
des produits de la ferme (canard gras et noix)
et de ['agriculture locale. Tous les producteurs
sont répertoriés sur la carte : la viande vient en
rartie u Limousin, le miel de la Roque-Gageac,
es fraises de Nabirat... Tout est authentique et
soigneusement préparé.

LE PARC SAUVAGE =3

Le Claud - LATOUR-BLANCHE-CERCLES

© 0766794284

www.leparcsauvage.com

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a

18h. Adulte : 8 €. Enfantde 3d 11 ans: 5 €.
Animations.

Il comprend une ferme pédagogique avec un
parcours ponctué de panneaux informatifs pour
tout savoir sur des animaux étonnants, Vache
Dexter, mouton d'Ouessant, mouton Suffolk,
chévre angora, ane du Poitou, cochon cul nair,
lapin Bourgogne, poule Brahma... Les api)rocher,
les caliner et vair les petits. Cest auss! la visite
guidée du parc de vision avec cerfs, daims et
wallabies vivant en liberté. Vous pourrez parti-
ciper a des ateliers pédagogiques et assister a
la'présentation des rapaces, puis au godter des
animaux pour finir avec le spectacle des rapaces.

FOIE GRAS GROLIERE &

20, place de I'Hotel de ville - LE BUGUE

© 055307 14 28

www.foiegras-groliere.com

Ouvert d I'année. €n été 7j/7 9h-12h30/14h15-
19h. Groupes sur réservation. Visite gratuite.
Livraisons possibles.

Depuis 1960, ces artisans conserveurs sont
des valeurs slres, aussi bien en oie quen ca-
nard : tous les ans Ientreprise est médaillée du
Salon de I'agriculture a Paris. Les produits évo-
luent régulierement : parmi les nouveautés, une
verrine aux figues fourrée au foie gras et pineau
des Charentes et un mi-cuit a la creme de mar-
rons. 2 magasins ont ouvert a Sarlat et aux Ey-
zies. L'atelier de fabrication est aussi au Bugue
(Malmussou Bas - 82 route du Mont Saint-Jean)
et se visite en juillet/aodt 7 jours/? avec dégus-
tation offerte. Vente en boutique et en ligne.



DORDOGNE

FERME DE LA GREZELIE &

MARQUAY
©05532967 31
www.fermedelagrezelie.com
Ouvert tous les jours. Livraison possible (possi-
bilité d’acheter les produits en ligne a partir du
site internet).
Le couple Ginette et Kléber Lasserre éléve des
oies et des canards qu'il transforme et met en
conserves dans un laboratoire homologué. On
eut acheter les produits a la ferme ou en ligne :
oie gras, blacs, rillettes, cou farci, manchons,
gésiers, graisse, etc. et des plats cuisinés
comme du canard au sang, a lorange, au civet
ou au poivre vert, des cuisses de canard farcies,
du ragoit d'oie, du confit d'oie et cou farci aux
haricots ou de magret salé et séché. Tout est
cuisiné de fagon artisanale selon des recettes
traditionnelles du Périgord.

LE MARMITON %¢ €

Lieu-dit Broumet

MARSALES

©0553226476

Ouvert du mardi au dimanche le midi et le soir. En
juillet et aodt : ouvert tous les jours.

Une vraie table paysanne ou Marie-Christine
Huard vous recoit sans chichi. Cest tout a la
bonne franquette méme la toile cirée a fleurs
qui rappelle notre jeunesse. On s'attable dans la
salle a manger familiale, 'ambiance est chaleu-
reuse et on fait vite connaissance avec les voi-
sins. Ici on éléve des volailles et on cultive des
légumes, autant dire que dans l'assiette tout
est frais. La cuisine est simple, basée sur des
recettes ancestrales comme le fameux tourain,
le foie gras, la mique ou la poule farcie servies
sur réservation.

LA FERME DE SIRGUET |= €€
MONSAC @© 06 13 63 42 19
www.ferme-sirguet.com

Roulotte dés 89 €/nuit, cabanes dés 140 £/

nuit, petit déjeuner 9,50 €. Panier gourmand dés
45€/2.Spa 55€/2.

Au ceeur dune ferme familiale productrice de
foie gras on peut vivre en roulotte aménagée
pour 4/5 personnes en formule gite, ou dans
une des cabanes perchées aménagées en
chambres d'hotes pour 2 (en gite pour 4/5).
Tous les hébergements sont trés bien équipés
pour votre confort. A votre disposition un es-
pace détente avec TV, wifi, livres, jeux enfants,
des paniers petit déjeuner et paniers gour-
mands contenant des produits locaux et surtout
un espace spa/bain a remous en supplément.
Sont aussi proposées des visites a la ferme avec
découverte du gavage des canards.

FOIE GRAS CATINEL

Bois Bareirou - MONTIGNAC

© 0553512506

www.foiegras-catinel.com

La ferme du Bois Bareirou est ouverte toute
I'année. Il y a deux autres boutiques, a Montignac
et aux Eyzies.

Patrick Catinel est agriculteur, producteur de vo-
lailles grasses (oies et canards). Il éléve en plein
air, gave de maniere traditionnelle au mais grain
entier sans OGM produit  la ferme, et commer-
cialise sa production directement auprés d'une
clientéle particuliére ou dans des épiceries
fines. Il réalise ses conserves dans le respect
des traditions. Visite de la ferme toute I'année,
dégustation et vente. Il a deux boutiques, une a
Montignac dans le bourg, 'autre aux Eyzies prés
du musée. On peut aussi commander sur le site
internet. Accueil de camping-cars.

FOIES GRAS TEYSSIER &

15, Avenue de Lascaux

MONTIGNAC

© 0553518300

www.foies-gras-teyssier.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h30 a 12h et de
14h30 a 18h30. Boutique et vente en ligne.

Situés a deux pas de la célebre grotte de Las-
caux, cest ici que depuis 1946 Tes foies gras
Teyssier fabriquent dans le plus grand respect
des traditions périgourdines des produits régu-
lierement récompensés et dont les recettes
sont transmises de pére en fils depuis 4 géné-
rations. On adore les rillettes de canard et le
foie gras mi-cuit de canard ou d'oie.La maison
fabrique aussi des terrines de gibier, et des plats
cuisinés a base de canard comme le cassoulet
au magret. Pour I'apéro, des spécialités a tarti-
ner au foie gras et aux figues.

MAISON PELEGRIS &

Les Communaux - Les Farges

MONTIGNAC

©0553517900

www.pelegris-foie-gras-perigord.com

Ouvert du mardi au samedi de 10h a 13h et de

15ha 19h.

David Pélegris et sa sceur dirigent cette maison

créée en 1890 a Monti%nac. Cette pérennité

est une garantie de qualité. Ils se fournissent

exclusivement aupres de producteurs locaux et

travaillent 800 canards par semaine. La produc-

tion de canards mulards permet des foies plus

gros, avec davantage d'onctuosité et de golt

sur le palais a la cuisson. La maison vend des

Frpduns frais issus de canards gras, des vo-
ailles, mais également des produits élaborés, la
amme est immense. Plusieurs restaurants du
érigord ont a leur carte les foies gras Pélegris.
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DORDOGNE

LE JARDIN MARAICHER &

Chez Ragot

PARCOUL-CHENAUD

© 0616895355

Plus de vente directe a la ferme pour 'heure.
Georgia Durand et Bastien Lecron se sont ins-
tallés en agriculture biologique pour produire de
bons Iégumes de saison, ainsi que des plants au
Frintemps, et méme des herbes aromatiques.
Is vendent le tout a la ferme et composent des
paniers pour Les Paniers de la Double livrés le
mardi soir a Saint-Aulaye. lls organisent aussi
des animations sur l'exploitation maraichere en
soirée aux beaux jours, avec marché de produc-
teurs bio (Iégumeés, fromage, pain, épicerie, vin,
biére) et visite commentée du jardin avec res-
tauration sur place.

DOMAINE DE LA FERME @
DES 4 VENTS A

Millac

PEYRILLAC-ET-MILLAC

© 0631119956
www.mohair-aux-4-vents.fr

Quvert d I'année sauf les dim. Du 1¥ juillet au
31 aodit visites a 10h30 et 15h30, sinon sur
RDV. 3 €/p, -3ans gratuit.

Dans la Ferme des 4 Vents qu'il a été créée
en 2012, Mathieu Lauvie éléve des chévres
angoras et confectionne des produits tex-
tiles : pelotes, étoles, écharpes, bonnets,
chapeaux, mitaines, gants, pulls, ponchos,
plaids, etc. Différentes qualités sont Eré-
sentées : mohair et soie, mohair, pur mohair
de chevreau. Les piéces sont dessinés par
une styliste et ils peuvent étre réalisés sur
mesure. On peut aussi acheter en ligne sur
le site internet. Visite guidée environ 1h30.

© DOMAINE DE LA FERME DES 4 VENTS

CHATEAU LADESVIGNES ¢

Ladesvignes

POMPORT

© 0553583067

www.ladesvignes.com

Dégustation du Lundi au vendredide 9h a 12h et
de 14h a 18h€t le Week-end sur rendez-vous
|déalement situé, il est entre les coteaux du
Monbazillac et ceux de Bergerac. Le Chateau
Ladesvignes est un domaine viticole en pleine
restructuration afin d’améliorer encore plus
la vinification qui se fait pour certains vins en
barrique pendant 18 mois. Le chéteau fait par-
tie des vignerons indépendants et ony Erathue
Iagriculture raisonnée depuis de nombreuses
années. Le domaine produit des bergerac
rouges, blancs secs, blancs moelleux, rosés,
Monbazillac et un vin pétillant. Le domaine dis-
pose également d’une boutique en ligne.

DOMAINE DE GRANGE NEUVE ¥

Grange Neuve

POMPORT

©0553584223

www.grangeneuve.fr

Ouvert tous les jours et les jours fériés de 8h a
12het de 13h30 a 18h.

Cest une ferme viticole traditionnelle, d'une su-
perficie totale de 55 hectares dont 21 hectares
en rouge et 34 hectares en blanc. Aujourd'hui
lexploitation est toujours familiale — trois géné-
rations travaillent ensemble — et cherche sans
cesse a élaborer des produits sains et de Liua-
lité avec pour doctrine un bon rapport qualité/
prix. La famille Castaing aime faire découvrir ses
vins et le visiteur ne repart jamais sans avoir
déglusté un verre. Surglace une maison a louer
de 13 pieces de 450 m* avec piscine, un lac avec
péche privée et un billard.

LA FERME DU REBEYROTTE %¢ €€

La Beausserie - PRESSIGNAC-VICQ
©0553611387
www.domainederebeyrotte.fr
Du mardi au vendredi le midi. De fin décembre a
début mars : auberge ouverte uniquement pour
les groupes sur résa.
En occitan, Rebeyrotte signifie « la maison
entre deux cours deau ». Le hameau oU est
située la ferme de Rebeyrotte est en effet
EI‘IS entre les ruisseaux de Barbeyrol et de la
érouze... La famille Roussel possede une
exploitation agricole ou elle pratique le gavage
de canards avec transformation ainsi que la
vente sur place. On s'attable pour manger réti
de magret, foie gras, salade de gésiers, rillettes
au foie de canard, cassoulet au confit de canard,
magrets, confits, pommes de terre a la sarla-
daise, foie de canard mi-cuit...



DORDOGNE

MAISON VILATTE PLASSARD

POMPOUGNAC &

La Pradélie - ROUFFIGNAC-SAINT-CERNIN-REILHAC
© 0553059881
www.foiegras-plassard-pompougnac.eu

Ouvert du lundi au samedi de 10h a 12h et de 14h
a 18h. Vente en boutique ou en ligne.

Les Plassard ont ouvert ce magasin de produits
du terroir a deux pas de la grotte aux Cent-
Mammouths. Eleveurs et conserveurs depuis
des années, ils profitent de lattraction du site
préhistorique pour vendre leurs excellents pro-
duits. Le foie gras est bien sr le produit phare,
mais Pierre ne manque pas d'imagination pour
mettre en boite canard a l'abricot, ole au péchar-
mant ou crépinettes au riesling et méme du
bison a lamode Cro-magnon ! Vente en boutique
ou surinternet.

FERME DES ROUMEVIES &

SAINT-CREPIN-ET-CARLUCET

©0553288578

WWw.roumevies.com

Boutique du lun au sam 8h-13h, dim 9h-12h.
Visite gratuite du lun au sam d 18h des vacances
de printemps d fin sept.

Def)uis 17 générations, on éléve les palmipedes
a la ferme des Roumevies. Depuis 1936, la
Froduction sest largement développée avec
a création d'un laboratoire de transtormation.
Tous les produits vendus ici, concoctés a partir
de canards de Barbarie sont issus de la ferme :
élevage, gavage et conserverie sur place. Foies
gras, confits, magrets, plats cuisinés, et les
ameuses figues fourrées au foie gras pochées
au monbazillac sont vendus sur place. Dans la
propriété, 5 gites peuvent accueillir de 4 a 8 per-
sonnes voir tarifs sur le site internet.

FERME-AUBERGE
DE MONTALIEU-HAUT %¢ €

Montalieu-Haut

SAINT-CYBRANET

©0553283174

www.montalieuhaut.com

Basse saison : du mardi au samedi le midi et le
soir. Haute saison : tous les jours le midi et le soir.
Située entre Castelnaud et Daglan sur un
domaine familial centenaire, cette ferme offre
une vue sur la vallée du Céou et la bastide de
Domme. Solan%e prépare une cuisine du terrojr
4 partir de produits fermiers (sur réservation),
servie dans la salle de vieilles pierres ou en ter-
rasse, tandis que Jean-Luc, le fils, sait raconter
I'histoire locale avant le diner (le mardi en sai-
son). On peut séjourner dans lune des quatre
chambres d'hdtes ou dans 'un des 5 gites.

DOMAINE DE LA VOIE

BLANCHE ¢

Les Caves - SAINT-CYPRIEN © 05 53 29 20 36
www.domaine-voie-blanche.com

Haute saison ouvert 7j/7 13h-19h. Hors saison
sur rdv visite quidée de la vigne, du chai et dégus-
tation 4-7 €/pers.

Les coteaux de la vallée de la Dordogne redé-
couvrent un terroir qui fut viticole. La famille
Dalbavie se lance dans I'aventure, entre Saint-
Cyprien et les Eyzies, sur un sol calcaire. La
propriété travaille de maniére traditionnelle :
on resrecte les sols et les vendanges sont
manuelles. La vinification s’appuie sur la tech-
nique de macération pré-fermentaire a froid.
Visite libre du 1%'juillet au 26 aodt ou en visite
commentée en été et le reste de l'année sur
rendez-vous.

LE CANARD JOLI &

Gué de Jaye - SAINT-PANTALY-D’EXCIDEUIL

© 0676848005

http://lecanardjoli.ft/

Ouvert du lundi au vendredi de 14h30 a 19h. On
peut télécharger le catalogue des produits depuis
le site web.

Le Canard Joli, c’est une longue histoire de tra-
dition familiale transmise depuis des généra-
tions. Quentin est le dépositaire des recettes de
ses grands-parents et de la dextérité de lautre
papy. lci, il est au contact des canards et des
oies depuis sa ferme, jusqu'a la vente sur les
marchés. Cest pour cela que le matin, la bou-
tique est bien souvent fermée, il est souvent a
Périgueux, Trélissac ou Saint Yrieix. Il valorise
nos envies gustatives a partir du foie gras, et
ses figues fourrées au fole gras de canard S'ar-
rachent comme des petits bonbons.

LE JARDIN DE LA NANOTTE &

La Nanotte .
SAINT-PARDOUX-LA-RIVIERE

©0695234171

Sur les marchés locaux.

Besoin de faire le plein de vitamines avec fruits
et légumes ? Cécile Drouin commercialise
ses legumes, fruits de saison et ceufs sur les
marchés du village de Saint-Pardoux, chaque
dimanche matin de 'année et le jeudi matin en
été. On la retrouve sur les marches des produc-
teurs le vendredi soir en juillet/aolt tout pres de
chez elle, a Saint-Saud-Lacoussiére, Saint-Front-
la-Riviére et Mialet. Les résidents du camping
les Parenthéses Imaginaires, a Milhac, ont la
chance de pouvoir étre livrés en paniers les
mercredis et samedis d'été.
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FERME DU ROC % €<

Le Roc - SAINT-POMPONT

© 0553284525

www.fermeaubergeduroc.com

Haute saison : tous les jours le midi et le soir.
Basse saison, se renseigner en téléphonant.
Philippe Lapeyre ouvre sa table a la ferme, loin
du bruit, en salle ou en terrasse. La cuisine est
bien sir traditionnelle et paysanne, préparée a
partir des produits de la ferme. Les spécialités
sont irrésistibles : foie gras poélé, tourtiére
(confit de canard, salsifis, tomatesj, civet de
biche, omelette aux truffes, et bien d’autres sur-
prises gourmandes. La petite boutique vend les
[Jroduits de la ferme pour ceux qui veulent pro-
onger les vacances a la maison. Hébergement
en chambre d’hdtes ou dans une maison pour 8
a 10 personnes.

LA PROMENADE
DE L’ABEILLE &

LaBesse .
SAINT-SAUD-LACOUSSIERE

© 0553566460

Ouvert toute I'année. Sur réservation.

Martine Seegers propose des goiters préparés
avec les produits de la ferme : miel et confi-
tures de chataignes, pomme-rhubarbe, péche
de vigne, etc. La formule boisson plus assiette
avec au choix pain d'épices/glace, crépe, tarte
a la confiture de chataignes, ou encore tarte a
la rhubarbe! est a partir de 3 € par personne.
Visite de la ferme avec explications (visite libre
de la ferme laitiére, visite guidée du poulailler,
des ruches et des chataigniers).

LA FERME DE LA BRUNIE &

La Brunie - SAINTE-NATHALENE © 06 87 04 18 97
www.fermedelabrunie.com

Ouvert du lundi au samedi, 18h & 19h (été 18h30
d 19h30]. Visite guidée et gratuite de la ferme.
Boutique des produits.

Connue pour la qualité de ses produits laitiers
liés au mode de production (notamment avec
Bleu Blanc Cceur}pautant que pour les vaches
Montbéliarde, la Ferme de la Brunie se situe pres
de Sarlat. Bertrand est I'héritier de plusieurs
générations de paysans, ces personnes qui
ont maintenu le paysage et les traditions dans
nos campagnes. Il est une tradition ici qui est
de « faire du bon ». La ferme se visite tous les
soirs de la semaine et la boutique est ouverte
du lundi au jeudi. Les marchés, les boutiques
de producteurs et les magasins proposent leurs
produits.

AUBERGE DES MARTHRES % <€

Les Marthres - SALIGNAC-EYVIGUES
©0553289089
www.aubergedesmarthres.com

Ouvert avril-fin septembre, midi et soir. Menus
19/34 €. Enfant 9 €. Chambre dés 40 €. 3 gites
4/5 pers 420-700 €/sem.

Dans le cadre superbe de cette gentilhommigre
du XVI°, la famille Manein est experte en cuisine
du terroir copieuse et riche avec des produits de
qualité de leur ferme en prime. La pierre apparente
met aussitdt dans 'ambiance rustique et fami-
liale. Vous dégusterez un tourin périgourdin, une
salade périgourdine, du poulet fermier et pommes
sarladaises, du gateau aux noix. On peut séjourner
en chambre d'hétes (minimum 3 nuits). La Ferme
des Marthres propose également des gites, au
confort moderne, de 90 m? chacun, avec piscine.
Le prix est variable selon la saison.

ASINERIE DU PERIGORD ¢

Lafayette - SARLANDE

© 0553528681

Ouvert toute 'année. Accessible aux personnes a

mobilité réduite, aménagements pour handicapés
mentaux.

Dans le Périgord vert, Nelly Vauvy éléve ses
anes, un troupeau d'une vingtaine de bétes,
sur 12 hectares de prairie. Lasinerie est homo-
loguée ferme pédagogique de la Dordogne pour
accueillir les scolaires, les centres de loisirs,
les personnes handicapées mentales et phy-
siques. On peut réserver une visite d'une de-
mi-journée ou d‘unquurnée pendant laquelle
on”peut vraiment faire connaissance avec
les anes, les brosser, voir la traite d'une dnesse
toutes les trois heures, découvrir les vertus de
son lait qui se rapproche le plus de celui de la
femme et le godter.

CELLIER DU PERIGORD &

Place de la Liberté

SARLAT-LA-CANEDA

©0553308130

www.foie-gras-sarlat.com

Ouvert tous les jours de 9h a 19h. Du 14 juillet au

20 aodt : 9h/23h 7j/7.

Le Cellier du Périgord est une société familiale

fondée en 1973. Berthou Segondat fut le pre-

mier a ouvrir a Sarlat un magasin de produits

fermiers. A Sarlat et Vézac, le Cellier vend des
roduits du terroir : confits de canard, anchauds,
oie gras doie et cépes a lhuile. La société a

développé une gamme de paniers gourmands

pour les entreprises et les professionnels. Un

site internet est aussi disponible pour acheter

en ligne avec un rayon épicerie fine qui donne

I'eau a la bouche. Des produits de bonne qualité,

ades prix qui incitent a se laisser tenter.



DORDOGNE

FERME DU GILET &

Le Gilet

SENCENAC-PUY-DE-FOURCHES

© 0553463319

Ouvert tous les jours de 10h @ 12h et de 14h30 @
16h30. Sur réservation. Adulte : 3,50 €.

Marie-France et Thierry Jean sont la 4° ﬁéné-
ration dexploitants. lis ont l'agrément d'une
ferme;nédagogique, ils peuvent donc accueillir
les enfants pour leur faire découvrir leur exploi-
tation. lls y élévent 200 chévres laitiéres, 40
vaches limousines et 80 chevrettes. La visite
qui dure environ 2 heures est ludique, on dé-
couvre comment on fabrique I'alimentation des
animaux, leur reproduction et la croissance
des chevreaux. Les plus sages ont méme le droit
d'assister a la tétée des petits et de de traire les
chévres et, s'ils le veulent, de goditer leur lait !

LA VOULPERIE &

SERGEAC
® 05535075 10
Ouvert tous les jours a partir de 11h et a partir de
18h. Ouvert de mars @ décembre.
Nicole et Christian Requier vendent sur place
dexcellents produits de leur ferme, issus de
[élevage et du %avage traditionnel, réalisés
en leur ferme de la Voulperie : foie gras, paté
de foie, bloc de foie, confit, rillettes, cou doie,
cassoulet au confit d'oie, cou farci... La visite, la
démonstration de gavage (tous les jours & 11h
et 18h) et la dégustation sont gratuites. La Voul-
Ber!e Cest également une maison typique du
érigord, classée 3 étoiles, indépendante avec
environnement calme, restaurée avec vieilles
pierres et toitures en lauzes.

LA FERME DES ANDREVIAS &3

Les Andrevias - SORGES ET LIGUEUX EN PERIGORD
® 0553050242
www.fermeandrevias.com
Haute saison : ouvert du mardi au jeudi d partir de
18h. Le reste de I'année : le samedi sur rdv. Résa
obligatoire
La famille Meynard éleve les oies en Périgord de-
Buis trois génerations. On y cultive le mais sans
GM pour nourrir les oies qui se proménent sur
sept hectares enherbés et plantés de noyers.
Du porc et des truffes sont achetés dans les
environs pour concocter les délicieux mets pré-
parés ici. En juillet et aolt, la visite guidée est
suivie d'un diaporama et dune degustation,
sinon la visite est libre toute I'année. Vente
directe sur place de sgécialités ou par Internet :
foies d'oie entiers truffés, rillettes d'oie, confits,
cous d'oie farcis...

LA FERME DU MOULIN HAUT &

Guilbonde

TERRASSON-LAVILLEDIEU

© 06885999 37
www.ferme-du-moulin-haut.com

Visite a I'année groupes sur réservation. Plateau
déqustation 13 €. Livraison, vente en ligne.

A 3 km de Terrasson, sur le site d'un ancien
moulin, l'exploitation créée “H aplusde 30 ans,
a été reprise en 2015 par Christelle Sauvanet.
Elle poursuit I¢levage des oies et des canards.
En juillet et aodt des visites et/ou des dégus-
tations sont organisées sur réservation. Pour
les groupes, possibilité de déguster un pla-
teau de produits de la ferme acqompa(%né un
gateau a la noix, d'un verre de vin et d'un café
avec la visite et 'explication de la cuisine péri-
gourdine. Vente directe a la ferme des produits
élaborés dans la pure tradition.

ELEVAGE DES GRANGES &

Les Granges

TURSAC

© 0553069451

www.elevagedesgranges.com

Boutique ouverte toute I'année de 9h a 18h, sauf
le dimanche.

La famille Carbonnigre éléve des oisons nourtis
sans farine ni graisse animale. Agriculteurs de-
puis plusieurs générations et installés a Tursac
depuis 1983, ils sont producteurs, éleveurs et
gaveurs d'oies. Les animaux sont gavés avec du
mais non transgénique, semé, récolté et séché
a la ferme. Les conserves sont confectionnées
dans la pure tradition : foie gras, confits, cous
farcis, etc. Pendant la période de gavage, de sep-
tembre a juin, vous pouvez assister au gavage
de8ha 1dh etde 1&1 a18h30, n'hésitez pas a
téléphoner avant.

DOMAINE DE RAPATEL &

Domaine de Rapatel - VILLEFRANCHE-DU-PERI-
GORD ®© 05 53 3044 05
www.chataigneduperigord.fr

Visite sur rendez-vous, durée 1h30. Accessible
PMR. Départ des chdtaigniers jusqu'a I'atelier puis
la boutique.

Le Domaine se situe a environ S km de [a bastide.
Avec 7,5 hectares de vergers de chataigniers. |l
est composé d'une chataigneraie dite tradition-
nelle agee de plus d'une cinquantaine d’années
et d'un verger uniquement de chataigniers de
variété « Marigoule » Au moulin des Vigouroux,
les chataignes sont moulues par deux lourdes
meules de granit. Elles vont donner une farine
odorante qui a la particularité détre sans glu-
ten et 3ui permet de réaliser des gnocchis, des
pates, du pain, de la soupe, des gateaux, etc. On
peut acheter les produits sur place et en ligne.
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GIRONDE

PALMAGRI

8, rue Partarrieu - AUROS

@© 0556654081

www.palmagri-foiegras.fr

Ouvert le lundi de 9h a 12h30 ; du mardi au
samedi de 9h a 12h30 et de 15h a 18h. Vente en
ligne sur Internet.

Coopérative agricole spécialisée dans le canard
gras, Palmagri regroupe 10 producteurs pas-
sionnés, tous éleveurs et gaveurs. Les canards
sont élevés en plein air surles terres girondines,
entre les vignobles sud-girondins et fes Landes
de la Giron(%e. Privilégiant un savoir-faire artisa-
nal, les recettes, sans conservateurs ni colo-
rants, sont concoctées a Auros, dans 'atelier de
fabrication. Le canard est dans tous ses états :
confit, tournedos, magret, fricassée de guit, gar-
bure, foie gras de canard entier, paté, rillettes,
cou farcis, saucisse fine, boudin...

FERME DE VERTESSEC &

25, route de Bordeaux

AVENSAN

© 0556581553

www.fermedevertessec.com

Ouvert le vendredi et le samedi de 9h @ 12h et de
14ha 18h.

La ferme de Vertessec est située a une tren-
taine de_ kilométres de Bordeaux. Michel et
Martien Petit élévent ici volailles et palmipédes
en liberté. Vous pourrez acheter dans cette
jolie ferme typique du Médoc des volailles (des
poulets, des pintades, des pigeons ou encore
des canettesret de délicieuses conserves de
canard gras ! Laccueil est trés sympathique et
les conseils pour mitonner de bons petits plats
toujours excellents ! N'hésitez pas a appeler
quelques jours avant - notamment avec les
fétes - pour réserver vos victuailles.

FERME PEDAGOGIQUE
DE GIPON &

Route d’Auros

BAZAS

©0556251511

Ouvert tous les jours. Sur rendez-vous, visite de
I'exploitation.

Mohair, fromage, savons végétaux et produits
fermiers, voila ce que 'on trouve chez Chris-
tine David-Goedert.La visite de [exploitation
présente vidéo a 'appui I€levage des chévres
angoras, ainsi que les filieres « fromage »
avec une onctueuse dégustation. Mohair avec
démonstration de cardage, filage, tissage, tein-
tures végétales, ainsi qu'une vidéo sur fa filiére
laine. Instructif ! La Ferme accueille groupes
scolaires, centres de loisirs et d'instituts d'édu-
cation spécialisés.

RESTOGCIE €€ +3
17-19, rue Robert Schuman

BEGLES

@ 0626395528

Ouvert du lundi au vendredi de

12ha 17h30.
pra wy

tage ou 'on peut flaner, participer a des
ateliers, découvrir_des spectacles... et
manger ! Chez Rest0&Cie, Magali et Nicolas
proposent un buffet chaque midi. Au choix,
un poisson, une viande, un plat végétarien...
La particularité ? On paie au poids, a raison
de 2,40€ les 100 grammes. Létablissement
se veut également engagé, partageant
une maniére de vivre éco-responsable et
locale. Une épicerie et un marché de fruits
et légumes de saison sont également sur
place, avec des cagettes de producteurs a
emporter.

SERRE 0 DELICES &

71, chemin des Pardies - BIGANOS
©0609281179

https://serreodelices.com

Du lundi au samedi. De 14h a la tombée de la

nuit. Prendre Rdv au préalable pour étre sir de

sa présence.

Le Jardin des Senteurs et des Saveurs est une
étape obliFatoire de votre séjour, vous en pren-
drez pleines yeux et plein le nez. Cette pépiniére
propose de nombreuses especes de plantes
gustatlves et odorantes. Le jardin vous surpren-
ra par son incroyable créativité. Le maitre des
lieux, Cyril Perpina est un véritable passionné et
toujours a la recherche de nouveautés, notam-
ment pour la cuisine. Il parcourt le monde pour
sélectionner des végétaux afin de créer de nou-
velles saveurs culinaires. En harmonie avec la
nature, il utilise uniquement les eaux de pluie.



GIRONDE

JARDINS DE MIRABEL &

57, Chateau Saint Ahon - BLANQUEFORT

® 0556350645

www.saintahon.com

Fermé le dimanche toutes saisons. Adulte :

5€ Enfantde 3d 16 ans: 3 €. Famille de 4
personnes : 14,50 €.

Les Jardins de Mirabel est une promenade
familiale et cenoludique au cceur du vignoble
du Chéateau Saint Ahon. On se balade librement
le long des vignes et dans les bois pour décou-
vrir la nature, la vigne, la faune et la flore grace
au personnage de Mirabel qui vous guidera au
fil des panneaux explicatifs. En famille, amusez-
vous a chercher les réponses aux jeux quiz sur
les panneaux le long du parcours. On profite d'un
moment de calme sur laire de pique-nique avec
ses jeux pour enfants. Le parcours est accessible
aux poussettes. Les chiens sont admis en laisse.

DISTILLERIE MOON HARBOUR &

492, boulevard Alfred Daney - BORDEAUX

© 0556298660

www.moonharbour.fr

Ouvert mardi @ samedi 10h-13h et 14h-18h.
Horaires des visites : 11h/ 14h30/ 16h30 sauf
mercredi. 15 € par personne.

Produire un whisk}g 100 % bordelais dans la
capitale du vin, il fallait oser ! Cest dans un
ancien bunker que la distillerie prend forme en
2017. Yves et Jean-Philippe creent la marque
Moon Harbour, clin d'ceil au port de la Lune. Cette
belle entreprise a d'abord donné naissance au
Pier 1, Premium Blended a 45,8°distillé a partir
d'un assemblage des meilleurs whiskies finis en
France, puis au Pier 2, Blended Malt tourbé fini
en flts de Grands vins de Bordeaux. Aujourd’hui,
la distillerie produit méme du gin et du rhum,
ainsi qu'un whisky 100 % made in Bordeaux !

LAITERIE BURDIGALA &

4, rue des Douves
BORDEAUX
© 0659858338
Basse saison mardi au dimanche de 9h30 a 19h
sauf entre 14h30 et 16h30. Haute saison jeudi,
vendredi midi et week-end.
Implanter une laiterie avec atelier sur place en
Elein centre-ville, il fallait y penser... et Chloé et
laire I'ont fait. Elles ont inventé un lieu convi-
vial et n'ont pas eu a aller chercher trés loin le
mobilier chiné pour accueillir une vingtaine
de personnes. Ladresse se dote aussi d'une
grande terrasse. Les deux milk-entrepreneuses
produisent surtout des fromages a pates filées
mais aussi des fromages frais, des yaourts
et du lait en bouteille qu'il faut commander.
Les jeudis soir « Do It Yourself » pour confec-
tionner sa propre mozzarella.

MAISON LAFITTE FOIE GRAS &

26 bis, rue Mably

BORDEAUX

© 0556480105

www.lafitte.fr

Ouvert du mardi au samedi de 10h @ 13h et de

14ha 19h.

Depuis plus de 100 ans, la Maison Lafitte entre-

tient I'excellence et le savoir-faire de la gastro-

nomie landaise. Partenaire exclusif du Club des

Chefs cuisiniers des Chefs d’Etat a travers le

monde, Lafitte est reconnue pour la qualité su-

périeure de ses produits. Les canards gras tradi-

tionnels sont élevés 102 jours minimum et en-
raissés au mais Frain entier, selon les cahiers
es charges Label Rouge et IGP Landes. Venez

découvrir lunivers gastronomique du foie gras,

confit, magret des Landes, et toute une gamme

de produits autour du canard...

MATTHIEU ROUFFINEAU -
HUITRES SPECIALES PAPIN &

Marché des Capucins - BORDEAUX
©0677065344
www.huitres-matthieu-rouffineau.fr

Ouvert toute I'année du mercredi au dimanche
de 8ha 13h.

Les huitres Spéciale Papin sont des produits
dexception, de grande qualitt a la saveur
unique et racée, grace a un long et patient tra-
vail d’affineur. Ces huitres-13, maintes fois mé-
daillées et récompensées, sont appréciées pour
leur finesse, leur petit goﬂt de noisette unique.
Produites a La Tremblade, elles sont reconnais-
sables a leur belle couleur verte. Matthieu Rouf-
fineau, amoureux et fier de son produit, est
issu d'une famille d'ostréiculteur depuis quatre
générations.

FERME DE LA NOUNE &

Route de Carcans

BRACH

© 0556582194

Ouvert du lundi au samedi de 13h a 19h. Durant

la saison des asperges, en avril et mai, ouvert de
9ha 20h.

La ferme d’Hervé Gaillard est typique du Médoc,
implantée au milieu des pins. Hervé vous ac-
cueille a la ferme mais vous ne verrez nivache,
ni chévre, ni cochon car Hervé est héliciculteur,
un éleveur d'escargots, gros et petits gris qu'il
transforme en plats cuisinés et en conserves.
Cest avec passion qu'il vous parlera de son éle-
vage, de ses méthodes et de la béte... Et quand
vient le printemps, Hervé produit des fraises et
des asperges, on peut donc acheter des fraises
et des confitures, des asperges blanches
fraiches et en conserves directement a la ferme.
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GIRONDE

MILLESIMA BORDEAUX &

87, quai de Paludate

BORDEAUX

© 0557 808847

Ouvert du lundi au vendredi de 8h a 16h. Soirées,
jours fériés, samedi et dimanche. Visite quidée.
Leenophile pénétrant les chais de Millésima
est saisi dune sorte de vertige esthétique et
astronomique face a la grandeur des lieux. Ici
prés de trois millions de cols sont entreposés,
des hauteurs de caisse en bois contenant tous
les plus grands crus du vignoble bordelais et
francais. Les étampes des caisses annoncent
des breuvages plus sublimes les uns que les
autres. Aprés une génuflexion devant tant de
beauté et de promesses de saveurs, on croit
la visite terminée. Que nenni ! La hibliothéque
impériale offre une collection unique au monde
de grands formats : double magnum, jéroboam,
imperial et nabuchodonosor ! 10 000 bouteilles
au format démesuré ! Cette somme est due a
Patrick Bernard, P-D.G. de Millésima et négo-
ciant plus que reconnu sur la place de Bordeaux.
Il a su faire de sa maison la tenante du premier
catalogue des 100 plus grands crus classés de
Bordeaux. Vieux de 200 ans, les chais ont été
réaménagés pour l'accueil de visites et dégus-
tations sur mesure, de réceptions, dont les
fameuses “Master Class”, ces soirées animées
par des propriétaires, avec une dégustation
spécifique ‘vertlcale, horizontale d'un chateau,
d'une appellation, etc. ). La tentation est ensuite
Iégitime de choisir un ou deux flacons dans la
tres belle cave boutique Edes prix allant d'une
dizaine d’euros a plus de 800 euros). On Paura
compris, Millésima est un site d'exception, a dé-
couvrir sans attendre. Le Concours Best 0f Wine
Tourism a décerné un Best Of dans la catégorie
“Organisation d’Evénements’”.

LA FERME EXOTIQUE & =

1932, chemin du Port-de-I'Esquillot - CADAUJAC
©0540246107
www.fermeexotique.com
Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 18h.
Adulte : 12 €. Enfant de 3a 12 ans : 10 €.
Iébus, émeus, dindons, autruches, lamas,
yacks, cochons, an;iloFes, tortues, moutons,
Eorcs-épms, watussis, lievres de Patagonie...
ans oublier les dromadaires ! La ferme exo-
tique de Cadaujac est le plus grand élevage de
France. Vous verrez ici plus d'un millier d'ani-
maux venant des_ cing continents (dont une
majorité d'oiseaux). Une fois lentrée acquittée,
certaines activités sont gratuites (petit train,
chariot, spectacle de cirque, aire deHeux, patau-
eoire... | et d'autres necessitent e paiement
un supplément. Des animations ponctuelles
sont organisées.

LES PRODUITS DE LA RUCHE -
HELENE BARRAUD &

957 route de la Crastille

CARCANS

© 0556033502

Ouverture sur rendez-vous.

Les ruches d’Héléne sont situées a la lisiere
de la forét des Landes. Si vous souhaitez vous
rendre sur place, vous pourrez admirer chez
cette apicultrice passionnée d'anciens modeles
de ruches, des équipements d'apiculture d’au-
trefois, ce qui est trés intéressant. Les points de
vente : Lége-Cap-Ferret, Lacanau Océan, Laca-
nau Ville, Maubuisson, Carcans, Hourtin, Ven-
days. Le miel de bourdaine a obtenu la médaille
g'gagent au Concours des miels d’Aquitaine en

LES DEJEUNERS CREATEURS

D’ACCORDS &

CASTILLON-LA-BATAILLE @ 05 57 40 00 88
www.castillon-cotesdebordeaux.com

Toute 'année, le 3*™ dimanche de chaque mois
sur réservation. A partir de 33 €/pers. De 4 a 20
personnes dés 12 ans.

Tous les mois (hors période Covid), dans un
chateau de 'appellation Castillon Cotes de Bor-
deaux, découvrez d'excellents accords mets et
vins raffinés et originaux. De I'entrée au dessert,
vous serez guidé par le chef Jean-Christophe
Loste qui propose un théme différent lors de
chaque repas. Tentez Iexpérience et explorez
I'appellation autrement avec une visite person-
nalisée et un repas en compa%‘nie du vigneron.
Renseignements aupres de la Maison du Vin de
Castillon.

LA COCCINELLE 3

La Hume - GUJAN-MESTRAS @ 05 56 66 30 41
www.la-coccinelle.fr

Haute saison ouvert tous les éjours et jours fériés
de 10h a 19h. Adulte : 14,50 €. Enfant de 2'd 11
ans: 13 €.

Consacré a l'animal domestique et aux jeux,
ce parc propose de nombreuses activités. On
commence par la mini-ferme o lapins, poules,
poussins, chévres naines, cochons d'Inde,
canards et compagnie attendent caresses et
graines. Les parents et les enfants saluent les
especes connues et découvrent d’autres plus
atypiques comme mouflons, lamas, paon. On
peut méme assister au biberonnage. Coté loi-
sirs une dizaine d'attractions, jeux gonflables,
manéges adaptés aux plus petits, train de la
mine, jeux d'eau, circuits, trottinettes, vélos et
spectacles de magie.



GIRONDE

HUITRES FREDERIC PAILLERE &

Port de la Barbotiére

GUJAN-MESTRAS

@© 0556835075

Banc d'huitres tous les dimanches de 9h a 13h
devant le bar la Gaité a Lacanau ville. CB non
acceptée.

Ostréiculteur passionné installé sur le petit port
de la Barbotiere a Gujan-Mestras et travaillant
de fagon traditionnelle, Frédéric Paillere, un
ancien ingénieur agricole et conseiller en pro-
duction, capte le naissain, éleve ses huitres, les
vend au détail, en gros et expédie dans toute la
France. Ses huitres sont douces et charnues, un
véritable plaisir pour les papilles des amateurs.
Vous retrouvez Frédéric FI%alllére et ses bonnes
huitres tous les dimanches a Lacanau ville.

LE MOULIN DE LA MOLLE &

Avenue du Chateau

LA BREDE

©0556202079

www.moulin-de-la-molle.fr

Boutique en ligne.

Fondateur de la conserverie du Moulin de la

Molle, Robert Chaﬁangon est un orfévre du foie

gras. Depuis plus de 30 ans, il propose aux fins

gourmets des foies gras des Landes en oie

et en canard. Les oies et les canards sont soi-
neusement gavés et choisis de telle sorte que
eurs foies ne perdent pas de graisse lors de la

cuisson. Robert Chaffanjon vend sur place ou

expédie ses foies gras a travers le monde. Son

conseil de dégustation : un bon pain de mie,

grillé et chaud ou tout simplement un excellent

pain de campagne avec un vieux Sauternes. On

salive déja !

CHATEAU DE LAMARQUE &

LAMARQUE

® 0556589003

www.chateaudelamarque.com

Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 11h30 et de
14h a 16h30. Prendre rendez-vous de préférence
pour la visite.

Bati au XI° siécle pour résister a l'invasion nor-
mande, repris aux XVI° et XVII° siécles puis rema-
nié au XIX® siecle, le chateau fort de Lamarque
en impose au visiteur, avec ses épaisses et
hautes murailles, son beau chatelet dentrée
et son donjon & salle basse vodtée d'ogives.
Ancien édifice militaire, il a été transforme dés
le XV¢ siecle en une propriété viticole. Dans la
méme famille depuis 1841, la propriété produit
le Chateau de Lamarque, cru bourgeois de I'ap-
pellation haut-médoc, un second vin et un rosé
de saignée baptisé Noblesse Oblige.

PARENTHESE NATURE FERME
PEDAGOGIQUE &

52, route de la Jenny

LE PORGE

©0640947376

Ouvert du samedi au jeudi de 10h a 13h30 et de
15h30 a 18h30. Adulte : 7,90 €. Enfant : 6,90 £.

Que vous soyez en famille ou en %roupes, venez
voir les animaux de la ferme installés dans leurs
grands enclos. Curieux de nature, ils s'appro-
cheront pour collecter caresses et mais que
vous trouverez a I'accueil. Lanimatrice donnera
toutes les explications, n'hésitez pas a la ques-
tionner. Les plus jeunes pourront caliner les
cochons d'Inde et les Iarins. Faire des balades
a poney autour des enclos. A disposition aussi
glaces et boissons fraiches. Aires de jeux et de
pique-nique.

LA BARAQUE A HUITRES &
98, avenue de 'Herbe - LEGE-CAP-FERRET
©06 13 1209 86
www.labaraqueahuitres.com
Haute saison : ouvert tous les jours de 11ha 22h.
De 10a 13 € les 6 huitres, de 13 a 17 € les 12.
Peut-on trouver des huitres plus fraiches que
dans cette Baraque ? Non, clest impossible,
me direz-vous et vous avez raison, alors dégus-
tez et admirez les couleurs changeantes du
paysage, lle aux Oiseaux et la Pointe aux Che-
vaux... Laurent et Ingrid vous conseillent et
vous guident pour la dégustation des huitres
charnues ou les plus fines ou encore sur les
Euatre saisons. Des bulots, crevettes, paté du
erret enrichiront votre assiette et le must, un
petit verre d'un vin blanc ou rosé gris compléte-
ra cette sensation d’&tre dans le plus bel endroit
du monde.

LA CABANE 171 &

1908, route du Cap Ferret

LEGE-CAP-FERRET

© 0782560302

Ouvert toute 'année, ferme a 20 heures. Prix
moyen d la carte : 21°€.

Au cceur du bassin d’Arcachon, dans le village
ostréicole du Canon, la Cabane 171 vous ac-
cueille dans un cadre exceptionnel avec vue sur
la dune du Pilat, s'il vous plait, pour une dégusta-
tion d’huitres charnues, de crevettes ou encore
de bulots, le tout arrosé d’un verre de vin blanc.
Lexpérience est presque unique. Les non-initiés
pourront demander conseil auprés de équipe
de la Cabane 171 (Fune des premiéres a avoir
adopté le concept de «dégustation & la ca-
bane»), qui répondra & vos Interrogations avec
gentillesse. Une escale incontournable !
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GIRONDE

FERME DE LA BARBANNE &

1-7, Allée des Castors - LIBOURNE
©0777284286

Haute saison ouvert tous les jours de 9h a 19h.
Basse saison tous les jours de 9h a 17h. Gratuit.
Visite guidée.

I s’agit Ia d'une ferme pédagogique qui accueille
58 animaux. N'hésitez plus, partez a la décou-
verte despéces parfois méconnues, dans un
parcours agréable et au calme, idéal pour vos
enfants. Toutes les races font [objet d'une pro-
tection, car elles sont menacées, vous en ap-
Frendrez plus grace aux panneaux qui jalonnent
e parcours. Venez a la rencontre de la vache
bordelaise, du lapin chévre, du mouton landais
ou encore 'anesse de Pyrénées, le porc gascon,
le poney landais... Vous pouvez agporter du pain
pour nourrir les animaux... Nombreuses activi-
tés surrdv.

CHATEAU CAP LEON-
VEYRIN == €

54, route de Donissan - LISTRAC-MEDOC

© 05565807 28

www.vignobles-meyre.com

Gites de France (3 épis). Ouvert toute I'année.
Cest dans la belle maison bourgeoise entiere-
ment rénovée et classée Gite de France 3 épis
et Bacchus, que Maryse vous accueille au ceeur
de son vignoble — dans 'un des plus anciens do-
maines de la région. Les chambres d'hotes riche-
ment décorées vous attendent. Choisirez-vous la
« Cabernet-Sauvignon » ou la « Petit Verdot » ?
La «Merlot » n'est pas mal non plus... Lit double,
salle de bains et wc dans chaque chambre, salon
de jardin a disposition. La visite des caves et du
vignoble est bien sdr proposée, tout comme la
degustation des vins de la propriété.

LA FERME URBAINE
DES IRIS &

8, rue Sourbes - LORMONT

©0557 776340

Basse saison ouvert tous les jours de 8h30 a

19h. Haute saison tous les jours de 8h30 a 20h.

Gratuit.

Sur les hauteurs de Lormont petits et grands

Eeuvent se balader librement dans un parc de
hectares pour voir &nes gascons, poneys, bre-

bis blanches du Massif central, lapins, chévres

et boucs pyrénéens, mais aussi plusieurs gal-

linacés, des cochons d'Inde et une truie viet-

namienne. Le parc offre un bel espace vert a

Iheure du godter, ainsi que quelques jeux pour

les enfants. Certains animaux sont récupérés

auprés de particuliers ou confiés par le Conser-

vatoire des races d’Aquitaine.

LA FERME DU MOULINAT &

1, e Roquet - LOUBENS @ 05 56 71 30 84
www.|afermedumoulinat.com

Ouvert du lundi au vendredi de 10h a 12h30 et

de 14h a 18h30; samedi jusqu'a 17h30. Visite et
dégustations. Animations.

Du foie gras, des confits, des cous farcis, des
grattons, des rillettes, des patés. .. Rendez-vous
a la Ferme du Moulinat ! Cela fait maintenant
plusieurs générations que Philippe Fazembat et
ses trois enfants élévent des canards pour vous
en offrir le meilleur. lls vous proposent encore
quelques spécialités comme le magret fourré
ou les cuisses de canard sauce au vin de 'Entre-
Deux-Mers flambée a l'armagnac (disponible
en conserves, verrines et paniers gourmands).
Salle de réception, traiteur, animations, aire
d'accueil... La ferme du Moulinat a de nombreux
atouts.

DOMAINE DE TOUT LY FAUT &

5, lieu-dit Lardiére - MARCILLAC

©0557324830

www.blaye-asperges-vins.com

Aspergres, vignes et confitures. Visite de la ferme.

Label Tourisme & Handicap. Label Bienvenue a

la Ferme.

Voila un bon plan pour confectionner un beau

et bon panier gami de la région du Blayais.

Comment ? Avec les produits de la ferme du Do-

maine de Tout I'y faut. Uasperge, produit phare,

est présentée fraiche Iorsgue cest la saison ou

en conserve ! Vous avez des envies sucrées ?

Véronique et Jean-Marie Camus ravivent les

gourmands avec leurs confitures maison. Le Do-

maine produit également un blanc 100 % sauvi-

Enon et un rouge de tradition AOC cote-de-blaye.
n famille, initiez-vous a la culture de I'asperge

etdelavigne et réservez votre sac pique-nique !

CHATEAU D’ARSAC &3

1, allée du Comte - MARGAUX

© 0556588390

www.chateau-arsac.com

du lundi au samedi, créneaux de visite a 10h et

a 14h30, sur résa. Le dimanche et jours feriés,
visites sur rdv.

Ce domaine est I'un des plus anciens du Médoc,
le chateau d'Arsac peut senorgueillir d'une
histoire mouvementée de plus de 900 ans.
Aujourd’hui, il compte 112 hectares de vigne
sur les 250 hectares de la propriété. Le site est
égﬁlemen( remarquable pour la qualité de sa
rehabilitation architecturale et pour le choix trés
sdr des sculptures par le propriétaire Philippe
Raoux. Aussi, la visite compte-t-elle une partie
historique, architectonique (voir le chai bleu),
artistique et cenologique. Une dégustation est
ensuite servie dans le chai a barriques.



GIRONDE

CHATEAU TOUR-BLANCHE &

15, route du Breuil |

SAINT-CHRISTOLY-MEDOC

© 0556415313

Situé sur les croupes graveleuses de Ia colline
de Castillon, qui domine Saint-Christoly-de-Mé-
doc, le vignoble du chateau Tour-Blanche produit
un cru bourgeois, appellation médoc controlée.
Merlot (majoritairement représenté), cabernet
sauvignon et cabernet franc se partagent les 30
hectares de cette propriété. Apres avoir profité
de la belle vue sur lestuaire de la Gironde depuis
ce terroir de premier choix, ne Eas manquer de
déguster le chateau-tour-blanche — entre 7 et
8euros, selon les millésimes. Bonne dégusta-
tion (toujours avec modération).

DU LAIT DANS MES DELICES &

39, rue de la république
SAINT-SEURIN-SUR-LISLE
Ouvert du mardi au samedi.
Sandrine Lézin tient a l'origine controlée et a la
tracabilité, elle travaille avec des producteurs
locaux et régionaux. Le riz pour son fameux
riz au lait vient ainsi de Camargue. Les crémes
dessert et yaourts qu'elle confectionne, nature
et aromatises caramel, vanille ou fruits rouges,
sont vendus par 2 ou 4. Elle met au point une
recette de fromage blanc et des patisseries au
Haourt. On peut aussi trouver dans la boutique
ien d'autres bonnes choses : tapenade et huile
d'olive de Provence, sels de lle de Ré... Sélection
exigeante et accueil sympathique.

CHATEAU MERCIER ¢

SAINT-TROJAN

® 0557426699

www.chateau-mercier.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 a 12h et de
13h30 a 17h30. Visites des chais et dégustation
sur rendez-vous.

Le chateau Mercier est un domaine viticole
traditionnel et familial situé sur la rive droite
de la Gironde, au nord-ouest de I'appellation
cotes-de-bourg. Aujourd’hui tenu par la fratrie
Philippe, Martine et Christophe Chéty, il est
entre les mains de la famille depuis 1698, soit
treize générations. Les 23 hectares de vignes y
sont travaillés dans la tradition. Rouge, blanc et
Clairet sont issus des vignes poussant sur un
sol argilo-graveleux. Le Chateau Mercier propose
également des chambres d’hdte et un gite pour
des séjours « cenotourisme ».

FERME AQUACOLE
EAU-MEDOC €& »

Port de Saint-Vivien - SAINT-VIVIEN-DE-MEDOC

© 0556095832

Du 1/07 au 30/09 de 9h30-12h30 et 15h30-19h,
7j/7. De nov d fin juin vendredi 15h-18h et samedi
9h30-12h et 15h-18h.

Cest a environ deux cent métres apres [écluse
du chenal de SaintVivien et a lemplacement
d'anciens marais salants que sestinstallée, dans
les années 1980, cette ferme aquatique originale
sur 17 hectares de marais et de viviers. Ici ce sont
des gambas gue I'on éleve pour le plaisir de tous
les gourmands. Mais il y a aussi des crevettes
locales, des palourdes, des bigorneaux et des
bulats. Le bon plan pédagogique et gourmand :
la visite guidée suivie dune dégustation. Vente
de produits sur place et sur les marchés locaux.

CHATEAU LOUDENNE &
SAINT-YZANS-DE-MEDOC @ 05 56 73 17 88
www.chateau-loudenne.com

De début avril d fin septembre du mardi au
samedi de 10h a 13h et de 14h a 18h.Visite sur
rdv le reste de 'année.

Chateau Loudenne est le fameux « Chateau
rose » du Médoc, réputé dans les années 20
pour ses fétes mondaines et les nombreuses
personnalités venues y séjourner. Construit en
1670, Chateau Loudenne ‘est une chartreuse
typiquement médocaine avec une vue a couper
le souffle sur I'Estuaire de la Gironde. Comme
les plus grands crus de la presqu’ile du Médoc,
le vignable du Chateau Loudenne bénéficie d'un
terroir exceptionnel. Le Chateau Loudenne pro-
duit également un vin blanc depuis 1880 ce qui
en fait le plus ancien producteur de vin blanc de
la région du Médoc.

L'ABEILLE MEDOCAINE &

3, route de Valeyrac

VALEYRAC

© 0556411074

Sur rendez-vous.

Depuis une dizaine d'années, Isabelle et Domi-
nique s'occupent avec passion de leurs 50
ruches dispatchées un peu partout dans le
Médoc. Ce couple produit du miel d'acacia et
du miel de differentes fleurs du Médoc comme
la bruygre. Clest une petite_exploitation fami-
liale qui produit 700 kg de miel par an. Les plus
curieux seront ravis de découvrir une ruche
vitrée qui vous expliquera comment les abeilles
produisent le miel. Vous trouverez leurs produits
envente directe, sur les marchés locaux et dans
certaines épiceries fines.
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HAUTE-VIENNE

LIMOUSINE PARK &3

Péle de Lanaud - BOISSEUIL

© 05550646 10

www.limousinepark.com

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a
18h30. Adulte : 7 €. Enfantde 6 a 12 ans : 5 €.

Le Péle de Lanaud et ses 33 hectares est le (G
de la race bovine Limousine. Sur 7 hectares le
parc est une vitrine formidable pour la décou-
verte et la promotion de la découverte de cette
race bovine. ldéal pour une découverte en
famille, avec des terrasses pédagogiques sur
la filiere bovine et la race Limousine, une ile aux
IabFrinthes qui reconstitue les milieux humides
de fa région et sa chasse au trésor pour séduire
les enfants, une salle de cinéma, une fausse
vache a traire, une ferme historique avec des
animaux d'élevage rustiques et un verger. Aire
de jeux.

LES PERLES DE MONTINTIN &

La Chapelle

CHATEAU-CHERVIX

© 0555489982

Vente a la ferme sur rendez-vous. Se renseigner
pour I'autocueillette. Journées découverte Bienve-
nue d la ferme.

Ce sont des jolies petites perles rouges et par-
fumées, qui ne servent pas a faire des colliers,
mais de succulentes confitures, cuites de fagon
artisanale dans un chaudron en cuivre. Dans
sa ferme biodynamique et biologique, Céline
Leyssenne-Lespagnol produit fraises, fram-
boises, groseilles, cassis, mres, qu'elle trans-
forme ensuite sur place en nectars, coulis et
surtout en nombreuses variétés de confitures
extra. Il est aussi possible de déguster ces fruits
tout juste cueillis, et de participer a la cueillette.
Adhérente au réseau Bienvenue a la ferme.

FERME-AUBERGE
DE VAUBOURDOLLE %¢ €<

Vaubourdolle - CHATEAUPONSAC

@© 0555760498

Ouvert toute l'année les vendredis midi et soir,
samedi soir et dimanche midi. Réservation
impérative.

Annabelle Raynaud, au sourire a la fois cha-
leureux et discret, saura vous régaler de plats
qu'elle concocte a partir de la production de sa
ferme autour de la chévre. Au fil des saisons
dans les assiettes : salade de chévre chaud,
tartes aux poireaux, chevreau a loseille, fro-
mages de chevre, clafoutis, moelleux aux
fruits, etc. Vous 'aurez compris, ici, ce sont des
chévres que l'on éleve ! D'ailleurs vous pouvez
ici faire provision de fromages de chévre frais
ou affinés.

LA FERME BOREALE &

25, les Courtioux

DARNAC

www.pourdebon.com

Présent sur les marchés. Commande en ligne et
livraison possibles.

Quelle belle histoire que celle de ce couple qui
n'a pas hésité a quitter la région parisienne
pour S'installer en Haute-Vienne et se lancer
dans une activité maraichére, orientée perma-
culture et agro-écologie. La culture des fruits
et légumes se fait sans engrais ni traitements
chimiques, les produits sont sains, tout ce qu'il
yade plus naturel. Présent sur les foires et mar-
chés, il est aussi possible de commander colis
et paniers en ligne, avec livraison directement
a la maison. Confitures, miels, pates a tartiner,
tartes maison sont également proposés.

LA FERME DE MASNAUD %¢ €€

Masnaud

DOURNAZAC

© 0555784963

www.lafermedemasnaud.com

Ouvert toute 'année. Réservation impérative.
Dans sa ferme, Benjamin produit 300 canards
gras par an qu'il transforme sur place pour la
vente directe en conserve (foie gras, cou farci,
terrines, rillettes, patés, grattons, confits) ou en
frais (magret, cuisse, manchon, réti, foie gras].
On Feut éguster ses bons produits ainsi que
les fromages de chévre de ses parents a la table
d'accueil paysan, sur réservation. Le menu com-
prend entrée, plat, fromage, dessert et café. Six
personnes pourront méme rester pour la nuit
car la ferme comprend deux chambres d’hdte
juste a coté.

LA CERVA D'OC ¢

Le Mas Buisson

GORRE

©055539 1796

www.cervadoc.com

La brasserie est ouverte pour des dégustations

toute I'année.

DePuis 2015, aprés une mise en vente, Cest une

enfant de pays, Maud Pressigout, qui reprend

I'affaire en réalisant une véritable pirouette pro-

fessionnelle. Ancienne puériculture a I'hopital

mére-enfant de Limoges, elle a été accompa-

gnée par le maitre de [a biére. La démarche arti-

sanale est toujours au coeur de la fabrication,

les étiquettes toujours en francais et en occitan,

les bouteilles en vente a la ferme et sur les mar-

chés. Mais Maud a aussi ses réves : développer

La_ production et proposer des recettes a base de
iere.



HAUTE-VIENNE

FERME-AUBERGE
DE LA BESSE % <<

LaBesse

LES BILLANGES

www.bienvenuealaferme.fr

Uniquement sur réservation.

Tout ce qu'on a dans son assiette vient de lex-
Flonatlon de 130 ha que ce soit la viande bovine,
e porc cul noir, 'agneau, la volaille, les légumes
ou les fruits. Et cela passe directement du pro-
ducteur au consommateur ! Aussi, quel plaisir
de déguster, une des savoureuses recettes de
Yann et de Sylvie, dans une ambiance chaleu-
reuse et conviviale, un velouté a la chataigne,
un magret de canard aux cépes, un foie gras
de canard et son pain d'épices, un gigot de sept
heures...

PARC DE L’AURENCE &

25, chemin du Mas-Gigou

LIMOGES

Ouvert toute I'année. Basse saison tous les jours
de 10h a 16h30. Haute saison ouvert tous les
jours de 10h a 20h.

Ce vaste parc forestier est aménagé autour
du cours de la riviere Aurence, au nord de la
ville. Une partie est réservée aux enclos des
animaux. Vous approcherez la chévre naine
du Sénégal, la pintade originaire d’Afrique, la
chévre angora originaire du Tibet, le cog limou-
sin, moutons Thones et Marthod originaires de
Savoie et du Piémont, ainsi que poules, lapins,
canards... Les allées se poursuivent une fois la
riviére franchie, la balade continue dans le parc
du Moulin Pinard, permettant de rejoindre le lac
d'Uzurat et le bois de la Bastide. Aire de pique-
nique.

ELLIOTT & »x

588, Impasse de Chaud - NEDDE

© 0555040255

www.lacitedesinsectes.com

Fermé de novembre a mars. Ouvert tous les jours
de 10h30 a 19h. Adulte : 9,50 €. Enfant de 4 a 15
ans:6 €.

Pourquoi les mouches se nettoient-elles les
pattes ? Que mangent les fourmis ? Vous saurez
tout sur le monde fascinant des insectes en visi-
tant cette cité implantée sur le plateau de Mille-
vaches. 8 ha de jardins et 400 m? d'expositions
interactives sont dédiés aux diptéres, coléop-
teres, Iépidoptéres, etc. ? Mais ici pas de papil-
lons épinglés ! On observe des insectes dans
leur milieu naturel, insectes aquatiques dans la
mare, fourmis au travail dans deux fourmiliéres
vitrées, etc. Dans le jardin, on s'intéresse aux
rapports insectes/plantes.

MAISON FEDON &

Ancienne RN20

RAZES

©0555712271

www.maison-fedon.fr

Ouverture tous les jours sur rendez-vous.

Thierry Fedon est un passionné. |l fait lui-méme
ses essaims et éléve ses reines. Miels de cha-
taignier, d'acacia, de bourdaine, de pissenlit ou
encore de bruyeres, les pots de cet apiculteur
sont reconnaissables entre mille puisque les
étiquettes sont 'ceuvre de I'émailleuse Michele
Gilbert, une création par saison. Lalliance de
deux arts pour offrir saveur et beauté a ce
nectar précieux. Une approche poétique et
artistique qui constitue aussi un beau cadeau.
On retrouve ces produits a la ferme ou sur diffé-
rents marchés festifs.

FERME AUBERGE
DE BELLEVUE %¢ €€

Bellevue (Lastours)

RILHAC-LASTOURS

Uniquement sur réservation au moins la veille
[visite et restauration).

Ici on vous recoit en famille, Ies#)ropriétaires, Fa-
bienne et Emmanuel, et leurs filles. Non loin du
site médiéval de Lastours, on apprécie le cadre
rustique de la belle grange rénovée et la ter-
rasse qui offre une vue magnifique sur le bourg,
son chateau et son église batie sur une motte
castrale, Un cadre enchanteur pour savourer du
canard (en tournedos, magrets, cuisses ou foie
gras...) et des préparations salées ou sucrées
avec les produits limausins (pommes et noix).

LA FERME DES GRANDS
ESSARTS &

Soumagnas

SAINT-AUVENT

© 0555026344

Dans cette belle exploitation, David et Marie-
Noélle vous offriront 'Accueil Paysan. Une ferme
d'élevage de daims et de porcs qui évoluent en
plein air et sont nourris respectivement d'une
alimentation a base d’herbes et de céréales. |l
est possible de visiter le parc a daims. La vente
de viandes fraiches et de terrines se fait sur
place, Ieﬂ’gudi a partir de 14h. Sinon sur les mar-
chés: a Limoges le vendredi et samedi matin et
a Saint-Junien aussi le samedi matin.
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HAUTE-VIENNE

LE VERGER DE FOUGERAS &

Fougeras

SAINT-AUVENT

® 0555000339

www.vergerdefougeras.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 10h a 12h et de
14h a 18h30; le week-end de 14h30 a 18h30.

Un verger de plus de cinquante ans, repris il y
a une dizaine d'années par Serge Malamas.
Ici on cultive des pommes : Belchar, Jonagold,
Rubinette et depuis 2014 Juliet (en agriculture
biologique) dont il est le seul producteur de la
région, mais aussi des poires et des cerises.
Le tout selon une conduite écoresponsable,
clest-a-dire dans le souci de Ienvironnement,
avec une connaissance approfondie du terroir
et dans une attention de tous les instants. La
vente se fait a la boutique ou au plaisir de la
cueillette réservation pour les cerises).

LES SABOTS DE LAINE &

Ferme du Pouyol

SAINT-HILAIRE-BONNEVAL

© 068307 7966

https://lessabotsdelaine.fr

Les Sabots de Laine clest une ferme péda%o-
giq*ue qui_propose Visites et séjours pour les
enfants. Cecile et son mari ontacheté le lieu
en 2003 avec le projet d'en faire un espace qui
concilie_production et transmission. 15 ha de
bois et 30 de prairies ou évoluent agneaux, bre-
bis, anes, poneys, paules, chiens et chats. Aprés
4 ans de travaux, la ferme du Pouyol a ouvert en
2011 pour accueillir ses premiers estivants. Au
programme, des séjours thématiques : «petits
cuisiniers bio», «la ferme fait son cirque», «les
aventuriers nature»...

ELEVAGE DE BISONS JEAN

LUTIER &

Chez Peyrut - SAINT-MARTIAL-SUR-ISOP

© 0555683013

www.bison.fr

Fermé de novembre a avril. Ouvert tous les jours.
Adulte : 3€. Enfant de 3a 9ans : 2 €. Visite
quidée.

Passionné par Ihistoire des bisons et des Indiens,
Jean a créé une exposition amérindienne et vous
propose, en été, sur rendez-vous, de partir au
cceur de son troupeau en 4x4 pour un safari Fho-
to. Il commercialise la viande de bison sur place.
Il la prépare hachée, en saucisses, saucissons,
viandes séchées, terrines, rillettes, mousses de
foig, civets, salaisons et conserves. Il vend aussi
cranes, cornes, peaux et cuir transformés en
porte-clés, barrettes, bracelets, ceintures...

LA FERME DES CHABO'T &

SAINT-MATHIEU

©0587 416431

Ouvert du mardi au samedi de 16h G 20h.

Emilie Chabot éleve des volailles fermieres
en plein air [poules, poulets, cogs, pintades,
canettes) et vous les prépare, Eretes a cuire
entiére ou a la découpe. Possibilité également
d'acheter des ceufs. Elle pratique aussi le ma-
raichage de plein champs et sous tunnel. Des
légumes de saison sont disponibles : tomates,
courgettes, aubergines, poivrons, salades, épi-
nards, etc. La vente se fait sur place a la ferme
mais aussi sur les marchés locaux. Possibilité
de découverte de la ferme avec les animaux de
la basse-cour, les brebis, le chien, etc.

LE FERME DE BEAUREGARD &

Beauregard

SAINT-PRIEST-SOUS-AIXE

©05557001 90
www.foie-gras-fermedebeauregard.com

Accueil boutique d la ferme du lundi au samedi.
Martine et Bernard Picat ont créé cette ferme
délevage de canards en 1977, Elle est au-
jourd’hui reprise par leurs deux fils, Jean-Fran-
cois et Pierre Alexandre, qui perpétuent 'esprit
et les valeurs de la maison. Les canards gras
sont gavés au mais entier avant détre trans-
formeés sur place de facon artisanale en toutes
sortes de produits frais et de conserves. Le
canard dans tous ses états, en excellents foies
gras, confits, magrets, patés, rillettes, gésiers,
ceeurs et cous farcis, cassoulets et autres dé-
lices de Beauregard.

LE VERGER DE VERGNAS &

Vergnas

VICQ-SUR-BREUILH

©06 149326 80

Ouvert tous les jours a la ferme.

Au pays de l'arbre et de leau, on croque faci-

lement la pomme, autre produit-phare du

Limousin que l'on retrouve dans de nombreux

desserts. Dans son verger, Jacques Siardeix

cultive des golden, gala, sonia et chantecler. On
trouve aussi d’autres produits tels que des

péches et des poires. On peut venir a la ferme

tous les jours acheter sa ration ou retrouver son

étal sur les marchés, notamment au marché de

Noél et au marché d'été a Vicq. La ferme éléve

aussi des bovins (vente de viande de beeuf

et de veau sous la mére] et vend de la viande

d'agneau.



LANDES

DOMAINE D'OGNOAS £

1043, route d'Ognoas - ARTHEZ-D’ARMAGNAC
©0558452211

www.domaine-ognoas.com

Boutique ouverte de 10h d 12h et 14h a 17h30
pour la vente de leurs produits. Visite guidée et
dégustation: 2 €.

Vitrine du terroir landais, le Domaine d'Ognoas
et ses 565 hectares en Bas-Armagnac produit
I'armagnac AOC depuis 1905 et le floc depuis
1990. Visites guidees et boutique vous feront
découvrir le précieux breuvage disponible dans
des millésimes plus ou moins vieux. Découvrez
par exemple une eau-de-vie Moon Night dans
sa houteille « Little Pasha » ou un coffret-jeu
« Dégustation mystere ». Des produits surpre-
nants comme les chocolats permettent de faire
connaissance avec l'armagnac. Le domaine
posséde le plus vieil alambic de Gascogne..

FERME AUBERGE LACERE %¢ €€

240, chemin de Fléton

BAHUS-SOUBIRAN

© 0558444064

www.ferme-lacere.fr

Réservation impérative.

La notoriété de la ferme de Jean-Claude et Pa-
trick Lacere n'est plus a faire avec cette typique
auberge dont la salle a manger a été amenaﬁée
dans une gran$e. Elle a conservé ses belles
poutres, ses galets apparents et sa cheminée
dans laquelle le maitre des lieux fait ses gril-
lades. Aprés avoir visité Iélevage ou méme
assisté au gavage des canards, vous goliterez
Iincontournable et délicieux foie gras de canard,
les confits, rillettes, patés et magrets, tourtiére
maison en dessert et repartirez avec un ou plu-
sieurs de ces produits.

LES FRAMBOISES DU TURSAN &

BAHUS-SOUBIRAN

© 061094 06 53

www.framboises-landes.fr

Bienvenue d la ferme.

Le pere de Philippe Sebi a planté les premiers
pieds de framboisiers en 1965, a coté des vignes
de Tursan. Ses framboises sont produites sous
des serres non chauffées, en systeme hors-sol
et le substrat est d'origine naturelle. En 2010,
des Fanneaux photovoltaiques ont été posés.
Lexploitation devient autonome en électricité.
Philippe Sebi fournit marchés et grands chefs
du Sud-Ouest, notamment Michel Guérard (Les
Prés d'Eugénie). En 2016, Les Framboises du
Tursan ont €té reconnues comme « Producteur
artisan de qualité » par le Collége culinaire de
France.

FERME LEBASQUE &

BAIGTS

©0558985368

www.fermelebasque.com

Monique et Xavier Etcheverry perpétuent les
traditions et savoir-faire de leurs ancétres. lis
élévent ainsi leurs canards sur de vastes par-
cours verdoyants et ombragés, les gavent avec
le mais culfivé sur les terres de fa propriété
et ils mitonnent de délicieuses conserves a
I'ancienne, en suivant les recettes familiales
transmises de génération en génération. Vous
trouverez ici des foies gras de canard entiers
en conserve et semi-conserve, des spécialités
telles que cou farci et magret farci au foie gras,
mais aussi patés et rillettes au foie gras !

KANAHA BEER ¢

143, rue de la Ferronnerie - BISCARROSSE
©0558046478

www.kanahabeer.com

Ouvert toute 'année (jours et horaires variables].
Boutique en ligne. Visite de la brasserie : 4 £.
Atelier brassage.

Pour Alexandra et Laurent, qui ont séjourné aux
Etats-Unis a la découverte de brasseries artisa-
nales, la passion pour ce breuva%e slest impo-
sée au point de créer leur propre brasserie ! Ici,
ils vous expliqueront le travail trés Far;iculier
pour obtenir, @ partir de produits sélectionnés
avec beaucoup de rigueur, des biéres aux sa-
veurs étonnantes allant de la blonde a la brune
dans quatorze stgles et toujours une série limi-
tée. Oubliez les hiéres industrielles et décou-
vrez des hieres trés différentes. Les malts, les
céréales et les épices sont bio.

LA DEESSE DES GOURMETS &

65, route de Bordes - CASSEN

©0558989287

www.deessedesgourmets.com

Bienvenue a la Ferme. Boutigue. Gite rural pour 5
pers. (3 épis] et chambre d’hétes. Ferme-auberge
(sur réservation].

En plus de la culture du blé et du mais, Didier et
Sophie Gaugeacq élévent le canard Mulard ; le fa-
meux canard réputé pour donner le meilleur foie
gras. Réceptionné dés ses premiers jours, le ca-
neton est d'abord protégé en intérieur puis élevé
en liberté selon une charte bien précise. Il sera
ensuite gavé au mais entier J;endant 14 jours,
avant d&tre transformé en différents produits
que vous pourrez déguster a la ferme-auberge
La Déesse des Gourmets ou retrouver dans la
boutique en conserves. Les produits peuvent
étre commandeés directement sur internet.
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LANDES

FERME AUBERGE LE VIEUX

CHENE % <€

960, route de Dax - CASTELNAU-CHALOSSE

© 0558893457
www.ferme-auberge-levieux-chene.fr

Ouvert de mars @ novembre. Ouvert du mardi au
dimanche le midi. Réservation recommandée.
Menus de 16 a 30 €. Boutique.

Depuis 1999, Le Vieux-Chéne est un producteur
de foie gras qui propose de nombreuses spécia-
lités autour du canard et du beeuf Chalosse. Lau-
berge est ouverte de mars & novembre (en février
pour les groupes), du mardi au dimanche le midi,
mais aussi le mercredi, jeudi et vendredi soir en
aodt. Vous aurez le choix entre une carte, des me-
nus joliment baptisés et 'assiette du Vieux Chéne
servie avec un verre de vin de Chalosse. Ne repar-
tez pas sans avoir fait un tour dans la boutique.

TURS'ANE &

325, rue du Village

CASTELNAU-TURSAN

© 0558445678

www.tursane.fr

Bienvenue d la Ferme. Fermé de novembre a mars.
Ouvert le jeudi a partir de 17h. Sur réservation.
Angéle et Jean-Pierre vous diront tout sur les
anesses. Psychologie, particularités, déroule-
ment de la vie d'une mére et de son anon. Vous
pourrez assister a la traite, a la tétée, et dégus-
ter du lait juste prélevé. Les enfants pourront
brosser et caliner des anes. Se balader Fe temps
d'une heure ou deux avec un ane dans le village.
Découvrir le travail de Jean-Pierre, maréchal-fer-
rant, de la préparation d'un fer a la pose. Angele
fabrique des savons et autres cosmétiques au
lait d'anesse, que vous trouverez a la boutique.
Possibilité de golter sur place.

FERME LESCA % €€

428, chemin des Tucs

CASTETS

© 05588941 45

Résa conseillée.

En 1984, Philippe et Bernadette Lesca ont repris

la ferme familiale ol l'on élevait traditionnel-

lement les palmipedes pour concocter du foie

gras ! lls ont aussi repris la ferme-auberge, Fran-

?mse Lesca ayant créé ici en 1969 la premigre
erme-auberge des Landes ! |I suffit de venir

jusqu'a Castets pour découvrir leurs délicieux

produits, a emporter ou a déguster sur place...

Ala carte de I'auberge, plusieurs sortes de foies
ras, des cotes de canard, le magret ou le confit
e canard, le cassoulet maison ou choisir plutét

une belle assiette compléte de pays !

FERME DE BROUGNON

210, chemin de Brougnon

CAUPENNE

© 05589866 31

www.fermedebrougnon.com

En plein cceur de la Chalosse, dans le petit vil-
lage de Caupenne, Cathy et Francis’ Larrieu
élévent des canards pour produire du foie gras !
lls ont fait le choix de produire de maniére tradi-
tionnelle, en respectant leur terroir et les savoir-
faire de leurs ancétres. Le mais est également
cultivé sur place, garanti sans 0GM pour nourrir
les canards. Ainsi tout est produit sur l'exploi-
tation. Laissez-vous tenter par les foies gras,
magrets fourrés au foie gras, confits, pates et
autres produits sont ainsi cuisinés par leurs
soins, au naturel.

LE CANARD CHEZ DEGERT &

23, rue Saint-Pierre - DAX

©0558746573

www.canardchezdegert.com

Ouvert du mardi au samedi de 9h @ 13h et de 14h
d 19h. Boutique et visite a la ferme (Clermont).
Livraison possible.

Lexploitation familiale est située en plein cceur
de la Chalosse, dans le petit village de Clermont.
Depuis 1945, les canards sont élevés dans les
régles de I'art et transformés en produits mul-
t|-récqm[Eensés au Concours Général Agricole
a Paris. Foie gras de canard mi-cuit, foie gras
entier, magret entier, fourré au foie de canard,
aiguillettes, paupiettes de canard... Et aussi, des
légumes en bocaux. On vous expliquera com-
ment déguster les spécialités de la Maison avec
les vins sélectionnés. Miels et confitures sont
des environs. Pensez aux coffrets cadeaux !

FERME DUCAZAUX &3

Laplace - DONZACQ

© 05588988 17

www.ducazaux.com

La visite est libre, sans rendez-vous. Tous les
jours du 1% juillet au 31 aodt : 14h30-19h. 5€
adulte, 4 € enfant.

Nadine et Jean-Marie vous invitent a découvrir
la ferme avec son environnement de maniére
ludique. On traverse bosquets et champs, on
découvre des races locales d'animaux et leur
habitat. Les enfants de 3 a 35 ans jouent au silo
a mais, au petit train et au jeu des questions et
des réponses. Lart s'y méle aussi au travers des
sculptures et d'une exposition. Le parcours me-
sure 1 kmenviron, durée : 2h. Lété, la visite de la
ferme découverte est organisée en jeu de piste
a la fois Iudique, pédagogique et artistique : les
Curieux « voyagent dans un autre monde ».



LANDES

DOMAINE DE LASSAUBATJU ¢

4, rue du Métier - HONTANX @ 05 58 03 23 01
www.armagnac-lassaubatju.com

Ouvert tous les jours de 14h  18h et sur RDV.
Boutique en ligne. Livraison possible. Gite et
chambres d’hotes dés 84 £.

En plein cceur du Bas-Armagnac, ce chai au sol
en terre battue est le chai du Domaine depuis
son origine au XIX®. Lors de Ia visite, on vous
expliquera le travail de la vigne et de la distilla-
tion. La grande piéce ou tronent les différentes
bouteilles renfermant 'armagnac et les apéri-
tifs a base d’armagnac jouxte la cave ou sont
entreposés les tonneaux contenant des millé-
simes anciens. Les Bas-Armagnac du Domaine
de Lassaubatju, a la fois puissants et |égers,
parfumés et fruités. A consommer bien sdr avec
modération. Une quatrieme chambre d’hdtes
devrait ouvrir.

DOMAINE DU MARTIN ¢

2391, route de Bidaous

HONTANX

@©0558033775

Ouvert toute I'année. Il est conseillé de téléphoner
avant. Gite sur place.

Jean-Luc et Guy Deyres sont a la téte de ce
domaine famiIiaEi fondé dans les années 1950
et ;roduisent de 'armagnac millésimé dePuis
1973 et de l'eau-de-vie blanche du cépage folle
blanche. II'y a pour les armagnacs 4 cépages
différents sur 5 ha de vignes : ugni blanc, folle
blanche, colombard et baco. Le domaine distille
avec un alambic de marque Sier datant de 1901,
en continu a simple chauffe. Les armagnacs mil-
|ésimes sont mis en bouteille au fur et a mesure
des ventes. Visites possibles de I'exploitation, du
chai de vinification et du chai de vieillissement.

CHATEAU DE LACQUY ¢

404, route de 'Armagnac

LACQUY

© 0558038822

www.chateaudelacquy.com

Visite du chai sur rendez-vous.

Magnifique demeure, de génération en généra-
tion, 'armagnac a toujours ét¢ au cceur de cette
superbe batisse. Gilles de Boisséson, I'actuel
Fro rigtaire du chateau, est le représentant de
a dixieme génération. Le domaine s'étend sur
400 hectares, avec 22 hectares de vignes et
200 hectares de bois. Ce chateau est a ce jour
la plus ancienne propriété familiale de I'appella-
tion armagnac. L'eau-de-vie produite est immé-
diatement mise en fiits de bois de chéne, placés
pour son vieillissement dans un chai en pierre et
terre battue datant de 1876.

L’AUBERGE LANDAISE % €<

Le Bourg

LUE

© 05580706 13
www.aubergelandaise.com
Menus de 12 € a 38,50 €.

Jean Berthet a créé ce restaurant en 1967, les
gérants actuels s'occupent de ['entreprise avec
Qassion. La maison landaise, typique de la fin du

X® siecle est comme on les aime ! La cuisine
traditionnelle et copieuse reste une découverte
§0urmande ane pas rater dans le département.

ous découvrirez la véritable gastronomie gas-
conne : salmis de palombes, fricassée de cépes,
civet de sanglier ou de chevreuil, magret et foie
Eras, foie gras des Landes... Malgré tout, n'ou-

liez pas de faire une petite place au dessert,
car les desserts sont faits maison.

CONSERVATOIRE AVICOLE
DU PUYOBRAU =

2695, route de Dax

MAGESCO

© 0558477183

Tous les jours et les jours fériés de 10h & 12h et
de 14h @ 19h. Ferme le mardi du 1/10 au 28/02.
Ce conservatoire avicole est dirigé par un couple
de passionnés qui en toute décontraction vous
apporte tout un tas d'informations sur les gal-
linacées. Si au départ vous étes attiré par les
120 races de poules anciennes plus jolies et
surprenantes les unes que les autres, canards,
dindons, pintades, cogs attireront aussi votre
attention. Lélevage a pour but la reproduction et
la sélection. Unique, vaches marines landaises
en préservation et sélection.

FERME DE LA GAUBE &

883, chemin de I'Espérance

MAURRIN

© 0558440451

www.fermelagaube.com

Sur rendez-vous.

Chantal et Eric Tachon élevent des canards et
des volailles (des poulets, des pintades, des
chapons, des dindes) en plein air et cultivent
le mais a une quinzaine de kilométres de Mont-
de-Marsan. Lélevage débute avec des canetons
d'un jour, qui sont nourris jusqu’a 'age adulte,
avant le gavagf;. lls produisent ainsi de nom-
breuses spécialités a base de canard : foie gras
bien sdr en bocal en conserve ou mi-cuit, en
morceaux ou préparé pour les toasts, rillettes
et paté au foie gras, confit, rillettes, magret
fourré...Unrégal !

=
[=]
=]
=
m
]
=
e
E
=]
=
=
=
=
m




7]
=
=
=
=]
=}
<-
1]
=
-
]
S
=]
=]
F

LANDES

CHATEAU DE BRIAT - PICHON
LONGUEVILLE ¢

560, avenue de Briat
MAUVEZIN-D’ARMAGNAC

©0558448137
armagnacs-pichon-longueville.com

Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 12h et de
14ha 18h.

Avant de devenir propriété du baron Raoul de
Pichon-Longueville en 1864, le domaine passa
Ear les mains de diverses familles. Stéphane de
uze est 'un des descendants de celui qui sut
si merveilleusement enrichir le savoir-faire tra-
ditionnel de 'armagnac. La sélection se porte
sur le bas-armagnac la Blanche de Briat, 100%
folle blanche, exprimant pleinement la finesse
aromatique du cépage ainsi que son parfait
équilibre olfactif gustatif. Trés belle étiquette.

CLAIRE DE MONTESQUIOU ¢

320, chemin d’Espérance - MAUVEZIN-D’ARMA-
GNAC © 055844 8593
Wwww.armagnac-esperance.com

Ouvert lundi et du mercredi au vendredi de 8h a
12h. Haute saison : du lundi au vendredi de 8h a
12het de 14ha 18h.

Le bas Armagnac landais est hautement recon-
nu pour la qualité de sa production viticole. Le
Domaine d’Espérance ne déroge pas a la regle
et l'excellence est de mise dans cette exploita-
tion. Avec une grande gentillesse, Jean-Louis et
Claire de Montesquiou vous feront visiter le chai
avin et le chai d'armagnac avant de vous inviter
a une dégustation d'un de leurs vins de pays :
blanc « cuvée d'0r », rouge « Cuvée Rouge »,
rosé « Cuvée Rosée », ou de leur apéritif, floc de
Gascogne blanc et rosé... Au milieu des vignes,
les propriétaires ont aménagé un gite Bacchus.

L’ARROSEUSE ¢

101, chemin de Pey de 'Ancre

MESSANGES

© 0650355857

Ouvert du dimanche au jeudi de 10h a 20h; le
vendredi et le samedi de 10h a 1h. Concerts,
animations et ateliers.

La brasserie artisanale L'’Arroseuse a des airs
de saloon. Ici, on brasse et on déguste la biere
du méme nom (autour d'une planche apéritive
a partager). Une activité de maraichage permet
de fournir la brasserie en houblon et Te restau-
rant a Vieux-Boucau en légumes. LArroseuse,
clest aussi un lieu de concerts, de spectacles et
de création d'événements a la demande. Le mar-
di et le jeudi, c'est soirée DJ, mais aussi soirées
reggae, hip-hop, deep house... Le vendredi,
place aux scénes ouvertes ! Renseignez-vous
pour participer a un atelier de fabrication.

FERME-AUBERGE

BASTEBIEILLE % €€

60, chemin des Bastes - MIMBASTE

© 0558553005

www.fermebastebieille.com

Du 17 aolit au 20 septembre 2020, midi et soir du
mercredi au dimanche midi.

La ferme Bastebieille décroche régulierement
de nombreuses médailles au Concours général
agricole. Producteurs conservateurs depuis
cing générations, la famille Lesgourgues élevele
canard a foie gras (gavage traditionnel au mais
grain]‘ Ouverte par Thibault, le fils, I’auberge
est installée dans de beaux batiments rénoves
ou se mélent charme de 'ancien et modernité.
Vous serez accueilli avec une extréme gentil-
lesse. Vous hésitez ? L'assiette Bastebieille est
un trés bon choix.

LE GOOT DES SAISONS &

889, avenue du Maréchal Foch

MONT-DE-MARSAN

©0558793571
www.le-gout-des-saisons.placestars.com

Ouvert du mardi au jeudi de 9h30 a 12h30 et de
14ha 18h; le vendredi et le samedi de 9h a 18h.
Neespérez pas trouver des tomates en février au
Godt des Saisons ! Comme son nom l'indique, ce
magasin d’agriculteurs ne commercialise que
des fruits et legumes de saison. Il a été créé par
3 associés qui exercaient déja la vente directe
sous le « tunnel du'rond-point de Villeneuve »
a la sortie de Mont-de-Marsan, ou les habitués
venaient acheter les légumes de saison et les
produits laitiers. Désormais, ce sont quelque
130 exploitations des Landes et du Lot-et-Ga-
ronne qui approvisionnent ce magasin, a des
prix tres attractifs.

FERME TAUZIA &

Route de Lannebeére

MONTAUT

© 055876 14 24

www.fermedetauzia.com

Depuis plus de quarante ans, la ferme Tauzia,
référencée Ferme Découverte, se dresse sur les
coteaux de la Chalosse, dont elle est une fiere
représentante. Elle sest spécialisée dans [€le-
vage de canards. C'est un véritable petit musée
paysan qui est installé Ia : on découvre I¢levage
en plein air d'oisons et oies a foie gras, on as-
siste au gavage des canards avant de s'arréter
a la boutique pour acheter entre autres foies
gras, confits, magrets fourrés au foie gras et
autres rillettes... tous, produits artisanalement
alaferme.



LANDES

MAISON LAFITTE FOIE GRAS &

455, route du Béarn - MONTAUT

©0558764048

www.lafitte.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 8h a 12h30 et de

13h30 a 17h. Boutique en ligne.

Depuis plus de 100 ans, la Maison Lafitte entre-

tient l'excellence et le savoir-faire de la gastro-

nomie landaise. Partenaire exclusif du Club

des Chefs cuisiniers des Chefs d’Etat a travers

le monde, Lafitte est reconnue pour la qua-

lité supérieure de ses produits. Venez découvrir

[univers gastronomique du foie gras, confit

et magret des Landes... toute une gamme de

Froduns autour du canard. Boutique du site de
a conserverie, la Maison Lafitte est également
résente aux Halles de Dax, Mont-de-Marsan,
ayonne, Bordeaux et Paris dans les 4° et 7°

arrondissements.

LAIT GOURMAND &

241, route des Lavoirs - ORTHEVIELLE
@©0558731275

www.laitgourmand.fr

Ouvert le vendredi de 17h a 20h. Marché de Peyre-
horade le mercredi et le samedi matin. Service
click & collect.

La Ferme de Saraillot a toujours connu la culture
du mais, du tournesol et ’élevage des vaches.
Sans oublier les vergers de kiwis T Lorsque Rémi
a rejoint 'aventure, il a lancé un défi a toute sa
famille : produire et commercialiser des pro-
duits laitiers. Aprés quatre mois dans les Alpes
ouila apfris a transformation du lait en glace,
mozzarella, yaourt, fromage blanc et créme, il
a lancé Lait Gourmand. Retrouvez-le a Peyre-
horade le mercredi et le samedi matin, et a la
ferme le vendredi a partir de 17h. Du producteur
au consommateur, tout simplement !

DOMAINE DE LABALLE ¢

Chateau de Laballe - PARLEBOSCQ

© 0682902943

boutique.laballe.fr

Vente et dégustation a L'Annexe de Laballe, ZA
des Deux Pins a Capbreton : 05 58 73 81 57, Vente
en ligne.

Cette adresse fait partie de nos coups de cceur.
Attachante et attachée aux traditions armagna-
caises depuis 8 générations, la famille Laudet-
Bastié distille et éleve chaque année la précieuse
eau-de-vie de bas-armagnac du Chateau Laballe.
A découvrir : un blanc sec, issu d'un assemblage
de colombard {60%) sauvignon (25%) et de gros
manseng (15%), un vin minéral aux ardmes de
fruits exotiques qui se conJu%uera parfaitement
avec de la viande blanche ou du poisson. Retrou-
vez cette production dans le magasin situé a
Capbreton au 4, rue des Résiniers.

LE CHATEAU DE RAVIGNAN i+f =

Domaine de Ravignan

PERQUIE

©0558453307

Www.armagnac-ravignan.com

Fermé de novembre a mars. Du 14 juillet au 25
aolit inclus, ouvert tous les jours de 14h a 20h.

A la fin du XIlI siecle, Perquie était le centre
dune baylie. La seigneurie au début du XVI°
siécle appartenait a une branche de la famille
Mesmes. Le nouveau chateau fut reconstruit
en 1663, aprés les Guerres de Religion par Alci-
biade de Mesmes a coté d'un vieux batiment. La
famille Lacroix, de Bayonne, entreprit I'acheve-
ment du chéteau. Elle démolit le vieux chateau
et construisit un second corps de logis. En
1902, le parc fut dessiné par le paysagiste Bul-
ler. La partie centrale et la partie est datent donc
du XVI?e siecle et la partie ouest du XIX° siecle.
Le pavillon central a travée unique est enca-
dré de part et d'autre par les deux travées des
corps de logis et les deux travées des Favillons
des extrémités. On retrouve presque la méme
articulation architecturale a Poyanne. La porte
centrale sculptée est datée de 1663. Dans un
superbe parc a la francaise, ce chateau présente
une ordonnance classique de style Louis XIIl est
habitée par la famille Ravignan qui perpétue les
méthodes d'élaboration de 'Armagnac dans le
plus grand respect des traditions du terroir. Les
visites guidées présentent cette histoire fami-
liale au travers de mobiliers, tableaux et objets
de qualité, comme l'intéressante collection de
500 gravures évoquant Henri IV, ou une garde-
robe compleéte de costumes masculins du XVIII°
siécle. Vous visiterez également des chais d’ar-
magnac, dont la ﬁ)roduction est attestée depuis
bientot trois siécles. La famille est particuliére-
ment réputée pour ses délicieuses framboises
al'armagnac.

MAISON BARTHOUIL

378, route de Hastingues

PEYREHORADE

©0558737572

www.barthouil fr

Jours et horaires d’ouverture variables selon la
saison. Livraison possible. Boutique en ligne.
Issue d'une famille de boucher-charcutier, la
Maison Barthouil sest d’abord créée autour
de la culture du canard gras. Et clest a la fin
des années 30 que Gaston Barthouil eut ldée
de fumer les premiers saumons de I'Adour dans
le respect de la tradition danoise. Cycle de vie
du saumon sauvage, les différentes péches, le
fumage a I'ancienne... La Maison du Saumon se
visite gratuitement de mi-février a fin octobre.
Caviar, saumon, foie gras... D'ici [, n'hésitez pas
a faire le plein de produits d'exception de la Mai-
son Barthouil, a la boutique ou en livraison.
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LANDES

FERME DE DECOUVERTE

DU GRAND CASTAGNET &

1898, chemin du Lucq

POMAREZ

© 0558898800

www.darrigade.com

Visite guidée sur RDV de mai a septembre. Gratuit.
Famille d'agriculteurs depuis plusieurs généra-
tions, c'est par vocation et avec passion que Pa-
trick et Isabelle Darrigade perpétuent la tradition
ré%ionale de élevage de canard a foie gras et la
culture du mais. Aménagée dans la grange cen-
tenaire, la conserverie tamiliale, outil moderne,
agréé aux normes européennes, leur permet de
travailler efficacement et traditionnellement.
Qualité Label Rouge, gavage traditionnel. Uni-
quement sur réservation.

LES RUCHERS DU BORN &

810, avenue de Mimizan - PONTENX-LES-FORGES
©0558074074

https://www.ruchersduborn.fr/

Qualité Tourisme. Ouvert du lundi au vendredi
(9h30 & 12h30). Boutique en ligne. Visite libre de
la ferme. Dégustation.

Thomas Mollet et Lénaic Lecrénais ont décidé
de continuer a écrire 'histoire des Ruchers du
Born ; une ferme qui produit du miel depuis
1960 ! Accompagnés Far Odile et Clémence, ils
élévent 300 a 1000 colonies d'abeilles en favori-
sant le développement naturel. Pour cela, ils pra-
tiquent une apiculture transhumante en dépla-
¢ant les ruches plusieurs fois par an, au rythme
des abeilles et des fleurs. Les miels des Landes
des Ruchers du Born sont vendus sur place ou
en ligne. Dégustation, visite libre de la ferme api-
cole, chasse aux trésors pour les enfants...

LA PETITE FERME

DE POUILLON &

665, chemin de Camparadé - POUILLON

© 0645611435
www.lapetitefermedepouillon.com

Haute saison tous les jours de 10h30 a 19h.
Adulte : 6 €. Enfantde2d 14 ans : 5 €.

Venez vous détendre en famille, le temps d'une
journée dans un environnement naturel oU
vivent en parfaite harmonie des poneys shet-
lands, dnes, lamas, brebis, chevaux, écureuils,
perruches, faisans et paons. Les enfants pour-
ront entrer dans le poulailler et dans l'enclos
de chévres naines. ﬁs pourront aussi donner
les biberons aux petites chevres, moutons et
cochons. Promenades a poney. Profitez de pro-
duits bio et cueillez vous-méme des légumes.
Aires de jeux et de pique-nique.

GROUPE AQUALANDE &

505, rue de la Grande Lande

ROQUEFORT

© 0558056100

www.groupeaqualande.com

Aqualande est le premier éleveur-transforma-
teur de truites d'eau douce en Europe. Le groupe
est aussi leader européen en matiére de sélec-
tion de poissons d’aquaculture et leader mondial
sur la sélection de truites. Sa gamme Ovive est
certifiée Origine France Garantie. Cest en mai
1981 que la SCA (Société coapérative agricole)
des Aquaculteurs landais est créée. La méme
année, la Premiére unité de conditionnement
de truites fraiches est installée. Aujourd’hui, on
déguste truite fumée, pavé de truite, ceufs de
truite, ceufs de saumon, filet de bar...

FERME DU HAZA %¢ €€

130, Route du haza
SAINT-AUBIN
© 0558977235
www.ferme-du-haza.fr
Ouvert tous les jours midi et soir du 15 juillet au
15 septembre. Sur réservation le reste de I'année.
Ala ferme du Haza, on éléve les canards et les
oies en liberté. Mais Daniéle vous fait également
rofiter de ses talents de cuisiniéres, conviant
a sa table les hotes de passage avec une belle
vue sur la ferme, Vous pourrez déguster ici les
produits de la ferme concoctés avec golt :
assiette gourmande de chalosse (rillettes, foie
gras, chorizo, roti de canard, jambon de canard,
etc.), rillettes, garbure, confit de canard ou d'oie,
ctes de canard, sans oublier les spécialités de
Daniéle au foie gras : foie gras entier d'oie ou de
canard, foie frais poélé !

DOMAINE API-MELLI &

270, chemin de Menautat - SAINT-LON-LES-MINES
© 06700609 17

www.mielapimelli.com

Bienvenue d la Ferme. Vente d la ferme le vendredi
de 16h a 19h [+ le mercredi de septembre &
février]. Visite sur rdv.

Api-Melli est une exploitation apicole. Apiculteur
depuis 2008, ThierrH Francke vous expliquera
l'entretien d'une ruche (il en a 300 en produc-
tion et 200 Eour la fécondation), le nourrisse-
ment des abeilles l'hiver, les problématiques
dues au climat, l'extraction, etc. Vous pourrez
déguster différents miels, du liquide au plus cré-
meux. Bruyére, chataignier, tournesol, acacias...
A chacun sa particularité gustative. Miels, pol-
len, gelée royale, pain dépices, nougat et autres
bonbons sont a retrouver dans la boutique et
chez des revendeurs a Dax et Hastingues.



LANDES

FERME-AUBERGE
DE THOUMIOU &

380, chemin de Thoumiou

SAINT-PANDELON

©0558987341

http://site.voila.fr/thoumiou

Réservation impérative.

Chantal et Johany Gervreau possédent une
magnifique ferme qu'ils ont entierement restau-
rée. lIs élevent ici des vaches et des canards et
proposent a la vente de délicieux Froduits. Vous
Fouvez venir les découvrir sur place et méme
es déguster a la ferme-auberge. 'ambiance est
tres agréable, les produits de grande qualité,
les prix modiques et I'accueil trés chaleureux...
Que demander de plus ! Voila une adresse que
nous recommandons chaudement a tous les
gourmets !

FERME DE THOUMIOU &

380, chemin de Thoumiou
SAINT-PANDELON
©0558987341
Chantal et Johany Gervreau possedent une ma-
nifique ferme qu'ils ont entiérement restaurée
a deux pas de Dax. lls élevent ici des vaches et
des canards et proposent a la vente de délicieux
produits. Vous Fouvez venir les découvrir sur
place et méme les déguster a la ferme-auberge
qui est un véritable coup de cceur ! Lambiance
est trés agréable, les produits de grande qualité,
les prix modiques et I'accueil trés chaleureux...
Que demander de plus ! Voila une adresse que
nous recommandons chaudement & tous les
gourmets et bien sir, aux amateurs de foie
gras!

L’ATOUT FERMIER &

Tone d'’Activités Escalés

SAINT-SEVER

© 0558063537

www.latoutfermier.fr

Ouvert du mardi au samedi de 9h30 a 12h30 et
de 16h a 19h. Service click & collect.

Ce magasin d'agriculteurs et d€leveurs est I3
pour repondre a l'engouement pour les produc-
tions locales. Trois producteurs locaux se sont
réunis pour vendre en magasin leur production
paysanne et locale de fruits, légumes, fruits,
viandes... Sans oublier les produits dpicerie,
la crémerie, jusqu’aux petits pots de légumes
pour bébés ! Depuis, nos trois pionniers ont été
rejoints par plus de 60 producteurs. Pour gagner
du temps, vous pouvez aussi passer Vos com-
mandes par le site cagette.net et venir récupé-
rer votre panier a 'Atout Fermier.

LES FERMIERS LANDAIS &

26 bis, rue de Papin

SAINT-SEVER

© 0558764222

www.fermierslandais.fr

Reconnaissable a son cou dépourvu de plumes,
le pouletjaune a su conquérir les marches natio-
naux et internationaux de ['alimentaire. Depuis
Flus de 40 ans, Les fermiers landais pronent
'‘tlevage en liberté, sous la pinéde grace aux
fameuses petites cabanes transportables. En
1965, ils ont obtenu le premier Label Rouge de
Ihistoire et en 2005, le poulet fermier a été élu
Frpduit de I'année. Poulets, chapons, canards a
oie gras, oies grasses... Tout est travaillé avec
les impératifs Thygiéne et de tracahilité propres
pour garantir une securité totale.

GANADERIA DE MAYNUS &
Augreilh - SAINT-SEVER @ 06 07 94 64 18
www.ganaderia-maynus.fr
Ouvert d’avril d octobre. Spectacles taurins. Gites
jusqu’a 6 personnes. Restauration. Location de
salles.
Cécile et Chrystel poursuivent I'euvre de leur
pére, Christian Brettes, en élevant un trou-
peau d'une centaine de bétes de souche espa-
gnole (Perez Tabernero, Torrestrella, Domecq,
epulveda] ou camarguaise (Fernay, Fran-
¢ois André]. La Ganaderia de Maynus propose
des spectacles taurins a la carte comme les
traditionnelles courses landaises — sur place
ou dans les villages —, mais aussi des capeas
a l'espagnole. Vous pourrez également visiter
[élevage. Restaurant, salle de location pour
réception ou séminaire... Il y a aussi un gite pour
6 personnes (deux chambres).

LA FERME DARRIGADE &

36, chemin de Roucheou - SOUSTONS

©0977 736056

www.ferme-darrigade.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 10h a 12h et de

15h a 18h30; le samedi de 10h a 12h. Vente

directe. Boutique en ligne.

En direct, vous allez pouvoir acheter les pro-

duits transformés de la Ferme Darrigade : patés

de porc au foie dgras, graisserons de canard,

gésiers de canard confit, cailles farcies au foie
ras... Les connaisseurs viennent aussi pour
es asperges, les conserves a base de canard et

Eour « le Cassouhéte » ; le cassoulet aux caca-
uétes. La ferme Darrigade produit en effet des

arachides. La production d’huile et de pate a tar-

tiner est réservée aux épiceries fines. Lété, sur

inscription aupres de ['ffice de Tourisme, des

visites gratuites de la ferme sont organisées.

=
[=]
=]
=
m
]
=
e
E
=]
=
=
=
=
m




w
=
=
=
5
=]
<
R
—
=
@
=
5
e
F

LOT-ET-GARONNE

LA FERME DU BON
COIN-COIN &

Lieu dit Iffour

AGNAC

®0553938353

Ouvert du lundi au vendredi. Visite sur RDV pour

les groupes. Gite.

La ferme du Bon Coin-Coin S'ouvre sur 2 ha. Les

conserves sont ensuite réalisées sur place :

confits, magrets, patés, terrines, ballottines,

grattons, garbure et cassoulets. Il est possible
e visiter la ferme du lundi au vendredi, et

méme de résider sur place a la semaine dans

le Eite qui accueille les touristes intéressés. A

la belle saison, les propriétaires organisent un

diner, le jeudi soir, et méme sur demande, des

petits stages de préparation culinaire a base de

canard...

LA FERME DE RAMON s«

AIGUILLON

@©0553881188

www.ferme-de-ramon.fr

Basse saison : ouvert du lundi au samedi. Haute
saison : du lundi au samedi de 9h a 19h.

Isabelle et Hubert Garez élévent des canards
et les transforment, en foie gras, magrets et
autres confits. Pour visiter la ferme il vaut mieux
prendre rendez-vous. La visite est gratuite et
s'accompagne bien souvent d'une excellente
dégustation. Coté boutique, on y trouve les
produits classiques mais aussi des spécialités
comme le foie gras aux truffes ou le soufflé au
foie gras. La cuisine du canard n'aura plus de
secret pour vous en participant aux différentes
journées cuisine de la ferme. De nombreuses
animations y ont lieu.

LA FERME DE L'ARGENTE &
ALLONS @ 06449032 77
www.fermedelargente.fr
Ferme ouverte aux visites en été, de 9h a 12h et
de 15h @ 19h. Boutique : du lundi au samedi de Sh
ad 12h et de 15h a 19h.
La ferme de I'Argenté a été reprise par Bruno
Marcy. Il y éléve des canards mais pas seu-
lement, il éléve aussi des animaux sauvages
comme les cerfs, biches faons et chevreulls.
Tous ces animaux évoluent en plein air a lombre
des pins de la forét landaise. Vous pourrez
méme entendre a I'automne le brame du cerf !
Le mode d%levage est artisanal, la tradition
prime. Les canards sont gavés de facon tra-
ditionnelle et I'abattage est réalisé sur place,
pour étre ensuite cuisinés dans un laboratoire
révu a cet effet au sein de la ferme. Boutique
alaferme.

CHATEAU LA GRAVE

BECHADE ¢

BALEYSSAGUES

© 0553837006

www.lagravebechade.fr

Depuis 2015, clest la famille Burrus, négo-
ciant chocolat et détentrice de la chocolaterie
alsacienne Schaal, mais aussi propriétaire des
marques Marquise de.SéviEné et Yves Thuries
qui posséde le domaine. Le vignoble sétend
sur 23 ha en AOC Cotes-de-duras, merlot, caber-
net-sauvignon et sauvignon sy cotoient pour
permettre I€laboration des cuvées en blanc et
en rouge. Le chateau propose de I'enotourisme
permettant aux amateurs de vin et de chocolats
d’apprécier ces saveurs nouvelles. La localisa-
tion permet aprés dégustation de profiter des
atouts du Duraquois.

LA P'TITE CONFIOTE &

Fontmorin

BALEYSSAGUES

© 0553837751
http://confitures-gelees.com

Ouvert du lundi au samedi de 10h a 19h.

Ce sont des confitures artisanales exceEtion-
nelles, créées par Vincent Beylard, Maitre Confi-
turier de France, que vous pouvez vous procurer
dans cette boutique ou certains hatels de luxe.
Les confitures ont des saveurs bien a elles :
mangue au rhum, poire et vanille, abricot-Grand
Marnier. Le nec plus ultra : le confit de sauvi-
gnon, de muscat ou de thé aux paillettes d'or 23
carats ou d'argent. Toutes ces petites merveilles
sont cuites au chaudron en cuivre de facon arti-
sanale. Anoter : la palme « Saveur d'Or Nouvelle
Aquitaine » pour la confiture a I'abricot.

FERME DE LA BOSSE &

Route de Cassou - BON-ENCONTRE

© 0553683795

www.lafermedelabosse.fr

Lundi, mercredi, vendredi et samedi de 14h a 19h.
Visite libre et gratuite aux heures d’ouverture de
la boutique.

Sur le plateau de Bon-Encontre a Cassou, Co-
rinne Taret éléve ses vaches et élabore ses fro-
mages frais et affinés dans le respect des tradi-
tions, Corinne n'hésitera pas a vous faire godter
ses fromages tout en décrivant avec passion
leur élaboration. Vous pourrez assister a la traite.
Corinne est présente sur le marché de Bon-En-
contre du dimanche matin. Il est également
possible d'acheter de la viande de ses beeufs sur
commande. Pour grands et petits : découvrez
tout simplement la douceur de la confiture de
lait, le riz au lait vanillé et d'autres bons produits.



LOT-ET-GARONNE

L'OISONNIERE &

Moulin de Saint-Laurent

BOURGOUGNAGUE

©055394 17 58

Ouvert tous les jours de 9h a13h sauf en février et
les dimanches de juillet et ao(it.

Olivier Demaret a vécu 20 ans en Afrique avant
de venir s'installer dans une petite exploitation
du Lot-et-Garonne. Un changement radical de
vie | Aujourd’hui membre du réseau Bienve-
nue a la Ferme, il éléve et gave des canards de
facon traditionnelle, il les transforme ensuite et
les commercialise [ui-méme. On vous conseille
fortement de venir découvrir son exploitation
a taille humaine et son produit phare, l'original
foie gras de canard a la vanille des Comores.
Vous " trouverez également des foies mi-
cuits pasteurisés et d'autres produits comme
des terrines...

LE CHAUDRON MAGIQUE & »

Les Perrets - BRUGNAC @ 05 53 88 80 77
www.chaudronmagique.fr

Ouverture durant les vacances scolaires. Adulte :
8,53 g (pour visite la plus simple). Enfant :

Dans cette ferme pédagogique sont produites
des céréales et sont élevees des chevres lai-
tieres et des chévres angoras pour leur laine.
Lors de votre visite, vous serez bien plus qu'un
simple spectateur. Vous participerez a diffé-
rentes activités comme la traite, donner le bibe-
ron aux petits, fabriquer des fromages et du pain
que vous emporterez... Installé dans un ancien
fenil ou était jadis stocké le foin, le point de
vente a un cachet rural authentique. Il se révele
copieusement achalandé en produits du terroir
et vétements en mohair.

GILLES PONS - DOMAINE LOU

GAILLOT ¢

CASSENEUIL

© 0553410466

www.lougaillot.com

Visite du chai sur rendez-vous et soirées eenolo-
giques ['été le mercredi soir sur réservation.
Appartenant au réseau Bienvenue d la ferme,
Annick et Gilles Pons accueillent les visiteurs
sur leur propriété. La propriété de 13 hectares
produit un vin de Haut-Agenais, rouge ou rose,
Issu de cépages nobles comme le merlot et le
cabernet. Et pour que la visite puisse se faire
en famille, Annick et Gilles ont aussi pensé aux
enfants:: le circuit « Ludivigne » est un circuit de
découverte ludique a travers le vignoble, ol les
parents pourront accompagner leurs enfants.

ASINERIE DE PINSEGUERRE =

Lieu-dit Pinseguerre - CASTILLONNES

© 0553369235

www.pinseguerre.com

Ouvert toute 'année sur rdv sauf juillet et ao(t

tous les jours de 10h & 18h. Tarifs selon presta-

tion. Animations.

Vaila un endrait qui ravira petits et grands ! Anes

des Pyrénées, qBlancs d Eglﬁpte, ris de Sar-

daigne, ils sont plus de 50 aTasinerie de Pince-

Euere, élevés avec amour par les dynamiques
uc et Caroline Garnier. Toute I'année, vous pou-

vez venir visiter 'asinerie, louer un ane selle, un

ane bété, une carriole a 2 roues ou une voiture

a 4 roues (avec accompagnateur)... Des liens

se créent entre les randonneurs et leur compa-

gnon de voyage et beaucoup réservent le méme
"année en année. N'hésitez pas a les contacter

pour connaitre leurs nombreuses formules.

PARC DU GRIFFON &

Griffon

CAUBON-SAINT-SAUVEUR

©0553202381

www.parcdugriffon.fr/fr.html

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 19h.
Nocturne mardijusqu’a 21h. Entrée : 10 £.

Cest a la fois un parc animalier, un parc de jeux
et un parc d’animations. Petits et grands seront
comblés par la multitude d’animaux. Pigeon
paon, mouton d'Ouessant, alpaga, chévre anglo-
nubienne. Des plus at%plques, dromadaire,
girgantana, lama, vache highland. Les enfants
seront ravis de pouvoir caliner lapin nain, chévre
naine, coureur indien, cochon, et d’assister a la
traite des chévres alpines ou la tonte des mou-
tons... Cté loisirs, jeux de pistes, énigmes mys-
teres, tyrolienne, jeux gontlables. Un snack pro-
pose des produits locaux. Aire de pique-nique.

LES FOLIES DE SOPHIE |= €€
Lamérique

CouLx

© 0608915005

www.lesfoliesdesophie.com

Chambre double de 90 a 120 € ; studio-apparte-
ment de 110 a 145 €.

Sophie est-elle folle ? Certainement&nas ! Son
audace permet aux petits et aux grands enfants
de réaliser un réve : dormir dans une cabane en
haut d'un arbre ! Elle vous propose trois jolies
cabanes en bois perchées dans une forét de
chénes et de chataigniers, a proximité de la
ferme familiale. Pas délectricité, des sanitaires
dans le corps de ferme, mais un charme fou et
des prestations diverses et variées pour ravir
chacun dentre vous. Pour un séjour romantique
ou en famille, voici le moyen de profiter d'un sal-
vateur retour aux Sources.
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LOT-ET-GARONNE

DOMAINE AMBLARD ¢
Saint-Sernin-de-Duras - DURAS © 05 53 94 77 92
https://domaineamblard.com

Toute 'année. Lun. au vend. 8h-12h/14h-18h.
Sam. 01/06 au 30/09 14h-18h. Visite des chais
merc. 17h en juillet et aodit.

Ce magnifijue vignoble de 100ha est conduit
depuis 1974 par Guy Pauvert. Ici, la spécificité
de chaque vin est resrectée dans les régles
de l'art, preuve en est les nombreuses récom-
penses obtenues, en associant les derniers pro-
gres technologiques. Le domaine a investi dans
une nouvelle Tigne d'encapsulage a vis pour le
rosé, le sauvignon et le moelleux depuis 2006.
Rare en Lot-et-Garonne, il garantit une protec-
tion maximale contre 'oxydation et un taux zéro
du tristement célébre golt de bouchon. Les
rouges hénéficient encore du bouchon tradition-
nel en ligge.

DOMAINE DE LAULAN ¢
Petit-Sainte-Foy - DURAS

©0553837369

www.domainelaulan.com

Ouvert du lundi au vendredi de 8h a 12h et de 14h
a 18h30. Le samedi sur rendez-vous. Livraison
possible.

En 1974, la famille Geoffroy fait 'acquisition du
domaine. Depuis, le vignoble a été totalement ré-
nové et restructuré. Cincontestable vedette du
domaine est le Cotes-de-Duras sauvignon 2014
loué Fuur sa précision diabolique, sa spectacu-
[aire livrée aromatique et sa capacité de garde.
Depuis de nombreuses années, e sauvignon du
domaine de Laulan obtient la reconnaissance
de ses pairs en obtenant les meilleurs prix au
concours général agricole et au concours natio-
nal des Vignerons indépendants entre autres. Il
améme éte qualifié d’artiste du Sauvignon.

LA FERME DES TUILERIES |= €€

Tuilerie - FONGRAVE

©0533005018

www.ferme-tuileries.com

Vente de fruits et [égumes. Ouvert de début avril

a début octobre, du lundi au samedi de 9h a 12h

et de 14ha 18h.

La famille Chauvel vous accueille dans I'exploi-

tation familiale et vous fait découvrir son

activité. Dans la petite boutique, vous pourrez

acheter légumes et fruits mdrs a point dont de

succulentes fraises, juteuses et parfumées. Ga-

riguette, Mara des Bois, Cléry, il y en a pour toute

la”saison. Vous trouvrez également un grand

choix de confitures et des pruneaux d’Agen. Un

gite (2 clés chez Clévacances) peut accueillir 6

Fersonnes. Ambiance familiale et détendue ! La
erme des Tuileries est également relais cam-

ping-car affilié au réseau France Passion.

MUSEE DU FOIE GRAS YVES

ET GENEVIEVE BOISSIERE @ =
Ferme de Souleilles - FRESPECH @ 05 53 41 23 24
www.souleilles-foiegras.com

Du lundi au samedi de 10h a 19h, le dimanche

et les jours fériés de 15h d 19h (18h en hiver).
Adulte 5 €. Visite quidée.

Quand vous apercevrez Yves, vous penserez
forcément a un certain José Bové : méme mous-
tache, méme sourire jovial et méme rage contre
les OGM et la « mal bouffe ». Avec sa femme
Geneviéve, ils ont repris la ferme familiale et se
sont lancés dans l'aventure du foie gras, une
passion qu'ils partagent a travers leur musée
et leur ferme. Profitez des journées gourmandes
a Paques et a la Toussaint pour visiter gratuite-
ment le musée. Sans oublier la boutique gour-
mande.

LA MAISON DE LA NOISETTE &
Ferme La Campeliére - LACEPEDE
©0553959829
www.lamaisondelanoisette.com

Toute I'année sauf 15-31/01. Boutique et visites :
horaires détaillés sur le site web ou 05 53 95 98
29. Visite 4 €.

En descendant de Lacépede, vous trouverez La
Maison de la Noisette et ses noisetiers a flanc
de colline. Une ferme ou le sourire est roi | Ama-
lia, Augustin et leur famille cultivent et transfor-
ment le fruit a coque et vous font découvrir cet
univers au travers d'une visite commentée dans
une nouvelle scénographie, dynamique, origi-
nale, interactive et ludique. Cabane a malice,
enquéte avec l'inspecteur Rouxgi)... les secrets
de [a noisette en s'amusant ! En boutique : large
gamme de spécialités transformées a la ferme :
chocolats, huile de noisette, créme a tartiner. .

LA MAISON DU PRUNEAU

ET SON MUSEE &

Braunes - LAFITTE-SUR-LOT
©05538404 17
www.maisondupruneau.com
Ouvert toute 'année. Le magasin est ouvert tous
Es jours. Entrée gratuite. €n été, salon de thé.

ite.
Depuis 4 générations, la famille Messines pro-
duit et transforme la prune d’Ente. Sa Maison du
Pruneau en propose une large déclinaison : pru-
neaux naturels, truffés ou enrobés de chocolat,
liqueur a l'eau-de-vie de prune, « prun choco’ ».
Un petit musée attenant a la boutique présente
de facon ludique et pédagogique I'évolution des
pratiques culturales et des techniques de ra-
massage au il des époques. En été, petit salon
de thé, tables de pique-nique, aire de jeu.



LOT-ET-GARONNE

CHATEAU DE LA GRANGERIE ¢

LANNES

® 0553657097

www.lagrangerie.net

Ouvert du lundi au samedi de 9h @ 18h;; le
dimanche de 15h a 18h Accueil des groupes sur
rés. Dégustation gratuite.

Le lieu est magnifique, entouré de vignes. En
fait ce « chateau » est a l'image de son dépar-
tement : rustre, humble, simple, mais imposant
tout de méme. Les chais de vieillissement se
situent dans 'ancienne chapelle. Le domaine
viticole estimportant. Antoine et Robert de Lan-
galerie vous feront découvrir flocs de Gascogne,
armagnacs, pruneaux d’Ag}en a l'armagnac...
Le Chateau de la Grangerie fait partie du réseau
Bienvenue a la ferme qui soutient les agricul-
teurs pour gu’ils puissent répondre aux attentes
en termes de dégustation de produits.

FERME DU CABIER - FAMILLES

LABADIE-LABROUSSE &

Cabier - LAPLUME @ 0553 67 1141
www.fermeducabier.com

Du lundi au vendredi de 8h a 12h et de 14h a 18h.
Spécialités a base de poulet, conserves, volailles
entiéres et rotis.

Dans les années cinquante, la famille Labadie
achete le Cabier et cultive des céréales, puis
commence a élever des poulets. Aujourd’hui
plus de 70 000 bétes (poulets, canettes, cha-
pons, p|ntades] sont élevées a la ferme, nour-
ries au mais et au tournesol. Vous trouverez
des volailles entiéres et des conserves : paté de
poulet, civet de chapon, poulet en gelée, filets
et confits de chapon... Mais aussi des rétis qui
méritent le détour, désossés et farcis aux pru-
neaux ou au foie gras.

DEGUSTATION DANS LE NOIR &

LAYRAC

© 0553870165
www.vigneronsdubrulhois.com/

Sur rendez-vous.

Depuis 2017, les Vignerons du Brulhois ont mis
en place une salle de déFustation des vins dans
le noir pouvant accueillir 20 personnes maxi-
mum pour une expérience unique en France.
Une expérience des sens a ne pas manquer,
inspirée d'un repas dans le noir organisé a Diis-
seldorf, en Allemagne. La salle permanente de
dégustation dans le noir se trouve au Cellier du
Brulhois, a Layrac. Blanc ? rouge ? rosé ? Lodo-
rat et le godt sont mis & contribution pour trou-
ver et surtout apprendre en prenant du plaisir.
Les sessions ont lieu sur rendez-vous et sont
payantes.

FOIE GRAS REGAUD &

Lieu-dit Jean-Malau - MAUVEZIN-SUR-GUPIE

© 0553942048

www.foie-gras-regaud.fr

Lundi 14h-18h. Du mardi au jeudi 8h-12h/14h

a 18h. Vendredi 8h-12h/14h-17h. Livraison
possible. Boutique en ligne.

40 ans que la maison Regaud travaille le canard
de fagon artisanale. On y trouve le traditionnel
foie gras de canard mais aussi Iexcellent foie
gras doie. La conserverie propose des salai-
sons, des recettes sucrées et salées comme les
terrines de foie gras aux figues ou aux poires,
des plats cuisinés comme le cassoulet au confit
doie, I'exotique rougail a la saucisse de canard.
Petit Futé apprécie le fait que l'on puisse trouver,
ici, du foie gras d'oie. Amusez-vous ainsi a faire
une dégustation a 'aveugle, vous serez surpris
par leurs différences.

FERME DE GAGNET &

Gagnet - MEZIN

© 0553657376

www.gagnet jimdo.com

Point de vente du lundi au samedi 9h-13h et 15h-

19h, le dimanche sur RDV. Téléphoner avant de

passer est conseillé.

Lexploitation familiale de Marielle Tadieu com-

porte une dizaine d'hectares de vignes et un

élevage de canards, Aménagée dans une piéce

chaleureuse ou trone une immense chemi-

née, la boutique propose des produits haut de

Eamme comme de larmagnac Ténaréze, de la
lanche de Gagnet ou du floc de Gascogne quia

recu 3 ans de suite la médaille d'or au Concours

Général Africole. Le méme niveau qualitatif se

retrouve dans les foies gras entiers ou mi-cuits,

confit de canard, rillettes, patés. Possibilité de

séjourner sur place dans un gite confortable.

Z'ANIMOLAND &

Sarlat - MONBALEN @ 05 53 41 24 07
www.z-animoland.com

Haute saison ouvert tous les jours et jours fériés
de 10h a 21h. Adulte : 11 €. Enfant de 2 a 13 ans :
9¢.

Imaginez un domaine de 12 hectares ou petits
et grands voisinent avec des animaux domes-
tiques et sauvages qu'ils soient a plumes ou
a poils : cochons, chevres, lapins, mais aussi
kangourous, autruches, marmottes, toute une
faune diversifiée vous est proposée a la décou-
verte... Isabelle et Jérdme ont crég, voila déja
dix ans, un lieu original et a part. Egalement
démonstration de fauconnerie. Sur place, des
jeux en bois, des jeux d'eau, des structures gon-
flables, un mini-golf 8 trous, des trampolines et
une piste de karting a pédales pour adultes et
enfants.
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LOT-ET-GARONNE

FERME DE LAFITTE &

Lafitte - MONGAILLARD

© 055397 2004

www.fermedelafitte.com

Lundi-vendredi 9h-12h et 14h-18h, samedi 9h-
12h. Livraison possible. Petit déj. a la ferme 10 €.
Menus 19a 35 €.

Jean-Pierre Caillau est un passionné comme
il en reste peu dans la région ! Le credo de la
maison est simple : « Du partage, du bonheur et
de 'humour ! ». Sa ferme de Lafitte est réputée
auprés des Lot-et-Garonnais pour son excellent
canard, élevé sur place et transformé ici méme.
[ci, Clest le partage et la convivialité, 'authenti-
cité du terroir, les bons produits (charcuterie,
alcools, foie gras...] et la découverte de la cui-
sine simple et traditionnelle par le biais des
séjours gastronomiques ol toute la générosité
de 'homme se transmet.

FERME ROQUES &

Le Vacqué - MONTESQUIEU
® 0553686039
www.fermeroques.com
Du lundi au samedi de Sh a 12h et de 14h a 19h.
Fermée les jours fériés. Drive. Boutique.
Pruniculteur, arboriculteur, toute la production
est directement proposée a la vente sur la
ferme Roques de quoi initier un vrai rapport de
confiance : cerise, abricot, kiwi, pomme... l'offre
est riche. Le pruneau en tant que spécialité est
notamment distillé sur place deux fois par an
pour des In}ueurs et eaux-de-vie authentiques.
Jean-Pascal et Sandrine Rogues ont tout mis en
lace pour que la ferme soit plus qu'une ferme
Fvisite, accueil camping-car..]. Nouveauté : le
drive fermier pour répondre aux demandes et
inscrire le site dans son époque.

FERME BIO DE CROZEFOND &

Lieu-dit Crozefond

SAINT-AUBIN

©0553364241

Ouvert les mardis et mercredis aprés-midi et sur
rendez-vous.

Cela fait déja 54 ans que la famille Pozzer tra-
vaille en agrobiologie ! Leur production est trés
variée : ceréales, fruits, légumes.. mais aussi
charcuterie artisanale, produits laitiers (fro-
mages, yaourts, fromages blancs, beurre...)
Leur grande spécialité, Cest la tome de vache
au lait cru, nature ou aromatisée. Porcs et
vaches sont élevés sur place et entierement
nourris avec les produits de la ferme. La famille
Pozzer fabrique aussi des pates, des patisseries
(tartes salées, sucrées...) ou encore du pain au
levain naturel, et de 'huile d'onagre.

DOMAINE DE DAME
BERTRANDE ¢

Les Guignards

SAINT-ASTIER

©0553947403

www.dame-bertrande.com

Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 17h. Le week-
end, sur rendez-vous.

« Si faire du vin est un art, le boire ne doit étre
que plaisir ! » Cette s?mpathique devise est
celle de Brice Tingaud, aTa téte avec son épouse
du domaine de Dame Bertrande. Cet ancien Pari-
sien, séduit par le Sud-Ouest et les métiers de la
vigne, a démarré comme ouvrier et sest formé
avec la volonté et la motivation des gens pas-
sionnés et un objectif : faire le vin le plus sain et
le plus naturel possible. Le plus : le domaine s'est
converti en agriculture bio depuis déja 10 ans !

FERME DE MONREDON &

Lieu-dit Monredon - SAINT-AUBIN

© 0553416608
www.pruneaucampingmonredon.fr

Bienvenue d la Ferme. Lundi au samedi 9h-
12h/14h-18h. Dim. 9h-12h/15h-17h. Boutique.
Animations. Hébergement plein air.

Cette ferme, vouée a [élevage des pruniers, se
transmet par les femmes depuis 1771. Valorisant
ainsi leur terroir, la ferme propose 6 emplace-
ments pour campeurs et camping-caristes etune
chambre insolite en bois Ferchée. Elle met a leur
disposition un potager. lis récoltent ce que les
campeurs précedents ont semé et plantent pour
les prochains ! Chaque été a lieu le Ripalhous :
dégustation des saveurs locales puis apéritif et
animation par Gilberte a 'accordéon. Présente
sur les marchés de producteurs. Sa spécialité :
I'Agenade, une sauce a base de pruneau.
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LOT-ET-GARONNE

FERME DU PLESSIS &3

Plessis - SAINT-AUBIN

© 0671663523
https://www.bienvenue-a-la-ferme.com

Du lundi au samedi 10h-12h/15h-18h. Juillet

et aodt visite de la ferme a 11h et 15h30. Hors
saison sur rdv.

A la Ferme du Plessis, on est producteurs de
pruneaux d'Agen depuis 3 générations. Ici, les
arbres fruitiers sont taillés a la main, un savoir-
faire qui garantit des fruits gorgés de soleil. Pas-
cal et Alexandra Poueymidanette vous initient
alavie pagsanne ou production rime avec pas-
sion et tradition. Vous pourrez déguster et ache-
ter leur production maison : pruneau nature,
aigre doux, chutngftj de pruneau ou vinaigre de
Fruneau... IIs privilegient le contact direct avec
e consommateur. Vente a la Ferme. N'oubliez
pas la boutique au lieu-dit Paloque a Saint-Aubin.

FOIE GRAS DE LA GREZE &

Lagréze - SAINT-GEORGES

©0553408018

www.fermedelagreze.fr

7 jours sur 7, de 9ha 12h et de 14h a 19h. En été,
visite de la ferme certains soirs, hors saison, sur
demande.

Stéphane a repris les rénes de la conserverie
fondée par ses parents, Raymonde et Jacky No-
votny, voila plus de 30 ans. Autant vous dire que
La Greze, c'est une histoire de famille ! Ici, les
canards sont élevés et gavés de fagon tradition-
nelle avant d#tre cuisinés. Cest le moment de
faire vos provisions pour lhiver et de ramener
le meilleur du Sud-Ouest ! Foies gras entiers au
naturel, confits, magrets frais, séchés ou fumés,
patés cous farcis... mais aussi plats cuisinés
comme le cassoulet, la garbure ou le canard aux
lentilles. De bons repas en perspective !

GACHEDOIT FOIE GRAS &

La Vitarelle

SAINT-PIERRE-DE-CLAIRAC

© 0553953497

Téléphoner de préférence, avant de venir a la
ferme.

En plein village de Saint-Pierre-de-Clairac,
dans sa ferme, Jean-Luc Gachedoit est un
spécialiste du canard de Barbarie ! Il éléve et
gave lui-méme, a l'aide du mais cultivé sur sa
Fropre exploitation, les canards qu'il destine a
a conserve. Il concocte ainsi pour le plus grand
Flaisir des gourmets, qui viennent se ravitail-
er a la ferme ou au marché des producteurs
de Puymirol Iét¢, de délicieuses conserves de
confits, patés, fritons, rillettes et foie gras. A ne
pas manquer non plus, le boudin de canard, une
des spécialités maison !

DOMAINE DE LIONS ¢

Yannick Montel - THEZAC

©0553407058

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de

14h a 18h. Visite du chai et dégustation des vins
gratuites.

Depuis trois générations, la famille Montel
cultive la vigne sur les coteaux de Thézac, sur
un sol argjlo-calcaire caillouteux. Cest désor-
mais Yannick, LE producteur de vin IGP Thé-
zac-Péricard ; il réalise des vins accessibles et
sympathiques. On retrouve parmi ses cuvées
le Tradition, un rouge fruité a boire jeune, puis
le Dionysos, un rouge plus puissant et enfin
un rose, l'nstant Fraicheur. Cet agriculteur
passionné a conservé un élevage de Blondes
d’Aquitaine et propose leur viande. On le re-
trouve également sur les marchés de Bon, Puy-
mirol et Lamontjoie.

LE RUCHER DE SOULIES

Sainte-Radegonde

VILLENEUVE-SUR-LOT

©0553419441

Passer un petit coup de fil avant se rendre sur
place.

Jean Jacques Pilet est un enfant gascon. Il pro-
duit son propre miel : le doux acacia, le classi(1ue
mille fleurs, le crémeux chataignier, et les plus
originaux : tournesol, bourdaine et bruyére. Son
rucher est situé sur la route de Monflanquin. Il
a plus de 200 ruches et compte bien se déve-
lopper encore. Vous pouvez le retrouver sur les
marchés du coin. Jean-Jacques Pilet vous H pro-
pose sa propre production, étoffée de celle de
confréres : lavande, eucalyptus, colza..., ainsi
que des produits de la ruche : cire, bonbons,
gelée royale, pollen, propolis, savons...

FOIES GRAS SERGE POLETTO &

1664, route de Miramont

VIRAZEIL

© 0553849057

Ouvert du mardi au samedi de 9h30 a 12h et de
14h30 a 18h30.

Fondée en 1995, la conserverie Serge Poletto
est dirigée par Nathalie Poletto qui I'a reprise
il'y a quelques années. Elle cuisine le canard a
sa facon, son foie gras mi-cuit au torchon vaut
le détour, tout comme la terrine de canard aux
échalotes et que dire du supréme de magret
fourré au foie gras et cuit  basse température...
Sans oublier magrets et autres saucisses de
canard qui sublimeront vos grillades en famille
ou entre amis. En 2020, l'atelier a déménagé
sur l'axe principal de Virazeil avec 380 m? de
surface, dont 80 m? alloués a une magnifique
boutique.
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PYRENEES-ATLANTIQUES

FERME SEGIDA &

RD 20 - Route de Dancharia - AINHOA / AINHOA

® 0559083209

www.gaec-segida.fr

Bienvenue a la Ferme. Boutique. Visite/dégus-
tation des produits sur réservation. Formule
«Assiette fermiére» 13,50 €.

Segida : producteur de piment d’Espelette depuis
1958, éleveur de porcs charcutiers et maraicher
en conversion bio. De la plantation 4 la transfor-
mation en poudre, a la corde, en piment entier ou
encore en purée, gelée et de maniére artisanale.
Primé de nombreuses fois au Salon de 'Agricul-
ture, le piment de la ferme Segida est proposé
dans tous ses états a la boutique. A la boutique,
on peut également profiter d'un espace « petite
restauration » avec une formule déjeuner, et des
golters sucré/salé (avec gateau basque mai-
son). Dégustations sur place ou & emporter.

FERME URONAKOBORDA &

1000, Mentaberriko bidea

AINHOA/ AINHOA

© 0621116692

http://uronakoborda.com/

Visite sur RDV toute 'année de 9h a 18h. Piment.
Conserverie. Salaisons.

Cest sur les terres familiales que se sont ins-
tallés Sylvie et Didier en devenant producteurs
de piment d'Espelette (AOP). Pour pérenniser la
production, ils se sont intéressés a [élevage de
porc basque Kintoa. Le piment est ici ramassé,
trié, séché, cuit et broye dans la pure tradition,
labellisation oblige... On le décline en purée de
piment, eng)oudre, en coulis, en gelée et autre
moutarde. COté porc, clest aussi [a déclinaison
jambon, terrine, saucisses... que l'on retrouve
a la boutique, sur le site et dans les meilleures
épiceries fines du Pays Basque.

FERME AUBERGE AUZKIA %¢ <

Maison Auzkia - ALDUDES / ALDUDE

© 0559375565

www.ferme-auzkia.com

Réservation recommandée. Menus de 13 d 19 €.
Visite sur RDV avec dégustation. Terrasse. Vente a
emporter. Boutique.

Cest dans cette magnifique vallée des Aldudes,
au cceur du Pays Basque, a une portée de piment
de Saint-Etienne-de-Baigorry que Nelia et Peio
vous accueillent dans leur ferme et vous font dé-
couvrir une cuisine traditionnelle issue des pro-
duits de la ferme. Eleveurs depuis 4 générations,
c’est une authentique exploitation avec un bétail
élevé en liberté. La particularité de cette cuisine
est le savoureux mariage, dd aux origines mexi-
caines de Nelia et des recettes basques. Depuis
la terrasse ombragée ou a l'intérieur, c'est une
convivialité de chaque moment.

FERME AUBERGE MENTA % €<

Quartier Esnazu - ALDUDES / ALDUDE

©055937 5758
www.ferme-auberge-menta.com

Bienvenue a la Ferme. Logis. Menu 20 €. Carte 20
a 30 €. 5 chambres de 50 a 60 €. Jardin. Terrasse.
Garage vélos/motos.

Une vue merveilleuse sur la nature environ-
nante par une grande baie vitrée, un petit bar
de bois convivial, une cheminée surmontée de
cuivres rutilants, une vieille ?endule... Vous
étes au ceeur de cette belle vallée des Aldudes
pour goditer, vous 'avez compris a une cuisine
simple, de terroir, bien faite. Une cuisine fami-
liale ot le boudin, la truite, 'agneau se disputent
la carte avec quelques spécialités : le jambon
maison, lomelette aux cépes, le foie gras et
méme le fromage d'ici ! Sans oublier 5 chambres
avec tout le confort et les commodités d'usage.

LA TRUITE DE BANKA &

Route des Aldudes - ALDUDES / ALDUDE
©0559374597

www.truitedebanka.com

Ouvert du lundi au samedi 8h30-12h30/14h-18h.
Du 15/07 au 15/08, ouvert jusqu'a 18h30. Visites
quidées. Vente en ligne.

Michel Goicoechea sest inscrit dans le cadre
d'une route gourmande (?ui passe bien sdr par
cette exceptionnelle vallée des Aldudes. Une
halte a la pisciculture dans ce site sauvage est
incontournable. Nourrie d'aliments 3 base de fa-
rines de poissons, la truite a une croissance har-
monieuse. De la truitelle & la portion ou la grande
truite, les belles sont dites arc-en-ciel. Visite et
vente dans la superbe boutique agrandie et réa-
ménagée avec quelques spécialités a succeés.
Une balade éloquente, en salle avec les explica-
tions avant une promenade le long du ruisseau.

LES CONFITURES

DE HAUTE SOULE &

ALOS-SIBAS-ABENSE / ALOZE-ZIBOZE-ONIZEGAINE
©0559285983

www.confiture-basque.com

Magasin d'usine ouvert du lundi au vendredi
9h/15h30. Boutique en ligne avec commande,
paiement, livraison.

Lhistoire des « Confitures de Haute Soule »
commence a Biarritz a la patisserie des Docks.
Gilles et Sophie ont ldée de transformer les
fruits destinés 2 la pétisserie en confiture. Suc-
cés immédiat. En s'installant en Haute Soule, ils
développent leur savoir-faire dans la fabrication
artisanale avec une cuisson a l'ancienne. 30
parfums de fruits différents sont déclinés en
confitures. Fruits du verger et de la forét et les in-
contournables : fraise, cerises noires, abricots...



BOUTIQUE TTIPIA

130, Merkatu Plaza

ESPELETTE / EZPELETA®© 0559 93 97 82
www.ttipia.fr

Ouvert de début mars d fin décembre. Visite
gratuite du champ de piments et dégustation
offerte. Vente en ligne.

Entrez dans cette belle boutique pour visiter et
revisiter le terroir basque. Une large sélection de
produits locaux (aux tarifs producteurs) est pro-
posée, comme Bipia et sa gamme de conserves
a partir du piment d’Espelette, Arnabar et le ca-
nard, la cave d'lrouléguy et ses plus belles bou-
teilles, des miels, confitures. En frais, des jam-
bons, saucissons... Egalement du linge basque
de trés belle qualité ; Targe gamme de nappes,
tabliers, torchons, linge de toilette, des cosmé-
tiques, savons artisanaux... Avec toujours un
accueil chaleureux et I'envie d'y revenir !
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PYRENEES-ATLANTIQUES

LA SUPERBE ¢

14, rue de I'lndustrie, Zone des Pontots - ANGLET /
ANGELU ®© 06 08 72 58 20

www.lasuperbe.fr

Ouvert toute 'année du lundi au vendredi de

10h a 17h. Visite quidée de la brasserie sur Rdv.
Parking. Vente en ligne.

Cest I'histoire de deux amis qui décident un jour
de devenir brasseurs pour de vrai. De 3, est née
La Superbe, une biére artisanale fabriquée sans
aucun additif, colorant, conservateur ou extrait.
Les malts et les houblons sont sélectionnés
avec soin et les biéres sont brassées selon la
tradition brassicole. Nous, on valide la « Sum-
mer Ale », Médaille d'or Paris 2017 ou encore
« ['Original IPA »... A vous de voir si vous pre-
nez rendez-vous pour une visite de la brasserie
d’Anglet. Des bieres que I'on retrouve aussi dans
les meilleures épiceries et caves.

FERME AKELARREA
Matxinbordako Bidea
ESPELETTE / EZPELETA
Ouvert mercredi et samedi 16h30-18h30.
Boutique. Visite de la bergerie. Ateliers
enfants avec nourrissage des animaux.

12 hectares de Erairie ou paturent une cin-

quantaine de chévres, lamas, Iai)ins, pot-
toks et volailles sous la bienveillance de
Panxika, notre jeune fermiere. 2 races de
chévres se distinguent dans cette exploi-
tation : la Pyrénéenne, et la Rove, pour leur
qualité de lait. Soignées par les plantes, les
chevres donnent un lait qui, grace a ses
vertus, permet de produire avec le procédé
de saponification a froid, une gamme de
savons et cosmétiques pour tout type de
peau et que 'on peut tester et acheter direc-
tement a la boutique de la ferme. Ateliers
découvertes.

©PANTXIKA LOPEZ

ELEVAGE D'ESCARGOTS

BASQUES &

ARRAUTE-CHARRITTE / ARRUETA-SARRIKOTA

© 0559654199

Ouvert toute 'année. Vente sur place et a empor-
ter. Présent sur de nombreux marchés du Pays
basque. Visite sur rdv.

Vous trouverez cet éleveur sur la route entre Bi-
dache et Saint-Palais (bien fléché). Accueil cha-
leureux avec dégustation : on vous expliquera la
vie des escargots et les technigues delevage.
I monte le jeudi sur le marché d'Anglet... Vous
en prendrez bien un filet ? Véritable délice gus-
tatif que I'on peut cuisiner de mille fagons. Au
beurre et persil, 3 lespagnole, charentaise ou
encore a labordelaise, frais, surgelés, en bocaux
ou encore sous-vide. Véritable pépite culinaire !

FERME HAMEKA &

Ferme Aphat

ARRAUTE-CHARRITTE / ARRUETA-SARRIKOTA

© 0559654028

Ouvert a 'année, du lundi au samedi. Vente
directe de volaille d emporter. RDV en téléphonant
d la ferme. Livraison.

Confits, foies gras d'oie et canard... Du E)roduc-
teur... Ici, les canards sont élevés en plein air,
puis gaves a 'aide de mais produit directement
sur I'exploitation, et sans 0GM. Tous les produits
sont ensuite_confectionnés comme autrefois
et ce, pour faire plaisir... au consommateur, qui
découvrira les golts des meilleurs produits !
Claude et Inaki’ Minaberrigaray peuvent étre
fiers de leur production. Une nouvelle fois, a
I'honneur ces gardiens du savoir-faire et des tra-
ditions avec des produits garantis de la ferme et
de leur élevage. Goltez la différence.

FERME UHARTIA

Chemin Uhart - BARCUS / BARKOXE

© 0559289209

www.ferme-uhartia.com

Bienvenue d la ferme. Lundi 15h-17h, du mardi au

vendredi 9h30-12h30/15h-18h (19h du 15/07 au

15/09). Visite sur rdv.

La ferme Uhartia accueille les amateurs de foie
gras et de produits a base de canard qui font la
réputation du Sud-Ouest. Patricia et Cathy vous
ouvrent les portes de leur exploitation tradition-
nelle : foies gras entiers en conserve ou mi-cuit,
magret fumé, confit, rillettes... Et ls vous feront
parta%er leur savoir-faire et expérience dans ce
travail de spécialistes. Les canards, élevés en
plein air, nourris aux céréales de la ferme, sont
transformés suivant le savoir-faire familial et les
recettes sont élaborées sans colorants ni addi-
tifs ni conservateurs.



PYRENEES-ATLANTIQUES

LE JARDIN DE TONI &3 =

Allée du Lacaou

BILLERE

@ 0559725756

www.maisonenfanceb4.fr

Basse saison mercredi, samedi de 10h a 18h.
Haute saison tous les jours de 10h a 18h.

Des lapins, des poules et des cogs, des chévres
et un bouc, I'dne Doudou, des brebis, la truie
Poa, Marius le bélier... aiment recevoir atten-
tions et caresses. On peut aussi les nourrir. On
apprend éﬂ'ardiner, cultiver, bricoler, tout en dé-
veloppant 'autonomie et linitiative personnelle.
Cet espace a été concu pour étre accessible
aux personnes a mobilité réduite. Tous peuvent
vivre comme de Véritables petits fermiers. Pour
installer des nichoirs a oiseaux, apprendre a
pécher dans le ruisseau Lacaot. Bien d'autres
activités nature sont proposées.

PARC ANIMALIER

ET REFUGE PARC'OURS &3

RD739 - BORCE
©0601734609
Www.parc-ours.fr
Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 19h.
Adulte : 11 €. Enfantde 4 a 12 ans : 8 €.
Lhistoire du parc commence en 1971 avec la
découverte de Jojo 'ourson, par les enfants
une colonie de vacances séjournant a la PEP
de Borce, centre a caractére social. Cest suite
a cela que I'Espace Animalier fut créé dans les
années 2000 puis repris par les anciens sala-
riés pour devenir 'association Parc’Ours. Belle
histoire ! Sur le parc vous découvrirez une ving-
taine d'especes sauvages et domestiques dont
les fameux ours bruns T Mais aussi des bouque-
tins, des marmottes et méme des isards. Le
parc est aussi un refuge animalier, vous pourrez
observer des animaux de nos maisons suite
a leur abandon et accueil par le parc, comme
les anes, les chévres ou encore les lapins. Il
se déploie sur 7 ha de nature au cceur du Parc
national des Pyrénées et I'association travaille
a renouer et maintenir le lien homme-animal
quil soit sauvage ou domestique. Des actions
pédago%ques sont mises en place sur le parc
avec différentes zones pour apprendre sur la
faune et la flore pyrénéennes (des projets sont
en cours pour de nouvelles zones comme une
z0ne biodiversité et un rucher pédagogique).
Diverses animations sont organisées au sein
du parc : nourrissage des ours en été, sessions
pour apprendre a reconnaitre les rapaces ou les
empreintes d’animaux et divers autres ateliers
sont proposés tout au long de I'année, au tra-
vers de journées a théme avec la collaboration
d'intervenants sur des sujets variés et d’actuali-
té tels que 'apiculture, le pastoralisme, la tonte,
la botanique...

BRASSERIE ARTISANALE

ARROBIO £

180, plazako Bidea - ESPELETTE / EZPELETA

© 06169007 22

www.arrobio.com

Ouvert 8h-18h du lundi au vendredi. Juillet/aodt,

+ samedi et dimanche 10h-19h. Dégustation sur

place ou a emporter.

Concours International de Lyon — médailles or/

argent 2021 —, Concours général agricole de Paris -

argent 2019 —; apercu des récompenses obtenues

Eour la qualité de la production des biéres bio de la
rasserie. Une dizaine de variétés : ambrée, blonde,

brune, blanche, triple, IPA... produites devant nous,

issues de I'agriculture biologique et élaborées avec

des orges bio locales et européennes. Non filtrées,

non pasteurisées, a fermentation haute ; idéales

pour vos apéritifs et repas.

FERME ERREKA
Route d’ltxassou, RD 249
ESPELETTE / EZPELETA
©0559938029
Boutique ouverte mardi au dimanche 9h-
12h/14h-18h, 7/7 en été. Repas a la Ferme,
menus : 14 €, 22 £. Terrasse. Parking.

D W+

A quelques min. du centre du village décou-
vrez la Ferme Erreka et partez a la rencontre
de la famille Jauregui qui éleve des brebis et
des porcs en liberté depuis plus de 30 ans.
Elle vend sa production directement a la
ferme : charcuterie, salaisons, conserves,
fromage de brebis. Et une belle évolution
et diversification avec un restaurant, ou
des repas sont proposés dans la grande
salle jouxtant la boutique ou en terrasse,
dans une ambiance conviviale. Lendroit est
trés prisé des locaux, pensez a réserver. Un
accueil privilégié et sympathique comme on
les aime.

©RAMUNTXO0 JAUREGUI
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PYRENEES-ATLANTIQUES

BRASSERIE BIPIL AGUERRIA ¢

640, Kaminoko Patarra - ESPELETTE / EZPELETA
© 0752020655

www.bipil-aguerria.com

Ouvert toute 'année avec journées continues de
juillet a décembre. Ouvert le dimanche. Visite de la
brasserie sur RDV.

Nicolas, enfant du pays est de cette jeune géné-
ration de brasseurs artisanaux qui se distingue
par un savoir-faire mature avec une production
directement sur les terres de la ferme familiale
d'Aguerria. Les biéres créées avec une eau de
source, sont non filtrées ni pasteurisées, de fer-
mentation haute (ALE) brassées avec passion.
Elgar, biere triple ambrée, Galai, biére blonde,
Ohore, biere brune, Bakar, hiére blonde sont déja
les fleurons de notre jeune brasseur. Dés juillet,
un circuit de visite autour de la brasserie est de
la production du piment est organisé.

FERME AUBERGE
KOMEITEKO BORDA €<

Quartier Urcuray
HASPARREN / HAZPARNE
@© 0559200001
Bienvenue a la Ferme. Juillet/aodt, ouvert
midi et soir (sauf dimanche soir, lundi].
Réservation impérative. Menu 26 €.

Avec sa superbe vue sur la Rhune, la Ferme
auberge Komeiteko Borda vous plonge dans
une atmosphere d'altitude. Entourée a 180°
de montagnes, elle offre des produits du
terroir — agneau de lait, desserts au lait de

brebis... et des spécialités issues de sa
Production. «De la fourche a la fourchette »
!'La ferme éleve des brebis laitiéres de race
manech, des canards gras et des porcs en
plein air. Envie d’authenticité ? Ne man-

uez pas ce passage dans ce restaurant a
I'accueil chaleureux.

© FERME AUBERGE KOMEITEKO BORDA

FERME ELHARRA &

2300 Irazabaleko Bidea - ESPELETTE / EZPELETA
©05599393 14
www.ferme-elharra.com
Visite toute 'année sur RDV. Médaillé d’or 2017 au
concours général agricole. Vente en ligne.
Au pied du Mondarrain, la ferme Elharra produit
en agriculture raisonnée du piment d’Espelette
AOC-AOP et éléve des vaches laitieres. Cette
batisse datant du XVIII° siecle abrite une exploi-
tation familiale de piment qui s'est transmise
de génération en génération, et récompensée
Bluswurs fois au Concours Général Agricole de
aris. La culture du piment, l'or rouge du Pays
Basque, est solidement ancrée dans ce patri-
moine rural. Sa place est incontournable dans la
cuisine avec des recettes et accompagnements
sulrviandes, poissons, foie gras et méme le cho-
colat.

LA BERGERIE DE CELINE &5

Chemin de Nava

ESTIALESCO

©0559391091

Tous les jours de 10h30 a 12h30 et de 14h30 a
18h. Ouvert de février a septembre. Sur rendez-
vous pour les groupes.

Céline, passionnée par son métier, vous fera dé-
couvrir son univers et sa belle bergerie, installée
a Estialescq. Le visage de cette sympathique
jeune femme vous dira peut-étre quelque chose,
pmsly’elle avait participé a l'émission télévisée
de Mb, « Lamour est dans le pré ». Vous pour-
rez, si vous le souhaitez, acheter sur Flace son
fromage au lait de brebis bio. Une belle balade
en famille, qui ravira les petits, et, a découvrir,
la tondeuse écologique... sous la responsabilité
des lapins. Comptez 45 minutes pour profiter de
la visite.

FERME EQUESTRE URKODEA <9

Quartier Celhay - HASPARREN / HAZPARNE
©0559291576

www.urkodea.com

Ecole Frangaise d’€quitation. Poney Club. Balades
1h/22 €, 2h/36 €, journée/75 € sur réservation.
Location de gite.

Cest au cceur du Pays Basque, au pied des mon-
tagnes du pays d’HasFarren, qulest situé Urkodea,
cette majestueuse ferme équestre et basque
labourdine datant du XVII° siécle. Dune capacité
d'accueil de 15 personnes, ce gite confortable
(avec accés indépendant, cuisine aménagée,
etc.) dédié au « royaume cheval » est aussi pour
les amoureux de nature, une parenthése buco-
lique. Ouvert toute I'année, il offre balades a che-
val pour les débutants et des randonnées pour les
confirmés avec pension et prépare aux différents
concours car il est avant tout un centre équestre.



PYRENEES-ATLANTIQUES

LA PECHERIE D"AURIT
ET PARC ANIMALIER &

150, chemin de Labataille

HAGETAUBIN

© 0559 67 5162

Ouvert de mars a novembre, selon conditions
climatiques.

La Pécherie d'Aurit, c'est un petit paradis sur
Terre ol les enfants comme les grands se ré-
galent a étre en pleine nature et au contact des
animaux. C'est un vrai bonheur, surtout pour les
Elus petits, qui peuvent ici découvrir de nom-

reuses nouvelles espéces. On prend son temps
et on vient aisément passer la journée entiére
ici. Sur ce site plein de surprises, les journées
sont hors du temps. Olivier vous y attend et il
nlest pas le seul : plus de 45 espéces sont a ses
cotés ! Depuis déja plus de deux ans, les lamas
et les zébus assurent leurs réles de superstars,
mais vous pourrez également rencontrer des
cygnes noirs, des oies cendrées, des cochons
nains, des cochons d’Inde, des moutons d'Oues-
sant, des chévres naines, des lapins, des paons
bleus et méme des blancs... Les variétés de
dindons et de poules sont impressionnantes.
Cette année le troupeau des chévres angora
S'agrandit et si le ceur vous en dit, visitez la
plombiére. Des balades en carrioles avec des
anes ou a dos de poneys sont éﬁalement pro-
posées et dans ce parc de 10 ha, un circuit
pédestre ;onctué par des panneaux informatifs
sur les 32 espéces d'arbres représentées vous
attend. Ce site est aussi et surtout celui ol I'on
péche au bord d'un étang, des truites et des
poissons blancs avec, si nécessaire, appats et
matériel fournis. Le plus : l'option pique-nique
sur place avec barbecue pour faire griller votre
péche ! Quand on vous dit que c'est vraiment le
comble du bonheur !

L’APICULTEUR D'ITXASSOU &

219, Piarreseneko Bidea - ITXASSOU / ITSASU
©0559933291

www.apiculteur-itxassou.com

Du 15/07 au 31/08, ouvert du lundi au samedi
10h-13h/14h-18h, hors saison, du lundi au
vendredi 9h30-12h30/14h-17h30.

Apiculteurs  professionnels, Jean-Claude et
Corine Salles perpétuent un art de tradition
en transhumant leurs ruches des montagnes
basques aux coteaux du Béarn, récoltant ainsi
de veritables « crus de la nature » représentant
toute la diversité florale de notre région. A leur
miellerie, ils extraient, sélectionnent et affinent
des miels de bouquets différents allant des plus
doux — l'acacia — au plus typé - le chataignier.
lls confectionnent aussi des pains d'épices au
miel de bruyere et des confitures artisanales
inspirées des recettes d’Amatxi, riches en fruits.

FERME LARRAMENDY
Fromagerie Irigoinia - Quartier

Bas Labiry - HASPARREN / HAZPARNE
© 05592949 30
www.ferme-larramendy.com
Bienvenue d la Ferme. Ouvert toute 'année.
Vente directe d la ferme et sur le marché
d’Hasparren. Boutique en ligne.

0

Véritable fleuron du Pays Basque, le fromage
de brebis label AOC Hssau-lratg a ici ses
lettres de noblesse. A la Ferme Larramendy
a Hasparren, au ceeur du Pays Basque et au
calme, Julie et Michel mettent en avant la
qualite, l'authenticité et le respect afin de
goﬂter (sur place] a lexcellence. Le cahier
es cha{’%es impose 240 jours de pétures,
sans OGM ni croutes et avec un minimum de
3 mois d'affinage avant d'etre vendu. La bou-
tique propose un bel éventail de leur savoir-
faire et Eour joindre 3 [utile, la Ferme dis-
pose de 2 beaux gites ruraux tout équipés.

ASINERIE DE PIERRETOUN &

Hameau de Pessarou - LA BASTIDE-CLAIRENCE /
BASTIDA © 06 37 85 02 50
www.pierretoun.fr
Juil/aodt : lundi au samedi 9h-19h. Sept a juin
mercredi 15h-18h et we sur rdv. Boutique. Balades
ddos d'ane : 15 €/h.
Frédéric vous ouvre les portes de sa Ferme pour
une visite pédagogique et ludique. Découvrez
le quotidien d'un éleveur d’anes des Pyrénées.
Race rare caractérisée par sa robe noire et ses
contours des yeux blancs, l'espéce locale en voie
de disparition est ici bichonnée. Visite accompa-
née d'une démonstration de traite, dégustation
u vertueux lait d'anesse, randonnées avec un
ane, de 2h a la journée. Terminez par le magasin
avec ses produits au lait d'anesse ou par le coin
restauration avec des produits locaux ou une
bonne biere artisanale brassée non loin de [a.

© FREDERIQUE MOREAU
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PYRENEES-ATLANTIQUES

PARC FLORAL
ET ANIMALIER OIHANARTEA &

Maison Oyenartia - LACARRE / LAKARRA
©055937 7157

Haute saison ouvert tous les jours de 10h @ 18h.
Basse saison sur réservation. Adulte : 6 €. Enfant
de4d12ans:3E.

Niché au cceur du Pays basque, le parc floral Oi-
hanartea vous invite au voyage, au calme et ala
détente. Apprécier pleinement cette visite, clest
d’abord alrer a la rencontre de Marc Burgeot ;
artisan paysagiste de métier, sa passion pour
les végétaux, les fleurs et les oiseaux de tous
les continents I'a amené a imaginer, concevoir
et ouvrir au public ce magnifique site en toutes
saisons de couleurs diverses. Tout au long de
votre parcours, vous passerez d'un continent a
unautre !

+C

FERME AUBERGE
IBARNIA €€

Route d'Iraty - LECUMBERRY / LEKUNBERRI
© 055937 10 22

Juin a sept, 7/7 midi et soir, sinon, mercredi
a dimanche. Sur réservation. Carte 25/30 €.
7 chambres 62/75 €. Boutique.

© FERME AUBERGE IBARNIA

FERME
KUBERGE

pes  BOSTISE

g M= W

cammE

BLNLE

Clest sur le parcours sinueux qui mene au
col d'lraty que vous découvrirez cette ferme
auberge, reconnue de tous pour la qua-
lité de ses produits grace au respect des
méthodes d€levage et au maintien d'une
tradition, famille d€leveurs oblige ! Une carte
goﬂteuse et fermiére avec la viande de leur
erme (beeuf, veau, a%neau, poulet, porc) et
des recettes comme le poulet basquaise, le
«kouskous » maison, le navarin de veau... et
le plat « signature » : le burger Ibarnia. Avec
¢ chambres pour vatre séjour et un adorable
coin boutique avec les produits de la ferme.

MAISON DE LA CHATAIGNE
BASQUE

Dép. 119 - Chemin d’Agerria - MACAYE / MAKEA
©0652 154625

Ouvert toute I'année, du mardi au samedi, de 9h

a 12h et 15h a 18h. Vente directe et en ligne avec
livraison.

Befat, meunier de profession, maitrise le sujet
et sa passion est communicante. Vous saurez
tout sur Ihistoire et la culture de la chétaigne
dans le Pays Basque, tradition séculaire et
terre propice a l'exploitation de cet arbre qui
peut devenir multicentenaire. Clest aussi une
conserverie familiale ot 'on sélectionne les plus
beaux produits, en quantités limitées et traités
a la main. Reconnu désormais par le College
culinaire de France, clest déja la consécration
du savoir-faire !

ONETIK &

Route départementale 252 - MACAYE / MAKEA
©05597027 27

www.onetik.com

Ouvert du lundi au vendredi 9h30-12h30/14h-
18h, toute I'année. Boutique de vente

d la fromagerie, dégustation gratuite.

Depuis 40 ans, la fromagerie Onetik élabore
dans le plus grand resEect de la tradition, des
fromages basques, authentiques et savoureux.
Située a Macaye au Pays basque, elle collecte le
lait de plus de 200 fermes pour le transformer
dans ses ateliers, en une gamme compléte de
fromages au lait de brebis, vache et chévre. En
2021, Onetik a fété les 20 ans de sa création ori-
ginale, le Bleu des Basques ! Ce Bleu de Brebis a
eté créé en 2001 pour compléter la gamme domi-
née par le traditionnel Ossau-Iraty. A peine lancé,
le Bleu des Basques est élu Saveur de 'Année !

FROMAGERIE AGOUR D'IRATI &

route d'lraty - MENDIVE / MENDIBE

© 0559376386

WWW.agour.com

Visite gratuite. Ouvert tous les jours. Juillet/aodt,
10h-18h. Groupes sur rdv. Vente de fromages et
produits régionaux.

Reconnus par tous et grace a une trentaine de
bergers des environs, les fromages de Agour Irati
ont régulierement été récompenseés. Le dernier
titre a été attribué au fromage de brebis Agour
AOP Ossau-Iraty, meilleur fromage du monde aux
World Cheese Awards de Londres en 2011. Ceest
I'affinage qui va donner au fromage de brebis le
meilleur de son potentiel gustatif. Ce savoir-faire
fait aujourd’hui d’Agour 'ambassadeur des fro-
mages de brebis de qualité. La fromagerie écolo-
gique vous accueille pour une visite gourmande
au cceur de la fabrication du fromage.



LES CONFITS D’ARGUIBELLE &

Quartier Arguibelle
MONTORY / MONTORI
© 0559346776
Vente d la ferme tous les jours sauf le week-end.
Vente sur les marchés d’Oloron, Mauléon, Aramits
et Tardets.
Lentreprise familiale affiche une belle produc-
tion de canards a la ferme et élevés en toute
liberté dans les prairies de 'exploitation : 4 000
en moyenne a 'année, selon un cahier des
charges trés strict. Vous y trouverez des foies
ras entiers en bocaux, patés de foie gras, ril-
ettes pur canard avec 25 % de foie grasg[la Spé-
cialité ], des confits... De la découpe de canard
frais [cotelettes, magret, ai uillettes...) est
aussi disponible. Vente a la ferme et dans les
restaurants de la région. Pour le plaisir du palais,
voici un vrai concentré de Pays Basque.

FROMAGERIE ARTISANALE
AZKORRIA &

route de St jean pied de port
MUSCULDY / MUSKILDI ® 0559 28 17 16
www.azkorria.com
Ouvert tous les matins 10h-12h30 sauf dimanche.
Visite guidée (sur RDV] de I'atelier de fabrication.
AOP Ossau Iraty.
Entre Saint-Jean-Pied-de-Port et Mauléon, cette
fromagerie artisanale transforme et affine le lait
de brebis issu de la production de 17 bergers. Le
respect du cahier des char&es garantit un lait de
qualité exceptionnelle brebis nourries au foin et
céréales non-0GM) et un fromage artisanal de
3ualité supérieure a crodte naturelle. Une pate
e couleur blanc crémeuy, parsemée de petites
ouvertures et le godt du fromage s€panouit pour
révélerla complexité etla plénitude de ses aromes.

FERME ELGARREKIN

Maison Beherainia - OREGUE / ORAGARRE

© 0633210660

Ouvert toute I'année. Vente a emporter directe-
ment sur RDV. Présent sur les marchés de Saint-
Palais et Bayonne.

Au cceur du Pays Basque, la ferme Elgarrekin
vous invite a découvrir son élevage de chévres.
Moi, Grenadine, Gribouille et mes 89 copines
sommes arrivées le 1* mai 2010 a I'age de 3
mois dans une cheévrerie aménagée pour notre
bien-étre. L'alimentation est en partie produite
sur la ferme. Vous avez le choix entre des fro-
mages : frais, crémeux, ou affinés sous forme
de crottin, de pyramide, ou de blche. Ily enaura
forcément un qui vous plaira. Surtout n'hésitez
Fas a godter la tomme de chévre. Fromages que
‘'on retrouve sur les marchés de Saint-Palais et
Bayonne.

LA FERME ARROKAIN

PYRENEES-ATLANTIQUES
Quartier Ehusania - MUSCULDY /
MUSKILDI @ 06 89 24 90 70

https://ferme-arrokain.eus/

Bienvenue d la Ferme. Visite de la ferme et
vente sur Rdv. Marché de Mauléon le samedi
matin]. Présent en boutiques.

PR LS ke

Le bien-étre animal, les excellentes condi-
tions d'élevage et la passion de toute une
famille ne peuvent donner qu'une tres bonne
viande ! Bienvenue a la ferme Arrokain, terre
d'excellence au cceur des montagnes sou-
letines, a Musculdy, prés de Mauléon, pour

son porc Kintoa AOP et sans OGM, pour ses
brebis Manech a téte rousse qui donnent un
sibon lait et un... si bon fromage Ossau-Iraty
etaussi rour la vache Blonde d’Aquitaine. Le
godt de l'authenticité est ici préservé grace
au savoir-faire ancestral. La ferme confec-
tionne également des produits cosmétiques.

FERME ETCHEARRIA &

Quartier Gahardou

0SSES / ORTZAIZE

© 0670644543

Ouvert toute 'année. 7j/7, de 8h a 19h, sauf le
dimanche. Livraison possible (durée de la visite :
40 min).

115 fermes, cabanes destives, fromageries,
caves d'affinage ou magasins de vente directe
vous ouvrent leurs portes tout au long de l'an-
née pour une dégustation, une visite de a berge-
rie et de Iatelier. La ferme Etchearria a Ossés fait
partie du sérail avec le savoir-faire dans élabo-
ration des fromages de brebis. Entre [‘élevage de
ses 200 brebis meres, la transformation selon
les régles ancestrales de fabrication et d'affi-
nage avec un cahier des charges scrupuleuse-
ment appliqué, label AOP oblige, la vente directe
alaferme et la présence sur les marchés.

© CAROLEPHOTOGRAPHE.COM
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PYRENEES-ATLANTIQUES

FERME BACQUET

Quartier les Barthes - OREGUE /
ORAGARRE © 06 10 04 38 43

https://www.lafermebacquet-64.fr/

0

Boutique a la Ferme ouverte toute I'année de
16h a 19h. Visite guidée de la ferme sur rdv.
Accueil campings car.

©LAFERME BACQUET

; Ml

Sur la route de I'0ssau-Iraty, vous marquerez
une pause gourmande a la ferme d'lsabelle
et Jean-Louis. Située a Orégue en Basse-Na-
varre, ['exploitation repose sur 35 ha, dont
25 réservés au paturage des animaux et
volailles et cela toute 'année. Brebis Manex
a téte rousse pour le fromage, le lait, le caillé,
les yaourts... porcs élevés en plein air pour
les salaisons et jambons car ici, tout est
transformé a la ferme qui se visite aussi. Et
en plus, une aire entiérement équipée pour
nos amis camping-caristes qui sauront aus-
si profiter des produits « maison ».

i i

KAIKU BORDA i

D 918 - 0SSES / ORTZAIZE @ 05 59 49 10 64
www.kaikuborda.eus

Ouvert de mi-janvier a fin décembre du mardi

au samedi 10h/12h30 et du lundi au samedi
14h/19h. Vente en ligne.

Découvrez les produits Idoki avec des produc-
teurs fermiers qui adherent a la charte Idoki.
Cest 14 familles d'éleveurs qui affichent leur
savoir-faire en transformant le lait de brebis
et de vaches sur leurs exploitations et en valo-
risant lessentiel de leur production en vente
directe consommateur. Dans cette maison de
style navarrais, remarquablement aménagée,
sexposent les produits a vendre, tous du cru.
Kaiku Borda a reconstitué une salle d’aﬂinage,
une exposition sur la vie a la ferme et un musee
des outils traditionnels. Produits fermiers 100 %
basques.

BOUTIQUE PIERRE OTEIZA &

10, rue de la République - SAINT-JEAN-DE-LUZ /
DONIBANELOHIZUNE © 05 59 51 94 55
www.pierreoteiza.com
Ouvert de février a décembre, 7j/7 de 10h a 13h
et de 14h a 19h. Boutique en ligne. Livraison
France.
La boutique recéle de trésors ! Jambons de la
vallée des Aldudes, Kintoa AOP, saucisson des
Aldudes, saucisse séche en cornet « On Egin »,
chorizo, boudins et andouilles sans oublierTe se-
cret de Pierre, oreille farcie, les foies gras bien
siir et des plats cuisinés : potée de truites de la
vallée, navarin d’agneau de lait des Pyrénées,
tripes basquaises, porc basque en Pot-au-fqu,
Earbure basque, piperade, chipirons, ['lar Gorria.
u 100 % basque alliant savoir-faire et savoir-
vivre. Et dernier-né de la maison, le jambon
blanc cuit entier sans nitrite ajouté.

FERME ARNABAR

15, rue Labrouche (A coté des Halles)
SAINT-JEAN-DE-LUZ / DONIBANELOHIZUNE

© 0559859896

www.arnabar-foir-gras.com

Ouvert du lundi au samedi 9h30-12h30/15h-19h
et dimanche matin. Bienvenue d la Ferme. Label
Rouge. Vente en ligne.

Eleveur de canards depuis 3 générations, le domaine
Arnabar cultive avec passion un savoir-faire qui
conjugue élevage traditionnel et recettes originales.
Les canards sont issus de Iélevage de Michel a la
ferme d'rissarry et les produits sont transformés
dans son atelier a Ossés. Vous retrouvez ces pro-
duits dans la boutique de Saint-Jean-de-Luz, ainsi
qu'a Osses, aux halles d’Anglet et sur les principaux
marchés de [arégion. Foies gras, magrets, tournedos
de canard, aiguillettes... et bien sGr conserves de foie
gras et produits consacrés au canard en conserve.

FERME AGERRIA &

Quartier Kolorotz - SAINT-MARTIN-D’ARBEROUE /
DONAMARTIRI © 05 59 29 45 39

www.agerria.fr

Ouvert toute 'année. Visite et dégustation
gratuites du lundi au samedi. Boutique. Aire de
pique-nique et camping-cars.

Vivez la ferme de plus prés. Bernadette et Jean-
Claude vous proposent la visite de la ferme avec
[élevage de porcs basques Kintoa AGP en plein
air, Iélevage de brebis manech téte rousse, la
transformation du lait et I'affinage du fromage
en AOP Ossau-Iraty. Terminez votre visite par une
dégustation de fromage, de salaisons, et de jam-
bon Kintoa. Visite et degustation gratuites toute
Fannée du lundi au samedi, méme par temps
pluvieux. Boutique de ferme. Accuell de cam-
Flng-qars avec possibilité de vidanger, de faire
"appoint d'eau et les branchements électriques.



PYRENEES-ATLANTIQUES

FERME IRUNGARAIA &

Place du Fronton - SAINT-MARTIN-D’ARROSSA /
ARROSA © 06 72 89 38 68
www.ferme-irungaraia.com
Ouvert de 9h a 12h et de 15h a 20h. Présent sur le
marché de Guéthary le dimanche matin. Mention :
AOP Ossau-Iraty.
Au fronton de Saint-Martin-d’Arrossa, Arfio, Mai-
té et Befiat vous invitent dans leur majestueuse
ferme du XV siécle avec sa bergerie de 300 bre-
bis méres, son espace d’affinage et surtout pour
les amateurs avertis, la dégustation du délicieux
fromage fermier de brebis au lait cru Ossau-Iraty
[AOP}], véritable garantie de fabrication du lait
ar 3 races de brebis : la Basco-Béarnaise, la
anech Téte rousse et la Manech Téte noire.
Implantées en Béarn et en Pays basque depuis
toujours, elles sont nourries avec de la pature,
des fourrages et des céréales sans OGM.

LA FERME AUX PIMENTS &

Chemin de Laputzagaraya - RD 4, direction Dan-
charia - SAINT-PEE-SUR-NIVELLE / SENPERE
© 0616462888
https://www.bienvenue-a-la-ferme.com
Ouvert de Paques d fin octobre ; juillet/aodt, du
lundi au vendredi 10h-12h/14h30-18h. Visite/
déqustation. Boutique.
Histoire : venez découvrir le terroir, la culture, les
gouts et les saveurs du FPiment d’Espelette AP,
erl_ce et patrimoine du Pays Basque. Cest avec
ealsw que Pierre et sa famille vous accueillent.
ous pouvez visiter la ferme aux Piments, dans
un site exceptionnel en plein cceur du Pays
Basque, a 5 km d'Ainhoa, classé parmi les plus
beaux villages de France. Espelette est a 9 km,
Sare a b Em et la frontiére avec IEspagne a
2,5 km. Loccasion de vous pencher sur ce piment
précieux pour la cuisine basque (et méme hexa-
gonale) que 'on enfile traditionnellement sur des
cordes pour les suspendre en guirlandes sous les
avant-toits des fermes basques afin qu'il séche
bien avant d®tre réduit en poudre.
Produits : le piment d’Espelette assaisonne la
piperade et est utilisé lors de I’aﬂ‘ina%e du jambon
de Bayonne. Il reléve aussi une omelette, la rata-
touille, le veau, le lapin, I'agneau en pot-au-feu, un
poisson grillé, une salade de tomates et d'oignons
alespagnole. Gustativement, le ﬁ|ment d'Espelette
qui est utilisé chez les grands chefs du monde en-
tier, est 2 fois moins fort gue le piment de Cayenne
et remplace le poivre. Faites-en provision pour
Iannée et ne ratez pas la féte du piment au village
d’Espelette le dernier week-end d'octobre.
Restauration : pour des événements et récep-
tions, La Ferme aux Piments propose différents
es_§>aces de 140 & 300 personnes. Pour des cock-
tails et séminaires, cest un cadre exceptionnel
avec une terrasse vue sur la Rhune et son espace
jardin. Espace pour les traiteurs.

LA FERME MACHALENEA &

SAINT-PEE-SUR-NIVELLE / SENPERE

@© 055954 16 37

Ouvert toute 'année, 7j/7, de Sh a 21h. Ouvert le
dimanche (vente directe d la ferme]. Livraison
possible.

Marie-Hélene et Christian produisent artisa-
nalement depuis 4 générations, de délicieux
fromages fermiers, brebis et vaches au lait
cru et entier, de la traite des 22 vaches et 300
brebis a l'affinage, en vente directement a la
ferme, et également sur les marchés de Saint-
Jean-de-Luz, Biarritz, Saint-Pée-sur-Nivelle.
N'hésitez-pas a quitter la route départementale
en direction du lac pour tourner a droite (pan-
neau indicateur) et découvrir dans un écrin de
verdure cette belle ferme. On vous accueille a
la maison pour godter et acheter les fromages
blancs de vache.

FERME SALABERRY &

rue Oihan Bidea - SAINT-PEE-SUR-NIVELLE /
SENPERE © 06 86 41 27 18
www.ferme-salaberry.com
Bienvenue d la Ferme. Visite guidée pour groupes,
avril d fin octobre (matin). Boutique ouverte lundi
a samedi 9h30-12h.
Bienvenue dans une ferme familiale et pédago-
gique ot 'on respecte avant tout la qualité d' dLJ
giene et de vie de 'animal. Respect des trad-
tions dans la production et la transformation du
Eiment d'Espelette AOP sous toutes ses formes.
lespect aussi dans [élevage de bovins « Blonde
d’Aquitaine » labellisé « Herriko haragia » et
de chevres laitiéres, ainsi que la production de
veau. Qutre les produits que l'on retrouve direc-
tement a la boutique de la ferme avec les coffrets
cadeaux, vous découvrez le métier d’agriculteur-
éleveur de maniére pédagogique et ludique.

LA NOISETTE BASQUE &

Impasse Yalaria - Z.A. Lizardia - SAINT-PEE-SUR-
NIVELLE / SENPERE © 09 81 12 95 68
www.noisettebasque.fr
Ouvert toute I'année, du lundi au samedi, de 15h
a 19h, et en saison de 9h a 19h. Visites guidées
avec dégustation.
Vincent cultive, produit et transforme la noisette
haut de gamme en produits gastronomiques
d'exception, nature, sucrée, salée, huile... Depuis
quatre ans, sur 3 ha, cest 1 200 noisetiers bio
environ qui ont été plantés au bord de la Nivelle.
Une installation unique dans un cadre dédié au
traitement de la récolte et de leur transforma-
tion dans un verger expérimental. Vincent pro-
Eose des thématiques avec dégustation et une
alte a la boutique, ot 'on retrouve une gamme
en vente directe avec des recettes, et une ter-
rasse panoramique qui surplombe la plantation.
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PYRENEES-ATLANTIQUES

AUBERGE ELICHALT
ET MAISON BURGUBURU % <

Place de I'Eglise - SAINTE-ENGRACE /
URDATX-SANTA-GRAZI @ 05 59 28 61 63
www.gites-burguburu.com

Chambre et petit déjeuner : 1 personne 45 €, 2
personnes 55 €. Repas 20 €/pers. 1/2 pension

65 €. Possibilité de camper.

On a bel et bien ici, deux structures tenues a
Sainte-En%réce par les mémes propriétaires.
LAuberge Elichalt, en face de [église de Sainte-En-
grace qui dispose dune petite salle montagnarde
avec terrasse et propose une restauration pour les
randonneurs, a partir des produits de la ferme. La
Maison Burguburu offre aussi des possibilités pour
coucher in situ. 5 chambres d’hdtes coquettes ont
été réactualisées avec du parquet, des tétes de lit
en chataignier et des vieux meubles.

FERME TXILAR &
Argaineneko Borda - SARE / SARAKOHERRIA
©0672753035
www.txilar.fr
Ouvert toute 'année 10h-12h/15h-19h. Visite de
la bergerie et vente d la boutique de la ferme et au
marché de Sare.
Au pied de la Rhune, a proximité du typique vil-
lage de Sare, Xabi et Morgane vous accueillent
our vous faire découvrir leur fromage Txilar
FAUP Ossau-Iraty) autres produits fermiers. Avec
eux, vous plongez dans Iunivers des bergers et
des fromaglers du Pays Basque et du Bearn et
découvrez leur métier et savoir-faire ancestral.
Il'y 7 étapes pour préparer le fromage de brebis
quisont détaillées durant la visite de la ferme. Et
un gite rural {Gite de France) classé « 3 épis »
est proposé dans ce cadre pastoral et dans une
authentique ferme basque du XVlle siécle.

ILETEGIA - PRODUITS EN LAINE
DE BREBIS &&

Augustinen Borda - SARE / SARAKOHERRIA

© 0679082642

www.iletegia.com

Ouvert du lundi au vendredi, de 9h a 12h30 et de
14ha 17h. Visite de I'atelier sur RDV. Présent sur
le marché de Sare.

Laventure commence en 2014 quand Afa et
Aitor ont le souhait de valoriser la laine du Pays
Basque qui est une terre de bergers, ol la laine
est une richesse qui fait partie intégrante de
[économie locale. De I3, et aprés des recherches
sur les propriétés de la laine et de son utilisa-
tion, nos deux amis se forment a lécole de la
laine, a des formations de matelassiers, a la
transformation en feutre, fil, nappe, laine tein-
tée... Une visite de I'atelier atypique S'impose.

PARC ANIMALIER ETXOLA & »

Route des Grottes-de-Sare

SARE / SARAKOHERRIA © 06 15 06 89 51
www.etxola-parc-animalier.com

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 19h.
Gratuit jusqu’a 3 ans. Tarif adulte/enfant 5 £.
Balades a poney.

Ce parc animalier est dédié aux animaux domes-
tiques de la ferme et aux animaux d'élevage du
pastoralisme. Loriginalité tient a ce que les ani-
maux typiques du a%s Basque cotoient des ani-
maux exotiques, les brebis basques cotoient la
Foule chinoise et le buffle, vous croiserez aussi
ama, alpaga, mouton a 4 cornes, mouton du Ca-
meroun, chévre angora, cheval miniature, dro-
madaire... En fonction du temps, possibilité de
petits parcours avec location possible de pottok
pour les enfants, balades a lextérieur du parc
avec circuits et restauration sur place.

LES VIVIERS DE SARRANCE &

Pisciculture Labedan

SARRANCE

©0559345511

www.oeufsdetruite.fr

Ouvert toute 'année. Sur rendez-vous.

Centre de reproduction de truites arc-en-ciel,
cette entreprise dispose de nombreux atouts.
En premier lieu, son site exceptionnel dont
béneficient les 50 000 pensionnaires du vivier
avec une eau dexcellente qualité. Cest un
centre de sélection et de reproduction de pointe.
Elle est ainsi un site qui s'adresse aux profes-
sionnels pour proposer par exemple des ceufs
pour commencer un élevage. Cest une adresse
de référence pour fournir les éleveurs du pays
et méme au-dela avec des relations a l'export
vers I'Allemagne, et jusquen Amérique du Sud
eten Orient.

PITTIKA ET BORDABERRIA &

605, chemin d’Aldapaina

SOURAIDE / ZURAIDE

©0616470128

Ouvert toute 'année avec visite sur RDV, tous les

jours sauf dimanche et jours de marché (Cambo,

Espelette, St Pée...). )

Depuis plus de 15 ans, Emilie et Pierre élévent,
traitent et produisent, avec leurs 120 chévres et
400 brebis, plus de b tonnes de fromages fer-
miers au lait cru. La fabrication est entiérement
artisanale avec des produits naturels et sans
additifs ni conservateurs. Les fromages sont
fabriqués puis affinés sur place dans des locaux
agrées, Sur lexploitation, a la boutigue etsurles
marchés locaux, vous apprécierez de golter aux
tommes, aux fromages frais, natures ou aroma-
tisés au piment d’Espelette, échalote, aux crot-
tins, biches ou de la faisselle. 100 % local !



LA BOITE A CANARD &

359, Chemin du Repos - URT/ AHURTI

© 0699076100

www.laboiteacanard.com

Ouvert toute I'année. Visite de I'exploitation et
présent sur les marchés de Bayonne et de Biarritz
le samedi matin.

Amateurs de foie gras, magrets, confits, rillettes,
manchons, gésiers et autres belles signatures
autour du canard, cette adresse est un passage
obligé... Il faut goGter, emporter, voire se faire
livrer ces invitations au partage autour d'une
table ou encore d'un apéritif ou autre moment
de convivialité. La ferme dlevage de canards
avec sa boutique a la ferme ou en ligne, vous
propose une large gamme de son savoir-faire
avec a la demande, la confection de paniers
cadeaux. Sans intermédiaire car ici, tout est pro-
duit sur place avec un atelier de transformation.

FERME LES ACACIAS &

210, route de Labastide - URT/ AHURTI

© 0619284450

www.fermelesacacias.fr

Bienvenue a la ferme. Ouvert mercredi 14h-17h,
vendredi 17h-19h, samedi 9h-12h. Viande fraiche,
salaisons, conserves.

Une belle vitrine de nos savoir-faire locaux. La
Ferme éléve des porcs depuis plusieurs généra-
tions, la production est issue d'animaux élevés
sur i)lace et nourris a base de céréales cultivées
sur lexploitation. La transformation est réalisée
selon les méthodes artisanales, recettes fami-
liales sans colorants ni conservateurs : jambon,
saucisson, lomo, conserves, terrines (paté de
camgagne médaillé d’argent, Concours agricole
2020, saucisson sec primé en 2019). Mention
spéciale pour la viande fraiche : andouille de porc,
barquette de porc mariné, boudin basque etc.

AITA ALABA -

PIMENT D’ESPELETTE &

1061, Route d'Arrauntz - USTARITZ / UZTARITZE
© 0616237026
www.pimentdespeletteaita-alaba.com
Producteur de piment d’€spelette AOP Visite
exploitation sur RDV : mardi/vendredi 18h, mer-
credi 10h30-18h. Boutique.
Cest entre Bayonne et Espelette que [exploitation
de Pierre, Marie et de leur trés dynamique Stépha-
nie produit le piment d’Espelette AOP, dans le strict
respect du cahier des charges. Environ 80 000
ieds sur 3 ha sont élevés, du semis a la trans-
ormation en poudre, de l'embouteillage a l'expédi-
tion aux particuliers, restaurants, épiceries fines...
Décliné en purée, gelée, moutarde pour agrémen-
ter poissons, viandes, omelettes... « Or rouge »
garanti authentique et sans intermédiaire.

PYRENEES-ATLANTIQUES
FERME DIRIART
Ferme Diriart - SUHESCUN

© 0559376961

www.producteurviandepaysbasque.com
Bienvenue d la Ferme. Ouvert lundi au ven-
dredi 8h-12h/14h-18h. Visite sur RDV. 10 kg
beeuf/veau fermier dés 13,50 €/kg.

La ferme Diriart Etxemendybeheria, (la
« maison en bas de la colline ») est un
exemple d'authenticité, avec le respect
des traditions dans [élevage des animaux.
Respect des normes d’hygiene, de la qua-
lité, de I'environnement et du client. Cest
dans cette exploitation ancestrale que 'on
transmet le golt du savoir-faire, avec des
animaux 1ui naissent, vivent et passent
[été dans les estives et qui sont au chaud
en hiver. Maider et Dominique revendiquent
le titre de paysans ! Il faut venir godter et
emporter les daubes de beeuf, blanquettes,
et autres délices.

LA FERME SOULETINE &

4, chemin Vicinal - VIODOS-ABENSE-DE-BAS /
BILDOZE-ONIZEPEA @© 05 59 28 09 46
www.ferme-souletine.com

Réseau Bienvenue d la Ferme. Ouvert du mardi au
vendredi : 9h-12h/14h-18h30, samedi 9h-12h.
Vente en ligne.

La famille Sagaspe éléve des canards depuis 36
ans. Peu a pey, ils ont diversifié l'activité avec
le poulet fermier, les vaches méres et le veau.
Ala boutique de l'exploitation, pas moins de 45
produits « maison » : le canard dans tous ses
états [foie gras, confit, magret, paté au foie
gras, rillettes foie gras, plats cuisinés). Tout est
garanti sans conservateurs, ni colorants ni addi-
tifs. Vous les retrouvez aussi dans leur boutique
de Saint-Palais et sur les marchés de Mauléon,
Tardets, Navarrenx. On recommande ici le savoir-
faire et le bon golt des produits.

© FERME DIRIART
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VIENNE

FROMAGERIE DE BLANZAY

Villaret

BLANZAY

© 0677548601

www.fromagerie-blanzay.fr

Samedi : 10h-12h ou sur rdv. Marché Notre-Dame
a Poitiers le samedi : 8h-13h (c6té restaurants).
Cest dans la ferme familiale, a Blanzag, ?ue
Grégoire Masse a débuté sa production de fro-
mage... de vache et il faut dire que dans le dé-
partement, elles sont rares. Avec le lait de ses
vingt vaches normandes, il imagine d'étonnants
produits bio. Son secret ? Une alimentation
naturelle pour un lait de qualité, additionné a
une dose de folie. A la biére, au vin, au poivre,
aux herbes, a la carotte, au marc de café, a pate
molle, en tome, bleu, plus ou moins_affinés,
les fromages du sgmpathique Grégoire nous
ravissent. A tester absolument !

LAIT GOURMAND

DE LA MOULIERE &

Logerie - BONNEUIL-MATOURS

©0681720807

A domicile a Jardres, Poitiers, Buxerolles, Monta-
misé, Jaunay Clan + emplacements marchés (voir
Facebook).

Al'ancienne ! Cest avec son camion que Méla-
nie va de marché en marché et de maison en
maison livrer son bon lait de vache cru et bio !
Les cinquante vaches sont nourries dans la
ferme familiale avec le fourrage de 'exploitation.
Dans nos contenants ou dans les bouteilles ou
seaux consignés de la ferme, on récupére le lait
issu de la traite du jour, a boire au naturel ou a
incorporer dans nos préparations culinaires.
On redécouvre son godt, on renoue avec ses
saveurs.

MAISON MITTEAULT &

Rouilly - CHALANDRAY

© 0549601409

www.maisonmitteault.com

Ouvert du lundi au vendredi de 10h a 12h30 et

de 15h a 18h30. Samedi : 10h/12h30. Vente a
emporter d la ferme.

Une affaire de famille qui, depuis plusieurs gé-
nérations, cultive et transmet le savoir-faire et
les recettes ancestrales dans la production de
foie gras francais avec une maitrise totale de la
chaine de fabrication. Reconnu de qualité large-
ment supérieure, alliant saveur et authenticité
que vous retrouvez également avec les magrets,
confits, patés et autres plats cuisinés préparés
selon des recettes artisanales. A la ferme ou sur
le site, on peut tout commander ! Les coffrets
cadeaux comme le gargantua, le gourmandise,
[élégant, les coffrets douceurs, etc.

LA FERME DU MARAS &

Le Maras

CHAUVIGNY

©0549464179

Du lundi au samedi : 9h-13h et 17h-18h30. Pour
assister d la traite rdv a 17h30. Marché Notre-
Dame Poitiers, Chauvigny.

Cette exploitation de 85 hectares est gérée par
Emmanuelle et son cousin Arnaud qui y élévent
160 chévres laitieres. Ces animaux, affectueux,
curieux et fragiles, vivent a la cheévrerie toute
I'année, dans un espace lumineux, aéré et
SEacieux. Il est possible d'assister a leur traite
chaque soir @ 17h30. Nourries exclusivement
avec le fourrage cultivé a la ferme (foin, luzerne,
trefle], les chévres donnent un bon lait qui fait
de bons fromages, vendus a tous les stades
de maturation : fromages frais a la faisselle,
biches, chabichous, crottins, tomme...

DOMAINE DES JUSTICES,

VIGNOBLE ¢

COUSSAY

Domaine privé.

La culture de la vigne existait déja a Iépoque
gallo-romaine, le vignoble poitevin sera par la
suite témoin des guerres qui opposaient les
Francs aux Wisigoths, linvasion omeyyade
achevée par la victoire de Charles Martel en 732.
Malgré toute cette agitation, un savoir-faire et
une passion étaient nés, qui perdurent encore
de nos jours. Le vignoble atteint son apogée au
XIX° siecle avec 44 000 ha de vignes. Grace aux
R(r)ogrés d'exploitation, il obtient le label VDOS et

LES TREILLES
DE LA REINE BLANCHE &3

3, route de Ranton

CURCAY-SUR-DIVE

© 05499856 04

www.pays-loudunais.fr/

Accés libre et gratuit toute I'année.

Au ceeur du village de Curcay-sur-Dive, au pied
méme du donjon, sétend le conservatoire
unique de cépages anciens. Idéalement située,
la parcelle d'appellation AOP Saumur Nord
Vienne, bénéficie d'un ensoleillement(f)ropice
a la vigne. Ce ne sont pas moins de 500 plants
de vigne de 50 variétés de cuves différentes, qui
ont eté identifiés. Que vous soyez amateur ou
simple curieux, vous pourrez découvrir 'histoire
a travers un cheminement pédagogique et des
panneaux explicatifs.



VIENNE

FERME PEDAGOGIQUE ¢

LATHUS-SAINT-REMY

©0549917154

Ouvert toute 'année. N'hésitez pas a %peler
pour organiser votre séjour. Ouvert 6j/7 (sauf le
dimanche].

Une ferme de polyculture et délevage de 110 ha
en agriculture biologique avec jardin et verger
dédie a la production de pain, de fromages,
de beurre et de confitures. Elle fait partie de
lensemble CPA de Lathus qui regroupe la ferme
ainsi que d'autres activités, notamment un ser-
vice d'accompagnement « formation-emploi »
dans le domaine de Iquitation et de lenviron-
nement. Des activités sportives et socio-cultu-
relles sont également organisées en pleine
nature en partenariat avec les institutions. Cest
aussi un centre d’hébergement et de camps
sous toile.

LA FERME AUX ABEILLES &

1, rue Taupinet

LAVOUX

© 0687790608

Du mardi au jeudi de 9h a 12h et de 14h a 18h.
Visite sur rendez-vous. Visite guidée (2 heures).
Boutique.

Ce rucher de 300 ruches produit du miel et tous
les dérivés qui lui sont associés et particuliere-
ment une originale confitures au miel, des pains
d'épices ainsi que de nombreuses friandises,
sans oublier les cing miels de la région. Vous en-
trez dans les coulisses de I'activité apicole : dé-
couverte de la ruche grace a une ruche vivante
placée sous verre, démonstration d'extraction
de miel... Vous apprendrez leurs origines, leurs
tailles, comment elles fabriquent le miel ! Vous
apprendrez aussi a reconnaitre la reine et les
ouvrieres. Dégustation.

LE RUCHER CHAUVINOIS

Rue taupinet

LAVOUX

©05494577 80

Ouvert le mardi, le jeudi et le vendredi de 9h a 12h
et de 14h a 18h. £t sur rendez-vous.

Dans la petite commune de Lavoux, Martine et
Philippe Roy vous invitent a voir la miellerie et
a déguster tous leurs produits dont, bien sdr,
le miel avec sa Falette de parfums, le dernier :
le miel royal a I'acacia et au chévrefeuille, un
délice, sans oublier le pain dépice au chocolat,
confitures et autres. Venez déguster leurs miels
Fratuitement et partagez avec Martine et Phi-
ippe leur passion pour le monde des abeilles.
Vous retrouverez également tous leurs miels sur
tous les marchés dignes de ce nom de Poitiers
et de ses environs.

LES ECURIES CARRAH 3

Les Vignaux

LEIGNE-LES-BOIS

© 0549204060

Poney club pour enfant dés 3 ans. Pension pour
chevaux avec coaching.

Voila une activité qui va ravir vos enfants, voire
vous-méme. Pour les petits, cdtoyer, monter
et soccuper d'eux confére a I'enfant une plus
grande confiance en lui et le responsabilise tout
en le passionnant. Décidément, cest 3 tenter !
Tout ravira votre enfant lors des stages propo-
sés pour se familiariser avec le vocabulaire
équestre et soccuper de A a Z de son cheval
préféré ! Ici, les cours sont présentés comme
des jeux. Tout est fait pour que votre enfant
devienne un bon cavalier, mais aussi pour qu'il
prenne du plaisir avant tout !

LA VALLEE DES CERFS &

Chez Mairine - LUCHAPT @ 06 85 55 31 06
www.cerfcheval.com

Haute saison visite mercredi et samedi. Basse
saison visite samedi. Adulte : 7,50 €. Enfants de 6
a12ans5€.

Cest au cceur des paysages vallonnés du sud
Vienne que Anne et Patrick van Aubel ont lancé,
en 1994, leur élevage de cerfs bio. Partez a leur
découverte lors d'une journée ou d’un séjour en
chambre d’hétes ou en camping. On découvre
les vaches Aubrac, brebis charmoise, lamas,
volailles, et bien entendu le troupeau d’une qua-
rantaine de cerfs, biches et faons. Faites escale
dans le petit musée du cheval de trait. Des pro-
menades a cheval ou en carriole sont possibles.
Dégustation des produits de la ferme. De la mi-
septembre a la fin octobre, c’est la saison du
brame.

SYNDICAT DES PRODUCTEURS
DE MELONS DU HAUT-POITOU &

5, rue de I'Industrie

MIREBEAU

©0549 1897 20

Ouvert tous les jours de 9h a 18h.

Dans les sols argilo-calcaires du Haut-Poitou,
la Rolls des melons a 150 ans, et le Poitou-Cha-
rentes produit a lui seul le quart de la produc-
tion nationale. Le melon du Haut-Poitou est le
premier melon certifié en France en 1396. Une
parcelle se cultive tous les 5 ans, uniquement
en plein air, dans une zone délimitée au Sud par
la vallée de 'Auxances, au Nord par la Loire et a
I'Ouest par les vallées du Clain et de la Vienne.
13 exFIOitants exigeants se partagent la culture
du délice.
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VIENNE

BIERES DE MONTMORILLON ¢

23 bis, rue des Métiers

MONTMORILLON

©09823347 37

www.bieresdemontmorillon.fr

Boutique sur place. Vente en ligne.

Saviez-vous que la brasserie de Montmorillon
date de 1843 ? Elle était implantée a Saulgé et
sa biére était la plus vendue de la France libre
pendant l'occupation allemande avant de fer-
mer dans les années 60. En 2015, c'est lentre-
preneur Frangois Guillon qui décide de redonner
aux Montmorillonnais leur biére en brassant sur
place. Il n'a pas réussi a remettre la main sur la
recette dorigine, mais il espere lui rendre ses
lettres de noblesse. Désormais, la brasserie
I)roduit de la biere artisanale, bio, ainsi que de
a limonade.

ANIPARC &

Rue du Bois-Thévenault - NAINTRE
©0549901998

www.aniparc.fr

La partie toilettage est effectuée du lundi au
samedi de 9h a 12h et de 14h a 18h sur rendez-
vous.

Richard Gatto, ancien Maitre Chien au GPSR, a
ouvert son entreprise en 2002. Malgré un patro-
nyme qui signifie a une lettre prés « chat » en
espagnol, le domaine de prédilection de Richard
ce sont bien les chiens. Pension, élevage canin,
dressage et toilettage sont 'apanage de Richard.
Vous pourrez également suivre des séances au
cours desquelles vous apprendrez a votre chien
amarcher au pied, a se coucher, a se mettre en
position debout. Des parcours d'agility, des dres-
sages d'obéissance, de pistage et recherche,
ainsi que de chasse vous seront proposés.

SARL GUICHARD &

12, place Charles de Gaulle

POITIERS

©0549413059

Ouvert du mardi au samedi. Commandes et
paiement en ligne 7j/7 24h/24 sur www.panier-
fruits-legumes.com

Tout bon Poitevin qui fréquente le marché Notre-
Dame connait la Maison Guichard. Installée
depuis la fin des années 1940, elle sétend dans
la Fartie sud des halles, dévoilant moult fruits
et légumes. Le banc est complet et coloré avec
ses fruits exotiques, ses légumes variés. Le
Flan futé ? Se faire livrer a domicile ou sur son
ieu de travail sa commande de vrac, de paniers
de fruits (bio] et de légumes via le site Internet
« Les paniers fraicheur ». Avec cette formule, il
sera facile de respecter la recommandation des
5 fruits et [égumes par jour !

LES VERGERS DE CHEZEAU &

Lieu-dit Chézeau - ROCHES-PREMARIE-ANDILLE
©05498833 14

www.vergers-chezeau.fr

Du lundi au vendredi : 9h30-12h30 et 15h-19h.
Samedi: 9h-13h et 15h-18h. Cueillette : voir site
internet.

Vincent et Simon Baille-Barrelle sont fréres.
Ensemble, ils continuent de développer le verger
familial labellisés « vergers écoresponsables »
avec pour ligne de conduite : qualité, tragabi-
lité et authenticité. A Poitiers, on retrouve leurs
produits dans leur magasin Leau a la Bouche
mais vous pouvez tout aussi bien vous rendre
directement a la ferme. Dans leur boutique,
vous trouverez pommes, fraises, abricots, nec-
tarines, mais aussi des légumes et tout un tas
de produits sélectionnés par leur soin [viandes,
soupes, pates a tartiner, vins...).

LE PRE JOLY &

La Robichonniére - SAINT-GERVAIS-LES-TROIS-
CLOCHERS @ 06 04 49 58 47

www.leprejoly.fr

100% Bio. Ouvert le mercredi et le vendredi de

16h a 19h. A retrouver aussi dans de nombreux
magasins de producteurs.

Les 85 vaches de monsieur et madame Joly
sont chouchoutées au quotidien dans cette
ferme familiale. Ce sont 446 000 litres de lait
1ui sont transformés en délicieux produits bio.
Il 'y a bien entendu le lait, la créme fraiche, le
beurre, mais ce qui fait surtout la renommée de
la ferme ce sont ses bons fromages au lait cru
et par-dessus tout, ses riz au lait et ses yaourts
au chocolat. Les produits sont a découvrir dans
les magasins dedproducteurs, a la boutique de
la ferme et lors de leur grande journée portes
ouvertes, le premier dimanche du mois de juin.

LA BONDE &

5, rue de Bel-Air - SERIGNY

©0546014629

Salle d’exposition ouverte toute 'année. Visite

de I'élevage (cerfs, veaux, beeufs] de mai d
septembre sur rendez-vous.

Thierry et Marie-Line Ronteau se sont spéciali-
sés dans Iélevage de cerfs, de veaux de lait et
de beeuf limousin. Quverte a la visite, leur exploi-
tation permet d'observer le mode de vie dune
centaine de cerfs, de vaches et de veaux. Les
Ronteau commercialisent les produits de leur
ferme (viande de veau, terrine ou civet de cerf)
chaque fin de mois, ainsi que de la viande de
daguet (jeune cerf de 18 mois) en fin d’année.
Vous ne résisterez pas devant un civet de
cerf ou de biche Grand-Veneur ou encore une
incontournable blanquette de veau, un veau
Marengo...
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ARIEGE

LA FERME DES PAULIS &

Les Paulis

ALZEN

© 0561645514

Ouvert tous les jours de 9h a 19h. Balade a la
ferme en été. Golter d la ferme tous les jours de
mai @ octobre.

La ferme est située au pied du sentier menant
a la chapelle d’Alzan. lci Christiant Gabet « fait
venir » les canards qui gambadent dans les prés
et sont nourris au grain. Le gavage, tant decrié
par nos amis americains, se fait de maniére
traditionnelle, au mais blanc. Les conserves
sont faites également sur place. il y aussi des
abeilles et vous pourrez acheter un délicieux
miel de montagne. Tout se visite, on peut golter,
déguster, se détendre avec des gens chaleureux
et ju_i défendent un certain savoir-faire et une
tradition que nous nous devons de préserver.

CABANES DE CAMON &

3, Place Philippe de Lévis

CAMON

© 0561688376

Ouvert toute I'année. Visites guidées en juillet-
aodt. Tous les jours et les jours fériés. Gratuit.
Héritage de la tradition viticole, les cabanes
servalent autrefois d’abri et remise aux pay-
sans vignerons. On retrouve réparties sur de
nombreuses terrasses environ 120 cabanes,
témoins de cette activité disparue. Un sentier
thématique permet de découvrir ce petit patri-
moine rural tout en appréciant un magnifique
panorama. En été, il est possible de se faire ac-
compagner par un guide de l'office de tourisme
de Camon qui commentera votre découverte. Le
dénivelé ne dépassant pas 150 m, la promenade
est accessible a tous, y compris les enfants !

TERR'APIS &

Ferme Charron

CARLA-BAYLE

©05674441 11

www.terrapis.fr

Visite guidée sur rendez-vous. Dégustation des
produits. Vente également via e site internet.
Caroline Davelu a le souci du beau, du bien et
du respect. Au-dela d'un métier et d'un savoir
faire, c'est une passion qui habite cette produc-
trice sachant transmettre toutes les valeurs
fondamentales de la vie a travers ces trésors
inestimables que sont les produits de la ruche.
Miels bio et Froduits de la ruche, gelée royale,
propolis, pollen (un vrai régal), vinaigre d'hy-
dromel vieilli en fat de chéne, bougies en cire
d'abeille, pain dpice... Tous les produits sont
issus des ruches et labellisés bio (miel sans
pesticides ni résidus chimiques).

LE RUCHER DU MONTCALM s

GOULIER

© 0561648386

www.rucherdumontcalm.com

Visite de I'écomusée et de I'exploitation sur
rendez-vous.

A 7 km d'Auzat, dans le charmant Fetit village
de Marc, a 1 070 m, le dernier de la vallée au
pied du barrage de Soulcem, I'apicultrice Sylvie
est la reine des abeilles, elle surveille ses 100
ruches et récolte le precieux miel doré. Tous
les produits de la ruche sont des antibiotiques
naturels a chacun sa vertu. De la plus douce a
la saveur la plus forte, il existe de nombreuses
variétés de miel : acacia, rhododendrons, tilleul,
chétaignier, bruyere et bien slr « toutes fleurs
en pierres séches ». Les enfants apprécieront
de découvrir le petit écomusée.

LA FERME AUX BISONS &

Coufetery

LAPENNE

© 0561676074

www.lafermeauxbisons.com

Haute saison ouvert tous les jours de 10h d 18h.
Adulte : 14 €. Enfant de moins de 12 ans : 10 €.
Sur ce domaine de 70 ha vivent des bisons, des
daims, des yacks, des cerfs et autres especes
animales. Au cours d'une visite d'environ 1h15,
sur 5 km de piste a bord d'une remor?ue tirée
par un tracteur, vous observez cette faune au
naturel. Sur place : salle d'exposition, salle péda-
gogique, aire de pique-nique, buvette, boutique
et ferme-auberge. Egalement vente des patés,
rillettes, daubes, civets, saucissons de la ferme.
Accueil adorable de Aida Aleix et de son pére
Marc au volant du tracteur/remorque bache par
temps de pluie et de soleil. Une visite insolite !

FERME DE GREQULOU &

Hameau de Gréoulou

LAVELANET

©0561018098

www.fermedegreoulou.com

Ouvert tous les jours.

Ce couple d’agriculteurs-éleveurs transforme
sa production sur place et exploite 16 ha dans
un domaine de 70 ha de foréts et de landes. A
la clé dexcellents produits de la ferme a base
de canards, poulets, pintades, lapins, porcs et
agneaux. Le foie gras reste le produit phare.
Sajoutent magret fumé, cassoulet, saucisson
100 % canard, rillettes de canard aux raisins et a
I’armagnac, pintade sauce chasseur, cogau vin,
confit de lapin. Pour garder leur saveur dorigine,
les conserves sont mises en bocaux de verre,
sans colorant ni conservateur.



ARIEGE

MOHAIR PYRENEES &3

Camarade

LE MAS-D’AZIL

© 0561699159

https://mohair-pyrenees.com

Haute saison visite tous les jours de 15h a 18h.

Adulte : 4 €. Enfantde 1a 18 ans: 2 €.

Pauline et Laic vous accueillent dans leur ferme-

école d'Ariege ou ils proposent de découvrir les

animaux et les travaux de la ferme. Les enfants

Eourront entrer dans les enclos pour les caliner.
echercher dans les bois des feuillages, tout en

aﬁprenant ales reconnaitre pour les donner aux

chevres. A voir aussi le petit film pour décou-

vrir la tonte d'une chévre angora. Balades dans

les patures des chévres. Ateliers et +eux sur le

théme du tissage et de la fibre textile. La bou-

tique propose une belle variété de produits réa-

lisés a partir des chévres mohair.

MAISON DES LOUPS 5 %

Les Forges d'Orlu

ORLU © 05 61 64 02 66
www.maisondesloups.com

Haute saison ouvert tous les jours et jours fériés
de 10h15 a 19h. Adulte : 10,50 €. En/{mt de3adi12
ans: 8,50 €.

A quelques kilométres d’Ax-les-Thermes, ce vil-
lage de Haute-Ariége abrite, depuis 1997, une
Maison des Loups, un parc animalier de 6 hec-
tares ou évoluent en semi-captivité 25 loups ve-
nus de plusieurs régions du monde. Le domaine
seest agrandi avec Le Parc des Loups du Canada
et celur des loups arctiques. Le nourrissage des
loups, commenté sous forme de conférence,
est un des moments forts de la visite. Le visi-
teur peut observer les meutes depuis des tours
d’affut en bois, situées sur le sentier de décou-
verte. Des panneaux explicatifs vous en appren-
dront beaucoup sur ces animaux mythiques.
Plusieurs sentiers nous invitent a découvrir la
montagne : le botanique, lornithologique ainsi
que celui de traces d’animaux. Vous pourrez
participer a I'activité moulage d'empreintes afin
de fabriquer une trace en argile de ses mains, a
partir dune boule d’argile avec explications pour
réaliser une trace fidele. Dans le parc, un anima-
teur vous aidera a réaliser une belle empreinte
d'argile qui deviendra dure aprés le séchage.
De nombreuses empreintes sont disponibles :
loup, bien slr, mais aussi ours, sanglier, cerf,
et les animaux de la ferme comme poule, lapin,
canard. Sans oublier les moments de tendresse
avec la chévre de Monsieur Seguin et les Trois
Petits Cochons. Le tunnel de vision permet d’ap-
procher la meute de loups du Canada au plus
prés lors dune distribution de friandises. Le
sentier pieds nus permet de ressentir le pouls
de la terre. Un circuit court et adapté est prévu
pour les personnes a mobilité réduite.

LES JARDINS DE NANIE &

Hameau de Rabaute

PEREILLE

© 0685740627

lesjardinsdenanie.com

Ouvert le jeudi de 14h a 19h. Et sur les marchés
de la région.

Roses rouges, roses jaunes, abricot-menthe,
échalotes et oignons, cynorhodons ou mira-
belles, fraises, rhubarbe ‘et framboises... Nao-
mie Morez-Pons met de la magie dans ses pots
de confitures élaborés au pied de Montségur. De
subtiles associations composent ses chutneys
et confits. Passionnée de fruits, plus particulie-
rement en pates, mais aussi en confits, gelés
ou compote, Naomie cultive, cueille, assemble
et concocte de facon artisanale de fabuleux
mélanges : pesto dorties, gelée de Chardonnay
ou de vin rouge aux épices...

AU PAYS DES TRACES &

8, route de Miguet
SAINT-LIZIER
© 0561664798
www.paysdestraces.fr
Haute saison ouvert tous les jours de 13h30 a
19h. Adulte : 12 €. Enfant de 3d 12 ans : 10 €.
Catherine et Jean-Louis, naturalistes chevron-
nés, accompagnés d'une équipe de passionnés
font découvrir cette science. Indices de présence
d’animaux, empreintes et adaptations morpholo-
§!qpes, étude des oiseaux, insectes et reptiles.
isite de la grotte du loup, la sépulture préhis-
torique du troglodyte, le parc animalier végétal
avec indices de la faune pyrénéenne. Atelier de
moulage de traces, simulation d’avalanche. Sans
oublierle village a mouler et un parcours d'obser-
vation d'ossements préhistoriques. Exposition
Les traces sous toutes leurs formes.

LA FERME DU MINIER &

Le Minier - SEM

© 05610384 15

http://fermeduminier.free.fr

Appelez de préférence, avant de vous déplacer.
Ferme-auberge sur réservation également. Menus
de 20 a 30€.

Au cceur de I'Ariege, dans le petit village de Sem,
en leur ferme du Minier, Stéphane et sa femme
Iréne élévent eux-mémes des canards mulards
quils se chargent ensuite de gaver. Les foies
tout juste prélevés sont confectionnés rapide-
ment en de délicieuses terrines. Vous pouvez
les découvrir sur place, ainsi que leurs autres
produits et plats cuisinés, en visitant la ferme
sur simple réservation préalable. Sachez que
Stérhane et Irene accueillent des hdtes a leur
table, le temps d'un repas, a base de canard
gras, évidemment !

JINVLIJJ0
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LE MAS D’ANTONIN &

22, rue Alfred-Delpy

ARGELIERS

©0614281142

www.le-mas-d-antonin.com

Ouvert tous les jours de 10h a 19h. Il est préfé-
rable d’appeler avant de se déplacer.

Passionnée par le terroir et son histoire, Elena
Anton partage ses journées entre sa truftiere de
1 350 chénes, son oliveraie et ses gites authen-
tiques. Sur son exploitation, elle propose ses
productions a la vente et offre aux curieux des
animations pédagogiques. Vous souhaitez en
savoir plus sur la truffe ? Bonne nouvelle : Elena
propose des journées et des week-ends théma-
tiques pour partir a la découverte de ce produit
d'exception. Au Mas d'Antonin, vous trouverez
également une petite boutique de produits de
terroir comme le'sel 3 la truffe de Gruissan.

TOP FRUITS &

Domaine La Souterranne - ARGELIERS

© 0468406000

top-fruits.com

Mai, octobre et novembre : ouvert uniquement le
week-end. De juin d aodt : tous les jours de 9h a
12het de 15ha 19h.

Sur une dizaine d’hectares, la famille Pearce
vous invite a récolter directement plus de 20
variétés de fruits et Ié§umes endant les beaux
jours. Il n'y a pas plus frais ! En plus détre inté-
ressant coté qualité, ce systeme vous offre une
sortie conviviale au milieu d'un décor naturel
exceptionnel. Et les prix sont imbattables ! Jetez
un ceil au calendrier de la ferme pour ne rater
aucune des cueillettes. Si vous n'avez pas le
temps de participer au ramassage, vous pouvez
toujours acheter les fruits et légumes au stand
qui se trouve a coté de la route.

LE RUCHER DE L'OURS s

59, route de Font-Romeu

AXAT

© 0468205334

www.miel-lerucherdelours.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 8h a 12h. Ouvert
I'aprés-midi sur rendez-vous. Boutique en ligne.

Le Rucher de 'Ours existe depuis 1975. Au-
jourd'hui, Philippe Weibel exploite 300 ruches
dans les Pyrénées avec une production an-
nuelle denviron 10 tonnes de miels les plus
divers. Dans un ra}mn de 100 km autour de la
miellerie, les abeilles trouvent les ressources
les plus diverses, dans un environnement épar-
gné de toute pollution. Parmi les produits propo-
sésici: une vingtaine de miels comme le miel de
pissenlit au godt prononcé Iégérement atténué
par le godt du merisier sauvage, le miel d'arbou-
sier tres amer, le miel d'inule...

CHEVRERIE DE COMBEBELLE 65

Combebelle

BIZE-MINERVOIS

© 0467380538

Fermé de novembre a février. Ouvert le lundi de
10h @ 12h; du mardi au dimanche de 10h a 12h et
de 16ha 19h.

Située en pleine Earrigue, la cheévrerie ac-
cueille environ 90 chévres Alpines chamoisées.
De février & novembre, elles produisent du bon
lait qui sera consommé comme tel ou trans-
forme en fromages et yaourts. Sivous le souhai-
tez, vous pourrez proceder a une visite des lieux
pour mieux comprendre les différentes étapes
de fabrication (traite a 17h, filtrage, caillage...).
Venez avec une bouteille, vous pourrez repartir
avec du lait frais. Au sein de la boutique de la
ferme, vous trouverez les fromages artisanaux
qui raflent tous les prix régionaux et nationaux.

L'ODYSSEE DE L'OLIVIER &

4, hameau de Cabezac

BIZE-MINERVOIS

©0468418888

www.loulibo.com

Ouvert toute 'année 7j/7 Adulte : 6€. Enfant [- de

16 ans) : 4 €. Visite guidée. Boutique. Animations

Depuis les années 1340, la coopérative oléicole
I'Oulibo élabore avec passion des huiles d'olive
et olives de table, et particulierement la variété
Lucques, toujours avec la volonté de lexcel-
lence. LOulibo vous invite a vivre 'aventure de
l'olive et de Ihuile d'olive sur son site de visite
guidée : L0dyssée de I'Olivier - 5 escales pour un
voyage dans le monde de Folivier. Vous suivrez
pas a pas votre guide dans une oliveraie de 400
arbres pour découvrir les secrets de I'arbre béni
des dieux : la cueillette, les variétés, les soins,
et toutes les étapes pour suivre lolive jusquau
moulin... Vous remonterez le temps de'la Grece
antique jusqu'a notre époque et suivrez I'aven-
ture de lolive sur écran Géant. Le spectacle son
et lumiére vous permet de vivre leffervescence
du moulin comme en période de récolte.. La der-
niere étape est sans doute la meilleure puisqu'il
s’aFn dune initiation a la dégustation des huiles
dolives et des olives ! Vous pourrez relever le
défi et partir en famille 3 la poursuite du dia-
mant vert, la chasse aux trésors pour les 6-12
ans mais également, les visites thématiques
les mercredis et jeudis matin avec le nouvel
atelier — jeu tapenade. Toute l'année I'Oulibo
propose des évenements mais également des
ateliers de cuisine ou de taille de [olivier. Une
expérience unique a vivre aussi bien a deux
quen famille qui mettra en éveil tous vos sens. |l
est possible de réserver et d'acheter les visites
sur la e-billetterie. Rendez-vous a I'Oulibo pour
une visite.



AUDE

L'0ULIBO &

Hameau de Cabezac - BIZE-MINERVOIS
©0468418888

www.loulibo.com

Entreprise du Patrimoine Vivant. Boutique. Visite
quidee « L'odyssée de l'olivier » : 6 €/adulte et

4 €/enfant.

Depuis 1942, le moulin de 'Qulibo élabore des
huiles et olives de qualité. LOulibo et ses 850
producteurs cultivent des variétés locales et
particulierement 'olive AOP Lucques du Langue-
doc dont le vert lumineux et la chair croguante
en font le diamant vert de la région ! Cest de
cette belle audoise que I'Oulibo tire son huile
de tradition, ses tapenades et autres délices
du terroir. Chaque année, 'Oulibo obtient de
nombreuses médailles au salon de 'Agriculture
et fait partie du club prestigieux des 100 entre-
prises d'excellence du savoir-faire frangais.

BIOPLANETE &

Route de Limoux - BRAM

© 0468767060

www.bioplanete.com

Ouvert du lundi au vendredi de 9h d 12h30 et de
13h304 17h.

Réguliérement primées, les productions de
Bioplanéte, font la fierté de cette entreprise
Audoise fondée il # a plus de 30 ans. Cest la
plus ancienne huilerie bio d’Europe, dont les
produits, sont issus de productions locales
et du commerce équitable. Des champs jusqu’a
la mise en boutellle, 'ensemble des étapes
de fabrication sont élaborées artisanalement.
La gamme compte plus de 78 huiles haut de
gamme, toujours pressées 3 froid mais aussi
germe de blé, chia, cumin noir, lin, chanvre
ou cameline, et des produits innovants tels le
beurre clarifié bio ou le Ghee.

DOMAINE DE MOUCHA &

lieu dit Saint-Ferriol

CAMPAGNE-SUR-AUDE

© 04682004 74

www.domainedemoucha.com

Vente d la propriété a Campagne sur Aude. Il est
préférable de téléphoner avant votre venue.
Depuis 1999, la famille Marin exploite 1 800 oli-
viers sur un terrain de 4 ha. La récolte, qui peut
atteindre 10 tonnes de fruits les meilleures
années, est apportée au moulin de Millas tout
proche. Mais ce qui fait réellement la différence
avec les autres producteurs de la région, cest le
choix d'une variété unique... et originaire d’Es-
pagne : 'arbéquine. Son olivier donne un fruit
petit et rond, particulierement adapté a la pro-
duction d'huile. Et, forcément, celle du domaine
de Moucha, ne ressemble a aucune autre de ses
plus proches concurrents.

MAISON ESCOURROU &

9, rue Jean-Baptiste-Perrin - CASTELNAUDARY

© 0468231688

www.escourrou.com

Ouvert du lundi au vendredi 8h-12h et 14h-19h;

le samedi de 9h a 12h. Coffrets gourmands et
boutique en ligne.

LaMaison Escourrou, conserverie familiale chau-
rienne depuis 1963, ré%alent les gourmands de
leurs spécialités avec la saveur et ['originalité
des produits de notre terroir. Toutes ses Spécia-
lités sont de fabrication artisanale et frangaise,
maintes fois primées a Aude Gourmande. Vous
ne résisterez pas aux terrines, foie gras, confits,
iambonneaux, conserves et plats cuisinés, mais
'incontournable reste le cassoulet en terrine,
fabriqué avec la méme recette depuis plus d'un
demi-siecle. La Maison Escourrou est membre
de la Confrérie du cassoulet de Castelnaudary.

ASINERIE DU RIVAGE &

Domaine le Rivage Bas - COURSAN

© 0682077967

www.asineriedurivage.com

£té : du lundi au samedi de 14h a 18h. Visites
commentées et gratuites a 14h, 15h30 et 17h.
Vente sur place et en ligne.

Depuis pres de douze ans, cette merveilleuse ex-
ploitation familiale éléve une race asine menacée
de disparition : 'ane des Pyrénées. En plus de
veiller a leur bien-étre et a la reproduction de l'es-
pece, les éleveurs valorisent les anes au cours
de trois visites commentées et gratuites [14h,
15h30 et 17h). Pédagogiques et conviviales,
elles se termineront surun moment dégustation.
Ce sera aussi I'occasion de découvrir [a gamme
complete de savons et cosmétiques naturels
faits a partir du lait d’anesses. Vous serez rapi-
dement conquis par leurs vertus nourrissantes.

ASINERIE DU RIVAGE &3

Domaine le Rivage Bas - COURSAN

© 068207 7967

www.asineriedurivage.com

Eté : du lundi au samedi de 14h a 18h. Visites
commentées et gratuites a 14h, 15h30 et 17h.
Vente sur place et en ligne.

Depuis prés de 12 ans, cette merveilleuse exploi-
tation familiale éléve une race asine menacée de
disparition : I'4ne des Pyrénées. En plus de veiller
a leur bien-étre et a la reproduction de l'espéce,
les éleveurs valorisent les anes au cours de
trois visites commentées et gratuites (14h,
15h30et 17h). Pédagogiques et conviviales, elles
se termineront surun moment de dégustation. Ce
sera aussi l'occasion de découvrir la gamme com-
pléte de savons et cosmétiques naturels faits a
partir du lait d'anesse. Vous serez rapidement
conquis par leurs vertus nourrissantes.
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LE MOULIN DE FABI &

2,LaPrade

FLOURE

©046879 1555

www.lemoulindefabi.com

Le lundi, le mardi, le jeudi et le vendredi de 9h a
12h et de 14h a 17h; le mercredi de 8h a 12h.

Bien que I'exploitation de Fabienne soit située
a Trébes, cest quelques kilométres plus loin, a
Floure, qu'il faut se rendre pour %oﬂter Sa pro-
duction oléicole repartir avec que Hues flacons.
Le moulin peut extraire jusqu'a 5 000 | chaque
année. Ses huiles se déclinent en 5 productions
monovariétales vierge extra, douces et fruitées,
ainsi que deux huiles aromatisées au basilic et
au citron. La cuvée Thomas (du nom de son fils)
est un assemblage d'oliviere, verdale, clermon-
taise, aglandau et picholine. Fabienne réalise
aussi des olives de table avec ses lucques.

LE MOULIN A HUILE
DE GRUISSAN &

Chemin de I'Horte de Nadalet

GRUISSAN

©0970356885

moulindegruissan.com/

Situé aux abords du massif de la Clape, le Moulin
a huile de Gruissan doit son existence a la véri-
table passion de son propriétaire, Frédéric Gra-
nier, exploitant agricole oléiculteur. Spécialisé
dans la plantation de lolivier jusqu’a la vente de
produits finis, et ce a travers un contrdle assidu
et méticuleux. En outre, grace a leur diversité
de caractere, les oliveraies plantées a proximité
du moulin permettent Iélaboration de subtils
assemblages ainsi que de cuvées variétales.

DOMAINE CIRY CATTANEQ &

9, avenue de la Montagne-Noire
LAURE-MINERVOIS @© 06 70 36 36 37
www.domainecirycattaneo.com

Visite & dégustation au domaine sur RDV. Bar a
vins I'été le week-end 18h-minuit avec cuisine
estivale de 19h a 22h.

Un amour inconditionnel de la terre, la volonté
dexhumer dme du terroir et une philosophie de
travail basée sur la vinification intra-parcellaire,
voila les lignes directrices du domaine Ciry Cat-
taneo, créé par David Ciry, enologue de métier
et Marion Cattaneo, chocolatiére. Vous vous
régalerez des cuvées Sang Neuf, Malabestia, Les
Petites Choses ou encore Les Hirondelles, toutes
Des dégustations vins-chocolats pour des groupes
de particuliers a la chocolaterie Marions Les Choco-
lats, a Pennautier, sont possibles sur demande.

L'OLIVIERE &

2, rue des Tineries
LAGRASSE
© 0468760386
Haute saison : ouvert tous les jours. €t sur rdv.
Des six enfants, Luc Pasquiet a été le seul a vou-
loir reprendre le domaine de ses parents. Il faut
dire qu'il a découvert le métier d'oléiculteur en
méme temps queux: il était au Igicée quand ses
arents se sont lancés dans loléiculture dans
E:s années 1980. En les aidant lors des récoltes,
lidée a progressivement germé. Lheure de la
retraite aFant sonné pour ses parents, il a alors
repris loliveraie dispersée en plusieurs par-
celles autour du village, et notamment derriére
I'abbaye qui fait le charme et la renommée de
Lagrasse. Soit environ 7 hectares d'arbres dont
les plus anciens sont centenaires. Si ses pa-
rents privilégiaient 'agriculture raisonnée, Luc a
|uifait le choix du bio et a entrepris la conversion
du domaine au label AB dés son arrivée en 2013,
Une année ol la mouche a particuliérement sévi
et ol toute sa récolte a eté perdue. Pourtant,
Luc Pasquiet est toujours fidele au poste : sur le
marché de Lagrasse, le samedi matin, mais aus-
si dans sa petite boutique au pied du vieux pont.
La, il propose guatre huiles monovariétales en
fruité vert : de loliviére, variété rustique typique
du Languedoc, de la lucques, avec laquelleil fait
aussi de l'olive de table, de la bouteillan et de la
picholine. La « cuvée du terroir » est un fruité
vertissu d'un assemblage de ce que produisent
les autres arbres entretenus [aglandau, caille-
tier, arbequine ). Quant 3 sespates d'olive (sans
capres ni anchois), il les fabrique dans son
atelier et y intégre, au gré de ses recettes, les
|égumes qu'il cultive dans son potager.

BERGERIE-FROMAGERIE &

Catherine Gageot et Patrice Carré

LE CLAT

© 0468205666

Voila plus de trente ans que ce couple Sest
reconverti dans [élevage de chévres. Une belle
réussite a la clé, puisquils se retrouvent au-

jourd’hui a la téte de 60 chevres, 20 brebis, et

dune belle production de fromages. En cas de
petit creux, Catherine se fera un plaisir de vous
installer une table et quelques chaises sur son
grand terrain jouxtant la bergerie. Vous pour-
rez admirer un magnifique panorama tout en
dégustant une tarte au chevre maison et un bon
verre de vin. Pensez a prévenir a lavance : soit la
veille, soit avant de démarrer la balade.
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DOMAINE DE L'HERBE SAINTE ¢

Route de Ginestas

LE SOMAIL

©0468463037

www.herbe-sainte.com

Mieux vaut appeler avant, boutique sur place et
en ligne.

Depuis son installation dans les années 1980,
la famille Greuzard révait de faire du vin. Cette
ambition a été concrétisée en 1987 avec l'achat
des premiéres parcelles de carignan a Salleles-
d’Aude. Le développement de I'exploitation sest
poursuivi en 2001 avec I'acquisition du domaine
de I'Herbe Sainte, a deux pas du canal du Midi.
Sur leur terrain, les viticulteurs produisent de
maniére raisonnée et respectueuse de lenvi-
ronnement. Coup de ceeur pour leur vin pétillant
rosé !

CHEZ CUL D'OURSIN &

Centre ostréicole - LEUCATE

© 0468409206

Tous les jours de 8h a 21h en basse saison
(fermeture plus tardive en été). A consommer sur
place ou a emporter.

Chez Cul d'Oursin est une des grandes réfé-
rences du port ostréicole ! Ici, on travaille en
famille et 'ambiance est bonne, voire méme
tres bonne. On a rapidement l'impression de
faire partie de la famille. Cette animation, on la
doit aux Guinot. Chez eux, les huitres c'est une
histoire de famille quiremonte a plusieurs géné-
rations. Christophe est petit-fils d'ostréiculteur
du bassin d’Arcachon, irn’a de cesse d'imagi-
ner des procédés pour améliorer la qualité de
ses huitres. Belles, charnues et surtout savou-
reuses, elles sont a déguster sur place ou chez
vous.

L'HIPPOCAMPE &

Rive gauche - LEUCATE @ 06 70 94 74 95
www.lhippocampe-cabane-a-huitres.com

Ouvert toute 'année. 6 huitres moyennes : 7 £.

6 huitres moyennes + 6 moules + 6 palourdes :
12,50 €.

L'Hippocampe, est un mas ostréicole entiere-
ment rénové qui a fiére allure avec sa fagade
en bois, la salle intérieure et une jolie terrasse
donnant sur le chenal. On vous servira ici des
huitres accomfagnées, si vous le souhaitez, de
moules, de palourdes et d'un verre de Leucate
blanc (ou rosé). Les amateurs se délecteront
de la Petula Spectacular, une huitre (n°0) aux
dimensions hors norme ayant passé pas moins
de 4 ans en mer. Une adresse trés agréable
tenue par une équipe qui l'est tout autant ou
I'on profite volontiers de la terrasse ensoleillée
et abritée.

HUITRES ALLARY &

Grau de Leucate

LEUCATE

© 0468409241

www.huitre-allary.com

Basse saison : tous les jours de 8h a 19h. Haute
saison : tous les jours de 8h a 21h. Formule : 11€.
Voila unsite de production unique en son genre !
Créé dans les années 70, il garde encore toute
sa typicité avec ses baraquements en enfi-
lade. La maison Allary Fils est une histoire de
famille : le grand-pére a transmis 'amour du
métier a ses petits-enfants ! Arrétez-vous pour
déguster la célebre « cap Leucate », huitre
creuse a la chair fine au godt de noisette, ou la
« caramoun », fine, longue en bouche et beau-
coup plus craquante, medaillée d'or au Salon de
I'Agriculture 2018 ». Futé : possibilité de person-
naliser votre plateau sur le site Internet.

L’AQUARIUM s

32, Grau de Leucate - Centre ostréicole

LEUCATE

©0468409236

Basse saison : ouvert tous les jours de 8h a 20h.
Haute saison : tous les jours de 8h a 21h.

Chez les Castillon, on est dans les coquillages
et les poissons depuis 3 générations ! Dans ce
mas ostréicole de Leucate vous trouverez bien
entendu les huitres de la maison mais aussi des
coquillaﬁes achetés directement aux pécheurs
de coquillage a pied (tellines, palourdes, escar-
gots de mer....]. Pour les poissons, ils sont du
Jour et péchés par Franck, pécheur pro. Tous ces
trésors, vous pourrez les déguster sur place ac-
compagnés d'un petit verre de vin blanc local en
terrasse ou a emporter a la maison. Fraicheur,
tarifs et bon accueil sont au rendez-vous !

VIGNOBLES CAP LEUCATE ¢

2, avenue Francis Vals

LEUCATE

©04684017 74

www.cap-leucate.com

Horaires variables selon les saisons.

La coopérative « Les vi%nerons du Cap Leu-
cate » a été créée en 1920. Elle compte au-
jourd’hui 200 adhérents ﬁour une surface de
vignes de plus de 1 400 hectares. Elle produit
des AOC en fitou, corbiéres, muscat et rivesaltes
et des vins de pays. Bénéficiant d'une typicité
originale, liée a la fois a son vignoble situé en
bord de mer et sur des coteaux ensoleillés,
le terroir leucatois donne des vins de caractére.
La cuvée de référence est « Fitou le Maritime »,
ne la loupez pas ! Des séances de dégustation
sont organisées régulierement.
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ZONE OSTREICOLE
DE SALSES-LEUCATE &

Grau de Leucate

LEUCATE

Livraison possible. Vente et dégustation de pro-
duits de la mer : huitres, moules, palourdes...

Au ceeur de I’étanﬁ, la zone conchylicole existe
depuis le début des années 1960. La vente
est directe a 80 % sur l'espace conchylicole
au Grau de Itang et dans les villages environ-
nants. Chuitre de%_eucate, la trés célebre « Cap
Leucate », est une huitre aux vertus reconnues :
elle est bien creuse et sa chair est trés ferme
avec un godt prononcé de noisette. Mais I'huitre
nlest pas la seule vedette de [étang, également
riche en palourdes, moules et autres coquil-
lages !

AU COMPTOIR
DES PRODUCTEURS &

2, rue Gustave-Eiffel

LEZIGNAN-CORBIERES

© 0468330406

Ouvert du lundi au samedi de 9h @ 12h30 et de
15hd 19h.

Promouvoir les circuits courts ! Voila pourquoi 7
producteurs locaux ont décidé d'ouvrir Le Comp-
toir des producteurs. Vous trouverez leurs pro-
duits mais aussi ceux de nombreux vignerons
et agriculteurs locaux. Dans les rayons de ce
petit supermarché locavore, fruits et légumes
de saison, glaces fermigres, fromages, yaourts,
charcuteries, viandes, miel, pain dépices, huile
d'olive, pain, vin, ceufs, pates, confitures, bis-
cuits vous attendent pour des courses 100 %
locales.

LA MASSOTTE HAUTE &

Ferme la massotte haute - LIMOUX

© 0783852946

www.lamassottehaute.com

Ouvert tous les jours de 14h a 20h. Vente directe

d la ferme. Livraison possible (30 km autour de
Limoux].

La Massotte est une ferme, au sens noble du
terme, et aux airs d'arche de Noé. Respectueux
du bien-étre animal, Joris met toute son ardeur
a développer des produits en circuit court, avec
son élevage atypique de porcs noirs, sa succu-
lente charcuterie, ses agneaux, son troupeau
de brebis «Rouge du Roussillon>» ou encore sa
production d'huile d'olive issue des 4 hectares
de son oliveraie, traitée aux engrais naturels ! Ici
on passe du pré a ['assiette, dans une recherche
parfaite dela c1ua||té, de Iquilibre, un retour aux
sources a quelques encablures de Limoux.

MOULIN DU CASTILLOU s

Domaine Du Castillou
LUC-SUR-AUDE
©0468743172
Cest un domaine axé sur la culture biologique et
ot fon produit des Iégumes comme la pomme
de terre, le poireau, ['oigon blanc ou encore le
potimarron. On y cultive également les plantes
aromatiques. On'retrouve ainsi, la rose, le thym,
la sauge, la lavande ou le romarin dans des
huiles essentielles ou dans des eaux de fleurs.
Depuis 2003, 10 hectares dloliviers ont été
Elantés sur les versants sud de du domaine.
es saveurs dolive noire, de topinambour et de
sous-bois sont a découvrir. Cest une trés belle
découverte, pleine de choix de qualité !

LA FERME DU BOSC ¢

Lieu-dit Le Bosc
MAYREVILLE

© 0468606707
www.audeline.com

Ouverte toute 'année sur rdv.

Ah ! Que vous auriez tort de ne point golter les
crémes glacées Audeline au lait de brebis ! Hor-
mis les parfums classiques, Carine et Félix, pro-
posent des glaces de saison comme la figue, la
noix ou la chataigne, mais vous réservent aussi
des surprises avec les glaces parfumées a la
violette, au miel des Pyrénées, au pain d'épices,
au lait d'amandes ou encore la marbrée figues
et noix au miel ! Ne repartez pas sans du petit
caillé, des fromages frais ou des ,L_iaourts aux
ardmes naturels, ce sont de vrais délices ! Profi-
tez-en aussi pour visiter la ferme.

CHATEAU OLLIEUX ROMANIS ¢

Route Départementale 613 - MONTSERET
©0468433520

https://ollieuxromanis.com/

Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 19h ; le
samedi de 10h a 18h. Gamme de 6 € d 26 £.

Le chateau Ollieux Romanis est une référence
en Corbiéres, en vin mais aussi en restaura-
tion avec le restaurant des Ollieux (bistrono-
mique) ouvert fin 2021 et La Touketa I'été. Coté
vin, on retrouve du mourvedre, de la syrah,
du grenache et la star locale, le carignan, sur
130 hectares. Un travail soigné de la taille au
traitement, en passant par la limitation du ren-
dement a la vendange manuelle... Ainsi soit-il !
« Mal Sia », la cuvee fétiche du domaine, vin
audacieux mettant le carignan a honneur. Autre
ﬂﬁgron du chéteau, la Cuvée Or élevée en fiit de
chéne.



AUDE

MIELLERIE DES CLAUSES &

8, pech de la Garrigue

MONTSERET

©0468433017
www.miellerie-des-clauses.com

Ouvert tous les jours de 9h a 12h et de 14h a 18h.
La Miellerie des Clauses, ce n'est pas qu'une
boutique de producteur, cest une belle invita-
tion a découvrir la vie des abeilles par des api-
culteurs passionnés et passionnants. On vous
propose une visite interactive avec Webcam
au cceur des ruches, expliquée par les apicul-
teurs eux-mémes ! A travers un observatoire,
Laurent vous commente la vie des abeilles dans
un atelier spécialement dédié a cet effet, d'ail-
leurs I'apiculteur n'hésitera pas a ouvrir une
ruche peuplée d'abeilles, que vous observerez
en toute securité derriere une baie. Vous décou-
vrirez également le miel de son extraction de la
ruche a son conditionnement. Avec plus de 800
ruches exploitées et en conversion hio. Ce miel
est continuellement récompensé : médailles
de bronze, d’argent et d'or, de plus, la miellerie
bénéficie de la marque Valeurs Parc Naturel Ré-
gional. En période estivale, un petit parcours en
poney est prorosé aux enfants en pleine gar-
rigue. Les adultes les plus courageux peuvent
(sur réservation) enfiler une tenue dapicul-
teur chaque mercredi matin de 'été pour aller
a la rencontre des abeilles et des ruches avec
la BzzzExpérience. Pour les moins téméraires,
il reste la dégustation de miel, pain d%pices,
hydromel... Il 'est possible de réserver les bil-
lets d'entrée en ligne gain de temps garanti aux
mois de juillet et aolt. Confidences de gour-
mandes : on a complétement craqué sur les
Fains d'épice... excellentissimes et le Tonimiel a
a noisette ! Produits que vous pouvez retrouver
a la Ferme Cté Producteurs a Narbonne.

LE MOULIN DE GEYSSIERE &

Chemin de Geyssiére - NARBONNE

© 0468423695
www.huiles-olives-geyssiere.fr

Ouvert du lundi au samedi de 8h a 18h. Sans
rendez-vous et le dimanche : de 08h @ 18h sur
rendez-vous. CB non acceptée

Cest sur les coteaux de Narbonne que Henri et
Louis Durand, pére et fils, vous font découvrir
a travers une visite, la trituration des olives et
la dégustation des huiles. Le moulin a huile du
Mas de Geyssiére élabore une huile d'olive aux
aromes fruités, reflet du terroir et des varié-
tés : lucques, oliviére, picholine... La prome-
nade_parmi les 1 200 arbres du verger (soit
6 ha) est un moment unique. Il est possible
d'acheter les produits fabritiués sur place tels
que : huile d'olives, pates d'olives aux aromates,
olives de table... D'excellentes idées cadeaux.

LA MARG'AUDE &

Route de Saint Amans

PAYRA-SUR-LHERS

© 0468605431

lamargaude.fr

Ala ferme : mardi et mercredi de 8h @ 12h, ven-
dredi et dimanche de 17h30 a 18h30.

Ici, au cceur de La Piege, ala ferme La Marg'Aude,
Christele et Stéphane LHomel élévent environ
70 vaches laitieres dont le lait est ensuite ven-
du ou transformé en desserts lactés. Yaourts,
charlottes, cremes brilées, ou encore cheese-
cakes sont un exemple des produits naturels
d'une grande qualité que vous propose la famille
['Homel. La gamme des desserts est élaborée a
la ferme, et depuis que le fils de Christele et Sté-
phane, Thimotée, sest joint a 'aventure, sa for-
mation de patissier a permis denrichir la palette
des desserts gourmands proposés.

MOULIN DU SOU &

Route De Carcassonne
PIEUSSE

© 0468310063
coop-cavale.fr
Boutique en ligne.

La coopérative a plusieurs casquettes : en plus
de produire de l'alcool de marc et de lie de vin
depuis 1921, de collecter des céréales pour la
fabrication de pates, elle sest dotée d'un mou-
lin a huile. Le moulin du Sou triture ainsi de
novembre a décembre entre 50 et 70 tonnes
d'olives de ses adhérents. Les fruits issus des
variétés oliviere, aglandau, picholine et bou-
teillan servent a produire trois huiles d'assem-
blages : I'0lisoli godt intense, godt subtil et
godt a l'ancienne ; ainsi que des préparations
culinaires au thym, romarin, basilic et sarriette.

LA FERME DES LUTINS &

Hameau de Fauruc - QUILLAN
©0468318284

www.fermedeslutins.com

Sur réservation uniquement. Ateliers d partir de

Venez partager de bons moments avec les éle-
veurs et rencontrer leurs animaux de la ferme,
moutons du Cameroun, chévres pyrénéennes,
lapins fauve et bleu, et les deux anes, la basse-
cour avec les poules, cailles, faisans, pigeons,
canards et dindons royaux. Vous verrez egale-
ment le potager et le verger, oU vous seront ex-
Eliquées toutes les étapes de la transformation.

es semaines thématiques sont organisées
avec soins aux animaux, visite de chateaux
forts, randonnée en montagne, accrobranche,
devlakart, paint-ball, piscine, feu de camp et
bien d'autres surprises.

JINVLIJJ0
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AUDE

LES RUCHERS D’ARMAND s

Lieu-dit « Le Village »

ROQUEFERE

© 0468263216

www.fermiers-audois.fr

Il est préférable de téléphoner avant de venir.

lls tutoient les abeilles depuis vingt ans. Le
s%mpathique couple Oulés possede aujourd’hui
220 ruches, soit plus de dix millions d'ouvriéres
ailées et tres zélees qui ceuvrent a transformer
le nectar et le miellat des plantes en miel de gar-
rigue, de fleurs de tournesol, de montagne, de
romarin, de chataigner, de maquis, de bruyére
et bien d'autres parfums. Tous sont des miels
de caractére. Carole et Armand vendent aussi
des pains d'épices, bonbons au miel, confits de
noisettes, confits d’amandes au miel, ainsi que
de la créme de marrons.

MOULIN DE ROC DE BARRY &

Avenue De Narbonne Roc De Barry
SAINT-JEAN-DE-BARROU

© 04684407 66

Visites guidées sur demande. Vente  la propriété
sur RdV hors saison.

Jacques Chiappa a troqué son bureau d'étude
contre un petit moulin moderne lorsqu'il a pris
sa retraite il g a 10 ans. De quoi presser les
fruits de ses 250 oliviers (aglandau, picholine,
oliviere, bouteillan, franto]‘o.ﬁ mais aussi ceux
des producteurs locaux, puisque le moulin de
Roc de Barry est le seul équipement a 40 km
a la ronde. S'il réalise des monovariétales avec
ses arbres, Jacques a également une spécialité.
Il part dans la garrigue environnante cueillir les
herbes aromatiques [thgm, romarin, fenouil)
pour parfumer certaines de ses huiles.

LA CONFITURERIE

DE L’ECLUSE

14, avenue Pierre Curie Prolongée

TREBES

© 0468786500

Ouvert toute I'année. Horaires variables selon
saison.

Bienvenue 3 la ferme, bienvenue a la maison
de Iécluse ! Sur les berges du canal du Midi,
la Confiturerie de I'Ecluse réalise des délices
avec les fruits et légumes produits et transfor-
més sur place selon des recettes originales.
Par exemple, confiture de melon a la cannelle
ou pasteque/citron, confits doignons, fleurs
de sureau, thym et romarin. Autant de saveurs
ensoleillées de 'Aude déclinées en 25 confi-
tures et une dizaine de confits. Vente aussi de
cassoulets, miels, vins.

DOMAINE DES PERES &

16, avenue Pierre-Curie - TREBES

© 0675990168
http://www.domaine-des-peres.com

Ouvert du lundi au samedi et les jours fériés de
10h30a 12h30 et de 15h30 a 19h30. Boutique
fermée en janvier.

Dominique et Jean Bardou ont ouvert leur bou-
tique sur les bords du canal du Midi, mais c’est
a 25 km, que sont situés leurs 4 200 oliviers,16
ha d’arbres plantés en 1957, aux variétés de
lucques, moncita, picholine, cornicabra, aglan-
dau et oliviere. Jean prend plaisir a faire dégus-
ter ses préparations culinaires ainsi qu'a recher-
cher des contenants originaux pour ses huiles.
Profitez d'une initiation sur RDV et terminez par
une dégustation des vins du domaine. Ils pro-
posent aussi des cosmeétiques fabriqués a par-
tir de leur huile d'olive, allez vite les découvrir !

LES JARDINS DE VAISSIERES &

Domaine de Vaissiéres, RD 623

VILLASAVARY

© 0468244498

Horaires variables selon les saisons, du lundi au
samedi et dimanche matin.

Découvrez chez Thibaud et Marie-Hélene, les
|égumes de la ferme, de ces producteurs récol-
tants. Ici on trouve légumes, produits locaux,
mais aussi art de la tab%e. Légumes garantis du
producteur au consommateur ! On ne peut ima-
giner de circuit plus court. Pour ces passionnés,
au départ producteurs d'asperges et de fraises,
la nouveauté réside dans leur production diver-
sifiée de champignons : pleurote, champignons
de paris, Shiitake... un délice, mais aussi [é-
gumes anciens et de saison.

PISCICULTURE DU LAC

DE VILLEFORT &

VILLEFORT

© 0466469177

Vente d I'atelier (avenue de la Gare] toute 'année,
en été de préférence le matin, hors saison les
aprés-midi.

Vous pourrez acheter des truites et des filets
de truite fumés de maniére artisanale, dans cet
élevage congu via une plate-forme flottante qui
supporte des bassins de 12m de profondeur.
Nourries uniquement avec des farines de pois-
sons, les truites sont élevées en * semi-liberté ”
ce qui garantit un produit final qui se rapproche
des poissons sauvages. Régis Fabre a installé
un atelier artisanal de fumage avec prépara-
tion a la main, salage sans aucun conservateur,
fumaison a froid.



AVEYRON

LA GRANGE DE SEVEYRAC %¢ €<
Séveyrac - BOZOULS

©07 86689494
www.|a-grange-de-seveyrac.fr

Menus de 23 € a 40 €.

Au cceur de I’Avegron, cette ancienne propriété
de 'abbaye de Bonneval bénéficie dun envi-
ronnement naturel et préservé. Les murs en
pierre de la granEe, admirablement conservés,
abritent aujourd’hui le restaurant de Anne et
Jean-Yves, éleveurs de bovins. On s'assoit a la
table de leur ferme comme a celle d'un banquet
familial, pour savourer une cuisine de terroir et
de saison. Certains produits viennent directe-
ment de l'exploitation conduite en bio ; d'autres
sont achetés en circuits courts. Dans l'assiette,
le résultat est a la hauteur de ce cadre excep-
tionnel.

DOMAINE LAURENS ¥

7, avenue de la Tour - CLAIRVAUX-D’AVEYRON

© 05657269 37

www.domaine-laurens.com

Visite sur réservation toute I'année, sauf
dimanche et jours fériés.

La Maison Laurens est un domaine familial
implanté depuis plusieurs générations dans le
village médiéval de Clairvaux-d’Aveyron. Elle ex-
ploite une bonne vingtaine d’hectares de vignes
en coteaux sur les pentes vertigineuses qui en-
tourent ce village tout en pierres de gré rouge.
Au ceeur du vﬁlage, la famille Laurens vous
accueille dans son chai et vous fait découvrir
ses différentes cuvées rosés et rouges en AOP
marcillac, mais également ses ratafias, ainsi
que ses alcools blancs produits les mois d’hiver
ol les arémes de I'alambic viennent embaumer
le village.

LE VIEUX PORCHE -

DOMAINE MATHA ¢

Le Bourg - CLAIRVAUX-D’AVEYRON

© 0565726329

www.domainematha.fr

Haute saison : du lundi au samedi de 10h a 12h et
14h a 19h.Fermé le dimanche et jours fériés.
Depuis plus de trois décennies, Jean-Luc Matha
travaille 16 hectares de vignes, au ceeur du
vignable de Marcillac. Homme amoureux de son
terroir, il y cultive un vin reconnaissable entre
mille, dans le respect des traditions et d'un
cépage unique sur ce terroir, le fer servadou.
Jean-Luc Matha propose du rouge, du blanc, du
rosé, et un vin de soif, comme il aime a l'appeler.
Ilinnove avec des apéritifs issus de vin rouge et
de noix verte, ou encore de vin et de fleurs de
pissenlit.

MAISON DE LA TRUFFE & #

COMPREGNAC

©067188

Haute saison : ouvert tous les jours de 15h d 19h.

Entrée gratuite.

Salariés et bénévoles du syndicat des truffi-
culteurs de 'Aveyron se relaient tous les jours
de I'été pour vous accueillir en leur demeure de
Comprégnac. A travers des bornes interactives,
des panneaux explicatifs et une vidéo, ils ra-
content leur métier -sinon leur passion ! - et leur
trésor : la truffe noire du Périgord, la fameuse
tuber melanosporum, qui sépanouit aussi dans
notre beau département. La visite est gratuite
et se cloture par un moment rafraichissant : la
dégustation dune boule glace a la truffe avey-
ronnaise.

LA MEJANASSERE % €€
ENTRAYGUES-SUR-TRUYERE © 05 65 44 54 76
www.domaine-de-mejanassere.fr

Chambres doubles de 88 a 98 £, petit-déjeuner
compris. Gite de 320 a 880 €/semaine selon
saison. Ferme-auberge : 36 €.

La Méjanassére est une ancienne ferme réno-
vée, devenue la ferme-auberge de Véronique
et Frédéric Forveille. Leur belle table souvre
aux visiteurs qui découvrent un menu établi
selon le marché et la production de la ferme. La
cuisiniére sert ses terrines, des chapons, des
canettes roties au miel, un porcelet... La sau-
cisse fumée faite maison se marie a merveille
avec le pain bio fabriqué Ear Frédéric Forveille.
Le repas s'accompagne bien sdr d'un chenin
d’Entraygues. Les gites et les quatre chambres
sont dans la méme veine : aussi charmantes
quaccueillantes.

MANOIR ALEXANDRE &

Avenue d’Estaing - ESPALION

© 0565480501

www.manoir-alexandre.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 d 12h30
etde 13h30a 19h; le samedi de 9h a 12h et de
14ha 19h.

Fondée en 1983 3 Espalion, Ientreprise fami-
liale s'est spécialisée dans le canard gras et la
cuisine traditionnelle aveyronnaise.” Confits,
gésiers, terrines, foies gras ctoient ainsi une
gamme de plats cuisinés typiques du Rouergue :
aligot, truffade, choux farcis, pounti... Le Manair
Alexandre regoit visiteurs et gourmands autour
dune vidéo, retragant les étapes de fabrication,
et#ropose. dans sa boutique une multitude de
coffrets originaux dans lesquels on glisse les
fameuses conserves parfois accompagnées
d'une bonne bouteille.

JINVLIJJ0




OCCITANIE

AVEYRON

L’ESCARGOT

DES SARADELLES 3

Ferrieu - FLAVIN

©0647957897
www.escargotdessarradelles.fr

De mi-juin a mi-septembre, le lundi et le vendredi
a 19h, le samedi a 18h et le dimanche a 16h. Sur
réservation.

Thierry éléve 300 000 escargots ! Des petits et
ros gris qui « paissent » dans les 2 000 m? de
exploitation. Lachés dans les parcs aux Saints

de glace, ils profitent tout 'été, tantét collés
aux planches de leur abri, tant6t les antennes
au vent sous a fine pluie de 'arrosage automa-
tique. Et ce nest ?ue fin septembre q%’ils sont
cueillis, puis transformés. On retrouve Thierry et
ses produits sur les marchés de producteurs de
pays, mais aussi tout [été sur son exploitation.

LE BATTEDOU %¢ €€

Le Battedou - GOLINHAC @ 05 65 48 61 62
http://lebattedou.free.fr

Chambres d’hétes (4 personnes) : d partir de

58 €. Camping p%gsan : @ partir de 9€ (emplace-
ment]. Repas : 20 €.

Acces par le chemin de pays Lo Carmin d’0lt, a
2 km environ de Golinhac. Une ferme-auberge
perchée au-dessus du Lot qui vous accueille
dans un village qui prend soin des pelerins. De
ma%nifiques atisses de pierre ol l'on trouve
un éber%ement adapté a ses envies et a ses
moyens, de la chambre d’hdte au camping a la
ferme. Accueil charmant et une salle & manger
rustique o I'on ne manque pas les repas mai-
son Fréparés avecles bons produits de la ferme.
Le plus de cette halte, la piscine et le sauna, un
luxe Ique I'on peut rarement s'offrir sur le che-
min !

DOMAINE DU CROS e

GOUTRENS

©0565727177

www.domaine-du-cros.com

Visite sur rendez-vous.

La famille Teulier veille depuis quarante ans sur
ces terres du vallon de Marcillac. Un seul hec-
tare en 1982 ; une trentaine aujourd’hui, décli-
née en terrasses et sur laquelle sépanouissent
de solides pieds de vigne. Philippe, et son fils
Julien, en tirent des vins remarquables, grace
a une passion et une détermination héritées de
leurs aieux. Toute la production du domaine est
issue du Fer Servadou, l'emblématique cépage
de I'AOC Marcillac. Les vins sont I'expression §e
leur terroir et le reflet du travail d’authentiques
vignerons fiers de leur raisin.

LES BERGERS DU LARZAC &

D999

LA CAVALERIE

©0565627145

www.bergersdularzac.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 9h @ 18h ; le
samedi de 9h a 17h. Livraison possible.

Créée en 1996, cette coopérative réunit au-
jourd’hui 34 producteurs du Larzac et du Léve-
zou. Avec 49 salariés, ils transforment chaque
année 4,5 millions de litres de lait de brebis.
Leurs fromaFes, a la typicité territoriale, se dé-
clinent en plusieurs gammes. Tommes, pérails
et bichettes fondantes sont vendus directe-
ment a la boutique de la fromagerie. On y trouve
aussi de la brousse et de l'encalat : une sorte
de camembert au lait de brebis tirant son nom
du caillé. On vous conseille le dernier-né : le fro-
mage blanc battu au lait entier de brebis.

LA FERME DE DILHAC &

LACROIX-BARREZ

© 0565661978

www.lafermededilhac.fr

Visite gratuite de la ferme et dégustation pendant
toutes les vacances scolaires.

Dans le hameau de Dilhac, Isabelle et Serge
Rayrolles s'occupent d'un troupeau de vaches
laitiéres, de race brune, nourries a 'ancienne
avec l'herbe des paturages, un peu de foin et
quelques céréales cultivées sur lexploitation.
Le godt subtil des Eroduits [aitiers vendus ici —
beurre, créme fraiche, lait cru et fromages frais,
en faisselle ou affinés, et méme glaces — en
témoigne. Le couple, qui S'est converti au bio
des 2%09, éléve aussi quelques cochons, dont
ils tirent de fameux jambons, saucisses, patés
et plats cuisinés (langues de porc...).

FERME PEDAGOGIQUE

DES BORNOTTES &

Fraysse - LACROIX-BARREZ © 06 49 02 28 06
www.fermedesbornottes.fr

Ouvert du lundi au samedi sur réservation de 10h
a 12h. Aprés-midi de 14h  18h. Visite guidée : 7 £.
Visite libre : 5€

Dans cette ferme familiale d'élevage de vaches
Highland Cattle se cotoie une diversité des-
péces et de races. Venez découvrir librement
ou accompagné afin de partager leurs connais-
sances sur les chévres, moutons, lamas,
vaches, poneys, cochons, volaille d'ornement
et bien d'autres. lls organisent des ateliers a
theme petits fermiers, traite des chevres et
fromaFe, chasse au trésor, enquéte a la ferme,
laine, land’art. Dés 4 ans, parcours de motricité
avec les lamas, soins, nourrissage.



AVEYRON

COOPERATIVE FROMAGERE JEUNE

MONTAGNE &

LAGUIOLE @ 05 65 44 35 54
Www.jeune-montagne-aubrac.fr

Haute saison : visites du lundi au samedi de 8h a
19h; le dimanche et les jours fériés de 9h a 13h

et de 14ha 18h.

Fondée dans les années 60, Jeune Montagne
est la gardienne des traditions et du terroir
aubraciens. Composée de 76 producteurs et 90
salariés, elle collecte chaque année 15 millions
de litres de lait, directement transformés dans
ses ateliers. Héritiere du savoir-faire des moines
et buronniers dantan, la coopérative fabrique
des fromages au lait cru : le laguiole AOP, affiné
entre 4 mois et 2 ans, et la tome fraiche de
I'Aubrac qui sert & préparer les célébres aligot
et truffade.

LA DROSERA GOURMANDE &

Route d’Aubrac - LAGUIOLE

©056554 1118

www.la-drosera-gourmande.fr

Du 15 juillet au 31 aodt : lundi au dimanche 9h30
- 19h. Hors-saison : voir site Internet.

Installé a Laguiole, Claude Rus mise sur ses
racines et sur des traditions ancestrales pour
élaborer ses produits au bon golt d'Avey-
ron. Maitre artisan, affineur en foie gras, il se
montre intraitable sur la qualité. Les matiéres
premigres sont rigoureusement sélectionnées
et les lobes de foie gras de canard ainsi choisis,
simplement déveinés, salés et poivrés manuel-
lement. Ni conservateur, ni alcool, ni arome !
Claude Rus propose aussi des cous farcis, des
cailles, des tripous, des patés, des fritons et
au}res terrines, tous fabriqués de facon artisa-
nale.

FERME-AUBERGE JASSENOVE-
DU-LARZAC % €€

Jassenove-du-Larzac - MILLAU @ 05 65 60 71 80
www.domaine-de-jassenove.fr
Fermeture janvier et février. Ouvert a midi sur
réservation, sauf le mercredi. Menus 26 €.
Chambre a partir de 80 €.
La ferme de Jassenove est une bétisse en
pierres calcaires, isolée dans un bois de pins,
sur le causse du Larzac. Ici, on consomme des
?roduits locaux, dont certains sont issus de la
erme : agneaux bio, potager... Une bonne table
ourmande dont les spécialités sont a terrine
’agbneau, le soufflé au roquefort, les piéces
de beeuf et d'agneau. La salle campagnarde,
avec sa grande cheminée, se préte ensuite a la
dégustation des tartes aux fruits ou d'un gateau
au chocolat.

FERME PEDAGOGIQUE ET

D’ANIMATION DE PRIGNOLLES

MILLAU

© 056560 17 24

Visites individuelles pendant les vacances sco-
laires et I'été mardi et jeudi a 10h30. Entrée : 4 €.
Cette exploitation agricole est située surles hau-
teurs de la ville de Millau, dans le Parc naturel
régional des Grands Causses. En été, Raymond
vous propose la visite guidée a travers les bati-
ments de la ferme et la basse-cour, mais aussi
voir et toucher brebis, porcs, vaches, chevres,
chevaux, poneys, anes. Il accueille les scolaires
et leurs proposent des activités a partir du blé :
fabrication de pain. Des activités a partir de la
laine de brebis. Brossage et petit tour de poney.

FERME-AUBERGE JACQUES

CARLES %¢ €€

209, route du Gabas - MONTEILS @ 05 65 29 62 39
www.fermecarles.fr

Ouvert d'avril a la Toussaint, visites gratuites

sur rendez-vous. Repas possible. Réservation
impérative.

Cette ferme se déguste d'un bout a l'autre : lors
dune visite, on découvre I‘élevage de canards et
les étapes de la fabrication des produits. Puis,
on passe a étape « pratique » au cours de
laquelle on godite a divers confits, rillettes, foie
gras, saucisse de canard... On reste volontiers le
temps d’un repas pour déguster les srécialités
de Jacques Carles. Cet amoureux de la gastro-
nomie fait sa cuisine a l'ancienne dans des
chaudrons de cuivre soumis a la flamme du feu
de bois.

LE JARDIN DES BETES &

340, route des Barthes - MONTROZIER

© 0565426640

www.jardindesbetes.fr

D'avril a novembre tous les jours. Adulte : 14,50 €.
Enfant (de 46 12 ans] : 12°€ [enfant (de 2a 3
ans] : 11 €].

Tout 3 la fois parc animalier et parc d’attrac-
tions, ce vaste jardin enchanteur offre une ba-
lade ﬁleine de surprises : les cobayes, les lapins,
les chévres et les cochons se laissent caresser,
les fennecs, les lamas et les perroquets se font
admirer. 250 animaux vivent ici. Les familles
apprécient le coin pique-nique proche des bacs
asable et Iaire de jeux. Un parc de loisirs unique
en Aveyron compléte le parc animalier avec
structures gonﬂables, train chenille, bateau
pirate, kart a pédales et la Tornade, qui met la
téte a lenvers!
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PARC ANIMALIER

SAINT HUBERT &

Route d’Agen - MONTROZIER @ 05 65 42 67 73
www.parc-animalier-auberge.fr

Ouvert tous les jours en été. Départ des visites

a 15h et a 16h. Adulte : 9,50 €. Enfant de 5 a 12
ans:6 €.

Plus de 150 animaux de la faune sauvage, cerfs,
faons, daims, mouflons, sangliers évoluent
en totale liberté dans un parc de 20 hectares
de forét et de prairie pour une visite originale
en roulotte. Jean-Paul vous accompagne pour
vous expliguer le comportement de chacun des
animaux. Participez a la distribution de la nour-
riture si vous le souhaitez. Et selon la saison,
venez découvrir faons, marcassins, agneaux...
Soirée brame du cerf sur réservation. Ferme-au-
berge et hébergements.

AROMATIQUES DU LARZAC &3

Les Homs du Larzac
NANT
© 0565622256
www.aromatiquesdularzac.com
Haute saison : du lundi au samedi de 10h a 12h30
etde 15ha 19h.
Marion et Romain cultivent lavande, romarin,
sauge, sarriette, origan, menthe, mélisse, estra-
gon, quils transforment ensuite eux-mémes
en eaux-de-vie, sels et vinaigres aromatisés,
Blantes aromatiques séchées, apéritifs... Leur
astis des Homs, mis au godt des Causses, est
dune finesse et d'une douceur qui n'a rien a voir
avec le parfum de ses homologues industriels.
On vous conseille également les Larzamiques,
ces vinaigres fagon balsamiﬂue parfumes a
a fleur de sureau, a la rose, a 'églantine ou au
genievre, pour des sauces hautes en saveurs.

PARC ANIMALIER

DE PRADINAS & %

La Riale - PRADINAS © 09 52 62 01 52
www.parcanimalierdepradinas.com

Haute saison ouvert tous les jours de 10h @ 19h.
Basse week-end de 10h @ 18h. Adulte : 14 €.
Enfantde3a 11ans:7 €

Créé en 1989, ce parc s'étend sur 20 ha. Le parc
compte aujourd’hui une trentaine de d'especes
de mammiféres, plusieurs especes de rapaces,
des oiseaux exotiques, dont de nombreux perro-
quets. Une boucle de 3 km permet de découvrir
toute cette faune sauvage. Le parc est congu
pour proposer une promenade familiale, et les
enfants apprécieront Iescale a la ferme minia-
ture qui regroupe des animaux nains. Une salle
d'exposition est consacrée aux cervidés et aux
autres locataires.

FELIX GOURMAND &

Félix

PREVINQUIERES

© 0565819702

Visite le mercredi a 17 heures en été. Gratuit.
Cette ferme familiale est située dans un hameau
dominant le village de Prévinquiéres et la vallée
de l'Aveyron. Lactivité principale de lexploi-
tation est [élevage de vaches laitieres et de
canards gras. Les curieux pourront visiter [éle-
vage en question, avant de rejoindre une salle
typique pour une dégustation gratuite — petits
fritons, foie gras, pate... Tous les produits sont
en vente sur place, pour emporter avec soi un
peu du bon golt de cette ferme décidément trés
accueillante. La découverte a aussi 'avantage
de plaire aux adultes comme aux enfants.

LA FERME DE QUEZAGUET &=
Quézaguet

RIVIERE-SUR-TARN

©0565597138

Juillet et Aodt. Sur rendez-vous. Gratuit.

Cette ferme ancienne avec des batiments en
pierre du causse et une salle d’accueil voltée
du XIII° siécle, est située au bord de la route des
Gorges du Tarn, sur la commune de Riviére-sur-
Tarn. La visite comprend une présentation de la
ferme, et de son histoire, de la conserverie et
des élevages. Voir de jeunes animaux nés dans
la ferme %poussins, canetons, lapereaux) est
toujours un grand moment pour les petits (et
les grands !]; étonnés et attentif. Une dégusta-
tion des produits de la ferme est prévue a la fin
de lavisite.

ROQUEFORT CARLES &

B, avenue de Lauras

ROQUEFORT-SUR-SOULZON

©0565599028

www.roquefort-carles.fr

Vente directe du lundi au vendredi de 8h15 a
17h30.

Fondée en 1927, la maison Carles est une affaire
de famille, dont Delphine, représentante de la
derniere génération, et seule maitre artisan du
village, est la gardienne. Le rotiuefort Carles
est ainsi entiérement fabriqué a la main, selon
un savoir-faire bien rodé. Le caillé découpé en
cubes est brassé pour préparer la texture de la
pate. Les grains ainsi formés sont alors mis en
moules, puis saupoudrés a la poudre d'un péni-
cillium Roqueforti cultivé comme autrefois sur
un pain de seigle et de blé. Reste I'egouttage et
enfin l'affinage en caves naturelles.



AVEYRON

ROQUEFORT GABRIEL COULET &

5, avenue de Lauras - ROQUEFORT-SUR-SOULZON
© 0565592427

www.gabriel-coulet.fr

Visite gratuite de 9 h a 19h30 en haute saison.
Basse saison, se renseigner auprés de I'accueil
pour les horaires.

On fait du roguefort dans la famille Gabriel
depuis 1872. Aujourd’hui, Jean-Pierre et Em-
manuel Laur, président a la destinée de cette
entreprise familiale et indépendante. Gabriel
Coulet produit plusieurs fromages parmi les-
quels La petite Cave, moelleux a souhait, typé
en golt sans étre corsé ; Le Castelviel, puissant
et généreux, a la robe ivoire et au bleu intense ;
ou encore la Tomme des Cazelles, fondante en
bouche. La maison propose une visite gratuite
de ses caves avec projection d'un film sur la fa-
brication du roquefort suivie d'une dégustation.

ROQUEFORT VERNIERES &

Quartier Saint-Jean

ROQUEFORT-SUR-SOULZON

©0565599023

www.roquefort-vernieres.fr

Créée en 1890 Far Paulin Vernigres, cette
entreprise familiale compte une trentaine de
salariés et deux caves a roquefort ot se déroule
Iaffinage. Sa production annuelle, méme si elle

ne represente quune part minime des ventes

de roquefort, ne 'a pas empéchée de partir a

I'assaut des marchés internationaux. Il faut dire

\L}ue,.doté d’une typicité particuliére, le roquefort
erniéres séduit par lonctuosité de sa pate et la

couleur de ses veinures. Il se décline aujourd’hui

sous forme de divers conditionnements : en

dés, en barquettes, en pots ou a la tranche.

FERME DE LA BORIE HAUTE &

D34

SAINT-AMANS-DES-COTS

©0565443977

www.fermedelaboriehaute.fr

Vente de fromage le lundi et vendredi matin.

La ferme est au cceur du Parc naturel régional
de 'Aubrac, et abrite un troupeau d'une cinquan-
taine de vaches Simmental et ?uelques autres
de race Aubrac. Une partie du lait est livrée a
la coopérative Jeune Montagne et l'autre est
transformée sur place. Venez visiter la cave
naturelle creusée dans le granit, et déguster
leur Laguiole AOP fermier et leur fourmette de
la Viadene, deux fromages fermiers, au lait cru.
Isabelle a également mis au point sa propre
recette de confiture de lait. Un régal, 3 tartiner
d'urgence sur vos gaufres ou crépes maison.

MICROPOLIS CITE
DES INSECTES €53 #%

Le bourg
SAINT-LEONS
© 0565585050
www.micropolis-aveyron.com
Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 19h.
Adulte : 14,90 €. Enfant jusqu'a 12 ans : 10 €.
Micropolis est un espace unique en Europe
consacré au monde de linfiniment petit et a
ses habitants, les insectes. Débutez la visite
par la salle consacrée a ceux que l'on ne peut
pas qualifier d'insectes comme I'araignée ou le
scorpion. La salle suivante abrite du plus petit
au plus grand, du plus |éger au plus lourd, du
plus lent au plus rapide. Boites des records,
découverte de la mygale, scorpion fluorescent
vous attendent dans une salle transformée
en termitiere. Poursuivez par le Microrex les
regroupant par ordres, diversité de tailles, de
formes et de couleurs. Une salle est dédiée
aux insectes vivant en société. Grace a un mur
tactile interactif, explorez, manipulez et parta-
gez le monde fascinant des fourmis et autres
Iaetites hétes. Puis, pénétrez tour a tour dans
intimité des fourmis, des abeilles et des bour-
dons. Sensuit a salle des métamorphoses, avec
les insectes a la peau dure appelée aussi exos-
juelette qui ne peut pas grandir. Puis, plongez
ans lunivers des insectes aquatiques et de
leur environnement. Une mare naturelle permet
de les approcher au plus prés. Des animations
3D et des maquettes animées expliquent leur
respiration, leur locomotion et leurs transforma-
tions. Venez vivre en direct la sensation détre
capturé par une dionée géante. Ces plantes car-
nivores attirent et piegent et assimilent leurs
proies, leur permettant de combler le déficit
déléments nutritifs du milieu dans lequel elles
vivent. Découvrez des scénes animées de cap-
ture par différents pieges et suivez lenquéte
menée par les punaises gendarmes, sous forme
de maquettes. Traversez la serre tropicale a la
découverte des papillons venus d’ailleurs. Puis
entrez dans le monde fantastique de 'entomo-
Iogfiste Jean-Henri Fabre, afin de relever cing
defis, ﬁ)our finir avec le cinéma 3D, ol vous
verrez les deux films produits par Micropolis. La
visite se poursuit également a l'extérieur avec
le Carnaval des Insectes. Vous serez surpris de
voir les insectes devenus des géants de métal.
La balade divisée en 11 stations vous entraine
dans un univers musical et de chants, avec
une vue imprenable sur le Lévézou et la nature.
Enfin, admirez l'exposition photographique en
Elein air, Lntrus, devant son nom a une petite
éte sétant glissée parmi les insectes de l'ex-
position et gui n'en est pas un. Saurez-vous le
retrouver ? Passez par le Chemin de la Biodiver-
sité ou vous attendent quatre aménagements,
dont un bel hdtel & insectes !
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FERME DU FRAYSSINET &

Gaec des Issards

SAINTE-EULALIE-DE-CERNON

© 0565627619

Ouvert de mi-juin a mi-septembre, du mardi au
vendredi a partir de 16h. Sur réservation.
Producteurs de lait de brebis pour le fromage de
Roquefort, Martine et Alain vous accueillent sur
leur exploitation pour une visite de leur bergerie,
avant une dégustation de produits du terroir.
Surplace, vous avez le choix entre une formule
« découverte » a base de toasts de roquefort/
confiture accompagnés d'un verre de vin ou la
formule «golter», plus généreux, avec roque-
fort, confiture, flan et gateau a base de lait de
brebis, pain de campagne et vin de pays. Une
découverte pédagogique et gastronomique
qu'on recommande !

LA FERME DU VIALARET &

Le Vialaret

SEGUR

@© 0565707082

Du lundi au vendredi de 9h a 12h et de 14h a 18h.
La Ferme du Vialaret propose des produits de
qualité congus dans des conditions respec-
tueuses de l'environnement et du bien-étre
animal. La principale activité de I’exrloitation
concerne [élevage de volailles gpou ets, pin-
tades, dindes, chapons et poular es) vendues
Frétes a cuire, a la ferme ou sur les marchés
ocaux. Une partie est transformée en terrines,
confits, plats cuisinés. La Ferme du Vialaret
vous propose aussi des articles en angora
[pelotes de_laine, mitaines, bonnets, snoods,
echarpes....) fabriqués a partir du poil récolté
sur les lapins angora.

LA FERME AUX AUTRUCHES &

LaBesse

SENERGUES

© 0565698395

www‘autruches-cunques.com

Ouvert tous les jours de 10h a 12h et de 15h a
19h. Adulte : 4 €. Enfant moins de 12 ans : 2 €.
Geneviéve, Christian Vigouroux, Cédric et Rémi
vous regoivent dans cette ferme atypique a
deux pas de Conques, sur ce plateau ou la vue
est magnifique. Vous I'aurez vite compris, dans
cette exploitation, c'est 'autruche qui est reine.
On y visite [élevage, on y voit les autruchons,
leurs parades amoureuses, leurs étonnantes
danses, suivi d'une projection vidéo et une pe-
tite visite a la boutique, ou I'autruche se décline
en plumes, ceufs et ceufs décorés. Une maro-
quinerie de belle qualité et quelques produits
gourmands sont a a vente. Aire de pique-nique.

GAEC DES GRANDS CAUSSES &=

Blayac

SEVERAC D’AVEYRON

© 056547 6291

www.ferme-seguin.com

Ouvert du mercredi au vendredi d partir de 17h.

Dans cette grande ferme caussenarde, a 5 km
a lest de Séverac, le conte cruel ne sest pas
reproduit et M. et Mme Seguin veillent avec le
plus grand soin sur leurs troupeaux d’agneaux
et de brebis. Ces derniéres se plaisent sur les
Causses et donnent en abondance un lait que
les fermiers utilisent, cru et entier, a la fabrica-
tion de divers fromages. Dans la laiterie et la
cave, que 'on visite aprés [€levage, on apprend
les secrets des différents fromages qui sont
congus ici. Le plus : les quelques gites dispo-
nibles en location.

LES VIGNERONS DU VALLON/CAVE

DE VALADY &

D840

VALADY

©0565727021

www.vigneronsduvallon.com

Haute saison : du lundi au samedi de 9h a 12h30

et de 14ha 19h.

Assise sur un cépage identitaire, le Fer Serva-

dou, localement appelé Mansois, et des vignes

plantées en terrasse sur un terroir de type rou-

§|er, cette cave coopérative propose une gamme
e vins rouges et rosés, un vin de noix ainsi

au’un apéritif : le ratafia qui peut aussi bien se
éguster avec un melon qu'avec un bon fondant

au chocolat. Quant aux vins, grace a des cuvées

trés différentes, tantot [égéres, tantdt plus sou-

tenues, ils s'accordent avec tout ou presque.

LA FERME
AUX CHENES ROUGES &

Alexandra Bousquet

VILLEFRANCHE-DE-PANAT

©0674849140

Visite de la ferme en juillet et aodit sur réservation.
A 4 km au nord-est de Villefranche-de-Panat,
on pourra visiter sur cette exploitation agricole,
des élevages et poussiniéres, échanger sur les
pratiques de I'agriculture biolo |(1ue. ne mati-
née a la ferme ?ui offre un bon bol d'air et plaira
autant aux enfants qu'a leurs parents. Possi-
bilité d'acheter sur place sur les produits de la
ferme : de bonnes volailles élevées en plein air
sur 2,5 hectares de terre, par Alexandra, selon
les préceptes bio.



GARD

MANADE JULLIAN e

« Le Méle » - AIGUES-MORTES

© 0622647264

www.manadejullian.com

Visite de la manade et des installations en
caléche : 20 €. Découverte de I'exploitation a
cheval : 25 €.

La Manade Jullian, c'est 150 taureaux répartis
sur 35 hectares sétirant entre le Grau-du-Roi
et Aigues-Mortes, pres de Iétang de la Marette.
Vous ‘serez accuelli par les gardians a cheval
et vous découvrirez [élevage de chevaux et de
taureaux camarguais. Vous assisterez a la pré-
sentation et au travail des gardians, au tri et a
a sélection des bétes quiiront dans les arénes.
Pénétrez dans ce monde fascinant des gardians
de Camargue, une culture trés ancrée dans
cette partie du Gard, au travers de balades a
cheval ou en caléche.

TRESOR DE CAMARGUE &=

8 bis, rue du Couvent

AIMARGUES

© 0782078880

www.tresordecamargue.fr

Réservez votre visite par téléphone. Devis sur
demande.

Pur produit camarguais, son véritable trésor,
le roseau est utilise depuis 'Antiquité pour le
faconnage des toitures. En hiver, le roseau est
récolté dans le marais puis transformé par
André Calba, «sagneur> de son état, dans son
atelier ’Aimargues. André travaille dans les ma-
rais du mois de décembre au mois de mars, puis
travaille la matiere pour en faire des <<paiﬁas-
sons». N'hésitez pas a téléphoner pour visiter
son atelier pour découvrir ce métier et les pro-
duits confectionnés ici tels les toits de chaume,
pergolas et brise-vent.

SPIRULINE ARC-EN-CIEL &

317, chemin de Saint-Brancas

ALES

© 0695496075

www.spirulinearcenciel.fr

Une ferme urbaine mais une ferme écologique.
Cest ainsi quEmilie et Franck définissent leur
exploitation qui conjugue toutes les conditions
nécessaires a la culture de la spiruline. Les deux
jeunes gens se sont lancés dans cette aventure
peu banale en 2013, convaincus des vertus de
cette micro-algue. Récoltée a la main d'avril a
octobre, la spiruline, cultivée sous serre, est fil-
trée pendant deux heures, avant de passer sous
le pressoir. Elle est ensuite fagonnee en forme
de fins spaghettis et séche cing heures a basse
température.

DOMAINE TARDIEU FERRAND ¥

1000, Route d'Uzés

ARGILLIERS

© 0616516355

www.domainetardieuferrand.fr

Ouvert du lundi au samedi de 10h a 12h30 et de
14h30a 18h.

Le Domaine Tardieu Ferrand est né du mariage,
amoureux et viticole, de deux vignerons et de
deux domaines (un situé dans I'Uzége et l'autre
dans la vallée du Rhéne). Ici, vous pourrez
déguster et découvrir des vins de 'appellation
IGP Coteaux du Pont du Gard. Si le domaine est &
cheval sur différentes appellations, ce parti pris
Fermet au couple de vignerons de jouir d'une
iberté totale au niveau de la vinification. Trés ac-
tifs, les vignerons participent a de nombreuses
animations et manifestations pour faire décou-
vrir leur domaine et leurs vins...

MAS MONTEL - MAS GRANIER ¢

2, chemin du Mas-Montel - ASPERES
© 0466800121
www.masmontel.fr
Ouvert du lundi au vendredi de 9h30 a 12h30 et
de 14h a 18h30; le samedi de 10h a 12h30 et de
14h30 a 18h30.
Le domaine propose deux noms en fonction de
la gamme : Mas Montel pour les vins pays d'Oc,
Mas Granier pour AOC Coteaux du Languedoc. La
§amme révele les caractéristiques des trois types
e sol de la propriété : argileux, terre rouge ou cail-
loutis sur calcaire, qui donnent aux cépages des
arémes d'agrumes, de fleurs blanches, de fruits
rouges ou de réglisse. Coté cépages, viognier, gre-
nache blanc et roussanne composent les blancs;
syrah, mourvédre et grenache font les rouges.
Une adresse authentique, loin des sentiers bat-
tus. Dégustations sur reservation.

VINOPANORAMA &

32, route de la Cave - CALVISSON

© 0466017793

www.oenopole-calvisson.com

Basse saison lundi a samedi 10h-12h30 et
14h30-19h. Haute saison lundi a samedi 9h-
12h30 et 15h30-19h et dimanche matin.
Loenopole de Calvisson propose un voyage
ludique et pédagogique au pays du vin. Il permet
ainsi a tous, a travers différentes activités, de
découvrir Ihistoire du vin, et de S'initier, sous
la conduite d'un sommelier, a sa dégustation. Il
s'agit ainsi d'un magnifique espace d'interpréta-
tion du vin, créé a partir de découvertes archéo-
logiques (d’amphores notamment] réalisées
dans les environs. Enfin, vous pourrez vous
balader dans le jardin ampélographiques afin
de découvrir des cépages emblématiques de la
région. Bonne visite !
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DOMAINE DES ARNASSEAUX ¢

421, chemin des Arnasseaux - CARDET
© 0466617784
www.domaine-arnasseaux.com
Du lundi au jeudi 11h-12h et 17h-19h ; vendredi
11h-12h et 16h-19h ; samedi 10h-12h et 16h-
19h; dimanche 9h30-12h.
Cela fait plus d'un siécle que la famille Peladan
a posé ses bagages a Cardet, aux pieds des
Cévennes. La famille a aussi installé son savoir-
faire viticole pour prendre possession de 25
hectares de wgnes sur lesquels sont produits
as moins de 12 cépages. Lhéritier de la famille,
uilhem, congoit aujourd’hui des vins du pays
des Cévennes qui allient douceur et finesse.
Avec audace et réussite, il vinifie également des
cépages alsaciens. Cest dans un cadre paisible
et pittoresque que la famille saura vous recevoir
et vous faire découvrir le domaine et la cave.

CHATEAU BEAUBOIS ¢

Route de Franquevaux RD 6572 - FRANQUEVAUX
©0466733059

www.chateau-beaubois.com

Ouvert toute 'année sauf dimanche et jours
fériés. Du lundi au samedi, 9h-12h30/13h30-18h.
Groupes sur rendez-vous.

Atypique au sein des Costiéres de Nimes, Cha-
teau Beaubois I'est notamment gréce au micro-
climat dont il bénéficie en surplombant Iétang
du Scamandre. Un costiéres a la lisiere des vins
de sable, mais qui n'en a pas la superficialité tout
en conservant un petit godt iodé propre aux vins
situés face a la Méditerranée. Le terroir Beaubois
est exceptionnel et Fann% et Frangois Boyer
savent en tirer le meilleur fruit en apportant la
touche de modernité que leur jeunesse suggére.
Agriculture biologigue depuis 2009, le domaine
et'ses vins sont a découvrir au plus vite.

LES VIGNERONS DE GAUJAC ?

Les Picareles

GAUJAC

© 0466820084
WWW.cave-vignerons-gaujac.com

ngert du lundi au samedi de 8h a 12h et de 14h

a 18h.

La cave coopérative de Gaujac est une petite
cave fondée en 1928. Le caveau de dégustation
et de vente est a lentrée du village. Ses vigne-
rons coopérateurs cultivent aujourd’hui 180
hectares de vigne autour du village dans une
zone qui est en limite de 'appellation Cotes-du-
rhone, au‘rled de l'oppidum romain et baigné
Ear le soleil du Gard donnent de grands vins aux
ouquets subtils et fruités. Des vins authen-
tiques, dune grande diversité de vins rouges,
rosés ou blancs, parfaits pour les petites
comme pour les grandes occasions.

RANDALS BISONS &

Les Randals

LANUEJOLS

©0467827374

www.randals-bison.com

Horaires variables selon les saisons, tarifs selon
les activités.

Insolite et dépaysant ! Oui, il y a des bisons en
Cévennes ! Une ?ois sur place, on comprend vite
que nos grands espaces valent ceux du wild
west américain ! Une visite en chariot s'impose,
qui vous transportera directement dans un
western classique et vous permettra d’a%pro-
cher les animaux. ll est possible dévoluer dans
le ranch a pied ou a cheval, moments rares de
balades hors du commun. Une ferme-auberge,
avec des chambres d’hétes, de quoi vous res-
taurer et méme un hébergement en tipi donnent
envie de prolonger son sejour.

DOMAINE MAS ISABELLE &

40, Rue du Pont de Nizon

LIRAC

©0674023380

www.mas-isabelle.com

Onze générations de vignerons ont précédé
Isabelle Boulaire, actuelle propriétaire des
lieux. En plein ceeur de la garrigue gardoise, elle
cultive avec passion, amour et dans le respect
de l'environnement une quinzaine d’hectares
de grenache, de carignan, de syrah et de cin-
sault. Le résultat ? Un'excellent Cétes du Rhone
et, notamment, une cuvée Grand Roc qui ne
laisse pas insensible ! Le caveau est ouvert a
la visite en été. Au printemps 2021, la gamme
slest étoffée avec la cuvée «Linstant Garrigue»
et «Ceeur d’Ardmes» - un mélange de clairette
et viognier !

LA FERME BEAUREGARD &

Route de Redessan - D3

MARGUERITTES

© 0625045648

www.|afermebeauregard.fr

mercredi et vendredi, 8h-13h/15h-19h, samedi
matin, 8h-13h.

Dans la plaine des Costieres de Marguerittes,
lentreprise, familiale, sétend sur 6 hectares. On
éléve ici volailles et porcs, tous en plein air et la
production est traitée a la ferme. Saucissons,
patés, chipolatas, boudins, jambons sont tous
affinés dans le séchoir de la ferme. Quant aux
plats cuisinés, ils sont disponibles en bocaux
ou en barquette. Les produits sont excellents, et
sont régulierement récompensés au concours
« Gard gourmand, Militant du Godt ». N'hésitez
pas a faire vos courses directement a la bou-
tique de Ia ferme ou via la boutique en ligne.
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MOULIN A HUILE PARADIS &

Route de Saint-Cézaire-de-Gauzignan
MARTIGNARGUES

© 0466832452

huile-olive-paradis.com

UU\éert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h

a 18h.

Christophe, fils de Roger Paradis, a repris I'aven-
ture commencée par son pere. Situé dans un
mas du XVI° siécle entoure par la garrigue, le
moulin Paradis produit une huile dolive de
Nimes AOC atypique, tres parfumée. Les vari¢-
tés dolives quiil triture proviennent exclusive-
ment du terroir. Qutre I'huile d'olive AQC, il vous
propose aussi monovariétales de picholine, né-
grette, bouteillan, aglandau et une huile au godt
a lancienne. Une visite guidée est proposée sur
rendez-vous d'avril & octobre pour découvrir les
secrets du moulin.

LE GRENIER AUX ABEILLES @

3,routed'Uzés

MEJANNES-LES-ALES

© 0466306978

Ouvert mardi-vendredi 10h-12h/14h-18h.

Samedi 10h30-12h/14h-18h. Juillet/aodt ouvert

dimanche 15h-18h.

Cet écomusée miellerie propose des visites

avec une ruche vitrée, produit et vend du

miel des Cévennes labellisé Indication Géo-

Eraphique Protégée et Qualité Sud de France.
piculteurs derws trois générations, le miel est

Froduﬁ naturellement et vendu exclusivement &
a boutique depuis 2001. La maison propose des

variétés de miel, gelée royale francaise, pollen,

propolis, pain d*épices, et cire... Lécomusee per-

met de découvrir le travail de 'apiculteur toute

Pannée (transhumance, récolte, extraction du

miel) et la production du miel de A3 Z.

JARDIN ANIMALIER
DE MIALET &

4106, route de Saint-Jean-du-Gard - MIALET

© 0661106254

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 12h
et de 14h a 18h. Adulte : 10 €. Enfant de 2 a 10
ans: 8 €.

En plein cceur des Cévennes, cest a la fois un
élevage d’animaux d'ornement et une ferme de
découverte. Venez découvrir en famille le temps
dune visite agréable et ludique, les chevaux,
anes, chévres et moutons miniatures, alpagas,
zébus, lamas, volailles, poules, canards, oies,
dindons, perro?uets, perruches et oiseaux exo-
tiques, paons, faisans... Vous verrez également
les jardins japonais, créés par M. Bon§rand.
Véritables joyaux de verdure evoluant au fil des
saisons.

FERME DU NOUVEAU MAS &3

Route de Navas

MONTDARDIER

© 06154084 32
lafermedunouveaumas jimdofree.com
Accueil paysan. Ouvert toute 'année.

Que pourrez-vous faire a la Ferme du Nouveau
Mas tenue par Yann et Magalie depuis plus de 30
ans ? Réponse : beaucoup, beaucoup de choses.
Tout d’abord, vous pourrez y découvrir et y ache-
ter divers produits de la ferme : des savons, des
sirops, des ceufs, des légumes du jardin, du sa-
fran, de I'ail... Encore ? Des logements naturels
et insolites y sont disponibles : deux yourtes,
deux tipis, six emplacements de camping, deux
chambres dans le mas. Plusieurs activités sont
aussi possibles (visite de la ferme, balade & dos
de poney, atelier de land-art...).

CHATEAU DE LA TUILERIE &

237, chemin de la Tuilerie

NIMES

© 04667007 52

www.chateautuilerie.com

Boutique ouverte du mardi au vendredi de 9h30 a
12h30 et de 14h a 18h ; le samedi de 9h a 17h.
Propriété familiale depuis 1955, le Chateau de la
Tuilerie est situé sur la partie géologique la plus
ancienne de I'appellation Costieres de Nimes. Le
vignoble sétend sur 59 hectares cernés par les
contreforts mauves des Cévennes a l'ouest etla
mer Méditerranée au sud. Le Chateau de la Tui-
lerie est considéré comme l'une des références
de I'appellation Costiéres de Nimes, offrant des
vins tout en finesse et élégance. Ce chai méle
raffinement au confort d'une cave moderne. Des
vins a découvrir in situ, ou a la carte des meil-
leures tables gardoises.

LA FERME AUX ENFANTS &

Rue Gilles-Roberval

NIMES

© 04666408 15

Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 a 17h30.
Réservé aux scolaires, centres aérés et institu-
tions nimoises. Gratuit.

[ci les animatrices prennent soin des animaux a
Flumes et a poils, et s'imposent de ne pas col-
ecter les ceufs fraichement pondus, pour que
les enfants aient le plaisir de les découvrir. 10
000 métres carrés dans lesquels évoluent oies,
poules, canards, moutons, chévres, paons et
méme un couple d'anes, en tout, 80 animaux.
Un programme d'activités pédagogiques est
mis en place, avec la découverte de [a faune et
de la flore pour les enfants ou une initiation a la
fabrication du pain. Les animations se déroulent
sur la demi-journée ou a la journée.

JINVLIJJ0
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VIGNES TOQUEES &

NIMES

©0466369620

www.costieres-nimes.org

Dans I'aire de I'appellation des Costiéres de
Nimes, en mai.

Lerendez-vous est attendu ! Unweek-end en mai
clest Les Vignes Toquées, une promenade dans
les vignes organisée par les vignerons de 'AOC
Costieres de Nimes. Le vendredi soir, randonnée
dans les vignes a la nuit tombée et déFustation
des Elats imaginés par les chefs de ['associa-
tion Gard aux chefs. Le samedi et le dimanche,
randonnée viticole et gastronomique, de jour,
en compagnie de 40 vignerons de I'appellation.
Loccasion de profiter des paysages de vignes et
garrigues de I'AOC Costiéres de Nimes. A chacun
ses couverts et son verre de dégustation.

DOMAINE LES CADINIERES ¢

1, Chemin de Blaquiere

POUZILHAC

©06037437 12

www.domaine-cadinieres.com

Caveau ouvert toute 'année sur rdv. Visite du
vignoble sur rdv.

Le Domaine Les Cadiniéres est un petit domaine
familial de 10 hectares tenu par une vigne-
ronne : Claire Reynes. Elle vous accueillera avec
plaisir dans son caveau de dégustation, afin de
vous faire découvrir ses vins en AOP Cotes du
Rhéne et parlera avec passion de son métier,
du travail de la vigne, de Iélaboration de son vin,
De plus, vous pourrez passer une (ou plusieurs)
nuit(s) sur le domaine. Non seulement, il dis-
pose d'une aire de .campinF car, mais en outre,
vous pourrez dormir dans le charmant gite Les
Garrigues, au cceur des vignes !

LA COSTE DU PUY ¢

Quartier Tras le Puy

ROQUEMAURE

© 0466825629

Ouvert du lundi au vendredi. Dimanche et jours
fériés sur rendez-vous.

Créé en 2001, le vignoble de Nicole et Alain
Prunet est cultivé en totalité en agriculture bio-
logique, dans des sols argilo-calcaires a flanc
de coteaux. Leur fils Lionel travaille sur des
produits structurés, des vins haut de gamme,
a partir dune « symphonie de cépages », de
la vinification traditionnelle et des petits rende-
ments. Les appellations Lirac, Cétes du Rhone et
vins de Pays du Gard sont obtenues a partir de
cépages grenache, syrah, mourvedre, cinsault,
carignan, merlot, chardonnay, clairette, sauvi-
gnon, ou encore bourboulenc.

MAS DE LA GALLINIERE &

3242, Chemin de Tras-le-Puy - ROQUEMAURE
© 0466826344
www.ferme-la-galliniere.com
Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 19h.
Entrée: 6 £.
Vous trouverez tout ce quune ferme pédago-
§|que peut compter d’animaux Slus ou moins
omestiques. Ce sont prés de 400 animaux de
80 especes différentes. Entre veaux, vaches,
cochons, couvées, sans oublier de saluer les
moutons, chévres et les droles de paons. Tout
est bien sir prévu pour la découverte en famille
du monde rural, jusqu’au tour de poney ou la
balade en caléche, or%anisés pour les enfants,
laissant aux parents e temps de se ravitailler
en produits de la ferme. A noter qu'ils offrent le
pain et le grain pour nourrir les animaux. Aire de
pique-nique.

DOMAINE CHANOINE RAMBERT ¢

LaBégude )
SAINT-ANDRE-D'OLERARGUES

©06762727 11

chanoine.rambert.free.fr

Vignobles et Découvertes.

Bienvenue au Domaine Chanoine Rambert,
en plein cceur de la vallée de la Céze ! Voici un
petit domaine familial qui allie découverte d'un
vignoble, dégustation de son vin, randonnée
en pleine nature et hébergement chez I'habi-
tant §réce a une chambre d’hétes dans un joli
mas de caractere. Que demander de plus ? Coté
vignes, le domaine cultive 17 hectares de Cdtes
du Rhdne et Vin de Pays du Gard. Déja trois géné-
rations qu'ils se transmettent le caveau familial
et le savoir-faire vinicole. N'hésitez pas et réser-
vez une chambre au domaine !

OLIVERAIE JEANJEAN s

2373, chemin des Loubes - SAINT-GILLES

© 0466874243
http://www.oliveraie-jeanjean.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h a
18h. Vente directe producteur et par correspon-
dance. Visites libres gratuites.

Depuis 1998, Carole et Fabien Jeanjean s'at-
tachent a produire une huile de qualité biolo-
gique ainsi que des tapenades. Leur produit
phare est bien str 'huile AOP de Nimes, mais on
trouve également des huiles issues d’aglandau
ou de bouteillan ainsi que des huiles aroma-
tiques pour le moins originales : testez absolu-
ment celle au thPm et a il ainsi que celle aux
cépes et au basilic ! Un savoir-faire récompensé
par trois médailles au Concours Général Agricole
de Paris de 2018 pour les cuvées Marcel, Hugo
et les Capitelles.
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LES FROMENTIERES |= €€

Les Fromentiéres - SAINT-JEAN-DU-GARD

© 0466851025

www.les-fromentieres.com

Chambre d'héte - 1 personne : 70 £, 2 personnes
74 €, 3 personnes 94 £, 4 personnes 114 €.

Dans une vieille ferme cévenole de Ia fin du XVI°
siecle, située au milieu des bois dans un envi-
ronnement de calme et de verdure, Gladys et
Laurent vous accueillent dans leur petit paradis
appelé Les Fromentiéres situé a Saint-Jean-du-
Gard dans le sud de la France. La propriété fait 9
hectares, sur lesquels les propriétaires cultivent
chataignes, figues et §rosei| es. Vous découvri-
rez d'ailleurs leurs confitures au petit déjeuner !
Les prix varient en fonction du nombre de per-
sonnes avec qui vous viendrez. Bonne visite
et bonne dégustation !

FERME EQUESTRE
DE LA FAUGUIERE &

La Fauguiére

SAINT-NAZAIRE-DES-GARDIES

© 0680058941
www.fermeequestre-lafauguiere-gard.com
Bienvenue d la Ferme. Location de voitures
hippomobiles.

Cest un saut dans le temps que la Ferme
équestre de la Fauguiere vous propose. Dans
cette grande exploitation de Saint-Nazaire-des-
Gardies, Patrick Viala a décidé de perpétuer la
tradition de la culture par cheval de trait. En
effet, dans ce domaine de 100 hectares, il uti-
lise des chevaux de trait (Comtois et Bretons)
nés ou élevés sur la ferme pour ses activités
agritouristiques de transports hiwomobiles et
de traction animale. Bonne visite ! !

LE CLOS MEJEAN &

286, chemin du Grand-Clos-Méjean

SAUVETERRE

© 0466826073

Vente au détail et en plateau toute I'année.
Horaires selon les saisons.

Depuis quatre générations, la famille Sain est
specialisée dans la production d'asperges
vertes, de kiwis, péches, nectarines, raisins de
table fmuscat, AﬁJhonse Lavallée et une nou-
velle variété : Prima). Aujourd'hui, Hervé et Flo-
rence, frére et sceur, jouent la carte de la diver-
sité en offrant parallelement une large gamme
de produits locaux et de saison, dont certains
proviennent d’amis producteurs. Vous trouverez
Ici regroupé, tout ce que vous attendez de votre
légumier. Et pour ne rien gacher, vous serez
conseillé et servi avec le sourire.

LA FERME DE LA BASTIDE &

TREVES

©0770627298

www.ferme-bastide.com

Sur rendez-vous.

Dans un petit hameau situé a 800 m d‘alti-

tude et a flanc de colline, Francette et Antoine

Albinet élevent moutons et canards de facon

traditionnelle, pour devenir ensuite des pFats

cuisinés et des conserves gourmandes, parmi

lesquelles le foie gras en bocal ou mi-cuit fagon

torchon tiennent [a vedette. Deux gites coquets

et confortables pour 4 a 12 personnes sont éga-

lement proposés, a proximité des nombreuses

activités touristiques, pour allier vacances et
astronomie ! Envie de couper du brouhaha de
a v{II? et de la vie quotidienne, c'est 3 qu'il faut

venir !

DOMAINE DU VISTRE ¢

Mas du Vistre - VAUVERT

© 0466888058

www.domaineduvistre.com

Vignobles et Découvertes. Qualité Sud de France.
Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h

a 18h30.

Le Domajne du Vistre est la propriété (viticole
bien sir] des Dupret, viticulteurs depuis six
générations. Peu a peu, la famille a orienté son
vignoble vers des cépages [1pal|tat|fs afin de
créer des vins de grande qualité en plein cceur
de I'appellation Costiéres de Nimes. En outre, le
domaine est tres engagé pour lenvironnement
et méme_certifié IS %4[?01 depuis plusieurs
années. Qutre un respect de lenvironnement,
les vignerons mettent un point d'honneur a étre
transparent et a faire connaitre leurs méthodes
et leur travail.

MAISON DE LA FIGUE &

Les Terrasses du Chateau

VEZENOBRES

© 0466836202

www.maisondelafigue.com

Ouvert toute I'année, horaires variables en fonc-
tion des saisons. Accés libre et gratuit.

Au cceur de la cité médiévale de Vézénobres, en-
trez dans le monde succulent de la figue au tra-
vers de ce verger-conservatoire regorgeant de
plus de 100 variétés de cet arbre millénaire. Si-
tuée dans les soubassements du chateau de
Girard datant du XIV° siecle, la Maison de la Figue
offre une immersion ludique et sensorielle a la
découverte de cet arbre emblématique de Médi-
terranée. Vous accéderez librement al'ensemble
du site, mais vous pourrez aussi choisir détre
accompagné d’une guide qui vous contera lhis-
toire du fruit. Passage obligé par la boutique !

JINVLIJJ0
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LA FERME AUX BUFFLES &
Lectoure - AIGNAN © 06 29 28 31 53
www.lafermeauxbuffles.fr

Ouvert du mercredi au dimanche de 11h a 12h et
de 15h @ 18h. Sur réservation. Départs a 11h, 15h,
15h45, 16h30, 17h15.

Dans les 20 hectares de parc, les buffles
s'ébattent avec bonheur. Vous montez a bord
d’un camion militaire version 4x4, ambiance
safari avec Martial qui vous guide dans l'univers
de ces bovins dont certaines races sont en voie
de disparition. Fascinante et instructive, cette
sortie est unique en son genre. Les plus petits
peuvent continuer I'aventure avec les cochons,
oies, ane et lapins qui les attendent a la mini-
ferme. Sur place, une ferme-auberge vous ouvre
sa table de terroir. Vous testerez [a charcuterie
de”blffﬂe et la tome de bufflonne exception-
nelle!

FERME EN COTON 5

Route d’Agen - AUCH

© 0562655320

www.lafermeencoton.fr

Ouvert toute I'année. Téléphoner avant de s’y
rendre.

Volailles, porcs noirs, moutons, anes, lapins
ou chévres. Tous ces animaux et bien d’autres
encore gambadent dans les verts paturages de
la Ferme en Coton et ses deux grandes parcelles
principales de 20 ha. Cette ferme pédagogique
vous offrira un véritable bol d'air frais et vos
enfants seront émerveillés. La Ferme en Coton
est une exploitation agricole qui vit de son éle-
vage et des céréales recoltées pour nourrir ses
animaux. Cest une ferme de production céréa-
lilJere et d'élevage en agriculture biologique.
Vous passerez un moment champétre, des plus
agréables.

CHATEAU DE MILLET ¢

3356, avenue de Parleboscq

EAUZE

© 0562098791

www.chateaudemillet.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h a
18h, le dimanche et jour férié sur rendez-vous.

Le chateau de Millet propose dégustation et
vente de ses armagnacs, floc et vins dans un
environnement enchanteur. Cuvées et mil-
lésimés sont régulierement primés lors de
concours renommeés ou cités dans des revues
et des guides spécialisés. Le chateau disFose
également d'un gite de 6 personnes en loca-
tion. Il est installé dans I'ancien pigeonnier du
domaine. N'hésitez pas a vous balader jusqu’a
[tang, qui n'est autre qu'un site classé Natura
2000 et abrite une faune et une flore exception-
nelles (tortues cistudes, cormorans, hérons...).

ABBAYE DE BOULAUR 2

BOULAUR
© 0562654007
Pour faire vivre leur communauté et entretenir
les édifices, les religieuses se sont lancées
dans la production et la vente de produits mo-
nastiques. A 'abbaye de Boulaur, il y a un temps
pour la priere et un autre pour le travail. Tous les
matins a 5h, c’est |a priére qui ouvre la journée
dans I‘église abbatiale bordée par les champs de
blé et de tournesol. Aussitot apres, les sceurs
artent s'affairer dans leur exploitation agricole.
Ees 25 moniales de la communauté produisent
du fromage, du paté, de la confiture et de la
farine. Un travail a la ferme sur prés de 27 ha
qui rythme les heures a 'abbaye autant que la
Iiturgie. « Nous sommes de vraies fermiéres et
comme les agriculteurs nous avons le statut
dexploitant agricole », confie sceur Anne. Deux
des sceurs sont ingénieures agricoles, une
autre s'occupe de la comptabilité et sceur Anne
supervise les opérations. Pendant ce temps
dans les champs, cing autres sceurs fauchent
les foins. Elles ont troqué 'épaisse tenue mona-
cale contre une chemise, un jean, des bottes et
un chapeau de paille. Tous les jours, semaine
comme dimanche, été comme’hiver, les mo-
niales vaquent aux travaux de leur ferme. Aprés
les offices liturgiques du matin, c'est la traite a
la machine des huit vaches de la communauté.
« Nous sommes passées a la monotraite, nous
produisons moins de lait mais il est plus riche »,
annonce sceur Anne, chargée de la communi-
cation au monastere. Les sceurs récoltent une
moyenne de 60 | de lait par jour qui est aussitdt
transformé en fromage par sceur Agnes.

DOMAINE DE LAGAJAN-

GEORGACARACOS 2

EAUZE

© 0562098169

http://www.lagajan.com

Ouvert tous les jours de 9h a 19h. Visite gratuite
du chai et de I'alambic.

Bienvenue dans ce domaine familial transmis
par les femmes de génération en génération
depuis le XVII* siecle. Lesprit de conservation
du patrimoine a poussé les propriétaires a ou-
vrir un musée ou s'accumulent de vieux outils
agricoles. La visite se poursuit dans la salle
de I'alambic et au chai aux immenses pieces
de chéne. Viticulture et vinification, anima-
tion du musée, accueil, commercialisation, ici,
chaque tache est assignée a un membre de la
famille.
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FERME DE MOUNET &

Route de Parleboscq

EAUZE

@© 05620982 85
www.ferme-de-mounet.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h @ 17h.

La ferme de Monijue et Bernard Molas est une
ma%nifique gentilhommiere du XVII° siecle
qulls ont patiemment rénovée. lls y élévent
canards et oies qu'ils transforment merveilleu-
sement : foie gras de canard entier, foie gras
d'oie entier, bloc de foie de canard et d'oie, cou
de canard farci... Vous ne serez pas décu en god-
tant leurs produits primés dans les foires agri-
coles. Gites et chambres d’héte leur permettent
dorganiser des séjours a théme, des week-ends
dégustation et des ateliers entiérement dédiés
alacuisine du foie gras.

DOMAINE DES CASSAGNOLES ¢

GONDRIN

© 0562284057

www.domainedescassagnoles.com

Accueil du lundi au vendredi de 9h a 12h30 et de

14h a 18h, le samedi de 9h30 a 12h30 et de 14h

a 17h30.

Les terres et les vignes du Domaine de Cassa-

§noles sont travaillées depuis plusieurs sigcles
e pere en fils ou fille. Laure tient désormais les

rénes de la propriété de 60 hectares exploités

en viticulture raisonnée et certifié Haute Valeur

Environnementale depuis 2016. Essentielle-

ment tourné vers I'armagnac jusquau début

des années 70, le domaine a su s'agrandir et

s'intéresser a d'autres cépages pour produire

des flocs mais aussi du vin. Les propriétaires
roposent aussi des gourmandises comme les
ruits a 'armagnac ou macérés dans du vin.

ASINERIE ’EMBAZAC & »

Route de Goudourvielle - LISLE-JOURDAIN
© 0562070210
www.embazac.com
Basse saison mercredi de 15h a 16h. Haute
saison mercredi, jeudi, week-end de 15h @ 18h.
Visite libre de 17h a 18h.
Bénédicte et Jean-Francois se consacrent aux
anesses laitiéres. Respectueux de lenviron-
nement, les produits sont certifiés bio et les
animaux sont nourris avec du fourrage et un
mélange de_céréales. Venez visiter fa ferme
et assister a la traite. Vous pourrez déguster
ﬂuelques gouttes de ce lait si vertueux et regar-
er le faconnage des savons au lait d'anesse
frais. Au Mag'Asin, vous trouverez cosmétiques,
gélules de lait d’anesse Iyophilisé, pate a tarti-
ner, foie gras au lait d'anesse. s disposent éga-
lement de chambres d’hotes et d'un gite d*étape.

LE VALLON DES REVES 2

Le Lion
LABEJAN
©0562060179
www.levallondesreves.fr
Haute saison du mardi au dimanche de 10h a19h.
Adulte : 6,50 €. Enfant de 2 17 ans : 5,50 €
Venez vous détendre le temps d'une journée en
visitant cette exploitation agricole céréaliére et
fourragere ou vous attendent lapins, cochons
d'Inde, poules, canards, cochons, chévres, anes
et vaches. La balade permet de les découvrir a
votre rythme. Vous pourrez entrer dans certains
enclos pour nourrir les animaux et les caliner.
Profitez aussi des ateliers pédagogiques ainsi
que des nombreux loisirs entre les chateaux
onflables, la balade en barque, le labyrinthe, et
e parcours pieds nus. Cest le lieu parfait pour
féter un anniversaire. Aires de pique-nique.

DOMAINE CHIROULET ¢

Heux - LARROQUE-SUR-L'0SSE

©0562280221

www.chiroulet.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h30 et de
14h30 a 18h30. Livraison possible.

Cing générations. 150 ans d'exploitation. 45 ha
de vignes. Ce Domaine vous accompagne dés
I'apéritif Floc de Gascogne, en passant par
les accords de rouges rocailleux et puissants,
les petits rosés ou'les blancs servis frais, et
en cloturant par un armagnac hors d'age qui
fleure bon le terroir.Philiipe Fezas a su impo-
ser ses crus de grande qualité : récompensés
par 5 médailles d'or en 2015, & loccasion de
compétitions nationales telles que le Concours
Géneral Agricole de Paris, le Concours des vins
du Sud-Ouest, et internationales a Hong Kong
ou au Canada.

LA FERME AUX CERFS
ET AUX SANGLIERS & »

Route de Mont-de-Marsan - LE HOUGA

© 0562089697

www.lafermeauxcerfs.com

Ouvert toute 'année. Du mardi au dimanche de
10h @ 18h30. Adulte : 7,50 €. Enfant de 4 a 12
ans: 4,50 €.

Cest un parc animalier doté d'un circuit pédestre
permettant dobserver ces animaux que fon ne
voit que rarement. La visite de la ferme est com-
mentée, animée, avec la possibilité de nourrir
certains animaux, d'apercevoir des faons au
printemps ou d'écouter les brames des cerfs en
octobre. Un déjeuner chasseur sur place, et vous
n‘aurez qu'a repartir aprés une journée bien rem-
plie avec, en poche, des produits de cette propriété
classée Excellence Gers et Bienvenue a la Ferme.
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CHATEAU GARREAU -

ECOMUSEE DE L’ARMAGNAC &
MAULEON-D’ARMAGNAC @ 05 58 44 84 35
www.chateau-garreau.fr

Ouvert du lundi au vendredi en hiver, toute la
semaine d’avril d octobre. Horaires variables.
Entrée: 5 €.

Bienvenue a la Ferme version Vignobles et
Découvertes. Lécomusée ceuvre pour la pro-
motion de la liqueur emblématique et du terroir
d’Arma%nac. A découvrir : le musée du vigneron
qui décline la vie d'un paysan-vigneron a travers
ses outils, le musée des Alambics qui met en
valeur une collection de 11 alambics différents
et sest doté d'un nouveau diaporama. Et un chai
souterrain centenaire remarquable ot est vieilli
I'Armagnac que vous pouvez visiter (visite du
Prince%

DOMAINE DE VALENTEES

Quartier Valentées - MIRANDE

© 0562667847

www.parfumdetradition.com

Ouvert du mardi au jeudi de 8h a 12h30 et de
13h30 a 17h30, le vendredi matin. Présent le
lundi matin au marché.

Cette exploitation est rattachée au lycée agri-
cole de Mirande. Les travaux pratiques sont
réalisés grace aux élevages de canards et de
poulets, de porcs noirs et de vaches miran-
daises. Apprendre le métier d'agriculteur se fait
sur le terrain, pour le plus grand bonheur des
amateurs de bons produits a se procurer a la
conserverie. Avec six ateliers de culture, d'éle-
v_adge et de transformation, les apprenti_ssar_ge_s
aident les jeunes a se lancer dans le métier. Foie
gras, gésiers, patés, magrets fourrés au foie
gras, daube ou cassoulet sont vendus sur place.

DOMAINE DE HUSTET &

MOUCHAN

© 0687 46 6545

www.hustet.fr

Le domaine de Hustet est une ferme familiale
100 % bio. Grace a son distributeur automatique
ouvert 24H/24 et 7J/7, le domaine vous offre
la possibilité de venir chercher a toute heure
des ceufs, fruits de saison, huile de tournesol,
farine de blé, jus de fruits, confitures, courges
100 % bio issus de ses productions ainsi qu'une
sélection de miels. Le domaine vend également
du miel d'apiculteurs et du jus de raisin de fabri-
cation artisanale. A la fin"du printemps, sont
Froposés des fruits des vergers du domaine et a
"automne, des confitures, sirops et jus.

FERME LA MOUNICHE &

La mouniche

NOILHAN

© 0562 62 09 65

Petite exploitation agricole, la ferme de la Mou-
niche se situe au ceeur de la Gascogne, dans le
Savés gersois. Son cheptel est composé d'une
cinquantaine de brebis de race lacaune. Les
bétes paturent les prairies d'avril a octobre et
rentrent en bergerie pour la période hivernale.
Olivier Garric, l'agriculteur fromager, vous pro-
pose une large variété de fromages frais mais
aussi de la viande d’agneau, des merguez de
brebis, et de la viande de porc noir gascon. On
fait le plein de toutes ces merveilles !'La fabrica-
tion de fromage se déroule de novembre a juin.

METHAGRI 32 &3

PELLEFIGUE

© 0562634643

Des visites de I'usine sont organisées de
novembre a février, sur rendez-vous.

Environ 18 000 tonnes de déchets agricoles
sont valorisées chaque année, pour produire
900 kWh électriques, soit Iquivalent de la
consommation délectricité pour 6 000 per-
sonnes. A la clé une économie de 2 500 tonnes
de CO, par an. Lusine traite notamment du fu-
mier et des matiéres végétales agricoles, avec
une valorisation de la chaleur pour le séchage
du digestat liquide, de semences et de céréales.
Les dechets agricoles transformés en digestat,
sorte de compost a effet rapide, sont utilisés par
les agriculteurs, dans un rayon de 15 km, pour
leurs cultures.

LES VERGERS DE TAILHAC &

La Bourdette

PESSOULENS

© 0760514881

www.vergersdetailhac.fr

Boutique en ligne. Possibilité de venir a la ferme
sur rendez-vous.

Cest au ceeur des doux paysages du Gers que
les Vergers de Tailhac cultivent la noix. Len-
seigne IErppose des noix en coque, des cerneaux
et des huiles (huile de noix, huile de lin, etc.). Il
est possible de passer a la ferme en ayant pris
soin de téléphoner a l'avance, et la boutique
en ligne permet dtre livré partout en France.
Plusieurs produits de producteurs voisins sont
également proposés : foie gras, safran, mais
rouge d'Astarac.. N'hésitez pas a consulter
les recettes sur le site, vous verrez que la noix
sublime de nombreux mets.



GERS

LES 3 DOMAINES ¢

Lassalle - REJAUMONT
© 0562652883
www.3domaines.com
Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 12h, et de 14h
a 18hen été.
Armagnacs, flocs, rosés, blancs et rouges...
Toutes les couleurs du Gers répondent préesent
dans ce domaine qui en compte trois. Le vigne-
ron sélectionne les plus belles %rappes pour éle-
ver des cotes-de-gascogne et flocs bien typés.
Notre palais penche pour la gamme de vins
rouges, aux accents prononcés. Ainsi, la cuvée
Martissens Erésente un assemblage de tannat
(90%) et cabernet sauvignon (10 %glqui accom-
Eagne fort bien le canard. La cuvée Le Secret de
éna, le haut de gamme du domaine, est elle
issue d'une vendange a la main et d'un élevage
en barrique.

DOMAINE DE MAQURIES ¢

Lieu-dit Maouries

RISCLE

© 0562696384

www.domainedemaouries.com

Visite du lundi au vendredi de 9h a 12h et de 14h
a 18h, le samedi sur rendez-vous.

Isabelle, Pascal et Philippe font vivre ce do-
maine dont les 28 ha sont répartis sur trois ter-
roirs. Il en résulte un Ia(rjge choix d’apEellations :
madiran, pacherenc de Vic-Bilh, Saint-Mont
et cotes-de-Gascogne. Rouges, rosés, blancs
secs ou moelleux, tous les palais trouveront de
quoi senthousiasmer. Les vins du Domaine de
Maouriés sont régulierement primés dans les
concours et reconnus par les guides siJéciaIi-
sés. Vous pouvez venir les golter sur place et
visiter les chais. Vous apprendrez alors les spé-
cificités d'un domaine certifié HVE.

FERME LA GOUARDERE &

La Gouardere

ROQUELAURE

@® 05626556 51

www.boutiquegasconne.com

Ouvert tous les jours de 10h @ 19h.

Jean-Luc, son propriétaire, offre une vraie
modernité au tourisme dit rural. Si son premier
métier est artisan conserveur, il propose avec
Olivier une vente directe de sa production, ainsi
que de petits trésors locaux triés sur le volet,
issus des productions fermiéres. Mais, particu-
[arité du site et élément qui fait notre coup de
ceeur, il ouvre sa table en été pour les savou-
rer ! La boutique, installée au ceeur de la ferme,
propose évidemment toute une déclinaison de
canardises élaborées sur place. On n'hésite sur-
tout pas a leur rendre visite !

LES CABAS DE SANDIE &

Lagreoula

SABAILLAN

© 0683585021

Vente d la ferme et visite de I'exploitation sur
rendez-vous. Vente sur les marchés et paniers bio.
Des salades et des poireaux, des carottes et des
navets frais cueillis ! Sandie Magnoac cultive
des fruits et des légumes en vente directe sur
son exploitation, sur les marchés et sur abonne-
ment en paniers bio hebdomadaire. Ses cabas
sont riches en saveurs et pleins de fraicheur.
Sandie transforme également sa production
en tartinades, bocaux cuisinés, confitures, jus
bio. S'ajoutent des produits d*épicerie en vrac :
farine, huile, lentille, pois chiche, riz, boulgour,
quinoa, etc. Tout pour bien manger et soutenir
une agricultrice paysanne de qualité.

LA CHEVRE QUI RIT &

La Baradée
SAINT-CHRISTAUD
©0562053308
Ouvert tous les jours de 10h a 20h. Vente de
produits tous les aprés-midi. Visite de la ferme sur
rendez-vous.
Marie éléve une quarantaine de chevres qu'elle
bichonne affectueusement. Elle confectionne
yaourts et fromages avec le lait bio de la traite
gw sont vendus a la boutique tous les aprés-mi-
i. En prévenant un peu a I'avance, vous pourrez
visiter la ferme. Selon la période de 'annee, vous
aurez la chance d'assister a une naissance ou a
une mise en pature. Léleveuse vous expliquera
le concept de la communication intuitive, qui est
Feut-étre le secret du bon golt de ses produits
aitiers. Et en tendant bien loreille, peut-étre per-
cevrez-vous le rire de la chévre...

LA MAISON DE L'AIL s

Barban

SAINT-CLAR

© 076984 76 68

www.maison-de-lail.com

Ouvert du lundi au samedi de 14h30 a 17h30.
Fermé du 15 octobre au 15 juin.

Producteurs dail blanc de Lomagne, Francis
et Marie Gamot ont transformé un vieux chais
de ferme en musée-boutique. Celui-ci permet de
découvrir les spécificités de cet ail bénéficiant
dune IGP et ses bienfaits. Une salle vidéo per-
met de visualiser le cycle complet de sa culture,
du semis a la commercialisation. Dans la grande
salle, des tresses, mais aussi des recettes de
terroir, des conserves et méme des sculptures
en peau d'ail vous attendent. Lescapade est
d'autant plus agréable que la Maison de l'Ail se
trouve en plein ceeur de la campagne lomagnole.
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LA FERME DE LA PATTE D'OIE &

La Bourgade

SAINT-MICHEL

© 0562670110

www.fermedelapattedoie.com

[Juxéert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h

a 19h.

Avant d'atteindre la boutique, vous traversez les
patures ou les canards gambadent. Vous arrivez
devant cette vieille maison gasconne, entourée
de chénes et de verdure... Vous entrez et vous
découvrez toutes les bonnes recettes : bocaux
de foie gras, garbure paysanne, confits, et tant
d'autres ainsi que toute une gamme de produits
frais dune excellente qualité. Les canards sont
nourris avec les céréales Froduites sur exploi-
tation 'et gavés traditionnellement au mais grain
entier !

BOUTIQUE DE LA FERME
DE LACASSAGNE &

11bis, rue du maquis Raynaud

SAMATAN

© 0562626349

Ouvert du lundi au samedi de 9h @ 12h30 et de

15h @ 19h; le dimanche de 9h @ 12h30.

A'la ferme de Montadet, on éléve des porcs et

réalise de la charcuterie artisanale. A Samatan,

la boutique de vente directe propose saucisses,

rtis, saucissons secs, conserves (cassoulet,

confit, rougail, lentilles cuisinées, etc.). Parmi

les succés de la maison, le jambon beige, sans

nitrate. En rayon aussi d'autres producteurs

dont les produits 100% canard de la famille Bas-

setto [Monblanc) et ceux d'Olivier Saintignan
Espaon), les lentilles de la ferme Las Parets
Laymont), etc.

L'AZINET &

L’Ange - SARRANT

©0562650030

www.azinet.org

Ouvert tous les jours. Réservation indispensable.
Accueil enfants. Animations.

Cette ferme pédagogique axée sur la culture
bio, permet de découvrir de nombreux animaux.
Lapins, volailles, chévres, cochons, moutons et
ane. Vous pouvez également partir en prome-
nade sur l'un des quinze anes de la ferme. Aprés
une rapide formation a la marche et a 'approche
des animausx, brossage, installation du bat, vous
Fourrez partir sur les chemins boisés autour de
a ferme. Selon le temps dont on dispose, quatre
sentiers sont proposes avec des variantes. Les
balades en attelage sont aussi possible avec
anes ou chevaux de trait accompagnés par un
meneur.

LES CANARDS D'ARIANE &

Route de Pouydraguin

TERMES-D’ARMAGNAC

© 0562692513

www.canardsariane.com

Ouvert tous les jours. Vente d la ferme (il est

toujours préférable de téléphoner).

Chez les Champomier et les Pourret, on fait dans

Foriginalité ! Cest sans doute un unicum dans la

réglon, avec l'association du canard... et de la

biere ! Laviculture et la brasserie artisanale voi-

sinent encore avec des chambres d’hdte et un

%ite rural : si vous réviez d'un village vacances
00% authentique, votre destination est toute

trouvé ! On y sera en outre ravi de vous faire

partager les passions des exploitants... Vous

deviendrez incollable sur le foie gras et sur I'em-

Fétage de 'un des alcools les plus populaires de
aplanéte !

CONNECTEZ-VOUS sur
petitfute.com

et part;éez

V0S AVIS et BONS PLANS

LA FERME EN SCENE &

Cossou .

VALENCE-SUR-BAISE

©06099971 18

Ouvert sur rendez-vous. Visite découverte de 2

heures. Accueil enfants. Animations.

Ce centre équestre a 'habitude daccueillir des
roupes et autres scolaires. Mais également
es familles voulant découvrir des animaux de

la ferme, en prendre soin pendant une heure,

et profiter des animations spéciales Paques et

Noél. Il est aussi possible de féter son anniver-

saire avec jeux a poneys, gateau... Des cours

et stages déquitation pour se perfectionner,

des balades nature contées et En scene les po-

neys, un séjour familial, alliant [équitation et le

théatre. Pas besoin détre cavalier ou comédien,

ce séjour est ouvert a tous de 7 a 13 ans.



HAUTE-GARONNE

LE REFUGE DES TORTUES &3

2920, route de Paulhac

BESSIERES

© 05325367 35

https://lerefugedestortues.fr

Ouvert tous les jours de 9h30 a 18h30, d'avril @
octobre. Visite guidée. Animations.

ATorigine de ce refuge, une association de béné-
voles déterminés a batir un sanctuaire pour les
tortues terrestres et aquatiques. Aujourd’hui,
les bassins et enclos, aménagés de fagon a
respecter l'environnement naturel des pension-
naires, accueillent plus de mille tortues ! Deve-
nu centre de recherche, le refuge est désormais
ouvert au public, avec un objectif de sensibilisa-
tion et de pédagogie. Découvrez tout du mode
de vie des réfugiées rassemblées ici, depuis la
rougeoyante Nelsoni  la stupéfiante tortue alli-
gator. Une belle sortie en famille.

FERME BARTHES &

Route d'lzaut

CABANAC-CAZAUX

© 0561954466

Ouvert tous les jours de 9h30 a 12h et de 15h a
19h. Sur contact préalable de préférence.

Régina et Francois Barthes ont une petite
exploitation nichee au pied des Pgrénées, dans
le haut Comminges, non loin de Saint-Gaudens
et d’Aspet. Ils élevent ainsi les canards qu'ils se
chargent de gaver, avant de les transformer en
leur conserverie sur place. Vous retrouverez ici
des classiques tels que foie gras mi-cuit, cou
farci, patés, rillettes, mais aussi garbure, canard
aux pommes, saucisses, brochettes... Sachez
que les Barthes ont une activité de traiteur pour
les mariages, buffets, salons et autres événe-
ments, sur devis uniquement !

LA FERME DES CABANES &

185, chemin de Cabanes

CLERMONT-LE-FORT

©0682196272

Ouvert tous les jours de 10h @ 12h et de 15h a
18h. Visite : 5 €. Visite avec godter : 8 €. Enfant :
7€

Située sur les coteaux du Lauragais, dans un
environnement exceptionnel, venez découvrir
les chévres naines, le cochon chinois, la vache
écossaise, les dindons, les petites chévres bou-
clées, les oies, les canards, les poules et caliner
les lapins. La visite est suivie d'un godter. Les
amateurs de randonnée pourront explorer les
bois environnants et visiter les fabrigues de ca-
banes. Il est également possible dejaisser ses
chevaux en pension et de louer une salle pour
une féte de famille ou tout autre événement
familial ou professionnel.

CHATEAU JOLIET ¢
345, chemin de Caillol - FRONTON
©0561824602

www.chateaujoliet.com

Du mercredi au samedi 9h @ 12h et 15h @ 17h30.
Les autres jours sur rendez-vous. Appelez de
préférence avant de passer.

Marie-Ange et Jérome Soriano vous accueillent
sur ce domaine de vingt-cing hectares de vignes,
qu'ils s'appliquent a exploiter dans le respect de
son environnement naturel. lls conservent l'es-
prit du chéteau qu'ils ont repris voila quelques
années et perpétuant la tradition de la négrette,
avec quatre vins rouges, tous reconnus AQP
Fronton. Marie-Ange et Jérome s'aventurent aus-
sivers sur des chemins plus audacieux, avec par
exemple un rosé Dolce Vita aux parfums floraux
a déguster frais a 'apéritif, ou encore un blanc
sec aux ardmes de poire et de pamplemousse.

DOMAINE LE ROC ¢

1605, route de Toulouse - FRONTON
©0561829390

www.leroc-fronton.com

Du lundi au vendredi de 9h a 12h et de 14h a

18h, le samedi de 10h a 12h et de 14h a 18h. De
préférence sur rendez-vous.

Les vins du domaine Le Roc font de plus en
plus parler d’eux. Ici, on donne aux vins issus de
négrette de l'intensité dans la couleur, tout en
soutenant la largesse au niveau du fruité. Parmi
les cuvées Eroposées, le Don Quichotte vous ré-
serve sa robe grenat brillante et soutenue. Nez
riche, floral et bouche fruitée... Quel bonheur !
Le domaine participe au festival Fronton féte le
printemps, qui permet de retrouver ses crus en
divers lieux de dégustation a Toulouse et alen-
tour. Il propose en outre différentes animations
au gré des saisons. Une belle adresse.

FERME BIO CASSAGNE &

Lieu-dit Cassagne - LACAUGNE
© 0561878673
www.ferme-cassagne.fr
Boutique : mercredi et vendredi 9h-12h/15h-
18h30, jeudi 15h-18h30. Marché de Carbonne :
Jeudi et samedi.
Adhérente du réseau Bienvenue a la Ferme,
lexploitation bio de Cassagne vous propose de
vous approvisionner en produits fermiers en
vente directe. Ici, on produit essentiellement
de la volaille : poulet prét a cuire, canard Pékin,
chapon, ceufs de la ferme, rillettes et patés...
Mais on peut aussi vous approvisionner en I¢-
Eumes frais, a prix futé. Pas envie de cuisiner ?
a Ferme Cassagne offre un service de traiteur
pour des repas confectionnés avec les produits
de lamaison. Une aire d'accueil peut par ailleurs
VOUS recevoir si vous voyagez en camping-car.
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ANIMAPARC &

Pouchot

LE BURGAUD

©0562793701

Www.animaparc.com

Haute saison ouvert tous les jours de 10h30 a
19h. Adulte : 19,50 €. Enfantde 2a 13 ans: 16 €.
Dans la forét du Burgaud, Animapark est un
havre de nature de 14 ha abritant 2 parcs : un
parc animalier et un parc d'attractions. Le parc
animalier présente 200 animaux domestiques
d'ici et d'ailleurs a nourrir et caliner : zébus,
lamas, aurochs, moutons a quatre cornes, alpa-
gas, lapins géants... Quant au parc d'attractions
au ceeur de 1a forét, il propose grande chenille,
trampolines, jeux deau, tyroliennes... On peut
aussi nawger en pirogue, embarquer dans le
petit train Safari.. Des granulés et carottes sont
offerts aux enfants pour nourrir les animaux.

FERME DE CAGUELOUP &

Route de Saint-Léon - MONTGISCARD

© 0688045203

www.fermedecagueloup.fr

Ouvert du mardi au vendredi de 10h a 13h et de
lgh d19h; le samedi de 10h a 13h et de 14h a
18h.

Ici, on éleve volailles et palmipédes selon la

tradition. Bien sdr, clest l'endroit idéal pour
commander poulets, canettes, pintades afin
de concocter vos repas de féte. Mais c’est aussi
le bon endroit pour vous ravitailler en produits
mitonnés a partir du palmipéde roi quest le ca-
nard. A partir de ces produits, sont préparés des
Prpduits frais, préts a cuire et des conserves : le
oie gras (mi-cuit, aux figues, en conserve...), le
magret frais, le cou farci, et des plats préparés
(lentilles aux cuisses de canard, garbure, hari-
cots, cassoulet...).

CHATEAU DE BERGUES &

515, route de Revel - 0DARS

© 06834856 18

www.chateaudebergues.com

Fermé de décembre d février, et en aodt. Ouvert
du mardi au samedi de 10h a 12h et de 15h a
17h30. Entrée : 10 £.

lls accueillent aussi bien les groupes que les
familles que ce soit pour visiter la mini-ferme,
avec cheévres, moutons, poules et canards, et
approcher les chevaux, anes, poneys, ou tout
autre événement comme la chasse aux ceufs
de Pagues. IIs organisent de nombreux ateliers
ayant pour theme le monde du vivant végétal :
petit jardinier et les arbres. Le monde du vivant
animal : les petites bétes du sol, un rallye de
la biodiversité, une chasse au trésor. Activités
artistiques autour du monde végétal et land art.
Aires de jeux et de pique-nique. Mini-camp.

FERME DE CINQUANTE e

Chemin de Cinquante - RAMONVILLE-SAINT-AGNE

©0561738831

www.ferme50.0rg

Ouvert du mardi au dimanche de 10h a 12h30 et

de 13h30 a 17h30. Adulte : 5 €. Enfant de 1 ¢ 12

ans: 2,50 €. Animations.

A deux pas du canal du Midi, la Ferme de Cin-
uante vous offre un flot de calme et de verdure.
érée par une association, elle souvre aux

éléves des écoles a l'occasion d'ateliers péda-

gogiﬂues autour des animaux de la ferme, du
peuple de 'herbe, des jardins, de la biodiversité
ou de la laine dont on fait les pulls. Elle accueille
aussi les familles. Pensez a amener pain dur et
épluchures dont les animaux sont friands ! Vous
pouvez aussi féter I'anniversaire de vos enfants

a la ferme. Une belle initiative qui met la cam-

pagne a la portée des enfants citadins.

LA FERME DE CABRIOLE &

Roubignol

SAINT-FELIX-LAURAGAIS

©0561831097

www.ferme-de-cabriole.com

Ouvert tous les jours de 9h a 12h et de 15h a 18h.
Envie de vous procurer du lait et des produits
de crémerie au plus prés du producteur ?
Super idée de sortie en famille que la visite de
cette ferme lauragaise ! On peut méme, en fin
d’apres-midi, arporterses bouteilles pour, aprés
avoir assisté a la traite, repartir avec son lait cru.
Venez a la rencontre d’adorables chévres lai-
tiéres et de dociles vaches brunes qui paturent
en liberté. Découvrez le savoir-faire traditionnel
d'une équipe passionnée qui assure sur place la
transformation du lait en plaisirs de la table. Le
circuit ne saurait étre plus court !

ASINERIE D’EN MANAOU &

Route de Pelleport - THIL

© 0679949651
https://asineriemanaou.jimdofree.com

Sur réservation. Visite du lundi au samedi a 10h :
3 €. Balade d dos d'ne : 12 €. Hébergement a
partir de 40 €/nuit.

Pour une sortie ou un week-end insolite qui
ravira les enfants, direction I'Asinerie d’qEn
Manaou. Située a l'orée d'un bois, cette ferme
originale vous propose de découvrir lunivers
des anes a travers différentes activités : visite
et nourrissage des animaux de la ferme, balade
a dos dane pour une heure ou pour la journée,
promenades en attelage, stages... Vous pouvez
egalement séjourner sur les lieux, dans des hé-
bergements originaux : roulotte ou yourte ! Cest
aussi un lieu parfait pour féter de fagon originale
I'anniversaire de vos enfants : tout est prévu.



HAUTE-GARONNE

GOOTER A LA FERME
D’EN BARRUS &

En Barrus - THIL @ 05 61 85 51 29
http://enbarrus.free.fr
Bienvenue a la Ferme. Du lundi au samedi, sur
réservation. Visite et golter a la ferme : 7 €
(enfants : 6 €).
De passage en Palﬂs toulousain, ne manquez
pas de contacter la ferme d’En Barrus pour
réserver votre visite. Vous g# ferez la pause
Eourmande de votre journée ! On y produit du
ormage de chévre. Les propriétaires des lieux
vous regoivent pour vous faire découvrir exploi-
tation et sa fromagerie, puis ils vous invitent a
artager un golter composé de Froduits de la
erme : fromage, faisselle au miel, fromage blanc
et gateau a la creme de lait ! Une visite bucolique
et savoureuse.

DOMAINE DE CANDIE ¢

17, chemin de la Saudrune

TOULOUSE

© 0561075165

Vente a la ferme du lundi au vendredi de 8h30 a
12h et de 13h30 a 17h. Domaine ouvert au public
en juin et en septembre.

Saviez-vous que la ville de Toulouse possédait
un vignoble sur son territoire ? Bienvenue au
domaine de Candie, situé au sud-ouest de la
ville. Un chateau-fort de I'époque médiévale en
briques, entouré d'un grand parc et d'un plan
deau. Le domaine agricole cultive 25 ha de
vignes dont le raisin est vinifié sous I'appella-
tion de Vin du comté Tolosan en plus des 273
hectares dévolus aux grandes cultures. Vous
pourrez donc acheter jus de raisin et vins bio
élaborés a partir de cépages de cabernet, de
merlot, de syrah, de chardonnay et de mauzac.

AU PORC NOIR &

Place des Carmes

TOULOUSE

©0561251370

www.domainesdelapiege.com

Ouvert du mardi au dimanche de 8h30 @ 13h30.
Aumarché des Carmes de Toulouse, loge n° 35.
Jean-Jacques Granel propose du bon et rien
que du bon ! Eleveur-producteur de porcs
noirs gascons, il tient plus que tout a élever ses
porcs dans les meilleures conditions. Sur son
etal, vous ne pourrez donc trouver que la qua-
lité et le bon godt ! Lélevage se situe donc entre
Castelnaudary et FanJeaux, sis au domaine de
la Piége, dans 'Aude ! Les cochons sont élevés
en plein air, sous les chénes. Parmi les délicieux
produits vendus ici : des jambons, fouets, sau-
cisses séches, Eétés, cassoulets aux féves et
jambonneaux... Egalement boutique en ligne.

RIGUECOOP &

TOULOUSE

© 0562658860

Sur commande.

Les canards sont élevés et gavés par les coo-
pérateurs. lls sont élevés en plein air durant
au moins treize semaines, ce qui confere a
leur viande un got et une texture inégalables.
Découvrez une gamme savoureuse, aux godts
authentiques, des produits traditionnels Issus
de la découpe du canard gras : conserves de foie
gras de canard entier, spécialités de foie gras de
canard aux fruits, rillettes et autres terrines,
canard gras sans foie... Avis aux amateurs ! La
livraison se fait au restaurant Le Garde-Manger,
en centre-ville, toutes les semaines.

FERME DE CANTEGRIL &

1953, route de Vacquier

VILLEMATIER

©061494 1604

Horaires variables selon les saisons.

Adhérente au réseau Bienvenue a la ferme, la
ferme de Cantegril - de 75 ha - est une exploi-
tation familiale typique du nord du départe-
ment de la Haute-Garonne. Elle se consacre a
la polyculture : elle tient un élevage de vaches
laitieres, elle produit céréales et [égumes, et elle
bénéficie de vergers qui donnent des péches et
des nectarines. Elle accueille des visites péda-
gogiques, vous permet de vous approvisionner
en vente directe, et donc au juste prix, en pro-
duits du terroir : avec notamment du lait cru, des
|égumes de saison, des confitures...

CHATEAU CLOS MIGNON ¢

109, route de Clos-Mignon

VILLENEUVE-LES-BOULOC

© 0561821089

www.closmignon.com

Ouvert du mardi au vendredi de 15h a 19h.

Le matin sur rendez-vous uniquement.

Le chateau Clos-Mignon est une propriété viti-

cole située au_cceur de I‘aneIIation dorigine

controlée AOC Fronton - et plus exactement sur

le terroir historique du Villaudric. Vous découvri-

rezla passion de la famille Muzart, vignerons-ré-

coltants depuis trois générations, pour le travail

de la vigne et du vin. Le Chateau Clos Mignon fait

partie du réseau Bienvenue a la ferme, vous
ourrez donc découvrir les cuvées de la gamme
ure négrette en dégustation. Les Délices de Ma-

thias, vins rouges et rosés AOC Fronton, figurent

dans les meilleurs guides des vins.

JINVLIJJ0




OCCITANIE

HAUTES-PYRENEES

LE RUCHER ARRENSOIS &

1,impasse de I'Eglise

ARRENS-MARSOUS

©056297 4144

Du dimanche au vendredi 10h-12h et 15h-19h.

Du 15 juin au 15 septembre. Visite gratuite mardi
et jeudi a 18h.

Depuis plus de 20 ans, Joseph contribue a
la sauvegarde des infatigables ouvrieres, si
fragiles et si précieuses. Cest donc avec une
véritable passion qu'il travaille a race locale des
abeilles et qu'il produit également ses propres
reines | Autant dire que discuter avec lui est
fascinant. Avec autant d’amour et d'attention,
les miels fabriqués au Rucher Arrensois ne pou-
vaient quétre a limage de cette relation : miel
de bruyere, de pissenlit, de rhododendron, de
tilleul sont auss hauts en délices et nous vous
conseillons le «toutes fleurs> ...

RUCHER
DU HAUT LOURON &

La Miellerie

AVAJAN

@© 05629965 15

Visite de la miellerie sur rendez-vous.

Dans cette famille d'apiculteurs, si personne n'a
le bourdon, c'est stirement gréce aux délices is-
sus des 400 ruches disposees entre les vallées
de la Neste et du Louron. Visiter cette entreprise
artisanale est a la fois éducatif et instructif
mais aussi un vrai plaisir qui se finit en douceur
avec la dégustation des fameux bonbons au
miel, pastilles fondantes aux mille vertus. On les
retrouve également sur les marchés des envi-
rons. Un conseil gourmand : la confiture au miel
est une des spécialités de la maison : nécoutez
que votre cceur !

SAFRAN DE L’ARBIZON &

Lieu DitYs

BAREILLES

© 0642762057

www.safrandelarbizon.fr

Visite de la ferme sur rendez-vous. Livraison pos-
sible (vente par correspondance sur le site].
Cultivé naturellement sans engrais ni pesti-
cides, le safran puise dans les 9%0 m d'altitude
ses précieux aromes. Si les champs de fleurs
de la safraniere sont incroyables, les agricul-
teurs vous raconteront Ihistoire de cette épice
atypique et surtout les mille et une fagons de la
savourer. Quelle que soit votre recette, pensez a
linfuser dans de I'eau, du vin ou de la creme...un
jour avant la cuisson vous expllﬂueront ces pu-
ristes et amoureux de la terre. Une visite aussi
ludique qu'instructive. Et on termine la visite par
la boutique et ses nombreux produits.

VIE D'ESTIVES &3

Quartier cote d’Esquiou - BEAUDEAN

© 0642998544

www.viedestive.com

Ouvert toute 'année. Balade en fonction de
saisons. Adulte : 14,50 €. Enfant de moins

de 10ans: 9,50 €.

Toute I'année Cédric et Yann vivent au rythme de
leurs brebis qui, de la ferme aux estives, coulent
desd‘ours heureux dans un cadre grandiose. lls
ont décidé de partager leur quotidien et d'en faire
découvrir tous les aspects. Une formule pour les
familles, de bergerie en bergerie, rencontre des
agneaux et leurs mamans. Pour les plus grands
et les bons marcheurs, une sortie plus longue,
avec un départ a I'aube, pour grimper aux es-
tives, rassembler et compter les brebis. Enfin,
une nuit dans une cabane typique avec grillades
a labelle étoile entouré de moutons.

LE RUCHER DE MALOU &

10, rue Notre Dame

BORDERES-LOURON

©0619631571

Ouvert tous les jours en été de 16h a 19h.

Malou, une apicultrice passionnée s'occupe
avec amour de ses abeilles qui butinent les
fleurs sauvages des estives de Borderes-Lou-
ron. Elle en tire non seulement un miel au godt
incomparable, mais aussi de I'hydromel, du pain
d'épice fait maison, du nougat noir et méme du
savon. Malou vous fera enfiler les habits indis-
pensables de protection, afin de rendre une
visite a ses abeilles et dextraire le miel des
cadres. N'hésitez pas a faire un petit détour,
cette visite le vaut vraiment, tant par la qua-
lité des produits gourmands que ce que l'on y
apprend.

MARRONS DES PYRENEES &

B, rue de Cabars

CABANAC

©0562351678

Sur rendez-vous. Bienvenue d la ferme.

Isabelle Marret-Desconet cultive une chatai-
neraie denviron quatre hectares a proximité
e sa ferme et concocte dans son laboratoire de

succulentes crémes de marron a la vanille, de

la farine de chataigne, des marrons au naturel,
etc. Elle produit aussi du miel dont un délicieux
miel de chataigner et un original miel aromatisé

a la fleur d'oranger qui ravit les enfants. Egale-

ment en rayon, des savons au lait d'anesse et

chétaigne. Une excellente maison et d'excellents
produits que l'on retrouve sur les foires et les
marchés locaux.



HAUTES-PYRENEES

LA FERME TRENCALLI &

Trencalli - CASTELNAU-RIVIERE-BASSE

© 0652658937

www.trencalli.fr

Ouvert toute I'année. Ouvert du mercredi au
dimanche de 14h a 18h. Adulte : 9 €. Enfant de 2
a8ans:6E

Imaginez un lieu en pleine nature, bordé par la
bien nommée forét aux Cerfs venant vous saluer
accompagnés de daims, de wallabies bondis-
sant sous le regard doux des vaches, broutant
paisiblement et des chevaux gambadant. Cest
dans ce cadre authentique, que Morgane et Sté-
phane ont concocté un programme idéal pour
une sortie familiale. Des poussins a peine sortis
de I'ceuf aux paons en passant par les cochons et
chévres, cette arche est un tendre régal. Atelier
de traite des vaches. Coté adrénaline, tyroliennes
et filets suspendus. Vente de produits fermiers.

LE PAVILLON DES ABEILLES &

23 bis, avenue du Mamelon-Vert

CAUTERETS

© 0562925066

Ouvert du lundi au samedi de 10h30 a 12h30 et
de 14h30 a 19h; tous les jours en été.

Découvrez le Pavillon des Abeilles, ceeur his-
torique de Ballot-Flurin et son concept unique
d'Apiculture Douce® fondé sur le respect com-
mun du bien-étre des abeilles, de la nature et de
I'Homme. Vous trouverez sur place ensemble
de leurs préparations 100 % bio et faites mai-
son : gelée royale frangaise, proFoIis brute, pol-
len ppdgﬂora[, miels rares... Ballot-Flurin, clest
aussi des soins cosmétiques toujours élaborés
a partir du travail des abeilles : shampoings, sa-
vons, crémes. La boutique propose également
des ateliers ot vous apprendrez a fabriquer des
bougies.

LA SPIRULINE DES HAUTES-

PYRENEES &

4, rue des Pyrénées - GAYAN © 06 35 95 16 85
www.spirulinedeshautespyrenees.fr

Ouvert toute I'année, tous les jours, uniguement
sur rendez-vous. Visite de la ferme et dequstation
gratuites.

Fabienne vous expliquera tout sur cette algue
tropicale, de sa culture au séchage, et vous
ouvrira méme les portes de son laboratoire. Fa-
gonnée en spaghettis, elle est plus cannue sous
sa forme seche mais la déguster fraiche est
une surprise ! Son petit godt salé s'adapte aux
recettes les plus originales et faites confiance a
la pro, elle partagera avec vous les meilleures !
Une chouette sortie, originale et instructive,
pour vous familiariser avec un des aliments
phares de demain.

LA GOUARDE &

Route de la Gouarde

IZAUX

©0674750225

lagouarde.com

Ouvert tous les jours. Vente de conserves sur

rendez-vous uniquement.

Michel a sa ferme dans la vallée de la Neste. Il

éléve ici des canards de race mulard qu'il se

charge ensuite de gaver de maniére tradition-

nelle a l'aide de mais en grain entier, entre les

mois d'octobre et de mars. Sa production est pe-

tite, avec seulement 50 canards gavés a la fois.

Cest le gage d'une qualité préservée ! Le canard

est ensuite transformé et cuisiné en conserve-

rie, sans conservateurs. Vous pourrez découvrir

sur place ou par correspondance de délicieux
roduits : canard entier avec foie, foie gras frais

F34 £ le kg), foie gras entier en conserve...

MIELLERIE DU PAYS TOY &

14, rue d'0ssun-Prolongée

LUZ-SAINT-SAUVEUR

©0673716094

Visite de la miellerie sur rendez-vous. Boutique
ouverte pendant les congés scolaires, du mardi
au jeudi aprés-midi.

Jean a choisi le pays Toy pour élever ses
abeilles et trois sites hien spécifiques abritent
ses ruches : un dans les Landes, un a Lourdes
pour la production de miel de chétaigniers et les
autres dans la vallée de Luz pour quatre miels
typiques. En pots, vous trouverez ses miels de
bruyere, rhododendron, de fleurs sauvages de
montagne, de tilleul et d'acacia. L'apiculteur
fait visiter sa miellerie et de la ruche a la mise
en pot, vous apprendrez tout du circuit du miel.
Cest aussi instructif que ludique grace a l'expo-
sition d'une ruche visible a travers une vitre.

BALLOT-FLURIN

APICULTEURS &

75, place Lagardere

MAUBOURGUET @ 05 62 96 49 57
www.ballot-flurin.com

Ouvert du lundi au vendredi de 10h a 18h

et le samedi de 10h a 13h.

Depuis 1976, Ballot-Flurin développe des pro-
duits de soin, de beauté et d’hygiene issus de
la ruche, 100% naturels et certifiés bio. Pion-
niere de l'apiculture biologique et créatrice de
I'Apiculture DOUCE®, I'entreprise est née d'une
conviction profonde : une belle nature favorise
une belle humanité. Lintégralité des prépara-
tions sont en vente a la boutique : extrait et
spray a la propolis, baume de Soin des Pyré-
nées, crémes de ['Apicultrice®, gelée royale,
miels bruts, savons...

JINVLIJJ0
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HAUTES-PYRENEES

CONFITURES LACANTERE

Ferme Lacantére

NISTOS

© 0562990064

www.lacantere-nistos.fr

Visite de I'atelier sur rendez-vous.

Fabien et Florence veillent sur un troupeau de

vaches qui paissent en plein air. En bordure de
atures, ils ont planté des arbres fruitiers. Leurs
ruits, ils les transforment en délicieuses confi-

tures et gelées. Pomme, poire, miire, framboise,

groseille, coing, sureau, gratte-cul, rhubarbe,

chataigne, citrouille, prune, fraise forment une

farandole qui marine dans du sucre et cuit dans

un gros chaudron en cuivre. Les fruitiers ne

sont pas traités et cest la chaleur de été et la

douceur de I'automne qui se retrouvent sur vos

tartines du petit déjeuner.

PEPINIERES DE TOURNAY &%

Chemin de Castera

0ZON

©0622362729
http://www.pepinieresdetournay.fr

Depuis Flus de quatre ans cette pépiniéres du
sud de la France produit plus de 500 variétés
d'arbustes, plantes et légumes, sur son site de
la vallée du Castéra. Lentreprise a notamment
une démarche écoresgonsable et garantit une
Froductlon de plants 100 % écologiques. Au final,
es maraichers qui souhaitent faire appel a cette
entreprise pour acheter leurs plants seront ravis
de créer un partenariat avec La Pépiniéres de
Tournay qui, en plus de proposer de formidables
produits, met en valeur et protége 'écosystéme
de la région.

L’ABEILLERAIE &

46, rue du Pic-du-Midi

POUMAROUS

Olivier Galache vous recoit dans sa micro-ex-
Floitation apicole et répond aux questions que
‘'on peut se Foser sur les produits de la ruche
et sur 'apiculture. Cest son grand-pére qui lui a
transmis la passion, et malgré les années, elle
est toujours intacte. Ses miels sont délicieux, a
la hauteur de cette passion. Au choix une belle
collection : miel de pissenlit, miel d'acacia, miel
de tilleul, miel de rhododendron, miel de bruyere
callune, miel de bruyére callune en rayon, miel
mille fleurs, miel des bois. Il vous fournit aussi
en pollen des Hautes Pyrénées.

FERME-AUBERGE DU LAC % €<

41, route de Castelnau - PUYDARRIEUX

© 0562355492

www.ferme-du-lac.com

Ouvert toute 'année. Réservation impérative.
Accueil des groupes. Jardin. 80 places en

terrasse.

Dans un cadre magnifique et a deux pas du lac,
cette ferme-auberge de magnifique architecture
méritent une visite. A table, c'est du producteur
au consommateur. La cuisine est pleine de
saveurs fraicheur et t1ua|ité garanties. Parmi
les spécialités du chef la poule noire d'Astarac,
servie en galantine, rétie ou farcie aux pommes
de Barrousse et a I'armagnac. Le porc noir de
Bigorre se décline en tournedos au foie frais et
niveau spécialité, on se régale du chapon cuit
en crodte en fin d'année. On vient se faire plaisir
avant tout.

LA FERME DES CASCADES &

SAZ0S

©0618902959

www.fermedescascades.fr

Horaires variables selon les saisons.

Situé a 1 000 m d'altitude, la Ferme des Cas-
cades transforme le lait de ses bétes, produit
de la viande de veau, de chevreau, d'agneau et
méme des peaux tannées. Le lait des vaches
donne créme et beurre, les 70 brebis, en
bonnes pyrénéennes, fournissent du lait pour
les tommes, et le lait de chévre est décliné en
fromages frais, moelleux, feuilletés, yaourts
et «fondue pyrénéenne». Pour des vacances
actives, de quelques jours a 2 semaines, vous
pouvez venir avec votre sac de couchage et vos
chaussons. La, vous apprendrez tout sur la vie
fascinante des bergers.

FERME DU MOULIE &

SERE-RUSTAING

© 0562354825

www.ferme-du-moulie.net

Visite de la ferme sur rendez-vous. Ouvert le
mercredi @ partir de 15h.

Au ceeur des Pyrénées, le site dédié a Iélevage
propose du porc fermier, de la volaille, du canard
gras en hiver et du veau une fois par mois. Ven-
tréche, saucisson et jambon vont vous faire
fondre et n'hésitez pas a godter les spécialités
ancestrales telles que le boudin a la viande, la
hure ou encore les miches. Un savoir-faire que
Fagricultrice pourra vous expliquer lors de la
visite. Tous les animaux sont élevés sur le site
et c'est une jolie occasion de découvrir le travail
de Nathalie qui ceuvre dans une vraie ambiance
familiale avec sa maman Giséle.



HERAULT

DOMAINE SAINT-
GEORGES-D'IBRY ¢

Route d’Espondheillan

ABEILHAN

©0467391918

www.saintgeorgesdibry.com

Basse saison : ouvert de 9h a 12h et de 14h a

18h. Haute saison : de 9h a 12h et de 15h a 19h.

Marianne et Michel Cros ont fait de leur domaine

un modgle de culture raisonnée. Le vignoble

produit des vins particulierement expressifs,

sélectionnés chaque année par les guides spé-

cialisés et lors des concours. Au cours de la

visite, ces vi%nerons vous feront partager leur

Eassmn pour leur terroir et découvrir leurs vins.
ertaines cuvées sont élevées en fits de chéne,

pres des anciens chais ou sont encore conser-

vées des allées entiéres d'anciens foudres.

LA CUEILLETTE DE CAILLAN &
Domaine de Caillan - BESSAN @ 04 67 09 31 69
www.cueillettedecaillan.com

Ouvert du mardi au dimanche de 8h30 @ 12h30.
Octobre : de 9h30 a 12h30 du jeudi au dimanche.
Fermé de novembre a avril.

Chaque année, des dizaines de cueilleurs
viennent s’approvisionner en produits de sai-
son. Equipés de leur panier, ils font usage du
sécateur pour récolter les légumes et fruits qui
les intéressent. Dans le champ, des petits pan-
neaux informatifs permettent d'en savoir plus
sur la variété et sur son prix au poids. Des tables
de tri sont ensuite a disposition afin deffectuer
le dernier nettoyage. Les produits passent de la
terre a l'assiette sans changer de main. Cette
démarche écologique et durable est a la fois
sgmpathique et responsable, les enfants
adorent !

MOULIN DU MONT RAMUS &

Route de Saint-Thibéry - BESSAN
©0467320473
www.moulindumontramus.fr
Ouvert du lundi au samedi de 10h a 12h30
et de 14h30 a 18h. Visite guidée gratuite.
La route qui relie Bessan a Pézenas possede un
trésor_insoupgonné. Cette plantation denvi-
ron 60 hectares d'oliviers commercialise ses
propres olives - des lucques, de la picholine
et de l'ascolana - et possede un moulin qui lui
permet de produire de belles huiles. Elles se
déclinent en version nature ou aromatique, de
Euoi varier les plaisirs. Mais pas seulement !
n boutique et en ligne, vous trouverez divers
objets en vente ainsi que des pates dolive, des
cosmétlﬂues,.des huiles de soins et des savons
a base dholivier. Des visites du domaine sont
possibles.

LES MIELS DE MON MOULIN

BEZIERS
© 0467324596
www.lesmielsdemonmoulin.com
Ouvert le mercredi, le samedi et le dimanche de
9h g 13h. Bienvenue a la ferme.
Carole et Laurent Gomez travaillent actuelle-
ment 350 ruches, disséminées sur les bords
de la Méditerranée. Leur vente se pratique
essentiellement a la ferme et sur les marchés
locaux. Vous aurez tout le loisir d'en apprendre
davantage sur le travail de l'apiculteur au tra-
vers de panneaux, diaporama photos... Leurs
roduits — miels, pains dpices, caramandes
Fsubtil mélange d'amandes et caramel), gelée
royale, pollen, coffrets — sont écoulés directe-
ment du producteur au consommateur, soit sur
les marchés de juin a septembre, soit au maga-
sin ala ferme toute l'année.

FERME 00 &

450, chemin des Aiguilles - BOUZIGUES
©0613616874

www.fermezoobouzigues 34.fr

Ouvert mer, week-end et jours fériés 10-12h 14-
18h. Saison haute : tous les jours 10-19h. Tarif : de
4 a6 €. Pasde CB.

Claire, la fermiére, vous accueille dans la ferme-
200 héritée de ses parents. Depuis 2000, ce qui
était une petite ferme avec quelques chevaux
est devenue un véritable petit zoo. En effet,
outre les habitants de la ferme (canards, poules,
etlapins), les petits curieux pourront approcher
lamas et émeus venus de contrées lointaines.
La possihilité de nourrir toutes ces petites
bétes grace aux grains fournis fera le bonheur
de petits et grands. On apprécie I'aire de jeux et
de pique-nique pour un moment prolongé des
plus agréable.

DOMAINE SAINT-JEAN

DE L’ARBOUSIER ¥

Domaine Saint Jean de I'Arbousier - CASTRIES

© 0467870413

www.domaine-arbousier.fr

Ouvert tous les jours de 9h a 12h et de 15h a 19h.
Gamme de prix : de 5 @ 12€. Chambres d'héte.
Jean-Luc Viguier, vigneron, et sa femme Cathe-
ring, eenologue, ont associé leur passion du vin
et du terroir pour lancer le domaine. Implanté
sur une ancienne propriété des Templiers, il
appartient a la famille depuis quatre généra-
tions, Sa terre rouge donne naissance a des
vins a la fois authentiques et fruités. Inspirée, la
famille sest lancée dans I'eenotourisme depuis
que_Iﬂues années (balades vigneronnes, ferme
a ciel ouvert...) et propose des séjours dans
des cabanes perchées.

JINVLIJJ0




OCCITANIE

HERAULT

CHARTREUSE DE MOUGERES &

Domaine de la Chartreuse de Mougéres
CAUX
© 0467984001
www.chartreusedemougeres.com
Autrefois occupé par les romains, cest le 4 mai
1825, que Les Peres Chartreux prennent pos-
session des lieux qu'ils quitteront en 1901 pour
g revenir en 1935 et réimplanter a vigne a 'aide
e cef)ages de grande qualité. Depuis 2014, ce
sont les propriétaires Gersende et Nicolas de
Saint-Exupéry qui exploitent le domaine viticole
dans le plus grand respect de la vie des petites
Soeurs de Bethléem qui habitent le monastére.
Souvent distingués, ces Vins de Pays et ces
Coteaux du Languedoc (AOC) composent une
production de vins rouges, blancs, rosés et
MOUSSEUX.

AUX DELICES DE MAYA <

Domaine de Villeneuve Hameau les Embruscalles
CLARET
© 0467590866
www.shop-domaine-de-villeneuve.com
Apiculteurs, Bernard et Anne-Lise vendent une
large gamme de produits : une quinzaine de
miels différents, du pain dépices, de I'hydro-
mel, de la cire, du vinaigre de miel... Le choix
est difficile, surtout parmi la quinzaine de miels
ﬂu’ils proposent. De mai a aodt, ils organisent
es journées portes ouvertes gratuites (le 4¢
dimanche de chaque mms] qui permettent de
découvrir lunivers de I'abeille et de la miellerie.
Mais le domaine est aussi réputé pour ses vins.
Alors voila une visite qui permet de faire plaisir
aplusdun.

DOMAINE DE L'OULIVIE s

Mas de Fourques

COMBAILLAUX

© 0467670780

www.oulivie.com

Horaires variables selon la saison.

La trentaine d’hectares du site est cultivée en
agriculture biologique, 42 km de goutte-a-goutte
ont été posés et poneys et chevaux assurent le
désherbage naturel. Juste a c6té, le magasin du
domaine vaut le détour : il présente une ving-
taine d’huiles d'olive stockées dans des cuves
en inox et mises en bouteille a la demande.
Parmi elles, on trouve des huiles « mono-varié-
tales » (picholine, lucques, violette de Montpel-
lier...) ainsi que des « aromatisées »,(menthe,
safran, basilic, citron vert, truffe...). Egalement
olives, pates dolives, vinaigres...

LA METAIRIE BASSE |= €
Hameau de Prouilhe - COURNIOU @ 04 67 97 21 59
www.metairie-basse.com
Chambre simple 55 € ; chambre double 65 € ;
chambre triple 84 €. Petit déjeuner inclus. Par-
king. Animaux acceptés.
Eliane et Jean-Louis, passionnés de la nature
et des produits authentiques, proposent de
nombreux produits biologiques a base de cha-
taignes, de marrons et de noix. lls exploitaient
6 ha de chataigniers et noyers en agriculture
biologique. Depuis 'automne 2019, leur activité
sest réduite a 1 ha en agriculture biologique et
uniquement pour la transformation. Dans leur
boutique a la ferme, vous trouverez leur produit
hare : la créme de marrons, ainsi que de la
arine de chataigne, des cerneaux de noix, des
confitures... Egalement deux chambres d’hdtes
etun gite.

OENORANDO « LES VIGNES

ET VOLCANS DE FONTES » €
FONTES

Le territoire de Fontés est marqué par la pré-
sence de la mer, il y a 20 millions d’annees.
Beaucoup plus récemment, le volcanisme a
structure le paysage. Par ses plaies brilantes,
il a déversé des milliards de m* de matériaux ve-
nus des profondeurs qui se sont répandus sous
forme de projections, de coulées et de cendres.
Cest sur ces sols calcaires et le long de ces cou-
Iées volcaniques que 'on retrouve le vignoble de
Fontés, en coteaux et en terrasses, drainé par
la riviére Boyne, ol sont produits les vins d'AQP
Languedoc et Languedoc Pézenas. Suite a de
nombreuses récompenses, notamment avec
la cuvée Prieuré Saint-Hippolyte rosé, Fontés a
été désignée par les journalistes « Capitale du
Rosé ».

De la cave la Fontesol a Fontés, cheminez vers
Ieglise inscrite aux monuments historiques, en
passant sous les portes du village. Par un vieux
chemin, grimpez sur le volcan du Céressou. Cet
édifice strombolien domine les plaines environ-
nantes. Le lac de lave du Péchet, que 'on aper-
coit au sud depuis le sommet du Céressou, est
un édifice particulierement intéressant. Actuel-
lement, dans le monde, il n'en existe que cing !
Puis, aprés avoir franchi la Boyne, vous vous
dirigerez vers le volcan des Baumes. Ensuite,
vous passerez a quelques métres des ruines du
chateau de Mazers, avant de regagner le village
par la colline de la Clapisse.

» Adéguster

Rosé Prieuré Saint-Hippolyte, AOC Pézenas, Clai-
rette du Languedoc

Amandes (vergers] et hujle dolive (produits
locaux proposés au caveau)



HERAULT

CHATEAU SAINT-JEAN-
D’AUMIERES ¢

Chateau Saint Jean d’Aumigres - GIGNAC

© 0467400064

saintjeandaumieres.com

Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 12h30 et de
14h a 18h;; le samedi de 9h a 12h30.

Le chiteau St-Jean-d’Aumiéres se niche dans
un écrin de verdure, sur les hauts coteaux domi-
nant les gorges de I'Hérault. VianneF et Emilie
en ont fait 'acquisition en 2012 et [ui rendent
depuis toute sa splendeur. Avec leur équipe,
ils' développent de belles références issues
du terroir des Terrasses du Larzac. Sur cette
AQP reconnue depuis 2014, ils travaillent des
cépages variés : s%rah, grenache noir, cinsault,
mourvédre et l'emblématique carignan, cépage
typiquement languedocien.

LE BERGER DES ABEILLES &

Combes Bel Air

LA SALVETAT-SUR-AGOUT

© 0467976894

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h30 et de
14h @ 19h. Hors saison estivale : il est préférable
d’appeler avant.

Alain Merit évolue dans son univers fait
d'abeilles et de miel. Clest avec savoir-faire et
passion qu'il fabrique de nombreux produits
délicieux dérivés de cet or : comme du nougat,
de 'hydromel, un succulent pain dépices, et
bien entendu une grande variété de miels. Sur
rendez-vous, il est possible de visiter la miellerie
et les ruches en toute sécurité. Il vous parlera
de son exploitation, de 'importance d'un tel éco-
systéme et des méthodes de fabrication. Cest
un plaisir pour les curieux et les gourmands et
nul doute que ¢a plaira aux petits |

LES PETITS FERMIERS &

Chemin de Saint-Brés - LANSARGUES

© 0601102385

www.lespetitsfermiers.fr

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a

19h. Nocturne le jeudi. Entrée : 6 €. Entrée haute

saison: 9,80 €.

A 20 minutes de Montpellier, cette ferme péda-

ﬁogique bienvenue propose des visites autour
u potager. On peut y découvrir six variétés de

tomates et d'aubergines, mais aussi des ara-

chides, des plantes médicinales et des arbres

fruitiers... Lespace comprend également un

parc animalier avec basse-cour et cheptel plus

ou moins exotique. Les enfants apprécient aussi

l'espace de jeux avec tyrolienne, trampoline, to-

boggan, liane de tarzan, parcours accrobranche

et méme un bassin pour jouer a l'orpailleur !

Pour une journée en famille.

ABBAYE SYLVA PLANA ¢

13, ancienne Route-Nationale - LAURENS

© 0467934355

www.vignoblesbouchard.com

€té : lun.-mer. (9h-12h/14h-17h30], jeu. au sam.
(10h-19h30]. Hiver : lun. au jeu. (h-12h/14h-
17h30), ven. jusqu’d 16h.

La famille Bouchard a constitué un vignoble en
Vins de Pays Cétes de Thongues, AOC Coteaux-du-
languedoc et AOC Faugeres. Connue pour le Do-
maine Deshenrys, la famille l'est moins pour I'ab-
baye Sylva Plana. Cédric Guy, Nicolas et son pére
Henry-Ferdinand Bouchard ont décidé délargir
leur gamme en produisant des AOC Faugeres.
Les vignes disposées en terrasses plein sud sont
plantées sur un terroir de schistes, dargilo-cal-
caires et de marbres gris. La récolte seffectue
manuellement avec tri sur place. Lors de votre
visite, faites un saut au caveau de dégustation.

CHATEAU DE L'ENGARRAN ¢

Route de Lavérune - LAVERUNE
© 0467470002

www.chateau-engarran.com

Qualité Sud de France. Ouvert tous les jours de
10h @ 13h et de 15h @ 19h. Vente uniquement au

caveau. Visites.

Véritable fleuron du département et de la ré-
ion, le chateau de 'Engarran fait partie de ces
igures fondatrices. Propriété viticole depuis
1632, elle fut acquise par la famille Bertrand/
Grill en 1923. Tenue par des femmes depuis

trois_générations, elle est aujourdhui dirigée
par Diane Losfelt. Inscrit dans une démarche
durable et raisonnée, le domaine célébre sa

terre et tente de préserver son environnement.

L'achat au caveau vous permettra de découvrir
la beauté de ce vignoble et de sa « Folie » du

XVIIIe siecle, classée Monument historique.

LA FERME DU DOLMEN &

Route de Plaissan - LE POUGET @ 07 69 75 95 13
www.lafermedudolmen.fr

Haute saison ouvert du mardi au dimanche

de 10h a 19h30. Adulte : 7,50 €. Enfant
de3d18ans:6,50€

Sur un domaine de 3,5 hectares vous attend
une belle variété d’'animaux de la ferme. Anes,
chévres, lamas, dindons, oies, chevaux camar-
guais et leurs cousins landais, pyrénéens et
américains, moutons d’Ouessant, cochons du
Cap, poneys shetland, Faons, faisans, dindons
noirs, canards et poules... Tous évoluent en
liberté, au milieu de la garrigue et des plantes
méditerranéennes. Les enfants peuvent a loisir
approcher les animaux et se balader a dos de
poneys. Ateliers pédagogiques. Aire de pique-
nique agrémentée d'un barbecue mis a disposi-
tion. Aire de jeux.

JINVLIJJ0




OCCITANIE

HERAULT

COQUI THAU &

30, chemin de I'Etang

MARSEILLAN

© 0467776858

http://coquithau.com

Vente a emporter uniquement jusqu’a la fin des
restrictions sanitaires.

Les producteurs ostréicoles du Bassin de Thau
ont mis au point une méthode singuliere : [éle-
vage en suspension sur cordes. Toute 'année,
Coqui Thau vous propose de découvrir ses
huitres et moules dans un cadre enchanteur au
bord de ['étang, Sans fioriture, les coquillages
sont au ceeur des plats proposés, notamment
Ihuitre braisée, fierté et spécialité maison. Pour
une dégustation authentique. Brasucade et sar-
dines grillées sont régulierement de la partie.
Létablissement propose également la vente
directe de ses produits.

LA NOISETTE D'OC - KARINE -
YVAN CAUSSEL &

Le Mourre Blanc

MEZE

© 0467437066

www.lanoisettedoc.com

Ne vous fiez pas a son nom, ici Pas de noisette
mais des huitres et des moules ! Karine et Yvan
Caussel, installés au complexe conchylicole du
Mourre Blanc, proposent différentes formules :
un package comprenant la visite de leur exploi-
tation conchg{hcole suivie du repas, la vente a la
ferme et en ligne, des conférences, des sémi-
naires ainsi qu'un espace camping-cars. De quoi
se régaler, avec une superbe vue sur I‘étang de
Thau TBoutique en ligne.

CAVES DE BELLE DAME ¢

D116 - Route de Mireval

MIREVAL

www.belledame.fr

Ouvert le samedi de 10h30 a 12h30 et de 14h a
17h30. Haute saison : tous les jours de 10h30 a
13h30 et de 15h30 a 19h.

Cette cave de vente de vins propose une gamme
de muscats, rosés cartagéne, etc., de la région
ainsi que des produits du terroir (huiles d'ofive,
vins de la région, biscuits artisanaux, berlingots,
savons au lait d’anesse, confitures bio). Cette
cave a la particularité de multiplier les disposi-
tifs d'accueil des personnes handicapées : sta-
tionnement, rampe d’accés, sanitaire avec barre
d’appui; lieu calme et sécurisé pour les handica-
pés auditifs et mentaux;; escaliers contrastés et
cheminement par changement de texture pour
les handicapés visuels.

PISCICULTURE DU MOULIN

DE NAPOLEON

RD 908

MONS

©0467977161

Boutique ouverte du jeudi au dimanche de 10h
a12h

Des truites arc-en-ciel y sont élevées dans une
dizaine de bassins juxtaposés, alimentés par
la riviére. On peut venir ici en famille pratiquer
«la péche a la ligne» ou acheter diverses pré-
parations. Casse-crolte a la ferme d'avril a sep-
tembre sur réservation. En 2018, la crue du Jaur
a durement touché Iétablissement. Mais Liliane
et Fernand ont pu rouvrir leurs portes grace a
lorganisation d'un loto solidaire, dpreuve que la
solidarité n'est pas un vain mot dans les petits
villages !

ELEVAGE DU MAS NEUF &

Mas Neuf

MONTOULIEU

©0467733075

elevage-masneuf.com

Vente et visite a la ferme du lundi au samedi de

14h30 ¢ 18h00. Visite guidée. Boutique.

Au Mas Neuf de Montoulieu, la famille Chafiol a

fondé un impressionnant élevage de canard
ras et de volailles. lls Fratiquent leur métier
e maniére, traditionnelle, avec passion et

expérience. Elevés en plein air, les animaux pro-

fitent de l'espace enherbé, ils sont nourris aux

céréales et au mafs entier pour le gavage des ca-

nards, sans 0GM durant 150jours au minimum.

Pour encore plus de qualité, ils sont abattus et

transformés sur place, la famille confectionnant

de délicieux foies gras et confits dans le labora-

toire de la ferme.

CHATEAU COUJAN ¢

Domaine de Coujan - MURVIEL-LES-BEZIERS
© 04673780 [JJO

www.chateau-coujan.com

Commande en ligne. Vente dans les boutiques
partenaires (liste disponible sur demande). Deux
gites.

Les vignes du Chateau Coujan sont plantées
en coteaux a 140 m d'altitude, sur un terroir de
cailloutis gréseux, au nord de Béziers. Florence
Guy vinifie et éléve Saint-Chinian, Coteaux du
Languedoc et des vins de pays. Pour [été nous
recommandons la cuvée tradition A.0.C. Saint-
Chinian, 99 % mourvedre et 1 % cinsault, rosé
de saignée fruité aux notes de fruits rouges.
Une huile d'olive du chateau premiére pression a
froid élargit la palette de production originale de
Chateau Coujan. Notez également la présence
de deux gites avec piscine sur le domaine.



HERAULT

OENORANDO « PARCOURS D'ART
ET DE NATURE »

15, avenue d’Aumes
MONTAGNAC
© 04672403 74
Le parcours commence avec la premiére pierre
monumentale, érigée au pied du bureau d'infor-
mation touristique de la ville de Montagnac.
Puis vous remonterez l'esplanade des platanes
pour vous diriger vers 'ancienne rue droite, au-
Jourd’hui baptisée Grand Rue Jean Moulin, que
vous descendrez jusqu’au plan Saint Thomas.
De la cave, vous cheminerez sur un parcours de
faible dénivelé, de longueur et durée importante.
Vous allez emprunter%es chemins vignerons en
surplomb de étang de Thau et de la vallée de
I'Hérault. Vous rencontrerez 14 statues monu-
mentales implantées par les coopérateurs. La
beauté sauvage du terroir sétendant sur les
communes de Montagnac, Aumes et Castelnau-
de-Guers méritait un projet novateur respectant
a la fois le paysage et valorisant le travail des
Hommes. Lidée d'installer une série de grandes
pierres sculptées par des artistes heraultais
slest imposée aux yeux de tous. Six sculpteurs
ont ainsi fagonné” quatorze statues, erigées
au détour de chemins de vignes. Chacune est
implantée selon une perspective paysagere
différente invitant le randonneur a entrer dans
lintimité du vignoble du Picpoul de Pinet Les
Terres Rouges. De retour a la cave, la dégusta-
tion offerte aux randonneurs est un prétexte a
une nouvelle rencontre humaine et cenologique
permettant d’appréhender en quoi le Picpoul
de Pinet Les Terres Rouges est un vin un|c|ue
régulierement primé aux concours les plus
prestigieux.
Ilest également possible de réserver une balade
accompagnée a la cave des Vignobles Monta-
Fpac. Une des meilleures facons de découvrir
itinéraire Terroir d’Art et de Nature ! Votre ac-
compagnatrice sera intarissable sur son métier
de vigneronne, la découverte des sculpteurs et
des ceuvres. Vous traverserez une faune et une
flore expliquées au fil des saisons. Vous serez
invités a la rencontre de vignerons passionnés
ar le terroir des vins AOP Picpoul de Pinet Les
erres Rouges. (Sur réservation préalable, tarif
sur le site internet www.TerroirdArt.com, ou par
téléphone, au caveau : 04 67 24 03 74)
D Adéguster:
AGP Picpoul de Pinet Les Terres Rouges, AOP
Languedoc Grés Marins, vins de cépages et Co-
teaux de Bessilles pays d’Hérault. Grande varié-
té de produits locaux proposés au caveau : huile
de pépin de raisin, Carthagéne, fine d'0C, etc.
Restaurant La table des Vignerons a la cave
coopérative, 31, avenue de la Gare, Tourbes.
Grillades au feu de souches, terrasse ombragée,
vins a « prix d'amis », 04 67 93 70 75.

OENORANDO « CASTELBARRY,

ENTRE VIGNES ET OLIVIERS » &3
MONTPEYROUX

Prenez le temps de contempler ce patrimoine
dexception, ce vignoble en grande partie cer-
tifié « Terra Vitis >, ainsi quen « Agriculture
Biologique ». Reflet de I'engagement et du res-
Fect rofond des hommes de CastelBarry pour
a préservation de I'environnement, ce paysage
viticole se Barcourt, se découvre et s'observe.
Depuis 1950, la cave coopérative artisanale uni-
fie la production viticole du village pour élaborer
ensemble des vins a la reconnaissance natio-
nale et internationale. Ce sont 130 hommes et
femmes qui conjointement depuis plus d’un de-
mi-siecle participent a la préservation d'un pay-
sage et au développement d'une activité écono-
mique. En chemin, vous verrez les olivettes des
terrasses bordant les vignes de Montpeyroux.
Elles faconnent le paysage et apportent un com-
plément de ressources aux vignerons. La sieste
sous leur feuillage y est divine ! Le terroir de
Montpeyroux est quant a lui considéré comme
un grand terroir en Languedoc, I'un des plus
beaux et des plus réputés. Riche d'une diversité
de sols, d'une présence en eau, d'un climat mé-
diterranéen clement pour la culture de la vigne,
d'une nature sauvage préservée, Montpeyroux
a fait naitre au fil des années des grands vins
de référence.

» Avair : le vignoble de CastelBarry, des olive-
raies et des ofiviers remarquables, le hameau
du Barry, le castellas, ensemble fortifié du XIlI*
siécle, Site classé depuis 1943, partiellement
restauré en 2010. Beau point de vue au sommet
du mont Redon.

CHATEAU SAINT-MARTIN
DES CHAMPS ¢

Domaine Saint-Martin des Champs
MURVIEL-LES-BEZIERS © 04 67 32 92 58
www.saintmartindeschamps.com

Basse saison : ouvert du lundi au samedi de 9h a
18h. Haute saison : de 9h @ 19h30. Visites. Gites
de France 3 épis.

Pierre et Michel Birot sont des vignerons dex-
périence, en cultivant ces terres centenaires
transmises de pere en fils depuis 1675. lls
prennent en charge un vignoble de 90 ha sur
sols argilo-calcaires, expose au sud. Lélevage
de leurs vins se fait en fts. lls produisent
entre autres des rouges equilibres qui laissent
sexprimer le terroir schisteux. Mention spéciale
aux AOP St Chinian en sélection (rosé et rouge)
et alaGamme Méli Mélo (blanc, rosé et rouge).
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LA MIELLERIE ROUQUETTE &

43, rue des Lavandes - PAULHAN

© 0467250440

www.miel-rouquette.fr

Ouvert du mardi au samedi de 9h a 12h et de

14h30 a 18h. Vente direct et boutique en ligne.

Visites guidées.

Cette exlgloitation apicole, créée en 1960 par

Charles Rouquette, est devenue I'une des plus

importantes de la région dans les années 1980.

Tout au long de I'année, vous pouvez y dégus-

ter tous les produits de la ruche : miels a toutes

les sauces fau thym, a la lavande, de chardon,

de chétai%mer, de”romarin), gelée royale, pain

d'épices, brut de miel, vinaigre de miel, nou-
ats... Charles Rouquette organise également
es visites d'une durée de 1h30 afin de décou-

vrir T'activité d’apiculteur, elle se termine par

une dégustation.

LA FERME D'AURE &

Route de Neffies - ROUJAN

©0611134044

www.mohair-et-lama.com

Haute saison du dimanche au vendredi de 17h a
19h30. Adulte : 5,50 €. Enfant : 3,50 £.

Dans sa petite ferme, Aurélie produit une fabu-
leuse laine mohair. Au cours d’une visite guidée,
au rythme des saisons, en groupe, en famille
ou_entre amis, elle vous conte Thistoire des
chévres angora et des lamas. Les naissances
ont lieu d’avril a juin. Les tontes se déroulent
pendant les vacances de février et d'été. Immer-
sion totale dans les troupeaux, avec caresses,
tendresse, et des moments de surprises assu-
rées. Boutique mohair sur place. Repartez
avec pull, poncho, étole, écharpe, chaussettes,
snood, autres vétements tout doux et des ac-
cessoires de mode.

LES RUCHERS DU PATUS &

1568, rue du Patus

SAINT-GELY-DU-FESC

©06801347 13

Le mardi et e mercredi de 9h a 12h, le vendredi
de 14h a 18h. Visite. Dégustation.

De la faune et la flore des garrigues a la dégus-
tation des miels en passant par le travail des
abeilles, vous pourrez découvrir a Saint-Gély,
une exploitation apicole qui fonctionne exclu-
sivement a I€nergie solaire. Coté ferme, on dé-
couvre 12 & 14 variétés de miel différents (miel
de Montagne Agréé, miel de forét, miel des Cé-
vennes, miel de Causses, miel de garrigue, miel
de thym, miel de romarin, miel de favande, miel
de chataignier, miel de bruyére blanche, miel
d'acacia), de la gelée royale, du pain d'épices et
des bonbons aumiel.

AUX PETITS SABOTS &

5,rue des quatrecoins
SAINT-JEAN-DE-LA-BLAQUIERE
www.auxpetitssabots.com

Aux confins des Cévennes, Virginie et Nicolas
ont repris avec bienveillance I'asinerie Aux
Petits Sabots. A la téte d'un micro-cheptel au
sein duquel naissent chaque année un a deux
anons, le couple valorise le lait des mamans
dans la production de savons et cosmétiques.
Les anesses, qui restent une bonne année
aupres de leur petit, sont traites a la main. Ce
lait frais est melangé a d’autres matiéres pre-
miéres naturelles pour aboutir a un produit
fini : savon, créeme pour le visage, lait corporel,
shampoing-douche aux propriétés hydratantes
et apaisantes.

ERMITAGE DU PIC SAINT-LOUP ¢

Rue Cami-Lou-Castelias
SAINT-MATHIEU-DE-TREVIERS

© 0467542468

www.ermitagepic.fr

Visites jusqu’a 15 pers du lundi au samedi de Sh

a 12h et de 14h a 18h. Fermé dimanche et jours
fériés.

Pierre, de formation agricole, s'occupe de la
vigne, et Xavier, le cadet diplomé d'une école
de commerce, gére la commercialisation. Une
entreprise familiale soudée et engagée, pra-
tiquant des méthodes naturelles a la vigne
comme a la cave, pour améliorer la qualité
des vins de lexploitation. Jean-Marc est fier
de compter aujourd’hui dans le Ba/qs 50 % de
vignerons en lutte raisonnée et 20 % en agricul-
ture biologique. La conversion du domaine est
aujourd’hui bel et bien engagée !

CROQUEZ DU FRAIS &

D109 De Grates

TEYRAN

©0681743253

croquez-du-frais.fr

Marjory et Sébastien ont repris ce magasin de

fruits et legumes en 2018. Lui est producteur

Erimeur' de pere en fils depuis 4 genérations.
xpropriés de Lattes car son exploitation se

trouvait sur le passage de la nouvelle ligne TGV,

ils ont monté leur entreprise Croquez du frais au

concept trés simple : il suffit de réserver par té-

|éphone un panier composé de légumes et fruits

de saison, avant de se le faire livrer ! Le plus :

la machine réfrigérée capable de répandre, tous

les jours, de 7h a 22h, aux envies de fruits et de

|égumes frais des habitants du coin.
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OENORANDO « ENTRE CANAL

DU MIDI ET VIGNOBLES » &
VILLENEUVE-LES-BEZIERS
Itinéraire disponible en version papier a I'Office
de tourisme ou téléchargeable sur www.beziers-
mediterranee.com
Aux portes de Béziers, sur le territoire de Vil-
leneuve-les-Béziers, le vignoble sétend sur
les rives du canal du Midi. LOenorando vous
ménera a la découverte des pa&gages et de
la mosaique de céEages, en IGP Pays d'0c
et IGP Coteaux de Béziers, qui profitent des
influences maritimes sur des terroirs de galets
roulés, caressés par le vent local. La balade
dure environ 3 h et permet de marcher 10 km.
Puisque vous étes [3, imaginez un instant... Il y
a ne serait-ce que 60 ans, au lieu des semelles
de vos godillots de rando, on aurait vu S'impri-
mer sur cette terre battue les fers des chevaux
qui halaient les péniches. Ces bateaux ventrus,
pansus, dont les flancs regorgeaient de ton-
neaux de vin d'ici descendaient le canal vers
Séte, avant de partir vers de lointains ailleurs...
Ou remontaient vers Toulouse, pour abreuver
ceux qui travaillaient dur, sous le soleil comme
dans les usines. Tout ce « sang de la vigne »,
produit dans les parcelles alentour, était mis en
tonneau, chargé et acheminé par I'artére essen-
tielle qu'était le canal du Midi. Leeuvre de Riquet
a en effet largement contribué a I'essor écono-
mique du Languedoc, depuis sa création au XVII°
siécle : %réce au transport fluvial bien sdr, mais
aussi a l'eau du canal, qui a irrigué des milliers
d’hectares de terres agricoles, entre Toulouse
et Séte. On transportait essentiellement le vin,
mais aussi des céréales, des textiles, du char-
bon. Et puis des passagers, qui voyageaient
bien plus vite ainsi, et surtout plus sereinement
ue dans des carrosses inconfortables, sur
ﬂes routes défoncées, a la merci de « bandits
de grand chemin ». A Villeneuve-lés-Béziers,
ils franchissaient deux écluses, relativement
proches : celle d’Arieges, @ 9 m d'altitude au-
dessus du niveau de Ta mer ; et celle de Ville-
neuve, qui « culmine » 3 6 m daltitude.

D A voir : Les arches de I'aqueduc de détour-
nement de I'Orb, vestiges a voir dans l'avenue
André-Palmade. Il fut construit de 1745 a 1747
et provoqua une pénurie d'alimentation d'eau a
Villeneuve...

A savoir : En 1631, Villeneuve devint « lés Bé-
ziers ». Avant, il S'appelait « la Crémade », car
le village fut ravagé par un incendie, au moment
du Sac de Béziers, en 1209, pendant la Croisade
contre les Cathares.

D A déguster : Les vins d’Aima Cersius, au
caveau de vente de la coopérative, labellisée
Vignobles & Découvertes, 3, avenue André-Pal-
made a Villeneuve-les-Béziers, 04 67 37 77 43.
De délicieux crus qui raviront tous les palais.

CHEZ ELIANE &

VILLEVEYRAC

Véronique et Michel Garcia vous accueillent Chez
Eliane, une exploitation familiale maraichere et
arboricole o Ils vendent fruits et légumes de
saison. On pourra ainsi acheter directement sur
place : péches, abricots, cerises, figues, melons,
prunes, raisin de table, pommes, mais aussi
des asperges, tomates, courgettes, poivrons,
pommes de terre. La degustation est gratuite
et on retrouve Véronique et Michel sur les mar-
chés locaux : le jeudi et le dimanche a Meze,
le mercredi, le jeudi et le vendredi a Séte et le
dirnanche matin au marché d’Antigone a Mont-
pellier.

LA FERME DES SAVEURS &

Route de Loupian

VILLEVEYRAC

© 0675400352

Ouvert tous les jours de 16h a 19h. Visite guidée.
Boutique.

Terre de richesses, la lagune de Thau se pose
comme un pays de saveurs et de découverte.
Dans cette exploitation gérée par des passion-
nés, le public a l'occasion, lors de visites pédago-
Flﬂues., de s'informer sur [élevage de chevres et
a fabrication de délicieux fromages. Sur place,
la production se fait de maniére responsable et
maitrisée. Les visiteurs auront d'ailleurs I'occa-
sion de golter les productions locales telles
que le yaourt au lait de chévre et les bichettes.
Attention : les visites organisées et les dégusta-
tions se font uniquement sur réservation.

LE MOULIN DE LA DENTELLE

34, rue du Sautaroch

VILLEVEYRAC

©o467742171

www.moulindeladentelle.com

Mieux vaut appeler avant.

Le Moulin de la Dentelle, c’est une entreprise
familiale créée en 2009 mais cest surtout le
premier moulin privé de ViIIeve?rac depuis la fin
des années 50. Muriel, la mouliniére, semploie
afabriquer dans les meilleures conditions 'huile
de sa production mais aussi celles des petits
apportants des villages environnants. Le Mou-
lin'de la Dentelle utilise des huiles issues de
variétés ancestrales du Languedoc, telles que
la lucque, la picholine, loliviére ou la bouteillan,
toujours avec le souci d'une agriculture raison-
née.
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CHATEAU EUGENIE ¢

Riviere-Haute

ALBAS

©0565307351

chateaueugenie.com

Ouvert du lundi au samedi 9h30-12h30/14h-19h
et le dimanche en été.

Vigneron indépendant, la famille Couture vous
présente ses grands vins de Cahors, ainsi que
sa gamme d'lGP Cotes du Lot, son apéritif tradi-
tionnel le ratafia et son jus de raisin. Lhistoire
de la passion de la vigne débute en 1470 dans
la famille Couture, ot Ton retrouve la trace d'un
ancétre, vigneron du seigneur d’Albas. Plus
récemment, lempreinte d'une arriére-arriere-
grand-mére a donné son prénom a la proFrlété,
et tous ces ancétres ont légué des siécles de
savoir-faire et d'amour pour le précieux liquide
enrobe grenat.

LES RUCHERS DE L'HORT &

BELLEFONT-LA-RAUZE

@ 0565245158

Les abeilles sont ici dans un environnement
idéal, avec la variété des senteurs qu'offre
les fleurs de colza, I'acacia, le chataignier, la
bruyere ou encore les fleurs de tournesol. Des
350 ruches, Jean-Michel et Valérie tirent du
miel, du pollen, du propolis, du pain dépice (tou-
jours aussi bon !] et de la gelee royale pour ce
concentré de bienfaits que procure le miel. Du
miel le plus doux au miel le plus corsé — notam-
ment celui de chataignier (plus il est foncé, plus
il est corsé), vous en trouverez un forcément &
votre golit.

FERME DE LARCHER %¢ €€

Larcher - COEUR-DE-CAUSSE

©0565311039

www.fermedelarcher.com

Ouvert de Paques d Toussaint tous les week-ends
de mai, juin et septembre et 7/7 en juillet a ao(t.
Patrick et Cécile avec leur fille Emmanuelle
continuent le travail du canard sur la ferme
commencé il y a 4 générations. lls proposent
leur savoir-faire a travers la vente des produits
fermiers foie gras, fritons de canard, paté quer-
cynois...] et la table en saison. Une adresse ou
e canard est roi (et 'agneau excellent), couron-
née d'une qualité constante comme maitre-mot.
En saison, la Ferme ouvre sa table et sert ses
produits. Pensez a réserver a lavance, I'adresse
est trés i)nsée,. pour sa qualité d’accueil tant
que pour la qualité des produits !

LES SENTEURS DU QUERCY =3

Mas de Fraysse

ESCAMPS

© 0565210167

www.senteursduquercg‘com

Du mardi au vendredide 10ha 12 hetde 14 ha
18 h ou sur RDV [par téléphone ou email).

La pépiniére d’Escamps est un véritable festival
de senteurs. D'avril 3 juin, les couleurs varient et
les formes offertes par dame Nature se révélent
magiques. A noter la fleuraison des iris en mai,
ou vous pourrez observer lune des collections
les plus vastes de France. Léquipe sur place
est passionnée et passionnante. N'hésitez pas
a poser des questions que vous soyez novices
ou passionnés curieux. Outre la pépiniere qui
propose la vente despéces en tout genre, les
amateurs trouveront sur le catalogue en ligne
des espéces plus rares !

PISCICULTURE LE GOUFFRE

DU BLAGOUR <%

Blagour - LACHAPELLE-AUZAC

© 0565378393

www.gouffredublagour.com

Ouvert 7/7 en période de péche 7h30-12h/14h-
18h. Restaurant midi env. 20 €. Boutique. Anima-
tions. Péche a la truite.

Sur les berges du Blagour, les propriétaires de
ce coin des délices vous font déguster les pro-
duits de leur jardin mais sont surtout trés fiers
de cuisiner la reine des lieux : la truite. Déclinée
sous toutes ses formes, clest leur spécialité,
leur savoir-faire. Tous leurs poissons sont issus
de leur élevage et transformés sur Elace ! Pour
les amateurs de péche, il est possible d'appré-
cier les poissons que vous avez péchés vous-
méme ! Un concept unique, ludique et original.

TRUFFES PASSION &3

151, chemin du Joncas - LIMOGNE-EN-QUERCY
©0621527770

www.truffespassion.fr

Les vendredis d 10h30 sur réservation décou-
verte du marché aux truffes en hiver et dégusta-
tion. Adulte 6,50 €.

Marie-France Ourcival est Madame tuber mela-
nosporum, la truffe noire du Périgord ! Passion-
née du diamant noir, elle entraine les visiteurs
dans l'univers de la truffe et leur en fait découvrir
les moindres secrets. Elle guide les papilles lors
de journées dédiées. La journée débute de bonne
heure sur le marché aux truffes de Limogne. En
saison (décembre a mars), la visite se poursuit
dans un verger truffier ou elle fait une démons-
tration trés pointilleuse de «cavage», avec un
chien dressé a cet usage. Sur réservation, Marie-
France propose une petite dégustation.



LOT

LA FERME DE BORIE &

MIERS

©0565334303

www.lafermedeborie.com

Sur réservation.

Non loin du_célebre gouffre de Padirac, Daniel,

Isabelle et Guillaume Lavergne élévent des ca-

nards gras. C'est une histoire de famille puisque

les Lavergne pratiquent le Favage depuis trois
énérations. Iis élevent également des volailles
ermigres. Sur lexploitation, ils organisent des

stages de cuisine pour vous initier a la cuisine

du canard gras. Le stage de trois jours com-

prend également I'hébergement en chambre

d’hotes a 800 m de la ferme, la restauration a

partir des produits de la ferme essentiellement

et les conserves concoctées pendant le stage.

DOMAINE DU SOULEILLAN ¢

Flottes

PRADINES

® 0565356172

domainedusouleillan.com/

Ouvert du lundi au samedi 10h-12h30/14h30-19h
et 7/7 en été. Livraison possible.

Souleillan signifie « Soleil levant » en occitan. |l
se |éve et réchauffe les coteaux argilo-calcaires
idéalement exposés a lest. Les vignobles sont
répartis sur les 22 hectares du domaine et tra-
vaillés avec passion depuis 1800 et les arriére-
grands-parents Honoré et Marie. Les différents
cépages sont le malbec, le merlot, le jurangon
noir, le chardonnay et le sauvigon. Tous élaborés
dans la tradition et le savoir-faire acquis depuis
4 générations. Ce domaine familial été primé
par plusieurs médailles. Vouscu découvrirez une
dizaine de vins de pays et AOC Cahors.

LA BORIE D'IMBERT & ##

D247 - ROCAMADOUR
© 0565332037
www.laboriedimbert.com
Ouvert toute 'année. Vente @ la ferme. Visite
gratuite. Atelier découverte en été. Panier pique-
nique.
La Borie d'Imbert vous immerge dans le patri-
moine rural du Lot. Rien ne manque dans ce lieu
restauré avec soin pour comprendre le monde
agricole : animations, démonstration d’éleva%e
de cochons et de chévres, partici ation 3 la
traite des chévres (de 17h a 19hr, vente de
fromages issus de lexploitation et de produits
de terroir. Durant la saison, vous pouvez vous
constituer votre panier pique-nique avec les
roduits vendus a la boutique. La visite de la
erme est gratuite et vous permet d'avoir accés
a toutes les étapes de production.

LA FERME DES CAMPAGNES &

Lieu-dit Les Campagnes - ROCAMADOUR

© 0565336254
www.ferme-des-campagnes.com

Boutique ouverte a 'année. Visite gratuite d'avril
a fin septembre. Vente assiettes complétes 8 et
12€enété.

La ferme des campagnes offre son savoir-faire
depuis 1972. Démonstration de gavage, explica-
tion de élevage du canard, parcours des locaux
de la conserverie, présentation de préparation
des produits (foie gras, confits...) et possibi-
lité d’achat de toutes les fabrications sur place
apres les avoir dégustées. Une production fami-
liale et artisanale, pour cette ferme qui vend
toute sa production en frais ou conserves sans
intermédiaire. Vous y trouverez également le vin
Amadour que la famille Salgues élabore avec
d'autres vignerons.

LA MAISON DES ABEILLES &

Route de Gramat

ROCAMADOUR

© 0565336698

le-pain-d-epice-du-quercy.com

Fermé d’octobre a mars. Quvert tous les jours de
10h d 12h30 et de 14h a 19h. Boutique. Gratuit.
Entrez dans un rucher vivant ! 300 m? climati-
sés en acces libre vous permettent d'observer
au travers d'une baie vitrée la vie intense des
abeilles domestiques, vaquant a leurs occu-
pations. Un véritable document vivant sur cet
univers fascinant de l'apiculture qui permet
d’appréhender la vie des abeilles et la fabrica-
tion du miel. Apres la visite du musée, profitez
dune dé%ustation gratuite des fameux produits
de la ruche et de la noix. A c6té du musée, une
boutique propose du pain dépices du Quercy et
des produits dérivés issus de I'apiculture.

FOIE GRAS MARTEGOUTE

Route de Cazals - SALVIAC @ 05 65 32 00 79
www.foiegras-martegoute.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 12h et de

14h a 18h30; le samedi de 9h a 12h. Livraison
possible.

Bien connus des gourmets du Sud-Ouest, les
foies gras de Philippe et Isabelle Martegoute
sont une référence de qualité. Les canards
sont gavés sur place et transformés aussitot,
assurant fraicheur et qualité des produits. La
boutique dispose d'un rayon frais pour ce qui
est des magrets, foie gras frais, aiguillettes...
Comme toute honne épicerie qui se respecte,
d'autres produits du terroir trouvent leur place
sur les étals avec du vin de Cahors, le gateau
aux noix de Rocamadour, la confiture de cha-
taignes... Conseils, qualité et excellent accueil
au rendez-vous.
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GAEC DE PIN &

L'Altaret

ALLENC

© 0466476503

Accueil a la ferme et ventre directe tous les jours.
CB non acceptée.

Installée sur les terres préservées de Marge-
ride, Martine Peytavin conduit un troupeau de
bovins en agriculture biologique. Ses vaches,
nourries d’herbe et de foin donnent du bon lait
et un fromage au lait cru entier : Lou Jarlou, a la
pate molle fruitée, douce et crémeuse. Ces pro-
duits, fruits d'un patient travail artisanal et d'un
savoir-faire paysan, sont en vente directe a la
ferme, mais aussi au Super U de Mende. Martine
et ses belles valeurs ont aussi conquis 'AMAPP
du Gévaudan, et le marché de Bagnols, ou [le-
veuse propose fromage et lait chaque jeudi.

LES AUROCHS DU GIRALDES &

ARZENC-DE-RANDON

©0466479270

www.vacances-en-lozere.com

Visite mardi et jeudi de 14h @ 18h. Sur réservation.
Adulte: 5 €.

La ferme de découverte de la famille Amarger
nous permet de découvrir I'aurochs, 'ancétre
préhistorique de notre beeuf commun. En fait,
ce bovidé avait disparu. Il a été « reconstitué »
a partir de races rustiques croisées et se trouve
Farfaitement a son aise sur les rudes terres de
a Margeride. Aprés une promenade pour obser-
ver les aurochs, on revient dans la ghrange. Le
museée retrace en premiére partie Ihistorique
de l'aurochs primitif, mais aussi présente de
nombreux outils et une belle évocation de la
Margeride. Gite sur place.

LE ROC DE L’AIGLE %¢ <€

Hameau de Malaval - BRENOUX
@© 0466314675
www.v.malzac.free.fr
Ouvert a midi sur réservation. Réservation impéra-
tive. Repas adulte 25 €, enfant 14 €.
A 8 km de Mende, dans un ancien corps de
ferme typique du Causse, Vincent Chaptal éléve
poulets, agneaux, veaux et bovins pour fournir
sa table d’hotes. Le repas du jour est toujours
copieux : entrée froide, entrée chaude, viande
+ |égumes, Flateau_ de fromages et ronde des
desserts. Selon les jours, vous y dégustez char-
cuterie maison, salade de magret, tourte fores-
tiere, feuilleté a la truite, navarin d'agneau aux
pruneaux et amandes, sauté de veau forestier,
ﬁéteau a la chétaigne ou tarte poires-chocolat.
ne cuisine de terroir, généreuse a 'image du
patron.

LES BRASSEURS

DE LA JONTE ¢

Lieu-dit Le Castel - GATUZIERES

© 0787208868

www.lesbrasseursdelajonte.fr

Haute saison : ouvert du lundi au vendredi. Ouvert
ts les jours d’avril @ septembre.

Dans un ancien moulin, Jean et Thomas
brassent des hiéres artisanales A base de l'eau
pure de 'Aigoual, des houblons, et de quelques
sortileges locaux si possible. Chaque biére porte
un nom lié au terroir ou aux traditions brassi-
coles. La Fario évoque la truite sauvage des
rivieres cévenoles. La Ratapenada — chauve-
souris en occitan — renvoie aux pipistrelles qui
occupent la salle de dégustation en hiver. La
Fauve su%gére les vautours qui rédent au-des-
sus de la brasserie.

CHEVAUX DE PRZEWALSKI & »»

Le Villaret - HURES-LA-PARADE @ 04 66 45 64 43
www.takh.org

Accés mardi au dimanche de 9h a 20h. Accueil
mardi au dimanche de 14h a 19h. Visites guidées
mardi et vendredi a 10h.

Unique estféce de cheval sauvage au monde,
le cheval de Przewalski, du nom de son décou-
vreur, est originaire de Mongolie. Il ? a 20 000
ans on faisait son portrait dans les grottes
rupestres. Depuis 1390 I'Association Takh a
reconstitué un troupeau a partir de chevaux
issus de différents zoos d’Europe. Depuis 2019
ils sont habilités a organiser chaque année des
visites a l'intérieur de lenclos de 400 hectares
[Jar petits groupes de moins de 15 personnes.
Is sont parfois visibles depuis la cloture mais
il se peut qu'ils soient derriére un relief, donc
invisibles.

COOPERATIVE LAITIERE
DE LA HAUTE-TRUYERE &

Route de Saint-Alban

LE MALZIEU-VILLE

© 0466317576

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h30

et de 16h a 19h. Vente directe.

Cette coopérative t1ui sétend sur le nord de la
Lozere et le Cantal procure aux amateurs de
produits laitiers, un beurre fermier de qualité
et plusieurs types de fromages : une tomme au
lait cru, un petit berger Le Berger de Lozére) et
de petites fourmes de bleu au Tait de vache (la
Fourmette Douce Bleue) ou de brebis. Autant
de spécialités qui méritent que l'on y godte,
d'autant qu'ils sont trés souvent récompensés
dans les concours agricoles.



LOZERE

LA MAISON DES PAYSANS &

Place René-Estoup

MENDE

©0466410834

Ouvert du mardi au samedi de 10h a 13h

etde 15ha 19h.

Du producteur au consommateur, sont propo-

sés miels, confitures, légumes, volaille, porc,

viandes d'agneau ou bovines mais aussi patés

et conserves, fromages de chévre, brebis

et vache, pain et fouace (un régal), tisanes et

aromates, et méme foie gras ! Un tour de Lozére

gourmand sur quelques métres carrés, avec un
énominateur commun : la qualité, des produits

sains. Les producteurs se relaient pour tenir le

magasin et partager leur vision du métier, de

Ialimentation. De ['artisanat local vient complé-

ter la boutique, dans cette idée de promouvoir le

terroir.

FERME-AUBERGE LE CANTOU

DU PONCET % <<

Poncet - PONT DE MONTVERT - SUD MONT LOZERE
© 04664585 17

www.latchourette.com

Ouvert toute 'année. Menu unique a 27 €. Menu
enfant: 12 €.

Derriere sa facade de blocs de granit, cette
ferme du XVIF siecle est représentative de I'ha-
bitat traditionnel. Florence Pantel utilise ici sa
production pour élaborer le repas du jour consti-
tué de fa%on immuable par la salade de saison,
latourte, le gratin, le plat de viande accompagné
de pommes de terre, le fromage et le dessert
maison. On y vient pour golter a une vraie cui-
sine du terroir au travers du menu unique de
cette étape gourmande, en plein parc national
des Cévennes.

LE MERLET % €€

Le Merlet - PONT DE MONTVERT -

SUD MONT LOZERE @ 04 66 45 82 92
www.lemerlet.com

Menu unique a 27 €. E?[anr: 14 €. Casse-crodte :
9,50 £. Gites pour 2 a 4 personnes de 360 a

750 €/semaine selon la saison.

Le Merlet est une charmante maison familiale,
adossée a une ferme, et qui se décline en diffé-
rentes activités. Qutre les gites et les chambres
d'hétes, le site met chaque soir le couvert
pour ses invités. Philippe et sa fille Perrine, qui
veillent sur les lieux et sur le troupeau de mou-
tons, proposent une cuisine de terroir : [a viande
est celle de 'exploitation ou des voisins, et le vin
est fourni par les copains du Gard. Les recettes
sont plutdt classiques mais leur godt réveille
immanquablement de merveilleux souvenirs.
On recommande !

LA FERME DE FIOUGAGE &

SAINT-AMANS

© 046647 3465

Fermé en décembre. Haute saison : ouvert tous
les jours de 14h a 19h. Hors saison le week-end.
Payant.

Au-dessus d'un vallon, cette exploitation sest
lancée dans [élevage de cervidés. Aussi, aux
cotés du troupeau de moutons, peut-on voir
des cerfs en semi-liberté, auxquels tient parfois
compagnie un ane. En méme temps que sont
expliqués les modes de vie de ces animaux, les
visiteurs sont conduits vers un batiment rénové
ou sont présentées de vieilles machines qui
racontent le travail de [éleveur et les traditions
d'un pays. Une Fetite exposition est consacrée
au travail de la laine et la visite se termine sur
limpressionnante collection de bois de cerfs.

LA FERME BI0

DU GEVAUDAN &
SAINT-FLOUR-DE-MERCOIRE © 06 85 91 82 57
www.|afermebiodugevaudan.com

Visite possible de I'exploitation.

Installé sur la commune de Saint-Flour-de-
Mercoire, Sébastien éléve des vaches de race
Aubrac et charolaise. Ses quinze méres et le
taureau sbrouent en plein air toute 'année :
aux beaux jours dans les Fétures, et dés les pre-
miers assauts de I'hiver lozérien, dans les bois
ou dans un batiment en bois ouvert sur l'exté-
rieur. Sébastien nourrit ses bétes avec les pro-
ductions végétales de son exploitation : foin et
céréales variées -blé, orge, seigle... Et propose
en vente directe, a la ferme, leur viande : steaks
et steaks hachés, pot-au-feu, roti, abats, bour-
guignon...

LA FERME DE LA TOISON

DR &

Meyrilles - SAINT-JEAN-LA-FOUILLOUSE

© 0466695317

Fermé d’octobre a mai. Haute saison ouvert tous
les jours de 10h @ 18h. Adulte : 7 €. Enfant de 2 @
17ans:5€.

Installée dans un parc de 6 hectares, sur les
hauts plateaux de Margeride, cette ferme invite
a la balade et a la découverte des animaux. La-
mas, chévres angora, moutons, anes, cochons,
chinchillas, lapins, poules et cochons d'Inde. Un
seau de grains en main, les enfants pourront les
nourrir. La visite se poursuit dans les anciens
batiments de la ferme avec les outils d’autre-
fois, un diaporama, une exposition sur le travail
de laine et la vie du berger. Aires de jeux et de
pique-nique.

JINVLIJJ0




OCCITANIE

LOZERE

LES FAISSES

DE LA BLICHERE %¢ <€
SAINT-JULIEN-DES-POINTS

© 0466455312
www.ferme-auberge-blichere.fr

Ouvert de Paques d la Toussaint. Menus de 19 € a
27 €. CB non acceptée.

La ferme auberge de Moniof[ue et Robert Aigoin
vous accueille dans leur ferme auberge trés
chaleureusement. Au programme, des plats
traditionnels cévenols comme le bajana, et des
spécialités cuisinées a partir des productions
maison : lapins, miel... Tout autour, des possibili-
tés de balades que vous suggéreront vos hotes.
A noter la présence d'un cimetiere protestant
sur les terres de la ferme, datant des guerres de
religion, un des plus grands répertories sur les
Cévennes.

LES LOUPS DU GEVAUDAN & *

Sainte-Lucie
SAINT-LEGER-DE-PEYRE
© 0466320922
www.loupsdugevaudan.com
Haute saison ouvert tous les jours de 9h a 19h.
Adulte : 15€. Enfantde 3a 11 ans: 12 €.
Cet espace est entierement consacré au loup
depuis 1985, a linitiative du journaliste ani-
malier Gérard Ménatory, passionné par cette
espéce animale. Aujourd’hui, sur 25 ha, il est
devenu l'un des lieux les plus touristiques de la
Lozére et abrite plus d'une centaine de loups,
représentant les cing sous-espéces. Celle de
Pologne : loups d'assez haute taille, aux soles
E!antaires larges, dun gris fauve. Celle de
ibérie : haute taille, couleur beige clair, soles
lantaires larges. Celle de Mongolie : pelage
auve parfois presque roux, taille moyenne avec
environ 70 cm au garrot. Celle du Canada : noir,
blanc ou gris selon leur lieu de vie, taiga, toun-
dra ou foret classique, de grande taille, avec de
larges soles plantaires pour courir sur la neige,
oreilles courtes. Et celle de I'Arctique tout blanc.
En 1991, le parc a accueilli 80 loups sauvés par
la Fondation Brigitte Bardot. La population ac-
tuelle se régule naturellement. Les loups vivent
en meute autour d'un couple dominant. Durant
les visites guidées, vous découvrez [éthologie
du loup en detail. Pour la beauté de leur fourrure
splendide sur la neige, venez en hiver. Le mo-
ment du nourrissage, en fin d'aprés-midi, trois
fois par semaine, est impressionnant. La visite
passe par un espace muséographie autour
des mythes et Iégendes liés au Toup, dont celle
de la Béte du Gévaudan, et des particularités
de l'espéce et de 'actualité. Le parc propose un
espace réservé aux enfants avec atelier dessin.
Possibilité de visite nocturne et méme de pas-
ser la nuit sur place.

RESERVE DES BISONS
D’EUROPE €& »

Sainte-Eulalie-en-Margeride - SAINTE-EULALIE

© 0466314040

www.bisoneurope.com

Haute saison tous les jours de 10h a 18h. Visite
quidée en caléche + musée : 16 €. Enfant de 3 @
1fans:9€

En caléche ou en traineau en hiver, escorté par
des guides aussi savants que sympathiques,
la balade d'une heure a travers le parc est en
elle-méme un grand moment, avec ses points
de vue sur la Margeride ! En traversant la forét,
on pourra découvrir quelques spécimens du
plus grand mammifere d’Europe. Réintroduit
dans [es années 1990 alors qu'il avait disparu
depuis les années 50 des paysages de Lozére
et était en voie d'extinction en Europe, ce hison-
13 a des racines polonaises, ce qui lui a permis
de s'adapter pargitement aux rudes conditions
de vie de la Margeride. Selon la saison on rencon-
trera plus facilement les males, plus rarement,
quelques femelles accompagnées de leurs « pe-
tits ». Bien quen captivité et nourris par le per-
sonnel de la réserve, ils restent sauvages et ne
se laissent pas facilement approcher. Cest pour
cela, entre autres, que le parc abrite quelques
cousins américains |égerement plus domesti-
qués, aux différences morphologigues trés mar-
quées. En complément de la visite, un espace
muséographique permet de mieux connaitre cet
animal qui a traversé les siécles depuis la pré-
histoire. Sur place également, un restaurant sert
essentiellement des produits issus du terrair lo-
zérien, qui se renouvellent selon les saisons. En
été, pate de campagne, jambon sec du pays, fro-
mages s’accor_npa%nent de salades généreuses,
tandis quen hiver, les soupes viennent réchauf-
fer ceux qui ont choisi de découvrir le parc sous
son beau manteau blanc.

LES ABEILLES DU CANTOU &

Village - TERMES

© 0466311962

Du 1* avril au 30 septembre : tous les jours de
14h30 d 18h30 (sauf le dimanche]. €n période
scolaire : 14h30 a 18h30.

Gisele et Jean-Claude Ponsonnaille veillent sur
un peu plus de 300 ruches. A la belle saison,
ces apiculteurs passionnés font une démons-
tration de toutes les étapes de lextraction du
miel. Le miel est aussi matiére premiére pour
de nombreuses spécialité comme les cookies, le
nougat, le traditionnel pain dépices ou l'insolite
caramiel, délicieuse pate a tartiner. En saison, la
visite commentée de la miellerie est complétée
par une vidéo avant dégustation dans la belle
salle voltée, ou l'on trouve en plus des pro-
ductions maison de nombreux autres produits
locaux.



PYRENEES-ORIENTALES

LE PAYSAN CATALAN s

Route de Saint-Cyprien

ALENYA

© 0468227881

www.paysancatalan.fr

Ouvert toute I'année du lundi au vendredi de 9h a
18h30. Le samedi et dimanche de 9h a 12h30.
Chez ce producteur de fruits et [égumes qui tra-
vaille en agriculture raisonnée, vous aurez de
quoi faire le plein de vitamines ! Selon |a saison,
salades, haricots, oignons rouges, fraises, dont
les fameuses gariguettes, melons de pays, me-
lons jaunes, pasteques, péches, abricats, et tout
[été les tomates les plus variées, de la cocktail a
la cerise, des cceurs de beeuf, des noires de Cri-
mée... Et i)ws vous pouvez assister a la fabrica-
tion des glaces artisanales et sorbets made in
Paysan Catalan avec une vue sur le «Labo», un
régal pour les yeux et les papilles.

LA BELE CHEVRE &

ARBOUSSOLS

www.la-bele-chevre.com

Accueil, visite et dégustation su RDV.

Sur le marché de Eyne en été.

La vie est belle dans ces coins perdus du Haut-
Fenouilledes, la route tourne pour rejoindre la
ferme mais la balade vaut vraiment le détour
pour contempler de somptueux paysages. Vue
imprenable sur le Canigd. Pour revenir a nos
moutons (ou a nos chévres), vous pourrez
déguster a la Béle Chévre crottins, briques,
tommes, biches et fromages frais, mais aussi
de la viande de chevreau (sur réservation selon
les saisons). La dpage Facebook est réguliére-
ment alimentée de vidéos pour suivre Te quo-
tidien des chévres - et vous verrez, elles sont
vraiment heureuses !

BRASSERIE CAP D'ONA ¢

29, avenue des Flamants-Roses
ARGELES-SUR-MER © 04 68 95 79 09
www.cap-dona.com

Ouvert du lundi au samedi. €n haute saison,
planches apéritives gourmandes midi et soir.
Happy hour de 17h a 19h.

La brasserie Cap d'Ona produit en Pays Catalan
depuis 1998 une large gamme de bieres tradi-
tionnelles blondes et ambrées purs malts ou
blanches, mais également des biéres aux saveurs
du terroir catalan, atypiques au caractére méridio-
nal affirmé. Désormais titrée meilleure brasserie
de France et la plus médaillée, elle a été élue
meilleure biére belge du monde en 2021. Et puis
derniérement « Cap Si Gran » élu meilleur spiri-
tueux du monde. La visite de la brasserie permet
de comprendre les différentes phases de la pro-
duction, du moulin a malt a la mise en bouteille.

DOMAINE SAINT-THOMAS ¢

Chemin de la salanque, Lieu dit las Honors
ARGELES-SUR-MER @ 06 12 64 57 87
www.domaine-st-thomas.com

Accueil, visite et dégustation. Wine Tour en 4x4,
visites privées. Produits du terroir, fruits

et légumes. 3 gites.

Le Domaine Saint Thomas s'étend sur 25 ha de
vignes, 3 ha de cerisiers, 3 ha d'abricotiers, 3 ha
doliviers. En saison, venez au domaine récolter
vos cerises et acheter leurs fruits au caveau.
Laurence et Pierre Jean se consacrent a I'eeno-
tourisme : 3 gites ruraux 4 épis, location d'une
salle vigneronne de 90 places, visite guidée du
domaine tout I'été, Wine Tour en 4X4 dans les
vignes de Collioure avec Bique-nique etdégusta-
tion... Mais la force du Domaine Saint Thomas,
clest 3 terrairs viticoles pour offrir une gamme
compléte pour tous les godts et les budgets.

TERRES DES TEMPLIERS &
Route du Mas-Reig - BANYULS-SUR-MER

© 0468983692

www.terresdestempliers.fr

Fermé en janvier. Visite gratuite. Groupes sur ré-
servation. Visites en langue étrangére payantes.
La visite guidée de cette grande cave, qui est
un hommage au travail des hommes, vaut
vraiment le détour pour la découverte de sa
superbe et grandiose salle des foudres que I'on
traverse en contemplant de part et d'autre les
immenses cuves bicentenaires. A voir abso-
lument ! La visite se poursuit par la dégusta-
tion des vins secs et doux. Sur rendez-vous, le
caviste Terres des Templiers peut vous proposer
des circuits accompagnés a travers le vignoble
etla dégustation de grands millésimes. Quant &
I'accueil, il est irréprochable et toute équipe est
fort aimable.

LE MOULIN DES AUXELLES &

10, rue Arago

BOULETERNERE

© 0615860640

100% Bio. Hors saison ouvert du lundi au jeudi

de 15h a 19h. De juin a septembre du lundi au
vendredi de 14h30 a 19h30.

Suite a la découverte d'un ancien moulin a huile
sur leur propriété, Jacqueline et Jean, produc-
teurs de cerises et de péches, ont décidé de le
restaurer et de l'ouvrir a la visite. lls vous en ré-
véleront I'histoire avec passion... car ils adorent
tous deux les pierres, les olives et l'histoire.
5 huiles sont produites : la lucques, l'oliviere,
la verdale et la cayon en monovariétales, et
un assemblage de cornicabra et cipressino. Et
Four compléter la gamme des plaisirs, Jacque-
ine et Jean vous feront golter leurs grenades,
amandes et cerises.

JINVLIJJ0
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PYRENEES-ORIENTALES

LE ROUXBIO

7, rue du Soleil-Levant - CERET
©0762725229
www.rouxbio.fr
100% Bio. Visite de I'élevage sur RDV. Vente d la
ferme et sur les marchés. Commande en ligne sur
le site internet.
Encore un qui fait parler de lui, quelle vie de co-
chon ! Ronan éléve des porcs rustiques de race
Duroc en BIO en Vallespir. La croissance des
animaux est lente, nourris principalement de
Elands qu'ils trouvent sous une forét de 23 ha.
t ¢a change tout ! Les porcs sont élevés dans
le respect et le bien-étre animal. Vous pouvez
trouver ses produits (viande fraiche, salaisons :
ventreche affinée, copa, jambon blanc sans
sels nitrités) dans divers marchés proches de
Céret. Les meilleures tables ont misé sur [ui. Les
cochonneries de Ronan sont un délice !

MOULIN DE MINERVE &

64, route Nationale _

CORNEILLA-LA-RIVIERE

©0468572223

http://moulindeminerve.com

Haute saison : ouvert tous les jours de Sha 12h et

de 14h a 18h. £t hors saison sur rendez-vous.

Le moulin de Minerve a été le premier moulin

privé des Pyrénées-Orientales. Les propriétaires

des lieux, les fréres Charles et Pierre De Bene-

dittis, prenant la suite de leur pere I'ont ouvert

dans les années 2005 afin de presser les olives

de leurs 8 ha. Cultivées en agriculture biolo-
ique, les olives sont issues princidpalemem
e sept variétés. Les huiles qui en découlent

sont toutes bio et monovariétales, en fruités

vert, au godt médium et léger (sauf la picholine

Flus ardente] ainsi que quelques variétés ita-
iennes, frantoio....

GAEC LA CAZETTE &

Route de Batére

CORSAVY

©0468392963

www.fromagerielacazette.com

Vente de fromage a la ferme de 8h & 19h30 et
traite des brebis de mi-avril a fin novembre.
Quelques km apres Corsavy sur la route Batére,
la bergerie de la Cazette est facile a trouver, cest
la premiére et unique ferme a main droite. Quel
panorama sur la frontiere avec I'Espagne et les
sommets de la Alta Garrotxa ! Il faut dire qu'on
est a plus de mille métres d'altitude ici. Dans la
bergerie installée sous la maison, vous aurez le
choix entre la tomme, les fromages a pate molle
et les fromages frais : mato, yaourt et brousse.
La cerise sur le fromage, c'est la visite de la pe-
tite cave d'affinage ot fes tommes sont alignees
sur des planches d*épicéa.

TROPIQUE DU PAPILLON &3 »

Avenue Narcisse-Planas - ELNE

©0468378377

www.tropique-du-papillon.com

Haute saison ouvert tous les jours et jours fériés
de 10h a 19h. Adulte : 10 €. Enfant de 3 a 12

ans: 8 €.

Ala sortie d’Elne, sur la route d’Argeles-sur-Mer,
le Tropique du Papillon est une grande voliere
tropicale ou évoluent en totale liberté plusieurs
centaines de papillons aux couleurs cha-
toyantes en provenance d'Asie et ’Amérique du
Sud. La serre de 800 m? reconstitue le parfait
biotope original, avec sa végétation luxuriante
et touffue ; la température affiche 30 °C avec un
taux d’humidité de 90 %. C'est tout simplement
magique, grands et petits vont adorer. Une sym-
pathique sortie, onirique et dépaysante, a faire
en famille. A ne manquer sous aucun prétexte !

MAS TERREGALLS &

Cami de Védrinyans - ERR

© 0468305762

www.mas-terregalls.com

Ouvert le lundi, le mercredi, le vendredi et le
samedi de 8h a 12h et de 17h a 19h; le mardi et le
jeudide 17ha 19h.

Séverine et Franck élévent canards gras, pin-
tades et poulets dans leur exploitation de mon-
ta%lne au cceur du parc naturel régional. Ces vo-
lailles élevées en «plein Err» sont nourries dans
les régles de I'art avec une alimentation 100 %
végétale. Toute la chaine de élevage a la vente
est maitrisée - pas d'intermédiaire et surtout
un point d’honneur est mis au bien-étre animal.
Grace a des formations complémentaires (Séve-
rine a fait des études agricoles et Franck 'école
hételiére), ce couple propose des produits sains
et de haute qualité. Le Petit Futé a craqué.

CAN MATHILDE &

Cami de les Maroxtes

EUS

© 0619861347

Elevage de cochons en plein air. Accueil et visite
sur RDV. Présent sur le marché de Prades et Vinga.
Alexandre et son épouse Aurore élévent a
Eus des porcs en plein air. Travail en famille et
amour des animaux pour leur offrir les meil-
leures conditions de vie. 6 ha en pleine nature
au pied du Canigd et face au village d’Eus. Can
Mathilde avance a grands pas et gagne peu
a peu ses lettres de noblesse dans le cercle
plutdt fermé des produits de terroir de haute
qualité. De grands restaurateurs leur font déja
confiance et mettent en avant sur leur carte
le « TireTaps > (tire-bouchon en catalan), la
marque déposée de ce couple d’éleveurs.



PYRENEES-ORIENTALES

LA MIELLERIE DU CAMBRE &

5, avenue de Cerdagne

EYNE

©0671993398

Horaires variables, se renseigner. Marché de Eyne
de mi-juillet a fin aodt.

Au ceeur du vieux village d'Eyne, Amandine et
Aurélien vous accueillent dans leur petite bou-
tique au sein de la miellerie, Vous retrouverez
bien sar leurs miels (notre préférence va au miel
de montagne - rhododendron) et les produits de
la ruche : propolis, savon, miel en rayons... Trés
engagés_écologiquement, ils vous raconteront
pourquoi il faut sauver les abeilles et stopper les
pesticides a tout prix. Moins résistant 1ue mili-
tant, ce couple amoureux de la région (la vallée
d'Eyne est une des plus belles des Pyrénées),
sillonne les marchés de la région.

LE CALMADOU &
6, cami del Couillet - FORMIGUERES
©0970356356
www.lecalmadou.fr
Ouvert tous les jours sauf le mercredi hors
vacances scolaires. Fromage de brebis et viande
d'agneau. Gite 3 épis.
Bienvenue a la ferme ! Tout en haut de Formi-
§uéres,‘Frangoise et Jean-Pierre vous feront
écouvrir leur élevage de brebis pour le plus
grand bonheur des petits et des grands. Lamour
qu'ils ont pour leurs animaux se ressent dans la
production et ils seront heureux de vous faire
%outer les yaourts et fromages au lait de brebis.
ommes, briques, Pérail, lactiques et brousses,
ici tout sent bon la nature et la tradition. Un
superbe gite en bois et pierre labellisé 3 épis est
en location a la semaine ou au week-end, une
invitation a découvrir les merveilles du Capcir.

FERME PERARNAUD &

Cami de Fontrabiosa
FORMIGUERES
©0616 125308
Vacances scolaires : ouvert tous les jours de la
semaine de 18 a 20h. Autres périodes : tous les
soirs de 18h30 a 19h30.
Dans la famille Pérarnaud, on est fier d'étre
aysan de pére en fils avec le méme souci de
aire perdurer une tradition qui s'inscrit dans la
modernité. A la ferme, on vous propose une suc-
culente viande de beeuf et de veau (on ne vous
ment pas, on I'a goditée !] au détail ou en colis,
du lait cru et des fromages frais. Le tourisme de-
venant un moteur économique de Iagriculture,
les Pérarnaud vous ouvrent leurs portes tous les
jours a Pheure de la traite des vaches F.our vous
faire découvrir ce monde paysan de l'intérieur.
Un beau voyage au pays de 'authentique.

LE CHANT DE L’EAU -

SPIRULINE &

Chemin du Mas-Bellonte - FUILLA

© 0618422139

www.lechantdeleau.fr

100% bio. Visites a la ferme possibles sur RDV.
Vente en ligne sur e site internet.

Cette microalgue purifiante, stimulante et for-
tifiante existe depuis plus de trois milliards
d'années. Un des premiers étres vivants a réa-
liser la photosynthése, la spiruline a contribué
en lenrichissement en oxygene et était déja
consommée par les Aztéques et les Mayas. Ses
bienfaits sur notre organisme sont reconnus
et loués. En paillettes ou comprimés, elle est
un complément alimentaire réputé pour appor-
ter de nombreux bienfaits sur a santé. Et chez
Cédric, elle est 100% bio

PARC ANIMALIER

LES ANGLES & »

Pla del Mir

LES ANGLES

©04680417 20

www.faune-pyreneenne.fr

Haute saison ouvert tous les jours de 9h a 18h.
Adulte : 15 €. Enfantde 4 14 ans : 13 €.

[l'est situé a 1 800 metres d'altitude, sur l'un des
versants du massif du Carlit. Les marcheurs em-
prunteront le grand circuit pour faire le tour du
rarc, et observer les cervidés, les marmottes,
es loups, les bisons et les ours. La balade est
ponctuée daires de pic1ue-ni ue et d'afflts pho-
tographiques. Les familles preféreront probable-
ment le circuit court pour voir quelques cervidés
et les ours, ou bien suivre le sentier des traces,
le sentier préhistorique ou le sentier botanique.

LA MASIA DEL TAULAT"*" = €

42, Route d’Eyne

LLO

©07 725046 87

Ouvert toute l'année. 5 chambres, doubles ou
triple de 100 € a 170 £. Petit déjeuner inclus.
Restauration 26 € a 30 €.

Luxe, raffinement, tout est dans les détails. Un
accueil exceptionnel et une cuisine de «vrai»
chef avec des produits locaux, de saison cuisi-
nés maison par Michel. Tony, quant a lui s'oc-
cupe du service, et quel service. Aux petits soins
pour la clientéle, il fera tout pour rendre votre
séjour agréable. Le Petit Futé est véritablement
tombé amoureux de la Masia del Taulat. Batisse
de montagne rénovée avec godt, aprés avoir été
fermée pendant 30 ans, elle vous offre une vue
sur le Pic du Carlit et le village de Llo avec ses
bains d'eaux chaudes a 10 minutes a pied.
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MAS LLOSSANES

RN 116, Avenue de Roquefort
MARQUIXANES

© 0783019515
www.masllossanes.fr

100% Bio. Label Nature & Progrés. Accueil,
visite et dégustation sur RDV.

0

Solenn et Dominique, c'est une autre idée de
[aviticulture. Lui est cenologue et agronome,
elle est sommeliere, leur philosophie attire
Iattention des grands experts et critiques
etles récompenses commencent a pleuvoir.
Leurs vins sont caractérisés par des aromes
classiques, offrant plus de finesse grace a
la fraicheur du terroir et des tanins poudrés.
Les amateurs de vins vifs et croquants trou-
veront |3 leur bonheur ! Professionnalisme
et travail d'artisan (voire dorfévre) sont
les épithétes les mieux adaptés & ce couple
passionnant, passionné et attachant.

LA RUCHE DU HAUT
VALLESPIR &

Mas Can Cazat

MONTFERRER

© 0620221658

Accueil sur rendez-vous pour une visite compléte.
Nathalie vous invite a une belle découverte des
saveurs de notre terroir : miel, pain dépices,
confitures et produits de la ruche. Cette pas-
sionnée, a travers une vraie dégustation, saura
vous initier a l'univers de la ruche, vous parler
des vertus du miel et vous présenter ses pro-
duits dérivés. Ce n'est pas a coté, mais la route
est tellement belle, et une fois la-haut dans la
fraicheur on se croirait au paradis, que ¢a vaut
vraiment le coup de monter.

©MAS LLOSANES

LE CANARD BIEN ELEVE

DU MAS CANE ¢

Gaec le Chevrefeuille - OMS

© 0468394976
www.lecanardbienelevedumascane.com

Ouvert du lundi au vendredi de 10h a 16h.

« casse-crolte d la ferme » le mercredi et le
dimanche sur réservation.

La famille Vassail-Planes vous accueille dans
leur ferme d'une fagon conviviale, autour d'un
casse-crolte trés copieux, et servis avec des
vins des locaux. Foies gras, entiers, mi-cuits, a
la figue, aux deux poivres, a la truffe, rillettes de
canard, confit, magret, terrines et petits plats
cuisinés du pays. Vous aurez tout le temps
durant la visite de Iélevage et de la conserverie
aumilieu des chénes liéges et des chénes verts,
d'apprécier le travail quotidien de cette famille.

SAFRAN DES ASPRES &

Pav.N° 1, 11 rue de I'Orme

OMS

© 0434292145

www.safran-des-aspres.fr

Ouvert toute I'année. Visites gratuites sur RDV.
Nous vous offrons cette pépite, a la limite des
Aspres et du Vallespir ou Laurent y cultive le
safran au pied du Canigo. Attaché a sa terre, fier
de son travail, Laurent vous contera le safran
depuis la cueillette, en passant par Iémon-
dage et le séchage. Mais aussi son utilisation
médicinale depuis 8 000 ans, anti-dépresseur,
antiseptique, cicatrisant, throdisiaque, anti-
cancérigéne... Un vrai « alicament ». Il vous
délivrera Wuelques recettes comme le tiramisu
au safran, la creme br(lée au safran et vous fera
déguster ses miels et ses agrumes.

ROUTE DES VINS ET DES

TERROIRS DU ROUSSILLON 3

19, avenue de Grande-Bretagne - PERPIGNAN

© 0468349007

www.tourismedeterroir.fr

Fédération Tourisme de Terroir. La bible des épicu-
riens sur leur site internet !

Tourisme de Terroir en Pyrénées-Orientales est
une Fédération trés dynamique regroupant un
réseau de professionnels qui vous accueillent
dans la convivialité et la simplicité. Ces agricul-
teurs, viticulteurs, apiculteurs ou éleveurs vous
ouvriront les portes de leurs exploitations. Ils
sont la vitrine vivante du département ! Epicu-
riens, nostalgiques des godts de votre enfance,
venez a la rencontre de ces femmes et ces
hommes amoureux de la nature, attachants et
chaleureux !



PYRENEES-ORIENTALES

LES AMIS DES PONEYS e

Route de Baho

PEZILLA-LA-RIVIERE

Ouvert le mercredi et le week-end. Tous les jours
en vacances scolaires. Visite guidée, animations.
Ala ferme des Colombiers, chacun a sa maison :
la vache a ['étable, le poney écurie, les mou-
tons la bergerie, les poules Ie poulailler et biens
d’autres animaux y sont hébergés : pigeons fri-
sés, paons albinos, lamas, oies, dindons, lapins,
canards... Ne dit-on pas que les animaux de la
ferme constituent un theme omniprésent de la
vie des enfants ? Pour faire comme dans les
livres, découvrez celle-ci; elle traite les animaux
avec amour, c'est une ferme pédagogique pour
les enfants des villes et en plus elle propose des
balades en poney ou en ane.

FERME LA MASOU &

PRATS-DE-MOLLO-LA-PRESTE

©0468397132

Ouvert tous les jours de 15h a 18h.

Sophie et Rinie élévent un troupeau de 250 bre-
bis sur les estives au fond de la vallée du Tech.
Leur travail est totalement naturel et selon des
réglles strictes : les animaux mangent de I'herbe,
deTherbe et encore de I'herbe. Latraite a lieu de
mars a septembre. Lors de la dégustation, vous
aurez le choix entre tomme, pates molles, mato,
brousse, fromage blanc et yaourt. Si les routes
sinueuses du Vallespir vous donnent le vertige,
vous pourrez rencontrer Sophie aux marchés de
Plats-de-Mollo (vendredi) et de Céret (samedi).

LAITERIE FROMAGERIE

DU MAS GUITER &

SAHORRE

@©0616714348

100% Bio. Réseau Bienvenue d la Ferme. Accueil
et visite sur RDV. Marchés de Prades et Vernet

les Bains.

Installée en agriculture BIO depuis quelques
années, cette famille éléve des vaches de race
Montbéliarde. Chez eux et comme dans de nom-
breuses exploitations en milieu rural, traite des
animaux, transformation et vente sont réali-
sés sur place. Tous les produits sont délicieux
(tomme, moelleux, faisselle, fromage frais),
vous vous en doutez. Uaccueil du public se fait
sur rendez vous mais sachez que vous étes
conviés a la traite des vaches tous les jours a
19h en été et 18h en hiver.

RESERVE NATURELLE DE
PRATS-DE-MOLLO-LA-PRESTE &

28, rue du Faubourg
PRATS-DE-MOLLO-LA-PRESTE
© 0468397449
Fermé de novembre a mars. Ouvert tous les jours.
Gratuit. Visite guidée.
Au-dessus de la Preste, au pied du Costabonne,
dans la partie la plus occidentale de la com-
mune, la Réserve naturelle offre sur plus de
2 300 hectares, une montagne sauvage et pré-
servée sur un territoire s'etirant des sources
du Tech jusqu’au Pla Guillem. Ce site fragile, et
par conséquentdprotégé, occupe un cirque de
montagnes grandioses occupant le versant sud
du massif du Canigd. Originale par sa diversité
végétale, tous les étages montagnards s'y suc-
cedent de 1 000 metres a 2 500 métres, elle
lest par la présence d'une faune exceptionnelle,
composée d'isards, de sangliers, de quelques
chats sauvages, de desmans des Pyrénées,
de vautours fauves, de ggands tétras, de lago-
pedes, de gypaetes barbus, mais aussi des-
péces de papillons aussi belles que rares. En
tout, 125 espéces de vertébrés dont 5 espéces
d'amphibiens, 10 de reptiles, 80 doiseaux et 30
de mammiféres ont été observées. En outre,
vous aurez peut-étre la chance et le plaisir d'as-
sister, au-dessus des Esquerdes de Rotja, au vol
majestueux d'un Panorama a aigle royal. Le site
est aussi connu pour sa diversité géologique
et sa richesse en minéraux. Pour gagner son
goint culminant, le pic de Costabonne, comptez
h de montée depuis le chalet des Conques ou
4h depuis la Preste. Panorama a 360° depuis
le sommet ! Comme dans toutes les réserves
naturelles, les chiens, méme en laisse ne sont
pas admis, et un comportement civique est
demandé, afin de ne pas perturber la faune ou
de détériorer la végétation.

LA LEGENDE DE PYRENE &

2, Pla de Dalt - SAILLAGOUSE

© 0468046369

www.lalegendedepyrene.fr

Condiments naturels. Ouvert du lundi au samedi
de 14hd 18h.

Tous deux fous de cuisine et anciens restaura-
teurs, Corinne et Laurent vous entrainent dans
le monde merveilleux des condiments natu-
rels. Car depuis I'Antiquité, les condiments ont
toujours accomEa né nos plats préférés ! lis
proposent une belle gamme ensoleillée, riche
et originale : moutardes, confitures, olivades,
vinaigres, sels et... le fameux ketchup catalan.
Le petit plus : Corinne et Laurent vous donnent
de précieux conseils sur lutilisation des condi-
ments et surtout de bonnes recettes. Tous les
ingrédients viennent de producteurs ou de
maraichers locaux.
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LA FERME DECOUVERTE

route de taxo d’amont

SAINT-ANDRE

© 046889 16 39

www.ferme-de-decouverte.fr

Ouvert toute 'année.

300 espéces d’animaux, dont certaines en voie
de disparition, réparties sur 3 hectares arborés,
feront le bonheur de vos enfants et petits-en-
fants. Pour preuve, les petits pourront donner
le biberon aux jeunes agneaux, aux chevrettes
et aux porcelets nains avec les explications
d'une jeune équipe de soigneurs trés pédago-
gues a 11h30 et 16h30. Lespace des ovins
et caprins est trés apprécié des petits, car les
«biquettes» sont curieuses et aiment faire
des «léchouilles» aux gamins. Tout au long de
I'année, la ferme propose des ateliers créatifs.
Nous avons adoré !

AUX SAVEURS PAYSANNES &

Route de Perpignan

SAINT-ESTEVE

© 0468513513
Www.auxsaveurspaysannes.com

Ouvert du mardi au samedi de 9h30 @ 12h30 et
de 16h a 19h30. Label vente d la ferme.

Patrice Ey est le chouchou des restaurateurs,
ses tomates enchantent leur cuisine. Rose de
Berne, cceur de beeuf, Fetite poire sont quelques-
unes des jolies appellations que vous trouvez
sur les étals. La réputation de ce paysan nlest
plus a faire, on y va les yeux fermés. Vous avez
chez lui aussi de belles volailles, des fromages
de chévre et de brebis, des olives, de 'huile, des
confitures et du miel de la région. La ferme se
trouve a lentrée de Saint-Estéve quand on ar-
rive de Perpignan. A ne pas manquer, la nouvelle
ferme pédagogique pour les «nins».

DOMAINE DE L’ARBRE BLANC

IAE de la Tuilerie - SAINT-GENIS-DES-FONTAINES
©0468959106

www.arbre-blanc.fr

Du lundi au vendredi [10h-13h et 16h-19h),
samedi [10h-12h). Visite et dégustation.

Boutique en ligne et marchés.

Corine vous propose ses huiles numérotées,
tels des parfums. La n° 1, extrémement fruitée
pour les vrais connaisseurs, aromatique et puis-
sante ; la n® 2 a 'ardme herbacé, trés fraiche, et
dune grande finesse etlan’ 3, plus douce, idéale
pour les fromages et la patisserie, composée
d'olives noires uniquement. Corinne vous pro-
pose également sa nouvelle « Gamme Passion »,
ses citrons confits au gros sel, son caviar de
tomates séchées a l'huile d'olive, ses tapenades
noire ou verte et sa délicieuse confiture dolives,
ainsi que des savons a 'huile du domaine.

MAS ALART ¢

Route de Cabestany

SALEILLES

© 0468505189

www.masalart.com

Du lundi au samedi 10h-12h et 16h-18h. Boutique
en ligne.

Ce vignoble, qui existe depuis 1897, sétend
aujourd’hui sur un terroir de 23 hectares prin-
cipalement constitué de terrasses du Pliocene :
des terres argilo-sableuses contenant de nom-
breux galets de quartz. Frédéric Belmas, qui
représente la 5° genération, cultive 14 cépages
différents permettant des cuvées variées de
vins secs et de vins doux. Léquipe du Mas Alart
sest lancée dans I'enotourisme et met en place
des visites afin de vous faire découvrir le monde
duvin et ses secrets [tous les jeudis en juillet et
ao(t - deux formules).

DOMAINE PAGNON ¢

3, rue du Roussillon - TORREILLES

©06 17563592

www.domaine-pagnon.com

Accueil, visite et déqustation sur RDV au caveau
toute 'année et a Torreilles Plage tout I'été.
Oenotourisme.

La famille Pagnoninstallée depuis 5 générations
entre mer et montagne sur des terrains limono-
calcaires, a fait le noble choix de I'agriculture BIO
pour ses vignes et de se diversifier en plantant
des abricotiers et 3 ha dloliviers. On se régale
autant avec leurs cuvées que leur jus d'abricot
et surtout leur huile d'olive extra vierge issue de
la variété arbequine. Parce qu'ils sont jeunes,
souriants et pleins de vie, Marie, Pierre et Jules
organisent en €té des soirées vigneronnes,
aperos et concerts dans le magnifique parc du
domaine. On adore !

DOMAINE
DES DEMOISELLES ¢

Mas Mulés - TRESSERRE
© 0683043462
100 % Bio. Accueil, dégustation et visite sur RDV.
Prestations en eenotourisme. Gite 4 pers.
Le domaine des Demoiselles est un vieux mas
catalan qui surplombe les collines. Isabelle et Di-
dier, un beau duo de vignerons passionnés vous
Farlera de vin et d’amour. Elle vinifie les vins et
ui assure les travaux de la vigne, et tous deux
réalisent un des meilleurs flacons du départe-
ment selon les connaisseurs. Elégants, fins et
rarfois puissants, les nectars du Domaine ne
aissent personne indifférent tant ils sont sin-
ﬁuliers. n déguste dans le vieux chai aux murs
e pierre épais et aux barriques alignées dans la
pénombre. Coup de ceeur pour le Futé !



TARN

LE TERROIR DU PERE BARRAS &
57, Grand-Rue Raymond-VII

CORDES-SUR-CIEL

©0563539837

www.leperebarras.fr

Haute saison : ouvert tous les jours de 10h a 19h.
Boutique en ligne.

Médaillé de bronze pour la premiére fois en
2015 au salon de I'Agriculture, pour son foie
Fras mi-cuit, Serge Barras, est un spécialiste en
a matiére. Elevés en plein air a Bournazel, ses
canards de race mulard sont nourris au mais
sans OGM, dans le respect du produit. La bou-
tique propose des dégustations et vous invite a
découvrir foie gras, cassoulet, confit de canard,
cou farci et quelques nouveautés comme la Eer—
sillade de gésiers ou la tapenade de canard. Une
valeur sare !

SALAISONS OBERTI &

Chemin de Granisse - LACAUNE

@©0563370021

www.oberti.fr

Fermé en hiver. Visite libre : du lundi au samedi
9h30-11h15/14h30-16h45 [17h45 en été). Visite
quidée en été.

La célebre maison de salaisons Oberti a ouvert
un musée consacré aux jambons de Lacaune.
Sur place, toutes les étapes sont présentées. La
balade vous fera traverser un séchoir de 12 000
jambons, ou les effluves du séchoir vous cha-
touilleront les narines. Anciennes machines et
objets d'époque seront détaillés au gré de la vi-
site. Une vidéo sur les autres activités de l'entre-
prise vous sera projetée et une démonstration
de tranchage sera réalisée par le maitre salai-
sonnier. Pour finir, une dégustation des princi-
pales spécialités de la maison sera organisée.

FERME DE COMBELEOUSE

LAUTREC
@©0563751096
Ouvert tous les jours, sur réservation.
La ferme de Combeléouse est une exploitation
familiale, située a Lautrec. On éléve ici depuis 20
ans des canards, en plein air, dans des grands
parcs herbeux. Le %avage, durant quatorze jours
au mais entier, et la transformation sont réali-
sés sur place. Les spécialités de la ferme sont
les foies gras en conserve, le cou farci au foie
gras, mais aussi les fritons, le jambonneau de
canard, le cassoulet et les patés {qu'on déguste
nature, a l'ail rose de Lautrec ou encore au foie
Eras] réalisés uniquement & base de canard.
élicieux !

DOMAINE FONTORBE &

11, route de Gaillac

LAVAUR

©0563581201

www.lesvergersdusud.fr

Ouvert du lundi au samedi. Label « Saveurs du
Tarn ».

Un des plus grands vergers de France au ceeur
du Pays de Cocagne : plus de 200 hectares
consacrés a la production de pommes et de ce-
rises, selon les méthodes traditionnelles issues
de 'agriculture biologique. Sept jus de pomme
différents ont ainsi été élabores. Le traditionnel
est un assemblage de trois variétés de pommes
(granny, golden et braeburn), un mélange qui
donne un godt subtil de pommes fraiches ; a no-
ter aussi le pomme-cerise, le grannt};, le golden,
le braeburn, le pink lady... Pour les fétes, le jus
de pomme se fait pétillant avec le Fonti'bulles.

LES ABEILLES EN FAMILLE &3

Les Caumonts

LISLE-SUR-TARN

© 0623488833

Ouvert tous les jours de juin a septembre a partir

de 16h. Uniquement sur réservation. Adulte :

9,50 €. Enfant : 5,50 €.

Venez découvrir les abeilles du Domaine de Can-

dale avec Vincent leur apiculteur. Vous pourrez

les approcher de tout pres, a l'ombre des vieux

chénes de la forét de Sivens. Vincent vous expli-

guera leurs petits secrets, la vie de la ruche, la
anse des abeilles. Vous chercherez avec lui la

reine, le faux bourdon et pour terminer il vous

fera peut-tre caresser une abeille. Dégustation

de miel. Tenues d'apiculteur a toutes les tailles

prétées a partir de 7 ans. Avant de partir, pas-

sez dire bonjour a Capucine et Crocus, les petits

anes provengaux. Aire de pique-nique.

GAEC LES PAULINETOISES &

Le village

PAULINET

©0563558172

www.paulinetoises.fr

Vente directe d la ferme (téléphoner au préalable]
et sur les marchés.

A une dizaine de kilométres d’Alban, faites un
détour pour venir découvrir et goditer ces fro-
mages de brebis aux saveurs douces, fruitées,
corsées ou méme sucrées dans cette exploita-
tion qui a fété ses 30 ans en 2019. Du paturage
a l'affinage, le mot d'ordre ici, c'est fromage !
Vous trouverez également des yaourts au lait de
brebis, des cremes dessert, des colis de viande
d'agneau, de la confiture de lait, du caillé doux,
des patisseries au lait de brebis telles les pome-
lets ou le flaune... Ala ferme ou sur les marchés,
vous découvrirez une collection de saveurs.
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LA FERME DE VALEYRES &3

Valeyres - PENNE

©0563331187

www.valmohair.com

Ouvert toute 'année. Quvert tous les jours de 9h d
12h et de 14h a 18h. Visites a 10h, 11h, 14h, 15h,
16het 17h.

Venez découvrir cet élevage de chévres angora,
a toison longue sur le magnifique site de Natura
2000. Au cours d'une visite d’une heure environ,
Fassionnante, on découvre en quoi consiste
'tlevage, sa principale raison d*tre & savoir la
production de mohair, ainsi que les techniques
de tonte et la transformation des toisons, décli-
nées en pulls, écharpes, gants et couvertures.
Les amateurs de marche trouveront un trés
beau sentier de petite randonnée en boucle au
départ de la métairie des Pauvres, vallée de la
Vere, traversant la ferme et reliant les Abriols.

FERME ANIMALIERE
DE BELLEVUE &

La Boujassié

SALLES

©0563761177

www.fermebellevue.fr

Haute saison ouvert tous les jours de 10h @ 18h.
Adulte: 6 €. Enfant : 5 €.

Christiane et Jean-Jacques ont fait de leur do-
maine une arche de Noé dédiée a la sauvegarde
des especes menacées. Au total, ils hébergent
une centaine de races différentes (faisans
dorés, moutons Jacob a quatre cornes, chévres
Highland...). Le domaine posséde également un
restaurant dans lequel on vous servira la gour-
mandise de Bellevue : le cochon a la broche !
Vous pourrez aussi pique-niquer, plonger dans la
piscine, visiter et rester dormir dans le gite.

APIS VINAEGRIA &

La Borde

TREBAS

© 0563559142

www.apis-vinaegria.com

Livraison possible. Boutique en ligne. Séjours en
chambres d’hétes, en gites, et en roulotte.

Difficile de ne pas se laisser séduire par cette
exploitation unique en son genre ! Au sein
de cette miellerie-vinaigrerie artisanale, on
fabrique principalement du vinaigre de miel et
de la moutarde de table au vinaigre de miel, ven-
dus sous la marque Apis Vinaegria. Du vinaigre
de miel ? Oui vous avez bien lu™! Avec le temps
lusage est devenu rare mais on peut faire du
vinaigre a partir de cette douce matiére. Déja
au Moyen Age on tirait de la ruche de nombreux
produits de consommation courante tels que la
cire, le miel bien s(r, mais aussi le vinaigre.

VERGER DE TREBAS &

Les Pommiers - TREBAS

© 0563559605

www.vergerdetrebas.com

Ouvert le lundi et du mercredi au samedi de 9h

a 19h. Il est conseillé d’apporter vos caisses et
emballages. Gite.

Gala, Golden, Topaz, Fuji, Opal... Cest un vrai pa-
radis de la pomme que Josy, Christian et Nicolas
ont créé. Sur leur petite exploitation agricole,
ils produisent bon nombre de variétés et les
mettent en vente de maniére responsable, tou-
jours préts a vous guider lors de votre choix. Sur
place, ils Froposent des pommes bien entendu,
mais également des jus (pomme et poweé_, des
poires William et du pétillant de pomme. Située
sur le coteau des pommiers, leur exploitation
dispose également d'un incrogiable gite, tout
équipé, particulierement agréable.

LE MOULIN A VENT

FLOUROUNO &

VAOUR

© 0563563579

www.alaingrezes.com

Alain Grézes vend et livre des conserves de
fabrication artisanale dans toute la France :
des confits, des Eétés, des foies gras, du cas-
soulet et de nombreux autres plats cuisinés...
Des produits et des vins plus étonnants les uns
que les autres, trouvés au gré de ses livraisons,
loin des circuits de la grande distribution. Fabri-
cation artisanale garantie ! Il peut aussi vous
expédier votre commande par la Poste, ou vous
pouvez |ui rendre visite en personne.

LAITERIE FABRE &

La Buzatié
VIANE
©0563375069
Visites de la laiterie tous les jeudis de la haute
saison pour les adultes et les enfants a partir de
6ans.
Lexploitation existe depuis 1948 et voit la troi-
sieme génération aux commandes. Nichée au
cceur des monts de Lacaune cette laiterie fami-
liale s'est engagée dans le haut de gamme en
matiere de fromages de montagne de vache, de
brebis et de chévre. Unique centre de production
des fromages des Monts de Lacaune, celle-ci ex-
celle dans1a fabrication de fromages typés tels
gue les Monts de Lacaune, Blanche d'0c, Tomme
es Gavachs. Raclette des Monts de Lacaune,
Beurre des Monts de Lacaune... De quoi déja
nous faire saliver | Et tout ceci en bio !



TARN-ET-GARONNE

FERME PEDAGOGIQUE

DE SAINT-MARTIN &

LABARTHE

© 0563676881
http://ferme.saint.martin.free.fr

Horaires variables selon les saisons.

Perchée sur une colline, la ferme de Saint-Martin
est un lieu a vraiment investir avec les enfants.
Ici, la découverte de la vie des champs est
des plus ludiques, avec divers jeux (de piste,
d'adresse, de mémoire) sur les animaux, les
fruits, les légumes, un labyrinthe végétal, et les
fameuses «olympiades des animaux». Décou-
verte de tous Tjes animaux de la ferme. On peut
P passer une journée, pique-niquer sur place, se
alsser tenter par la boutique, ety passer la nuit.

DOMAINE DU GAZANIA ¢

793, chemin de Sainte-Livrade
LABASTIDE-DU-TEMPLE

© 0563316325

Ouvert du lundi au samedi de 10h a 12h et de 14h
a 18h, jusqu’'a 19h I'été.

Cest I'un des derniers producteurs de 'appella-
tion Lavilledieu avec des vins trés intéressants
en rouge et rosé, qui méritent bien le détour, et
un blanc sec surprenant a partir du cépage mus-
cat de Hambourg, Mais le domaine, cest aussi
du jus de muscat, du vegus (produtt rare et un
peu oublié, issu de jus de raisin encore vert),
des fruits, des fleurs, des plants et des plantes
en saison. Bel accueil des fréres Colombié,
et beaucouP de pédagogie, notamment dans la
visite de la fameuse serre exotique du domaine,
que les écoliers des environs connaissent bien.

CHATEAU SAINT-LOUIS ¢

LABASTIDE-SAINT-PIERRE
©0563301313
www.chateausaintlouis.fr
Ouvert du lundi au vendredi de Sha 12h et 14ha
18h. Les week-ends et jours fériés. Location de
salle pour séminaires
Magnifique demeure, de style régional et per-
san. Un vignoble Farta ¢ entre tradition et mo-
dernisme donne le meilleur de son terroir. Les
vignes, conduites en culture biologique certifiée
Far' Ecocert, sont parsemées de fleurs vivaces,
upins, fenugrec, avoine, féveroles et d’autres
Elantes (1_u_| transférent I'azote de l'air & laterre |
ette politique de (1ua||te engendre des rende-
ments inférieurs a la limite de 'appellation. Le
cépage roi pour les vins de Fronton, tout comme
pour le domaine, reste, la négrette (appelée
pinat Saint-Georges aux Etats-Unis).

AU CLAIR DE LA BRUNE

Dalmayrac - LAUZERTE @ 06 3144 24 41
www.auclair-delabrune.fr

Magasin en juillet et aodt du lundi au samedi

de 10h @ 18h30, le reste de 'année mercredi et
samedi de 15h a 18h.

Les Portal sont venus d’Aveyron pour s'instal-
ler dans cette ferme en 1957 | En 2012, avec
deux générations décart, les Portal ouvrent la
fromagerie. IIs proposent  tous les visiteurs et
les gourmands leurs délicieux produits laitiers,
issus de la race brune... N'hésitez pas a pousser
les portes d'’Au Clair de la Brune pour décou-
vrir les techniques de production et savourer
?aourts, fromage blanc, confiture de lait et
romages (quercynois, tomme de Saint-Urbain,
camembrune...).” Vous trouverez également
leurs produits sur les marchés, a Lauzerte, a
Montcug...

FERME DE LA MUDE &

La Mude

MAUBEC

© 0563653308

www.lamude.com

Ouvert tous les jours pour un meilleur accueil.

Aire gratuite pour camping-car.

Béatrice et Jean-Pierre Pointu élévent et gavent
oies et canards, produisent leur propre foie gras,
cuisinent leurs propres conserves, élévent et
nourrissent des vaches blondes d’Aquitaine et
leurs veaux, cultivent ails et céréales. lls ont
aussile sens de I'hospitalité et c'est avec le sou-
rire qu'ils accueillent celui qui de passage désire
visiter cette ferme, sur ces collines aux vastes
espaces. La conserverie agréée CEE délivre aus-
si des recettes, comme celle des croquettes de
veau, garanties. Ici le slogan est « de la fourche
alafourchette ».

DOMAINE D'OPALE &3

1983, chemin de Villemade

MONTAUBAN

© 0650225247

Haute saison ouvert tous les jours de 9h30 a 19h.
Visite libre sans réservation : 4 £. Visite quidée :
4,50 €.

Installé dans un cadre idyllique et arboré. Venez
découvrir les animaux de la ferme : cochons,
chévres, moutons, anes, chevauy, lapins..., et
la basse-cour. Vous pourrez nourrir certains
dentre eux. Calinez les lapins. Flanez dans I'ar-
boretum, prés de la mare aux canards et faites
e tour du potager. Activités équestres. Lanima-
trice vous accompagne lors de petites balades
en main dans ou aux abords du centre équestre,
pour initier les plus jeunes aux joies de la monte
a poney : préparez votre poney et pratiquez la
voltige. Aire de pique-nique.

JINVLIJJ0




OCCITANIE

TARN-ET-GARONNE

FERME ANIMALIERE
DES PIBOULS =3

1432, route de Saint-Antonin

MONTAUBAN
https://fermeanimalieredespibouls.fr

Haute saison ouvert les mercredi et dimanche de
14ha 18h. Adule : 7 €. Enfant de 2 d 17 ans : 5 €.
Venez découvrir en famille ou en groupe mou-
tons et chévres. Calinez les lapins. Des pan-
neaux pédagogiques sont disposés devant
chaque enclos pour tout savoir sur chaque
espece. Rentrez dans lenclos des moutons
d'Ouessant pour les voir de plus prés. Egalement
de nombreuses animations a theme. Halloween.
Carnaval. Paques. Faites un tour sur la page
Facebook pour voir les naissances. Aires de jeux
et de pique-nique. Boutique de produits locaux
cuisings. Balade a poney.

LA FERME DU RAMIER
2250, route de Saint-Etienne - MONTAUBAN
©0563031449
www.|afermeduramier.fr
Du lundi au samedi de 9h a 12h et de 15h a
18h30. Visite de la ferme les mercredis et same-
dis a 16h, 4 € par personne.
Une magnifique ferme dont on peut louer la
réussite : imposer un fromage, la « tome du
Ramier » a partir d'une ré%mn qui, a priori, n'est
pas franchement des plus fromageres, ce n'était
&as joué d'avance. Cest ce qu'a reussi la famille
araval, avec un troupeau de 110 laitiéres et un
maEnn‘ique outil de production des plus high-
tech. Ce sont les vaches qui choisissent elles-
mémes le moment de la traite avec un systéme
de libre-service. Aujourd’hui se sont les filles
Edith et Hélene qui ont repris la ferme. La bou-
tique propose fromages aftinés et produits frais.

RUCHER DE LAURIOL

271, route de Lauriol - MONTECH
©0680848977

www.lerucherdelauriol.fr

Ouvert le vendredi et le samedi de 15h a 18h30.
Visites sur rendez-vous. Marché de Grisolle et
Montech (dimanche matin].

Wisco et Florence Romanzin vous accueillent
dans leur ferme apicole. Le rucher de Lauriol
exploite environ 200 a 300 colonies et pollinise
les vergers environnants. Passionnés, ils par-
tagent Tamour de leur métier. Pédagogues, la
visite sera particuliérement appréciée par les
enfants. Les miels récoltés de mai a septembre
et extraits a froid sont en vente a la boutique :
fleurs de colza, acacia, chataignier, tournesol
et mille et une fleurs de la vallée de la Garonne.
Vous trouverez aussi des pains dépice maison,
du propolis ou encore du vinaigre de miel.

FERME DE LA SOULEILLE &

MONTFERMIER
© 0563020147
Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 15h @
17h30. Visite de la ferme sur rendez-vous.
Christiane Daro éléve des canards de manigre
traditionnelle en plein air. Elle les gave ensuite
a l'aide du mais quelle produit également sur
prés de 60 ha, sur la méme exploitation, ce qui
garantit un produit de qualité et une tra?ablllté
parfaite ! La transformation se fait également
sur place pour préserver la fraicheur des pro-
duits. Vous pouvez donc acheter ici des foies
ras, cassoulets, fritons, magrets et confits...
ous pouvez également commander ici les pro-
duits qu'il vous faut pour un buffet, un mariage
ou n'importe quel évenement important !

DOMAINE DE REVEL ¢

45, chemin des Brugues
VAISSAC
©0677119331
http://domainederevel.com/
Visite et dégustation sur rendez-vous. Vente en
directe. Fermé dimanche, lundi et jours fériés.
Mickaél Raynal, vigneron indépendant, a repris
le domaine familial'en 2010. Les 14 hectares de
vignes sont regroupés autour du chai, face au
hameau de Revel. AGC Coteaux du Quercy sur
4 ha et IGP Comté Tolosan sur le reste. Vins
rouges, rosés secs et doux, blancs secs et doux
etjus de raisin bio 100 % naturel. 30 céga es dif-
férents sont cultivés a la vigne. En 2013, Mickagl
?résente le premier vin bio certifié IGP Comté
olosan issu d'un nouveau cépage tolérant aux
maladies : le souvignier gris. Aujourd’hui, il se
fait 'ambassadeur des cépages résistants !

APIDELICES

12, rue de cluzel

VALENCE

© 0563959322

Corinne a décidé de faire de sa passion son mé-
tier... avec succés ! Elle pratique une apiculture
« traditionnelle », avec le souci de produire des
miels de qualité avec des golts et des textures
différentes selon les sites et les années : les
mémes fleurs ne fleurissent pas chaque année
au moment opportun en fonction des conditions
climatiques. Pollen, propolis, cire d'abeille...
font également partie des précieux trésors ré-
coltés dans les ruches. « Les Apidélices » c'est
actuellement 300 ruches réparties sur différent
emplacements.



4107 V' 30 SAvd




(=]
=
=
(=]
=
<
=
(2]
a
4
=

LOIRE-ATLANTIQUE

LA CLE DES CHAMPS &

La Ranjonniére

BOUGUENAIS

© 024065 1467

lacledeschamps44.free.fr

La Clé des Champs est une association créée en

2004 avec 'ambition de favoriser les échanges

et les liens entre campagne et ville en propo-

sant des activités et animations autour de la

découverte des animaux de la ferme, et plus
lobalement des activités de découverte de
a nature et de I'environnement. Elle accueille

des groupes denfants et leur propose, entre

autres animations, des parcours sensoriels, des

chasses au trésor, la visite du jardin des 5 Sens

ou encore des ateliers « du mouton a la laine »

et « ferme développement durable ».

L’ATELIER DES ABEILLES &

57, rue Frangois René de Chateaubriand
CARQUEFOU @ 02 4050 01 28
www.atelierdesabeilles.fr

Ouvert le lundi de 14h30 a 18h30 ; du mardi au
vendredi de 9h30 a 12h30 et de 14h30 a 18h30;
le samedi de 9h30 @ 12h30.

Frédéric, un apiculteur passionné a ouvert
son Atelier pour le plaisir des particuliers mais
aussi des professionnels de I'apiculture. Ici on
trouve le meilleur des produits 1ssus du travail
des abeilles. Miels des fleurs de notre région
ou de terroir. Miel de bruyére, de printemps, de
tilleul, liquide, cristallisé chacun ses gotts. Des
gourmandises comme les croquants, nougats
ou hydromels complétent le panier gourmand
des clients butineurs. Idée_cadeaux avec des
bougies, cosmétique, propolis mais aussi tout le
mateériel utile pour produire du miel a la maison !

LEGENDIA PARC &

4, La Poiteviniére - FROSSAY © 02 40 39 75 06
www.legendiaparc.com

Janvier : fermé. £té 7j/7 10h-19h, autres périodes,
voir site. Adulte 14,50 €/25 €. Enfant 3-12 ans :
9,50€/14,50 €.

Aprés une balade en petit train au cceur de cet
écrin de verdure, empruntez les différents cir-
cuits a la découverte de 400 animaux de nos
foréts ou domestiques. Différents circuits :
hameau des nains, repaire des trolls, village
des lutins, villa du chasseur de dragons. Joué
Far des comédiens avec la présence de chiens
oups de Saarloos sur scéne. Autre espéce au
sein du parc, le serval : félin méconnu pouvant
bondir jusqu'a 3 m en hauteur et 6 m en lon-
gueur, et atteindre 80 km/h ! Un lieu incontour-
nable de la cte de Jade a ne pas manquer pour
toute la famille.

CHATEAU CASSEMICHERE -
VISITE OENOTOURISTIQUE €=

La Cassemichere - LA CHAPELLE-HEULIN

© 0240067407
www.chateaucassemichere.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h30

et de 14h a 18h. Dimanche sur réservation.

Si la famille Ganichaud est 'heureuse proprié-
taire du chateau, berceau historique du musca-
det, c'est en 1601 que les anciens propriétaires
ont fait construire le chateau. Lieu chargé d'his-
toire, c’est ici a la Chapelle-Heulin, quen 1730 le
mot « muscadet » apparait sur un acte notarié.
Des plants importés de Bourgogne [cépage
melon de Bourgogne) donneront ensuite nais-
sance a ce tout nouveau vignoble du muscadet
nantais. Au-dela de l'incontournable visite des
caves et des dégustations, la Cassemichere
clestavant tout un site de visite oenotouristique
de premier plan dans le vignoble nantais. Daniel
Ganichaud et son fils Philippe, responsable du
chais, se feront un plaisir de vous accueillir et
de vous faire partager leur passion du métier
et du patrimoine local. Comptez 45 minutes a
une heure en empruntant une balade balisée
commentée a laide de bornes interactives et
de tablettes numériques mises a disposition.
Les personnes le souhaitant pourront visiter
le chais avec la cave Bacchus et celle «aux
foudres» afin de découvrir les cuvées du cha-
teau, avec bien sir les incontournables mus-
cadet-sévre-et-maine sur lie : « cuvée 1601 de
la Cassmichére » ou celle sélectionnée par un
jur% 100 % féminin (les Féminalises) « Cuvée
du Clos du Bon curé » ou encore les vendanges
d'automne (vins moelleux) pour ne pas tout
citer | On peut dormir au chateau pour profiter
pleinement d'un court séjour oenotouristique,
entre amis avec vue splendide sur le vignoble
nantais !

LES DELICES
DE L’AIR MARIN ¢

2 bis, La Fradouillére

LES MOUTIERS-EN-RETZ

© 0632505480

www.delicesairmarin.com

Horaires variables selon les saisons.

Les délices marins, cest la marque de des-
serts glacés créée par la ferme LAir Marin en
2014, qui a choisi de développer une activité de
fabrication de %Iaces artisanales crémeuses et
authentiques. Glaces et sorbets aux parfums
classiques (chocolat, caramel, vanille, can-
nelle, pomme, poire, framboise...) cotoient des
saveurs plus surprenantes réalisées en colla-
boration avec des producteurs locaux, a Iimage
du parfum a la biére Trompe Souris, au fromage
Curé nantais...



LOIRE-ATLANTIQUE

DOMAINE DE LA GRANGE ?

La Grange

MOUZILLON

©0240339360

www.dhardy.com

Ouvert toute I'année. Sur rendez-vous.

Vous trouverez dans ce domaine du muscadet
sevre et maine-sur-lie, du gros plant-sur-lie, du
mousseux et du vin de pays. Le terroir du Mouzil-
lon offre des vins fermés quand ils sont jeunes
mais qui sépanouissent avec les années. Un
gite est par ailleurs a votre disposition sur
place. Dominique Hardy accueille, conseille la
dégustation et prend plaisir a présenter le fruit
de son travail et de sa culture notamment dans
la nouvelle salle cenotouristique. Si vous étes a
court de bouteilles, vous pouvez en commander
directement sur le site Internet de 'exploitation.

LA FERME D'EVEIL
DE LA CHANTRERIE &

Route de Gachet

NANTES

Chaque dimanche pendant les mois de mai, juin
puis septembre jusqu’au 15 octobre, de 10h30 @
12h30 et de 14h30 a 18h.

Devenue une ferme déveil, elle est ouverte
a tous les dimanches durant une partie de
Fannée. On y découvre des races locales dani-
maux menacées dextinction et de nombreux
légumes, fruits et plantes aromatiques. Une
thématique pour chaque dimanche permet de
renouveler les visites : en mai, tonte des mou-
tons, en septembre : le miel et les abeilles, en
octobre, présentation des citrouilles, courges et
autres cucurbitacées... Un fermier animateur
est présent pour répondre a vos questions.

LA PETITE MAISON DANS
LA PRAIRIE % €€

Chemin de 'Epron

PORNIC

© 0614602800
www.lapetitemaisondanslaprairie44.net

De mars @ novembre sur réservation. Chéque
Vacances.

Comme il se doit, on est perdu dans la cam-
Pagne. Le menu est unique : ici on déguste des
ouées, une petite galette de pate a pain, cuite
devant la flamme, dans le four a pain, que 'on
garnit encore toute chaude de produits du ter-
roir. Petite variante, I'été, avec des pizzas cuites
au feu de bois les mardis et jeudis soirs. Une
boutique propose des produits faits « maison ».
Des ateliers pour les enfants sont également
organisés pour apprendre a fabriquer du pain.

FERME DE LA PUILLIERE &

LaPuilliere

PORT-SAINT-PERE

© 0240048261
www.ferme-pedagogique-la-puilliere.com

Ouvert toute 'année, les mercredis aprés-midi.
Isabelle et Jean-Paul vous accueillent sur leur
exploitation et vous font partager leur quotidien.
Petits et grands apprendront d'ou vient le lait et
comment il est produit, mais aussi comment est
fabriqué le beurre. Parmi les autres thémes pro-
posés : observation des cultures, circuit a tra-
vers prés et marais, de Iherbe au lait, le blé au fil
des saisons... Sur un ton a la fois didactique et
convivial, le couple d'agriculteurs pédagogues
parvient a se mettre au niveau de chacun en
concevant des programmes de visites adaptés
aun large public.

FERME DE LA CHASSELOIRE &

Chemin de I'Ouchetien

SAINT-HERBLAIN

©0228031928

www.les-fermes.fr

Du lundi au jeudi de 9h15 a 13h et de 14h30 @

18h30; vendredi et samedi de 9h15 a 18h30.

A nous les paniers gourmands avec une large

sélection de fruits et légumes frais issus de

lexploitation familiale. Au rayon de la Ferme, on

trouve aussi de la crémerie, charcuterie, miels,

confitures, friandises, jus de fruits, ceufs, tous

locaux. Aux beaux jours, les fraises du potager

sont a 'honneur et d’autres produits de saison.

Les enfants découvrent les animaux : vaches,

poney, cochons, ane, biquette. En octobre, cest

sur le 2° site de la Chebuette a Saint-Julien-de-

gpn'celles que l'on cueille pommes bio et kiwis
jio!

FERME DE MEZERAC &

SAINT-LYPHARD

©0240914980

www.ferme-mezerac.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 14ha 18h;

le samedi de 9h @ 11h30.

Au ceeur du Parc régional de la Brigre et de la

presquile guérandaise, depuis 2006, ce GAEC

transforme le lait de ses vaches en produits

fermiers. Lexploitation comprend 175 hectares

de surfaces fourragéres principalement desti-

nées a l'alimentation des 100 vaches de race

prim’holstein, normande ou simmental, des 90

Eénlsses ainsi qu'a I'atelier viande composé de
0 vaches et génisses de race charolaise ou

limousine. Un élevage de poulets fermiers vient

compléter la production. Vous y trouvez du lait,

du beurre, des fromages blancs, des yaourts,

des faisselles.
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LOIRE-ATLANTIQUE

AUX ESCARGOTS DE SAINT JEAN
DE BOISEAU

Chemin du Plessis
SAINT-JEAN-DE-BOISEAU
© 0681301661
Manuel est héliciculteur depuis quelques
années. Loin détre une vocation ou un réve
d'enfant, lui qui était photographe de formation,
il a quitté son job pour faire un tour du monde.
Et cest en Asie qu'il a eu l'idée de 'héliciculture,
a Hong Kong. Il avait alors le désir d'ouvrir un
restaurant a [étranger en mettant en valeur un
produit typique de la gastronomie francaise. Il a
alors découvert a distance Iélevage d'escargots
et sest intéressé au sujet. De retour en France,
il asuiviune formation en héliciculture, puis une
autre pour s'installer et est parti en quéte d'un
terrain pour démarrer son éeva%e. Aujourd’hui,
Manuel éléve entre 150 000 et 200 000 petites
bétes cornées. Lachés en parc mi-avril début
juin, les premiers escargots adultes sont en-
suite mis en hibernation & une température
comprise entre 4 et 6 °C, comme ils le feraient
dans la nature, et conservés en chambre froide
endant plusieurs mois. Manuel fonctionne en
rais, et cuisine pour cela ses escargots toutes
les semaines. La chair est lavée au gros sel
avant détre cuisinée au court-bouillon. Il pro-
pose bien sir les incontournables et tradition-
nels escargots au beurre persillé, soit dans leur
coquille ou'en croquilles, un biscuit salé. Parmi
les autres recettes proposées, les escargots
aux tomates séchées et basilic ; au roquefort
ou encore au potimarron. A noter aussi, pour
les plus réticents, lescargotine : une recette de
beurre persillé avec de la chair mixée a tartiner
et a passer au four.

MAISON DU MUSCADET
VIGNERONS DU CANTON

DE VALLET &
6, route d’Ancenis - VALLET @ 02 40 36 25 95
www.maisondumuscadet.fr
Horaires variables selon les saisons.
Depuis 1973, la Maison du Muscadet de Vallet
regroupe une trentaine de producteurs indépen-
dants qui valorisent ici leur savoir-faire. Cette
association a pour siége une maison ou l'on
trouvera plus de 80 références de vins, tous
produits dans les communes de Vallet, La Cha-
Eelle-HeuIin, Mouzillon, Le Pallet, La Regrippiére.
es vins sont d'ailleurs tous au méme prix, quel
que soit le producteur. On y vient pour découvrir
les vins du vignoble nantais et on bénéficie de
conseils avises.

LE JARDIN DES CONFITURES &

Le Jardin des Confitures
VALLONS-DE-L'ERDRE
©0611314074
www.lejardindesconfitures.com
Présent sur marchés et revendeurs a Nantes,
agglomération et événements. Vente en ligne.
A Vritz, Isabelle Clérot (ancienne cuisiniére de
formation) a installé son laboratoire ou elle
fabrique désormais des confitures, des gelées,
des chutneys, des sirops et autres pates a
tartiner. Cette région traditionnellement arbo-
ricole réunit les conditions idéales pour ses
productions a base de fruits ; ses préparations
en pots sont en effet majoritairement issues
de la transformation des fruits produits sur son
exploitation. En conversion bio depuis 2019,
« i, ras de chimie ! », comme aime a le pré-
ciser Isabelle. Seuls les produits naturels sont
utilisés lors de la confection. Vous trouverez
ses produits sur Internet, dans les magasins
de producteurs et sur les marchés de la region.
Toutes sortes de savoureuses confitures [poire,
reine-claude a la vanille, abricot a la vanille,
Eamplemousse rouge, rhubarbe...) ou gelées
ase de recettes parfaitement originales ainsi
que de délicieux chutneys (comme le chut-
ney normand ; pommes, 0ignons, raisins secs,
citron, épices], merveilleusement présentés
dans de jolis pots ou encore les délicieux sirops
(sirop de sarriette, dorigan, de menthe, douceur
denfance...). On céde devant la trés grande
qualité de ces douceurs mais également devant
le mode de production et de distribution, direc-
tement du producteur au consommateur, ce qui
est un gage certain de qualité. On les retrouve,
entre autres I'Epi du fermier vers Canclau, Little
Britain Café face au parc du Grand Blottereau, ou
Lecog et aussi le nouvel espace de Brison trai-
teur a la gare de Nantes.

LA MAISON DE LA POMME &

Lieu-dit La Bauche-Malo - VERTOU

© 0688780433

www.lamaisondelapomme.fr

De début septembre a mi-octobre ouvert du
vendredi au dimanche 9h30-18h. Magasin ouvert
le vendredi toute I'année.

Si vous aimez les pommes, vous aimerez les
cueillir vous-méme a la Maison de la Pomme.
Cette entreprise familiale qui, depuis 50 ans,
ouvre ses vergers aux particuliers chague année,
de début septembre a mi-octobre. Elle pratique la
culture raisonnée et bio et propose une vingtaine
de variétés de pommes et cing de poires [éga-
lement des cerises, reines-claudes, quetsches,
kiwis). Des panneaux indiquent ol se trouve
chaque variété, et si vous hésitez, vous pouvez
déguster a 'accueil pour vous faire une idée
avant de remplir vos cagettes et votre brouette.



MAINE-ET-LOIRE

FAMILLE MARY

74, rue Plantagenét

ANGERS

©0241220531

www.famillemary.fr

Ouvert le lundi de 14h @ 19h ; du mardi au samedi
de 9h30 a 19h.

La famille Mary a fété ses 100 ans ! Un siecle
de commerce du miel et de ses dérivés pour
cette belle entreprise familiale, et qui compte
aujourd’hui plus d'une trentaine de boutiques
franchisées. Le rayon migl frangais s'est encore
agrandi cette année et offre un choix exception-
nel : miel de citronnier, de romarin, de thgm, de
bruyére, deucalyptus... Une exclusivité, une
vraie ? Le miel au Cointreau, vendu en pot mais
aussia la pesée. Les Froduits de laruche se dé-
clinent aussi ici en gelée royale, propolis, pollen,
confiseries et cosmeétiques.

LE DOMAINE DES RUES &

D78 - CHENILLE-CHAMPTEUSSE

©0241410841

www.domainedesrues.com

Ouvert du mardi au jeudi de 10h a 12h et de 14ha
17h. Sur réservation. Adulte : 3,50 €.

[I'met en valeur 'identité animale, architecturale
et géographique typique du Haut-Anjou. Bovins
de race Rouge des Prés et Bleu du Maine, et
poules locales feront partie de votre voyage au
cceur du patrimoine rural, et de son environne-
ment exceptionnel. Olivier éléve aussi des porcs
Blancs de I'Quest, des poules et des moutons
Bleus du Maine. Promenez-vous dans ses rues
dont le parcours fléché permet de découvrir
Ihistoire’ d'une ferme modéle du Haut-Anjou
du XIX® siécle. Animations et expositions, Le
domaine accueille des réceptions et des fétes
de famille.

LES VERGERS DE LA SILVE &

3, boulevard de I'lndustrie
ECOUFLANT
©06224257 14
lasilve.com

Les Vergers de la Silve se sont taillé une solide
réputation gréce a la production de leur jus de
Eomme et notamment sa version pétillante.
’entreErise perpétue son savoir-faire depuis
1945. Les fruits y sont cueillis a la main, pres-
sés selon une méthode traditionnelle, et mis
en bouteille sans le moindre colorant, conser-
vateur ou sucre ajouté. Vous pourrez découvrir
différentes cuvées : Prestige, Terroir ou Luxe.
Pour cette derniére, I'entreprise s'inspire, pour
sa bouteille, des codes des grandes maisons
de champagne. A consommer cette fois, sans
modeération.

LES TREILLES GOURMANDES &

Route de Candé

LE LION-D’ANGERS

©0241958282

www.treillesgourmandes.com

Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 12h30

etde 14ha 18h.

Les foies gras mi-cuits de canards, élevés en
France, sont absolument parfaits de texture, de
saveur. Le foie Eras doie et les confits consti-
tuent une agréable alternative quand on pense a
les associer a une bonne fricassée de pommes
de terre a la sarladaise ! Ne pas manquer si
vous étes sur Angers, d’aller a la boutiﬂue dela
rue Saint-Julien %E ica) ol tous ces célices y
font vitrine. Une oftre particuliere est faite aux
camping-caristes et navigateurs de plaisance
en matiere de plats cuisinés et conserves, qui
débarqueront au Lion d’Angers

UN CHEVAL UN CHAMP &

Moulin des Quints

LE PUY-NOTRE-DAME

© 07 86 22 66 36

unchevalunchamp.fr

Lhistoire de Un cheval Un champ démarre en
2013 avec la construction d'un roulotte et I'ac-
quisition de 3 chevaux de trait qui permettent
a I'équipe de sillonner les routes de France. Au
Puy-Notre-Dame, ils se voient confier 5 ha de
terre. Aujourd’hui, ils en exploitent 10. Et ont
été reconnus producteurs de qualité au College
culinaire de France. Un cheval Un champ pro-
pose des légumes bio et de saison : de I'ail des
ours aux choux, en passant par les poivrons, les
Eommes de terre et bien d'autres ainsi qu'une

elle sélection d’aromates.

MAISON CORABOEUF &

La Télachére

LYS-HAUT-LAYON

©0241758239

www.maison-coraboeuf.fr

Qui a dit qu'il nétait de bon foie gras que du
Périgord ? Pas la famille Corabceuf en tout cas,
elle qui sait que la réussite dudit foie est entié-
rement lige a un savoir-faire. A partir de I3, un
bon foie gras artisanal de la région a toutes les
chances de faire le bonheur de nos repas de
fétes. La ferme de la Télachére dispose d'un éle-
vage de canards et assure la transformation. Si
I'on sait que la qualité des foies gras ne céde en
rien a la gentillesse de 'accueil, on se pressera
a cette adresse pour découvrir une production
délicieuse.
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MAINE-ET-LOIRE

CHATEAU D'EPIRE ¢

Place de I'ancienne église - SAVENNIERES
©024177 1501

www.chateau-epire.com

Lundi-samedi 10h-12h et 14h-18h Week-end

sur rdv. Groupe 30 personnes max (possibilité
d'excursion dans les vignes ).

Le chateau d’Epiré est un des plus anciens
domaines de l'appellation Savenniéres. Le do-
maine est transmis de pere en fils depuis 1882,
aujourd’hui la cinquiéme énération de la famille
Bizard veille sur 11 ha de coteaux dominant la
Loire, dont 9 sont dédiés a'AOC Savenniéres. Les
trois parcelles situées autour de la Uprop(iété pro-
duisent trois cuvées différentes. Une visite gui-
dée des chais vous permettra de percer les se-
crets de la vinification, il est également possible
de découvrir le vignoble (visite guidée d'1h30)
et son sublime panorama.

DOMAINE AUX MOINES ¢

La Roche aux Moines - SAVENNIERES
©0241722133
www.domaine-aux-moines.com
Ouvert du lundi au samedi de 10h a 12h et de
15h a 18h. Uniquement sur rendez-vous, fermé le
dimanche. .
Sur ces terres cultivées deés le Moyen Age,
Monique Laroche a planté sa premiére vigne en
1974. Safille a convertile vignoble a I'agriculture
biologique en 2009. Les vignes sont idéalement
Ela_ntees au_sommet dun coteau bordant la
oire, a I'abri des vents du nord en hiver et ra-
fraichi en été par les vents d'ouest. Le domaine
est exclusivement planté en chenin, sur la Roche
aux Moines. On y déguste des savenniéres au
nez puissant, minéral, chaud, aux robes mar-
quées dor. Lendroit est tout simplement a cou-
per le souffle avec ses airs de Toscane ligérienne.

AU VENT DES ABEILLES &

3, place du Mail

SAVENNIERES

©0241722810

www.au-vent-des-abeilles.com

Du mardi au samedi de 14h30 a 19h30.

Partasgés entre deux fermes apicoles en Vendée
et a Savenniéres, Anthony et Mathilde jonFIent
entre leurs deux exploitations. Débutée il'y a
plus de 20 ans, la ferme compte plus de 300
ruches produisant toutes sortes de miel de
chataigner, d’aubépine, de tilleul, d’acacia... Au
Vent des Abeilles Fropose d'autres productions
comme le pollen, la propolis et la gelée royale,
des sucreries naturelles avec une variéte de
nougat, de pain d'épices et de chutney d'oignon
ou figue préparé au miel. A Savennieres, ce
sont Evelyne et Frangois Marchesi qui vous
recoivent.

LA CLE DES CHAMPS &

TRELAZE

©02414517 27

Ouvert le lundi, le mardi, le jeudi et le vendredi de
16h @ 18h; le mercredi de 10h a 12h et de 16h

a 18h.

La famille Diard vous accueille et vous fait
découvrir le monde agricole a travers diffé-
rentes activités pédagogiques : petits et grands
Feuvent assister a la traite des vaches et golter
e bon lait cru, faire un parcours en mini-trac-
teur, donner @ manger aux animaux : mouton,
cochon, ane, poneP, lapins, vaches, poules,
canards, sans oublier Facebook, le bouc de
la ferme, se défouler dans la grange de paille
aménagee, ramasser les ceufs des poules pon-
deuses. La boutique propose plusieurs produits
locaux dont la tomme fermiére au lait cru, la tro-
glodyte d’Anjou.

LES ESCAPADES DU MEUGON 5

3 B, Avort - TUFFALUN

©0972807975
www.escapadesdumeugon.com

Ouvert mercredi de 14h a 18h, samedi de 9h a
12h. Sur réservation. Balade demi-journée : 8 £.
Partez en randonnée avec des lamas sur les
sentiers du massif de Milly et des bords de Loire,
a la découverte du patrimoine local et de la bio-
diversité. Agillama est une activité dédiée aux
enfants recherchant un contact avec I'animal,
parcours d'obstacles Fratiqué pour le plaisir.
Avec des animations : la découverte des lamas
dans leur environnement, soins et toilettage,
notions de dressage. Animalama est dédiée aux
personnes en recherche de quiétude. Ateliers
a théme pour les petits, comment équiper un
lama porteur, coloriage d'un animal, maguette
avec la laine.

DOMAINE FILLIATREAU ¢

la Grande Vignolle

TURQUANT

©0241529084

wwwfilliatreau.fr

Ouvert tous les jours de 10h a 18h en saison

(mars d octobre).

La famille Filliatreau joue un role moteur dans

la production des vins rouges du Saumurois. Le

domaine s'affirme sur les plus grandes tables

comme 'un des emblémes du Val de Loire. On

g exploite plus de 45 ha labellisés bio depuis
020, d'ot sont issus des vins d'une [égereté et

dun fruité remarquable. Laissez-vous porter par

a visite ludique et sensorielle « sens dessus

dessous » : surprise et sourire garantis ! Vous

serez guidés par les sens pour vivre un moment

étonnant au cceur de la roche, ou I'histoire de la

Grande Vignolle vous sera contée avec humour.



MAYENNE

LUCETTE ET JEAN-MARC

CAMPAS &

ARQUENAY

©0243984181

Ouvert du mercredi au samedi de 16h a 20h. Pour
les autres jours, prendre rendez-vous.

Lucette et Jean-Marc Campas vous donnent
I'embarras du choix avec une cinquantaine de
confitures et gelée différentes, préparées avec
les produits de la ferme : de quoi donner du
caractére et de la variété aux golters et petits
déjeuners. Fruits du verger, lait de vache pour
les confitures de lait, produits du jardin et méme
produits des champs (fleur de pissenlit, mares
sauvages, etc.) : tous sont mis a contribution
pour la joie des petits et des grands.

LA FERME AU VILLAGE

La Petite Sévaudiere - BOUERE

© 0632256157
http://fermepedagogiquebouere53.com

Basse saison samedi a 10h30. Haute saison
mardi et samedi @ 10h30. Entrée a partir
de3ans:550€.

Cette ferme étant une vraie ferme laitiére, 'ac-
cueil se fait entre 10h15 et 17h, aprés la traite
du matin et avant celle du soir. Sur cette plage
chaque groupe ou famille peut choisir I'ampli-
tude qui lui convient le mieux. Eric et Benoit
possedent des animaux du Grand Ouest, afin de
conserver des races ayant presque disparues.
Ane du Cotentin, poule de La Fleche, mouton
d’Ouessant, chévre des Fossés..., sont les races
les plus adaptées a la région. lls proposent éga-
lement des ateliers de pétrissage et de cuisson
de pain a l'ancienne.

PAT A FOIN &

CHAMPEON

© 0652643366

Haute saison ouvert tous les jours de 10h @ 18h.
Basse saison mercredi et week-end de 10h a 18h.
Entrée: 5 €.

Dans un cadre verdoyant et vallonné de 7
hectares, cette ferme est un refuge offrant
une agréable retraite a des animaux rescapés,
issus d’abandon, sauvetage, sortis d'abattoir,
retraités ou handicapés. Chévres, poules, che-
vaux, vaches, et anesses. Trois jeunes femmes
passionnées par les animaux vous les feront
découvrir et vous proposeront des activités
variées autour des animaux domestiques, de la
faune locale, et vous sensibiliseront a la cause
animale. Elles prévoient également l'installation
denclos permettant d’accueillir des animaux
sauvages et des félins.

ASINERIE DU BOIS GAMATS e

Chemin du Chateau-du-Bois-Gamats

LAVAL

© 0688772545

www.asinerieduboisgamats.fr

Visite mardi et jeudi a 15h30.

Cette ferme céréaliére produit également du lait
d'anesse et de la laine mohair. ls accueillent
vos équidés en pension et disposent méme d'un
camping. Les enfants profiteront de ce petit pa-
radis en visitant I'asinerie. Vous pouvez partir en
balade accompagné d'un ane adapté a chaque
age pour un circuit d'une demi-heure, ou partici-
per aux soins et nourrissage des animaux et aux
ateliers thématiques. De la traite au savon, fabri-
cation de votre Fropre savon, créer une fleur
magique avec la laine des chévres angora. Acti-
vités avec les chevaux, voltige et bouchonnage.

L’ARCHE DESNOE e

Le Grand Gravier - SAINT-BERTHEVIN
© 0625039537
www.arche-desnoe-parcanimalier.fr
Haute saison tous les jours et jours fériés de 14h
a 19h. Entrée: 5 €.
Baladez-vous dans les allées bucoliques de ce
Earc de 6 hectares permettant de passer de
ons moments avec les animaux de la basse-
cour. De la poule a la pintade, en passant par
les lapins, dindons, cochons d'Inde, ainsi que
chévres, poneys, anes et les faisans. Les en-
fants pourront donner a certains la nourriture
fournie a 'entrée. Il y a aussi des espéces plus
atypiques, comme les moutons a quatre cornes,
les vaches naines, les lamas. Et la surprise est
encore plus grande en découvrant un chameau
et un dromadaire installés dans le méme pré.
Aire de pique-nique.

LA FERME DE LA PAPINIERE &

La Chapelle au Grain

SAINT-GEORGES-BUTTAVENT

©0243002759

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 19h.
Entrée : 5,50 €. Sur réservation.

Dans cette ferme de 15 hectares vous attendent
les chévres laitieres, chevaux, anes et anesses,
cochons et la basse-cour. Des paons et faisans,
canards, cygnes et oies d'ornement. Sans ou-
blier les nombreux arbres typiques du bocage
mayennais, une flore riche et variée, ainsi que
la culture de plantes aromatiques. Ateliers
ludiques de fabrication de beurre et de confi-
tures. Balade a poney et petit tour en carriole.
lls organisent également des camps dété avec
de nombreuses activités dont la découverte
de vieux métiers comme la bourrellerie. Aire de
pique-nique.
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SARTHE

LES VERGERS D'AULAINES

Les Blottiéres

BONNETABLE

©0243291945

Vente directe d la ferme, le samedi de 9h a 12h et
de 14h a 17h30. Bienvenue a la ferme.

Au cceur de l'exploitation Les Vergers d'Aulaines,
on retrouve un duo de producteurs de pommes
et de poires, Fabienne et Vincent, qui cultivent
pas moins de six ha de vergers : 14 variétés de
Eommes sur 5 ha, 5 variétés de poires sur 1 ha.

ous trouvez a la ferme des fruits frais de dif-
férentes variétés, des confitures et des jus de
fruits 100 % artisanaux. Les fruits des Vergers
d'Aulaines sont également proposés a la vente
le vendredi, en fin d’aprés-midi, sur la Flace du
marché de Bonnétable et par le réseau la Ruche
qui dit oui.

LES RUCHERS
DE LA PAUMERAIE &

50, rue du Jeu de Paume

BOULOIRE

©0243630364

www.ruchersdelapaumeraie.fr

Livraison possible. Sur rendez-vous.

Ici, on est apiculteur de pere en fils depuis 1856.
Les miels des ruchers de la Paumeraie sont en
vente au marché de Nogent-le-Rotrou, le samedi
matin, et sur plusieurs marchés fermiers de
Paris et de la région. Faites vos commandes
en piochant dans une quinzaine de variétés
de miels dont chétaignier, ronce, acacia, sapin,
bruyere, lavande, garrigue, forét et autres sites
de transhumance des ruchers sarthois. Egale-
ment sur le stand pains dépices, pollens, confi-
series, savons.

LE CASSIS DE DOLLON

La Bruyére

DOLLON

©0243823939

Sur rendez-vous.

Une visite originale et qui va vous changer des
fermes orientées élevages. Venez découvrir
la créme de cassis de Dollon, une liqueur sans
alcool trés parfumée a consommer sans modg-
ration. Originaire des pays de I'Est, le cassis
est arrivé a Dollon dans les années 1960 avec
la particularité, depuis ses débuts en Sarthe,
d'obtenir un taux sucré et une saveur intense
dus a lensoleillement supérieur pendant sa
période de maturation. A Dollon, Céline Brouard
se consacre a la culture de ce petit fruit riche en
saveurs et en bienfaits.

CIDRERIE PELLETIER &

Maison Briilée

LA CHAPELLE-HUON

© 0243355866

Boutique a la ferme, se renseigner pour les
horaires. Bienvenue d la ferme.

Daniel Pelletier est distillateur d'eaux-de-vie
depuis 1987 et producteur de cidre avec Fanny
depuis 2002. La cidrerie Pelletier est une affaire
de famille. Ici on travaille artisanalement, dans
le respect de lenvironnement. Les moutons
paturent dans les vergers. On y trouve cidres,
eaux-de-vie, confits, confitures et autres flacons
dans lesquels les recettes les plus tradition-
nelles alternent avec quelques innovations. Une
visite trés agréable. Un coup de cceur ? Le confit
de cidre qui accompagne a merveille un foie
gras de canard de la Sarthe.

FERME DE LA HAIE &

La Haie - VILLAINES-LA-GONAIS © 02 43 93 42 84
www.cerfduperche.com

Ouvert en juin, [ui/ler et aodt, mercredi, jeud;,
samedi, visite a partir de 14h30. Adulte : 3,80 €.
Enfant: 2,50 €.

Dépaysement garanti. Ambiance safari, grace
a une visite en camion camouflage dans un
environnement champétre et sauvage. Sophie
et Dominique élévent cerfs, poules et pintades
sur un domaine de 40 hectares ponctué de
haies bocagéres, de taillis et de bois. Un biotope
convenant bien aux cervidés. Au début de I'au-
tomne, offrez-vous une soirée, du crépuscule
a minuit, pour écouter la parade nuptiale des
cerfs. Dans la boutique, vous trouverez des plats
cuisinés (conserves, charcuteries) & base de
viande de cerf, mais aussi de la viande fraiche
issue de lélevage.

ARCHE DE LA NATURE &

Route de Changé

YVRE-LEVEQUE

©0243503845

www.arche-nature.fr

Ouvert toute l'année, 7j/7. Basse saison de 9h a
18h. Haute saison de 9h a 22h. Gratuit.

Proche du centre-ville, le vaste domaine public
de I'Arche de la Nature offre un espace naturel
remarquable treés apprécié des Sarthois. Che-
mins et sentiers sentremélent au ceeur d'une
forét riche en découvertes. En chemin, point
central du domaine, la Ferme de la Prairie est un
attrait phare. Cochons, gallinacés, vaches, che-
vaux, chévres et brebis sont impeccablement
parqués, dans des patures modulables, des
ecuries, une étable ou une bergerie. Inutile de
préciser que cest l'endroit révé pour les petits
citadins de découvrir les animaux de la ferme.



VENDEE

LA FROMAGERIE D"AIZENAY &

Route de Saint-Gilles

AIZENAY

© 0251946343

Ouvert du lundi au vendredi de 15h a 18h.

Située ala sortie d'Aizenay sur la route qui méne
a St-Gilles-Croix-de-Vie, cette fromagerie fami-
liale et artisanale, créée voici plus d'un guart de
siécle par Monsieur Zerathe, produit différentes
variétés de fromages de chévre frais et affinés :
la blchette (5 variétés : nature, cendrée, aux
herbes de Provence, au poivre ou sans sel), le
crottin (nature ou cendre], le chabichou (aussi
appelé palet selon la région). De bons produits.
En vente directe sur place, mais également sur
les étals des boutiques de fromagers vendéens,
magasins de producteurs,...

FERME-AUBERGE
DES SARTIERES % €

Les Sartiéres - BEAUVOIR-SUR-MER

© 0251684605

Vente directe le soir a partir de 18h. Ferme-au-
berge sur réservation uniquement (72h avant).
Menu unique a 26,50 €

Coup de ceeur pour Céline et Frangois Jol?, agri-
culteurs de cette ferme-auberge bio, élevant,
en plein air, volailles fermiéres bio [poulets,
pintades, canettes), produisant vache marai-
chine, porc longué bio. A la boutique : terrines
etrillettes de canard, poulet, pintade, saucisson
et noix de jambon de porc, beeuf, plats cuisi-
nés, confitures... Céline utilise les produits de
la ferme pour concocter les plats servis dans la
salle de la grange meublée brocante. Trois gites
4/6 personnes.

MAISON DE L'ANE &

Rue du Gois - BEAUVOIR-SUR-MER
©0251938570
www.bourricot.com/maisondelane

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 19h.
Adulte : 6 €. Enfant dés 2 ans : 4 €. Balade d dos
d'dne: 2,50 €.

Musée et ferme pédagogique avec un marais
salant, ici, la vedette cest l'ane ! La ferme
héberge oies, chévres rares, petits chevaux de
Prjevalski, poneys, auroch,... Au musée : collec-
tion hippomobile, expo sur lhistoire des anes
et du sel, film sur la naissance et les soins des
anes. Lasinerie abrite différentes races d’anes
et anons : baudet du Poitou, Noir du Berry, Gris
de Provence... A la boutique, un savon naturel
au lait d'anesse, fabriqué ici, du sel, de la sali-
corne... Assistez a Ia traite, avant la dégustation
du lait d'anesse. Balade a dos d’ane.

LES VIVIERS DU GOIS

La Gésiére

BEAUVOIR-SUR-MER

©0624574924

Nicola Karpoff vous recoit dans sa ferme marine
qui regroupe 3 activites : élevage de la crevette
impériale gambas], récolte artisanale du sel, et
a salicorne, qu'on mange en légume ou condi-
ment, la «pousse» des huitres en claires. Des
huitres au golt particulier unique, en raison
des bassins argileux. Saviez-vous que les gam-
bas sont produites en France, dans les marais
de IAtlantique ? Les premiéres crevettes sont
commercialisées de mi-aodt a mi-novembre,
et la production est limitée donc hatez-vous si
vous voulez déguster ces produits de qualité
extra.

LA FERME DES COUTS & »

Les Couts - CHANVERRIE

© 0251915144

www.ferme-des-couts.com

Ouvert toute 'année sur réservation. Gratuit.
Camping 2 personnes 14 € a 18 €. Visite guidée.
Restauration. Boutique.

Visitez Ilevage de cerfs, biches et faons de
Chantal et Joseph Herault, éleveurs passionnés.
Cotoyez 150 animaux en semi-liberté, apprenez
leur cycle de vie,... Autre activité, les produits
de l'élevage : terrines, rillettes, civets comme
ce civet de cerf aux jeunes légumes, la terrine
de cerf dorée au four. La ferme-auberge, offre
un cadre ori%inal pour un repas avec produits
de la ferme. [l'y a aussi un kota-grill des soirées
grillades. Enfin, camping a la ferme de 10 empla-
cements et 2 kotas finlandais (chalets en bois),
avec sanitaires a disposition.

GAEC LE PARPOUNET &

CHAVAGNES-EN-PAILLERS
© 0612551203
Tous les jours de 9h a 12h et de 14h a 19h sur
rendez-vous.
La famille Lardiére est Froductrice de mogettes,
mais pas que puisqu'elle éléve également avec
passion des vaches, de la Blonde d’Aquitaine
Eréqsément. Petit rappel : la mogette est un
aricot blanc sec, au grain dont l'une des extré-
mités est allongée. Cest le produit phare de la
ferme, qui propose également des cocos, fla-
eolets, haricots rouges et des lentilles blondes.
ette GAEC vous propose des produits de qua-
lité, produits familialement et localement a tra-
vers des pratigues dlevage respectueuses de
I'animal et de I'environnement.
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VENDEE

LE RUCHER DE DAMVIX

8, chemin de Bazoin

DAMVIX

@© 0684060356

Ouvert vendredi et dimanche de 14h a 17h30.
Musée de I'Abeille ouvert d'avril a fin octobre. Tarif
entrée musée : 3 €.

Les amateurs de miel trouveront dans cette
ferme différentes variétés de cette douceur
excellente pour la santé : des miels issus du ma-
rais, miel de printemps, miel de chataignier, miel
d’acacia, de forét, de luzerne, de bourrache... Sur
place aussi des produits dérivés a base de miel
comme des bonbons au miel, du nougat, et pour
vos défenses immunitaires, la propolis est un
allié pour se maintenir en bonne forme. Goltez
Ihydromel, découvrez le pollen sec et le pollen
frais, ainsi que des savons au miel, du vinaigre
au miel...

DOMAINE DE BOISSE ¢

8, rue Phélippon-Baudry

FONTENAY-LE-COMTE

©0251694800

Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 a 12h30 et

de 14h a 18h. Samedi sur rendez-vous.

Une exploitation agricole qui assure le gavage

de canards gras et [élevage de pigeonneaux.

Les foies gras de canard sont déveinés et I'on

conseille de les déguster nature, frais mais pas

Elacés, accompagnés d'un vin blanc meelleux.
ubliez le régime pour goGter le magret royal, un

chausson de deux magrets dans Ies?uels a cuit

un foie gras ; l'ensemble se déguste froid. Quant

au pigeon, il se décline lui aussi en confits, gé-

siers, terrines, rillettes. Vous pouvez également

choisir des pigeonneaux frais, préts a cuire, que

VOUS pourrez cuisiner vous-meme.

DOMAINE SAINT-NICOLAS £
L'ILE-D’OLONNE @ 02 51 33 13 04
www.domainesaintnicolas.com
Basse saison : du lundi au vendredi, 9h-12h/14h-
17h. Haute saison : du lundi au samedi, 9h-
12h30/14h-19h.
Au ceeur des marais salants, sur 37 ha en
culture biodynamique (depuis 1995), Thierry
Michon produit des vins authentiques et pres-
tigieux, référencés dans les %uides et présents
sur un grand nombre de tables étoilées fran-
ﬁa|ses, et dans des établissements aux Etats-
nis, en Italie, au Japon. Des vins élégants et
raffinés, vinifiés naturellement, reflet de notre
biodiversité et de notre environnement. Chaque
cuvée est une cuvée parcellaire. Egalement des
vins effervescents produits en méthode tradi-
tionnelle ainsi que d'atypiques vins vinifiés et
élevés en amphores.

LES HUITRES DU CAP HORN &

Route de Beauvoir-sur-Mer

LA BARRE DE MONTS - FROMENTINE

© 0251685043

www.leshuitresducaphorn.fr

Du lundi au vendredi de 9h a 12h et de 14h a 18h,
pour la vente sur place.

Les Huitres du Eaf) Horn, ce sont quatre géné-
rations dostréiculteurs, portant les traditions
et les savoir-faire familiaux pour produire des
coquillages de qualité. Sébastien Vaire vous
accueille pour vous faire découvrir sa passion :
la production de belles huitres élevées au large
de I'le de Noirmoutier. Depuis 1927, la famille
produit de beaux coquillages. Visite de l'exploi-
tation ostréicole, dégustation d’huitres et vente
au détail. Une nouvelle fois, les Huitres du Cap
Horn ont été récompensées par la médaille d’or
au Concours Général Agricole en 2015.

L'ILE AUX PAPILLONS 653

5, rue de la Fassonniére - LA GUERINIERE
©0251357788

www.ile-aux-papillons.com

Du 10/04 au 25/09. Haute saison ouvert tous

les jours de 10h a 19h30. Adulte : 9,20 €. Enfant
jusqu'a 12 ans : 6,80 £.

Située sur l1le de Noirmoutier, cest la plus
grande serre au climat tropical de France, od
virevoltent en totale liberté, parmiles plantes et
les fleurs exotiques, plusieurs centaines de pa-
pillons d'une soixantaine de variétés différentes
venant des quatre coins du monde. Un film
documentaire retrace les stades de transforma-
tion de leur courte vie, depuis I'eeuf, la chenille et
la chrysalide, pour devenir enfin papillon. Vous
pourrez observez toutes ces étapes dans Iclo-
serie. Aire de pique-nique couverte. Boutique de
souvenirs sur le théme des Iépidopteres.

LES VIVIERS DE LA BAIE % <€

107 bis, Boulevard des Vendéens - LA TRANCHE-
SUR-MER © 02 51 97 90 49
www.les-viviers-de-la-baie.fr

Eté : 7j/7, 9h-13h/17h-20h30. D'avril a juin et
septembre : du mardi au dimanche. Basse saison :
dimanche 10h-12h30.

Une entreprise familiale ou rime qualité et
connaissance des produits ! Souriantes, Magali
et sa fille nous accueillent, tandis que Manu est
a la production de moules et d’huitres, qu'ils
vendent ici avec d'autres produits de la mer : pois-
sons, sardines de Saint-Gilles, soupe, homards...
Selon les arrivages, Ma%ali concocte paella de
poissons, choucroute de la mer, colombo ou blan-
quette de poissons,... Plateaux de fruits de mer
cuits sur mesure. A déguster en terrasse, acras
maison, planche d'apéro, beignets de crevettes,
moules frites, huitres, fruits de mer,...



VENDEE

BRASSERIE LA CABAUDE 5

21, rue de la Pailloliére

LES SABLES-D’OLONNE

© 0986268532

Tous les jeudis soir, soirée dégustation de biére @

partir de 18h. Visite guidée sur RV.

Dans cette brasserie artisanale, créée il y a 5

ans, on fabrique la « triple » : une biére de triple

fermentation. Il y a plusieurs étapes dans le pro-

cessus de fabrication de la biére : il faut d"abord

aflati; le grain, puis vient l'empatage, ensuite la

filtration, puis la cuisson avec les houblons, la

prochaine étape fait intervenir les fermenteurs,

EUIS clest la mise en bouteille, avant le stoc-
age en chambre chaude. Plusieurs variétés de

biéres sont proposées, autour d’'une gamme en

comptant 8. Il est également possible de visiter

la brasserie.

VIGNOBLES MOURAT ¢

Route de La Roche-sur-Yon
MAREUIL-SUR-LAY-DISSAIS @ 02 51 97 20 10
www.mourat.com

Du lundi au samedi 9h30-12h30 et 14h-19h.
Visite du chai sur rdv, route de La Roche-sur-Yon.
Egalement prﬂ)riétaires des liqueurs Vrignaud,
les vignobles Mourat sont sur les coteaux domi-
nant la vallée du Lay. Lensemble du vignoble
est en culture biologique (dont une partie en
conversion). Lun des plus grands territoires
viticoles sauvegardés. Principaux cépages pour
les blancs, le chenin et le chardonnay, et pour
les rouges, négrette, pinot noir, cabernet franc.
Parmi les cuvées : Chateau Marie du Fou, Collec-
tion, 0.V.N.I, Clos Saint-André, Moulin Blanc, et
une méthode traditionnelle 13.36. A déguster
au caveau médiéval au pied du chateau et au
domaine.

LA FERME PEDAGOGIQUE
DE LA JARRIE &

12, La Grande Jarrie - NESMY

©0767317299

Haute saison du mardi au samedi de 9h a 13h et
de 14h a 18h. Sur réservation. Participation libre
avec forfait minimum.

Cette ferme accueille aussi bien les familles
que les groupes pour des moments de partage
autour du monde animal et végétal. Les enfants
pourront nourrir poules, chévres et cochons
domestiques tout en posant des questions.
Cest aussi un lieu on I'on pratique le jardinaFe
en permaculture sur sol vivant, sans le travailler
et sans pesticides ou engrais chimiques. Les
amateurs apprécieront les ateliers d'initiation a
la permaculture et a la botanique. Stage de jardi-
nage. Balade a poney.

MARAIS SALANT
DE BONNE POGNE &

Route de La Guériniére

NOIRMOUTIER-EN-LILE

© 0251399663

Haute saison : ouvert tous les jours de 9h30 a
19h30. Ouvert de février d la Toussaint. Visite
gratuite du marais.

La saline de Brigitte, Philippe et leur fils Dylan,
est constituée de 118 ceillets. lls produisent du
gros sel et de la fleur de sel (nature et aroma-
tisé) et selon les années de la salicorne. Pour
varier vos plats, assaisonnez-les de fleur de
sel au citron, gingembre, 5 baies, piment, curry,
basilic... Si vous voulez tout connaitre de la vie
du saunier, de 'histoire du sel, comment on le
récolte, comment on le conserve.., Dylan n'a
pas son pareil pour captiver son auditoire.

L'ILOT ZANIM0 &

195, route des Quatre Moulins
SALLERTAINE
©0981822097
Haute saison du lundi au samedi de 10h @ 18h.
Basse saison du lundi au samedi de 14h a 18h.
Adulte : 5 €. Enfant : 3 €.
Lilot Zanimo est une ferme d’animation pédago-
gique éqE;lestre familiale située au méme endroit
gue les Ecuries de ot (poney-club). Avec plus
e 20 hectares et une cinquantaine d’animaux
au total, ils proposent diverses activités : visite
guidée de la ferme, possibilité de nourrir les ani-
maux et de découvrir leur mode vie et leurs ha-
bitudes, godter a la ferme, baptémes de poney,
jeux et chasse au trésor... Les enfants seront les
premiers a vouloir caresser les animaux. Rajou-
tons que les animaux sont élevés selon les prin-
cipes des bienfaits de Approche Animale.

MIELLERIE
DES FONTENELLES e

Les Fontenelles

TRIAIZE

©0251569334

Ouvert toute 'année. De 15h @ 19h. Visite guidée.
Boutique. Animations.

Cette ferme apicole, agréée Bienvenue a la
ferme, regroupe 2 exploitations : 200 ruches
pour Pascale en bio et 700 pour Claude en
conventionnel. Visite guidée et animée du site
avec ouverture de ruches en saison. Anima-
tions : atelier de fabrication de miel, fabrication
de bougies, de cosmétiques a base de miel et
de cire, atelier consacré a la récolte de pollen.
Ainsi, accompagné de l'apiculteur, l'enfumair a
la main, vous allez ouvrir votre ruche. On finit
par la dégustation.
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ALPES-DE-HAUTE-PROVENCE

FERME BERIDON &

LInfernet - AUZET

© 0492350557

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 18h.
Boutique. Adulte a partir de 7 €. Enfant d partir
de4,20€

Insolite pour une ferme de Provence. Dans
cette exploitation d'élevage de bovins et ovins,
on croise des rennes, des bisons d’Amérique,
des lamas et méme des cochons vietnamiens.
Mais aussi plus classiquement des poneys, des
cochons fermiers, des vaches charolaises et
des moutons, une basse-cour, mais encore des
daims, des cerfs, des mouflons. S'ajoute une
cabane pour les lutins... Domestique, sauvage
ou exotique, voici un espace pour découvrir
une faune trés variée au sein d'un magnifique
domaine de montagne. La cabane des lutins.
Aires de jeux et de pique-nique.

FROMAGERIE DE BANON &

Haut Carniol - BANON

©0492732503

www.fromagerie-banon.fr

Ouvert I'été. Le reste du temps, commandes a
passer par téléphone et a venir récupérer du lundi
au vendredi de 9h a 17h.

Depuis 1958, cette fromagerie fabrique et com-
mercialise le célebre Banon, fromage d’AOP, ain-
si qu'une large gamme de fromages de chévre
frais et affines. Le lait est collecté, les fromages
fabrigués et affinés par les maitres des lieux,
afin d'en conserver 'authenticité, la subtilité et
la saveur d'antan. Clest ce savoir-faire, que vous
viendrez ici, au milieu de nulle part sur la route
d'Apt, partager et pourquoi pas apprendre a plier
le fameux Banon dans son écrin de feuilles de
chataigniers. SurPIace un film vous expliquera
|a fabrication des fromages.

COOPERATIVE LAITIERE
DE LA VALLEE DE L'UBAYE

2, digue de la Gravette

BARCELONNETTE

©0492810030

www.fromagerie-ubaye.com

Ouvert toute 'année. Du lundi au samedi de 9h a
12h et de 14h a 19h. Fromagerie.

Fondée en 1949, la Coopérative Laitiere de la
Vallée de Lubaye a été créée pour valoriser le
savoir-faire fromager traditionnel montagnard.
Actuellement la coopérative compte 2 sites
avec point de vente aux particuliers : le siége
a Barcelonnette ol sont fabriqués les fromages
secs, et [a Bréole pour les fromages frais et les
yaourts, Elle regroupe aujourd’hui 11 exploita-
tions laitieres de montagne pour une collecte
qui avoisine les 2 millions de litres de lait par an.

LES RUCHERS APIJOUVENCE
CASTELLANE
© 0492836143
www.apijouvence-miel-provence.com
Ouvert tous les jours de 9h a 19h. Commande en
Zgn; émssible par le site. Pot de 500 g d partir

e 9£.

Dans cette exploitation familiale, I'accueil est
chaleureux. 400 ruches et pres de 20 variétés
de miel [Iavande, thym, sarriette, romarin, pin,
chétaignier...) vous y attendent pour une dégus-
tation. La boutique installée sur Iexploitation
vous propose toute sorte de produits dérivés de
Iactivité des abeilles. Des visites gratuites sont
organisées durant les mois de Lu[llet et aolt,
avec description de la vie des abeilles grace a
une ruchette vitrée permettant ['observation
en intérieur, ainsi 1ue la découverte de la salle
d'extraction du miel.

MIEL ARTISANAL,
CHRISTIANE AUVIGNE &

Entrée du village sur la route d'Allos

COLMARS

©0608708367

Ouvert en juillet et en ao(it : tous les jours de

9h30 d 12h30 et de 15h30 ¢ 19h.

Christiane est devenue apicultrice récoltante,
par passion, sur les hauteurs de Colmar-les-
Alpes. Il est préférable de I'appeler pour étre
sre de la trouver. Sur place vous aurez le choix
entre un miel de montagne doux aux saveurs
florales et fruitées, et un miel de lavande, un
des fleurons de la gamme produite sur ce terri-
toire, connu pour sa puissance et son bouguet.
Tous deux récoltés dans les ruches de la vallée,
témoignent de la richesse d'un environnement
préserve.

CORBI PARC &3

Le Moulin - CORBIERES

© 0687795386

Fermé de janvier a février. Haute saison ouvert
tous les jours de 10h a 18h. Adulte : 10 €. Enfant :
10 €. Boutique.

Caroline, Thierry et Aurélien vous réservent le
meilleur accuei? dans ce parc animalier et de
|oisirs pas comme les autres ou vivent sur 2
hectares quelque 300 animaux domestiques,
dont la plupart sont nains. Chameaux, lamas
primés a des concours internationaux, vaches
naines, beeufs texans, cochons nains, alpagas,
anes nains, volailles et bien d’autres encore.
Les enfants prendront un malin plaisir a les ca-
resser et méme a les nourrir grace aux graines
offertes a l'entrée. Jeux aquatiques et manéges.
Deux tyroliennes. Ateliers pédagogiques. Aire de
pique-nique.



ALPES-DE-HAUTE-PROVENCE

JARDIN DES PAPILLONS &3

10, montée Bernard-Dellacasagrande
DIGNE-LES-BAINS

©0492367070

Haute saison tous les jours de 9h a 19h. Sur
demande a partir de septembre. Adulte : 8 €.
Enfantde 7d 14 ans:5€.

Parmi les multiples trésors a découvrir dans le
riche musée-promenade, se trouve ce passion-
nant espace appelé Jardin des papillons. D'une
richesse unique en France, il permet de décou-
vrir, sur 1 ha environ, une centaine de variétés
de Papillons indigénes qui s'y sont réfugiées
de facon naturelle. Et cela grace aux jardiniers
qui ont tout simplement cultivé ici leurs plantes
préférées, donnant un lieu magﬁue pour les
observer en toute liberté. Pendant la période de
vie des papillons (entre le 15 avril et le 15 sep-
tembre], le musée organise des visites guidées.

LES VERGERS D’ENTREVAUX &

Le plan de Puget

ENTREVAUX

© 0607806010

Magasin ouvert tous les jours de 9h ¢ 18h30 (19h
Zr;) titae' ]. Ferme auberge : teléphoner au 06 07 80

Que ce soit dans leur magasin d’Entrevaux ou
dans leur ferme située plan de Puget, Isabelle
et Eric Mermet proposent une selection de
légumes frais de saison dont une partie impor-
tante sont bio. Chaque semaine, vous pourrez
choisir un panier de fruits ou de légumes. Et
aussi des fromages de chévre, brebis et vache
de la haute vallée du Var, des confitures maison,
des miels produits localement, ou encore du jus
de pommes d’Entrevaux. Vous pourrez égale-
ment vous faire livrer chez vous ou sur un point
a proximité de votre domicile, et ce jusqu’a Nice.

MOULIN DE GOUVAN &

6, rue Marius Debout

FORCALQUIER

©04927877 51

Visite gratuite de juin a septembre.

Cest un voyage dans le temps que vous pro-
pose de faire André-Michel Breger. A 'époque
ou les olives étaient broyées par des meules
actionnées par des anes ou des mulets, ou la
pate d'olives obtenue était ensuite placée dans
des scourtins, une sorte de grand béret plat,
puis compressée afin de récolter le précieux
nectar... Grace a ce passionné qui a restauré ce
moulin datant vraisemblablement du XV* siécle
(le dernier qui reste en France) vous pourrez
non seulement faire une visite trés instructive
mais également déguster une huile AOP Haute-
Provence de qualité.

LE MOULIN DE GREQUX &

chemin de la Riviere

GREOUX-LES-BAINS

© 0682082567

www.lemoulindegreoux.fr

Boutique ouverte du mardi au samedi de 9h a 12h

et de 15h a 18h. Egalement vente en ligne.

Dans ce moulin récemment ouvert, Bruno

Bracchi, éleveur de chevaux, trouvait dommage

gue la culture de lolivier ait été délaissée au fil
es années a Gréoux. Il a donc remis lui-méme

en état une centaine d'oliviers séculaires et ini-

tié un élan dans la commune. Il vend ainsi son

huile dans la boutique adjacente au moulin. Al-

lez-y faire un tour le matin, car 'aprés-midi, Bru-

no emmene touristes et curistes en balade en

caléche dans Gréoux. Ses visites, sur le théme

de I'eau, se terminent au moulin avec présenta-

tion et dégustation des produits.

PARC ANIMALIER LES AIGLES
DU VERDON & »

La Colline de Lineau

GREOUX-LES-BAINS

© 067547 17 06

Ouvert tous les jours et les jours fériés de 11h a
18h. Adulte : 12°€. Enfantde 3d 11 ans : 8 €.

Ce parc de 12 hectares associe spectacle
équestre et fauconnerie. Vous vous laisserez
surprendre par le ballet aérien des rapaces et
apprécierez, la beauté des chevaux pure race
espagnol. Evolution en commun et en toute
élegance. Des chorégraphies et des spectacles
de connivence entre equidés et oiseaux de
proie sont rOEosés avec la fauconnigre Bélinda
en chef d'orchestre. Buses de Harris, Faucon
crécerelle, faucon américain, hibou grand-
duc d'Europe, hibou grand-duc du Bengale,
hibou grand-duc de Sibérie, caracara de Foster,
chouette effraie, chouette Boobook, chouette
le programme, milan noir, aigle pygargue a téte
blanche et de magnifiques chevaux animent le
site, dans le plus grand respect des caractéres
propres a chacune des espéces. Une alchimie
sest installée permettant de proposer ces ma-
gnifiques spectacles. En marge, un petit parc
animalier est ouvert dans ce site magnifique de
la colline de Linoux, prés de Manosque, ou se co-
toient animaux de la ferme et de la basse-cour,
cochons, oies, poules, canards, chevres que
vous pourrez approcher et caliner. Puis emprun-
tez le parcours ombragé pour voir des animaux
plus rares perruches, coatis, paons, tortues
deau, chiens-loups de Saarloos et le buffle.
Stages et ateliers découverte des rapaces et de
la fauconnerie. Possibilité de féter votre anniver-
saire, mariage, baptéme, repas d'affaires, vos
soirées diverses. Aires deteux et de pique-nique
ou vous restaurer au snack. Terrasse est ombra-
gée [été, et chauffée en hiver.
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DOMAINE DU BAS CHALUS €

Route de la Brillanne, Chemin des Cerfs -
FORCALQUIER © 06 86 91 68 49
www.baschalus.fr

Chambre double de 54 a 66 € ; chambre triple de
78 a 86 £. Petit-déjeuner inclus. Parking inclus.
Henri et sa fille Cathy ont repris le flambeau de ce
magnifique domaine oU les familles sont reines.
Un environnement agricole avec plus d'une cen-

taine d'animaux, vous plongera dans le quotidien
d'agriculteurs authentiques. Chambres d'hotes,
gites, camping, piscines sont a votre disposition
pour un sejour réussi. Ser)ares d'une centaine de

métres, les deux bétisses, la ferme et le moulin vous
accueillent. Les chambres sont équipées de salles
dleau et WC indépendants dans une ambiance rus-
tique. Vous profiterez ici d'une véritable immersion
qui ravira petits et grands. Nouveauté : Romain sera
aux fourneaux de la ferme-auberge et proposera des
assiettes cuisinées a partir des produits du terroir.




ALPES-DE-HAUTE-PROVENCE

DOMAINE SALVATOR s

Le Moulin de Dabisse - LES MEES

© 0492340045

www.domainesalvator.fr

7j/7 sur rendez-vous. Vente directe en ligne sur le
site Internet. Réservation au 06 29 40 68 03 ou
au0629407773.

Situé a 450 m d’altitude, le domaine Salvator
est composé de 40 ha d'oliviers multi-cente-
naires. Un terroir qui offre aux olives de Sophie
et Frédéric Pinatel un caractére unique. En sont
extraites quatre huiles : la cuvée Mistral AGP
Haute-Provence, la cuvée Durance AOP Haute-
Provence Laglandau , la cuvée Paradis AOC
Provence [bouteillan] et la cuvée Ventaire AOC
Provence (fruité noir en conversion biologique).
Ces cuvées sont régulierement récompensées
(vaire ovationnées) au sein de tous les grands
concours agricoles. Une belle consécration.

MIEL ET UNE TENTATIONS &

Chemin des Varzelles

LES MEES

© 0675544625

www.mieletunetentations.com

Ouvert du lundi au jeudi de 9h a 18h;; le vendredi

de 15h a 18h. Boutique en ligne.

Apiculteurs depuis des générations, Christophe

et Pierre_prennent soin des ruches et des

abeilles, Delphine s'occupe du développement

commercial de la marque Miel et Une Tenta-

tions. Les miels de crus traditionnels sont tous

récoltés en France et mis en pot aux Mées, ainsi

que des miels bio, tous originaires du Piemont

italien. Ni mélangés, ni pasteurisés, ils sont tels

que récoltés & fa ruche, pour conserver leurs

3ual|tés gustatives. Miels de romarin, d'acacia,
e chataignier, de lavande sont récoltés aux

époques de floraison correspondantes.

LE MOULIN DES PENITENTS &

La Chauchiére

LES MEES

©04923407 67

www.moulin-des-penitents.fr

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h

a 18h.

Vous trouverez les divers crus et assemblages
en vente au détail dans sa boutique sur place
avec de nombreux autres produits dérives de
olive. Sur place également vous pourrez visi-
ter son musée de lolivier et déguster les divers
crus a son bar a huile. La visite du moulin se fait
sur réservation préalable. Vente et expédition,
sur place comme en ligne par internet, pour la
France comme pour Iétranger. En cas de venue
sur place pour des visites individuelles, l'espace
musée de l'olivier est accessible librement. Pour
une visite commentée, prendre rendez-vous.

MOULIN DES VARZELLES &

Chemin des Varzelles

LES MEES

© 0687817585

www.moulindesvarzelles.fr

€n été : ouvert du lundi au samedi de 10h d 12h et

de 15h a 18h. Hors saison sur rendez-vous.

Au pied des célébres Pénitents, ce moulin a vu

le jour il H a six_ans sur l'exploitation agricole

de’ Jean-Louis Sauv?‘ De ses quelque onze

hectares doliviers cultivés en agriculture biolo-

ﬁique, il produit pres de 6 000 | dhuile : de 'AOP
aute-Provence fruité vert ainsi c1u‘un fruité

doux huile dolive de France. Dans la boutique

attenante au moulin, pres dune centaine de

produits sont également en vente. Vous y trou-

verez notamment des huiles aromatisées, des

tomates confites, divers jus de fruits... ldéal

pour remplir son panier de délicieux produits !

MOULIN FORTUNE ARIZZI &

Le Mas-des-Pins - LES MEES @ 04 92 34 04 80
www.moulinarizzi.com

Ouvert du lundi au samedi de 8h a 12h et de 14h

a 18h, le dimanche matin d’avril a fin septembre.
Visite possible.

Vous dégusterez ici dans le Moulin Fortuné Ariz-
zi, magnifique propriété, l'une des meilleures
huiles d'olive de France issue de 'assemblage
Aglandau, Picholine et Frantoio. En cinquante
ans d'expérience, ce moulin a su se doter dune
solide réputation qui dépasse les frontiéres.
Vingt-huit hectares, 8 000 oliviers composent
ce superbe domaine au cceur de la Haute Pro-
vence et au sein d'un mas typiquement proven-
Fal lové au sein d'un parc arhoré. Vous aurez
a possibilité de coupler la visite avec celle de
Iécomusée du pigeonnier, piece maitresse du
domaine.

LE VIEUX COLOMBIER

Les Pourcelles

LES MEES

© 0662573863
www.campinglevieuxcolombier.com

Vente en ligne sur le site www.ppp-olive.com.
Agriculteur depuis toujours, Serge Masse
est oléiculteur depuis 15 ans seulement.
Entre 1998 et 2000, il a planté 1 800 arbres a
coté des 5 oliviers de famille, répartis sur 5 par-
celles autour du village des Pourcelles. Issues
de la variété aglandau, les olives, qu'il fait tri-
turer au moulin du Luberon, donnent une huile
comme Serge Masse « I'aime : entre le fruité
vert et le fruité mdr ». Donc sans trop d'ardence,
mais suffisamment pour réveiller les plats ! Son
huile bio est vendue sous la marque Premiére
pression Provence.
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ALPES-DE-HAUTE-PROVENCE

LES JARDINS
DE BOUTEILLE €€

0

chemin de Bouteille - MANOSQUE

© 0678 2547 43

www.gites-manosque.fr

Gites de différentes capacités et chambres
d'hdtes 4 etoiles. Chambre double d partir de
100 €. Petit-déjeuner inclus.

Au cceur d'un domaine de cinquante hec-
tares composés de fruitiers et de marai-
chers. Florence a le sens de I'hospitalité.
Sa propriété est tout simplement superbe
avec un paysage agricole a perte de vue.
Les chambres classées quatre étoiles ne
manquent de rien. Décorées avec golt, elles
sont non seulement spacieuses, mais aussi
confortables avec des lits en 180 cm et des
douches a ['italienne. La piscine, Ieéardin, les
Fetits-déjeune;s maison et les produits de la
erme proposés en vente directe font de ce
lieu un'endroit idéal ol séjourner au calme.

FERME LA POURCINE &

Chez Joél et Brigitte Corbon

LIMANS

©0492730154

www.lapourcine.com

La Pourcine est une ferme traditionnelle caprine
de Haute-Provence, située a quelques dix kilo-
métres de Forcalquier, et a environ une quin-
zaine de kilométres de Banon. Vous pourrez
profiter de la présence des animaux et de la na-
ture. Vous trouvez a la ferme de délicieux petits
fromag]es frais, préparés avec le lait des chevres
de Joél et Brigitte, des banons, des tommes a
I'ancienne, des crottins, de la cachaille, mais
aussi de la viande ovine, des poulets, des ceufs,
de Iépeautre... Le plus : possibilité de louer un
gite rural.

©DR

LE VERGER DE SAINTE
ROUSTAGNE - SERGE AMOUREUX &

30, chemin du Clos de Portales - MANOSQUE
©0648443512

Lundi, mercredi, jeudi, samedi (9h-12h/15h-18h).
Mardi et ven. sur rdv. Marchés de Lourmarin et
Moustier-Sainte-Marie.

Dire que Serge est amoureux de ses arbres
serait un peu facile. Pourtant, ce sexagénaire
est devenu agriculteur a 21 ans sur un coup de
téte | « Cama pris », dit-il simplement. Depuis,
il s'occupe de ses 600 oliviers, dont 200 sont
centenaires. Lhuile certifiée bio est également
estampillée AOP Haute Provence. Serge pré-
pare aussi de la tapenade noire. Sur place, vous
pourrez profiter dune vidéo d'une dizaine de
minutes expliquant tout le processus de fabrica-
tion, et d'une boutique.

LE MOULIN DE L'OLIVETTE &

Rond-point de I'Olivette
MANOSQUE
©0492720099
www.moulinolivette.fr
Magasin ouvert tous les jours sauf dimanche et
jours fériés. L'été, de 8h30 a 18h30 non-stop.
Créé en 1928, le moulin de I'Olivette a accompa-
Fné tout au long du XX° siecle Phistoire, le déve-
oppement et [a modernisation de ['oléiculture
locale... Et il accompagne touJours plus de 2
000 coopérateurs de la région [ Apres avoir été
un des premiers moulins frangais a acheter une
laveuse a olives dans les années 1970, il fait
maintenant partie des moulins équipés de sys-
teme d'extraction en continu. Le moulin produit
deux appellations : PAOP Haute-Provence (avec
une variante bio] et PAOC Provence, ainsi qu'une
huile dite de France (au fruité subtil).

MOULIN A HUILE DE LA CASCADE

DE MONESSARGUES &

Route de Sigonce - LURS © 04 92 79 95 03
moulin.de.la.cascade.monsite-orange.fr

Ouvert toute I'année. Visite guidée sur rendez-
vous. Huile également disponible chez Justine
(049279 18 12] d Lurs.

Jérome Masse vous propose de découvrir une
tradition qui date de 1674, année de construc-
tion du Moulin de la Cascade. Il vous familiari-
sera avec les %estes ancestraux permettant
d’obtenir une d'huile d'olive de haute qualité, a
la saveur fruitée. Vous suivrez les différentes
étapes du pressage des scourtins au ramas-
sage de 'huile, en passant par la décantation
naturelle dans les bacs en chéne. Une huile a
admirer, avant de profiter de la belle cascade et
de ses bassins tout proches.



ALPES-DE-HAUTE-PROVENCE

FROMAGE PIRARD

Les Arnoux

MONTFURON

©0492765532

Vente a la ferme. Livraison des commandes mardi
et jeudi.

Dans le village de Montfuron, la famille Pirard
élabore des fromages fermiers pur chévre dans
le respect de la nature et des animaux. Les
chévres, de race saanen ou alpine, ne mangent
que du foin et des céréales, et vont en paturage
lorsque la météo et la saison le permettent. Pas
de souci de rendement, elles produisent entre
2 et 2,5 litres quotidiennement, et profitent
dune longue saison de repos pendant l'hiver.
Vous trouvez les fromages sur le marché de
Manosque le vendredi et le samedi. Vous pou-
vez aussi venir a la ferme, et méme y passer un
séjour en gite !

MOULIN A HUILE PASCHETTA
HENRY &

4, avenue Charles-Richaud - ORAISON

© 0492786102
www.moulinpaschetta-henry.fr

Boutique ouverte du lundi au samedi de Sh a 12h
et de 14h a 18h. Visite du moulin possible. Achats
en ligne.

Le moulin & huile Paschetta Henry a été créé
en 1922. Aujourd’hui, plus de 400 producteurs
continuent a apporter leurs olives. Sihuile de ce
moulin ne fait pas partie d'une AGP, cest volon-
taire afin de pouvoir proposer a lavente une huile
d'olive vierge extra a un prix plus abordable que
ses concurrents. A sa boutique, vous pourrez la
déguster. Olives, tapenades, miels, confitures ou
terrines de producteurs locaux y sont aussi pro-
posés, ains| que quelques produits cosmétiques.

LES COMTES DE PROVENCE &

11, espace Saint-Pierre - PEYRUIS
©0492332310

www‘comtes-de-provence‘com

Boutique ouverte du lundi au vendredi de 9h a
17h. Livraison possible. Visite des ateliers chaque
mardia 9h30, 2 €.

Les Comtes de Provence, c'est une histoire fami-
liale de plus de 30 années d'expérience qui ont
permis délaborer des confitures et des produits
sucrés a base de fruits du bassin méditerranéen
et de sucre pure canne, de fagon traditionnelle
dans des chaudrons pour optimiser le godt. Confi-
tures, compotes, miels, marmelades {comme en
Ecosse) et une belle gamme bio (confitures
compotes, miels, fruits au sirop et confits
sont proposés en vente sur place a la boutique
comme sur Internet. Lusine se visite une fois par
semaine le mardi sur réservation préalable.

SAVONNERIE ARTISANALE HENRY
PASCHETTA &

Le Mardaric - PEYRUIS

© 0492786102

Du lundi au samedi de Sh a 12h et de 14ha
18h30. Savonnerie fermée de novembre a février
mais boutique ouverte.

Michel Paschetta a installé en 1979 ce moulin a
huile familial. Aidé de sa femme Francoise il lui
a adjoint en 1985 une savonnerie artisanale. Y
sont produits des savons a base d’huile dolive
et d'huile de coco, suivant la méthode tradi-
tionnelle au chaudron marseillaise. Résultat :
une gamme 100% naturelle, sans colorants ni
produits de synthese. Dans la boutique, vous
trouverez des cosmétiques a Ihuile dlolive et
au lait d'anesse, des huiles d'olives et d'autres
produits régionaux.

LE MOULIN DU TERROIR &

Famille Brunet - Le Roucaou
REILLANNE
© 0607 37 66 45
Vente sur rendez-vous téléphonique préalable.
Vente par bidon de 5 L ou par lots de bouteilles.
Les huiles d'lsabelle sont & son image : pleines
de vigueur et tres fruitées ! Il faut dire qulelle
chouchoute ses 4 000 oliviers de variétés
aglandau et bouteillan : traitements raisonnés
gws ramassage des olives au palpeur. Depuis
006, elle posséde son propre moulin afin
de maitriser entierement sa production d’AGP
Haute-Provence non filtrée, ce qui lui donne
une texture incomparable. Son huile d'olive a
déja décroché une médaille d'or au Concours
National des Huiles de France de Nyons. Appe-
lez t6t le matin au moulin pour étre siir de sa
présence !

LA VALLEE SAUVAGE &

Route de Sisteron - SAINT-GENIEZ

© 0492615285

www.lavalleesauvage.com

Haute saison ouvert tous les jours et jours fériés
de 10h a 19h. Adulte : 11 €. Enfant de 3 a 16

ans: 8 €.

La vallée sauvage, c'est l'endroit idéal pour pas-
ser un aprés-midi ombragé et au frais avec des
petits. lls seront ravis et émerveillés en cher-
chant & apercevoir marmottes, daims, cerfs,
mouflons, chamois, chevreuils et sangliers
qui vadrouillent dans ce parc. Venez découvrir
les animaux des Alpes ! Promenez vous dans ce
parc de 15ha et observez évoluer les animaux
dans leur cadre naturel. Lespace « calins lapins
» séduira les plus petits qui peuvent caresser
les lapins. Le plus : l'espace pique nique sur
place et snack en été.
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ALPES-DE-HAUTE-PROVENCE

CAMPING A LA FERME BIO FERME APICOLE

DE VAUVENIERES DU MOULERON &

Ferme de Vauveniéres S@Algl-gzlt?l'éEééL'zﬂzBSERVATUIRE
s@x)ug;ggn; 3711 Vente directe d la ferme. Il est préférable de

. téléphoner avant votre visite.

v ferme-de-vauvenierss.fr » Christian Hogedez, apiculteur, accueille dans
Camping d'avril a octobre. Visite de la distille- s ferme des groupes denfants et leur explique
rig toute [‘année. tout sur lobtention du miel. Pour les autres visi-
Dans ce superbe décor, entouré de lavandes teurs, il propose miel de lavande, de printemps,
et de verdure, cest Claire et Yann qui vous de garrigue ainsi 3U9 pain dépices, nougats
accueillent avec le sourire au sein de leur €t utres produits de fa ruche, fabriqués et en
camping. Sur place, 25 grands emplace- vente sur place toute 'année. Si vous avez la

LG ) chance d'tre présent au moment de extrac-
ments sont disponibles. En famille ouentre oy " miel il aura a cceur de vous montrer son

amis, on profite des jeux mis a disposition.  saygir-faire et de vous livrer quelques secrets.
Et pour faire réver petits et grands, on prend
le temps de visiter la distillerie et la confec-
tion d'huiles essentielles bio. Nouveauté :
la cabane a services qui propose une boite

a livres et une kitchenette en libre service. FERME DES pEL]SSUNES &

Clest un gros coup de cceur, pour une expé- .

. o 2 ! La pointe - SEYNE © 06 72 90 21 02
m |

rience d’agritourisme tout en douceur ! www fermedespelissones. i

Magasin d la ferme ouvert du lundi au samedi de
10h @ 12h et de 15h @ 18h30. Dimanche et jours
fériés de 10h a 12h.

Avis aux amateurs de qualité et d'exigence !
Cette exploitation produit des bovins Angus et
des porcins bio transformés sur place et com-
mercialisés en vente directe. Les maitres des
lieux ont choisi I'agriculture biologique non
seulement pour la ferme, mais aussi dans leur
maniére de vivre, de réfléchir et de consommer
au quotidien. Au magasin, vous pourrez acheter
du beeuf, du veau ou du porc en colis, mais aussi
au détail. La charcuterie éveille les papilles, et
tout confectionné par Patricia et Anthony. Le
plus : les événements a la ferme d'une grande
richesse !

CONNECTEZ-VOUS sur
petitfute.com
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ALPES-DE-HAUTE-PROVENCE

LE PETIT JABRON &
310, route de Noyers - SISTERON
© 0492628989
lepetitjabron.pagesperso-orange.fr/
Vente a la ferme : du lundi au vendredi de 7h a
11h30. Marché de Sisteron samedi matin, de
Saint-Auban dimanche matin.
Installée depuis 1984, la famille Donneaud
éléve dans cette ferme plus de 200 chévres
Broven;ales et fabrique un fromage de qualité.
roduit phare : le petit Jabron, un fromage de
chévre nature qui s'apprécie a chaque stade de
son affinage : frais, demi sec, crémeux ou sec,
car clest la durée d'affinage qui déterminera la
texture et la saveur du fromage. Du nom de la
riviere qui coule prés de la ferme il se décline au
poivre ou a la sarriette. Excellent ! Elle élabore
aussi un fromage similaire au Banon et d’autres
fromages aux herbes, basilic, citron et miel.

COULEURS PAYSANNES s

Les-Quatre-Chemins - VALENSOLE
©049272 1496
www.couleurs-paysannes.fr
Ouvert du lundi au samedi de 9h a 19h. L'été
ouverture jusqu’'a 19h30. Snack ouvert tous les
midis du mardi au samedi.
Un groupement de producteurs locaux ont ima-
gine et congu un espace de 300 m? pour mettre
en valeur leurs productions : fruits et légumes
de saison, boucherie fermiere, fromages fer-
miers, vins du terroir, pains paysans bio, truffes,
amandes de Provence... Vous trouverez ici de
ﬂuoi faire votre marché tout en échangeant avec
les producteurs qui se relaient toute année pour
assurer une présence permanente. ll y a aussiun
rayon bien-étre avec des fleurs coupees ou des
plants de lavande pour égayer votre quotidien, et
un snack sur place avec deux belles terrasses.

MOULIN BONAVENTURE &

la Petite Colle, route d’Oraison

VALENSOLE

©0627 115248
http://www.provence-huile-olive.fr

Ouvert toute 'année. Boutique. Visite gratuite et
vente a la ferme sur appel téléphonique préalable.
Lhuile d'olive produite ici est un petit bijou. Des
6 ha doliviers cultivés en agriculture biologique,
Guillaume produit : une AOP Haute-Provence
explosive en bouche, 2 mono-variétales a base
de bouteillan et d’aglandau, et 2 huiles aro-
matisées citron ou bergamote. Les olives sont
récoltées a la main afin d’assurer une maturité
optimum et rapidement pressées pour garder
un maximum de saveurs. Et dans un esprit éco-
o, Guillaume se sert de la pate d'olives restante
pour [épandre sur ses terres en guise dengrais,
et des déchets de noyau pour alimenter le poéle.

OLIVIERS DE NOTRE-DAME

chemin de Saint-Claude

VALENSOLE

© 0492749575

Ouvert tous les jours. Vente sur place sur rendez-
vous préalable.

Pendant ses études d’a%ronomie, Genevieve Au-
ric n'avait aucunement lintention de reprendre
Iexploitation familiale. Et pourtant, 19 ans plus
tard, elle ne regrette Bas son choix. Avec son
compagnon Laurent Bouvin, elle exploite en
agriculture biologique une quarantaine d’hec-
tares de lavande et lavandin, des céréales et
1 142 oliviers précisément. Avec leurs arbres,
le couple élabore une huile d‘assemblage, pres-
sée au moulin Bonaventure, qu'ils déclinent en
fruité vert et en fruité mar. Des nectars vendus a
un prix abordable et de trés bonne qualité.
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ALPES-MARITIMES

LE RUCHER AUX MARMOTTES &

Route des Serres de Nairaud

BEUIL

©0619494219

Ouvert tous les jours de 10h a 12h et de 14h

a 18h. Visite de I'exploitation en été et sur
réservation.

A une petite heure de Nice, direction le village
de Beuil les Launes, en pleine nature. Avant ou
aprés votre visite de la miellerie, profitez-en si
clest la période pour vous balader dans les envi-
rons et tentez d'apercevoir, comme l'endroit le
laisse présager, des marmottes. Dans la bou-
tique attenante aux ateliers d'extraction et de
transformation, vous pourrez golter les diffé-
rentes sortes de miel [de montagne, Provence,
lavande, ronce, thym...] ainsi que%es spécialités
dérivées : nougats, Fains d'épice ou encore bou-
gies ala cire d’abeille.

LA FERME DES CLAPIERS s

2256, Chemin de Villeplaine
BEZAUDUN-LES-ALPES

©0493591437

Camembert, tomme, yaourts, faisselles, Marcel
Bauge installé a Bézaudun-les-Alpes est un pro-
ducteur de fromages comme on les aime ! Ne
manquez pas d'aller y faire un tour, en télépho-
nant au préalable pour étre sir de sa présence.
Vente en direct a la ferme de fromages de vache
et de chévres, entre autres produits fermiers.
Les produits de I'exploitation sont aussi a retrou-
ver a la coopérative des Baous de Coursegoules
et sur différents marchés paysans et foires lo-
cales mettant en valeur ces produits de terroir.
Pas de visite de 'exploitation.

MOULIN COMMUNAL
DE BONSON s

Mairie de Bonson

BONSON

© 0493085839

www.bonson.org

Ce moulin, qui aHJpartient a la commune depuis
les années 1930, au rez-de-chaussée de la salle
des fétes, ne marchait pas a chaque saison,
faute de candidat pour le faire tourner d'octobre
a avril et pour s'occuper des 120 oliviers du do-
maine communal. Cest le seul moulin du village
et on y a trituré jusqu'a 40 tonnes dolives. [a
Mairie y a investi prés de 170 000 euros pour le
restaurer et l rentrera a nouveau en activité lors
de la récolte de fin 2020.

LA CUEILLETTE
PROVENCALE

Route de 'adrech

BOUYON

© 0632750789

Calendula officinal, thym, lavande, tilleul, ra-
cines de pissenlits, sarriette... Les plantes que
cultive Sophie sont certifiées bio et pour cause,
elles sont prélevées en milieu sauvage et culti-
vées en pleine nature ! Au rythme des saisons,
elle transforme ce quelle a cueilli a la main en
sirops, sels aromatique, tisanes, vinaigres mais
aussi en cosmétiques naturels, huiles de mas-
sages, etc. Vous pouvez retrouver les produits
de la cueillette sur place, au Marché de nos
collines au Rouret ainsi qu'a I'atelier IInstant
Présent a Coursegoules.

FROMAGERIE DE LA CHEVRE
BLANCHE &

1139, chemin de Berdine

BOUYON

© 06075028 06

Vente sur place de mars a novembre. Visites

(12 €/enfant et 15 €/adulte).

Installés depuis 1989, Jean Cassar, sa femme

Marie et son fils Mathieu sont éleveurs caprin et

porcin. Ils vous proposent de découvrir leur ex-

ploitation familiale, et les produits ?u’ils confec-

tionnent & base de lait de chévre (faisselle, fro-

mages frais ou affinés, hiiches, brousse), mais

aussi Yaourts, salaisons et colis de viande. Les

Eroduns sont disponibles de mars a novembre.
e reste du temps, les chévres sont en « congés

maternité ». La fromagerie propose aussi des

visites.

DOMAINE DE LA CHAPELLE
SAINT-JEROME &

Piene Haute - BREIL-SUR-ROYA

© 0607 4046 35
https://800trees.com/fr/3-pate-d-olive
Uniquement sur rendez-vous. Vente dans divers
magasins listés sur le site. Boutique en ligne.
Spécialisé en phytothérapie (huiles essen-
tielles, plantes médicinales), le domaine de la
chapelle Saint-Jérome a naturellement pensé
a inclure 'huile d'olive dans sa gamme de pro-
duits. Cultivés en biodynamie, les 800 oliviers
plantés au cceur montagneux d'un cirque voisin
du parc naturel du Mercantour donnent une
huile AGP Nice entierement fabriquée de fagon
artisanale et conditionnée dans des flacons en
§rés afin que le nectar soit préservé de lair et
e lalumigre.



ALPES-MARITIMES

FERME SAVEUR CAPRINE

3103 A, chemin de Praghiou - BREIL-SUR-ROYA

© 0676609388
www.bienvenue-a-la-ferme.com

Découverte de la ferme : 5 €, déqustation : 15 €.
Accueil des visiteurs sur rdv. Membre de Mercan-
tour Ecotourisme.

Sur le sentier pédestre reliant Breil au hameau
de Libre, Saveur Caprine est une ferme de
découverte et une exploitation agricole d®éle-
vage de chévres laitieres menée en agriculture
biologique. Possibilité de découvrir élevage, la
basse-cour, de faire provision de fromages de
chévre et de pate d'olive, les deux spécialités de
la maison. Casse-crolte, godter et dégustation
sur réservation. Saveur Caprine, cest aussi une
association dont le projet est d'éduquer le public
alavie delaferme animale et végétale, a travers
des visites guidées ludiques.

FERME SAVEUR CAPRINE &

3103, chemin de Praghiou

BREIL-SUR-ROYA

© 0676609388

Ouvert toute I'année. Tous les jours de 11h a 16h.

Visite sur réservation.

La ferme Saveur Caprine propose de découvrir

son activité agricole et élevage caprin avec pro-

duction de fromages, mais aussi des randon-

nées libres ou accompagnées en compagnie

des anes (6 parcours sont disponibles a partir

de la ferme). Un pique-nique fermier peut étre

Fns sur place avec dégustation des produits
ocaux. La ferme propose aussi des produits bio

sur place et aux marchés locaux. Le séjour en

camping a la ferme est aussi Ip055|b|e. Sabine
eut aussi partager avec vous la découverte du
oga avec des séances en pleine nature.

FROMAGERIE CENERI &

22, rue Meynadier - CANNES

© 0493396368

www.fromagerie-ceneri.com

Ouvert du mardi au samedi de 8h a 19h, le
dimanche de 8h30 a 12h30.

Dans la famille Cénéri, on est fromager-affi-
neur de génération en génération depuis 1968.
Lenseigne est devenue au fil du temps la réfé-
rence incontournable de la région en matiere
de fromages avec plus de 250 variétés qui
enchantent les habitués mais également les
touristes de passage. La grande spécialité de
la maison reste le brie aux truffes fait sur place
dans la plus Fure tradition artisanale. On vous
compose le plateau de vos réves en fonction du
nombre de personnes, de vos golts et de votre
budget. Il est néanmoins préférable de passer
commande en amont.

MOULIN DE CASTAGNIERS

1, chemin du Moulin

CASTAGNIERS

© 0493081075

Ouvert du lundi au vendredi de 8h a 17h. Visites
sur rendez-vous uniquement. Vente d’Huile
d'Olive, Tapenade...

Ce moulin a huile qui date de 1850 est trans-
mis par %énéra.tion, il est aujourd’hui géré par
Roselyne la petite-fille du fondateur, épaulée par
son neveu Jean-Luc. ProFriétaires récoltants, ils
exploitent une oliveraie locale et produisent ici
une grande huile AOP, qui a été plusieurs fois
couronnée. Un petit musée montre le moulin a
farine d’antan et un film vidéo retrace les étapes
du moulin & huile. Dans la bouticlue, on peut dé-
guster et acheter des produits oléicoles. Prenez
rendez-vous pour visiter : Roselyne ne peut pas
étre au four et au moulin !

LA FERME
SAINT BERNARD /A €

2600, chemin Saint-Bernard - CASTELLAR
©0493282831

lafermestbernard.wixsite.com

Fermé du 31 mars au 30 septembre. Réservation
recommandée. Animaux acceptés.

Depuis bientdt 30 ans, la famille Bovis vous accueille
en proposant une cuisine régionale délicieuse et un
hébergement en camping dans une atmospheére
conviviale et authentique. Chébergement est soit en
plein air (tentes) soit dans le dortoir dune capacité
de 12 personnes. La cuisine d’Evelyne Bovis suit le
rythme des saisons et s'adapte aux Froductiqns du
jardin potager. Gerliane Bovis assure [a vente directe
de paniers de légumes et de produits transfor-
més. Un joli endroit pour une halte ou un vrai séjour
au calme en pleine nature.

LA GALINIERE &3

4172, RD12 - CAUSSOLS

© 0613690999

Fermé de novembre a mars. Ouvert du lundi au
vendredi de 10h a 19h, week-end de 11h a 19h.
Accueil groupes seulement.

Dans la nature préservée du plateau de Caus-
sols, au ceeur du parc naturel régional des Pré-
alpes d'Azur, la ferme de la Galiniére est spé-
cialisée dans I¢levage d’animaux d'ornement.
Poneys miniatures, chévres naines, moutons
Ouessant, oies frisées, poules colorées, et
méme des lapins géants ! De quoi faire le bon-
heur des enfants lors d'une visite guidée avec
Muriel. La Galiniére ouvre ses portes pour faire
découvrir la diversité des animaux de ferme
a des groupes scolaires ou des centres de
vacances, de mars a novembre, selon les condi-
tions climatiques.
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ALPES-MARITIMES

DOMAINE DU PIECHAL &

1082, chelmin du Camp de Tende
CHATEAUNEUF-GRASSE

@® 066559 65 68

www.piechal.fr

Annette et Erwann Le Negrate sont a la téte
dun domaine comptant pres de 5 hectares
d'oliviers et pratiquent depuis des années déja
les méthodes de cultures dites biologiques, res-
pectueuses de leurs terres. Située sur la route
des Oliviers 06, cette exploitation peut étre
visitée sur rendez-vous. Loccasion de déguster,
découvrir et repartir avec tout ou une partie
de la gamme de produits a base d'olive de la
variéte caillette, authentiques olives labélisées
est trop belle ! Nous vous conseillons la confi-
ture d'olives qui se mariera a merveille avec du
fromage.

SAVEURS PROVENCALES
DE LA BASTIDE &

277, Chemin des Picholines
CHATEAUNEUF-GRASSE

© 0492603347

Ouvert du mardi au samedi de 9h30 a 13h et de
15h d 18h.

En agriculture raisonnée depuis 1989, la Bas-
tide propose a la vente ses produits maraichers
frais et en conserves. Fruits et légumes de sai-
son, cueillis le matin méme, mais aussi confits
sucrés et salés, condiments, sauces, soupes,
tapenades, pates dolives et toastinades pour
un apéritif du soleil, sans oublier les légumes a
Ihuile sont autant de spécialités qui promettent
de vous régaler. La Bastide vend aussi des pro-
duits d'autres ESAT comme du vin, des charcu-
teries, etc.

LE JAS DES ROCHERS &

Chemin du Plan

CIPIERES

© 06606347 32

www.lejasdesrochers.com/

En plein ceeur du parc des Préali)es d'Azur, ac-
cessible a pied seulement, lexploitation tenue
Par Emmanuelle et son mari offre aux palais raf-
inés un produit d'exception : le safran. Cultivé
de maniére naturelle et récolté a la main, cet
or rouge est a découvrir et a déguster lors de
journées portes ouvertes ou de brunchs pour
se reconnecter a la nature le temps d'une jour-
née. Chaque plat proposé est cuisiné maison
avec des produits bio par « Emma », qui se fera
un plaisir déchanger et de vous faire découvrir
sles nombreuses recettes safranées. Vente sur
place.

LES RUCHERS DE CIPIERES &

2235, route de Gréolieres

CIPIERES

©06 1647 78 06

www.lesruchersdecipieres.com/

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 19h. Vente a

la miellerie.

Loin de la pollution et des pesticides, les petites

abeilles de Philippe Coste butinent et pro-

duisent un miel absolument divin a retrouver

aux Ruchers de Cipieres. Vous y découvrirez

alors des miels locaux de qualite, récoltés et

conditionnés par les équipes du rucher, ainsi

que du pollen frais, de |a gelée royale, de la pro-

Eolls, de véritables alliés santé 100% naturels.
ans oublier les confiseries et autres produits

au miel selon la saison. Vente en circuits courts,

sur les marchés locaux (tous les vendredis ma-

tin au marché de Valbonne) également.

LE PANIER DE LA MANDA &

Avenue du Train-des-Pignes - COLOMARS
©0614342165

Ouvert toute 'année. Du mardi au vendredi de
9h30 d 12h30 et de 15h @ 19h;; le samedi de
9h30 a 13h30.

Ce magasin, qui a ouvert ses portes grace a
linitiative d'une association fédérant pres de 28
producteurs locaux, a pour but de maintenir de
petites exploitations agricoles a taille humaine
tout en Froposant des produits de qualité.
Tenu par les agriculteurs a tour de réle, l'idée
est d'acheter directement du producteur au
consommateur en limitant les marges au pas-
sage et favorisant un échange direct. On trouve
de tout pour remplir son panier gourmand :
viandes, fruits et legumes, épicerie, vin de Bel-
let, fromage, ceuf, fleurs et plantes et produits
oléicoles.

LA FERME D'ALAIN &

220, route de Saint-Barnabé

COURSEGOULES

© 0660149780

Quvert tous les jours de 10h a 18h. Adulte : 13 €.
Enfant : 13 €. Aire de pique-nique et jeux dispo-
nibles sur e site.

Cheval, chévre, poney, vaches, poules, lapins,
oies... Alain Baudino vous emmene a la décou-
verte de son exploitation a travers une visite
animée d'explications sur [élevage bovin, dé-
monstration de la traite ou encore du travail
de chien de troupeau. Une activité ludique et
éducative a partager en famille. Sur place, Alain
vend également sa production (ceufs, produits
de ses chévres naines et anesses, Iégumes].
Cest aussi I'endroit idéal, si vous étes a la re-
cherche dun cadre authentique pour célébrer
un mariage ou encore un anniversaire !



ALPES-MARITIMES

MOULIN DU ROSSIGNOL &

41, chemin des Paroirs - GRASSE

©04937016 74

www.moulin-du-rossignol.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 15h

a 18h. Visite guidée et dégustations des produits.
Vente en ligne.

Lancien moulin a huile du Rossignol qui date
de 1760, a su garder, au fil des années, ses
meules en granit. Elles cotoient aujourd’hui une
machine moderne so%histiquée qui assure le
pressage. Il suffit de 80 kilos de fruits pour pré-
tendre a repartir avec son huile. Pate et confit
d'olive « maison » sont disponibles sur les étals
du moulin. Les visiteurs individuels intéressés
peuvent demander a faire une visite guidée. La
production est en vente a la boutique : huiles
dolive, et tous les produits dérivés de l'olive
dont le confit d'olives, une recette maison...

PISCICULTURE DU CHEIRON &

4850, route de Grasse - GREOLIERES

© 0624393880

www.truitesducheiron.fr/

Ouvert en haute saison du mardi au dimanche de
10h a 18h.

La pisciculture du Cheiron, cest avant tout un
élevage bio de truites provenant de péches
raisonnées élevées dans des bassins alimen-
tés par la source du Foulon, au pied du flanc
sud du massif du Cheiron. Installé depuis plu-
sieurs années dans les gorges du Loup, Pierre
ouvre chaque été ses portes aux familles
pour faire découvrir son métier a travers des
journées de péche en famille inoubliables.
Ala clé : une dégustation des poissons pé-
chés pour goiter aux truites arc-en-ciel ou
Fario sorties de leau. Une adresse sympa-
thique pour un moment ludique au grand air.

VACHERIE DE CHASTILLON &

ISOLA-2000

©0493231248

www.isola2000.com

Ouvert toute I'année et tous les jours de h a 13h
et de 15h30 a 20h. Atelier de fabrication.

Cet endroit incontournable propose a la vente
une sélection de produits du terroir ainsi que
des salaisons de qualité élaborés dans la pure
tradition de fabrication piémontaise : fromages
au lait cry, rigatello, reblochon, yaourts au Tait
entier ou fromages frais. Les plus curieux pour-
ront également visiter I'atelier de fabrication de
ces produits et assister a leur préparation tan-
dis que les plus petits découvriront la traite des
vaches et 'alimentation des veaux. Une savou-
reuse visite qui simpose aux papilles dans cette
vacherie devenue une institution.

ADOLIVE, LE DOMAINE
DES PRES FLEURIS &

3105, Chapelle Saint Pancrace

LESCARENE

© 06090759 12

www.adolive.com

Visite possible au domaine sur rendez-vous ou
pour : dégustation, journée d la campagne entre
amis. Boutique.

« Cest un arbre qui inspire. On se sent petit
a c0té de lui ». Jacqueline Bellino a trouvé la
sérénité aupres de ses oliviers, 400 arbres de
la variété cailletier dont 150 sont centenaires
et un, millénaire, qui atteint les 7 m de circon-
féerence (son chouchou). Cest dans les années
1970 que la Nicoise aspire a un retour a la terre.
Exilée dans ses collines, a 20 km de la capitale
de la Cote d’Azur, elle se lance dans l'oléiculture
et est une des premiéres dans le département
avoir fait le choix du bio, quitte « a passer pour
une folle ». Cultivés sans irrigation F« pour une
Flus grande concentration en polynéphols »),
es oliviers descendent de terrasse en terrasse
et sentourent de paquerettes, de coquelicots
ou d’herbes folles selon la saison. « D'ou le nom
du domaine des prés fleuris », sourit Jacque-
line Bellino qui trouve dans ce décor champetre
une source d'inspiration perpétuelle : elle a déja
publié plusieurs livres et recueils de poemes
avec l'arbre mythique comme fil conducteur...
« Loléiculture "est un travail physique mais
qui laisse le temps de méditer ». Une vocation
pour cette grand-mere de 12 ﬁetlts-enfants
dont la vie semble guidée par le hasard de ses
rencontres autour %e lolivier. « Cet arbre est
un trait d'union entre les gens », poursuit-elle
encore. Elle accueille ainsi des hotes dans son
domaine, avec son conjoint Gilles Gallois, et elle
organise, a la belle saison, des soirées consa-
crées au jazz et a la lecture sous les oliviers..

FERME DE LA DORGANE &

La Dorgane - LA BOLLENE-VESUBIE
©04930303 16

www.cotedazur-tourisme.com

Vente d la ferme d’avril d novembre (sur rendez-
vous]. Sur le marché de Roquebilliére le mardi
matin d’avril @ novembre.

Depuis plusieurs siecles, les agriculteurs ont dé-
veloppé une activité pastorale orientée essen-
tiellement vers la production fromagére. Toutes
les étapes de la fabrication sont réalisées dans
les fromageries d’alpage. Dans le quartier de la
Dorgane, plusieurs fermes sont implantées, no-
tamment celle d’Annie et Gérard Sic qui élévent
des chévres et des brebis laitiéres. La route
carrossable s'arréte a 600 m de lexploitation.
Terminez a pied ! Sur place vous pourrez ache-
ter tous les produits de la ferme : tommes et
fromages, ceufs, légumes, fruits et confitures.
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ALPES-MARITIMES

LES LAMAS DU MIRADOU

Route de Peira-Cava - LABOLLENE-VESUBIE
© 0672810335
Ouvert toute 'année. Sur réservation uniquement.
Entrée pour tous : 11 €. Balade commentée avec
les lamas : 21 £.
Dans cette ferme atypique, Christian éléve des
lamas, exploités pour leur laine. Sur réservation
et par groupe de ¢ personnes au minimum, on
Eeut les découvrir, les approcher et faire des
alades sur le site naturel du col de Turini. Pour-
suivez la journée avec un repas bio a la ferme
autour d’un menu adapté a chaque saison. A la
boutique, pelotes de laine de lama fabriquées a
Lucéram, vétements en laine de lama importés
d’Amérique du Sud, produits locaux et liqueurs
maison. Possibilité de week-ends avec séances
de |relaxation, hébergement en yourte et repas
inclus.

LA MAISON DU TERROIR &

9, route d'Opio - LEROURET @ 04 93 77 34 21
www.lemarchedenoscollines.fr

Ouverture du mardi au samedi de 8h30 a 19h et

le dimanche de 9h a 12h30. Restaurant et salle
d’exposition.

Depuis 2013, et dans le but de promouvoir
les producteurs et terroirs locaux, la Maison
du Terroir abrite une coopérative agricole : Le
Marché de nos Collines. Bans ses rayons, les
produits de 40 producteurs de la région qui pro-
posent le fruit de leur travail directement aux
consommateurs. Un bon moyen d'informer sur
leurs pratiques naturelles et respectueuses de
lenvironnement et créer un lien convivial autour
du terroir et de leurs produits de qualité. Et si
vous souhaitez golter a ces produits sans plus
atten'dre, rendez-vous au Bistrot du Clos, juste a
coté !

L'OLI D’AQUI s

25, chemin de Pei Pellegrin

LE ROURET

© 0621872167

Visite du verger, vente sur I'exploitation.

Situé sur la route des Oliviers, '0li D'aqui cest
la fierté de Jean-Philippe Frere oléiculteur
de talent de nombreuses fois médaillés au
concours général notamment pour ses olives
noires de Nice AOC médaille d'or. Voila de quoi
vous convaincre de passer visite le verger, dé-
guster ses produits du terroir ensoleillé et bien-
entendu repartir avec un peu d’huile d’Olive et
autres pates d'olives a partager a 'apéritif. Vous
pourrez également retrouver cette gamme de
produits au marché de nos collines, a la Maison
du Terroir a quelques encablures de la.

APICULTEUR JEAN-LOUIS
LAUTARD s

343, avenue Docteur-Belletrud

LETIGNET

© 0493664657

Boutique en ligne. Visites de I'atelier boutique sur
rendez-vous.

Amateur de miel ? Voici une adresse indispen-
sable : celle de I'apiculteur Jean-Louis Lautard.
Dailleurs, il ne récolte pas que du miel mais
aussi des médailles (44 !) recompensant son
savoir-faire. La variété de ses miels est large :
fleurs, fruitiers, arbustes de maquis, arbres
du haut pays ou de montagne... ﬂ transporte
ses 800 ruéiwes a travers la Provence de fagon
a retrouver le biotope idéal a ses espéces. En
visitant son atelier, on découvre [incroyable
univers de l'apiculture.

LA FERME DU VAL-DEL-PRAT &

3841, chemin du Mount

LUCERAM

© 0493795466

Ouvert toute I'année, visite et vente d la ferme sur
rendez-vous.

Emile TihLFJ vous accueille avec un Frand sourire
dans sa ferme et son vieux moulin a huile et
vous initie aux secrets de la fabrication de 'huile
dolive, de la pate d'olive et autres tapenades dé-
licieuses. Apres la visite, il est bon de déguster
puis d'acheter les produits oléicoles, mais aussi
des confitures, conserves et autres essences
de lavande sauvaFe maison. En plus des ventes
organisées dans [a ferme, vous pouvez retrou-
ver ces produits dans divers supérettes Bio (du
}gpe Biocoop) ainsi que sur les marchés, ou les
oires...

DOMAINE DE BARBOSSI ¢

Avenue des Amazones

MANDELIEU-LA-NAPOULE

©0493494241

Cave. Dégustation.

Des vignes dans 'Estérel ? Cela peut paraitre
surprenant, Et pourtant les vins de pays des
Alpes-Maritimes du domaine de Barbossi sont
produits a partir des vignes plantées sur les
contreforts de 'Estérel qui jouxtent le parcours
de golf de Barbossi. Lexploitation aFricole ro-
pose des vins rouges, rosés et blancs. A la
vente également du miel - ruches de Jean-Louis
Lautard, apiculteur renommé ; de 'huile d'olive
issue du domaine et des produits dérivés :
olives noires a Ihuile d'olive, pate d'olive mais
aussi créeme de cépes, pesto...



ALPES-MARITIMES

CONFITURES HERBIN &

2, rue Palmaro - MENTON

© 0493572100

www.confitures-herbin.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h30 a 12h30 et de
14ha 19h; le dimanche de 10h30 a 12h30 et de
14h30a 17h30.

Ne quittez pas Menton sans avoir découvert les
douceurs de la maison Herbin. Lors de votre vi-
site, vous percerez les secrets de la fabrication
des confitures artisanales et apprécierez parti-
culierement celles aux mélanges étonnants car
I"établissement est sans cesse a la recherche
de nouvelles associations de golts, pour le plus
grand plaisir des clients les plus fidéles et les
curieux. Possibilité de vous rendre a la boutique
sans passer par la visite de la confiturerie en
allant directement au n°2 rue du vieux collége
a Menton.

LA MENTOUNASC ¢

88, boulevard de Garavan
MENTON
©0760160131
Deux néo-Mentonnais, Alexis Gouttenoire et
Rémi Guignot, viennent de lancer leur brasserie
artisanale avec une forte originalité, une biére
au citron de Menton. Cest dans leur ancien
ﬁaraﬁge transformé en atelier sur le boulevard
e baravan, qu'ils officient désormais : D'un
ensemble de cuves toutes neuves séchappent
les odeurs de la biere en fermentation. Aucun
produit chimique, aucun artifice nest utilisé, la
refermentation en bouteille compte heaucoup
car cest a ce moment-la que le gaz naturel se
crée. Avis aux amateurs !

LA BRASSERIE ARTISANALE
DE NICE ¢

14, Avenue Villermont

NICE

©0973592030

brasserie-nice.com

Ouvert au public du mardi au vendredi de 17h a
19h, et le samedi de 10h a 12h et de 16h a 19h.
Depuis 2015, cette tres belle brasserie fabrique
sur place de succulentes biéres nicoises de tous
genres. Une dizaine de saveurs différentes, de
quoi satisfaire tous les amateurs du genre. Un
espace vente est prévu sur place. Des visites de
Iatelier sont également organisées sur réserva-
tion, au cours desquelles Olivier se fera un plaisir
de vous présenter les secrets de la richesse de
sa fabrication. Et surtout, aprés chaque visite,
une dégustation gratuite est organisée !

CHATEAU DE CREMAT ¢

442, chemin de Crémat

NICE

©0492151215

www.chateau-cremat.fr

Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 17h30. Visites
quidées du domaine sur rendez-vous.

Ce chéteau qui domine la colline éponyme avec
une vue époustouflante, Aprés d'importants tra-
vaux de renovation de lédifice, agrandissement
et modernisation des caves, réhabilitation du vi-
gnoble, le domaine est devenu un lieu tres prisé
pour les réceptions. Ici, les rosés, aux parfums
de rose sauvage, sont issus d'un assemblage de
braquet, cinsault et grenache. Ils peuvent étre
dégustés lors de visites guidées du domaine,
des jardins, du cuvier et du chai & barriques,
avec explication des cépages, des saveurs et de
I'accord avec les plats.

DOMAINE DE LA SOURCE ¢

303, chemin de Saquier - NICE

©0493298160

www.domainedelasource.fr

Ouvert tous les jours de 10h a 18h. Dégustation :

12 € par personne. Groupe jusqu'a 40 personnes.

Livraison possible.

Bien connu dans le monde de la viticulture, ce

domaine de 5 ha produit en majorité les fameux

vins AOC Vins de Bellet, un des plus petits vi-

%nobles de France. Le Bellet est donc un vin rare
u sud de la France, qu'il vous est possible de

découvrir au domaine de la source, sous forme

de visites et dégustations pour les connais-

seurs. En plus de cela, la famille Dalmasso pos-

séde aussi quelques oliviers a flanc de coteaux.

lls produisent une huile AOP de Nice typique et

golteuse, au fruité mdr et conditionnée dans de

petites bouteilles (20 cl et 50 cl).

DOMAINE SAINT JEAN ¢

343, chemin de Crémat

NICE

©0608280874

www.vins-bellet.fr/fr

Ouvert du lundi au samedi de Sh a 17h.

Le Domaine Saint-Jean a été créé en 2006, par
Nathalie et Jean-Patrick Pacioselli, au ceeur de
I'AOC Bellet, sur les collines de l'ouest nicois.
Le couple exploite ainsi une jeune exploitation
certifiée en agriculture biolo%que. Les cépa%es
tgpic1ues de I'appellation Bellet comme e rolle,
|a folle noire ou le braquet ont été récemment
plantés sur le domaine et donnent des vins
rosés ou rouges réguliérement récompensés au
Concours Général Agricole. Petite anecdote : les
vins du domaine sont méme rentrés depuis au
Musée Masséna.
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ALPES-MARITIMES

PARC PHOENIX &

405, promenade des Anglais - NICE
©0492297700

www.parc-phoenix.org

Haute saison ouvert tous les jours de 9h30 a
19h30. Adulte : 5,10 €. Enfant de 12 18 ans. 3 £.
Sur 7 hectares, au travers dune vingtaine de

jardins a theme, le parc possede 'une des plus

grandes serres d’Europe dans laquelle on dé-
couvre six climats tropicaux. Oiseaux, tortues,
poissons, iguanes et petits crocodiles du Nil
llustrent la biodiversité de la nature. Avec des
végétaux parfois vieux deJnIus de 8 millions
d'années, tapis de fleurs odorantes, orchidées
rares. Dans les jardins, poules, canards, paons,
cygnes en liberté viennent & votre rencontre.
Egalement wallabies, Iémurs, loutres, porcs-
épics et ouistitis. Accrobranche. Ateliers péda-

gogiques.

COOPERATIVE OLEICOLE
DE PEILLE &

Place Carnot

PEILLE

©0493917171

www.peille.fr

De novembre a mars.

La municiralité a racheté ce moulin en chaine
continue il y a longtemps a époque ou la coo-
pérative qui le gérait battait un peu de laile et
ou la municipalité ne voulait pas voir fermer le
dernier moulin de Peille, Derms il est géré sous
forme de coopérative oléicole et presse donc les
olives de novembre @ mars pour une centaine
de particuliers qui peuvent repartir avec leur
huile & partir de 80 kg, Ici, vous ne trouverez pas
d’huile 3 la vente : chacun repart avec son huile.

CHEVRERIE DU BOIS D'AMON &

1307 route de Grasse - SAINT-CEZAIRE-SUR-
SIAGNE © 04 93 40 75 04
www.chevrerieduboisdamon.fr

Vente de produits artisanaux et fromages certli)jiés
bio. Hébergement possible sur place en chambre
dhote.

Edith et Pascal ont choisi ce petit coin de France
Four effectuer un retour  la nature et ont appris
e dur labeur qui consiste a soccuper d'un trou-
peau caprin. Quelques chevaux, poneys et anes
complétent un cheptel qui ravira les enfants
friands de promenades guidées. On peut choisir
une balade en famille suivie d'un J)i ue-nique
qu’on terminera sur une dégustation de fromages
frais aux multiples saveurs. La journée décou-
verte, ludique et pédagogique, permet de partici-
per aux activités de la ferme. Divers fromages et
autres produits laitiers en vente au domaine

CASA SALLUSTI %¢ €€€

670, chemin des Collets - SAINT-JEANNET

© 0685 08 15 64

www.casasallusti.com

Ouvert le dimanche midi. Réservation impérative.

Vin au verre.

La Casa Sallusti, c'est a la fois une table d’hote

gourmande, un écolodge et une belle chambre
hotes. Isabella Sallusti propose la visite de la

ferme, la vente de ses produits naturels issus du

potager biologique, mais aussi des ateliers pé-

dagogiques. Sa table d’hote réunit les convives

pour déjeuner le dimanche. Dés 11h30, on peut

découvrir le potager et ses animaux, puis au son

de la cloche, on passe a table. Aprés le repas, les

enfants referont un tour a la ferme et les grands

rourront acheter les siroEs etles confitures bio-
ogiques maison. Un bonheur !

VIGNOBLE DE SAINT JEANNET ¢

800, chemin des Sausses

SAINT-JEANNET

©0493249601

vignoblestjeannet.fr

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 19h. Visite de
la cave et des vignes. Possibilité de camping d la
ferme I'été.

Des bonbonnes de verre soffrent au soleil a
400 metres d'altitude, ou tous les vins rouges
séjournent ainsi conditionnés pendant trois a
quatre mois. Les vins vont ensuite somnoler en
flts jusqu'a quatre ans pour le rouge Longo Mai,
vin de pays des Alpes-Maritimes. Ce vignoble
inédit, asséché par le mistral, vous réserve
bien des dépaysements gustatifs. Le magasin
sur site vend les vins du domaine et l'excellente
huile d'olive de la Clémandine voisine.

LE CLOS SAINT-VINCENT ¢

Collet des Fourniers

SAINT-ROMAN-DE-BELLET

©0492151269

www.clos-st-vincent.fr

Ouvert du lundi au samedi sur rendez-vous. Visite
cave, vignoble et dégustation sur rendez-vous.
Roland Sicardi, ancien restaurateur retraité, et
son gendre Joseph Sergi ont repris le vignoble
pour le rajeunir et I'agrandir, toujours en re-
cherchant la qualité & travers 'expression des
cépages et de leur terroir, le tout, en défendant
avec acharnement la spécificité du cru de Bellet.
Le blanc (issu du cépage rolle) est vinifié en fits
de chéne et n'est mis en vente que 18 mois plus
tard. Le rouge, quant a lui, attend deux années.
Atravers le rosé, on reconnait le cépage braquet
qui lui donne une robe saumon spécifique.



ALPES-MARITIMES

ALPHA - LE PARC DES LOUPS
DU MERCANTOUR =3

548, promenade du Lac - SAINT-MARTIN-VESUBIE
©0493023369
Basse saison week-end de 10h a 17h. Haute
saison ouvert tous les jours de 10h a 18h. Entrée
pourtous : 5€.
Savez-vous que le couple dominant d'une meute
de Iours s'appelle le couple alpha ? Savez-vous
qu'un loup peut pister et identifier une proie sur
16 km ? Autant d'informations que vous allez
Bouvoir découvrir sur cet animal mythique. Le
arc Alpha, en plein cceur du Parc national du
Mercantour, vous promet une visite aussi ins-
tructive que magique. Néanmoins, la tempete
Alex a fait denormes degats sur le Boreon ou
est situe le Parc Alpha, que ce soit pour la route
permettant d'y accéder, ainsi Wue dans le parc
en lui-méme. La furie des éléments n'avait
Fas épargné les meutes, tuant deux des trois
oups  arctiques. Partiellement détruit, lais-
sant séchapper 8 des 11 autres spécimens,
le centre animalier est encore a reconstruire.
Néanmoins, les travaux ont permis une réou-
verture partielle et temporaire pour le 14 juillet
2021, permettant au centre de rouvrir autour
d'une nouvelle meute de 5 loups gris tradition-
nels du Mercantour qui sera désormais la seule
présente au Parc Alpha. Les anciens loups qui
sétaient échappés ont trouvé refuge pour une
retraite bien méritée dans les Deux-Sévres.
N'hésitez pas a vérifier les avancées des tra-
vaux sur le site de puremontagne.fr avant de
vous y rendre. D'autant qu'avec son mini-par-
cours aventure, sa boutique snack et ses aires
de pique-nique, tout est normalement prévu
pour que vous passiez une journée complete et
divertissante. On espére que ce sera toujours le
cas, Prévoir une tenue adaptée, car vous étes a
1500 m daltitude.

RESERVE BIOLOGIQUE
DES MONTS D'AZUR &

Domaine Le Haut-Thorenc
SAINT-VALLIER-DE-THIEY © 04 93 60 00 78
http://www.reserve-biologique.com

Fermeture annuelle du 12 novembre

au 17 décembre.

Premigre réserve animaliere d'Europe ayant
pour vocation la réintroduction dlespeces
ancestrales datant du néolithique, et qui se co-
toient, en toute liberté. Un domaine préservé de
700 ha accueillant deux espéces reintroduites
en France : le bison d’Europe et le cheval de
Przewalski. Plusieurs formuﬁes de découverte :
a pied, en raquettes, en caléche, en traineau...
Vous pouvez aussi séjourner en écolodge ! Une
immersion dans la nature sauvage dans le
cadre d'un écotourisme bien pensé.

LES RUCHERS DES OLIVIERS &

Route de Moulinet - SOSPEL
© 0493040246
www.lesruchersdesoliviers.com
Pour les visites, il est conseillé de téléphoner
avant. Ouvert jeudi, vendredi et samedi toute
I'année.
Cela fait trente ans que Catherine et Marc,
consacrent leurs journées de travail a leurs
abeilles et a la fabrication de miels délicieux,
primés au Concours général du Salon de 'Agri-
culture de Paris : 43 médailles et trois prix
d'excellence sont a leur actif | Dans leur point de
vente a Sospel découvrez leurs produits phares
comme les miels liquides ou crémeux (aca-
cia, pin, romarin, fleurs de printemps, chatai-
nier... ] mais aussi le nougat et le pain dépice.
ne belle idée cadeau a offrir ou pour se faire
plaisir. Possibilité de commander en ligne.

SOFFIOTTI ET FILS &

Le Col Saint-Jean

SOSPEL

© 0493040881

http://www.soffiotti.com

Vente au domaine uniquement sur RdV et chez
divers revendeurs. Voir liste détaillée sur le site.
Le domaine, dans la famille depuis 1974,
comprenait des oliviers laissés a I'abandon. A
force de travail, quelques deux cents arbres
centenaires ont été remis en production, pour
aujourd’hui donner une des meilleures huiles
de'la région. La plantation a été densifiée, ce qui
nous ameéne aujourd’hui, a environ 800 arbres
de la variété cailletier, cultivés en agriculture
biologique, sur 4 ha d'un terrain en restanques,
a 60% m d'altitude. Rajoutons 3 cette produc-
tion quelque 150 oliviers centenaires pris en
fermage par les exploitants sur la commune
de Castillon. Deux types d'huile dolive sont
ainsi produites, au moulin de Lucéram : le cru
Amandine, AOP Nice, en fruité mdr aux arémes
d’amandes fraiches, de noisettes, et le cru
Annette, également en AOP Nice, mais en fruité
vert @ mdr, aux ardmes plutdt d’artichaut et
de zestes de citron. Les huiles sont décantées
et stockées en fQt inox, a I'abri de la lumiére
et mises en bouteille au fur et a mesure de la
vente. Le domaine produit également de la pate
d'olive AOP Nice, de la tapenade et des olives en
saumure au naturel. Depuis 2004, Fréderic Sof-
fiotti a donné une nouvelle impulsion a lentre-
prise. Il a développé la gamme de produits, créé
une identité visuelle, construit un laboratoire a
confitures, aménagé un magasin de vente, orga-
nisé visites et godters... A présent, son huile est
vendue directement au domaine, mais aussi en
épiceries fines, en région et a Paris (Lafayette
Gourmet), dans une cenothéque a Milan, et
méme jusqu’au Japon !
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ALPES-MARITIMES

MOULIN A HUILE BAUSSY &

Rue Bourboutel - SPERACEDES

© 0493605859

www.moulinbaussy.com

Ouvert du mardi au samedi de 9h a 12h30 et de
14h30 a 18h30. Ouvert le lundi aprés midi en été.
Vente en ligne.

Le moulin de Spéracédes est résolument
moderne. |l fonctionne avec des malaxeurs en
acier. La fabrication de Ihuile sétend de no-
vembre a mars avec des olives qui proviennent
des Alpes-Maritimes mais aussi du Var. La visite
du moulin est possible pendant la période de
fabrication. Vous pouvez ensuite vous procurer
I'huile dolive, la tapenade, biscuits ou encore
I'anchoiade directement a la boutique sur place
ou en ligne via leur site internet. Une belle occa-
sion de ramener un peu de Cote d'Azur dans vos
valises. Accueil convivial.

LA FERME DES COURMETTES &

Route des Courmettes

TOURRETTES-SUR-LOUP

©04890587 21

Visites de février @ novembre. Ateliers sur rendez-
vous

Cette belle ferme est composée denviron 80
chévres de race alpine chamoisée qui paturent
sur les collines du domaine, face a la Méditerra-
née, a 800 m d'altitude. Plusieurs ateliers dé-
couverte sont organisés régulierement, Sur ré-
servation, vous pouvez ainsi visiter ce lieu pour
voir vivre ses animaux et assister a tout le pro-
cessus de fabrication artisanale des fromages.
Dégustation et vente sur place de fromages pri-
més a de nombreux concours. Le berger, Bruno
Gabelier, est également poéte et régale aussiles
visiteurs de ses textes parfumés.

FERME AUBERGE

LE MERINOS % <€

3, Parran de la Fuont - UTELLE @ 04 93 03 18 39
www.fermelemerinos.fr

Réservation impérative. Menus de 26 £ a 42 €
(entrée + plat + dessert). Accueil des groupes.
Dans leur grande propriété aux portes du Mer-
cantour, la famille propriétaire regoit ses hdtes
comme s'ils étaient des amis. Tout est élaboré
sur place avec les produits de la ferme essen-
tiellement. Les plats allient les couleurs et les
saveurs, les assiettes sont joliment présen-
tées... Cest un retour aux sources de I'agro-
pastoralisme raisonné. Des visites de [élevage
d'ovins, de volailles, des animaux de basse-cour
sont organisées. La boutique propose tous les
délices de leur jardin : charcuterie, terrines, ril-
lettes, huile d’odve, confitures, gelées...

DOMAINE DE PEYREBELLE €3

880, Chemin de Peyrebelle

VALBONNE

© 061367 46 35

Visite de l'oliveraie sur rendez-vous. Vente sur le
domaine.

Exploités par la famille Streitz depuis 1947, les
800 oliviers pluricentenaires du domaine de
Pel]JrebeIIe répondent en tout point a la typicité
de 'appellation Huile d'Olive de Nice. Sur la route
des oliviers, ce domaine, entretenu sans aucun
pesticide, accueille le public tous les jours sur
rendez-vous pour une visite suivie d'une dégus-
tation qui donne envie de repartir chez soi avec
un peu d'huile, de tapenade ou encore de confi-
tures élaborées avec les fruits de I'exploitation.
Des produits a retrouver en haute saison sur le
marché de Valbonne le vendredi matin.

LES JARDINS DE LA VALLEE
DE LA SIAGNE &

1382, route de Biot

VALBONNE

© 0492280939
http://lesjardinsdelasiagne.net/

«Vous avez besoin de légumes, ils ont besoin
de travailler : Ensemble cultivons la solidarité ».
Consommer utile est plus que jamais le credo
de cette ferme favorisant le retour a l'emploi de
femmes et d’hommes en situation précaire. Lé-
gumes et ceufs biologiques, soupes, tartinades,
coulis sont autant de produits solidaires vendus
aupres des adhérents sous la forme de paniers,
des distributeurs locaux et sur le marche de Val-
bonne le vendredi matin.

LA FERME DE TETOU &

VENANSON
© 0626055897
Ouvert tous les jours. D'avril d octobre, a la vache-
rie de Venanson.
Tetou, c’était le surnom du Erand-pére de la
propriétaire qui a voulu |ui rendre hommage. Un
retour a ses racines, le besoin d'évoluer dans la
nature et au contact des animaux. Elle a opté
pour Iélevage de cheévres, un choix relative-
ment rare dans la vallée, dominée par la vache
et la brebis. Avec son troupeau de 70 tétes,
elle réalise des fromages d’avril & octobre, a la
vacherie de Venanson. Les fromages sont trés
%oﬂtus et les clients ne s'y trompent pas : les
0 fromages réalisés quotidiennement partent
comme des petits pains.



BOUCHES-DU-RHONE

ASSOCIATION LE PONEY
ET L’ENFANT &&

1935, route de lenfant

AIX-EN-PROVENCE

© 0662443639

Atelier mercredi, samedi et vacances scolaires.

Ici, des ateliers sont proposés pour mettre en
place et révéler les liens naturels entre l'enfant
et l'animal. Cette relation aide ainsi a mieux
apprendre a gérer ses émotions et ses réactions
et permettre d'ajuster ses différents comporte-
ments pour un meilleur équilibre de la personne.
Du simple échange a la rééducation, l'interac-
tion avec les animaux fait son ceuvre, que ce
soient des poneys mais aussi des chats des
chiens et d’autres habitants comme les cigales,
les abeilles...

LA BOUTIQUE CHATEAU
L’EVESQUE ¢

6, rue Laurent-Fauchier

AIX-EN-PROVENCE

©0442540000

www.chateaulevesque.fr

Ouvert du mardi au samedi de 10h a 19h. Anima-
tion le we de 10h a 12h30.

Nathalie et Jean-Michel Escoffier cultivent leurs
15 hectares de vignes en mode bio, dans le res-
pect de la viEne et de environnement. Leurs
vins ont une belle réputation parmi les Coteaux
d'Aix-en-Provence. Vous trouverez a la boutique
une sélection de leurs vins dans les 3 couleurs,
au méme tarif qu'a la propriété. Un espace dé-
gustation vous aidera dans le choix de votre ou
vos flacons. Différents cours et animations sont
organisés sur exploitation et a la boutique.

CHATEAU L'’EVESQUE 2

Petite route de Couteron

AIX-EN-PROVENCE

© 0442540000

www.chateaulevesque.fr

Animation cenologique, visite du vignoble, cours
de cuisine, accord mets et vins...

Sur le plateau de Puyricard, venez découvrir ce
domaine de vignoble de quinze hectares culti-
vés en mode Eﬁo. Il 'a été acquis en 1932. Au-
jourd’hui, c'est Nathalie et Jean-Michel Escoffier
qui perpétuent la tradition, dans le respect de la
vigne, de l'environnement, du goit et des sen-
teurs. Les vins se dégustent sur place, sous les
conseils avisés de Nathalie et Jean-Michel. Ani-
mation oenologique, animation gastronomique,
cours de cuisine, ateliers pratiques de la vigne
se succedent toute 'année pour le plus grand
plaisir des connaisseurs et des amateurs.

OLIVERAIE DU PETIT
SAINT JEAN &

180, chemin de Poulasson-Couteron
AIX-EN-PROVENCE

©0442922119

Ouvert du lundi au samedi de 17h a 20h. Sur
rendez-vous. Bouteilles ou bidon de 5 litres.
Comme son nom ['indique, c'est un petit pro-
ducteur, au sens d'artisanat et de qualité. Le
domaine Fropose une huile d'olive AOP Haute
Provence labellisée biologique, qui a décroché la
médaille d'or en 2018 augtoncours Régional des
huiles. Loliveraie du Petit Saint-Jean sétend sur
7 ha sur le plateau de Valensole dans les Alpes
de Haute Provence. Josiane et Gérard Terrasson
exploitent un verger de 1 500 arbres a 90 % de
variété aglandau qui confére toute sa typicité a
leur huile.

LA CHEVRERIE D'ALLAUCH ¢

Chemin du Garlaban

ALLAUCH

© 0491682664

Tous les jours sur rendez-vous ou le samedi a

partir de 17h30. Fermé le dimanche. Gratuit.

Accueil enfants.

La famille Nivaggioli vous accueille toute l'année

dans ce joli petit coin de Provence, dans le val-

lon du Peynaou. Une trentaine de chévres et

un bouc constituent le cheptel. La fabrication

des fromages au lait cru, une centaine par jour,
race aux 30 | de lait récupérés chague jour lors
es deux traites journaliéres, vient d'une recette

centenaire transmise par de vieux pastres al-

laudiens. Ces fromages se retrouveront sur les

marchés de la région. Vous pouvez vous rendre

sur place, avec les enfants, notamment en

février, quand les chevreaux viennent de naitre.

CHEVAUX DE RACE
CAMARGUE e

Mas du Pont De Rousty - ARLES
©33490971925

www.aecrc.com

L’Association des chevaux de race Camargue
existe depuis 1964. Elle sest donné pour but
la promotion de cette race de chevaux, et son
maintien dans son environnement originel.
Cest une structure trés active qui organise, tout
au long de I'année, des manifestations autour
du cheval de Camargue. Concours de selle ou
de loisir, tests d’aptitude au tri des taureaux,
Longines Equitation Lyon. Rencontres des
Amazones de France. Lune de ses animations
phares est le salon du cheval de Camargue,
organisé tous les ans aux Saintes-Maries, les
18,19, et 20 février 2022.
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BOUCHES-DU-RHONE

MANADE MAILHAN &3

Mas de Bernacles

ARLES

©0490970012
www.manadejacquesmailhan.fr
Restauration.

Au cceur des taureaux de la manade Mailhan,
dans un élevage de taureau de race « Camargue
prestigieuse », de nombreuses formules vous
sont proposées : ferrades, journées privées,
spectacles traditionnels ou aller a la décou-
verte du travail des gardians, le tout dans une
ambiance familiale et pour un maximum de 250
personnes. Vous avez la possibilité d'inviter a
votre féte groupes folkloriques ou pena, voire
unfroupe %tan. Mais encore de louer un VT, un
4x4 ou de faire de la randonnée a cheval. Bref,
un complexe authentique 100 % camarguais.

MOULIN DES AMIS
DE LA PICHOLINE &

701, chemin de la Royante

AUBAGNE

© 0660863381
www.moulindesamis.weebly.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 13h pour la
vente. Visites quidées en saison.

Une adresse futé pour les inconditionnels de
Phuile dolive provengale. Les olives sont culti-
vées localement sur le domaine, la cueillette est
manuelle et I'extraction a froid pour une produc-
tion d’huile d'olive a partir de différentes varié-
tés : aglandaou, salonenque, caillon, picholine,
frantoi, grossane et bouteillan. Plusieurs choix
s'offrent a vous, en vrac, en bouteille de verre ou
eninox, de 1a 5litres. Les particuliers peuvent
y faire triturer leurs propres olives !

MIELLERIE GERARD JOURDAN &

Quartier du Pas de I'Avé

AURIOL

© 06835057 32

www.apiculteur-marseille.com

Visite du rucher sur rendez-vous. A partir de

8,50 € le pot de 500 g.

Pour déguster les miels et produits des abeilles
pollens, bougie, propolis...) de Gérard Jourdan,

il'vous faudra directement aller a la rencontre

de Gérard Jourdan ! Pas d'intermédiaire, pas de

vente a distance, que du direct, du circuit court.

Rendez-vous donc sur les marchés de Provence

ou directement a la miellerie d’Auriol. Une quin-

zaine de miels différents sont proposés (la-

vande, arbouse, sapin, montagne, Camargue...)

dont certains en Label Rouge, et surtout e seul

producteur de miel de Marseille, marque dépo-

sée al'INPI.

LE MOULIN DE BARBENTANE &

1231, route d’Avignon

BARBENTANE

©0490209502

www.moulin-barbentane.com

Fermé le dimanche sauf en période de récolte

et I'été.

Si T'huile dolive est, bien entendu, le produit
Fhare du Moulin de Barbentane, avec une qua-
ité exceptionnelle et une saveur largement re-
connue, on y trouve aussi de nombreux produits
dérivés : anchoiades, tapenades et bien d'autres
choses encore, tout aussi succulentes et méme
des cosmétiﬂues. Batisse familiale, a l'origine, le
moulin a huile est aujourd’hui un véritable lieu
ol Jean Roche, maitre moulinier décline I'olive
sous toutes ses formes. Le cadre est chaleu-
reux et convivial et l'on peut y déguster des
produits d'exception. Une halte incontournable.

LE MAS DES CHEVRES &

4?@, chemin San-Remo
CHATEAURENARD

© 0678541392
www.lemasdeschevres.fr
Ouvert du lundi au samedi.

Difficile de faire un choix tant l'offre des pro-
duits confectionnés ici est large : fromages
frais, crémeux, demi-secs et secs, fromages
fantaisie, mais également, faisselles, fromages
blancs, fouettés, p%ramides bi-godt, biichettes,
tommes, «camemberts», rapé et copeaux de
chévre, voila un sacré plateau ! Une cinquan-
taine de carrins élevée sur les 4 hectares du
mas familial d'Agnes Gaffet fournit le lait néces-
saire, transforme sur place. En phase avec son
époque, la chevriere a créé un dnive pour récupé-
rer sacommande (au mas ou sur un marchéﬁj.

DOMAINE DE LA VAUTUBIERE &

43 bis, les Collets - COUDOUX
©0687047512
www.domainedevautubiere.com/
Vente également au Citron Vert a Carry-le-Rouet, a
l'office de tourisme d’Aix-en-Provence. Ouvert 7j/7
sur rendez-vous.
Chantal de Lander-Gaubens dirige de main de
maitre ce domaine familial. Le verger compte
des oliviers millénaires. Elle travaille avec le
moulin  huile de Coudoux qui propose une fa-
brication a 'ancienne. Pour ne pas altérer ses
gualités, Ihuile qui remonte a la surface du bac
e décantation est recueillie a la « feuille ».
Cet équipement produit quatre types d'huiles,
toutes en fruité noir, a partir dolives aglandau
et salonenque. La sur-maturation et le savoir-
faire du moulinier leur apportent des saveurs
particuliéres. Délicieux !



BOUCHES-DU-RHONE

MOULIN DE COUDQUX s

impasse du moulin ou 9, chemin de la Croix -
COUDOUX @ 04 42 52 0504
www.moulinahuilecoudoux.com
Ouvert du mardi au samedi de 10h a 12h et de
14h a 18h. Visite au temps fort du pressage, en
novembre et décembre.
La saison de I'huile d'olive se situe entre fin
octobre-début novembre et fin décembre. Les
roducteurs amenent alors leur récolte afin de
aire triturer leurs olives. Ce moulin perpétue
une spécificité : la fabrication a l'ancienne. Aprés
macération, les olives sont broyées a la meule
de pierre, le pressage de 'huile est effectué avec
des scourtins et la récolte de I'huile se fait ma-
nuellement « a la feuille ». Le moulin propose a
la vente trois huiles différentes dont une dégus-
tation vous fera aprrécier les subtilités. La visite
est possible toute 'année.

DOMAINE DE CAMAISSETTE &

Route de Pélissanne - EGUILLES

© 0442925755

www.camaissette.fr

Ouvert toute 'année du lundi au samedi de 9h30
a 12h et de 14h30 a 18h30. Vente d la cave et
expédition sur demande.

On connait le domaine Camaissette pour ses
vins classés en AOC Coteaux d'Aix. La propriété
abrite égalemem un verger d'oliviers qui pro-
duisent des huiles d'olive estampillées AOC Huile
d'olive d’Aix en Provence. Ce domaine est dans
la famille depuis 1901. AHourd'hui aidée par
son fils Olivier, cenologue, Michelle cultive 4 ha
d'oliviers plantés il y a une vingtaine d'années.
Les quatre variétés(la salonenque, 'aglandau,
la grossane et la picholine! donnent deux sortes
d’huile, une AOP et une AOC Provence pressée au
moulin de la coopérative de Velaux.

MA FERME &

Le Valadet — Route de Berre - EGUILLES
©0442912126

www.ma-ferme.eu

Ouvert tous les jours et les jours fériés de 9h a
19h. Fermé le 25 Décembre et le 1*" Janvier.

Une visite a Ma Ferme est toujours un moment
de plaisir. Entre l'accueil des chevreaux et
I'odeur des plantes, onE entre comme un en-
fant dans un manége. Apprentis jardiniers ou
connaisseurs vous trouverez ici tout ce dont
vous avez besoin pour éga%e( votre potager.
I n'y a que l'embarras du choix ; des herbes
aromatiques, toutes sortes de plants de fruits
et légumes et des oliviers... Les fins gourmets
seront ravis de garnir leur panier de produits
locaux, avec un marché dédié au terroir situé
Frés des récoltes des producteurs. Du frais, du
ocal, du sain!

FAMILLE BLOCHET

Route d'Orgon, Le Collet du Pin - EYGUIERES
©0671927698
www.familleblochet.com
Ouvert tous les jours de 9h @ 18h. Prendre rendez-
vous par téléphone avant le passage.
Jérome Blochet produit un miel dont vous nous
direz des nouveﬁes. Il faut dire que cet apicul-
teur propose une gamme variée qui permet de
satisfaire tous les golts : ceux qui aiment les
miels corsés comme ceux qui aiment les miels
plus doux. Si Jéréme Blochet emméne ses
ruches en Haute-Ardeche et a Tain-I'Hermitage,
il trouve sur place de quoi faire des sublimes
miels de romarin et de fleurs des Alpilles. Pour
son miel de lavande, les abeilles partent buti-
ner les fleurs violettes de Drome provenFale, et
Eour le miel de tournesol, les grands soleils du
auragais.

FROMAGERIE CHIARI &

Chemin du Mas de Farny

EYGUIERES

© 0490578885

Ouvert tous les jours de 8h a 11h et de 18h a 20h.
Du 15 février au 30 novembre.

Christine Chiari éléve, non loin du village, son
troupeau de chevres issues d'une race origi-
naire de Suisse : la saanen. Avec ses biquettes
ala robe blanche, elle confectionne faisselles et
fromages frais ou affinés. Qu'ils soient natures
ou agrementés d'ail, de thym ou de romarin, ils
sont délicieux ! A déguster avec un filet d’huile
d'olive pour exhaler toutes leur saveur... Sivous
étes de passage en fin d'aprés-midi, un conseil :
arrétez-vous pour assister a la traite (tous les
jours & 18 heures). Un véritable gott de Pro-
vence !

CHATEAU D’ESTOUBLON &

Route de Maussane

FONTVIEILLE

©04905487 31
https://chateau-estoublon.com/

Ouvert tous les jours de 8h a 18h en haute saison.
Barbecue japonais les samedis et dimanches.
Cette grande bétisse, venue du fond des ages,
séleve majestueusement contre le versant sud
des Alpilles. Depuis 1489, on y perpétue la tra-
dition de 'huile d'olive et du vin et, aujourd’hui,
on y recoit. Que ce soit pour I'hébergement ou
la restauration, le lieu est plein délegance et
de noblesse. Le personnel est non seulement
professionnel, comme ['on pourrait s'y attendre
dans un établissement de cette classe, mais
également attentionné, agréable, plein de sol-
licitude. La cuisine y est bien sdr de qualité, et
prendre son repas en terrasse est un vrai plaisir.
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BOUCHES-DU-RHONE

MAS DE L'ANGE &

FONTVIEILLE

©0680880298

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 19h.

Dans ce mas appartenant a la famille Monnier
depuis quatre générations, vous ne trouverez
que des produits d'une grande qualité. Grace aux
1 700 oliviers cultivés ici (huile d'olive AOC Val-
[ée des Baux-de-Provence en fruité vert et noir,
olives noires et vertes, creme dolive, tapenade
et méme de la confiture d'olives, l'excellente
«Redonnale »), mais également des confitures
maison et des produits du terroir. N'hésitez pas
a aller visiter le domaine et a acheter directe-
ment les produits a l'exploitation, tous les jours
sauf le dimanche.

MOULIN A HUILE DU MAS
SAINT-JEAN &

Route de Saint-Jean

FONTVIEILLE

©0490547264

www.moulin-saintjean.com

Visites du moulin et ateliers dégustation.

Lhuile dolive, son histoire et sa fabrication sont
ici une question de passion. Cest méme une
histoire familiale. Laccueil est agréable, les lieux
valent vraiment le coup d'ceil : un vieux mas pro-
vencal planté au beau milieu du pays d’Alphonse
Daudet. Bien entendu, les huiles issues du mou-
lin sont réalisées a partir des quatre variétés
d'olives qui constituent 'AOP Vallée des Baux-
de-Provence. On peut visiter le moulin et parti-
ciper a des ateliers de dégustation.

ANIM'0 PARC &

20, chemin de Pellegrin - FUVEAU
©0601321645
Haute saison ouvert du mardi au dimanche de
10h a 19h. Basse saison tous les jours de 10h a
17h. Entrée : 9 €.
Sur 2,5 hectares sont installés une petite ferme
pédagogique permettant de rencontrer lapins,
poneys, chevaux, moutons, chévres, cochons,
poules, oiseaux, poissons rouges, et tout un
tas de jeux : minigolf, structures gonflables,
jeux de société géants (dames, dominos, mor-
pion...], bac  sable, ping-pong et babyfoot. Les
Elus. sportifs apprécieront football, volley-ball,
arting a pédales et la chasse au trésor. lls
orﬁanlsent aussi des animations pédagogiques.
2 000 m? dexpositions sont consacrés aux mé-
tsiers lft matériels anciens. Aire de pique-nique.
nack.

MIELLERIE SAINTE-VICTOIRE &

279,CD6

FUVEAU

©060987 1839

Sur rendez-vous. Vente du miel sur le marché de

Fuveau jeudi matin.

Cette exploitation apicole se trouve au ceeur d'un

environnement unique, au pied de la montagne

Sainte-Victoire. Elle propose des miels fins de

ﬁrande qualité élaborés avec passion par Jean-
acques Malet et ses abeilles. En rayon : l'ex-

cellent miel de lavande, le mille-fleurs ou encore

celui de chataignier mais aussi les confiseries
ui en découlent. Une adresse gourmande, vous

I'avez compris. Le magasin a ouvert sur place,

avec en paralléle une production de céréales,

pates et farine.

LE RUCHER DES RAJOLS &

Chemin des Rajols

FUVEAU

© 0442680163

Sur rendez-vous. Visite de la miellerie.

Ce couple d'apiculteurs travaille avec leurs
abeilles depuis des années dans |a pinéde des
Rajols. Les miels ont tous les ans la méme onc-
tuosité. On les retrouve réguliérement sur les
salons de produits du terroir pour acheter un
nougat noir absolument délicieux. Les enfants
et les gourmands apprécient particuliérement
les caramels et les sucettes. Si vous étes plus
curieux, il suffit de les appeler pour visiter leur
miellerie, ce qui est toujours impressionnant. Ce
sera aussi ['occasion de déguster les confitures,
maison bien sdr.

MOULIN A HUILE DE GRANS &

24, rue des Moulins

GRANS

© 0490559308

www.moulindegrans.fr

Vente sur rendez-vous.

Plus d'un millier d'oléiculteurs et particuliers
s’y rendent a chaque saison. Le moulin triture
ainsi entre 150 et 250 t d'olives, soit une fabri-
cation de 30 000 & 50 000 | d'huile. Des olives
broyées par une meule en granit et pressées a
I'ancienne, dans des scourtins. Des machines et
un savoir-faire ?uyprlwlég[e donc un fruité noir :
une huile trés fruitée mais jamais ardente. Le
précieux nectar récolté est ensuite conservé un
mois au moulin dans des cuves qui permettent
la décantation. Elle est ensuite redistribuée aux
clients pendant le mois de janvier.



BOUCHES-DU-RHONE

LES FIGUIERES DU MAS
DE LUQUET &

Chemin du Mas-de-la-Musique

GRAVESON

©0490957203

www.lesfiguieres.com

Ouvert du lundi au samedi.

Voila prés d'un demi-siécle que Francis Honoré
et son épouse, Jacqueling, ont planté les pre-
miers arbres de leurimmense verger de figuiers.
Au Mas de Luquet, sur 12 hectares, ce sont des
dizaines de variétés de figues qui sont culti-
vées. Tandis que Jacqueline concocte des re-
cettes sucrées et salées, élabore des confitures
et des condiments (vinaigre, moutarde...], Fran-
cis emploie son bagou a convaincre les ama-
teurs de succomber 3 la tentation. Un couple a
rencontrer d'urgence.

DOMAINE DE VILLEMUS &

Route de Bédes

JOUQUES

© 0622324484

www.villemus.com

Ouvert le samedi de 9h a 18h. Sur rendez-vous
pour les autres jours.

Ce domaine viticole cultive également des oli-
viers et des amandiers. Cultives en agriculture
biologique, les 2 000 oliviers sont tous issus de
la variété aglandau. Les olives sont récoltées
tournantes, afin d’assurer un fruité vert plein
d'arémes. Et pour les préserver au maximum,
les fruits sont pressés juste aprés leur récolte.
Il vous regoit et vous explique son savoir-faire.
Un parcours découverte permet de déambuler
entre vignes, amandiers et oliviers dans un dé-
cor naturel unique. Un gite rural, implanté dans
le domaine, est propose a la location.

LA FERME AUBERGE DE LA BAIE

DES ANGES %¢ <€

647, Chemin des Plaines Baronnes - LA CIOTAT
@©0821200126
https://lafermeauberge.fr
Ouvert du mardi au samedi de 12h a 14h30 et de
19ha 22h; le dimanche de 12h a 14h30. Menus
a39€o0ub5€.
Ici, les menus varient réguliérement car les plats
sont élaborés selon la production locale. Autre
point positif : tout est fait maison ! Dans les
lats a la carte, vous pourrez trouver de la viande
Fentrec@te charolaise, porcelet de la ferme, ham-
burger de la ferme..], des poissons et crustacés
(homard, dorade... selon arrivage), et tous les
vendredis : aioli traditionnel. Aussi, Il est possible
de privatiser la ferme auberge pour vos événe-
ments (mariages, baptémes, séminaires...)

LA FERME DE LA JACOURELLE

Route de Sainte Anne

LA ROQUE-D’ANTHERON

© 0442505679
jacourelle.pagesperso-orange.fr

Ouvert tous les matins en semaine de 9h a midi
sauf le jeudi sur le marché de La Roque-d’An-
théron.

De la brousse du Rove, des fromages de chévres
affinés et de 'huile d'olive, ce sont les bons pro-
duits bio que vous trouverez ici a la ferme de la
famille Borel qui a optimisé les 150 hectares
de leur exploitation située sur les collines de
La Roque d'Anthéron. Une centaine de chevres
du Rove [une race caprine rustique originaire
des Bouches du Rhone) y paturent en liberté
toute I'année. Deux gites labellisés Accueil
Paysan pour séjourner et découvrir le quotidien
d'une ferme.

CHATEAU DE CALAVON ¢

12, avenue de Badonviller - LAMBESC
©0442571537

www.chateaudecalavon.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 13h et de 14ha
18h toute F'année sauf jours fériés (sauf 14 juillet
et 15 aodt).

Ce vignoble en agriculture bio sétend sur 105 ha
de petites parcelles en terrasses. Proprié-
té de la famille Audibert depuis cing généra-
tions, clest le plus ancien domaine viticole de
Lambesc. Les vins sont réputés aromatiques,
structurés et puissants : rouges dexception,
blancs d’une grande finesse et élégants rosés.
Le caveau est installé dans un ancien re-
lais de poste du XVII° siécle. Les samedis matin
des mois en r, dégustation de vins et coquil-
lages devant le caveau, oursinades en février,
et en été animations et foodtruck. Convivial !

CHATEAU VIRANT &

CD 10 - LANCON-PROVENCE

©0490424447

www.chateauvirant.com

Du lundi au samedi de 8h a 12h et de 14h a
18h30. Haute saison : du lundi au samedi de 8h a
12hetde 14ha 19h.

Cette propriété viticole et oléicole se situe au
ceeur de la campagne provencale et produit des
vins de cépages nobles. Elle bénéficie de I'AOP
Coteaux d’Aix-en-Provence. Son moulin a huile
a recu la distinction Entreprise du Patrimoine
Vivant, label d'excellence du savoir-faire fran-
Fais. Parmiles huiles d'olive phares, on retrouve
AOP Aix-en-Provence, la Fruité Mir de Chateau
Virant, les Vallon des Oliviers en AOP Provence,
en Fruité mdr et en Bio... De nombreuses gour-
mandises maison sont proposées a la boutique
(confitures de vin cuit, caramels d'olives...)
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BOUCHES-DU-RHONE

CHATEAU LA COSTE ¢

2750, route de la Cride - LE PUY-SAINTE-REPARADE
©0442618998

www.chateau-la-coste.com

Basse saison : tous les jours 9h-18h. Haute
saison : tous les jours 9h30-20h. Visite guidée
des chais : 12 €.

Ce vaste domaine représente un espace unique
de prés de 200 ha a la fois production viticole
et musée d’art et d’architecture. Héritier d'une
longue histoire, illustrée par la présence de
sentiers pavés %qllq-mmams et autres vestiges
dun systéme dirrigation ancien, le domaine
viticole propose des vins bio certifiés Coteaux
d'Aix-en-Provence et IGP des Portes de Méditer-
ranée. Au Chateau la Coste, vous pouvez visiter
les chais signés Jean Nouvel, découvrir des
installations d’artistes ou encore vous attabler
dans I'un des restaurants du domaine.

DOMAINE DE LA FANETTE &

992/892, chemin Fanette

LE PUY-SAINTE-REPARADE

©06700098 16

www.domainefanette.com

Cest chez Fanette, une figure du coin, que les
Puechens venaient jadis prendre un verre sur la
terrasse a lombre du marronnier. Les héritiers
ont depuis planté de beaux oliviers, 4 ha en agri-
culture bio, dont ils tirent une huile d'olive en
AOP Aix-en-Provence. La production fait a part
belle au fruité vert, ardente en bouche, avec des
ardmes d'artichauts et d’herbe coupée a dégus-
ter sur un chevre frais. Lhuile Godt a l'ancienne
longue en bouche et dune incroyable richesse
aromatique prend toute sa mesure sur un plat
de poisson. Laccueil est chaleureux.

MANADE BLANC &3

Domaine de Paulon - LE SAMBUC
©0490972773

www.manade-blanc.fr

Ouvert toute I'année. En avril, juillet et aodit, mardi
soir. Découverte de la manade lors de soirées
camarguaises.

Cette superbe manade dispose d'une situa-
tion privi é%iée et stratégique a égale distance
d’Arles, de Beauduc et des Saintes-Maries de la
Mer. Comme tous les élevages de ce tuhpe, elle
abrite des troupeaux de taureaux et de chevaux,
animaux emblématiques de la Camargue. Parti-
culierement active, la manade met des chevaux
en vente, organise des journées camarguaises
et héberge les voyageurs dans des gites ruraux
authentiques. Notez éFaIement que, tous les
mardis des mois d'avril, juillet et aodt, elle pla-
nifie des soirées camarguaises.

LE MAS DE LA DAME ¢

CD 5 - LES BAUX-DE-PROVENCE

©0490543224

www.masdeladame.com

Haute saison : tous les jours de 9h a 19h. Fermé le
dimanche en janvier et février.

Au Mas de la Dame, on produit du vin et des
huiles dolive de grande qualité depuis quatre
générations. Qutre le fait_que lendroit, une
superbe bétisse au beau milieu des vignes, est
magnifique, les produits proposés sont vrai-
ment excellents. La boutique est bien agencée,
lumineuse et 'accueil professionnel. N'hésitez
pas a demander conseil, le personnel se fera
une joie de vous orienter dans vos choix. Coté
tarifs, que ce soit pour les vins, en blancs,
rouges, rosés ou pour les huiles, vous trouverez
une large gamme de prix, adaptée a toutes les
bourses.

MOULIN CASTELAS FRANCE &

Quartier Frechier

LES BAUX-DE-PROVENCE

@© 0490545086

www.castelas.com

Ouvert tous les jours. Visite du moulin et dégusta-

tion gratuite sur réservation.

Lhistoire de Catherine et Jean-Benoit Hugues

sort des sentiers battus : le couple a travaillé

juinze ans dans l'Arizona avant de relever le
éfi de l'oléiculture a 'heure du retour au panA

Cest dans le moulin construit en 2002 que [es

Hugues allient savoir-faire et passion et toute

leur sensibilité doliverons pour donner nais-

sance chaque année a des huiles d'une grande

puissance. Une dizaine d’ huiles d'olive sont

elaborées, ainsi que six huiles aromatiques au

naturel (cédrat, gingembre, thym et romarin,

basilic et menthe, ail et piment d'Espelette).

FERME PEDAGOGIQUE
DU ROY D’ESPAGNE ©

Rue Jules Rimet - MARSEILLE (9°)

© 06034920 47

Ouvert le mercredi de 16h30 a 19h30; le samedi
de 9h a 13h. Vente de produits de la ferme, mar-
ché, activités scolaires.

La campagne en plein Marseille ! Enfin pas tout a
fait, nous sommes ici déja presque dans le parc des
Calanques mais clest tout comme. Bienvenue a la
ferme. Petits et frands pourront découvrir ici avec
plaisir les joies du potager, rencontrer les animaux
de la ferme et apprécier les produits cultivés on ne
reut plus localement. Au-dela de Iaspect ludique,
a jeune équipe en place depuis peu a la téte de
la ferme est dévouee a sensibiliser le public aux
enjeux environnementaux a venir. Votre sortie sera
donc assurément fun mais également pédagogique.



BOUCHES-DU-RHONE

LA LAITERIE MARSEILLAISE &

86, rue Sainte

MARSEILLE (7¢)

©0491067382

https://lalaiteriemarseillaise.fr

Du mercredi au samedi de 9h a 13h et de 16h a
19h30. Le mardi 16h-19h30.

Depuis janvier 2020, Marseille possede sa lai-
terie locale ! Cest a Audrey et Madeleine que
l'on doit cette initiative, deux passionnées de
fromage ayant fait leurs gammes aux 4 coins
du Fags. Le principe est simple et inédit : faire
du fromage en ville. Le lait est acheminé depuis
des coopeératives de la région et transformé en
succulents fromages et yaourts, dans le labora-
toire donnant sur fa boutique. Une belle maniére
de pouvoir acheter en circuit (plus que) court.
Le godit et la texture sont au rendez-vous coté
vache comme brebis ou chévre.

LE NECTAR DES ALPILLES &

CD 31 - MAS-BLANC-DES-ALPILLES
©0490490277

www.lenectardesalpilles.fr/

A partir de 14 € le kilo.

Miel, gelée royale, pollen... Norbert et Enca Mau-
doigt, et Clélia leur fille, installés dans le village
depuis de nombreuses années proposent des
produits naturels, issus de leurs ruches qu'ils
déplacent en fonction du type de miel qu'ils
veulent produire : au plateau de Valensole pour
le miel de lavande, & Tain (Drome), pour le miel
de sapin et dans les Alpilles pour les miels de
garrigue et de romarin. Ils ont une technique
particuliere de brassage pour garder lonctuo-
sité du précieux nectar. Une boutique en ligne a
récemment été créée.

MOULIN CORNILLE

Rue Charloun-Rieu

MAUSSANE-LES-ALPILLES

©0490543237

www.moulin-cornille.com

Achats en ligne possibles.

Le Moulin Jean-Marie Cornille est une coopéra-
tive oléicole. En 1997, elle a recu I'appellation
d'origine contrdlée Huile d'olive de la vallée des
Baux-de-Provence qui se caractérise par I'asso-
ciation de cing olives issues d'un terroir unique
(la Salonenque, la Grossane, la Béruguette ou
Aglandau, la Verdale des Bouches-du-Rhone et
la Picholine). Elle a ensuite regu la distinction
Entreprise du patrimoine vivant. La coopérative
produit, entre autres une huile dolive vierse
fruitée noire AOP extrémement renommée et de
grande qualité.

MAS DE GOURGONNIER ¢

Le Destet

MOURIES

© 0490475045

Www.gourgonnier.com

Ouvert tous les jours.

Ici, Iagriculture biologique est une fafon de
vivre ancrée dans la culture familiale. Sefon leur
cahier des charges « Nature et progres », les
vignes et les oliviers ne regoivent aucun traite-
ment chimique, insecticide ou herbicide, et ce
depuis 1975 ! Un semi d'engrais vert et un com-
post de fumier de mouton constituent 'amen-
dement du sol ou cuivre et soufre protegent la
végétation. Difficile de faire plus sain. Sur place,
vous pourrez vous balader entre vignes et oli-
viers ]gréce a un parcours fléché au départ du
mas. Trés bucolique...

L'0R DES ABEILLES &

Avenue Antonin-Mallet
PUYLOUBIER
Deux petits producteurs de miel ont uni leurs
forces pour donner naissance, en 2006, a LOr
des abeilles, un rucher de 800 ruches. Celui-ci
permet lextraction de miels de cru des régions
provengales avec des fleurs de romarin, t gm,
Eamgue, tilleul, acacia, chétaignier, lavande...
utant de saveurs, de couleurs et de textures
trés différentes pour ces miels produits de
maniére artisanale et dans le respect de lenvi-
ronnement. Depuis quelques années, un jeune
viticulteur est venu rejoindre le Gaec, portant
désormais a 1 000 le nombre de ruches.

FERME BIO DE PUYRICARD &

Chemin de la Simone

PUYRICARD

©0615898158

Ouvert mardi, jeudi, vendredi 15h30-19h,
dimanche 9h30-12h30. Marché de Rognes mer-
credi et samedi matin.

Frédéric Boyer cultive en famille des terres
sur Puyricard, des cultures maraichéres de
beaux fruits et Iégumes bio. Tomates, salades,
courgettes, concombres, aubergines, haricots,
oignons, melons et pasteques en été et 'hiver,
pommes de terre, choux et choux-fleurs, navets,
poireaux ainsi que des cucurbitacées de toutes
sortes. Que du bio local et de saison ! Vous avez
la possibilité de passer commande de votre
panier et de le récupérer a la ferme a Puyricard
ou les jours de marché a Rognes. Que demander
de plus ? N'hésitez pas !

o]
=
(=]
=
m
=
(=]
i
>
=
]
m
@
[wr]
(=23
=
m
]
=
N
=]
=




(=]
<]
N
=
(=]
w
=
=)
=
(7]
Bl
B
=
<
n
(x)
=
)
=
(—]
=
B

BOUCHES-DU-RHONE

LE JARDIN DE BARBEGAL &

Route de Barbegal

RAPHELE-LES-ARLES

©0490546369

Ouvert le mardi et le vendredi de 16h a 19h.

Dans le cadre enchanteur de la ferme-auberge,
le jardin propose des produits du terroir venus
directement de la ferme : ceufs, agneaux,
volailles, chapons pour les fétes, fromages de
chevre, confitures, fruits et Iégumes de saison
(Phiver, vous pouvez retrouver le godit des poi-
reaux, des blettes, des épinards, des choux... et
I'été ce sera les tomates diverses et variées, les
courgettes, les aubergines, la salade...). Cest
un vrai Ela|5|r d'aller chercher, avec son panier
sous le bras, ces produits de qualité qui offrent
un trés bon rapport qualité-prix.

LA FERME DU BREGALON &

Chemin du Gour - ROGNES

© 0661768329

www.fermedubregalon.com

Ouvert du mardi au samedi 15h-19h. Vente au
marché de Rognes le mercredi matin et Lambesc
le vendredi matin.

Christine et Hugues Girard ont installé leur
élevage et leur chévrerie en 1990 sur la com-
mune de Rognes. Frais, secs, demi-secs, au
pavot, au sésame, aux baies roses, aux herbes
de Provence... les fromages ont tous de la per-
sonnalité et seront les stars de votre plateau
de fromages. Cette adresse mérite vraiment le
détour, non seulement pour garnir votre panier
d'excellents produits fermiers, mais également
pour visiter la chévrerig, une visite pédagogique
a faire bien stir en famille au moment de fa traite
des chevres ou de la fabrication du fromage.

LA FROMAGERIE
DES ALPILLES &

Petite route des Baux

SAINT-REMY-DE-PROVENCE

© 04909207 02

Ouvert du lundi au samedi.

Les amateurs de fromage de chévres ont trouvé
leur adresse. M. Rueda éléve 70 chevres. Si,
vous avez de la chance, vous les verrez au mo-
ment de leur repas, se jeter sur le foin qu'il leur
distribue. M. Rueda se Hera également un plaisir
de vous expliquer son travail et de vous présen-
ter ses fromages. Qu devrait-on dire ses petites
merveilles ! Vous l'aurez compris, Le Petit Futé
est un inconditionnel de sa brousse, de ses crot-
tins aux baies sa spécialité) ou aromatisés aux
herbes.

FROMAGERIE ROUMANILLE &

196, petite route d’Eyragues
SAINT-REMY-DE-PROVENCE

© 0677390340

Ouvert du lundi au samedi.

Du lait frais, tout juste sorti des pis de la vache...
Non, nous ne sommes pas en Savoie, mais bien
a Saint-Rémy, a quelques kilometres du centre
en direction de Maillane. A la ferme de Mélanie
Roumanille, venir avec sa bouteille vide pour
assister a la traite de 18h est devenu un rituel
Four'de nombreux Saint-Rémois. Comme dans
"ancien temps ! Loccasion d’admirer les Tarines
(vaches savoyardes), mais également de repar-
tir avec fromages, faisselles, yaourts et glaces.
En plus, tout est bio ! Et un grand plus pour la
gentillesse et 'accueil des propriétaires.

RUCHER DES ALPILLES &

Grand-Draille-Nord — La Galine
SAINT-REMY-DE-PROVENCE

© 049092 28 88

Visite gratuite sur rendez-vous.

Chez les Brun, le miel c'est une histoire de
famille. Pas moins de cing générations se sont
succédé aux commandes de cette petite entre-
Fnse qui produit un miel tout simplement divin.
I faut dire que le souci du produire bon et local
est ici poussé a 'extréme : pas d'importation,
Fas de coupage... rien que du produit trans-
ormé sur place. On ne va pas se mentir, il sera
difficile de trouver mieux. Un conseil, avant de
vous rendre a la miellerie, mieux vaut passer un
coup de fil, car la famille est le plus possible sur
le terrain pour choyer les butineuses.

MANADE CAVALLINI &

Route d’Arles - SAINTES-MARIES-DE-LA-MER
© 049097 5006
www.manadecavallini.com
Fermé de novembre a février. Ouvert tous les jours
de 7h30 a 18h.
Portant haut et fort les traditions camarguaises,
cette manade dirigée par la famille Cavallini par-
tage avec vous les couleurs de la région dans
un lieu caractéristique du delta du Rhone, en
Eartenariat avec le Parc naturel régional de
amargue. Découvrez les 250 hectares en
charrette aménagée avec des bancs, a travers
les marais, riziéres et prairies. Certaines visites
sont suivies de dégustation. Ils organisent aussi
des soirées festives thématiques, et des récep-
tions privées, dans une ancienne cave au cadre
authentique pouvant accueillir jusqu'a 350 per-
sonnes.



BOUCHES-DU-RHONE

SALIN DE GIRAUD

(SALINS DU MIDI] 65 #%

Boulevard de la Camargue - SALIN-DE-GIRAUD
©0490588140

www.visitesalindegiraud.com/

Tous les jours, horaires variables. A pied : 10 €,
enfant (5-13 ans] 8,50€. Envélo: 12 €, enfant
(5-13ans) 10 €.

Le salin de 10 800 ha abrite quelque 278
especes végétales et 200 especes doiseaux
(dont 157 protégées). Deux types de visites du
salin de Giraud sont possibles toute année :
a visite a pied, avec accés en voiture jusquau
parking du Sémaphore, et la visite en emprun-
tant votre propre vélo sur un parcours dédié au
coeur d'une faune typiquement camarguaise et
de paysages extraordinaires. En été, des visites
guidées d’1h15 sont organisées sur réservation.

LA MAISON DU MIEL DU JARDIN
D’ABONDANCE &

Route de Saint-Zacharie - TRETS
©0442614809
www.mieldujardindabondance.net

Ouvert lun a sam 9h-12h30 et 14h30-19h30,

dim 10h-12h30. Marché de Trets mercredi matin,
d’Auriol samedi matin.

Sur les hauteurs du village, cette exploitation
aFicple biologique de transhumance produit
plusieurs varietés de miels : romarin, garr!ﬁue,
thym, acacia, chataignier, calanques, tilleul
et lavande, du Vercors. On trouve également
propolis, glaces végétales, sablés au miel, blé,
petit épeautre, pain dépice, guimauves, cakes
et pates de coing ou savonnettes. Des stages et
des conférences sont réguliérement dispensés
sur des thématiques de bien-étre.

DISTILLERIE SAINTE
VICTOIRE &

256, Route de la Libération

VAUVENARGUES

©0677797924

www.distilleriesaintevictoire.fr

Ouvert du lundi au samedi de 14h30 a 19h.

Les Mallesson exploitent 20 ha de terres gar-
rigueuses propices a la culture des plantes
a parfum, aromatiques et médicinales. Elles
sont distillées traditionnellement dans leur
labo, pour produire des huiles essentielles, des
eaux florales et des savons. Lautre partie est
séchée et transformée en herbes de Provence.
lls produisent également une huile dolive frui-
tée verte. La distillerie ne se visite pas, mais on
peut découvrir les champs de lavande en fleurs
enjuillet.

Le Marche
FUté " P

- PEtit futé
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Retrouvez tous
les meilleurs producteurs
de nos régions et découvrez
leurs produits sélectionnés
par le Petit Futé!

lemarchefute fr
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HAUTES-ALPES

LA FERME DU CHEVALET %¢ €

Le Chevalet )
ASPRES-SUR-BUECH
©0492586023
www.lafermeduchevalet.com
Réservation impérative. Gite.

Coup de cceur pour cette ferme auber%e de
Terence et Maria. Qu'il est bon de se réfugier
chez eux pour jeter un ceil aux animaux qu'ils
élévent et transforment sur place, pour prendre
un bon bol d’air ou plus é%o'l'stement pour se
sustenter dune cuisine réalisée uniquement a
base de produits frais et principalement issus
de la production de la ferme. Poulets, agneaux
et cochons sont a 'honneur de cette cuisine et
comme on sait que tout est bon dans le cochon,
il y a de quoi satisfaire les papilles avec les spé-
cialités de la maison.

GAEC DU PETIT PUY &

3, impasse du Montoir

BRIANCON

© 0608068679

Aprés le succes de son restaurant «Les
Délices du Fermier», Sylvie Thillet propose
aujourd'hui de délicieux produits locaux. A com-
mencer par les produits laitiers : ait cru, yaourts
et les fromages de vache vendus en direct a la
ferme. Avec son fils Anthony, elle propose éga-
lement des terrines et de la charcuterie des
cochons de la ferme. Vente de pommes de terre
produites sur lexploitation ainsi que tous les
Ingrédients pour reussir une délicieuse raclette.
Du producteur a nos assiettes, avec toujours
autant de bonne humeur et de plaisir.

FROMAGERIE EBRARD &

Le Village

CHABOTTES

© 0492223976

www.fromagerie-ebrard.com

L'aventure a débuté en 1890 avec la création de

la fromagerie par l'arriere-grand-pére Charles

Ebrard. Au départ, il ne fabriquait que des

tommes et des gruyeres a la demande des pro-

ducteurs de lait. Lacave d'affinage d'origine n'a

presque pas changé mais la gamme s'est élar-

gie, et une belle et grande boutique de bois pro-
ose désormais la production maison. Au rayon
romages, une gamme impressionnante de tous

types et tous laits, certains estampillés bio, des

gaourts, des faisselles, des crémes, des flans,
e la confiture de lait...

FROMAGERIE

DE CHATEAU-QUEYRAS &

La Gourgue - CHATEAU-VILLE-VIEILLE
©04924673 16
www.fromageriechateauqueyras.fr

Ouvert tous les jours de 9h a 12h15 et de 15h a

19h. Visites organisées sur réservation. Vente par

currespondance.

Une fromagerie d'exception au coeur du Queyras
our trouver & coup sir les meilleurs fromages
ermiers. Spécialités de montagne, produits bio-

logiques et fromages au laits mélangés font la

juste réputation de cette fruitiére ou l'on vient
chercher sa raclette bio, une délicieuse tomme
aux trois laits ou un gruyére des Alpages de
référence, sans oublier%e ameux bleu de Saint-

Véran. Réservez votre visite de la fromagerie ou

un atelier culinaire autour du... fromage |

FERME DES MILLE PATTES &

Route de la Garde
GAP
© 0668530369
Ouvert tous les jours. Sur réservation uniquement.
Située au pied de la montagne de Charance, ils
Eropos\ent des sorties a cheval ou a poney dune
eure a plusieurs jours, des cours et des stages
ouverts a tous suivant lactivité. Les chevaux
sont pieds nus, vivent en paddock paradise ou
patures en saison. lls élevent aussi des animaux
domestiques, en majorité des races menacées,
notamment frangaises. Vous verrez donc un
ane grand noir du Berry, un éne de Provence,
porc blanc de I'Ouest, mouton de Belle-lle, ainsi
que plusieurs variétés de poules, oies, canards,
lapins dont le sablé des Vosges, et des chévres.

LA FERME DU COL e

Le Col - JARJAYES
© 0492543070
www.fermeducol.fr
Ouvert du lundi au samedi de 10h a 18h. Sans
réservation. Adulte : 10 €. Enfant : 7 €.
En pleine montagne sauvage, Cindy et Raphaél
vous ouvrent les portes de leur ferme pédago-
gique et de découverte. Ici, vous découvrirez
un élevage de chévres angora et d'alpagas,
ainsi que plus d'une centaine d’animaux. Yacks,
vaches, cochons vietnamiens, lapins angora,
anes, sans oublier les paons et les faisans. En
dehors des visites %uidées, vous pouvez faire
une visite libre enrichie par des panneaux péda-
Eo%iques. Diverses activités sont proposées.
telier autour de la laine, salle aux trésors de
la nature et la surprenante boutique mohair.
Balade a dos d’ane.



HAUTES-ALPES

PARC ANIMALIER

DE SERRE-PONCON &

LE SAUZE-DU-LAC © 07 61 26 32 00
www.parcanimalierdeserreponcon.com

Ouvert tous les jours de 10h 18h. Adulte : 14,90 €.
Enfant de 4 a 12 ans : 10,50 €. Restauration.
Piscine. Boutique.

Venez passez une journée agréable auprés des
animaux de la ferme, lapins, poules, cochons
d'Inde, petites chévres et I'anon, tout en profi-
tant du parcours quiz enfant. Vous verrez aussi
le parc des renards. Assistez au nourrissage
commenté des marmottes des Alpes, renards
roux, chiens loups de Saarloos. Visite des cou-
lisses de la fauconnerie. Deux spectacles de
rapaces. Découverte du métier de soigneur. Gar-
derie pour chiens. Diner a theme en ao(t. Aires
de jeux et de pique-nique.

LE CHALET DU MIEL &

Route de Saint-Véran
MOLINES-EN-QUEYRAS
©0492458173
http://le.chalet.du.miel.free.fr
Ouvert tous les jours de 9h30 @ 19h.

Sur la route de Saint-Véran, une halte simpose
dans ce superbe chalet de bois ot I'on nous pro-
pose a la vente, et 3 la dégustation avant toute
chose, du bon miel du Queyras. Il faut dire que le
miel, c'est la spécialité de la famille Allaix depuis
Huatre énérations. Les abeilles qui butinent les

eurs de nos montagnes nous offrent un miel
au godit et aux saveurs incomparables, tandis
que le Eollen et la gelée royale nous revigorent
Eour Phiver. D'autres gourmandises avec des

onbons au miel, du miel au chocolat ou des
nougats maison.

LA FERME DES CABRIOLES e
ORCIERES

©064537 1023

Haute saison ouvert tous les jours de 9h a 12h et
de 15h a 19h. Entrée : 8,50 € par famille

Venez découvrir les animaux, la fabrication
du fromage, l'agriculture de montagne, et pré-
voyez des chaussures de marche. Les enfants
pourront entrer dans les enclos des chévres. lls
pourront également participer & un atelier de
moulage de faisselles, a déguster ensuite. Sur
réservation la veille, il est passible de déguster
crépes et fromage blanc. La ferme s'est diversi-
fiée avec la création d’une mini-brasserie artisa-
nale. Blonde et ambrée, la biére la sOrciére est
brassée sur place avec I'eau de source des mon-
tagnes d'Orciéres. Vente de fromages de chévre.

PARC ANIMALIER

DU CREUSET &3 »

Les Sources - ORCIERES

©04925578 16

www.parcducreuset.fr

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 19h.

Adulte : 8€. Enfant de 3 a 12 ans : 6,50 €.

Il est parfois frustrant quand on randonne en
montagne, notamment en dessous de 2 500
m, de ne jamais croiser les animaux dont on
Earle tant : chamois, bouquetins, marmottes.
'est pourquoi, a travers un parcours dans la
montagne, ce parc nous présente ces animaux
et quelques autres comme les chevres, les
Packs, les lamas, les chevaux Falabella ou bien
es rennes. Vous étes certain de ravir les enfants
qui voudront une marmotte en peluche a leur
retour !

LAITERIE DU COL BAYARD &

RN 85 Laye - SAINT-BONNET-EN-CHAMPSAUR

© 0492505006

www.laiterie-col-bayard.com

Restaurant et magasin ouverts tous les jours sauf
lundi. Boutique. Cave a vins.

Depuis trois générations, la Laiterie du Col
Bayard propose le meilleur des productions de
nos montagnes et un incroyable choix de plus
de 120 fromages artisanaux, dont 40 sont issus
de la production de la Laiterie. On commence
donc par les fromages fabriqués maison, réali-
sés a base de lait de vache, de chévre, de bre-
bis ou de mélange. Pour vraiment savourer les
meilleurs produits de la région, les gourmands
peuvent se rendre au restaurant avec son fa-
meux chariot de fromages ou de délicieux tour-
tons du Champsaur. Une étape parmi les plus
gourmandes de la région.

ECOMUSEE DE LA FAUNE & =

Le Village - SAINT-LEGER-LES-MELEZES
©0492214778

Haute saison ouvert du mardi au samedi de
14h30 a 18h. Adulte : 3,50 €. Enfant de 6 d 16
ans: 2 €.

Ce sont deux superbes collections pour mieux
connaitre la faune des Alpes. La collection d'un
taxidermiste et naturaliste et celle dun pas-
sionné des papillons du Champsaur exposent
Frés de 300 spécimens doiseaux, de mammi-
eres et de reptiles, dont certains appartiennent
a des especes protégées, chouettes hulotte,
marmotte, renard, écureuil, sarcelle, chat sau-
vage ou chamois, tous sont mis en scene dans
leur milieu naturel. Expositions artistiques tout
au long de I'année, ainsi que de nombreux ate-
liers et animations de decouverte. Sorties de
terrain naturalistes.
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VAR

CHATEAU DE TAURENNE &

5800, route de Tourtour

AUPS

©04981021 35

www.taurenne.com

Basse saison : ouvert du lundi au samedi de 10h a
18h. Haute saison : tous les jours de 10h a 18h.
Situés sur les pentes sud du relief préalpin,
entre 438 métres et 580 métres d'altitude, les
253 hectares du domaine bénéficient dune
situation privilégiée. Tout traitement chimique
inutile est exclu et différentes variétés dolives
sont présentes sur le domaine. Elles sont récol-
tées tournantes afin de faire une huile, I'0r de
Taurenne, AOP Provence. Six autres huiles sont
éEalement produites : quatre monovariétales
(bouteillan, petit ribier, aglandau et frantoio),
une huile «godt a ancienne» et une huile aro-
matisée au citron.

JAS DE MAJASTRE % €€

Route des Salles-sur-Verdon - BAUDUEN
©04947005 12

www.domaine-de-majastre.fr

Menus de 75 € a 85 € (menu découverte et
passion truffe). Carte estivale du 15 mai au 15
octobre, menu terroir a 35 €.

Un restaurant de terroir chaudement recom-
mandé. Spécialisés en élevage de chien truffier
jusqu'a la vente de truffes, la famille De Santis
propose une cuisine de terroir raffinée, a base
uniquement de produits bio de la ferme et
du domaine. Le jeune chef Morgan Barra, fils
de Philippe et ancien éléve du lycée hotelier
Paul Augier a Nice, concocte avec créativité
différentes recettes autour du diamant noir :
brouillade aux truffes, feuilleté aux truffes, cap-
puccino de cepe et chantilly aux truffes ou en-
core un dessert lacté aux lamelles de truffes...

COOPERATIVE

LA BELGENTIERQISE &

Esplanade Frangois Bottero - BELGENTIER
©0494489880

www.coop-belgentieroise.fr

Lundi, mercredi et samedi de 10h @ 12h. Horaires
variables selon les saisons, consulter le site.
Dégustation gratuite.

Dés 1930, la coopérative oléicole sest faite
connaitre pour ses olives de table, a commencer
par celle qui porte son nom : la Belgentiéroise. Si
ce fruit charnu fait toujours la joie des apéritifs
provencaux, la production slest depuis enrichie
des variétés lucques et picholine, préparées
de facon traditionnelle. La %outique propose de
délicieux produis du terroir, outres les huiles : ta-
penade verte, pates dolives noires, anchoiades,
savons, confitures de figue...

DOMAINE DES ESCAVALINS -

MOULIN &

BELGENTIER

©0616524383
http://www.olives-en-provence.com

Vente sur place au domaine ou achat direct en
ligne sur leur e-boutique du site internet. Agricul-
ture biologique.

Outre leur activité de gite, Géraldine et Mark ont
planté dans leur parc de 40 ha une oliveraie de
quelque 2 000 arbres. Equipés de leur propre
moulin, ils fabriquent depuis 2015 une huile
d'olive de Provence bio (labellisée] aux ardmes
fruités verts. En véritables passionnés, ils se
réjouiront de faire partager leur savoir-faire aux
visiteurs de passage : passez un coup de fil, ¢ca
vaut le détour ! Depuis 2019, brebis et chévres
évoluent en éco-paturage.

ATELIER DE CUISINE
PROVENCALE % €€

4, place Gambetta

BORMES-LES-MIMOSAS

©0494712780

Plats a emporter. Table d’hdtes a la belle saison.
Cours de cuisine provengale de septembre d juin.
La cuisine provencale vous régale et vous révez
de vous initier a sa pratique ? Mireille Gedda
partage son savoir-faire. Découvrez avec elle
et emportez les plats provencaux qui ont fait
la renommée de la famille Gedda, ratatouille,
daube... Mireille vous invite a sa table d’hdte, en
été sur la terrasse, pour des soirées 100 % Pro-
vence, ratatouille, daube, velouté de favouilles
en bourride d'aioli, tarte aux tomates confites,
compotée d’agneau au rosé de Provence, tian de
courgettes....

FERME DE LA CABRETO &

Lieu-dit Lourtaud

BRAS

©0494699053

http://ferme.cabreto.free.fr/

Ouvert tous les jours de 9h a 12h30 et de 15h a
19h du 15 février au 15 novembre. Parking.

Cette petite exploitation familiale d'élevage ca-
prin est perdue en pleine nature. Sur place, visi-
tez la chevrerie et |a fromagerie, avant d’acheter
vos fromages de chevre fermier, frais, crémeux,
secs, moulés & la louche (tome, crémeux nature,
sarriette ou poivre, ail-basilic}, plus ou moins
fort en godit suivant le temps d’affinage. Egale-
ment apiculteur vous pourrez aussi vous fournir
en miel de chétaigne, de lavande, de romarin ou
toutes fleurs : un délice, directement produit a
la ferme. A retrouver sur les marchés de Saint-
Maximin le mercredi matin.



VAR

LE MOULIN DE CALLAS s

Quartier Les Ferrages - CALLAS

©0494390320

www.moulindecallas.com

Ouvert du mardi au samedi de 10h a 12h et

de 15h a 19h. Entrée gratuite. Groupe : sur

réservation.

La famille Berenguier élabore des huiles d'olive

de choix : la cuvée familiale « Cceur de Culture »

maintes fois récompensée a Paris au concours
énéral agricole, une huile monovariétale Ribier

Fappelé egalement Plant de Callas, embléma-

tique du bassin). Le savoir-faire se transmet

depuis 4 générations pour perpétuer la tradition

au pays de l'olivier, toujours dans le respect

du terroir et de 'environnement. Des ardmes,

des senteurs et des couleurs a découvrir dans

la boutique ouverte toute 'année ainsi qu'une

vidéo sur les différentes étapes de la fabrication.

LA FERME ALLEXANDRE

RD 562 - CALLIAN

©0494477275

www.ferme-allexandre.com

Ouvert du mardi au samedi de 8h30 a 12h30, du

jeudi au samedi de 15h @ 19h, et tous les jours en

décembre (8h30-19h).

Depuis 1990, cette exploitation familiale de

canards gras se consacre a la production arti-

sanale et familiale de foie gras de canard et

de toute la gamme issue de ce palmipéde, en

conserves et produits frais. En vente directe ala

ferme, vous retrouverez ici paté de canard aux

cepes, rillettes de canard, magrets salés, sé-

chés, magrets frais, gésiers confits, raviolis au

canard, foie gras de canard entier mi-cuit, foie

cru, poulets de grain, pintades, chapons, ainsi

ﬂue quelques patés et plats cuisinés : cassoulet
e canard, cou de canard farci au foie gras.

HAMEAU DES VIGNERONS

DE CARCES &

66, avenue Ferrandin - CARCES

© 0494045004

www.hameaudecarces.com/

Du lundi au samedi 9h @ 12h et 14h a 18h. Haute
saison : du lundi au samedi 9h a 13h et 15ha
19h; dimanche 9h a 13h.

Créé en 1910, le Hameau des Vignerons se
présente comme a troisiéme cave coopérative
du Var avec quelque 600 ha de vignes, dont
pas moins de 460 en AOC cotes-de-provence
et quelque 200 ha en vin de Pays. Une gamme
de vins aromatiques, dans les trois couleurs
(blanc, rosé, rouge ), révéle une grande richesse
de saveurs. La Eoutique du Hameau accueille
e public pour dégustation et vente de vin. ldéal
pour s'initier aux vins du secteur !

DOMAINE LE GRAND CROS ¢

RD 13

CARNOULES

© 0498018008

www.grandcros.fr

Basse saison : ouvert du lundi au vendredi de

9h a 18h. Haute saison : du lundi au samedi de
9ha 18h.

Voila un domaine familial d'un peu moins de 25
ha, tout d’un seul tenant, ou la famille Faulkner
produit des vins dans les trois couleurs, mais
aussi un rosé mousseux, selon une méthode tra-
ditionnelle. Situé au pied du massif des Maures,
le vignoble cbtoie pins, oliviers et restanques, et
en son cceur se dresse un authentique mas pro-
vencal. Ala vente, une agréable palette en blanc,
rosé et rouge, ﬂUI exploite Flelnement le poten-
tiel du terroir. Un grand palmarés de médailles
pour des vins aux Saveurs agréables.

FERME FROMAGERE

LA PASTOURELLE s

Le Plan

CHATEAUDOUBLE

©0494709000

www.la-pastourelle.wifeo.com

Bergerie et fromagerie ouvertes tous les jours de

8h30a 13h et de 15h d 19h.

Catherine Fleury vous invite a la découverte

de son exploitation. Vous pourrez contempler

les chévres, assister a la traite, a la fabrication

des fromages... Et bien entendu de déguster les
roduits de la ferme, tourtes salées ou sucrées,
romages, accompagnés d'une boisson. Vente

de 19 variétés de fromages fermiers a la ferme :

fromages au lait de chévre, tommes, truffettes,

aux herbes, pates molles, mais aussi fromages

au lait de vache ou au lait de brebis.

TERRES DES NUS &

Quartier le Plan

CHATEAUDOUBLE

© 0608045125

Sur rendez-vous.

Photog]raphe diplomé, Bruno Debon a choisi
de réaliser son réve en devenant agriculteur
bio il y a une dizaine d’années, et aujourd’hui
viticulteur. Devant sa maison située ‘au fond
dun canyon calcaire proche des gorges de
Chateaudouble, il commence par Flanter 2 500
pommiers de six variétés, dont il vend la pro-
duction sur les marchés voisins et dans les
AMAP locales. Il a ensuite réhabilité ses 2 ha de
vieilles vignes aux 5 cépages, pour produire un
vin vigneron tres personnel, bio bien'sir et sans
intrants. Un domaine encore confidentiel et des
vins coup de ceeur.
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DOMAINE DE LA CONDAMINE &

4205, chemin de la Condamine

COTIGNAC

@© 0494046026

Sur sa propriété familiale de Cotignac, sur la-
quelle est également implanté un vignoble d'en-
viron trois hectares, Christian Berton produit
une huile dite fruité noir (« godit a l'ancienne »)
qu'il tire des 800 arbres plantés sur 1,5 hectare,
sans irrigation. Bouteillan, aglandau et cayon
sont les variétés qui donneront les 1 000 litres
obtenus aprés trituration au moulin de la La
Londe-les-Maures. Récompensé a de multiples
reprises, l'oléiculteur fait notamment vendre
une part de sa production a Ramatuelle, non loin
de Saint-Tropez.

LES RUCHERS DU BESSILLON &

3252, route d’Entrecasteaux

COTIGNAC

©0494046039
www.lesruchersdubessillon.com

Haute saison : ouvert du mardi au dimanche de
10h @ 12h45; le vendredi et le samedi de 16h a
18h30.

Cette affaire de famille continue a produire une
dizaine de miels différents El‘arriére-grand-pére
récoltait déja le miel en 189 1], acacia, bruyere,
chataignier, lavande, montagne, Provence, ro-
marin, sapin, thym, tilleul, toutes fleurs, arbou-
sier, tournesol, de la gelée royale, de la propolis,
du pollen, et propose a la boutique de nombreux
produits dérivés, hydromel, barres de nougats,
patisserie, savons... Avis aux gourmands ! A no-
ter enfin que Fabienne et Vincent gérent aussi
sur lexploitation et la location des gites Apigites.

MOULIN DES CINQ PONTS

Quartier Saint-Pierre

CUERS

© 0494486470

www.moulindescingponts.fr

Ouvert de mars a octobre le jeudi matin de 9h a

12h. Parking. 20 €/ ltre.

Cette coopérative oléicole, fondée en 1920 sous

le nom de La Laborieuse, est appelée aujourd'hui

Moulin des Cing Ponts, en référence a I'aqueduc

qui est situé juste a proximité. Elle produit de

Ihuile d'olive du Var ﬁwec les variétés locales

cayon de Cuers, bouteillan, brun et picholine),

une huile vierge extra catégorie fruité mdr. Sa

§rande particularité ? Elle a été obtenue apres
énoyautage des olives... et oui ! Le Moulin des

Cing Ponts propose également des dérivés de

Iolive comme des olives en saumure et pate

d'olives en conserve.

MIELLERIE MANDARD s

Chemin de Saint-Michel

DRAGUIGNAN

©04946805 10

www.mielmandard.com

Visite possible de la miellerie sur réservation
préalable. Vente sur place et en ligne.

Installé depuis 1983, Jean-PhiIine Mandard vit
Flginement sa passion d'apiculteur et vous la
ait partager en vous faisant visiter sa miellerie
(sur rendez-vous). Sa production artisanale est
riche de nombreuses variétés dont deux Label
Rouge lavande et Provence toutes fleurs, mais
aussi romarin, chataigniers, Alpes toutes fleurs,
tilleul, bruyére blanche, acacia, forét, sapin,
sans oublier le pollen. Des miels dont la qualité
est 'aboutissement d'un savoir-faire artisanal
hérité de la transmission de plusieurs généra-
tions d’apiculteurs.

MOULIN A HUILE
DU FLAYOSQUET &

1227 chemin de Coulombe

RD 57

DRAGUIGNAN

©0494704145

Haute saison : du lundi au samedi de 9h30 a
12h30 et de 14h30 a 19h. Visite guidée gratuite.
Clest le plus vieux moulin de France encore en
activité. Datant du XIIF siécle, il est aujourd’hui
tenu par Max Doleatto, représentant la 5° géné-
ration de la famille. Sept huiles différentes sont
produites a partir dolives mdires, stockées pen-
dant 4 3 6 jours. La « tradition » est un assem-
blage classique dans lequel domine la variété
cayet roux. « Lauthentique », en revanche, est
une huile singuliére, recueillie directement a la
sortie de la meule. Passez goter !

LE MAGALI MOULIN A HUILE &

1244, rue du Malbousquet
FREJUS
©0494408533
Ouvert du lundi au samedi de 14h a 18h, sauf
jours fériés. Visite guidée possible sur rendez-
vous. Dégustation gratuite.
Voila plus de 10 ans que Magali Lovera a ouvert,
avec son pere Roger, ce moulin en chaine conti-
nue, aujourd’hui le dernier encore en activité a
Fréjus. Lui, s'occupe essentiellement de la par-
tie technique avec l'entretien des 2 500 oliviers,
elle, s'affaire dans la boutique ot elle vous
expliquera les différents types d'huile proposés
(au moins quatre en fruite vert et fruité mar)
et vous fera godter maints produits dérivés :
tapenades, creme dolives, pastinades... Vous
P trouverez aussi apéritifs, savons, crémes et
abrications artisanales provencales.



VAR

DOMAINE LA ROUILLERE ¥

Route de Ramatuelle - GASSIN @ 04 94 55 72 60
https://www.domainelarouillere.com

Ouvert toute I'année et les week-ends d'avril a
octobre. Parking. Dégustation gratuite. Visite
domaine sur rendez-vous.

Ce grand domaine de I'appellation Cbtes-de-
Provence crée en 1900 renait de ses cendres
en 1998, et sétend sur 130 hectares entre
Gassin et Ramatuelle. Son authentique bastide
est nichée au ceeur de 45 hectares de vignes
répartis sur la presquile de Saint-Tropez. Le
respect des pratiques traditionnelles est depuis
toujours une des valeurs fondamentales. Cette
culture de la tradition est alliée aujourd’hui a la
modernité de la cave et la qualité des cépages.
Une boutique d'été vous accueille a l'entrée du
domaine pour découvrir et déguster ses cuvées.
Adécouvrir.

FROMAGERIE

DU JAS DE CLARE &

4203, chemin de Cuges - LA CADIERE-D’AZUR

© 0494900940
www.fromagerie-cadiere-azur.fr

Visite de 16h a 18h mercredi, vendredi, week-end.
De mi-mars a mi-octobre, traite @ 17h et dégus-
tation de lait.

La famille Magnaldi posséde un troupeau denvi-
ron 150 chévres et produit entre autres, des
tommes, de la créme fraiche et méme du beurre
a certaines saisons. De délicieux fromages a
retrouver sur les marchés de Saint-Cyr-sur-Mer,
La Cadiére-d’Azur et SanarH : cest Christine que
vous rencontrerez sans doute. La ferme est
ouverte a la visite quelques jours par semaine
et en saison, on peut méme déguster du bon lait
a peine sorti du pis. Chaudement recommandé !

LE MOULIN DE SAINT-COME &

Quartier de Saint Come

LA CADIERE-D’AZUR

©0494901151

www.moulindesaintcome.fr

Haute saison : du lundi au samedi de 9h a 12h et
de 14h30 a 19h; le dimanche de 14h30 a 19h.

Le moulin de Saint-Come propose de lhuile
dolive vierge extra, de France et dailleurs,
des savons a I'ancienne en pur végétal, cuits
en chaudron, toutes les spécialités régionales
salées et sucrées, traditionnelles et créatives,
ainsi que divers produits régionaux tels que
nappes provengales, ustensiles en bois dolivier,
confitures, pour nen citer que quelques-uns. Le
moulin, attenant a la boutique, équipé depuis
1990 d'une chaine d’extraction continue, traite
chaque année environ 120 tonnes d'olives et se
visite gratuitement.

VIEUX MOULIN A HUILE

DU PARTEGAL &

159, chemin des Laures - LA FARLEDE

© 0494484885

http://moulindupartegal.fr

Fév., mars, oct. et nov : 9h-12h et 14h-18h (sauf
dimanche]. D'avr. d sept : tous les jours 9h-12h30
et 14h-18h30.

Dans ce moulin a huile du XIV* siécle toujours en
activité, vous découvrirez une meule en pierre
entrainée par des engrenages en bois qui tourne
dans sa « mare », des bassins de décantation,
ainsi que des outils anciens, toujours utilisés. La
visite guidée et sa dégustation {gratuites] vous
apprendront a reconnaitre les saveurs, arémes
et odeurs des huiles de Provence. La boutique
vous permet de découvrir un grand choix d’huiles
dolives artisanales et de produits du moulin.

CHATEAU VERT ¢

Avenue Georges-Clemenceau
LA LONDE-LES-MAURES © 04 94 66 80 59
www.chateau-vert.com
Ouvert le dimanche en juillet et aodt, de 10h a
13h. Parking. Visite du domaine et de la cave sur
rendez-vous.
Rachetée par la famille Ghigo en 2010 (déja
ropriétaire du Chateau Peigros a Pierrefeu du
aré?, cette propriété du XVIF siécle sétend sur
34 hectares et se compose de deux terroirs de
Fréd|lect|o_n pour la culture de la vigne. Lun sur
a frange littorale, dont certaines parcelles sont
classées en AOP Cotes de Provence La Londe, et
I'autre proche de la riviere Maravenne, composé
d'alluvions et de sable, et duguel est issu un vin
IGP des Maures nommé la Sabine. Aujourd’hui,
I'ensemble du domaine est conduit en agricul-
ture hiologique.

DOMAINE DU JASSON s

680, RD 88 - LA LONDE-LES-MAURES

@© 049466 90 26

www.domaine-du-jasson.com

Juin a septembre : lundi-samedi 9h-12h/15h-19h.
Le reste de 'année : lundi-vendredi 9h-12h/14h-
18h, samedi 9h-12h.

Propriété familiale au passé oléicole depuis
1867, le domaine du Jasson bénéficie d'un micro-
climat propice a la culture de lolivier. Les olives
sont triturées directement dans le moulin du do-
maine. Trois huiles sont proposées : un assem-
blage estampillée AOC Provence en fruité vert, et
deux monovariétales (bouteillan et cayon). Le
domaine propose également des « agrulives »,
huiles obtenues a partir de ses olives et de ses
agrumes (clémentine, kumquatou lime de Tahi-
tﬁ. Loccasion aussi d'admirer une magnifique
vue desles de Porquerolles et Port-Cros.
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DOMAINES OTT - CLOS MIREILLE ¢

Route du Fort-de-Brégancon

LA LONDE-LES-MAURES

© 0494015355

www.domaines-ott.com

De mai a septembre inclus et jours fériés, ouvert
du lundi au samedi : 10h-13h et 14h-19h. Hors
saison : se renseigner.

Acquis en 1936 par Marcel 0tt, le Clos Mireille
bénéficie d'une situation géographique face a
la mer propice a la naissance de vins subtils
et singuliers. Le Blanc rivalise avec les meil-
leures cuvées nationales, alors que le rosé
2020 demeure une référence internationale. Sur
place, vous aurez le loisir de découvrir les vins
des deux autres propriétés des Domaines Ott*
le Chateau de Selle & Taradeau (AOC Cétes de
Provence) et le Chateau Romassan au Castellet
(AOC Bandol).

MUSEE VIVANT
DES AUTOMATES VIGNERONS &3

Route Valcros - LA LONDE-LES-MAURES

© 0494668020

www.maravenne.com

Ouvert toute I'année. Sur réservation uniquement.
Déqustation spéciale offerte au caveau. 13 €/
adulte.

Au sein du Chateau Maravenne, qui déja a lui seul
mérite le détour, bienvenue au musée vivant des
automates vignerons ! Au fil de votre visite, pas
moins de 50 personnages et animaux défilent
devant vos yeux de fagon totalement automati-
sée, pour retracer dans un décor réaliste et gran-
deur nature le quotidien d'une famille vigneronne
dans les années 1920. Un voyage dans le temps
qui captivera petits et grands, et qui s'acheve
automatiquement par une dégustation !

LOU REDOUN &

2497, route des lacs - LAVERDIERE

© 0603576906

www.moulinlouredoun. fr

Ouvert mercredi et samedi de 9h a 12h et de 14h
a 18h et du mardi et samedi de 9h a 12h et 15h @
19h en juillet-ao(it.

Jean-Luc Trouillot est un paysan de nature.
Aujourd’hui, il est déja a la téte d'une belle
exploitation et multiplie les activités : marché,
transhumance, production de lavandes, de vins
et... oléiculture. Avec ses 2 000 oliviers en agri-
culture bio (en majorité de I'aglandau]), il récolte
prés dune quinzaine de tonnes dolives qu'il
triture dans son moulin en chaine continue. |l
réalise ainsi une huile en fruité vert, mdr et noir
ainsi que des huiles aromatisées au citron ou a
la sauge. N'hésitez pas a lui rendre visite, il pren-
dra le temps de vous accueillir.

Z0OPARC DU CANNET
DES MAURES &3

268, chemin Sainte-Maisse

LE CANNET-DES-MAURES

© 0494734880

Www.z0oo-cannet.com

Haute saison ouvert tous les jours de 10h a 19h.
Adulte : 8,50 €. Enfant de 3 12 ans : 6,50 €.

Ce conservatoire varois des animaux de basse-
cour est devenu un vrai petit zoo de 4 hectares
de plantes endémiques, déployés dans le mas-
sif des Maures, contribuant a la reproduction
despéces en voie d'extinction. Ce sont aussi de
vastes étendues ou vivent buffles d'eau, yacks
tibétains, watusis, chevaux tarpan, lamas et
alpagas... ll abrite aussi une voliére d'immersion
avec plus de 500 superbes oiseaux. Les petits
apprécieront la mini-ferme de plus de 150 races
anciennes, s'amuseront a voir les cochons
laineux prendre leur bain de boue, les facéties
des chévres, et surtout accéder au parc aux
caresses, avec les cochons d'Inde et les furets.
Vous craquerez devant les petits paonneaux se
baladanﬂibrement dans les allées du parc avec
leur mére. Vous pourrez assister au golter des
buffles d'eau asiatiques. Passez aussi par le
nocturarium, observez ces étonnants spéci-
mens méconnus. Des visites guidées sont orga-
nisées Four les groupes et les scolaires, avec
des ateliers pédagogiques adaptés selon 'age.
Vous verrez aussi une yourte mongole, dans Ta-
quelle on trouve plusieurs lits servant de sieges
pendant la journée, armoire, commode, une
table basse o est posée la nourriture. lls orga-
nisent tout un tas d'animations pour Halloween,
atelier maquillage, sculpture sur citrouille, nour-
rissage et golter des animaux, balade a poney...
Adisposition, une aire de pique-nique ombragée
et une aire de jeux avec structures gonflables
pour les enfants.

MIELLERIE DE L'ORATOIRE &

987, chemin de I'Estagnol - LE CASTELLET
©0494326578

www.miel2lor.com

Ouvert mardi, jeud, vendredi et dimanche de
15h30 a 18h30; mercredi et samedi de 10h30 a
12h30 et de 15h30 a 18h30.

Une miellerie familiale établie ici en 1972 par
Eliane et Jean-Louis Paxé, et gérée aujourd’hui
par Olivier, le fils et son épouse Virginie. Apicul-
teurs passionnés, ils font partager a leurs visi-
teurs leur amour des abeilles, des ruches, et de
leur délicieux métier. Renseignez-vous si vous
souhaitez visiter leur exploitation ; en attendant,
leur boutique présente miels, pollen frais et
gelée royale, patisseries et confiseries, bougies,
savons, V|na|g1re de miel et plein d'idées pour
des cadeaux 100 % locaux. Une belle adresse
gourmande !



VAR

DOMAINE DE L’ANGLADE ¢

Avenue Vincent-Auriol - LE LAVANDOU
©0494711089

www.domainedelanglade.fr

Hors saison se renseigner. €n juillet-ao(t, ouvert
du lundi au vendredi de 9h a 13h et de 16h a
19h30 et dimanche matin.

Voici F'unique exploitation viticole au cceur du
Lavandou, propriété depuis 1925 de la famille
Van Doren, célebre pour la fabrication de anches
pour clarinettes et saxophones. Le domaine de
40 ha dont 19 de vignes est harmonieusement
intégré dans un véritable écrin de verdure en
bord de mer, ol la vigne est protégée du marin
par de jolis roseaux. Sur rendez-vous, vous pour-
rez réserver une visite complete qui comprend
un tour dans les vignes a Fied. ATentrée du do-
maine, vous profiterez de la boutique pour faire
vos emplettes d'un vin de renom.

CHATEAU DEMONPERE ¢

Route des Mayons - LE LUC @ 04 94 60 07 78
www.chateau.demonpere.com

Ouvert du lundi au samedi (horaires variables
selon la saison]. Dégustation gratuite. Visite du
domaine sur rendez-vous.

« Je suis venu ici pour cultiver 'AUTHEN-
TIQUE... » écrivait Marcel Pagnol ; un slogan par-
fait ! La propriété de 144 ha dont 32 de vignes,
17 d'oliveraie et 95 de forét méditerranéenne,
est située dans la plaine des Maures, sur un
site protégé pour sa faune et sa flore exception-
nelles. Une bergerie du XV° siécle transformée
en chai, qui constitue désormais le caveau de
vente. Le domaine produit des vins certifiés Bio
depuis 2015 en AOP Cétes de Provence et Cotes
de Provence Notre-Dame des Anges, dans la
lignée de ses huiles d'olive certifiées Bio depuis
['origine.

MOULIN DE L’ESQUIROL &

1227 avenue Ganzin

LE PRADET

© 0494082820
www.moulinesquirol-oliveraie.com

ngert tous les jours de 9h a 12h et de 14h30

a 19h.

Autour d'une ancienne batisse du XVII® siécle,
la famille Martini cultive 2 000 arbres dont cer-
tains ont résisté au gel de 1956. Cultivées en
agriculture raisonnée, les parcelles sont enher-
bées avec une récolte entierement a la main ou
a l'aide de peignes. Les olives sont portées au
moulin, le bien'nommé 'Esquirol du provengal
esquirad, écureuil, car il n'est pas rare d'en voir
sur la propriété ! Ce moulin produit une huile
AOC Provence, une huile d'olive de France ainsi
que des olives de table, vertes ou noires, et des
pates dlolives.

LES RUCHERS DES MAURES &

Quartier les Jardins

LES MAYONS

©0498114952
www.rucherdesmaures.byethost22.com

Pas d’heures d'ouverture fixes. Merci de télépho-
ner d l'avance.

Marc Lamoine et Monique Ksourah vous ac-
cueillent dans leur miellerie tout au long de I'an-
née. En vente, le produit de leurs ruches avec
neuf variétés de miels différentes, dont cinqg
miels monofloraux rares et de faible production.
Parmi les autres produits gourmands, on re-
trouve aussi du nougat noir, du pain d'épice pur
miel, ou encore de %a confiture de chataignes
du massif des Maures, élaborée d’aprés une
recette locale avec les meilleurs fruits du mas-
sif des Maures. Vous pouvez également retrou-
ver tous ses produits sur les marchés alentours.

MOULIN COMMUNAL
DE MAZAUGUES &

Mairie de Mazaugues

MAZAUGUES

©04948697 70

Ce moulin a I'ancienne, avec sa presse a eau,
triture environ 30 tonnes d'olives par an. Quvert
de début décembre a mi-janvier, on vient appor-
ter ses fruits sur rendez-vous et on repart direc-
tement avec son huile. D'ailleurs, avec un apport
de 80 kg, vous repartirez avec votre propre cu-
vée. C'est ce qui fait le succes de ce petit moulin
qui appartient a la mairie depuis les années
1930. [ faut dire également que cest le seul du
village et des communes alentour.

AMAP DES OLIVADES &

257, chemin de la Petite Garenne

OLLIOULES

©04943003 13

www.olivades.com

Ouvert le lundi, le mercredi et le vendredi.

Envie de fruits et légumes d'ici et de saison ?
Denise et Daniel Vuﬁlon, a linitiative de la 1"

Association pour le Maintien de I'Agriculture
Paysanne en France, accomfagnent tous les

producteurs des premiéres AMAP de PACA et

de nombreuses regions. Vous vous engagerez

dans une démarche durable en y achetant vos
aniers de fruits et légumes sur une période

Fse renseigner). Pour concocter vos recettes,

noubliez pas de jeter un ceil au blog recettes du

jardin, ol vous trouverez de bonnes idées culi-

naires pour faire de votre panier un festin !
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VAR

DOMAINE SACARON &

RN?
POURRIERES

© 0494785866

Ouvert du lundi au samedi.

Cest dans un domaine qui qui sétend sur 47 ha
au pied de la Sainte-Victoire entre Puyloubier
!Bouches-du-Rhﬁne] et Pourriéres, que a
amille Decomis cultive [a vigne et olivier. Avec
ses 2 200 arbres, elle fait presser dans un mou-
lin moderne une huile d'assemblage [aglandau,
bouteillant, cayon et picholine) en fruite vert et
fruité mar. Cette huile nest pas filtrée et garde
toute son onctuosité. Vous la trouverez directe-
ment au domaine, oU, en été, et ce deux fois par
semaine, une soupe au pistou & déguster est
proposée par Michele Decomis.

DOMAINE SAINT-HUBERT s

rd6

POURRIERES

©0494593241

www.domaine-saint-hubert.fr/

Ouvert du lundi au samedi.

40 ha de vignes occupent la majeure partie du

temps d’Alain Tabani. Mais il prend également
rand soin des 900 oliviers. Dailleurs, il ne
ait aucun traitement chimique, et les nourrit

au fumier. Du bio sans l'appellation en somme.

Issues des variétés aglandau, salonenque et

bouteillan, les olives sont triturées au moulin

de Saint-Zacharie. Son huile est un assemblage

de ces trois variétés, en fruité vert, et bénéficie

de l'appellation AGP Aix-en-Provence. Vous la

trouverez au domaine. Mais attention, les 1 200

litres produits sont souvent vendus dans les 6

mois.

CUEILLETTE DU ROCHER

Avenue Gabriel-Péri- CD 7
ROQUEBRUNE-SUR-ARGENS @ 04 94 45 57 90
www.fermedurocher.com

D'avril a juin et septembre et octobre, ouvert
vendredi, samedi, dimanche, juillet et aodt, ouvert
tous les jours.

Depuis plus de 15 ans, la premigre libre-cueillette
dans le Sud-Est, vous invite a ramasser vous-
méme vos fruits et légumes. Choisissez vous-
méme vos produits préférés au fil des saisons
et si vous n'avez pas le courage de vous baisser,
vous trouverez aussi dans la boutique, les pro-
duits du jardin déja cueillis. Vous trouverez en
permanence du thym, de la sauge, de la sarriette,
du romarin, de la menthe verte, de la marjolaine,
du laurier, de 'estragon, de la ciboulette et sui-
vant la saison, haricots verts, céleri branche,
concombre, courgettes, tomates, salades.

MOULIN A HUILE
LE CLOS SAINT-MARTIN &

170, chemin rural du Ressard
ROQUEBRUNE-SUR-ARGENS @ 04 94 45 72 91
www.moulinleclossaintmartin.com

Ouvert toute I'année. Visite du moulin en juillet et
aolit, @ 10h30 du mardi au vendredi. Dégustation
gratuite. Parking.

Plantés il y a une quinzaine d’années, les 2 500
arbres d’Eric et Sandrine Gayol sont issus des
variétés ribier, bouteillan, aglandau, cailletier,
cayet roux et picholine. Quatre huiles sont ven-
dues au domaine : une AOC Provence, un as-
semblage en fruité vert, une mono-variétale de
picholine en fruité vert et une mono-variétale de
cailletier en fruité mar. Le moulin est également
ouvert aux particuliers qui peuvent repartir avec
leur propre huile a partir de 200 kg.

RUCHER DE LA BOUVERIE &

Avenue des Grands-Pins-Parasols
ROQUEBRUNE-SUR-ARGENS @ 04 94 40 01 69
www.rucherdelabouverie.com

Ouvert toute I'année le lundi et du mercredi au
samedi 10h a 12h et 15h a 18h. Vente directe.
Dégustation. Parking.

La famille Laponche est dans I'apiculture depuis
1925. Aujourd’hui, c'est Frangois Laponche, la
jugtriémg %énération, qui poursuit la belle tra-
dition apicole de la famille. Comme ses aieux,
il pratique chaque année les grandes transhu-
mances entre RO(ﬁebrune-sur-Argens, le massif
des Maures et la Haute-Provence. Cette récolte
naturelle est ensuite centrifugée de maniére
traditionnelle et mis en pots dans les ateliers
du Rucher de la Bouverie. Les miels, plus de dix
variétés, peuvent étre dégustés sur place, ou
achetés sur de nombreux marchés de [a région.

LE SENTIER DES VIGNES &

SAINT-CYR-SUR-MER

Durée : 1h-1h30.

La région de Bandol compte plusieurs sentiers
de randonnée, dont le sentier des vignes. Label-
lisé « sentier varois de qualité » en 2014, ce cir-
cuit a théme permet de découvrir, tour a tour,
travers sept tables exBIicatives, la Bastide de la
Nartette, le vignoble AOC Bandol, la pelouse a or-
chidées, la dune éolienne plaguée, plus connue
de tous sous le nom de « colline de sable », I'oli-
vier, les cultures traditionnelles, les ﬁagsages et
la géologie du secteur. Prévoir une heure a une
heure et demie pour parcourir tranquillement
ces 2 kilometres de découverte.



VAR

DOMAINE STALENQ &

543, route de Fayence - SEILLANS

© 06518875 17

www.domainestalend.fr

Ouvert vendredi et samedi hors saison [ 10h-
18h), et du lundi au samedi en été (10h-19h).
Déqustation et explications.

Chez les Staleng, les oliviers, clest une histoire
de famille depuis... 1593 ! Aujourd’hui, c'est
Gilles Stalenqg qui en est aux commandes. « Je
n'utilise aucun désherbant chimique, je traite
au cuivre deux fois par an et l'engrais provient
de mes trois anes et cing chevaux. Je veux que
mes sols vivent ! ». Une éthique qui se retrouve
a la dégustation : ses deux huiles {un fruité
vert trés intense de picholine et petit ribier) et
un fruité mar d'araban (une variété endémique
de Seillans) et de cailletier sont réguliérement
primées.

MOULIN A HUILE COMMUNAL
DE SEILLANS &

Quartier La Fabrique - SEILLANS
©0494768511

www.seillans.fr

Ouvert de fin octobre a mi-janvier. Visites sur
rendez-vous.

De tous les moulins du village, clest le seul qui
soit encore en activité. Proprieté de la commune
depuis les années 1830, Il a fait peau neuve il
y a une dizaine d’années. La mairie a souhaité
garder un systeme « a l'ancienne » avec la
meule et les scourtins. Ici, on nest pas trés
regardant sur la quantité : avec 10 kg d'olives,
on peut repartir avec sa bouteille dhuile ! Il se
visite sur rendez-vous et pendant la Féte de
['olive, organisée tous les derniers dimanches
de novembre.

LES CONFIOTES DE MAMIE &

Le Pont Neuf

SOLLIES-PONT

© 0494288425
http://lesconfiotesdemamie.free.fr

Ouvert toute 'année sur rendez-vous.

Sans aucun doute, voila un endroit ol les gour-
mands peuvent se rendre les yeux fermes et
sans hésiter. Artisan confiturier, Marcelle Baux
propose de vous faire découvrir une palette de
confitures originales et variées, réalisées dans
des chaudrons de cuivre & partir de produits
frais du terroir et aux saveurs du temps passé,
mais également différents produits régionaux
issus de la fabrication artisanale de confitures
pour accompagner vos repas, Vinaigres aro-
matisés, chutneys, confiture d'olives noires et
vertes, confiture de poivrons...

FERME DE BELVESET &

1800, chemin de Belveset

TARADEAU

© 04947367 52

Ouvert tous les jours de Sh @ 12h. Ouvert du 1
février au 30 novembre. Parking.

Connus pour leur qualité, les fromages de
Florence et Philippe Bertin sont présents sur
les meilleures tables de la région. lls élévent
vaches et chevres sur les collines de Taradeau
et fabriquent leurs excellents fromages dont la
réputation n'est plus a faire. Frais, crémeux, en
brique, crottin, cendré, parfumé, leur camem-
bert de chévre S'arrache, tout comme leur god-
teuse tomme vieillie six mois en cave. A décou-
vrir dans leur mas proven?al du XVIEE siecle,
niché sur les hauteurs du village ou sur les mar-
chés de Draguignan et de Lorgues.

MOULIN COMMUNAL
DE TOURTOUR &

Mairie de Tourtour

TOURTOUR

©0494705474

Il ouvre ses portes vers le 15 Décembre pour 1 ou
2 mois en fonction de I'importance de la récolte.
Ce sont les habitants du village qui l'ont
construit au XVII° siécle. Autant dire que le mou-
lin communal fait partie intégrante du patri-
moine et de Ihistoire du village. 1l a d’ailleurs été
si bien préservé qu'il n'a pratiquement EJaS évo-
lué. La presse se fait toujours manuellement :
deux costauds tournent un gros baton pour
presser Ihuile des scourtins. Un spectacle a ne
pas manquer entre décembre et janvier, et lors
de la Féte de 'huile nouvelle.

DOMAINE DES FERAUD &

3590, route de Saint Tropez (D48)

VIDAUBAN

©04947303 12

www.domainedesferaud.com

Ouvert du lundi au samedi de 10h a 18h.

Ancien trompettiste, le propriétaire Marcus
Conrad, a choisi I'eenologue Jérome Dufour pour
I'accompagner et créer de superbes cuvées
AOP Cotes de Provence et IGP Pays des Maures
dans les 3 couleurs. Il vinifie aussi 2 cuvées de
vins Nature sans intrant, en rouge et rosé. Des
cuvées trés réussies, déja repérés par les jour-
nalistes spécialisés et guides de vins. Sur le do-
maine, un sentier Nature et vigneron serpente a
travers bois et vignes, proposant de découvrir
la riche faune et flore des lieux en une trés jolie
balade a 'ombre des immenses pins parasols.
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VAUCLUSE

LE PORC DU MONT VENTOUX &

AUREL

© 0490640194

Connaissez-vous les caractéristiques de cette
appellation ? Le porc du mont Ventoux est élevé
en semi-liberté sur le Plateau de Sault, entre
800 et 1 000 métres daltitude, dans un rayon
de 50 km environ. Grace a une alimentaion
exclusivement composée de céréales et de
légumineuses et a un environnement préservé
et naturel, il produit une viande savoureuse. Le
climat et le savoir-faire des éleveurs ont fait la
renommée de sa charcuterie depuis plus d'un
siecle. Peu de producteurs peuvent aujourd’hui
revendiquer cette appellation.

FERME DE LA REBOULE &

1250, chemin de la Barthelasse

AVIGNON

© 0671082815

Ouvert du lundi au samedi de 10h a 12h15 et de
16h @ 19h30. Pensez a téléphoner pour vérifier.
A5 minutes du centre-ville, en face d’Avignon
et dans le cadre champétre et enchanteur de
Ille de la Barthelasse avec une vue sublime
sur le rocher des Doms et le pont d’Avignon, la
ferme de Bernard Cappeau vous propose tout
au long de I'année des produits de saison culti-
vés sur place. Fraises, abricots, péches, poires,
pommes, melons, prunes, Légumes d'hier et
d’aujourd’hui, prés d'une dizaine de variétés de
tomates, fleurs de courgettes sur demande, et
méme grace a quel?ues accords avec d'autres
paysans locaux, ceufs, fromages de chévre...

DOMAINE DE DURBAN ¢

2523, route de Durban

BEAUMES-DE-VENISE

© 04906294 26

www.domainedurban.com

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h a
18h30. Fermé les jours fériés.

Le domaine est situé dans un cirque naturel
sur les collines ; I'endroit est pittoresque avec
vue sur les monts de Beaumes. Entrée dans la
famille Le%dier en 1967, cette seigneurie date-
rait de 1050... Il est reconnu pour son muscat
riche et élégant. Les vendanges sont effectuées
a la main. lls produisent unvin blanc de pays
Chardonnay/Viognier trés fruité. On y retrouve
la typicité du cépage avec son parfum abricoté ;
ou bien une cuvée spéciale 100% Viognier. Leur
cru Gigondas et cru Beaumes-de-Venise vieilles
vignes sont conseillés pour les repas de gibiers.

MOULIN A HUILE

LA BALMEENNE &

82, avenue Jules-Ferry - BEAUMES-DE-VENISE
©0490629377

www.labalmeenne.fr

Boutique du 1*" avril a septembre du lundi au
samedi de 10h a 13h et de 15h a 19h. Dimanche
et fériés. Achats en ligne.

Avec 650 oléiculteurs qui livrent en moyenne de
300 3 400 tonnes dolives (les bonnes années !
provenant exclusivement du Vaucluse pour une
production annuelle de 60 & 100 000 litres d’huile
dolive vierge extra, le moulin a huile de la Bal-
méenne est incontournable dans la région. Créée
en 1925 la coopérative sest évidemment moder-
nisée mais le savoir-faire reste le méme. Vous
trouverez deux huiles a la boutique : une huile
d'olive réalisée avec la verdale et 'AOC Provence.

MOULIN DES TERROIRS

DE SAINT-LAURENT &

BEAUMONT-DE-PERTUIS

© 0622979054

www.oliverons.fr

Pas de vente sur place. Vente uniquement en
direct en ligne sur leur site internet.

Chantal et Patrick Ochs conjuguent deux savoir-
faire : ceux d'oléiculteur et de moulinier. Ecra-
sées par les meules en granit, les olives sont
transformées en trois huiles : La Discréte, une
monovariétale de bouteillan ; la Fougueuse,
classée depuis 2008 parmi les meilleures
huiles d'olive du monde ; et la Précieuse obtenue
par lécrasement des olives. Ce sont les toutes
premiéres gouttes d’huile d'olive obtenues na-
turellement par écrasement sans aucune pres-
sion, une quintessence.

LES VIGNERONS DU MONT
VENTOUX & )

620, Route de Carpentras - BEDOIN
© 0490659572

www.bedoin.com

Ouvert toute 'année. Ouvert 7j/7 de 9h a 12h et
de 14h a 18h. £té : du lundi au samedi de Sh a 13h
etde 15ha 19h.

Le caveau est une institution qui sait trés bien
faire la promotion du terroir et de sa typicité. Les
ateliersde dé%ustation promettent de mettre vos
sens en éveil. Les balades vigneronnes traversent
le village et les vignes. Les plus aventureux choi-
siront fes balades en buggy ol les enfants sont
acceptés a partir de 11 ans. Les plus petits préfé-
reront celles en caléche. Plus posément, on peut
se rendre a la parcelle pédagogique qui est une
approche du terrain trés intéressante.



VAUCLUSE

AUBERGE DE BRANTES %¢ €<

Le Village

BRANTES

©0475280168

Bistrot de pays. Fermé le mardi. Réservation
recommandee. Menus de 16 6 25 €. Carte : 20 €
environ. Accueil de groupes.

Cest un ancien relais de voyageurs situé
200 m au-dessus du petit village de Brantes.
Sa terrasse offre un panorama sur le Mont Ven-
toux. Les amateurs de randonnées pédestres,
équestres ou en VTT, font halte dans cette
auberge au charme rustique et aux grandes
tablées. Coté hébergement, les 7 chambres
doubles sont on ne peut plus calmes. Pour I'as-
siette, une cuisine de spécialités locales avec
des produits frais, vous étes dans un Bistrot
de Pays. Yvane vous prépare a la demande des
casse-crolites copieux pour vos randonnées.

BASTIDE DU LAVAL &

Route de Cucuron - CADENET

©0490089580

www.bastidedulaval.com

Ouvert sauf le dimanche 10h-13h et 15h-19h. €n
janvier, février et mars sur rendez-vous. Boutique,
location de gites.

Cette bastide tire son nom du ruisseau tout
proche CB.II traverse Cadenet avant de se jeter
dans la Durance. Carine et Roland Coupat ex-
ploitent 4 000 oliviers sur 15 ha autrefois plan-
tés en vigne. 95 % des arbres sont de variété
aglandau. Salonenque et picholine complétent
le'verger. Le domaine est certifié bio. Soucieux
atous points de vue de la qualité de Ihuile qu'ils
Frodwsent, ils triturent eux-mémes leurs olives.
I en résulte un fruité vert ou « golit intense »
AOC Provence et un fruité noir tradition aux
arémes dolive noire.

DOMAINE RICHAUD ¢

Route de Rasteau

CAIRANNE

©0490308525

Ouvert du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h

a 17h30.

Militant de vins sincéres, adepte de la vinifica-

tion douce et résolument contre les méthodes

traumatisantes, Marcel Richaud élabore ses

vins avec autant de talent que de passion. Des

vins de plaisir travaillés 3ans le plus grand

respect. La cuvée phare du domaine demeure

[’Ebrescade du nom d’un haut coteau. Ce vin, a

la fois élégant, puissant, soyeux, aux arémes

de fruits mlrs, de poivre, dépices s'avére d'un

grand potentiel de garde. D'autres cuvées sont
isponibles dont une, en clin d'eeil & son autre

passion, le delta plane : la Terre d’Aigles.

LE MAS DE GOUREDON &

1613, route de Beaumes-de-Venise

CAROMB

© 0688437727

www.lemasdegouredon. fr

100% Bio. Ouvert le mercredi et le samedi de 11h
a 12h30.

Installé depuis 2008, sur une petite exploitation
traditionnelle du Ventoux, le mas propose de
I'huile d'olive. lls ont remis en culture du safran
de Carpentras, oubli¢ depuis plus de 100 ans.
Au niveau des_récoltes certifiées bio (dates
approximatives) du 20/04 au 5/05 ce sera la
saison de la fraise, du 15/05 au 01/07 la cerise,
du 25/05 au 10/07 I'abricot, le 01/07 et le 20/08
la figue, du 20/08 au 25/09 le raisin et au 25/09
au 15/10 le coing ; idéal pour faire de bonnes
confitures ! Alors ? Allez y faire un tour si vous
étes dans le coin.100% biodynamie.

MOULIN A HUILE DU COMTAT -
HAUT FRERE &

108, avenue de la Baisse - CAROMB

© 0490624205

www.moulinducomtat.com

Visite sur rdv lundi. En juillet et aodit ouvert du
lundi au samedi et jours fériés de 9h a 12h et de
15ha 18h.

Les fréres Haut exploitent le moulin depuis 4
générations, Lhuile dolive est broyée par des
meules en pierre. Lextraction se fait ensuite dans
une centrifugeuse horizontale. Le fruité vert est
tiré de la variété aglandau, appelée plus commu-
nément « verdale de Carpentras » dans ce coin
du département. Le moufin du Comtat commer-
cialise 'huile de ses vergers et de quelques oléi-
culteurs, et propose aux particuliers de triturer
par lot, et de repartir ainsi avec sa propre huile.

CLOS SAINT PATRICE ¢

Avenue impériale

CHATEAUNEUF-DU-PAPE

©0490837222

www.saintpatrice.com

Ouvert tous les jours et les jours fériés.

Cette petite Earcelle de galets roulés et de silice
d'a peine 2 ha est une pépite au cceur de Cha-
teauneuf-du-Pape. A Iépoque, ses vins étaient
qualifiés de « grand cru ». Les nouveaux mil-
lesimes égalent les vins les plus élégants de
I'appellation. Le batiment d’on%me, de style Art
déco, a été restauré et réhabilité pour devenir
[écrin de ces vins d'exception, La boutique bien
achalandée et le caveau de dégustation se pro-
longent par un superbe esgace de restauration
et une terrasse en surplomb du village et avec la
vue sur le chateau.
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VAUCLUSE

LA MIELLERIE
DU GRAND LUBERON &

Route de Lourmarin - CUCURON
©0490772970

Vente sur place, sur rendez-vous aprés appel
téléphonique. Présence sur le marché de Cucuron
mardi.

Ici, on est apiculteur professionnel decFuis 1999.
Lélevage de plusieurs centaines de milliers
d’abeilﬁes se fait dans 350 ruches qui «abritent»
chacune 50 a 80 000 abeilles. Tous les produits
sont biologiques : les miels (lavande, romarin,
toutes fleurs..) mais aussi le nougat blanc au
miel de lavande (avec des amandes de Pro-
vence bio), le pain d*épices ou le «saucimiel»,
un produit maison en forme de saucisson au
chocolat au lait ou noir avec des fruits secs. Une
belle panoplie.

MOULIN DAUPHIN &

Rue du Moulin-a-Huile - CUCURON

©04907726 17

www.moulin-dauphin.com

Ouvert le lundi, le mardi et du jeudi au samedi de

9h30 a 12h et de 15h a 18h. Moulin et boutique

avec dégustation.

Moulinier depuis 1923, et oléiculteur depuis

toujours dans ce village surnommé a juste titre

« Cucuron des Olivettes », la famille Dauphin-

Gasquet (Céline et Stéphane) vous accueille

dans leur moulin a huile tru%lodgte. Niché dans

une grotte des remparts de Cucuron, ce moulin

gul vaut la visite fonctionne depuis le XII° siécle.
30 tonnes d'olives en moyenne (des variétés

locales aglandau, typiques du sud Luberon,

bouteillan, cayon, et picholine], y sont triturées

pour donner une huile vierge extra, caractérisée

par un nez intense aux notes d’artichaut cru.

MOULIN ET DOMAINE

OLIVERSION &

833, Chemin de Galon - CUCURON
@©0490089001

domaineoliversion.fr

De mars d juin : mardi, jeudi, vendredi et samedi
de 10h a 12h et de 15h a 18h. Juillet et aodt :
10h-12h et 16h-19h.

Cest une histoire de famille depuis 4 générations.
Les propriétaires bichonnent 12 ha certifiés en
agriculture bio dont ils tirent une huile AOC Pro-
vence. Vous la trouverez a la boutique du domaine,
dans de jolis flacons, fruitée ou aromatisée (ci-
tron, truffe, basilic, piment d’EspeIette], aux cotés
des tapenades vertes et noires. Et comme les
bienfaits de 'huile d'olive sont multiples. Prenez
le temps de découvrir les autres Froduits de ce
moulin ot sont cultivées des céréales.

MAISON OCTAVE &

Quartier Fournigon - GARGAS

©0490046121

www.confitures-octave.fr

Ouvert le lundi, le mardi, le jeudi et le vendredi de
8ha 12h et de 14h a 17h. Route de Murs-Rous-
sillon.

« Notre confiture, on ne la tartine pas, on la
mange a la cuillére ! ». A la Maison Octave, les
confitures sont faites a 'ancienne, dans de gros
chaudrons de cuivre. Un savoir-faire qui a valu
a José-Christophe Fernandez le titre de meil-
leur confiturier de France. Pas moins de quinze
variétés sont proposées dont le fameux abricot
rosé de Provence. On peut aussi déguster de
sublimes marmelades orange-citron, et des
abricots confits en période de fétes, a Noél et a
Paques. Et attention, la boutique ferme a 17h, ce
serait dommage de trouver porte close.

GABRIEL MEFFRE ¢

Caveau au Domaine de Longue Toque - GIGONDAS
©0490123021

www.gabriel-meffre.fr

Hors saison du mardi au samedi 10h-12h30 et
14h30-18h. Haute saison du lundi au samedi 10h-
12h30 et 13h30-19h. Ateliers dégustation.

La maison Gabriel Meffre est devenue un acteur
régional leader dans la production et la commer-
cialisation en vins fins de la Vallée du Rhone,
de la Provence. Négociant éleveur, la_maison
Gabriel Meffre est aussi propriétaire du Domaine
de Longue Toque a Gigondas (et gére aussi le
Chateau Grand Escalion en Costigres de Nimes).
Le Domaine est certifié depuis 2020, les vins se
déclinent dans les 3 couleurs. Des ateliers de
dégustation sont programmés tout au long de
I'année sur différents thémes. Un sentier viticole
sera balisé a partir de Paques 2022.

MOULIN DU CLOS

DES JEANNONS

Route de Saint-Pantaléon - GORDES

© 0490726835

http://moulinjeannons.com

Ouvert du lundi au samedi de 10h30 a 19h.
Boutique. Huile d’olive AOP. La visite du moulin

est gratuite.

Les propriétaires ont recréé lintérieur d'une
ferme et clest réussi ! Dans le méme esprit, 'huile
élaborée au moulin se fait dans la tradition. Que
ce soient les olives des 2 500 apporteurs ou celle
de la famille qui posséde 4 000 arbres, elles sont
écrasées avec des meules de pierre. Vous les
trouverez en bidons métalliques a la boutique
ainsi que du miel, de la tapenade, du vin. Au cceur
du village de Gordes, le moulin vous invite a visi-
ter sa boutique avec sa cave du XII° siecle.



VAUCLUSE

GAEC CANTA CABRA &

2204, Chemin de la Begude

GOuLT

©0629247439

Basse saison : ouvert du lundi au samedi de 7h

a 18h. Haute saison : tous les jours et les jours
fériés de 7h a 18h.

Marie et Francois Grégoire passionnés, sont éle-
veurs de chévres et fromagers. Leurs fromages
sont des merveilles. lls travaillent en bio, font
leur propre fourrage et les céréales pour que
I'alimentation de leur cheptel soit de qualité. lls
proposent tous les affinages du frais au plus
sec, des tommes a I'ancienne et des grosses
tommes mais aussi des yaourts. On les trouve
sur le marché paysan de Coustellet le dimanche
et a Lourmarin le vendredi. Leurs produits sont
en vente sur place a la ferme. N'hésitez pas a
aller les rencontrer !

LES TEMPLIERS
DE PROVENCE &

Domaine de Piégros -

GRAMBOIS

lestempliersdeprovence.com

Le domaine, qui fut certainement un site gal-
lo-romain puis une ferme templiére, possede
cependant une oliveraie récente. Les 3 000
arbres sont encore jeunes et les années a venir
promettent des récoltes ?Ius importantes. Mais
déja, huile (issue de 'aglandau, la bouteillan, a
cayon et la picholine] est de trés bonne qualité,
souvent medaillée. Il faut dire que les olives en
conversion bio) sont toutes récoltées a la main
et amenées au moulin trés rapidement.

AUBERGE DES PAPES % €€

Route de Grignan - GRILLON

©0490374367

www.aubergedespapes.fr

Fermé octobre a avril. Hte saison ouvert tous

les jours. Formule du midi. Chambres avec petit

déjeuner. Demi-pension.

Le cadre est rustique et surtout rempli d'objets

et de mobilier affectifs. Alors oui, clest une

adresse atl_ip|que. Mais si vous recherchez un

accueil chaleureux et des Elats savoureux, ne
assez pas votre chemin. La cuisine de Marie
icolas est un modele de tradition provengale et

tgpm‘uement locale. Et c'est donc sans surprise
ue l'on se régale avec la truffe. Elle parfume

Ihuile d'olive, se parséme en pétales ou se rape

en épais copeaux... Autres points forts : une ter-

rasse fleurie trés agréable, et un drole de bar qui

ferait penser a une caverne.

LA FERME DE BILLY BILLY e

1768, chemin des Dames-Roses
L'ISLE-SUR-LA-SORGUE
©0673363650
Fermé de janvier a mars. Ouvert sur réserva-
tion. Visite libre : 5 €. Visite guidée : 7 €. Fétes
ponctuelles : 4 €.
[déale pour Easser une journée en famille et
Eartager de bons moments avec les animaux.
‘animatrice, trés a 'aise avec les bambins, leur
apprendra tout ce qu'il faut savoir sur les ani-
maux de fagon ludique et pédaFogiﬂue et répon-
dra a toutes les questions. Au fil de la balade, ils
découvriront les poules, canards, oies, dindons,
pigeons, moutons, chévres, cochons, chevaux,
anes, vaches, IarinsA Durant deux heures, ils
Fourrom brosser 'ane, traire une chevre, donner
e biberon aux brebis et aux agneaux, ramasser
les ceufs, porter petits poussins et lapereaux.

LES FERMIERS EN HERBE &

1768, chemin des Dames-Roses
L'ISLE-SUR-LA-SORGUE
©0638117443
Ouvert tous les jours sur réservation. Visite libre :
5 €. Fétes ponctuelles entrée : 4 €.
Cette association accueille les enfants dans leur
ferme Fédagogique. Accompagnés d'une anima-
trice, ils vont devenir de vrais petits fermiers.
lls pourront brosser I'ane, donner a manger aux
moutons, traire une chévre, ramasser les ceufs,
donner le biberon aux agneaux, porter un petit
oussin. Vous pourrez aussi visiter librement la
erme en famille. Le mercredi, le samedi aprés-
midi ou le dimanche aprés-midi, les enFants
pourront féter leurs anniversaires. Les adultes
auront la possibilité de rester sur la ferme. A
I'abri en cas de mauvais temps. Aires de jeux.

AUBERGE DU GRAND
REAL %¢ <<

chemin de Galance

LABASTIDONNE

© 049007 5544

Ouvert en semaine. Menus midi de 15d 25 €.

Au cceur d'une exploitation agricole d'une cen-
taine d’hectares, cette auberge vous propose
une bonne cuisine familiale essentiellement de
produits bio de la ferme et des environs. Dans la
salle de restaurant, ?ierres apparentes et che-
minée, a l'extérieur la terrasse est ombragée.
Les vins sont de la région et du domaine dans
les 3 couleurs. On est servi par les pension-
naires de LE.SA.T. (Etablissement et Service
d'Aide par le Travail). Quant aux prix tout 4 fait
raisonnables, ils permettent de soutenir le tra-
vail des résidents (autistes pour la plupart).
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VAUCLUSE

AUBERGE DU GRAND REAL

chemin de Galance

LA BASTIDONNE

© 049007 5544

Visites sur rendez-vous uniquement.

Le Moulin du Grand Réal est un moulin a huile

traditionnel, vous pourrez voir la meule de

§rani;, les scourtins et les deux presses hy-
rauliques au cours de votre visite. Les olives

récoltées sur le domaine y sont triturées de

novembre a décembre pour donner une huile

labellisée A.0.C,, certifiée agriculture biologique.

Lhuile du moulin ainsi que tous les produits de

ferme directement cultivés ou fabriqués par

le Grand Réal (légumes de saison, fromages de

chévre...) sont en vente au magasin de TESAT.

lls sont également servis a 'auberge. Fraicheur

assurée.

ALAIN MEYER &

La Garenne

LE BARROUX

©0490625171

Mieux vaut appeler avant.

Du producteur au consommateur, il n'y a rien de
mellleur que de déguster les fruits mdrs a point,
en l'occurrence des abricots et des cerises, les
fruits emblématiques de la région. Ici, ils ont été
cueillis la veille ﬂans le ver%er de la propriété.
Pour la petite histoire, clest larriére-grand-pére
d'Alain Meyer qui a planté les premiers abrico-
tiers au Barroux en 1900 ! Vous pourrez donc
remﬁ)lir votre panier des fruits de saison, de
I'huile d'olive aussi selon la saison, du nectar
d’abricot artisanal, et des confitures de cerise
et d’abricot.

LES LAMAS DU BARROUX &3

685, chemin de Choudeirolles - LE BARROUX

© 0490652546

www.leslamasdubarroux.com

Fermé de novembre a mars. Adulte : 6 €. Enfant
de 6 a 14 ans : 3 €. Visite sur rendez-vous
uniquement

On apprend vraiment plein de choses. Il y a les
ceuvres de tissage et de tapisseries confec-
tionnées avec la laine des lamas. Leurs toisons
sont filées, a la main au fuseau ou au rouet, 3
I'ancienne, puis tissées sur des métiers de
basse et haute lices. Marie — c'est elle qui éleve
les lamas — vous racontera que ces animaux
sont les meilleurs débroussaﬂleurs de la forét
méditerranéenne. Apres 1h30 de visite guidée,
vous saurez tout sur les lamas, leurs origines,
leur utilisation, leur reproduction ; vous pourrez
méme les approcher.

DOMAINE LA COREE &

9, Route de Lauris

LOURMARIN

© 04906802 95

Haute saison : ouvert de 9h a 12h. Ouvert tous les
jours d'avril @ aodt. Ouvert le dimanche.

La notoriété des melons de Cavaillon produits
par Pierre Avon n'est Flus a faire. lls poussent
a Lourmarin, mais on les retrouve sur quelques
bonnes tables lyonnaises et parisiennes. Pas
difficile a trouver, c'est en sortant de Lourmarin,
coté chateau en direction de Lauris-Puyvert.
Remplissez votre panier, comptez un pour deux
personnes. Isabelle et Pierre vous proposent
également des asperges, des fraises, des
tomates anciennes, des figues et du rosé. Pro-
duits récoltés tous les jours, vente a la ferme,
détail, gros, demi-gros.

LA FERME DE GERBAUD &

Campagne Gerbaud

LOURMARIN

©049068 1183
www.plantes-aromatiques-provence.com
Renseignements sur le site Internet. Sur réser-
vation.

Qui réve de distinguer le thym de la sarriette,
la sauge du romarin ou I'aneth du fenouil et
d'en connaitre les vertus principales ainsi que
leurs utilisations au quotidien, se doit un jour de
rencontrer Paula Marty, c’est la gardienne des
secrets des plantes du vallon de Gerbaud. Pas-
sionnée par les plantes aromatiques, elle fait
redécouvrir a ses visiteurs les fameuses herbes
de Provence. Et Fas n'importe lesquelles : celles
qui poussent a Iétat sauvage sur son domaine
et dont elle nous garantit tout le parfum et la
saveur.

FERME PLANTEVIN &

Quartier Entrevon

MALAUCENE

©0490370623

(‘Jul\éef:t de mai a octobre, tous les jours de 10h

a 5

La période change parfois, tout dépend des
caprices de Mme Météo : parfois vous retrouve-
rez les bonnes productions des Inglebert deés le
début du mois de mai, parfois un peu plus tard.
Quoi qu'il en soit, le contenu reste le méme et
ne palit pas d’année en année : fraises, cerises,
abricots, melons, raisins, asperges, tomates,
aubergines, courgettes... Mais aussi des jus
de fruits, des olives et de 'huile d'olive... Bon
client, vous pouvez passer commande par télé-
phone pour réserver votre lot et étre sir de ne
pas vous retrouver le bec dans 'eau !



VAUCLUSE

MOULIN DU VIEUX CHATEAU

8, rue du Moulin-a-Huile

MERINDOL

©0490728676

Ouvert d’aodt a octobre du lundi au samedi 10h-
12h puis sur rdv, de novembre a décembre tous
les jours non-stop.

Le lieu est intiment lié a Ihistoire du village :
apres le massacre des Vaudois au XVI° siecle, le
moulin, bati au cceur de Mérindol au XVII° siécle
va symboliser le renouveau au village. Deux
siecles plus tard, il va entrer dans la famille
Boudoire. Depuis cing générations, Francine et
son mari René perpétuent toujours la tradition.
Trois huiles sont produites au moulin : 'AOC
Provence, fruité vert, une huile fruité mdr, com-
posée d’aglandau et de salonenque, et un fruité
noir godt a l'ancienne, ou les olives sont volon-
tairement laissées a la fermentation.

LA FERME DES MARELLES &

967, route de Mazan

MODENE

© 0490362633

Fermé de mi-décembre a mi-mars. Ouvert de 10h
a 12h et de 15h30 a 18h30.

La production de fromage est saisonniére, ce
qui laisse ensuite le temps aux cheévres de se
reposer. En plein cceur de Ihiver, point de fro-
mages frais, mais des fromages déja mrs et
plus fermes. La différence entre un fromage
de chévre fermier et celui que vous trouverez
au supermarché ? Les fromages de chévre fer-
miers sont fabriqués sur place avec un seul et
méme lait, tandis que les non-fermiers le sont
a partir d'un lait de mélange issu d*élevages dif-
férents qui aura été collecté. La Ferme produit
de 'huile dolive bio, du vin rouge et du nectar
de cerises.

FERME LE VIGUIER

Ferme agricole délevage d'Ovins - MONIEUX

© 0490640483

www.leviguier.com i

Elevage agneaux de Sault. Egalement 5 chambres
d'hétes. Table d’hétes. En saison, séjour décou-
verte de la truffe.

Depuis de nombreuses années, dans leur
ferme familiale, Samuel et Marc Giardini vous
accueillent. Cest ici qu'ils produisent I'agneau
de Sault, et c’est leur activité principale. Mais ils
ont d’autres cordes a leur arc. Non seulement
ils vous feront découvrir l'univers de la truffe
noire avec a la clé des sorties cavage, mais
pour mieux en profiter, ils proposent également
des chambres d’hdtes labellisées 3 épis, ainsi
quune sympathique table d’hote, a base de
Froduns e la ferme : agneaus, lapins, volailles,
égumes de saison...

DOMAINE &LESCHANCEL ¢

9D, chemin des Basses Briguiéres, - MORMOIRON
© 0609645926
www.leschancel.com
Ouvert tous les jours en été et du lundi au
vendredi en basse saison. Privatisation espace
seminaire
Anne et Pierre Chancel ont démarré une nou-
velle vie en créant, il y a 4 ans, ce domaine
Eréservé de 30 hectares au pied du Ventoux (12
ectares cultivés en Bio entourés par 12 hec-
tares de bois). Leurs premiers millesimes sont
Erometteurs dans les 3 couleurs et déja sur de
elles tables de Paris et de la région. Le domaine
vallonné offre de superbes points de vue avec
un circuit balisé le Chemin Sensationnel, une
balade jalonnée d'activités (ateliers bien-étre,
lectures) qui se cléture par un pique-nique et la
dégustation des vins. A découvrir absolument.

AUBERGE LA TUILERIE % €

786, chemin de la Tuilerie - ORANGE
©0490709289

www.gitesprovence.com

Fermé janvier/février. Ouvert du vendredi au
dimanche. Haute saison : mercredi au lundi et
jours fériés midi et soir.

[’Auberge de la Tuilerie, c'est avant tout le do-
maine familial, domaine du Grand-Pére Jules.
Cest Xavier qui travaille les terres et produit
vins rouges, Iﬂancs et rosés labellisés bio, et vin
naturel. Surprenant de prime abord, vous aurez
vite limpression de vous étre invité chez I'habi-
tant : de la bonne cuisine sans chichis réalisée
par Sylvie, et une atmosphere tranquille. Lapéri-
tif est servi avec des olives marinées, puis c’est
la farandole : entrée froide, entrée chaude, plat,
fromage, dessert, café et une bouteille de vin
IGP Rouge bio offerte.

LA CHEVRERIE
DES FONTAINES <&

96, route de Saint-Didier
PERNES-LES-FONTAINES
© 061467 09 69
Ouvert les mardis et vendredis de 17h a 19h.
Vente sur I'exploitation.
Julie éléve son petit troupeau avec beaucoup
d'attention. Cest la premiere chose que I'on
comprend quand on va sur son exploitation
Eour acheter ses fromages, ses yaourts ou sa
rousse. Le fromage frais est nature ou aro-
matisé a Iéchalote, au cumin, a la sarriette ou
aux pétales de rose. En fonction des saisons,
elle propose aussi des saveurs alsaciennes,
italiennes (tomate, origan) Nogl (cannelle, gin-
gembre et graines de sésame), potagéres (poi-
reauy, carottes, échalotes, oignons].
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VAUCLUSE

CHATEAU VAL JOANIS ¢

2404, route de Villelaure - PERTUIS
©0490792077

www.val-joanis.com

Ouvert toute 'année. Déqustation, apéros et
concerts en été. Possibilité de privatisation ; Visite
des Jardins

Au pied du Grand Luberon, au nord d’Aix-en-Pro-
vence, le Chateau Val Joanis sétend sur 400 ha
de nature préservée avec 110 ha de vignes
implantées entre pinedes et oliviers. La grande
diversité des terroirs (calcaires, galets roulés,
qr%les rouges) permet de produire des rouges
riches et élégants, des blancs fins et racés et
des rosés frais et gourmands. Iciles vins riment
avec convivialité, notamment en été avec les
Apéros de Val Jo et le Festival Les Musicales
dans les Vignes de Provence. Les jardins clas-
sés « Jardins remarquables » méritent la visite.

LE JAS DES GRANDS
CEDRES % <

1620, Route de Mérindol-les-Oliviers - PUYMERAS
© 0490464229

2 épis. 3 chambres de 55 €. Petit déjeuner inclus.
Table d’héte le soir 20 € par personne (sur
réservation).

Cette ferme familiale du XIX® siécle se situe au
milieu des vignes, des cerisiers et des abrico-
tiers. Isabelle et Stéphane vous accueillent pour
un ség]ourgaisible dans un beau jardin en fleurs.
Les chambres sont simples et confortables. Les
couleurs des boutis contrastent avec la blan-
cheur des murs. Les salles deau sont joliment
carrelées. Le soir, dégustation de lacuisine
Frovengale entiérement préparée avec soin par
sabelle, dans la grande salle a manger ou a l'ex-
térieur en terrasse. Randonnées, vélo et autres
Sports sont au programme.

FERME LES ALPAGAS
DE BOURBOUTON

Domaine Hugues de Bourbouton

RICHERENCHES

© 0680948586

Fermé d “octobre a avril. Visite sur rendez-vous.
Adulte : 10 €. Moins de 4 ans : gratuit. Boutique.
Animations.

Partez a la découverte de ce camélidé élégant,
doux, attachant, originaire des plateaux andins.
Animal qui s'adapte facilement a notre région.
Lors de journées, Iéleveur vous présente 'ani-
mal, vous donne la possibilité d’apprendre a le
mener a la longe, s'en occuper, le nourrir. Sachez
qu'en sortant, en passant par la boutique, vous
avez le choix de vous laisser tenter par I'achat
de laine ou par 'achat de 'attendrissant alpaga,
¢a sort de l'ordinaire non ?

LA FERME AUX BASILICS &

Quartier Pont-Julien

ROUSSILLON

©0671042238

lafermeauxbasilics.com

Ouvert de juillet a octobre. Visites sur réservation
de juin a septembre. 5 €/personne.

Voici une belle collection de variétés naturelles
de basilics garantis sans traitements (basilic
latino, basilic citron, basilic géant de Génes,
basilic thailandais...]. De toutes ces bonnes
choses, la propriétaire fabrique d'excellents pro-
duits: sirop de basilic naturellement parfume au
citron ou a l'anis ou encore une gelée de basi-
lic parfumée — toujours naturellement - a la
cannelle. Un second jardin est dédié a d'autres
plantes aromatiques dont quelques espéces de
sorcieres... Enjuillet et aodt, on déguste la tradi-
tionnelle soupe au pistou.

LA CABRIOLE &

Quartier de la Moliére

SAIGNON

©0490047059

Tous les jours de 9h a 12h et de 15h @ 18h.

Si vous aimez le bon, le vrai fromage de chévre
fermier, n'hésitez pas a vous rendre chez
Marianne Denais qui « sengage a nourrir ses
animaux avec une alimentation 3 base de foin,
d’herbe et de céréales, a élaborer ses fromages
avec le lait cru de son troupeau sur son exploi-
tation selon des techniques traditionnelles et
a avoir des pratiques respectueuses de ses
animaux et de I'environnement ». Pour assister
ala traite, on vient entre 16h15 et 17h pour les
chevres et entre 17h et 17h45 pour les vaches.
Boutique sur place. Vente sur les marchés éga-
lement.

CHATEAU DE RUTH ¢

SAINTE-CECILE-LES-VIGNES

© 0432809718

www.chateauderuth.com

Ouvert de 9h a 12h et de 14h a 17h30. Sur RDV le
week-end. Téléphonez pour une dégustation.

Le domaine est 'un des plus anciens de la vallée
du Rhone puisque son nom apparait pour la pre-
migre fois en 1%51. Le Chateau est situé au som-
met d'un amphithétre de vignes. Il abrite sous
Louis XIV un couvent dont il reste des vestiges.
Rénové et transformé en 1889, il devient la pro-
priété successive des Trintignant (célébre cou-
reur automobile) puis Beauharnais. Propriétaire
depuis 2010, Vincent Moreau consacre tout son
savoir-faire et son enthousiasme pour élaborer
des vins de qualité issus des terroirs des Cotes
du Rhéne. Il ne vous reste plus qu'a déguster !



VAUCLUSE

RARE : UNE DEGUSTATION
SUR CUVES &

Cours Maurice-Trintignant
SAINTE-CECILE-LES-VIGNES

© 0490308325

www.chantecotes.com

Renseignements caveau de Chantecdtes.

Une fois par an, au printemps, Chantecdtes in-
vite ses clients et les amateurs de ses Cotes du
Rhone & découvrir le millésime de I'année « sur
cuves ». Dans les locaux de la cave Cécilia, des
tables sont dressées pour accueillir une ving-
taine de lots : Cotes du Rhdne blancs, rosés et
rouges du millésime en cours, qui seront com-
mercialisés dans I'année. Cette dégustation se
déroule dans une atmosphére particuliére, pour
la premiére fois vous pénétrez dans « le saint
des saints ».

CHATEAU DE SANNES ¢

1580, RD 37 - SANNES

© 049007 7804
http://www.chateaudesannes.fr

Ouvert 7/7 en juillet/aout, du mardi au samedi

de septembre d juin. Activités oenotouristiques,
soirées musicales, Privatisations

Coup de ceeur pour ce domaine de 70 ha situé au
sein du Parc naturel du Luberon, prés d’Ansouis :
un vm_iage dans une Provence secréte et histo-
rique. Ala boutique, les productions du domaine
avec des huiles d'olive, des miels et une gamme
de vins bio, aromatiques et typés : des rosés
frais et fruités, des blancs floraux et complexes,
des rouges élégants et puissants. A déguster en
découvrant une exposition Mir6 - Prévert. Egale-
ment sentier cenotouristique avec découverte
de la biodiversité locale, ateliers de bien-étre et
rencontres culturelles et musicales.

FERME PEDAGOGIQUE

DE L'0ISELET &

Garrigues de 'Etang - SARRIANS
© 04906557 57
www.oiselet.com
Ouvert toute 'année. Réservation conseillée. Le
mercredi et le samedi de 9h d 17h, 18h30 en été.
Cest une ferme tiui bouillonne de bonnes idées.
On y cultive des [égumes d'hier et d’aujourd’hui
et on produit aussi du vin, Mais on vient surtout
ici pour ses journées a theme et ses ateliers. Le
Erogramme change en fonction des saisons :
été on pique-nique, I'hiver on fait un stage cui-
sine et on mange dans la grande salle. lly a aus-
si des journées découverte faune et flore, des
journées «saveurs oubliées». Toute 'année, on
se balade dans le conservatoire des légumes
oubliés.

FERME AUBERGE
LA MAGUETTE %¢ €€

Hameau de Saint-Jean-de-Sault - SAULT
©0490640260
Label « Bienvenue a la ferme ». Quvert toute
I'année vendredi et samedi soir ; le dimanche
midi. Réservation impérative.
Cest une exploitation ot l'on cultive lavande,
lavandin, épeautre et pois chiche. En plus de
¢a, la pro(i)riétai(e propose aux voyageurs de
Eassage e copieux reras a la ferme et une
outique de produits de la ferme ot vous trouve-
rez, péle-méle : épeautre, pois chiche, lentilles,
maraichage, lavande, lavandin, céréales, pou-
let, lapin, cochon, agneau. Dans votre assiette,
des spécialités « terroir » et maison : sorbet
au fraises, meringues a la lavande... Un assor-
timent bien tentant !

VALLON DES LAVANDES &

Ancienne route d'’Aurel - Le Vallon

SAULT

©049064 1483

Au début du chemin des lavandes, venez puiser
dans I'histoire d'une fleur, toutes ses richesses
et ses senteurs. Producteurs et distillateurs
de lavande et lavandin selon la méthode tradi-
tionnelle, Sylvie et Thierry vous accueillent sur
leur exploitation agricole a la découverte de
cette fleur bleue et vous font visiter la distillerie
construite en 1947 par le <<%rand-pére Félix». lls
vous expliqueront les méthodes de culture et
coupe jusqu'a 'acheminement du végétal a la
distillerie, ainsi que chaque étape de [a distilla-
tion.

L’ATELIER DES 3 SOUQUETS

1471, Route de Vaison - SEGURET

©06 1856 57 02

www.les3souquets.fr

Ouvert le samedi de 10h a 19h. Haute saison :

du mardi au dimanche de 10h a 19h. Ouvert le
dimanche matin en décembre.

Denis, santonnier, grand défenseur du monde
rural. Cest revétu de son tablier qu'il vous ac-
cueille chaleureusement dans son atelier afin
de vous faire découvrir son art, sa passion : la
création de santons en argile peinte ou cirée.
Tout au long des échanges, Denis malaxe I'ar-
File, la peint, signe les sujets. On retrouve des
igurines classiques comme lenfant Jésus, le
berger, les rois mages, mais ce qui rend Denis
populaire clest sa petite touche apposée sur
certains santons : il met en avant un villageois
(tels herboriste, le boulanger...).
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VAUCLUSE

LES CONFITURES
D'ISABELLE &

La Croix de Maillet

SEGURET

©0490372688

Vente directe.

Les arbres ont toujours fait partie de la vie
d'lsabelle. Elle le cultive et elle le transforme,
clest sa motivation. Son plus grand plaisir : étre
dans ses arbres au petit matin avec le soleil
qui se léve et les cigales qui se réveillent. Ses
créations, elle les fait découvrir lors des salons
en hiver. Trés exigeante, elle tient a conserver
une production de qualité et a taille humaine. Et
e résultat paye, puisqu'elle est souvent récom-
pensée pour [a qualité de ses produits.

DE NOS TERRES
A L'ASSIETTE &

15, rue des cedres

VAISON-LA-ROMAINE

© 0490355838

Ouvert le lundi et le samedi de 8h a 13h; du

mardi au vendredi de 8h a 18h. Plats préparés a
emporter. Pains.

Patricia agricultrice et Marléne proposent
de sélectionner pour vous une Iar%e amme de
produits locaux du Vaucluse et de la Drome Pro-
vengale (vins, huile dolive, glaces artisanales,
spiruline....]. Marléne propose un large choix
dentrées, de terrines, de desserts a base de
produits frais de la boutique, tous réalisés sur
place. Elle fait revivre les légumes d'antan : le
navet boule d'or.. Laissez-vous tenter par le flan
panais/fenouil/ cumin, un délice.

LE CARBET AMAZONIEN &

2033, route de Pernes

VELLERON

©0971577987

www.lecarbetamazonien.fr

Haute saison ouvert tous les jours de 10h @ 18h.
Adulte : 8€. Enfantde 4 a 14 ans : 6 €.

Ce cadre enchanteur de plus de 500 m? est le
royaume des plantes tropicales et des paénillons
sud-américains. Cest une passionnée d’horti-
culture exotique et d'entomologie qui orchestre
les lieux. Vous évoluez au sein d'une immense
serre tropicale, o sont élevés des papillons
paléarctiques et tropicaux. La visite est péda-
gogique, mais surtout tres poétique. On devient
attentif a la fragilité et a la beaute des papillons
en liberté et viennent se poser I3, juste a coté
de vous sur de magnifiques plantes tout aussi
colorées qu'eux. Aires de pique-nique.

CONFRERIE DE LA CERISE

DES MONTS DE VENASQUE &

Les Espuys

VENASQUE

© 049067 37 46

Www.cerise-venasque.com

Cette confrérie rassemble quelque 110 produc-
teurs du nord comme du sud du Vaucluse qui
onta ceeur de créer des variétés de cerises haut
de gamme. Leur premiére création fut celle des
monts de Venasque en 1978, puis la chérise en
1997. Les cerises du mont Venasque ont cette
particularité d'étre de gros calibre. Tous les ans,
une féte est organisée fin mai début juin avec
force dégustation et défilé. N'hésitez pas a vous
renseigner auprés de l'office de tourisme.

LA FERME DES ARNAUD &

Domaine du Serre des Moines

VILLEDIEU

© 0490289081

www.fermedesarnaud.com

Une histoire de famille ! Aprés la guerre, Yves
reprend les terres en friche. Il n'est alors agé que
de 14 ans. Lexploitation devient viable lorsque
son fils Pierre la reprend, en convertissant I'en-
semble du domaine en agriculture biologique
en 1978. Véritable pionnier, 'avenir lui donnera
raison ! Le domaine sagrandit et, aujourd’hui,
a reléve est assurée par Martial et Samuel, qui
ont bien l'intention de donner un nouvel élan a
la Ferme des Arnaud. Lexigence de la qualité est
cependant toujours de mise et a accompagné
toutes les générations.

FERME LA GRANDE BASTIDE &

1139, chemin des Iscles-de-Durance

VILLELAURE © 04 90 79 57 67
grandebastide.wordpress.com/

Distribution le lundi et le vendredi de 18h a 19h.
Production de Iégumes et céréales, paniers bio.
Les Follet se sont installés en bordure de
Durance depuis une bonne dizaine d’années,
exploitant 28 hectares cultivés en bio, en
production céréaliére et maraichage. Chaque
semaine, leurs paniers légumes et céréales de
saison — croquants et savoureux a souhait —
font bien des heureux. Engagez la discussion
et peut-Etre que les sympathiques propriétaires
vous permettront de visiter la ferme dans son
ensemble et vous expliqueront leur mode de
production. Vous pourrez suivre leur aventure
sur le blog et connaitre les horaires qui peuvent
parfois changer.
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Chaque trimestre, faites le plein d’énergies positives

Village

Le magazine indépendant d’information sur le monde rural
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Depuis 30 ans, Village présente
des initiatives sociales, solidaires, écologiques et positives

Depuis 30 ans, Village fait le tour de France
des territoires et des habitants qui inventent un monde désirable

villagemagazine.fr




PREPAREZ ET PROLONGEZ
VOTRE VOYAGE SUR NOTRE SITE

WWW.PETITFUTE.COM

O> INSPIREZ-VOUS
GRACE AUX REPORTAGES,
PHOTOS ET ACTUALITES
DE VOTRE PROCHAINE
DESTINATION.

ORGANISEZ
VOS VACANCES EN PROFITANT
D'INFORMATIONS TOURISTIQUES
ET PRATIQUES

DECOUVREZ prLUS
D’'UN MILLION D’ ADRESSES EN
FRANCE ET DANS LE MONDE
AVEC L'AVIS DE NOS AUTEURS
ET D'UNE COMMUNAUTE
D’1,5 MILLION DE VOYAGEURS.

PARTAGEZ
VOS EXPERIENCES, VOS COUPS
DE CCEUR ET VOS COUPS DE
GRIFFES EN DEPOSANT VOS AVIS.

INSCRIVEZ-VOUS
A NOTRE NEWSLETTER.

O SUIVEZ-NOUS sur
FACEBOOK, INSTAGRAM, TWITTER
ET PINTEREST POUR REMPORTER
DE NOMBREUX CADEAUX.
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RESERVEZ eN 1 cLiC
POUR BENEFICIER DES BONS
PLANS DE NOS PARTENAIRES.
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Retrouvez tous les meilleurs producteurs
de nos régions et découvrez leurs produits
sélectionnés par le Petit Futé!

lemarchefute.fr





